Ementa do Curso de Formacgéao para Auditor e Responsavel

Técnico da Producéo Integrada do Cafée

Objetivo do curso: Capacitar auditores dos Organismos de Certificacdo de Produto
(OCP) e Responsaveis Técnicos das propriedades rurais nas Normas Técnicas
Especificas para a Producgéo Integrada do Café visando o cultivo sustentavel da cultura do
café (Coffea arabica L. e Coffea canephora) através de curso tedrico/pratico, conforme
estabelecido na Instrucdo Normativa N° 27, de 30 de agosto de 2010, do Ministério da
Agricultura Pecuéria e Abastecimento (MAPA) e na Portaria n° 443 do Inmetro de 23 de
dezembro de 2011.

Metodologia: Os cursos sdo administrados em trés mdédulos, sendo os Mddulos | e i
obrigatorios para os auditores dos OCP e os Modulos |, Il e Ill para os Responsaveis
Técnicos.

Publico alvo: profissionais legalmente habilitados no conselho de classe de acordo com

as respectivas atribui¢cdes profissionais.

MODULO |

Carga horéria: 08 horas

Conteudo:

Instrucdo Normativa n° 27/2010 do MAPA
Portaria n°® 443/2011 do Inmetro (RAC)

Historico e conceitos da Producéo Integrada Agropecudria (PI Brasil).



MODULO Il

Carga horéria: 20 horas

Conteudo:

Norma Técnica Especifica da Producéo Integrada do Café (café arabica e conilon).

Aspectos tedricos e praticos do processo produtivo do Café

MODULO Il

Carga horéria: 12 horas

Conteldo:

1. Introducéo

2. Terminologia empregada na Producgéo Integrada
3. Conceito de Agricultura Sustentéavel

4. Certificacdo e Rastreabilidade

Conceitos;

Sistemas de rastreamento;

Protocolos de certificagéo;

Certificadoras;

Auditores;

Auditorias (inicial e de acompanhamento);
Avaliagao da conformidade;

Selos de conformidade.

5. Producdo Integrada segundo a Organizacao Internacional de Luta Bioldgica

(OILB)

Conceitos e Normas da PI Brasil;

Histérico na Europa, América do Sul e Brasil;

Principios da Producéo Integrada;

Marco Legal — Producéo Integrada Brasil- Pl Brasil

Comissbes da Producéao Integrada Agropecuaria;

Papel do Inmetro na PI Brasil — Requisitos de Avaliacdo de Conformidade
(RAC);

Norma Técnica Especifica do Café - Areas Tematicas;

Avaliacdo da Conformidade (Lista de Verificacdo para Auditorias);
Caderno de campo;

Caderno de pos-colheita;

Grade de agrotoxicos;

Analise de residuos e técnicas de amostragem;

Andlise microbioldgica e técnicas de amostragem;

Periodo de caréncia,



Selo Brasil Certificado - Agricultura de Qualidade.

6. Gestdo da Propriedade

Gestao da empresa: gerenciamento da producéo, comercial e marketing;
Gestéo de pessoas: competéncias, treinamento e capacitagéo, organizagao

de produtores, assisténcia técnica;

Gestao de processos: recep¢ao, armazenamento, manejo, beneficiamento,

embalagem, transporte, comercializacdo e entrega;
Infra-estrutura: instalacdes e constru¢cdes, equipamentos, maquinas e

veiculos, regulagem e calibragem.

7. Gestao Ambiental

Recursos naturais: solo, 4gua e energia;

Residuos: organicos, quimicos, papel e plastico;
Destino de residuos solidos e de aguas residuarias;
Descarte de embalagens vazias de produtos quimicos.

8. Historico da producao de café no Brasil e no mundo

Valor nutricional e medicinal;
Consumo / Cultura de consumo / Mudanca de habitos;
Terminologias regionais.

9. O agronegadcio café no Brasil e no mundo

Aspectos sociais e econémicos das culturas;
Exportacédo: € um bom negécio?

10. Morfologia e fisiologia do café

Caracteristicas agronémicas das espécies;
Classificacao botéanica / Cultivares.

11. Manejo agroecolégico das lavouras

Aspectos relativos a agua, ao clima e ao solo.

12. Nutrigdo da plantas

13. Préaticas culturais:

Conservacao do solo, plantio em nivel, plantio direto.

14. Preparo do solo, correcdo da acidez e adubacgéo

Importancia da anélise do solo;
Interpretacdo dos resultados de andlise de solo e foliar;

Recomendacao de adubacéo;

Tipos de calcareo / PRNT;



e Sintomas de deficiéncia e de fitotoxidez de nutrientes.
15. Aquisicao e preparo de sementes e mudas
e Producao de sementes de qualidade.

16. Epocas de plantio e espacamentos

17. Implantagédo das lavouras

e Preparo dos sulcos, covas, adubacao e plantio.

18. Tratos Culturais
e Capina, arruacao, adubacdo, irrigacao (sistemas), poda, recepa, decote.

19. Manejo Integrado de Pragas

e Principais pragas e doencas;

¢ Manejo integrado de pragas;

e Praticas alternativas de controle;
e Tratamento fitossanitario.

20. Colheita e p6s-colheita

e Cuidados na colheita, no transporte e no beneficiamento;
e Classificacdo, embalagens e armazenamento.

21. Aspectos da comercializacdo e mercados:

e Exigéncia dos mercados, padronizacéo e classificacéo.



