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5.5. Auditoria externa

5.5.1. Permitir auditoria externa, desde a chegada da fruta na recepcdo até a expedi¢éo do produto
rocessado.
.5.2. Quando da certificacdo em grupo, 100% das vinicolas participantes de um mesmo grupo
deverdo ser auditadas na avaliacdo inicial.
5.5.3. Nota: somente poder&o compor "grupo” vinicolas ﬂuepomprovem que estéo enquadradas na
Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de e na legislagdo em vigor sobre a matéria

5.6. Avaliagdo de manutencdo

5.6.1. Ap6s a concessdo do Certificado de Conformidade, vélido por trés anos, realizar uma
auditoria por ciclo de produg@o na vinicola
5.6.2. Na avaliago inicial e nas avaliagOes de recertificaggo, ocorridas a cada trés anos, todas as
vinicolas do grupo ser&o auditadas.
5.6.3. Nos demais anos, serd feita avaliagdo _em vinte por cento das vinicolas participantes do
grupo, sorteadas aleatoriamente (com reposicéo) a cada ano. .

.6.4. No caso de grupos com menos de cinco vinicolas, sera sorteada aleatoriamente (com
reposi¢ao) uma vinicola do grupo por ano para avaliagdo de manutencéo.
5.6.5. Nas médias e grandes vinicolas a avaliagdo de recertificagdo sera feita a cada trés anos apds

6. ANALISES DE RESIDUOS

a avaliagdo inicial, sendo a avaliagdo de manutencéo feita anualmente nos demais anos.

6.1 Amostragem para andlise de re-
siduos

6.1.1. Redlizar a coleta de amostra rTr&eentativa dos produtos elaborados para andlise de residuos
em |aboratérios credenciados pelo MAPA, de acordo com alegisl ;:50 brasileira vigente e esquema
de amostragem descrito no Manual Técnico da Producdo Integrada de Uva para Processamento.

6.1.2. No caso de vinicolas individuais, na avaliagdo de manuteng&o, estas deverdo submetidos a
coleta de amostra por ciclo de produg&o.

6.1.3. Quando da certificagdo em grupo, na avaliagdo inicial, cem por cento das vinicolas par-
ticipantes de um mesmo grupo deverdo ser amostradas.

6.1.4. Quando da certificacdo em grupo, na avaliacdo de manutenc&o, vinte por cento das vinicolas
participantes do grupo deverdo ser sorteadas aleatoriamente (com reposicdo) a cada ciclo de
producéo para serem amostradas.

6.1.5. No caso de grupos com menos de cinco vinicolas, sera sorteada aleatoriamente (com
reposicéo) uma vinicola do grupo por ciclo de produgéo para ser amostrada.

6.1.6. As médias e grandes vinicolas seréio amostradas em todos os ciclos de producéo.

6.2 Andlise de residuos

6.2.1. As amostras coletadas devem ser analisadas de acordo com os parémetros estabelecidos para
quantificagdo dos principios ativos dos agrotéxicos constantes na legislagéo brasileira vigente.

6.2.2. Manter uma lista contendo os LMRs dos paises im-
portadores e elaborar um plano de agéo para o caso dos LMRs
serem excedidos.

7. ASSISTENCIA TECNICA E MAO-DE-OBRA

7.1 Legislagdo trabalhista

7.1.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacao trabalhista.

7.2 Trabalhadores na vinicola

7.2.1. Utilizar méo-de-obra treinada em Produg&o Integrada de Uva para Processamento, para
exercer as atividades na vinicola, de acordo com a ementa constante no Manual Técnico da
Producgo Integrada de Uva para Processamento.

7.2.2. Os treinamentos devem ser registrados.

ANEXO VI

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA PRODUGCAO INTEGRADA DE ANONACEAS
Esta Norma Técnica Especifica, formulada por premissas estabelecidas pela Instrugdo Normativa n® 27, de 30 de agosto de 2010, refere-se a etapa Fazenda da Producdo Integrada das Anonéceas que abrange todos
0s processos conduzidos na producdo agricola, colheita e pds-colheita, conforme fixada pelo Anexo da Portaria n° 443, de 23 de novembro de 2011, do Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia

(Inmetro).

AREAS TEMATICAS }

1. CAPACITAGAO

OBRIGATORIA

R]EOU ISITOS

RECOMENDADA

PROIBIDA

1.1. Préticas agricolas

1.1.1. Capacitacdo técnica dos produtores, responséveis técnicos e trabalhadores das propriedades

eBm Blc)Jas Préticas Agricolas (BPA), conforme requisitos da Producéo Integrada Agropecuéria (Pl-
rasil) em:

1.1.1.1. Manejo cultural, podas de formag&o, de limpeza e de frutificag&o;

1.1.1.2. Manejo de pragas e identificaco de inimigos naturais;

1.1.1.3. Operagéo e calibragem de equipamentos e méguinas de aplicagéo de agrotoxicos, receita

agrondmica, armazenamento, transporte, preparo de calda, aplicacao e devolugdo das embalagens

vazias;

1.1.1.4. Coleta e preparo de material para monitoramento nutricional;

1.1.1.5. Técnicas de colheita, pds-colheita, transporte e armazenagem do fruto;

1.1.1.6. Preceitos de higiene pessoa, em conformidade com os requisitos das Boas Préticas

Agricolas (BPA) e da Producéo Integrada de Anonéceas.

1.1.2. Promover periodicamente, treinamentos, cursos e dias de
campo abordando os mais diversos aspectos da Producéo In-
tegrada de Anonéceas

1.2. Organizag@o de produtores

1.2.1. Capacitagdo do_produtor ou Responsavel Técnico (RT)
em organizagdo associativa e gerenciamento da Producédo In-
tegrada de Anonéceas

1.3. Comercializagéo

131 Cgs_acita;éo do produtor ou RT em técnicas de mercado,
comercializacdio e 'marketing'.

1.4. Processos de empacotadoras e
seguranga do alimento

1.4.1. Capecitagdo dos envolvidos na Producéo Integrada de Anonéceas em préticas de pro-
filaxia, controle de pragas, na identificagéo dos tipos de danos em frutas, nos processos de

empacotadoras, transporte, seguranca de alimentos, higiene pessoa e do ambiente, conforme
normas da Produc&o Integrada de Frutas.

1.4.2. Capacitaco dos envolvidos na Producéo Integrada de
Anonéceas em monitoramento da contaminagéo quimica, fisica
e microbiolégica das frutas, da dgua e do ambiente.

1.5. Seguranca no trabalho

1.5.1. Comprovar capacitacéo técnica por intermédio da apresentacéo de documento, emitido por
6rgdo competente federal, do cumprimento da legislaco trabalhista.

1.6. Educacdo ambiental

16.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislagdo ambiental.

2. ORGANIZAGAO DE

PRODUTORES

2.1. Defini¢do de pequeno produtor

2.1.1. Considerar pequeno produtor aquele que possuir &reas de anonéceas (pinha, graviola, ate-
moia ou cherimoia) igual ou inferior a trinta hectares.

2.2. Associativismo

2.2.1. Vinculagdo do Fr_odutor a uma entidade de classe ou a
uma associagéo envolvida em Produgdo Integrada de Ano-
nécea.

2.3. Certificagdo em grupo

3. RECURSOS NATURAIS

2.3.1. Os produtores devem estar associados a uma institui¢do especifica legalmente constituida.

3.1. Plangjamento ambiental

3.1.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacdo ambiental.

3.2. Processos de monitoramento am-
biental

3.2.1. Apresentar documento comprobatorio emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacdo ambiental.

4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1. Sementes, garfos, porta-enxertos,
borbulhas e mudas

4.1.1. Utilizagdo de mudas produzidas de acordo com a legislagdo vigente de producdo de mudas,
em substratos devidamente desinfestados, cujas embalagens néo tenham contato direto com a
superficie do solo.

4.1.2. Priorizar 0 uso de porta- enxertos e variedades-copa compativeis, resistentes ou tolerantes as
pragas.

4.1.3. Analisar os materiais em |aboratdrios credenciados pelo Ministério da Agricultura, Pecudria
e Abastecimento (MAPA), principalmente quanto &s pragas quarentenarias ausentes e presentes que
possam estar associadas a cultura, Phytophthora, nemat6ides e outras pragas.

4.1.4. O emprego de mudas fiscalizadas ou certificadas, pro-
duzidas em ambiente protegido, a partir de material sadio.

4.1.5. Para desinfestagéio do substrato, utilizar solarizagéo ou
controle quimico utilizando produtos recomendados.

4.1.6. Transitar portando material propaga-

gvo sem a competente autorizagéo e registro
e

procedéncia, em desacordo com a legislagéo

pertinente.

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a
Infraestrutura de Chaves Plblicas Brasileira - |CP-Brasil.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,
pelo codigo 00012016111400021
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5. IMPLANTAGCAO DE

POMARES

5.1. Plantios novos

5.1.1. Respeito a legislagiio ambiental e considerar a aptiddo edafoclimética da érea, mangjar o
solo, restos vegetais e pragas, mediante técnicas de manejo sustentavel.

5.1.3. Plantar adubos verdes em &rea total antes do plantio da
espécie de anonacea € como em pos-

5.1.8. Proceder & desinfestacdo quimica do
solo sem supervisdo do

5.1.2. Andisar o solo fisica e quimicamente, para definir as corregBes necessérias; utilizar uma
combinagéio copalporta-enxerto por talh&o, com base nas condigbes edafoclimética de cada re-
gigo.

plantio. T
5.1.4. Redlizar andlise bioldgica do solo.
5.1.5. Utilizar técnicas de cultivo minimo nos pomares.

5.1.6. Definir o espagamento e densidade levando em con-
sideracdo o vigor da combinag@o copa/porta-_enxerto, a fer-
tilidade do solo, os tratos culturais e a irrigagéo.

5.1.7. Dispor 0 plantio acompanhando as curvas em nivel.

RT.

5.1.9. A partir do terceiro ano, realizar cul-
tivo intercalar de outras espécies que deman-
dem controle

fitossanitério com agrotoxicos ndo registra
dos para anonéceas.

5.2. Localizagao

5.2.1. Georreferenciar os talhdes.

5.2.2. Implantar quebra-ventos em é&reas sujeitas a ata inci-
déncia de ventos fortes.

5.2.3. No caso de reutilizag8o da &rea com anonacea, realizar
antes rotacdo de cultura por pelo menos um ciclo da cultura em
rotacéo.

5.2.4. Observar as condicOes edafocliméticas e compatibilidade
com os requisitos da cultura, tendo por base a espécie de
anonécea a ser implantada e no estudo de mercado.

;E_;.2~.5. Plantio em éreas que tem servido como
ixd0.

5.3. Porta-enxertos e copas

5.3.1. Utilizar cultivares de porta-enxertos e copas recomendadas pela pesquisa ou que j& tenham
sido testadas pelos produtores.

5.4. Sistema de plantio

5.4.1. Redlizar andlise fisica e quimica do solo e proceder a&s corregBes necessérias, conforme
requisitos técnicos.

5.4.2. Redlizar a polinizacdo artificial em é&reas de pouca in-
cidéncia de artrg’)tpode_s polinizadores, a fim de melhorar a pro-
dutividade e uniformizar o tamanho dos frutos.

5.4.3. Promover a conduggo do pomar objetivando plantas com
portes adequados.

5.5. Auditorias de campo

551 IPermitir a realizagdo de auditorias nas dreas com, no minimo, uma visita durante o ano
agricola. o . x .
5.5.2. Redlizar pelo menos uma auditoria durante a implantacdo de novas éreas.

6. NUTRICAO DE PLANTAS

6.1. Fertilizacdo

6.1.1. Monitorar a fertilidade do solo e o estado nutricional das plantas, redizando andlises
quimicas de solo ou folha.

6.1.2. Calcular a necessidade de calagem, gessagem e adubag@o, com base nas recomendactes
agrondmicas, que considerem os niveis de nutrientes no solo e nas folhas, a produtividade esperada
€ 0 destino da produ%z?\o.

6.1.3. Aplicar os fertilizantes parceladamente.

6.1.4. Adotar técnicas que minimizem as perdas de nutrientes.

(I\S/I%A??’A Readlizar as andlises em laboratérios credenciados pelo

6.1.6. Adotar recomendacdes oficiais de adubagdo para a re-
giéo ou estado produtor.

.1.7 . Utilizar adubos organicos, levando em consideragéo a
adicdo de nutrientes e os riscos de
contaminac&o desses produtos.
6.1.8. Redlizar aplicacdes periddicas de produtos & base de
boro durante o desenvolvimento do fruto.
6.%9._ Evitar aplicacdo de produtos nitrogenados préxima da
colheita

6.1.10. Promover
programa para a

0es no sentido do desenvolvimento de um
ibraggo de adubagdo para anonéceas.

6.1.11. Utilizar produtos de alta solubilidade
e volatilidade, em alta

concentragdo ou quando as condigdes eda-
focliméticas favorecerem perdas e contami-
nagdo do meio ambiente.

6.1.12. Aplicar residuos orgénicos e suas
misturas sem a compostagem e com conta-
minantes.

6.1.13. Utilizar fertilizantes, corretivos e con-
dicionadores do solo contendo substéncias
toxicas, especialmente metais pesados.

6.1.14. Utilizar fertilizantes ndo registrados.

7. MANEJO DO SOLO

7.1. Manejo da cobertura do solo

7.1.1. Controlar os processos de eroséo. )
7.1.2. Promover a melhoria das condi¢des bioldgicas do solo, mangjando as plantas de cobertura,
mantendo a cobertura vegetal para incrementar a proteggo do solo.

7.1.3. Evitar a gradagem e o tréfego desnecessério de méaquinas
nos pomares. )

7.1.4. Efetuar subsolagem quando for constatada tecnicamente
a sua necessidade.

7.1.5. Manter a diversidade de espécies vegetais.

I7.1.6. Cultivar e manejar espécies vegetais protetoras do so-
o.

7.1.7. Evitar a rogagem rente ao solo; eliminar espécies hos-
pedeiras de pragas.

7.1.8. Manter o solo sem cobertura vegetal.

7.2. Manejo de plantas espontéaneas

7.2.1.Utilizar somente herbicidas registrados e permitidos para Producdo Integrada de Anonéceas e
mediante receituério agrondmico. .

7.2.2. Utilizar estratégias que minimizem sua utilizaggo dentro do ano agricola.

7.2.3. Proceder & registro das praticas no caderno de campo.

7.2.4. Respeitar o periodo de caréncia para a colheita.

7.2.5. Controlar as plantas esponténeas, preferencialmente por
meios manuais e/ou mecanicos.

7.2.6. Preferencialmente utilizar rogadeira ecol()%ica

7.2.7. Na necessidade de utilizar herbicida, identificar o tipo de
erva daninha

7.2.8. Apbs identificaggo das plantas espontaneas, determinar a
forma mais adequada de controle utilizando preferenciamente
métodos manuais e ou mecanicos.

7.2.9. Aplicar herbicidas em érea total, ex-
ceto para plantio direto.

7.2.10. Controlar 0 mato

exclusivamente com equipamentos que revol-
vam 0 solo,

7.2.11. Utilizar herbicida pré emergente.

8. IRRIGACAO

8.1. Cultivo irrigado

8.1.1. Em cultivos irrigados, utilizar estratégias com base no balango hidrico do solo ou por

8.1.3. Priorizar técnicas de irrigacdo localizada, drenagem e

medicdo da tensdo da agua do solo ou novas tecnologias para medir os volumes com |aminas de [fertirrigac@o, conforme requisitos da cultura.

aguas aplicadas nas irrigagdes.
8.1.2. Monitorar a qualidade da égua de irri

ac80, analisando pelo menos uma vez ao ano, quanto |8.1.4. Registrar diariamente dados de precipitagéo pluvial, eva-

a salinidade e teor de fons, com possi bilidage de toxicidade para as plantas (sodio, cloro, boro) e|potranspiracéo de referéncia, umidade relativa e temperaturas

a salinidade e sodicidade do solo.

maximas e minima. .
8.1.5. Instalar e utilizar estacGes de aviso.

8.1.6. Utilizar 4gua para irrigagdo que nédo
atenda aos padr%ges de qualidajaeg?% cas, qui-
micas e

biolégicas;

8.1.7. Utilizar adubos incompativeis em fer-
tirrigagéo.

9. MANEJO DA PARTE AREA

9.1. Poda, desbrota e raleio

9.1.1. Proceder a poda de limpeza quando aplicavel e proteger os ferimentos com didmetro
superior a 1 cm e regiGes podadas com produtos recomendados. o
9.1.2. Eliminar as brotagdes no porta-enxerto de acordo com as recomendacdes técnicas.

9.1.3. Retirar do pomar 0s restos da poda que oferecam riscos fitossanitarios.
9.1.4. Proceder a desinfestagdo das ferramentas, coletar e enterrar frutos infestados.

9.1.5. Podar as plantas mediante finalidade preestabelecida e
com acompanhamento técnico, maximizando sua eficécia e
rentabilidade.

9.1.6. Proceder ao raleio de frutas para otimizar

peso, tamanho e qualidade.

9.1.7. Proceder a poda no periodo de formacéo.

9.1.8. Promover o argjamento em plantas adultas, quando ne-
cessario.

9.1.9. Triturar os restos de poda ndo contaminantes, mantendo-
0s sobre o solo.

9.1.10. Evitar realizar podas em dias de chuva

9.1.11. Manter no pomar 0s ramos contami-
nantes retirados na poda.

9.2. Fito reguladores sintéticos

9.2.1. Utilizar somente produtos quimicos registrados constantes na grade Produgéo Integrada de
Anonéceas, mediante receita agrondmica, conforme legislacéo vigente.

9.2.2. Evitar 0 uso generalizado de fito reguladores para con-
}role de crescimento da planta, raleio e desenvolvimento das
rutas.

9.2.3. Proceder a aplicagdo de agrotodxicos
sem o devido registro, em desacordo com a
legislagdo

vigente e utilizar recursos humanos sem a
devida capacitaco.

10. PROTEGCAO INTEGRADA DA PLANTA

10.1. Mangjo de pragas

10.1.1. Utilizar técnicas preconizadas no Manejo Integrado de Pragas (MIP). o

10.1.2. Ter pelo menos uma pessoa habilitada e submetida a cursos com atualizagdo periddica,

promovidos pelo projeto Produgéo Integrada de Anonaceas

ou for outras ingtitui¢Bes publicas ou privadas para realizar 0 monitoramento de pragas.

10.1.3. Disponibilizar as fichas de inspegdo devidamente preenchidas.

(110.1.4. Tomar a decisdo que contemple as necessidades de cada propriedade, em funcdo da época
o ano.

10.1.5. Monitorar periodicamente as pragas, de acordo com as recomendag@es técnicas do MIP e

com a legislacdo fitossanitéria brasileira.

10.1.6. Para a amostragem de pragas no monitoramento, o
talhdo deve ser homogéeneo e deve possuir no méximo qui-
nhentas plantas.

10.1.7. Utilizar métodos diretos, mediante amostragem em
campo para a avaliagdo dos niveis de populagdo da praga.

10.1.8. Executar tratamentos periodicos e Sis-
teméticos sem justificativa técnica

10.1.9. Manter pomares abandonados e com
risco de disseminagdo de pragas.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012016111400022

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a
Infraestrutura de Chaves Plblicas Brasileira - |CP-Brasil.
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10.2. Agrotoxicos

10.2.1. Utilizar, para a cultura, apenas produtos registrados no MAPA.

10.3. Equipamentos para aplicagéo
de agrotoxicos

éO.S.l. Proceder a manutencédo periddica e calibragdo, utilizando métodos e técnicas recomen-

as.
10.3.2. Manter o registro da manutencéo e calibragem dos equipamentos.
10.3.3. Utilizar Equipamento de Protecéo Individual (EPI), conforme legislacdo vigente.

10.3.4. Dotar os tratores utilizados na aplicacdo de agrotéxicos
de cabines de protegéo.

10.3.5. Fazer adaptacbes que coloquem em
risco o operador/aplicador € 0 meio ambien-
te.

10.3.6. Empregar recursos técnicos sem a de-
vida capacitacéo.

10.4. Preparo e aplicacdo de agro-
toxicos

1QS.|4.1. Obedecer as recomendagdes técnicas sobre manipulago de agrotoxicos, conforme le-
islacéo vigente.

?(()j;j . Preparar e manipular agrotéxicos em locais especificos e construidos para esta fina-
idade.

10.4.3. Operadores/aplicadores devem utilizar EPI.

10.4.4. Proceder & manipulacéo e a aplicagéo
de agrotéxicos na presenca de criancas, pes-
soas aheias a atividade e animais.

10.4.5. Utilizar pessoas sem capacitacéo téc-
nica

10.4.6. Descartar restos de agrotoxicos e la-
var equipamentos

em fontes de e’xl;uq, riachos e lagos, em de-
sacordo com a legislacdo vigente.

10.5. Armazenamento de agrotéxicos
e embalagens vazias

10.5.1. Armazenar agrotoxicos e embalagens vazias em local adequado e identificado.

10.5.2. Manter registro sistemético da movimentagdo de estoque no caderno de

campo, 'Eara fins do processo de rastreabilidade. )

10.5.3. Fazer a triplice lavagem ou lavagem sob pressdo, conforme o tipo de embalagem e, aps
a inutilizagdo, encaminhar as unidades de recebimento de embalagens, conforme legislagéo vi-
gente.

10.5.4. Organizar centros regionais para o recolhimento de
embalagens em conjunto com os setores estatais e privados
envolvidos.

10.5.5. Reutilizar ou abandonar embalagens,
restos de materiais e agrotéxicos.

10.5.6. Estocar agrot6xicos sem obedecer as
normas de seguranca, em desacordo com a
legislagdo vigente.

10.5.7. A entrada de pessoas n&o habilitadas
no depdsito de agrotoxicos.

11. COLHEITA E POS-COLHEITA

11.1. Colheita

11.1.1. Colher frutas respeitando o intervalo de seguranca dos agrotoxicos.

11.1.2. Proceder a colheita destinada ao mercado de fruta fresca, sem a derrica no chéo, néo
permitindo o contato direto com o solo.

11.1.3. Evitar danos as frutas.

11.1.4. Proceder alimpeza e higienizagdo de equipamentos de colheita, armazenamento, transporte
e local de trabalho.

11.1.5. Atender aos regulamentos técnicos especificos, do ponto de colheita de cada combinacéo
copa/porta-enxerto e de acordo com cada mercado de destino.

11.1.6. Usar luvas e vestimentas apropriadas para proporcionar
seguranca aos colhedores. .
11.1.7. Proceder a pré-selecdo da fruta durante a colheita.

11.1.8. Colher frutas destinadas ao mercado de frutas frescas
com tesouras desinfectadas.

1;.%.9. Evitar a colheita de frutas molhadas de chuva ou or-
vaho.

11.1.10. Transportar as frutas colhidas para a empacotadora
logo apos a colheita. . .

11.1.11. Utilizar equipamentos de colheita préprios.

11.1.12. Aferir os instrumentos utilizados para determinar o
ponto de colheita.

11.1.13. Proceder a colheita sem a derrica no chdo também
para frutas destinadas a industrializacéo.

11.2. Transporte, recepcdo e armaze-
nagem

11.2.1. Transportar em veiculos e equipamentos higienizados e apropriados, conforme os requisitos
técnicos.

11.2.2. Identificar e registrar os lotes quanto & procedéncia para manter a rastreabilidade.

11.2.3. Proceder a limpeza e higienizagdo de camaras, méquinas e do ambiente em geral.

11.1.14. Manter frutas produzidas na Produ-
[e=='s) Ing;rada de Anonaceas sem identifica
¢80 e adogdo de procedimentos contra

riscos de contaminagéo.

11.1.15. Manter juntos frutas de Producdo In-
tegrada de Anonéceas com os de outros sis-
temas de

producdo ou mesmo outros produtos.

11.2.4. Implementar as boas préticas de pés-colheita.

11.2.5. N&o transportar nem armazenar frutas numa mesma
camara em conjunto com os provenientes

de outros sistemas de produgdo ou mesmo outros produtos.

11.2.7. Manter embalagens com frutas pro-
duzidas na Produgéo Integrada de Anonéaceas
sem identificagdo e adogao de

procedimentos contra riscos de contamina

11.2.6. Coletar amostras e andisar quanto as caracteristicas|céo.

tecnolgicas.

11.3. Lavagem

11.3.1. Utilizar tanques com bomba para agitacéo e circulagéo
da &gua para facilitar a remogdo de impurezas ou a reposi¢ao
da agua.

11.3.2. Determinar, periodicamente, a concentragdo do sani-
tizante utilizado e a qualidade da agua.

11.3.3. Encaminhar a égua residual do processo de lavagem a
estagdo de tratamento de efluentes.

11.3.4. Utilizar para a lavagem das frutas somente produtos
neutros e especificos ou_sanitizantes recomendados e regis-
trados, conforme legislag&o vigente.

11.35. Lavar frutas produzidas em sistema
de Produgdo Integrada de Anonéceas simul-
taneamente com

frutas produzidas em outros sistemas.

11.3.6. Utilizar caixas ou reservatorios cons-
truidos com

materiais proibidos pela legislacdo vigente,
tais como o amianto.

11.4. Classficacao

11.4.1. Classificar as frutas de acordo com as normas vigentes.

11.4.2. Classificar e embalar frutas da Pro-
ducdo Integrada de Anonéceas com frutas
produzidos em outros sistemas.

11.5. Embalagem e rotulagem

11.5.1. Embalar e rotular frutas da Produgéo Integrada de Anonéceas seguindo a legislacdo vigente

e identificar como PI-Brasil.

]'532' Manter as embalagens novas, armazenadas em local protegido e separadas das embalagens

usadas.

11.5.3. Impedir a entrada de animais; usar embalagens limpas com selo Producdo Integrada de

Qnor_lécegs, resistentes ao empilhamento, transporte e armazenamento, conforme normas de pa-
ronizac&o.

]_’L.S.AéCF;’ar[())teger as frutas contrachoques e abrasdes.

11.5.5. Embalar somente frutas de mesma origem, cultivar e qualidade, identificando-os de forma

a permitir a rastreabilidade.

11.5.6. Proceder a identificagdo do é)roduto, conforme normas técnicas de rotulagem com destaque

a0 sistema de producdo integrada de frutas Pl-Brasil.

11.5.7. Utilizar sistemas que garanta a rastreabilidade.

11.5.8. Utilizar caixas de madeira.
11.5.9. Utilizar embalagens que n&o propor-
cionem assepsia.

11.6. Paletizacdo

11.6.1. Utilizar paletes de madeira fabricados
com matéria-prima oriunda de florestas na-
tivas.

12. ANALISE DE RESI

12.1. Amostragem para andlises de
residuos em frutas

DUOS

12.1.1. Redlizar a amostragem anua de frutos nas empacotadoras, sendo dez por cento dos
rodutores, quando a certificagdo for em grupo, ou dez por cento dos talhGes, quando aoertificagéo
or individual, em conformidade com o Manual de Coleta de Amostras para Avaliacéo do Residuo

de Agrotoxicos em Vegetais - a agéo

deverd ser registrada no caderno de campo ou de pés-colheita, caso a amostragem tenha sido feita,

respectivamente, no campo ou na empacotadora.

12.1.2. Proceder as andlises em laboratérios credenciados pelo MAPA, em conformidade com o

Plano Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes em Produtos de Origem Vegetal.

12.1.3. O Limite Mé&ximo de Residuos deve atender aos padrdes internacionais.

12.1.4. Permitir a amostragem sempre que solicitada.

12.1.5. Comercializar frutas com niveis de
residuos acima do permitido pela legislagéo
vigente ou fora do periodo de caréncia.

13. PROCESSOS DE EMPACOTADORAS

13.1. Processos nas empacotadoras

13.1.1. Identificar os lotes que chegam a empacotadora com relagdo a procedéncia, peso, data e
horério de chegada, para possibilitar a ordem de processamento, manual ou informatizada, e
registrar sistematicamente (manual

e/ou informatizado) todas as etapas dos processos adotados para ser possivel redizar a ras-
treabilidade do produto.

13.1.2. Implementar as Boas Préticas de Fabricac&o e o sistema
de Andlise de Perigo e Pontos Criticos de Controle (APPCC)
no processo de pos-colheita.

13.1.3. Utilizar embalagens descartéveis e reciclaveis.

13.1.4. Depositar os descartes de frutas, de
embal agens e &gua de lavagem em locais im-
proprios.

13.1.5. Proceder & execugéo dos processos de
Smpacotajoras e armazenamento de frutas

a

Produgéo Integrada de Anonéceas, junto com
as de outros sistemas de producéo.

13.2. Camaras frigorificas, i
mentos e ambiente %e trabal hoeq b

é3.2.g.b al?Loceder, periodicamente, a higienizacdo de camaras frigorificas, equipamentos e ambiente
e tr. 0.

13.2.2. Utilizar somente produtos recomendados e registrados conforme legislagdo vigente.
13.2.3. uir as recomendacOes técnicas de mangjo e armazenamento de frutos da Produgdo
Integrada de Anonécess.

13%.4.~Proceder a higienizagdo de eguipamentos sempre que houver mudanga de sistema de
producéo.

13.3. Tratamentos fisico, quimico e

biol 6gico

13.3.1. Usar somente produtos registrados e recomendados pela Producdo Integrada de Ano-

néceas, respeitando a dose e o intervalo de seguranca recomendado, conforme legislagdo vi-

gente.

Ith.S.Z. Proceder ao registro sistemético (manual €/ou informatizado) em caderno de pds- co-
eita

13.3.3. Adotar preferencialmente tratamentos fisicos e biol6-
icos.

?3,3_4_ Obedecer aos procedimentos e técnicas da

APPCC. ] o

13.3.5. Assegurar niveis de residuos dentro dos limites mé&

ximos permitidos pela legislacdo vigente.

13.3.6. Armazenar produtos e embalagens
vazias em loca inadequado.

13.3.7. Depositar restos de produtos quimi-
cos e lavar equipamentos em locais que pos-
sam contaminar fontes de &gua, riachos e la-
gos.

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a
Infraestrutura de Chaves Plblicas Brasileira - |CP-Brasil.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,
pelo codigo 00012016111400023
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14. SISTEMA DE RASTREABILIDADE

14.1. Sistema de rastreabilidade

14.2. Rastresbilidade

14.1.1. R
Integrada de Anonéceas em cadernos e fichas especificas a cada estado, disponibilizando-as a
qualquer momento ao Organismo Avaliador de Conformidade (OAC).

14.1.2. Manter os documentos assinados pelo responsével pela propriedade e atividade ou cons-
tando o nome do responsavel.

14.1.3. Anexar documentacdes que justifiquem e deem crédito as atividades registradas (andlises,
fichas de monitoramento, notas fiscais de insumos, €tc.).

14.1.4. Indtituir sistemas que permitam a identificacdo dos lotes de frutas.

14.2.1. Viabilizar a rastreabilidade no campo, com o registro de todas atividades até a colheita da
parcela ou talhdo e, na empacotadora, até a embalagem ou palete, mantendo para isso o caderno
de campo e de pés-colheita atualizados com base em georreferenciamento do talh&o.

istrar, por meio de pessoa capacitada, todas as atividades desenvolvidas na Producéo

14.3. Auditorias de campo e pés-co-
Iheita

14.1.5. Informatizar o registro das atividades constantes do
caderno de campo e pés-colheita.

14.3.1. Implantar as normas Producéo Integrada de Anonéceas em pelo menos um ciclo agricola

antes de solicitar a adesdo e a avaliacdo da conformidade.

14.3.2. Permitir auditorias nos pomares e empacotadoras a qualquer época.

14.3.3. E obrigatéria pelo menos uma auditoria anual no campo e uma na empacotadora, para 0s

%ue aderiram a Producéo I ntegrada Anonéceas e foram credenciados pelo Organismo Avaliador da
onformidade (OAC).

14.3.4. Redlizar visitas ao campo_(auditoria interna), prefe-
rencialmente nas épocas de floragéo, desenvolvimento e co-
Iheita das frutas.

15. ASSISTENCIA TECNI

CA

15.1. Assisténcia técnica

15.1.1. Manter assisténcia técnica de um engenheiro ] ol¢ )
Conselho Regional de Engenharia e Agronomia (CREA), treinado conforme requisitos especificos
para a Producdo Integrada de Anonéceas.

15.1.2. A é&rea atendida pelo responsavel técnico serd aquela definida pelas normas do CREA.

ronomo ou técnico agricola registrado no

ANEXO VIII

NORMA TECNICA ESPECIFICA PARA A PRODUGAO INTEGRADA DO AMENDOIM

Esta Norma Técnica Especifica, formulada por
todos os processos conduzidos na producéo agricola, col

(Inmetro).

eita e pos-colheita, conforme fixada pelo Anexo da Portaria n°

?Iremis&as estabelecidas pela Instrugdo Normativa n° 27, de 30 d%gosto de 2010, refere-se a etapa Fazenda da Producéo Integrada do Amendoim, que abrange
, de 23 de novembro de 2011, do Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia

AREAS TEMATICAS

\ OBRIGATORIA

REQUISITOS
\ RECOMENDADA

PROIBIDA |

1. CAPACITAGCAO

1. 1. Capacitagdo

1.1.1. O Responsavel Técnico (RT) deve ter atribuicdo e registro no Conselho de Classe e ser
capacitado em curso conceitual sobre a Producéo Integrada Agrope

cuaria (PI-Brasil) e em curso tedrico prético no processo produtivo de amendoim, conforme
ementa, com carga horéria minima de quarenta horas e periodicidade de treinamento de cinco
anos.

1.2. Organizagéo de Produtores

1.2.1. Capacitar os produtores em atividade de organizacéo
?oaanva e gerenciamento da Produco Integrada de Amen-
oim.

1.3. Comercializagéo

1.3.1. Capacitar o RT pela atividade em comerciaizagdo e
marketing.

2. GESTAO AMBIENTAL

2.1. Plangjamento Ambiental

2.1.1. Apresentar documento comprobatorio emitido pelo orgéo competente do cumprimento da
legislacao ambiental.

3. SEMENTES E VARIEDADES

3.1. Semeadura

3.1.1. Utilizar somente semente certificada, conforme a legislagéo vigente. o
3.1.2|. ‘Utilizar cultivares comprovadamente testadas e aprovadas para a regid onde sera feito
o cultivo.

3.1.3. Realizar o tratamento de sementes com produtos especificos e registrados para o amen-
doim no Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento (MAPA).

3.1.4. Utilizar preferencialmente cultivares resistentes ou to-
lerantes as pragas e doencas e que tenham dorméncia nas
sementes na época da

colheita

3.1.5. Semeadura no inicio do periodo chuvoso.

3.1.6. Rotacéo de cultura no méximo apés dois ciclos de cul-
tivo continuo.

3.1.7. Utilizar sementes sem origem atestada
e registro no Registro Nacional de Cultiva-
res.

3.1.8. Transitar com sementes sem a docu-
minlt)aAt;éo exigida pela legislagdo vigente do

3.1.9. Utilizar sementes introduzidas no Bra-
sil sem prévia autorizagdo do MAPA, ainda
que avaliadas e registradas em outro pais.

3.2. Producdo de sementes

3.2.1. Seguir as normas e padrées de identidade e qualidade, conforme a legislacdo vigente.

4. SISTEMA DE CULTIVO E MANEJO

4.1. Registros de dados e informactes
no campo.

4.1.1. Ingtituir caderno de campo ou sistema informatizado para o registro da origem e dos
dados sobre 0 manejo da lavoura e da produgo.

4.1.2. Comprovar a rastreabilidade no campo até a entrada no beneficiamento.

4.1.3. Todos os produtores do grupo deverdo, individualmente, manter o registro de dados
atualizados e com fidelidade, para fins de rastreabilidade nas etapas posteriores do processo.

4.2. Definicdo de parcela

4.2.1. E a unidade de producéo que apresente a mesma variedade e esteja submetida ao mesmo
maneio e tratos culturais preconizados pela Producéo Integrada do Amendoim.

4.3. Identificagdo de unidades de pro-
ducéo

4.3.1 Georreferenciar as unidades de produgso.

4

A. Instalacdo da lavoura

4.5. Localizagcdo

4.4.2. Utilizar Semeadora com Sistema de Distribuicéo de Se-
mentes que permitam a obtengdo de um estande adequado.

4.6. Cultivo irrigado

4.4.1. Redlizar a semeadura nas épocas recomendadas em cada regido produtora.
4.5.1. Avdiar as limitagdes dos ambientes de producdo para implantacdo do cultivo.
4.6.1. Administrar a quantidade da égua de irrigacdo em funcdo dos dados climéticos, da

demanda da cultura do amendoim e das caracteristicas do solo.

4.E|3.2. tMonitorar a irrigagdo, controlar o nivel de salinidade e a presenca de substancias
uentes.

2?6.3. Utilizar técnicas de irrigacdo que minimizem o consumo de &gua, conforme requisitos da

cultura do amendoim.

4.6.4. Utilizar os coeficientes de cultivo (Kc) conforme requisitos da cultura.

4.6.5. Redlizar a irrigacéo de acordo com o tipo de solo e sistema de irrigag&o.

4.6.6. Redizar plantio em area irrigada visando prevenir a
contaminagdo por aflatoxinas.

5. FERTILIDADE E NUTRIGAO DA PLANTA

5.1. Correcéo do solo

5.1.1. Amostrar o solo de zero a vinte centimetros, conforme as recomendagdes técnicas e

analisar quanto a fertilidade.

5.1.2. Efetuar a calagem e a adubac&o conforme orientacfes técnicas.

5.1.3. Utilizar calcarios e fertilizantes registrados no MAPA. Se necessario, 0

(éal'cério deve ser incorporado t&o logo a parcela sgja disponibilizada para o cultivo do amen-
oim.

5.1.4. Utilizar préticas de manejo do solo e de culturas que minimizem as perdas de nutrientes

por erosdo e por lixiviag&o.

5.2. Fertilizacéo

5.2.1. Utilizar a fertilizacdo conforme orientacdo técnica.

6. PROTEGCAO INTEGRADA DA PLANTA

6.1. Monitoramento de Pragas

6.1.1. Avdliar e registrar a incidéncia de pragas regularmente. .

6.1.2. Utilizar sistemas adequados de amostragem e diagndstico para tomada de decisdes em
funcdo dos niveis definidos para a intervencéo, podendo ser utilizados manuais técnicos
existentes.

6.1.3. Implantar infraestrutura necessaria ao monitoramento das
condigdes agrocliméticas para o controle preventivo de pra-
gas.

6.1.4. Utilizar recursos humanos sem a de-
vida capacitacdo.

6.2. Agrotoxicos

6.2.1. Priorizar manejo que utilize o controle biolégico e mantenha as populagGes de pragas
abaixo do nivel de dano econdmico.

6.2.2. Utilizar produtos quimicos registrados, mediante recomendacéo do Receituario Agro-
ndémico, buscando priorizar préticas e mangjo que reduza suas aplicagoes.

6.2.3. Elaborar tabela de uso de agrotéxicos por praga, tendo
em conta a eficiéncia e seletividade dos produtos, riscos de
surgimento de resisténcia,

6.2.7. Aplicar agrotéxicos sem o devido re-
gistro.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012016111400024

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a
Infraestrutura de Chaves Plblicas Brasileira - |CP-Brasil.
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