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Prefacio

As Indica¢des Geograficas foram regulamentadas no Brasil pela Lei de Propriedade Industrial, publicada em
14 de maio de 1996 (Lei n® 9.279). Trata-se de nomes geograficos reconhecidos por seu vinculo a determinados
produtos, cuja notoriedade, qualidade ¢ caracteristicas se devam ao meio geografico onde foram produzidos.

Referem-se a produtos que se destacam no mercado por seu diferencial e reputacio, passando a ser designados
pela sua origem. Muitos desses produtos tambeém carregam tradi¢io, demonstrando a importancia do fator
humano na sua obten¢io.

Em se tratando da culeura gaticha, cujas bases se dao na vida do campo e estao associadas a valorosos costumes,
encontra-se um terreno fértil para o surgimento de Indicacoes Geograficas. Estas, por sua vez, tornam-se
importantes ferramentas de organizacio local, valorizacio dos produtos e preservacio da tradicao, contribuindo
para o desenvolvimento dos territorios e para a economia do estado.

E nesse contexto que apresentamos a presente coletdnea de artigos sobre as Indicagdes Geograficas acualmente
reconhecidas do Rio Grande do Sul. Sdo artigos escritos por diversos autores, representando as institui¢des
parceiras deste trabalho e, também, os produtores vinculados as indicagdes geograficas. Uma construgio
coletiva, demonstrando a importancia da cooperagio, fator também imprescindivel para a estruturacio das
regides para o uso ¢ gestdo de uma Indicacio Geografica.

Os artigos trazem informagées e experiéncias sobre as seguintes IGs gaﬁchas:

« O Couro Acabado do Vale dos Sinos;

« O Doce de Pelotas:

A Carne do Pampa Gatcho da Campanha Meridional;

« O Arroz do Litoral Norte Gatcho;

«  Os Vinhos dos Vales dos Vinhedos, de Pinto Bandeira, Altos Montes, Monte Belo, Farroupilha e Campanha
Gatcha;

+ O Queijo Artesanal Serrano dos Campos de Cima da Serra;

A publicacio também apresenta respostas aos principais questionamentos apresentados ao Instituto Nacional
da Propriedade Industrial (INPI) sobre o tema Indicagdes Geograficas, em especial, aquelas recebidas mais
frequentemente no Escritorio de Difusio Regional Sul do orgao.

Entao, convido-o a conhecer mais sobre essas Indicagées Geogr:iﬁcas, por meio do olhar técnico dos autores,
nessa importante coletanca que trata princip:ﬂmentc de valorizar a origem, a qualidade ca tradigﬁo do povo
gmicho, atraves de seus produtos, tipicidades e territorios. Pois ¢ assim que sc faz uma Indicagﬁo Geogr:iﬁca.

Brastlia, 1 de novembro de 2021.
Debora Gomide Santiago
Coordenadora de Indicagdo Geografica de Produtos Agropecuarios — CIG
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.



Apresentacao

O Forum de Indicagdes Geograficas e Marcas Coletivas do Rio Grande do Sul, durante sua vigéncia, de
2015 a 2019, teve como objetivo promover atividades de fomento, organizagio, qualificacio e divulgagio das
indica¢des geograficas ¢ marcas coletivas do estado.

A trajetoria vivenciada frente a Coordenacio do Forum serviu de motivagio para a organizagio deste livro, que
nio tem a pretensio de ser uma obra de natureza cientifica, mas sim de divulgacio das Indica¢des Geograficas
(IGs) ja existentes no Rio Grande do Sul, bem como servir de incentivo para que produtores de outras regides
sejam estimulados a se organizar e ter reconhecidas as tradi¢oes e o saber-fazer local, valorizando o seu produto.

Inicialmente o livro estara disponivel no portal do Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) na versio on-line para a divulgacio desta primeira edi¢ao. Os capitulos incluem informacoes
referentes a matérias tais como: os ambientes que favoreceram a obtencio de produtos diferenciados; as
praticas de produgio (o modo de fazer local); as caracteristicas e diferenciais do produto e comentarios sobre
as regulamentagdes e sua influéncia no produto.

As indica¢des geograficas do Rio Grande do Sul refletem a formagio multicultural da populacio do estado
¢ a historia das etnias que a compdem. Além dos indigenas, habitantes nativos dessas terras, ¢ de africanos,
para ca trazidos como escravos, também houve uma forte contribui¢io de europeus, principalmente italianos,
alemies ¢ acorianos. Os conhecimentos tradicionais dessas etnias foram adaptados a circunstancias locais,
gerando novos conhecimentos.

Ao compartilhar as historias das 1Gs registradas do Rio Grande do Sul até o ano 2020, e seus diferentes
desafios, o livro proporciona o conhecimento da aruacio de instituicdes como: associacoes de produtores
de vinhos e espumantes da Serra Gatcha e da regido da Campanha, com o apoio da Embrapa Uva e Vinho
de Bento Gongalves ¢ parceiros, protagonistas que serviram de inspiracio a muitas IGs que se seguiram;
Associacio dos Produtores de Doce de Pelotas que, com apoio do Sebrae-RS e da UFPEL, inovou introduzindo
a rastreabilidade da origem geogr:’tﬁca ao numerar scus doces; Associacio dos Produtores de Arroz do Litoral
Norte Gatucho, com empenho em agregar valor a0 arroz para conquistar mercado; Associagio dos Produtores
da Carne do Pampa Gaticho da Campanha Meridional, com os conhecimentos gerados por meio do trabalho
de estruturacao, divulgagio e mobilizagﬁo da cadeia produtiva da Indicagio Geogr:iﬁca do Pampa Gatcho da
Campanha Meridional. O Couro Acabado Vale do Sinos, com a experiéncia e protagonismo do registro de
uma IG de produto industrial; o Queijo Serrano, que traz a experiéncia de uma IG biestadual (Rio Grande
do Sul e Santa Catarina), com todas as implicagécs decorrentes.

Os contetudos publicados nos capitulos desta publicacio sio de inteira e exclusiva responsabilidade de seus
autores, ainda que reservado aos editores, organizadores ¢ compiladores o direito de adequagio as normas
vigentes para a publicac¢io.

Por fim, nutre-se a expectativa de que o trabalho colabore para que outras tantas indicacoes geograficas
possam extrair o maximo do potencial do pais que tem a maior biodiversidade do planeta, ¢ da riqueza de
possibilidades culturais, devido a multiplicidade de etnias formadoras de sua popula¢io.

Porto Alegre, outubro de 2021.

Edna Maria de Oliveira Ferronatto,
Pesquisadora em Tecnologia e Ciéncias Agricolas
Idealizadora e organizadora dessa publicagdo.
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CAPITULO I
Vale do Sinos, Indicacao de
Procedéncia para o couro acabado

Autora: Edna Maria de Oliveira Ferronatto'

1 Doutora em Ciéncias, Programa de Pds-Graduagio em Ecologia ¢ Recursos Naturais — Universidade Federal de Sao Carlos-SP. Superintendéncia Federal de
Agricultura, Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento (edna.ferronatto@agro.gov.br; edna.m ferronatto@gmail.com).
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O couro ¢ um material multifuncional, projetado
pela natureza para cumprir fungdes de transferéncia
de carga ¢ metabolicas. Estudos comparativos com
materiais alternativos mostram que nenhum a]can(;ou
as propriedades do couro para valores de tensio
e flexibilidade (MEYER et al., 2021). Além disso,
quando submetido a um processo de acabamento,
permite que uma gmnde variedade de produtos
adquira uma textura sofisticada e atemporal.

Segundo a presidéncia da Associacio das Industrias
de Curtume do Rio Grande do Sul (AICSul?) (verbis)
“para um produto ser bom ele precisa ser elaborado
com materia-prima de boa qualidade, produtos
quimicos atestados ¢ mao-de-obra qualificada” A
adocio desses principios proporcionou uma grande
reputa¢io a producio de couro acabado ¢ a fama
de exceléncia na industria de curtumes do Vale do
Rio dos Sinos (Figura 1), motivando os produtores a
registrar uma Indica¢io Geografica na modalidade
Indica¢io de Procedéncia. O presente trabalho busca
compartilhar a experiéncia e os principais desafios
da trajetoria da IP Vale do Sinos.

Figura 1 — Couro acabado do Vale do Sinos.

Fonte: AICsul, 2021

A legislagio brasileira confere apoio legal contra
imitacoes ¢ usurpacocs da reputacao de indicagées
I ! . I .
geograficas (IGs) de produtos agricolas, alimenticios
¢ at¢ de servicos, como ¢ o caso dos servicos de
Tecnologia da Informacio da (IG) "Porto Digital”
em Pernambuco. A 1P Vale dos Sinos se refere a um

produto industrial, destacada pe]o Servico Brasileiro
de Apoio as Micro ¢ Pequenas Empresas Sebrae (2021)
por ser a primeira Indicagﬁo Geogréﬁca para este

tipo de produto.

O Sebrae foi contratado para conduzir o grupo no
cumprimento dos requisitos exigidos pelo Instituto
Nacional da Propriedade Industrial (INPI). Seguindo
as orienta¢des do Sebrae, a AICSul investiu em
treinamentos, cursos de capacitag¢ao, otimiza¢ao do
gerenciamento do processo de producio e elaboracio
do Regulamento de Uso da Indica¢io de Procedencia?

Em 19 de maio de 2009, a AICSul obteve o registro
da primeira Indica¢io de Procedéncia para um
produto industrial (INPI, 2021). A partir daquela
data, qualquer pessoa estabelecida na area geografica
delimitada da IG que cumpra as regras estabelecidas
no Caderno de Especificagdes Tecnicas (CET) para
o acabamento do couro e se submeta ao sistema de
controle da IG podera usar o sclo (Figura 2) da IP
designada como “Vale do Sinos™.

Figura 2 — Logotipo da Indimgdo de Procedéncia Vale do Sinos

 YALE DO SINOS

. INDICACAO DE PROCEDENCIA

Fonte: AICSul, (2021)

A area de producio delimitada da IP Vale do Sinos
¢ constituida pela totalidade da area dos seguintes
44 municipios do estado do Rio Grande do Sul:
Ararica, Campo Bom, Canoas, Dois Irmios, Estancia
Velha, Esteio, Ivoti, Nova Hartz, Nova Santa Rira,
Novo Hamburgo, Portio, Sio Leopoldo, Sapiranga,
Sapucaia do Sul, Igrejinha, Lindolfo Collor, Morro
Reuter, Parobé, Picada Café, Presidente Lucena,
Riozinho, Rolante, Santa Maria do Herval, Taquara,
Tres Coroas, Alto Feliz, Bardo, Bom Principio,
Brochier, Capela de Santana, Feliz, Harmonia, Linha

2 Relatério da reunido realizada na Associagio das Industrias de Curtume do
RS — AICSul, Novo Hamburgo, em 25 de setembro de 2012.Documento interno,
disponibilizado no SEI n®. 21042.008395/2019-91 (FERRONATTO, M. DE O.;
RAMOS, J. C;; MASCARENHAS, G.; BERNARDES, R.,

3 Relatério da reunido realizada na Associagio das Inddstrias de Curtume do
RS — AICSul, Novo Hamburgo, em 25 de setembro de 2012.Documento interno,
disponibilizado no SEL n® 21042.008395/2019-91 (FERRONATTO, E. M. DE
O.; RAMOS, J. C.; MASCARENHAS, G.; BERNARDES, R.)



Nova, Marata, Montenegro, Pareci Novo, Salvador
do Sul, Sdo Jos¢ do Horténcio, Sdo Jos¢ do Sul, Sao
Pedro da Serra, Sao Sebastiao do Cat, Sao Vendelino,
Tup:mdi ¢ Vale Real. Essa area foi delimitada pelos
Conselhos Regionais de Desenvolvimento (COREDE)
do Vale dos Sinos, Paranhana/Encosta da Serra e Vale
do Cat, estando representada no Mapa 1 (INPI, 2021).

Mapa 1 — Mapa da delimi tagdo da drea gcogmﬁm da

lndimgﬁu de Procedéncia Vale do Sinos
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Fonte: Eudoxio Junior (2021))

A historia do couro

O couro ¢ um material de base bioldgica e
biodegradavel (MEYER et al., 2021). Registros de
seu uso em itens como arreios, engates de carruagem,
vestimentas e sapatos datam de mais 3.000 anos antes
de Cristo. Na China, ha milhares de anos os artesios
ja utilizavam couro para produzir tdnicas para seus
guerreiros (BRITANNICA, 2020). Outro uso bem
conhecido de pele animal curtida e preparada para
servir a escrita foram os pergaminhos, surgidos no
s¢culo IT A.C na cidade de Pérgamo, situada no
noroeste da Turquia (SILVA, 2014).

Com o decorrer do tempo, o tratamento dado ao
couro foi evoluindo ¢ possibilitando diferentes
acabamentos. A téenica de Guadamecis, por exemplo,
possibilita a aplicacio de brocados, altos relevos ¢
pinturas em tons dourados ¢ prateados, verdadeiras
obras de arte realizadas em couro. A origem desse
tipo de elaboragio artistica do couro foi a cidade de
Ghademés, regido costeira da Libia, por volta do s¢culo
VIII. Outro exemplo ¢o processo de acabamento
surgido na cidade de Cordoba (Espanha), herdado
da ocupaciao moura, conhecido como Cordovio, que
transforma o couro num produto fino, resistente ¢

suave, muito utilizado para confecgﬁo de calgados.
E assim chamado, justamente, devido a sua origem

geografica, a cidade de Cordoba (PEREIRA, 2014).

O oficio de curtumeiro artesanal foi passado de
geragio a geracdo. Contudo, apos a adogio de padroes
industriais de produ¢io no setor, os métodos de
curtimento do couro mudaram radicalmente. Novas
tecnologias foram introduzidas e a mecanizacio foi
generalizada, aumentando a rapidez ¢ quantidade
da producio. A partir de entdo os artigos de couro
comecaram a ser fabricados para quase todas as
necessidades do consumidor. Muitas regides do
mundo se desenvolveram em torno dos curtumes

(INTERNATIONAL LEATHER CLUB, 2021).

No Brasil, o desempenho dos negocios com couro
acompanhou os altos ¢ baixos da economia dos
diferentes momentos da historia. August Saint
Hilaire, em sua viagem ao sul do Brasil, registrou
em 1820 um curtume nos arredores de Viamao/
RS, na Fazenda Boa Vista. Seu proprietario, Jos¢
Egidio Alvares de Almeida, o Bario de Santo
Amaro, contratou profissionais franceses versados
no curtimento ¢ acabamento do couro para
administrar o empreendimento, pois no Brasil ainda
nio se conheciam estas técnicas (SAINT-HILAIRE,
2002). Apos 1840, com o ¢xito das charqueadas e a
grande disponibilidade de couro, varios curtumes
surgiram na regiao de Pelotas e posteriormente se
espalharam por diferentes regides do Rio Grande

do Sul (COELHO; SANTOS, 2016).

A aptidio de trabalhar o couro se ampliou com a
imigracio de alemaes (1824) para o Vale do Rio dos
Sinos, somando-se posteriormente a dos italianos
(1875), em busca de melhores condicoes de vida no
Brasil. Esses imigrantes trouxeram a habilidade de
curtir as peles para a confec¢io de produtos mais
claborados, muito comuns na Europa daquela ¢poca

(COELHO:; SANTOS, 2016).

Posteriormente, com a entrada da industria calcadista
no segmento de exportagido, mais curtumes e
fornecedores de insumos se concentraram no Vale
do Sinos ¢ aperfeicoaram a técnica de acabamento
do couro, promovendo um grande desenvolvimento
econdmico do setor (COELHO; SANTOS, 2016). Em
relacio a esse fato, o presidente da AICSul comenta:



“O grande desenvolvimento econdmico do setor
aconteceu por uma combinag¢io de fatores que nio
se repetiram em nenhum outro lugar, ou ¢poca, em
nosso pais: o encontro de mao-de-obra especializada
dos imigrantes, a grande oferta de matéria—prima,
originada nas charqueadas ¢ a demanda do mercado.™

Os contextos econdmicos e as decisdes de
governo influenciaram o setor de curtumes em
varias oportunidades. Na decada de 1970 havia
a urgencia em diminuir os niveis de polui¢io da
industria brasileira, desafio aumentado por nio
haver tecnologia disponivel para o tratamento dos
cfluentes. O Estado tampouco se mostrava apto
a apontar uma solucio para essa crise. A solu¢io
encontrada partiu da unido das proprias empresas
de curtume, que com a colabora¢io da AICSul ¢
da academia, celebraram um acordo de cooperagio
entre as institui¢des gauchas ¢ o Centro Teenico de
Lyon para intercambio ¢ troca de tecnologias. Alem
disso, foi feito um convénio com a Organizacio das
Nagdes Unidas para o Desenvolvimento Industrial
(UNIDO) que resultou na constru¢io de uma esta¢io
depuradora piloto, conseguindo, uma década apos,
cumprir as metas programadas (COELHO; SANTOS,
2016).

No periodo de 1980 a 1990 houve outro desafio, pois
aindustria calcadista iniciou uma fase de importacio
de peles que seriam acabadas no Rio Grande do Sul.
As empresas desse sctor, detentoras de um grande
estoque de couro, comegaram a influenciar o preco e
a capacidade dos curtumes trabalharem seu proprio
produto, em vista da demanda do acabamento das
peles compradas pelas fabricas de sapatos. Com isso,
comecaram a surgir novas empresas com conhecimento
apurado ¢ altamente qualificado em acabamento do
couro, que se dedicaram exclusivamente a prestagio
desse servigo. Posteriormente, as fabricas comegaram
a investir em suas préprias sessoes de acabamento
e a industria calgadista assumiu entao o processo,
dificultando a concorréncia para os curtumes

(COELHO; SANTOS, 2016).

A abertura do mercado interno para produtos
estrangeiros ¢ a alta infla¢o no inicio da década
de 1990 trouxeram reflexos na economia brasileira,

4 Relatdrio da reunido realizada na Associacio das Industrias de Curtume
do RS — AICSul, Novo Hamburgo, em 25 de setembro de 2012. Documento
interno, disponibilizado no SEL n® 21042.008395/2019-91 (FERRONATTO, E.
M. DE O.; BERNARDES, R.; MASCARENHAS, G. ; RAMOS, . C.)

ocasionando a queda vertiginosa nas exportagoes.
As dificuldades da inddstria Calgadista se refletiram
diretamente no setor coureiro galﬁcho. As sessoes
de acabamento sentiram os efeitos imediatamente,
ficando ainda mais dependentes da producio de
calcados (COELHO; SANTOS, 2016).

As novas configuracdes da industria do couro nio
deixaram espaco para a antiga forma de inser¢io dos
fabricantes brasileiros, obrigando o setor a procurar
por alternativas que valorizassem o diferencial
do couro acabado produzido no estado (ALVES;
BARBOSA, 2013). [sto serviu como motivagio para o
grupo de empresarios associados da AICSul investir
na busca de alternativas para dar mais visibilidade
ao couro acabado e protege-lo contra falsificacoes ¢
outras formas de concorréncia desleal. Inspirada na
IG Vale dos Vinhedos do Rio Grande do Sul, a escolha
recaiu nesse signo distintivo, em sua espécie Indicagio
de Procedéncia, que se embasa na notoriedade do
vinculo do lugar com o produro.

As praticas utilizadas
no couro acabado

O couro precisa passar por uma série de tratamentos
que transformam a pele verde ou salgada em couro
acabado para poder ser usado na fabrica¢io de uma
ampla gama de produtos de consumo. A (IP) Vale do
Sinos possui praticas respaldadas pelo conhecimento
tradicional da arce de fazer o acabamento do couro
existentes ha 200 anos nessa regido. As atividades,
processos ¢ regras sio previamente estabelecidos, o
que proporciona um padrio de qualidade acordado
¢ disponibilizado no Caderno de Especificacoes
Tecnicas (CET). O CET ¢ uma das exigencias para
o registro de uma Indica¢io Geografica, cuja redagio
¢ construida coletivamente entre os produtores
envolvidos no pleito. Para avaliar o cumprimento do
regramento previsto neste documento, sao executadas
avaliacoes de controle periodicas por um colegiado
chamado de “Consclho Regulador”. O Conselho tem
aresponsabilidade de avaliar os laudos de auditorias
¢ arastreabilidade do processo. Tambem ¢ acribuicio
desse colegiado a aplica¢io das san¢oes e penalidades,
nos casos de descumprimento das normas do CET
(INPI, 2018).



Segundo o CET, a matéria—prima utilizada
independe da origem, da espécie animal e do estagio
de processamento. Entretanto, o acabamento do
couro deve seguir rigorosamente as orientacoes
estabelecidas para execucio dos processos quimicos
¢ mecanicos. Necessita também obedecer ao fluxo
estabelecido e manter atualizadas as planilhas de
controles dos processos. As varias etapas devem ser
monitoradas permitindo verificar se os ensaios ¢ os
mctodos adotados correspondem as exigeéncias de
normas internacionais para este segmento. O CET
adota como referéncia as seguintes normas: ISO
3376, de fev. de 2014; NBR 11669, de maio de 2005;
SO 5402, de fev. de 2017; ISO 11 640, de nov. de 2012;
NBR 11671, de maio de 2020; [SO 11644, de maio de
2009. Preve, ainda, a necessidade do arquivamento
dos registros dos proccdimentos para permitir a sua

rastreabilidade (INPI, 2018).

O CET estabelece também que a pele crua recebida
deve passar por avalia¢des visuais ¢ ser submetida a
varios testes de bancada no momento de sua chegada
ao curtume. No caso de algum produto ou a propria
pele ser rejeitada, 0 motivo fica registrado, bem como
as providencias que devem ser tomadas. Cada produto
quimico recebido e utilizado na produgio ¢ catalogado
¢ datado, incluindo, as informacoes dos respectivos
fabricantes ¢ uma declaracio de conformidade das
suas caracteristicas. Alem desta, outra declaracio
deve ser feita acerca da existencia ou nio de alguma
restri¢ao. No caso de produtos restritos, sao acrescidas
as informacoes sobre a seguranca do produto
quimico (INPI, 2018). O Caderno deixa muito claro
a obrigacio do cumprimento de todos os requisitos
de responsabilidade socioambiental ¢ trabalhisca
vigentes na legislagio brasileira, vedando, inclusive,
autilizacdo de trabalho infantil em qualquer fase do
processo produtivo, mesmo que de forma terceirizada.
Exige tambem a obediencia dos requisitos securitarios
no trabalho e a manutencio atualizada da licenca
ambiental. Com rela¢io ao meio ambiente consta:

[..] o produtor envolvido no processo produtivo do
acabamento do couro deve ter e manter atualizada
sua licenca ambiental. O descarte de qualquer
produto, residuo ou embalagem(ns) devera ser
controlado e ndo provocar risco de contaminagdo
ao meio ambiente. (INPI, 2018, pag.7).

Desta forma, o registro dessa IP trouxe a possibi]idade
de uma distin¢io ainda maior para o couro acabado do
Vale do Sinos, em relagio a outros couros produzidos.
Pois além do cumprimento das legislagées vigentes e
da Licenca de Operagio emitida pelo érgio ambiental,
somam-se as regras da IG e que exigem a previsao
de uma estrutura de controle para a garantia da
conformidade desses produtos.

Novas possibilidades

No Brasil, a implementagio de Tigorosos controles na
emissio de efluentes Hquidos, deposigio de residuos
solidos e emissao atmosférica vém reduzindo os
riscos ambientais envolvidos em diversas atividades

cconomicas (ALVES; BARBOSA, 2013).

Como resultado do investimento em pesquisas para
o setor coureiro, tém surgido algumas perspectivas
que permitem reduzir o consumo de energia elécrica
¢ agua, viabilizando a reciclagem e retorno para novo
ciclo de aproveitamento. O processo de hidrolise
aplicado em residuos solidos curtidos desponta
como uma alternativa para geracio de subprodutos
ou diminui¢io do volume para destinacao. Esta
ccotecnologia, desenvolvida na Universidade Federal
de Lavras, envolve uma téenica de extracio de cromo
¢ colageno do couro, possibilitando uma solu¢io
ambientalmente correta para a enorme quantidade
de residuos gerados em toda a cadeia produtiva de
couro, cal¢ados ¢ artefatos (ALIPIO; RESCH, 2018).

Para Benedicto, et al. (2019) a quimica verde, a
ccotecnologia ¢ a ecoeficiéncia poderio trazer
beneficios econdmicos e sociais para o setor coureiro.
Esses autores afirmam (verbis):

[...] a adogdo de uma sustentabilidade estratégica
ndo se limita a prdtica de principios ecoldgicos
e sociais de modo desinteressado. Ela é a soma
da satisfagdo de trés necessidades: win-win-win
(ganha-ganha-ganha): ganha a empresa porque a
sua reputagdo e proposta de valor irdo aumentar,
ganham os stakeholders, porque aumentam a
probabilidade de obterem beneficios (financeiros
ou nao) e ganha o ambiente, que passa a ser, a luz
desta estratégia, um bem precioso.

Os principios da ecologia industrial nio sio uma

ideia nova. Howard Odum (apud GIANNETTE;



ALMEIDA, 2006), ainda na de¢cada de 1970,
abordava o tema integracao de sistemas a partir
de fluxos de energia com ¢nfase na interacao entre
sistemas industriais e ecolégicos. Segundo Frosch
¢ Gallopoulos (1989), ¢ possivel viabilizar mecodos
menos danosos adotando sistemas mais integrados, no
qual o consumo de material e energia ¢ otimizado ¢ os
cfluentes de um processo servem como materia-prima
de outro, analogo aos principios de funcionamento
dos ecossistemas biolégicos.

No presente momento, ja podem ser encontrados
exemplos meritorios de algumas empresas que tem
ido além e buscado, inclusive, certificacdes por
institui¢oes de terceira parte, tal como a Certifica¢io
de Sustentabilidade do Couro Brasileiro (CSCB).
Neste caso, as empresas precisam se submeter a
auditorias segundo a norma ABNT NBR 16.296,
de junho de 2014. Um exemplo de sucesso nessa
dire¢io foi o primeiro reconhecimento ao Nivel
Ouro conferido pela (CSCB) entregue recentemente
20 Curtume Courovale by BCM, de Portao/RS
(CENTRO DAS INDUSTRIAS DE CURTUMES
DO BRASIL — CICB, 2018).

Outra iniciativa, de grande importﬁncia para os
curtumes certificados, noticiada no site do Centro
das Industrias de Curtumes do Brasil (CICB), foi o
acordo de reconhecimento mutuo das certificagdes
brasileiras (Certificacio de Sustentabilidade do
Couro Brasileiro) e italianas (Instituto Italiano de
Certificacio de Qualidade para o Setor de Couros).
Esse acordo, firmado em 2018 entre dois lideres
mundiais do setor, tem como objetivo aprimorar
0S Processos ¢ garantias de prz’lticas rcsponsz’weis na
producio de couros (CENTRO DAS INDUSTRIAS
DE CURTUMES DO BRASIL, 2018).

Contexto do couro
acabado

O couro ¢ um produto industrial intermediario,
com aplicacdes em setores a jusante da inddstria de
bens de consumo, como acessorios, calgados, moveis
¢ industria automotiva, que sao os mercados mais
importantes para a producio dos curtumes (Figura
5). Estes setores utilizam subprodutos da inddstria
de carnes ¢ laticinios que, de outra forma, seriam
enviados para aterros sanitarios ou incinerados

(ALIPIO; RESCH, 2018). Além disso, residuos de
couro tambeém sio utilizados na producio de racoes,
qu{mica fina (fotograﬁa e cosmeéticos) e fertilizantes

(PORTAL UFLA, 2005; OLIVEIRA et al., 2008).

Segundo dados preliminares do Instituto Brasileiro
de Geografia ¢ Estatistica (IBGE), a quantidade total
de couro cru, inteiro, bovino de origem nacional no
Brasil, no ano de 2020, foi de 30.788.639 unidades.
Dessas, nesse mesmo ano, 29.650.382 unidades foram
adquiridas pelos curtumes. No Grafico 1 pode-se
observar as aquisicOes mais representativas de couro
cru por estado da federacio brasileira.

Grdfico 1 — Quantidade de couro cru inteiro de bovino de origem

nacional (unidades), adquirida pelos curtumes no ano de zo0zo.
(Adaptado pelo autor a partir de dados do IBGE)
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Fonte: IBGE Diretoria de pesquisa. Coordenagdo de Agropecudria
Pesquisa trimestral do couro. (https://biblioteca.ibge.gov.br/
visualizacao/periodicos/2380/epp_2020_gtri.pdf. Acesso 1.06.2021).

O Brasil ¢ o terceiro maior Cxportador de couros
¢ peles industrializadas do mundo (JUNIOR,;
XIMENES, 2021) ¢ mesmo com as quedas devido a
pandemia pela Covid-19, continua com resultados
expressivos. No periodo de janciro a setembro de
2021, 0 valor FOB - Free On Board — das exportacoes
de couro brasileiras alcancou US$ 1.040,00 Bilhio
(MINISTERIO DA ECONOMIA |, 2021). A industria
brasileira conta com o fornecimento de 244 curtumes
para sua producio ¢ exporta para mais de 8o paises,
tendo como principais destinos a China, Italia ¢
Estados Unidos (CICB, 2021). O Rio Grande do
sul ¢ o principal produtor do couro brasileiro. No
periodo de janeiro a setembro de 2021 0 valor FOB
de sua exportacio de couro foi de US$ 307,00 milhdes

(MINISTERIO DA ECONOMIA, 2021).



Alguns exemplos de IG
relacionadas ao couro

A historia do couro acompanha a evolucio da
humanidade, entretanto sio poucas as Indica¢oes
Geograficas (IGs) registradas com este produto. Na
sequéncia, destacamos alguns exemplos.

A India possui alguns registros de IG relacionadas ao
couro, mas o objeto da prote¢io nio ¢ o acabamento
do couro ¢ sim o produto fabricado com esse
material. Por exemplo, "Santiniketan Leather Goods",
localizado no distrito de Birbhum, em Bengala
Ocidental, fabrica artigos com couros de pelc de
ovelha ou cabra tingidas protegidos por uma (IG).
Outro exemplo sio os fantoches revestidos com
couro acabado “Andhra Pradesh Leather Puppetry”
registrados como (IG) desde 1999 em funcio de
qualidades como flexibilidade, versatilidade, textura,
cores ¢ brilho dos brinquedos. A forca do setor esta
fundamentada na combinacio da tradi¢io (mitos,
simbolos, crengas) ¢ a introducio de inovagdes nos
desenhos, que dificilmente conseguem ser imitadas

(INTELLECTUAL PROPERTY INDIA, 2016).

No Brasil, a cidade de Franca, em Sao Paulo,
reconhecida pelo INPI por sua tradi¢io na fabricacio
de sapatos, tambe¢m esta relacionada a um setor a
jusante da industria de curtumes. Este importante
cluster industrial da cadeia produtiva do couro ¢
protegido como Indica¢io de Procedencia desde
2012. Os cal¢cados dessa regiao, conhecidos pela sua
exceléncia de qualidade, sio elaborados de couro e
principalmente os masculinos mantém o diferencial
de conservar etapas artesanais no processo produtivo
(SEBRAE, 2015).

Desafios da IP
Vale do Sinos

A Indica¢io de Procedencia Vale do Sinos nio se
destina ao consumidor final, depende de outros
segmentos para alcangar esse mercado e isso representa
uma grande dificuldade. O primeiro usuario do couro
da IG ¢ o setor de transformacio (Fluxograma 1),
pois o couro acabado precisa ser transformado em
calcados, cintos, bolsas, sofas, interior de automoveis
etc.

F[uxogmnm 1 — Representagdo resum ida dos elos
da cadeia produtiva do couro acabado.

curtume

Fonte: Autor (2021)

O grupo empreendedor responsavel pela iniciativa
partiu do pressuposto de que, apos a organiza¢io
inicial e obten¢io do sclo da IP, conseguiria atrair
mais associados para atender uma demanda que
justificasse o esfor¢co empreendido. Entretanto,
isso nao aconteceu. Novos associados da area de
curtume nao se juntaram a0 grupo, nao houve adesio
dos transformadores ao projeto da Indica¢io de
Procedeéncia ¢ os empresarios nio usam o selo da
IG em seus produtos.

Segundo Nierdele (2009, p.11), exceto para 0o mercado
curopeu, o valor agregado de produtos de indicagoes
geograficas ainda nio esta muito claro, pois (verbis)
“o nimero de consumidores dispostos a pagar um
preco prémio ¢ comparativamente pequeno.”

Outro desafio ¢ retratado pela pesquisa realizada pela
AICSul> demonstrando que o consumidor nio sabe
reconhecer a diferenga e o valor do couro com esse nivel
de qualidade. A despeito do trabalho dos curctumes
que fazem couros tao nobres, o produto da IP ainda
nio alcangou o resultado esperado. Entretanto, vale
lembrar que a difusio do conhecimento num mundo
globalizado ¢ rapida, permitindo a comunicacio
direta em tempo real, conferindo dinamismo no
comportamento do consumidor.

5 Relatorio da reuniio realizada na Associagao das Industrias de Curtume
do RS — AICSul, Novo Hamburgo, em 25 de setembro de 2012. Documento
interno, disponibilizado no SEL n® 21042.008395/2019-91 (FERRONATTO, E.
M. DE O.; BERNARDES, R; MASCARENHAS, G. ; RAMOS, |. C.)



Consideracoes finais

Procurou-se neste trabalho compartilhar algumas
informacoes sobre a (IP) Vale do Sinos, sua origem ¢
trajctéria. Assim, entende-se como correta a seguinte
afirmacio de Valente et al. (2012):

“No Brasil, a discussio sobre IGs avanga,
porém encontra-se, ainda, em estﬁgio inicial de
desenvolvimento. E necessirio que produtores,
comerciantes ¢ consumidores brasileiros reconhegam
e valorizem as indicagées de origem, 0 que demonstra
a importﬁncia da aruacio do Estado, por mcio de
seus érgﬁos, ministérios, secretarias e instituicocs,
na disseminagﬁo do tema em todo o Pais.”

Os regramentos da I[P Vale do Sinos ratificaram um
padrio de qualidade diferenciado, disponivel no
Caderno de Especificagdes Tecnicas, resultado do
saber-fazer da regiao, da reflexio sobre as dificuldades
enfrentadas, das solucoes encontradas e das melhorias
implementadas. As empresas que estampam o selo
dessa IP mostram que atenderam as normas do
Consclho Regulador e refletem uma postura de
responsabilidade ambiental proativa.

Fato digno de especial registro ¢ 2 1G nio pertencer
a cadeia agroalimentar ¢ ser a primeira Indicacio
Geografica registrada para um produto industrial.
Entretanto, ela nio se comunica nem se destina ao
consumidor final, seu cliente de fato ¢ a industria
de transformacio. Esta fragilidade lhe conferiu uma
precaria capacidade para promog¢io mercadologica
do couro acabado, dificultando o aproveitamento
direto dos beneficios que faria jus tendo em vista
a exceléncia de seu produto. Depende da atuacio
¢ interesse de outro clo da cadeia produtiva para
motivar os consumidores.

Alem disso, tem a forte concorrencia dos plasticos,
que possuem precos mais atrativos, a despeito de
diferencas significativas na qualidade. Seria necessario
que o apelo mercadologico da origem geografica fosse
suficientemente valorizado para que a IP Vale do Sinos
pudesse ter uma vantagem competitiva apoiando-se
na comercializa¢io de produtos diferenciados, em vez
do aumento da producio com a diminuicio de custos.
A'identificacio e investimentos em nichos de mercado
que valorizassem esse aspecto e o desenvolvimento de
competéncias que contribuam para a consolidagio
das vantagens competitivas inerentes as Indicacoes

Geogrﬁﬁcas poderiam ser caminhos a Cxplorar no
marketing da Indicacio de Procedéncia Vale do Sinos.

A importancia da proje¢io internacional do couro
brasileiro constitui uma grande motiva¢io para o
sucesso da IP Vale do Sinos. Valeria o esforco para
o estreitamento entre os clos da cadeia produtiva
levando em conta os principios norteadores dessa
IP. Cabe salientar que as Indicacoes de Procedéncia
reconhecidas pelo (INPI) continuam vigentes mesmo
quando nio utilizadas. O grande desafio para o
aproveitamento dessa forma de valoriza¢io depende
do esforco para que as induastrias de transformacio
utilizem o couro acabado com o selo da IP Vale do
Sinos. Com isto, também seria estimulado o cuidado
com ambiente ¢ a preservacio dos conhecimentos
tradicionais da regido.
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Vale do Sinos, berco de

Com o éxito das uma combinacdo de
charqueadas e fatores que ndo se
disponibilidade de couro, repetiram em nenhum
surgem varios curtumes no outro lugar, ou época no
Rio Grande do Sul. Vinda de Brasil: o encontro de
imigrantes europeus que mao-de-obra especializada
ampliam a aptidao de dos imigrantes, a grande
trabalhar. oferta de matéria prima,

originada nas charqueadas
e a demanda do
mercado.

A adocdo da IP viabiliza
um padrdo de identidade
unico, garantia da origem
geografica e uma
distin¢do ainda maior,
para o couro acabado no
Vale do Sinos e uma
contribuicdo para
preservacao dos

Vﬂl[ Dﬂ SINO$ conhecimentos

INDICACAO DE PROCEDENCIA 0 o g P
tradicionais da regiao.

Em 2009, AICSUL registro
da primeira indicacdo
de procedéncia brasileira
para um produto industrial:
0 couro.
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A cidade de Pelotas ¢ conhecida pela exceléncia de
seus doces, tradi¢io que gerou mais de um segmento
da docaria. Um desses, chamado de “Doces tradicionais
de confeitaria ¢ de frutas de Pelotas™ (BRASIL, 2018)
decorrentes de uma combinacio de circunstancias,
foi o foco da estruturagio de uma Indicagio de
Procedéncia (IP) de um grupo de doceiras de Pelotas
(Figura 1).

Figura 1 — Quindins da Indicagjo de Procedéncia Pelotas

Foto: acervo SeCule

A motivag¢io inicial do grupo para o registro dessa IP
surgiu ao constatarem que outros lugares do Brasil
estavam fazendo os doces tradicionais de Pelortas.
Inspiradas na Indicacio Geogrifica (IG) francesa da
regido de Champagne, decidiram solicitar a protecio
de uma Indica¢io de Procedéncia ao Instituto
Nacional de Propriedade Industrial (INPI) para nio
serem prejudicadas pelas imitacoes.

O proposito deste trabalho ¢ apresentar alguns dos
principais acontecimentos que contribuiram para
o reconhecimento dos doces de Pelotas como uma
Indicacio de Procedéncia.

CAPITULO 11

DecisoOes do grupo
de doceiras

No ano de 2008, ap6s varios encontros, um grupo de
empresarias do sctor de doces da cidade de Pelotas,
Rio Grande do Sul, decidiu formalizar a Associacio
dos Produtores de Doces Pelotas, estabelecendo seu
estatuto ¢ elegendo a sua presidente. Paralelamente
progredia a ideia da organiza¢io de uma IP ¢ a
sua estruturagio comecou a tomar forma, com a
ajuda do Servico Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas (Sebrae), unidade do Rio Grande
do Sul. A concessio do pedido, n.? IG200901, no
Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI)
ocorreu em 12 de margo de 2009 ¢ se deu em fungio
da notoriedade alcancada pelos doces de Pelotas
(BRASIL, 2011).

As indicacdes geograficas pressupdem atividades
coletivas, trabalhar conjuntamente traz vantagens
como diminuir custos e repartir responsabilidades,
entretanto reune pessoas diferentes, tanto do ponto
de vista cultural como econdémico e estas diferencas
acarretam desafios, a comegar por estabelecer
objetivos comuns. Uma das primeiras presidentes
da Associagio de Produtores de Doces de Pelotas,
Maria Helena Jeske’ ao ser questionada sobre os
desafios na gestio deste empreendimento, afirmou:

“O principal desafio foi motivar as doceiras a
compartilhar as préprias receitas, muitas vezes
guardadas s6 para a familia. As pessoas nio tinham
experiencia em trabalhar em grupo, ¢ se enxergavam
como concorrentes. A ideia de organizar uma
associacio para estruturar uma IG nio foi de uma
pessoa especifica, mas sim do grupo como um todo.
Ter um produto diferenciado, trabalhar em uniio,
com os mesmos objetivos foi outro desafio para o
grupo, pois a classe era muito fechada e desunida.
Trabalhamos com muita transpareéncia na elaboragio
técnica das receitas, procurando investir no setor ¢
fazer com que todos tivessem a mesma visio.

Integram a area geogrﬁﬁca dessa IP os munic{pios de
Arroio do Padre, Capio do Ledo, Morro Redondo,
Pelotas, Sio Louren¢o do Sul e Turu¢u (Mapa 1)
(BRASIL, 2011).

s Informacio verbal. Entrevista realizada por Edna Maria de Oliveira
Ferronatto em 06.06.2021.

Indicacio de Procedéncia Pelotas — Doces tradicionais de confeitaria e de frucas
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Os Antecedentes da
Docaria de Pelotas

O refino do xarope de Cana—de—agﬁcar utilizado na
docaria ja existia na Pérsia desde 460 AC, mas no
continente europeu o uso nio era comum. Por muito
tempo o ingrediente mais utilizado como adogante na
culinaria foi o mel, apcnas posteriormente o Xarope
de cana—de—agﬁcar foi expormdo para outras regioces
do mediterranco. Alguns sé¢culos apés, Portugzll, que
contava entio com o cultivo de cana—de—agﬁcar em
suas colonias, inclusive no Brasil, tornou-se o maior
propagador danova Comodity ¢ dominou o comércio
de agﬁcar no atlantico, impulsionando a colonizagio

das Américas (MELCHIOR, 2019).

A cana-de-acucar foi introduzida no Brasil logo no
inicio da sua colonizag¢io, em 1532, por Martin Afonso
de Souza, donatario da primeira capitania hereditaria,
em Sao Vicente (SP). Devido a fatores ambientais,
foi no Nordeste que a planta encontrou as melhores
condi¢des para seu desenvolvimento e produgio. Este
sucesso foi determinante para a formacio da nagio
brasileira e um dos reflexos foi a valoriza¢io da dogaria
no Brasil colonial. As sobremesas comegaram a fazer
parte do quotidiano das familias ricas, com receitas
exclusivas passadas por geracoes (CASCUDO, 1967,
GLOBO RURAL, 2021; LEAL, 2019; MACHADO,
2003, VIEIRA, 2017). Camara Cascudo em scu
livro "A historia da alimenta¢io no Brasil”, faz
um relato detalhado da formacio etnografica
brasileira ¢ detalha como indigenas, africanos e
portugueses assentaram os fundamentos da culinaria

brasileira. MACHADO (2004) assinala que os hoje
estados de Pernambuco, Para, Rio de Janeiro e Rio
Grande do Sul eram as regides que mais se destacavam
na dogaria do Brasil colonial.

Por sua vez, as sucessivas secas ocorridas no Nordeste
por volta de 1770 inviabilizaram a producio do
charque naquela regido. Isso motivou o cearense
Jos¢ Pinto Martins, cuja familia produzia charque,
a emigrar ¢ instalar uma charqueada nos arredores
de Pelotas, Rio Grande do Sul, onde havia muito
gado disponivel. Devido a sua visio empreendedora
¢ experiencia, vivida no Ceara, o empresario deu
um grande impulso a esta categoria de negocio no
Sul. Varios seguiram seu exemplo, iniciando-se a
explora¢io da industria saladeira em grande escala,
tornando Pelotas uma grande ¢ muito prospera
regido produtora de charque. Muitos dos antigos
agricultorcs a¢oTianos se tornaram pecuaristas e
charqueadores (ASSUMPCAO, 2009) ¢, como afirma
LUVIZZOTTO (2009), os africanos escravizados
deram o suporte necessario para esta prosperidade,
uma vez que a fabrica¢io do charque era feita quase
exclusivamente com mio-de-obra escrava.

A producio de agticar nio era significativa no Sul,
mas o charque era. Assim sendo, havia um expressivo
intercambio entre os produtores de Pelotas ¢ o
Nordeste brasileiro. Os primeiros vendiam charque
para o Nordeste, ¢ este, o actcar la produzido
(CASCUDO, 1967; ELLIS, 1968,; MAGALHAES,
1993). Naquela ¢poca o interesse pelo charque era
muito grande por ser um componente importante
na alimentacio dos escravos que trabalhavam nos
canaviais do Sudeste e Nordeste brasileiros. As mesmas
embarca¢des que levavam o charque ao Nordeste
voltavam carregadas de acticar, proporcionando uma
grande disponibilidade deste produto em Pelotas
(CASCUDO, 1967; ELLIS, 1968; MAGALHAES 1993;
VARGAS, 2013). O agtcar naquela ¢poca era um
produto caro ¢ pouco acessivel ¢ o intercambio com
o Nordeste contribuiu para que a dogaria em Pelotas

desse um salto (FERREIRA et al., 2008).
“O Rio Grande do Sul nasceu espanhol” (GEVEHR,

2020, p. 254). A regilo esteve sob dominio hispanico
por 250 anos, motivo pelo qual Portugal enviou
casais acorianos para garantir a posse das terras
conquistadas no sul do Brasil. Esta imigracio ocorreu
por volta de 1750 ¢ atendia a dois interesses: aliviar



as ilhas densamente povoadas do arquipclago dos
Acgores, que estava carente de alimentos, e povoar
o Sul do Pais, que necessitava de bragos para a
producio de alimentos e para consolidar a ocupacio
efetiva desse territorio (SILVA, et al. 2017). Junto
COm 0s a¢OTianos vieram costumes que deixaram
marcas na confeitaria da regiao de Pelotas, como,
por exemplo, as receitas dos doces conhecidos como
doces conventuais, feitos a base de ovos, améndoas
¢ acuticar. Esses doces eram usuais nos conventos
portugueses daquela ¢poca e 0 agtcar proveniente do
Brasil, entio colonia portuguesa, deu sua contribui¢io
para isso (BERTACHINI et al., 2019). No Brasil, os
doces conventuais, serviram de inspiracio a dogaria
de Pelotas e de outras regioes do pa{s. Contudo
essas receitas foram adaptadas as condigées locais,
com o acréscimo de outros ingredientes como, por
exemplo, o coco, contribui¢io das etnias africanas.
BERTACHINI et al. (2019) comentam que o sucesso
dos chamados doces de Pelotas parece estar vinculado
nio soO as adaptagdes aos ingredientes locais como
tambeém ao gosto local por sobremesas com menos
acucar.

Em decorréncia destas adapragdes foram originadas
finas e delicadas sobremesas elaboradas pelas mulheres
da sociedade pelotense que as serviam em festas
¢ saraus dos bardes do charque. Foram para essas
festas, lembradas na literatura pela riqueza, elegancia
¢ aristocracia, que os doces pelotenses comecaram a
ser fabricados (VARGAS, 2015).

Algum tempo depois, acontecimentos como a
abolicio da escravidio (1888), a queda da monarquia
(1889), a Revolugio Federalista (1893) e, por fim, o
surgimento do sistema de refrigcragio por cletricidade
para a conservagao da carne dao inicio a decadéncia
do modelo charqueador pelotense (ELLIS, 1968;
VARGAS,ZOlS). Com isso as estancias dos bardes
do charque comegaram a ser vendidas ou distribuidas
entre os herdeiros (ELLIS, 1968). Ainda existem hoje
em dia algumas das antigas sedes dessas fazendas
como se pode apreciar nas Figuras 2 a 13.

Figura 2 — (Tlmrqucadd José Indcio Xavier

Fonte: Acervo SeCult

Figura 3 — Charqueadas Sao Jodo.

Fonte: Acervo SeCult

Figura 4 — Charqueada Boaventura Rodrigues Barcellos

Fonte: Acervo SeCult

Figura 5 — Charqueada Anténio Jose de Oliveira Castro

Fonte: Acervo SeCule
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Figura 6 — Chm'queada Bardo do Arroio Grande Figura 10 — Chm'queada Visconde da Graga

Fonte: Acervo SeCult
Fonte: Acervo SeCult

Figura 11 — Charqueada Barao de Santa Tecla
Figura 7 — Charqueada Barao do Butuy

Fonte: Acervo SeCult

) . B Fonte: Acervo SeCult
Figura 8 — Charqueada Barao de Jarau

Figura 12 — C/mrqumda Santa Rita

Fonte: Acervo SeCult

, i } Fonte: Acervo SeCult
Figura 9 — Charqueada Visconde de Jaguary

Figura 13 — C/mrqucada Bernardino Rodriglws
Barcellos - Colonia Branca Dias Mazza

Fonte: Acervo SeCult

Fonte: Acervo SeCult
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Em meados do s¢culo XIX chegaram ao sul do Brasil
alemaes, italianos, pomeranos e poloneses, atraidos
por uma propaganda de imigra¢io que colocava o pais
como uma terra de futuro. Alguns deles se instalaram
nos arredores de Pelotas ¢ arrendaram ou compraram
as terras que pertenceram aos charqueadores
(VARGAS, 2015). Investiram no aproveitamento das
frutas cultivadas na regido, como péssego, marmelo,
figo, ma¢i e goiaba, consolidando outro segmento da
docaria, os doces em compota, de tacho, em pasta e

cristalizados (BACH, 2009).

Doces como
complementacao
de renda

Os problemas que culminaram com o fim do ciclo
charqueador nas primeiras décadas do século XX
trouxeram reflexos dramaticos para as familias
pclotenscs. A Competéncia de algumas doceiras,
cujas receitas eram utilizadas ha mais de 200 anos
nos referidos saraus dos bardes do charque, passou
entio de cortesia para a possibilidade de uma fonte
alternativa de renda. Iniciava-se a comercializagio

desses doces (FERREIRA; CERQUEIRA, 2012).

Surgiram as famosas confeitarias de Pelotas, ponto
de encontro para conversas ¢ degustacio de doces
finos, fazendo parte do lazer ¢ encanto dos pelotenses.
Ocorreu tambem a ampliagio do perfil social dessa
produgio ¢ o incentivo a0s cursos de capacitacio e
qualificacdo dos profissionais desse segmento. Com
o decorrer do tempo os doces finos comegaram a
ser consumidos cotidianamente ¢ ganharam novos
espagos, tornando-se parte da economia. Além
de varias publicacdes em jornais, livros (Figura
14), revistas e artigos cientificos que se seguiram,
ocorreram intimeras iniciativas que colaboraram para
o fortalecimento da tradi¢io da docaria pelotense.

CAPITULO II

/2()/

Figura 14 — Capa do livro “Doces de Pelotas Tradicao
¢ Histdria, autor Mario Osdrio Maga/hdcs

Fonte: acervo SeCulr

Em 1986 os produtores de doces, o poder publico local
€ 0s comerciantes organizaram a Feira Nacional de
Doce — FENADOCE. O evento tornou-se anual a
partir de 1995 ¢ com apoio da Camara de Dirigentes
Lojistas de Pelotas teve um impulso ainda maior,
tornando-se um atrativo turistico (PERALTA et
al., 2016). Pelotas entio passou a ser conhecida pelo
titulo “Capital Nacional do Doce”, famosa em todo
Brasil e no exterior. A FENADOCE (Figuras 15¢ 16)
tem colaborado muito para a disseminagio ¢ fama da
producio de doces tradicionais e derivados de frutas
das confeitarias de Pelotas (FERREIRA et al., 2008).

Indicacio de Procedéncia Pelotas — Doces tradicionais de confeitaria e de frucas



Figura 15 — Cartaz da 1. FENADOCE, Campus 3 UCPEL, Praia do
Laranjal - Pelotas. Realizagao da Prefeicura Municipal de Pelotas

Foto: SeCult

Figura 16 — Mascote da FENADOCE, aﬁ)rmiguinh@

Fonte: Acervo SeCult

“It a Pelotas e ndo comer doce ¢ quase impossivel!”
Segundo as doceiras, esta observagio ¢ muito comum
entre os turistas que visitam a cidade e levam varias
caixas de doces para presentearem seus amigos e
familiares.

CAPITULO II — Indicacio de Procedéncia Pelotas — Doces tradicionais de co
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Entre os anos de 2006 ¢ 2008 foi formada uma
rede de parceiras para realizacio do “Projeto
Inventario Nacional de Referéncias Culturais”,
com o objetivo levantar e justificar os argumentos
necessarios para definir o doce pelotense como
patrimoénio imaterial (EMBRAPA, 2017). Integraram
esta pareceria a Camara de Dirigentes Lojistas
(proponente do projeto), a Secretaria Municipal
de Cultura, a Fundagio Simon Bolivar, a Unesco
¢ Banco Interamericano de Desenvolvimento
(financiadores), o Instituto do Patrimonio Historico
¢ Artistico Nacional (Iphan) e a Universidade Federal
de Pelotas (UFPEL) (executora). Pesquisadores da
UFPEL reuniram documentos, registros de narrativas
orais, livros e outros objetos e montaram um arquivo
sobre esta regido doceira.

Em dezembro de 2011 foi criado o Museu do Doce
da Universidade Federal de Pelotas com a missio de
preservar a memoria da tradigio doceira da regido.
Instalado num casario do fim do século XIX, o museu
conserva uma série de objetos que retratam a historia
das docarias ¢ das primeiras lojas que investiram
nesses produtos (Figura 17). Dispoe também de uma
coletanea de obras publicadas em diferentes meios
de comunicacio (artigos, dissertacdes, revistas, teses,
monografias) relacionadas as tradicoes dos doces
pelotenses que podem ser consultadas no site do
Museu do Doce (UNIVERSIDADE FEDERAL DE
PELOTAS, 2021).

Figura 17 — Casardo datado do inicio do século XIX, que abriga o

Museu do Doce, situado na Praca Coronel Pedro Osério em Pelotas.
¢

Fonte: Acervo SeCult

Em 2018 o Instituto do Patriménio Historico e
Artistico Nacional (Iphan) conferiu o certificado de
reconhecimento do Conjunto Historico de Pelotas e
das Tradi¢oes Doceiras da Regido de Pelotas ¢ Antiga
Pelotas (Arroio do Padre, Capio do Leio, Morro
Redondo, Turugu), no Rio Grande do Sul, como



Patrimonio Cultural Brasileiro. A tradigﬁo doceira de
Pelotas torna-se Patrimonio Imaterial e inserido no
Livro de Registro do Tph:m, na categoria dos saberes.
Segundo o Instituto (2018), Patriménio Imaterial do
Brasil significa (verbis) “um registro que tem por
finalidade reconhecer e valorizar bens de natureza
imaterial em seu processo dinamico de Cvolugio
possibilitando uma apreensio do contexto preterito
¢ presente dessas manifestacoes em suas diferentes
versoes”. O “Inventario de Doces Tradicionais
Pelotenses”, realizado no periodo de 2006 a 2008, foi
utilizado para fundamentar o registro da Producio
de Doces Tradicionais de Pelotas como Patrimoénio
Cultural Imaterial do Brasil (INSTITUTO DO
PATRIMONIO HISTORICO E ARTISTICO
NACIONAL, 2018).

As praticas adotadas

O saber-fazer no Ambito de algumas atividades,
como, por exemplo, na culinaria tradicional, muicas
vezes Nio passa por uma formagﬁo proﬁssional
estritamente técnica, e sim pela capacidade de
comprcender ¢ fazer escolhas de acordo com
parﬁmetros pessoais fundamentados na respectiva

experiencia (FERREIRA; CERQUEIRA, 2012).

Quando a dogaria saiu do circulo familiar e passou
a ser comercializada foi necessario adotar algumas
regras da legislagio brasileira, pois o trabalho com
alimentos pode trazer um risco potencial a saade
publica se os produtos forem mal manipulados.
Muitas integrantes do grupo ja tinham seu proprio
negocio ¢ conhecimento das exigéncias legais para
0 SCtor.

Em 2011 foi realizado o monitoramento das Boas
Priaticas de Fabricagio em uma empresa produtora
de doces finos e tradicionais da regido, por meio da
aplicacio do questiondrio disponivel na Resolucio
RDC da ANVISA n° 275, de 2002 (BRASIL, 2002).
Dessa forma, foi possivel identificar os pontos criticos
de importancia para a seguranca dos alimentos,
conforme o proposto pelo Programa Alimento Seguro
(PAS), ¢ implementar planilhas de controle para a
adoc¢io de medidas corretivas quando necessario,
otimizando o processo (SILVA; GULARTE, 2013).
Atualmente os estabelecimentos onde sio produzidos
os doces da IP Pelotas continuam executando as boas

préticas de fhbricagﬁo ¢ se submetendo as vistorias
da Vigilancia Sanitaria (Visa). A Vigilancia Sanitaria,
vinculada a Secretaria de Satde do Munidpio de
Pelotas, ¢ composta por equipe multifuncional que
atua com a responsabilidade de promover e proteger
a saude da populacio.

As empresas interessadas em usar o selo de Indicacio
de Procedéncia em seus produtos, além de estarem
localizadas na area geografica delimitada da IP,
precisam atender determinadas condicdes: ser
produtoras dos doces, tornar-se um membro da
Associa¢io dos Produtores de Doces de Pelotas,
obedecer criteriosamente aos processos de producio
estipulados no (CET)® ¢ nas planilhas de apoio. Alem
disso, precisam tambeém submeter-se a constantes
controles de qualidade para garantir a integridade
da receita e do doce.

Os doces da IP Pelotas sao feitos artesanalmente,
por isso sio pcrmitidas variagcdes percentuais de
peso, formato e acabamentos. Entretanto, existem
regras previamente combinadas entre as doceiras
a respeito dos processos de produg¢io, modelagem,
conservagio, armazenamento, transporte ¢ exposicao.
Além disso, também estdo estabelecidos o padrio de
qualidade, as restricoes ¢ exigéncias. As receitas ¢
tabelas detalham itens como: ingredientes, montagem
do doce, embalagem ¢ as alteragoes proibidas nas
receitas. Ademais, contém informacoes sobre o
formato, peso, quantidades, composicio, conservagio
e algumas informagées nutricionais.

Para a manutengio da qualidade dos doces tradicionais
de Pelotas, os membros do conselho regulador da
Associa¢io dos Produtores de Doces de Pelotas
realizam o controle das caracteristicas microbiologicas
¢ macroscopicas. Utilizam uma escala de qualidade de
5 pontos para avaliar a aparéncia, odor, sabor, aroma
¢ textura do produto (BRASIL, 2018; PERALTA et
al., 2016). Encaminham amostras para execugio de
analises microbiologicas em laboratorio especializado,
onde sao realizadas pesquisas de patdgenos, com
objetivo de verificar a]guma potencial deterioragﬁo
do produto. Investigam a presenca de coliformes que
possam sugerir alguma falha de higiene nos processos
de produgio, armazenamento e/ou distribui¢io, bem
como de bactérias acrobias, mesofilas, que possam
indicar a]guma deficiéncia na sanitizacao ou falha do

6 Antigo Regulamento Téenico.



controle do processo ou dos ingredientes. Tambem
analisam a presenga de bactérias psicréﬁlas na
matéria—prima armazenada e no produto (Brasil,
2018). Estas analises determinam o tempo de vida
util dos doces e sao utilizadas como parametro para

a daca de validade.

Os doces da Indicacao
de Procedencia Pelotas

Existem quatorze os doces que comprovadamente
sao oriundos de receitas portuguesas adaptadas na
regido de Pelotas e reconhecidos pelo INPI como
Indicagio de Procedéncia: Bem-casado, Quindim,
Ninho, Camafeu, Olho—de—sogra, Pastel de Santa
Clara, Papo de Anjo, Fatias de Braga, Trouxas de
Améndoas, Queijadinha, Broinha de Coco, Beijinho

de Coco, Amanteigado e doces cristalizados de frutas.

Esses doces representam o resultado da recuperacio
das antigas receitas tradicionais, onde num primeiro
momento foi realizada uma pesquisa para averiguar
quais doces de fato estavam ligados a historia de
Pelotas (UFPEL, 2021). Num segundo momento as
doceiras refizeram todas as receitas de acordo com
os ingredientes originais. Atualmente ¢ proibido
colocar ingredientes diferentes das receitas originais’.

A seguir, nas Figuras 18 a 31, sio apresentadas as
imagens dos doces da IP Pelotas ¢ um resumo de
como sao elaborados.

Figura 18 — Bem Casados.

Fonte: Alan- Hash_ food

7 comunicacio verbal de Maria Helena Jeske em 06.10.2021.

Bem-casado: ¢ composto de dois discos de pao-de-
16 chamados popularmente de esquecidos, unidos
por um recheio de ovos-moles ¢ cobertos com uma
fina cobertura de “fondant”, decorada com confeitos
prateados. Doce tradicional nos casamentos (BRASIL,
2018).

Figura 19— Quindim.

Fonte: Alan- Flashfood

Quindim: doce assado em forno, de massa homogenea,
contendo obrigatoriamente coco ralado, agtcar ¢
gemas de ovos. Tem colora¢io amarelada em fungao
de ser preparado com gemas de ovos e sabor acentuado
de ovos e coco. Nio possui recheio nem decoragio e ¢
servido ap0s o resfriamento em forminhas de papel,
chamadas “pelotines”, ¢ com fundo plastico chamado
de fundo rendado (BRASIL, 2018).

Figura 20 — Ninho.
8
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Fonte: Alan- F]LU/#MJ

Ninho: doce em forma de ninho de passaro, cuja
estrutura externa ¢ feita manualmente de fios de
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ovos enrolados, recheado com ovos-moles e decorado
com confeitos de agticar prateados. Tem formato
aproximado de cilindro, com mais alcura do que
didmetro. O recheio ¢ colocado com uma “pitanga”,
utensilio usado pelas doceiras de Pelotas. O ninho
pode ser finalizado no forno para dar uma leve
dourada na sua superficie (BRASIL, 2018).

Figura 21 — Camaﬁ’u

Fonte: Alan- Flashfood

Camafeu: doce cuja massa ¢ basicamente feita de
nozes chilenas ou pecis, desde que nio tenha sabor
acentuado 4cido. E glaceado e decorado com um 1/4
de noz chilena. Tem formato de cilindro, levemente

afinado nas extremidades (BRASIL, 2018).

Figura 22— Olho de Sogra

Fonte: Alan- Flashfood

Olho de sogra: doce de massa cozida de coco e
agﬁcar, envolto com ameixa preta seca, no formato
amendoado de um olho. Tem o brilho espcc{ﬁco de
doces cobertos com glicosc. Possui textura macia e
sua massa ¢ homogénea pcla mistura do coco com

as gemas ¢ o agﬁcar (BRASIL, 2018).
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Figura 23 — Pastel de Santa Clara

V2

Fonte: Alan- F/ashfood

Pastel de Santa Clara: doce feito de uma massa muito
fina, parecendo papel, dobrada em forma de um
envelope com duas pontas que se unem sobre o doce.
E recheado com cerca de uma colher de sobremesa
cheia de ovos moles. Tem uma textura leve e crocante,

partindo-se facilmente (BRASIL, 2018).

Figura 24— Papo de Anjo

Fonte: Alan- Flashfood

Papo de Anjo: doce de ovos, com formato de disco,
com sabor acentuado e servido envolto em uma calda
de agticar. Possui coloragio amarelo-claro dourado
(BRASIL, 2018).

Indicacio de Procedéncia Pelotas — Doces tradicionais de confeitaria e de frucas



Figura 25 — Fatia de Braga

Fonte: Alan- Flashfood

Fatias de Braga: massa composta principalmentc de
améndoas, cortada em fatias (quadradas) e coberto
com acucar cristal. Pode ser decorado com flor de
glace real cor-de-rosa e verde. Sabor bastante suave
¢ textura macia (BRASIL, 2018).

Figura 26— Trouxa de Améndoa

Fonte: Alan- Flashfood

Trouxa de Améndoa: similar ao ninho, pore¢m ¢
deitado, feito de placas de gemas cozidas em calda.
Estas placas sio enroladas ¢ recheadas com mistura
cozida de agtcar e améndoas. E assado apds recheado
¢ pode ser decorado com uma amendoa ((BRASIL,
2018).
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Figura 27— Queijadinha

Fonte: Alan- Flashfood

Queijadinha: doce similar ao quindim, diferindo-se
por ter queijo parmesio ralado em sua composi¢ao.
E assado em banho-maria, em formas metalicas
padronizadas, decorado com uma uva-passa preta

ou um pedaco de ameixa preta seca (BRASIL, 2018).

Figura 28— Broinha de Céco

Fonte: Alan- Flashfood

Broinha de Coco: doce de coco, gemas ¢ agticar, a
broinha tem formato esférico ¢ aspecto brilhoso em
funcio da glicose em sua cobertura (BRASIL, 2018).

Figura 29 — Beijinho de Céco

Fonte: Alan- Flashfood

”31 -
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Beijinho de Coco: doce de gemas, coco e agticar, em
formaro esférico coberto com “fondant” e decorado
com confeitos prateados (BRASIL, 2018).

Figura 30 — Amantcigado

,JMF:‘:JI"'\;. L
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Fonte: Alan- Flashfood

Amanteigado: doce bastante delicado, preparado com
améndoas, gemas ¢ acticar, em formato de pequenas
esferas unidas e cobertas totalmente por “fondant”

(BRASIL, 2018).

Figura 32 Panelinha de coco.

Fonte: Alan FlashFood

Panelinha de Coco: doce assado em forno, constituido
por uma massa fina reachada com coco ralado, agtﬁcar
¢ gemas de ovos.

- '32 ~ CAPITULO 11

Figura 31 — Frutas Cristalizadas

Fonte: Alan- Flashfood

Doces cristalizados de frutas: doces produzidos
artesanalmente a partir de frutas ¢ outros
hortifrutigranjciros, com agﬁcar, por meio da acao
do calor (fervura, secagem). Encontram-se nessa
classificacio os doces de abobora, batata-doce
em calda, banana, goiaba, pessegada, laranja, figo,
marmelada, origone (péssego seco) ¢ passa de péssego.
Tém uma textura macia, tenra ¢ com leve crocancia
na parte externa (BRASIL, 2018).

Consideracoes finais

Charqueadas, cana-de-agucar, escravos, agorianos
¢ demais imigrantes geraram historias que se
entrelagaram e proporcionaram as condi¢des que
culminaram na IP Pelotas. A abundante literatura
sobre essas historias favoreceu a compreensio dos
fatos que conduziram ao registro de uma IP para o
segmento "Doces Finos de Confeitaria de Pelotas".

A Associacao dos Produtores de Doces de Pelotas,
apoiada em institui¢des publicas ¢ privadas, investiu
no registro da IP Pelotas, trazendo muitos beneficios
para as doceiras ¢ para regido. Um dos aspectos
que chamou atencio na estrucuragio dessa IP foi o
empenho do grupo para resgatar e refazer, uma por
uma, todas as receitas originais dos doces, evitando
que sc perdessem. Entrevistas com integrantes da
Associa¢io revelaram que muitas dessas receitas
estavam sendo esquecidas e outras adulteradas com
aincorporacio de ingredientes diferentes das receitas
originais. Todo este cuidado explica a qualidade
diferenciada e reputacio dos doces da IP.

Indicacio de Procedéncia Pelotas — Doces tradicionais de confeitaria e de frucas



Maria Helena Jeske®, ex-presidente da Associagio
dos Produtores de Doces de Pelotas considera:

“AIG foi um divisor de aguas, a minha empresa foi uma das
pioneiras em doce com o selo da IP Pelotas e hoje o meu cliente
conhece a diferenga, a empresa conquistou credibilidade,
confianga e levou o trabalho alem das fronteiras da nossa
regido. Temos mais visibilidade ¢ mais unido do setor e
nossa produgdo aumentou significativamente, permitindo
investir em uma nova estrutura’.

Simone Maciel Jara Bica?, presidente da Associagio
dos Produtores de Doces, ao ser questionada sobre
0s propésitos da associa¢ao afirma:

“o grupo investe cada vez mais no aprimoramento da
gestao empresarial para valorizar a IP Pelotas. Como
perspectiva futura pretendemos continuar protegendo o
legado das nossas receitas, estimulando o desenvolvimento
das empresas existentes e apoiando o trabalho das novas
doceiras para que abram novas empresas, aumentando a
produgdo e divulgagdo dos doces da (IG)".

Além de cumprir os requisitos necessarios para
o segmento de alimentos, como, por exemplo, as
Boas Praticas de Fabricagio®™, a Associacio dos
Produtores inovou oferecendo ao consumidor a
possibilidade de comprovagio da origem dos doces.
A procedencia pode ser rastreada acessando o site
htep://sistema.docesdepelotas.org.br/consumidor ¢
digitando o codigo encontrado na embalagem do
doce (ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE
DOCE DE PELOTAS, 2018). A rastreabilidade da
producio ¢ uma informagio importante para os
consumidores ¢ as indicaces geograficas ajudam a
transmitir este valor a0 mercado (FAO/REDD, 2017;
PERALTA et al., 2016).

Emprcendcr no setor de alimentos, cumprir a
1egislagi0 ¢ ter retorno financeiro foram desafios
que puderam ser superados devido a dedicagio e
determinagio das doceiras. Merece destaque especial
o relevante papcl exercido pelas 1idcrangas do
grupo, que fizeram a diferenga principalmente nos

8 Informacao verbal de Maria Helena Jeske, vencedora do Prémio Sebrae
Mulher de Negécios, nas categorias Pequenos Negocios ¢ Negocios Coletivos.
Entrevista realizada por Edna Maria de Oliveira Ferronatto em 6 de out 2021.
9 Inﬂ)rmngﬁo verbal. Atual prcsidcmc da Associagio dos Produtores de

Doces de Pelotas. Entrevista realizada por Edna Maria de Oliveira Ferronatto
em 06.06.2021.

10 Resolugio, RDC 1.2 275 de 21 de outubro de 2002, do Ministério da Satude,
Secretaria de Vigilincia Sanitdria (BRASIL, 2002).

momentos mais sensiveis do gerenciamento dessa [P.
Patrimonio coletivo refletido em um saber-fazer que
tornou Pelotas a “Cidade do Doce™.

AlIndicagio de Procedéncia, ao destacar os tradicionais
Doces de Pelotas, estimula a organizacio e fortalece
o setor. As pessoas ¢ instituicoes empenhadas na
preservacio desta tradi¢io deixam um exemplo a ser
scguido por outras regides que possuam seus préprios
produtos e tradi¢oes diferenciados.
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* A cana-de-agucar foi introduzida no Brasil logo no o da sua colonizacdo, em 1532
na primeira capitania hereditaria, em Sdo Vicente (SP). Devido aos fatores
ambientais o seu desenvolvimento no nordeste foi extremamente exitoso.

* Esse sucesso foi determinante a formacao da nacgao brasileira e teve reflexos na
docaria do Brasil colonial. Pernambuco maior produtor de agucar do mundo e o
Pard, Rio de Janeiro e Rio Grande do Sul se destacavam neste setor.

* Sucessivas secas ocorridas no Nordeste por volta de 1770 inviabilizaram a producao
do charque naquela regido estimulou as charqueadas nos arredores de Pelotas,
Rio Grande do Sul, onde havia muito gado disponivel. Rio Grande do Sul tornou
maior produtor de charque.

* A producdo de acucar ndo era significativa no Sul, mas o charque era, houve um
expressivo intercambio entre os produtores de Pelotas e o Nordeste brasileiro.

* Antigos agricultores agorianos se tornaram pecuaristas e charqueadores e africanos
escravizados deram o suporte necessario para esta prosperidade,

* As mesmas embarcacdes que levavam o charque ao Nordeste voltavam carregadas
de agucar, proporcionando uma grande disponibilidade deste produto em

* “O Rio Grande do Sul nasceu espanhol” dominio hispanico por 250 anos, motivo
pelo qual Portugal em 1750 enviou casais acorianos para garantir a posse das terras
conquistadas no sul do Brasil. Junto vieram os costumes que deixaram marcas na
confeitaria da regido de Pelotas, mas com adaptacOes aos ingredientes e gosto
local.

» Posteriormente no século XIX chegaram ao Sul do Brasil Alemaes, Italianos,
Pomeranos e Poloneses, atraidos por uma propaganda de imigracdo que colocava
os Pais como uma terra de futuro,

* Tradicdo doceira se consolida. Surgem as famosas confeitarias de Pelotas, 1986,
a Feira Nacional de Doce — FENADOCE,

* Em 2008 o registro de Indicacdo de Procedéncia para os doces de PELOTAS

¢ 2011: o Museu do Doce num casarao do século XIX e em 2018 o reconhecimento
de patrimonio imaterial pelo (Iphan) .

* A Indicacdo de Procedéncia Pelotas, ao destacar os tradicionais Doces de Pelotas,
estimulou a organizacao e fortaleceu essa docaria.
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Foto: Everton Dezordi Sartori.

Contextualizacao

A organizac¢io da produ¢io tem sido um dos
caminhos para recuperar a perda de competitividade
de uma regido, para avancar em novos mercados
ou para consolidar valores ¢ principios de fatores
de produgio pouco conhecidos. Essa organizacio,
geralmente, envolve produtores rurais e pode ocorrer
por diferentes caminhos, condominios rurais, clubes
de integracio e troca de experiéncias, aliancas de
mercado, associacdo de criadores de animais, entre
outras. As organiza¢des coletivas tém um vasto
registro de dados ¢ de conhecimento relatados. No
entanto, aquelas inerentes a geografia ¢ a regionalidade
ainda sio pouco conhecidas ¢, nesse sentido, aqui
¢ apresentada uma organizacio liderada por um
grupo de produtores gatchos, apoiado por diversas
institui¢des publicas e privadas, concretizada na
Associa¢io dos Produtores do Pampa Meridional do
Estado do Rio Grande do Sul - Apropampa.

Essa organiza¢io teve como marco temporal o ano de
2006, com 0 primeiro registro para carne bovina como
Indicagio de Procedéncia — IP no Brasil, oriunda
de sistemas de producio de bovinos, delimitados
geograficamente numa regido denominada Pampa
Meridional. Posteriormente, conforme dificuldades
comerciais que a Indicagio de Procedéncia nio
logrou transpor diante da vigente impossibilidade
de modificacoes no antigo regulamento de uso, a
Apropampa tambem estruturou o uso de uma Marca
Coletiva, num novo processo organizacional, mais
recente, ¢ com maior flexibilidade de adesao para a

criacio de protocolos ao uso de selo nas embalagens
¢ adesdo dos pecuaristas.

Uma historia inspiradora, coletiva pela participa¢io
de muitos, para poder melhor comunicar aos
consumidores tudo que esta contido na embalagem
da sua carne: qualidade Unica, saide, preservacio
do Pampa, cuidado com o meio-ambiente e com os
animais ¢ a cultura intrinseca do gatcho. Assim, a
trajetoria ¢ relatada de forma resumida do inicio até
o momento atual, e demonstra como sio complexas
¢, por vezes dificeis, as iniciativas desta natureza.
Mostra também como pode funcionar bem e alcancar
resultados positivos, quando as institui¢des publicas
apoiam as liderancas do setor privado, em uniio geral
de esfor¢os, para a constru¢io de boas iniciativas
como a da Apropampa.

Poucos sabem mundo afora, mas a pecuaria do Pampa
Gatcho ¢ distinta daquela praticada no resto do
Brasil ¢ no mundo. Isto se deve a varios aspectos,
mas notadamente pelo ecossistema, pelo clima, ¢
pelas ragas taurinas especiais para corte, criadas
soltas, predominantemente a pasto. Sem falar nas
tradicoes culturais do povo gatcho, e do saber-fazer
quando o assunto ¢ gado e churrasco. Mas ja de
antemio, pode-se afirmar: nesta pecuaria peculiar,
o consumidor se beneficia muito, pois tem acesso a
um prato unico, deliciando-se com sabor e qualidade
inigualaveis, além de alimentar-se saudavelmente,
com um alimento de alto valor nutricional. E, ao
mesmo tempo, colabora para a preservacio do bioma

Pampa.

Afinal, essa carne ¢ gerada em um sistema produtivo
que nio desmata e que tem a potencial pegada
de carbono neutro. Sim, no Pampa, a pecuaria ¢
clemento harmonico e de preservacio! Essa paisagem
belissima, ecossistema rico e exuberante, fauna e
flora impressionantes, na verdade precisa muito
da pecuaria para ser mantida ¢ conservada para as
proximas e futuras geragdes, ¢ para seguir entregando
0S Seus Servicos ccossistémicos.

A Indicacio Geografica ¢ um signo ou sinal de uso
para produtos com percepedes sensoriais singulares,
de qualidades tnicas ou determinada reputagio
distintiva, oriundas de uma origem geografia
especifica. A Carne do Pampa Gatcho possui
ambos os requisitos, tanto a qualidade diferenciada
(propriedades organolépticas caracteristicas), quanto
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o reconhecimento de seu prest{gio, devido a uma
serie de fatores, mas, principalmente, em virtude
do Bioma Pampa, com notoriedade de longa data,
reconhecida ha pelo menos um s¢culo, decorrente
do modo e sistema de produgio da pecu:iria gaﬁcha,
legitimando os requisitos enquanto Indicac¢io de
Procedéncia, para a protecio (Damary et al., 2017;
INPI, 2020) do produto. Isto torna possivel a
agregacao de valor dentro da cadeia produtiva, como
importante ativo econdmico aos produtores rurais da
regido, produzindo alimento almejado em mercados
quc priorizam qualidadc, seguranca alimentar e
sustentabilidade, com transparéncia ao consumidor,
inclusive para cvitar assimetria de informagécs,
usurpacio da nomenclatura e concorréncia desleal.

A Associacio dos Produtores do Pampa Gatcho, a
Apropampa, ¢ a importante guardia da Indica¢io de
Procedéncia “Carne do Pampa Gatcho da Campanha
Meridional”, e, também, da Marca Coletiva
“APROPAMPA”, organizando a cadeia produtiva ¢
zelando pela consisténcia para oferecer a0 mercado
este produto tao valorizado.

Foto: Everton Dezordi Sartori.

Bioma Pampa e a
Bovinocultura de
Corte do Estado do
Rio Grande do Sul

O Bioma Pampa, também chamado de Campos
Sulinos, tem sua designagio vinda do dialeto quichua,
cuja palavra pampa significa “regiao plana”. No Brasil,
situa-se na por¢io meridional do Rio Grande do Sul,
ocupando area de 193.836 km’, aproximadamente 19,4
Mha, 2,3% do territorio brasileiro ¢ 68,78% do estado
gatcho (IBGE, 2019), e de acordo com o Mapbiomas
5.0 (Mapbiomas 5.0, 2019). O Pampa se estende ainda
por todo o Uruguai, pelo centro-leste da Argentina
¢ pelo extremo sudeste do Paraguai, como parte de
uma extensa regido natural com mais de 750 mil km?
em regido também denominada Pastizales del Rio de
la Plata. Caracterizado como estepe, ¢ constituido
por vastas pradarias, de relevo suave, com colinas
arredondadas esparsas, chamadas de “coxilhas”,
em clima subtropical temperado. Sua vegetagio ¢
formada predominantemente por plantas herbaceas
de gramineas, exceto pelos “banhados”, nas varzeas, ou
pelas matas ciliares ¢ os "capdes de mato” (pequenas
por¢des isoladas de arvores baixas e arbustos) (IBGE,
2019).

A formagio vegetal originaria remonta ao periodo
Pré-histdrico Cenozoico (a sessenta milhdes de anos
atras) (BORTOLUZZI e SOUZA, 2007), quando o
campo aberto ]2'1 recobria a maior parte da regiao,
impossibilitando a sobrevivéncia de Cspécies
arboreas de maior porte, devido ao clima frio e seco,
protegendo—se entre as coxilhas ou costeando cursos
d’:igua. Era habitada ¢ consumida por espécimes
gig:mtes herbivoras de gliptodontes (:mtepassados de
tatus), monodontes (dos hipopotamos), palacolamas
(dos camelideos) e cervideos (PONT, 1983). Conforme
a evolugio climatica global — mais quente ¢ Umida
— houve a amp]iagﬁo das matas ciliares, em condi(;:io
de climax, que ¢o equﬂ{brio sem a acio antrépica,
sem a interferéncia humana (Lutzenberger, 1997).

A diversidade vegetal da regiio proporcionou

a vocag¢ao tipica para o pastoreio de herbivoros

domesticos, com farta alimentacio e conveniente

abrigo. Os primeiros rebanhos bovinos, introduzidos
! . li

no Pampa Gatcho pelos jesuitas por volta de 1.635,
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Indicacdes Geograficas do Rio Grande do Sul registradas até marco de 202

encontraram, a ¢poca, campos nativos muito propicios
pelo dominio de cobertura pastical rasteira, resistente
ao impacto antropico (fogo e gado), relevo de planicie,
estagdes bem definidas e clima ameno.

Resiliente na regido, a pecuaria de corte foi entio
a base inicial da economia no estado gaticho,
acompanhando sua formacio ¢ sua evolucio. Dat
o jornalista ¢ escritor gatcho Carlos Reverbel
ter afirmado: “Como o boi ¢, de certo modo (no
sentido sociologico, digamos), pai do gatcho... Sem o
aparecimento do boi e a multiplicacio dos rebanhos,
nio teriamos chegado a idade do couro, origem ¢
fundamento da civiliza¢io guasca do Rio Grande
do Sul, de onde saiu o gaticho.”(1986).

Foto: Felipe Valente Selistre.

A atividade da pccuéria nesta regido sempre foi
realizada majoritariamente a pasto nativo (SESSIM,
2016), que tem em sua composi¢iao cerca de 400
espécies de gram{ncas forragciras € 150 espécies de
1eguminosas (CARVALHO et al., 2006; JACQUES,
1999; NABINGER, 2002), perfeitamente adaptadas
a esta atividade, até a atualidade. Desde o desmonte
das Missdes Jesuiticas, apés o Tratado de Madri,
que transpés a Linha de Tordesilhas, quando 0 gado
missioneiro foi esparramado pela Pampa, foi sendo
forjada a ﬁgura do gaﬁcho (miscigcnado por indios,
africanos e europeus hispﬁmico—lusitanos), individuo
indepcndente, que errava pela planura, prcando 0
gado xucro (CALLAGE, 1928; CORREA et al., 1964),
em latente simbiose entre a Natureza, o homem, o
cavalo e o boi.

A interagio foi tao profunda que, depois da fundacio
das estancias, mesclaram a culcura, a politica ¢ a
cconomia, a ponto de nomear as fases historicas.
Iniciou com o Ciclo do Couro, ja que o couro era o que
mais se aproveitava do boi cagado, pois havia serias

/4()/

limitacdes para armazenagem da carne, com gatichos
perambulando ndémades; depois o do Charque (do
araucano: carne salgada, uma forma de conservacio
de mantas de carne desidratadas com sal grosso),
com a fundacio das enormes charqueadas ¢ dos
escravos de saladeiro, e; posteriormente o da Carne,
com o advento da indistria frigorifica ¢ o reforco
das estancias pecuarias, empregando mio-de-obra
campeira, ja no inicio do século XX (ASSUNCAO,
1978).

A bovinocultura evoluiu paralelamente também em
qualidade, a partir do final do século XIX ¢ inicio
do sé¢culo XX. A exemplo dos hermanos argentinos e
uruguaios, os sul-brasileiros melhoraram o rebanho,
at¢ entio formado por gado “crioulo”, remanescente
das Missoes pela sele¢io natural, sem intervencio
humana por mais de um século (PONT, 1983).

Beneficiando-se do clima do Bioma Pampa, que se
distinguc do resto do pa{s ¢ ¢ mais parccido com
0 curopeu, de temperaturas mais baixas somado
a vantagem de nio ocorrer neve, propiciou-se
inicialmente a introdu(s‘io de ragas europeias, como
a continental Charolesa (Franga), ¢ as britanicas
Hereford ¢ Angus (Reino Unido). Este foi um
movimento decisivo paraa diferencia(s‘io da pecua’ria
gaﬁcha, porque a selegio de ragas com melhor aptidio
para a producio de carnes (de altissima qualidade,
maciez e sabor, além de um saber-fazer singular) a
qualiﬁcou sobremaneira (Vitrolles et al., 2010). Na
atualidade, a pccua’ria de corte sul—rio—grandense
tem o predom{nio das ragas Hereford e Angus, ou
suas cruzas Braford e Brangus, inclusive ao fornecer
genética pela venda de touros e sémen para os outros
estados do Brasil.

Foto: Felipe Valente Selistre.

Ecologicamente, o maior mérito da pecuaria
gaucha no passado foi precisamente ser um fator
preponderante de preservag¢io do Bioma Pampa,
porque nio interferia na biodiversidade, nem na

paisagem. E importante esta compreensio: aqui a
pecuaria foi, e ¢, protetora do bioma. E este ponto ¢
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extremamente relevante para a correta comunicagio
¢ valoriza¢io do produto ‘carne do Pampa’ nos
mercados. Essas premissas foram retratadas em varias
manifestagées, tais como: “A pccuz’u*ia ¢a vocacio
do campo gaticho e uma das responsaveis pela sua
manutenc¢do” (Lutzenberger, 1997); “As pastagens
representam para o Rio Grande do Sul uma excelente
alternativa na intensiﬁcagio da atividade pecu:iria -
do ponto de vista ecologico, energetico ¢ econdmico”
(JACQUES, 1999); “A atividade pecuaria desenvolvida
no Rio Grande do Sul nio ¢ um agente degradante,
pelo contrario, ¢ capaz de preservar o meio ambiente,
ou seja, preservar o Bioma Pampa” (CARVALHO et
al., 2006); “Pelas caracteristicas que apresentavam ao
colonizador, as pradarias do sul acolheram a cultura
de graos ¢ a pecuaria” (MILARE, 2007). “Portanto,
a pecuéria em momento algum foi citada como
uma forma de amecacga a biodiversidade existente
no Rio Grande do Sul.” (Sichonany Neto e Tybusch,
2012) (...) “Ao se realizar o manejo de campos para o
desenvolvimento da pecuéria extensiva, ou s¢ja, a0
se preparar 0 campo nativo para a pecuaria, estar-
se-a tomando uma medida de preservacio do bioma,
e nio de degradagﬁo” (Sichonany Neto e Tybusch,
2012); “Apesar de seu potencial econdmico para a
produgio de carne bovina com menores emissoes de
gases de efeito estufa e alta produtividade € retorno
cconomico” (RUVIARO et al., 2015). Ainda, promove
“a conservacio da biodiversidade, bem como o abrigo
€ a protecio de fauna silvestre ¢ da flora nativa. E
0 que o pecuarista gatcho faz ha pelo menos 300
anos. Se isso fosse incompativel, ja ndo teriamos mais

campos nativos.” (FERNANDES, 2016).

Entdo, alem das questdes botanica e climatica
(CUADRA et al., 2018) que facilitaram a adapracio
de racas de corte qualificadas, o Bioma Pampa
tambem contribuiu com outras especificidades que
o notabilizaram: a multiplicidade da fauna silvestre
nativa, composta de uma enorme variedade de
mamiferos, aves, roedores, insetos, répeeis, anfibios
¢ peixes que sdo integrados de forma harmonica e
perfeitamente sustentavel, prestando importante
papel ecologico, de servicos ambientais complexos
e de alto valor.

Vale ainda falar um pouco mais sobre sustentabilidade,
o tema do momento ¢ do futuro. E um conceito
que combina o entrelacamento de protecio ao
meio-ambiente (ecossistemas), bem-estar social e

econdmico. Vamos examinar melhor cada dimensao,
e verificar como, de forma muito interessante, a
pecua’ria bovina do Pampa gaﬁcho ¢ diferenciada
¢ altamente sustentavel, no sentido amplo (DE

FREITAS, DE OLIVEIRA ¢ DE OLIVEIRA, 2019).

No lado ecologico, o pasto, enquanto dieta principal
do bovino, ¢ fornecido pelos campos naturais
existentes no bioma. Sio inerentes a ele e niao ha
razio, portanto, para se¢ promover o desmatamento.
O campo ja nos ¢ dado pronto pela Natureza. Alem
disso, diversos estudos comprovam que neste regime
alimentar e bioma especificos, ha equilibrio favoravel
entre a emissao ¢ o sequestro dos gases promotores
de efeito estufa. Sem o racionamento com grios, os
bovinos eructam menos metano, ¢ sem a formagio
de pastagens, se gasta menos carbono (BARBARO
ctal.,2008; GENRO et al., 2015). Em contrapartida,
a quantidade de carbono que ¢ captrurada e fixada no
solo pela cobertura vegetal do pastical e seu entorno
(BECONA, ASTIGARRAGA ¢ PICASSO, 2014)
¢ bem maior, pois nio ha pegada desfavoravel de
carbono nesta carne. E o consumo hidrico relevante
¢ o natural da chuva, que ¢ captada pelas pastagens
conforme o ciclo normal da natureza. Em resumo,
o bovino faz parte do sistema em harmonia natural
neste modelo particular de pecuaria, sem prejudicar o
meio-ambiente ou impactar negativamente 0 entorno.

No lado social ¢ econémico, gera renda para as
comunidades do interior, inclusive pecuaristas de
pequeno ¢ medio porte, com grande capilaridade.
De acordo com o Censo IBGE/PPM de 2017 (2017),
aproximadamente 70% do rebanho gatcho esta
em pequenas ¢ médias propriedades. Ao propiciar
rendimentos suficientes, promove melhores condi¢oes
aos produtores ¢ trabalhadores no campo, diminuindo
a pressdo socioecondmica nos grandes centros, ¢ a
necessidade de mais empregos nestes locais urbanos,
minorando o ¢xodo rural. Além de produzir
proteina animal saudavel enquanto alimento, uma
das atividades mais nobres, a pecuaria faz girar a
economia no sctor comercial urbano, em uma série
de subprodutos, afora a carne, ¢ contribui com
setores antes da porteira (fornecedores), consumindo
produtos, insumos e maquinﬁrio; dentro da porteira
(mio-de-obra ¢ servicos), sendo o sustentaculo da
Cadeia Produtiva da Carne; e, motivo de ser dos
clos depois da porteira, transportes, logistica, todo
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0 setor frigorfﬁco, de atacado e varejo, cm beneficio
das familias consumidoras.

Um ponto importante consiste em ser a producio
de carne no Pampa, pela bovinocultura rentavel e
responsavel, a inica maneira possivel de se preservar
este bioma. Qualquer outra atividade agraria afeta
mais o ecossistema. A eventual supressio da pecuaria
no Pampa, levara a transformagio irreversivel
da paisagem ¢ do ambiente. As arcas de campos
naturais tém sido gradativamente substituidas
por monoculturas, como soja, arroz ¢ cucalipto,
que se adaptam no solo ¢ clima, porém eliminam
a biodiversidade ¢ impactam o ambiente. Aqui, a
chave ¢ a atratividade ¢ o equilibrio econdmico da
atividade pecuaria de corte. A pecuaria no Pampa
vai mais adiante em seu cardter conservacionista;
primeiro, porque ¢ realizada predominantemente de
forma extensiva, nio estabulada, ¢ confere a quarta
liberdade bem-estarista de Brambell (1965), na
possibilidade de os animais viverem livres na Natureza
¢ expressarem seu padrio de comportamento normal
na maior parte da vida. E, em segundo, a pecuaria
gatcha foi clemento de equilibrio, por sustentar
financeiramente os estancieiros, por ofertar servico
a pedes ¢ capatazes ¢ suas familias, gerando alimento,
promovendo desenvolvimento social ¢ por conservar
0s campos com o pastoreio, sem o deflorestamento
pelo avanco da fronteira agricola, que, inclusive
modifica a paisagem natural (Barcellos et al., 2004).

Assim, fica claro que iniciativas de Valorizagio ¢
comunicagao dos diferenciais da pccuﬁria neste
bioma, que unem qualidade, proveitos ao consumidor
€ servicos socioambientais, sao os elementos que de
fato podem proteger o Pampa ¢ o gatcho, afeito ao
gado, que nele sempre viveu e sobreviveu.

A Apropampa

CAMPANHA MERIDIDNAL

INDICAQAO DE PROCEDENCIA _

Logotipo da Indicacao de Procedéncia

Logotipo da Marca Coletiva
8

Mesmo diante da beleza da variabilidade ecossistémica
do Bioma Pampa, nem tudo sio flores. Na década de
oitenta, a realidade da pecuaria gatcha desafiava
a sua potencialidade competitiva (Oaigen et al.,

2013). A jusante as mudancas no cenario global
propiciaram a incorporacio das atividades agricolas
¢ amultinacionalizac¢io acabaram debilitando o setor
produtivo primario. Que nio estava preparado para
lidar com a agilidade de inovagdes tecnologicas, a
intensividade exigida, a demanda de escalonamento, a
padronizagio e comoditiza¢io de produtos e processos
a montante. Os custos trabalhistas encareceram,
houve diminui¢io de subsidios publicos e, se nio
bastasse, o impacto Nos recursos naturais € a sicuag¢ao
fundidria acabaram por vilanizar a atividade perante
desinformacio da opinido publica.

Neste contexto, por enfrentarem problemas comuns,
os empreendedores rurais foram impelidos a criarem
parcerias, a sc inter-relacionarem coopcrativamente
ou por meio de associativismo, para aumentarem
suas vantagens competitivas ¢ facilitar a obtencio
de fatores de produgio, de custeio para insumos,
de abertura de mercados, ocasionando eficiéncia
coletiva. Especiﬁcamente na cadeia produtiva da
carne bovina, os pecuaristas teimavam e¢m manter
suas unidades de producio isoladas ¢ independentes,
comercializando de forma imediatista e oportunista,
aflorando as deficiéncias do sistema produtivo no
que tange a sustentabilidade, a eficiéncia e a perda
de mercado para cadeias produtivas concorrentes
mais bem organizadas. A relagio conflituosa, e
dependente, com o setor frigorifico somente agravava
a situagdo, principalmente pelo desequilibrio na
distribuigio nao cquitativa da lucratividade na
cadeia produtiva (SUNE, 2005; OLIVEIRA, 2008).

A repercussio evidenciou-se como a perda de
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concorréncia. O Rio Grande do Sul diminuiu a
dinamica de exporta¢des, perdendo para os paises
vizinhos do Mercosul e, internamente, dando espaco
paraa bovinocultura brasileira do Centro-oeste que,
conforme Malafaia (2007), mesmo sendo composta
por gado eminentemente azebuado e, portanto, mais
rustico, nio possui a mesma qua]idade de carcaga ¢
produto gatchos.

A busca de uma Indica¢io Geografica tornou-se,
entio, clemento estrategico para impulsionar a carne
gaticha, vinculada ao que este ecossistema propicia:
aptidao pastoril ganadeira, exercida predominante
a pasto nativo; por sistemas ¢ processos de producio
extensivos ou intensivos sustentavelmente viaveis;
pela constituicio racial e genética do rebanho; e,
pela vocagio tradicional e cultural dos pecuaristas,
aliada 2 pesquisa agropecudria. Nesse sentido,
em maio de 2005, iniciou-se o Primeiro Ciclo da
Associa¢io dos Produtores da Carne do Pampa
Gaucho (Apropampa), forma associativa encontrada
para aumentar a competitividade, distinguindo-se
pela regionaliza¢io e reputacio da carne com origem
geografica determinada ¢ produgio controlada,
contando com a assinatura de vinte socios, ¢ do
representante do Frigorifico Mercosul Leda, presidida
pelo Sr. Ricardo Weiler.

A iniciativa “Carne do Pampa Gaticho da Campanha
Meridional” foi preliminarmente delimitada a regido
da Campanha Gatcha, ao integrar os munic{pios
de Accgua’, Bagé, Candiota, Dom Pedrito, Herval,
Hulha Negra, Lavras do Sul, Pedras Altas, Pinheiro
Machado, Sio Gabriel e Santanna do Livramento,
nos chamados “Campos Finos” na regiio sudoeste
do Estado do Rio Grande do Sul, na fronteira com
o Uruguai, entre os paralelos 30% ¢ 32930' Sul ¢ os
meridianos 56°30' ¢ 54°30' Oeste de Greenwich,
ocupando 4rea aproximada de 30.000 Km".

O resultado do empenho de expoentes da pecuaria,
que uniram esfor¢os a diversas entidades, pelo
desdobramento do programa “Juntos para Competir”,
sendo eles: o Servico Brasileiro de Aprendizagem
Empresarial (SEBRAE); o Servico Nacional de
Aprendizagem Rural (SENAR); a Federacio de
Agricu]tura do Rio Grande do Sul (FARSUL); a
Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS);
o Nucleo de Estudos em Sistemas de Producio em
Bovinos de Corte e Cadeia Produtiva (NESPro);

a Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuéria
- Pecuaria Sul (EMBRAPA) e o Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA);
forjaram um avango consideravel para estimular a
busca pela qualidade da atividade. O apoio destas
instituicoes publicas foi importante nas tomadas
de decisoes, na defini¢cao dos critérios teenicos,
protocolos e delimitagées, em uma série de reunioes,
com debates acalorados, que germinaram e pendoaram
sementes fecundas, de onde brotaram as regras que
foram submetidas ao INPI e que representaram a
base de concretizagio da carne da Carne do Pampa.

famile
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Carne embalada em géndola de Casa de Carne

Em dezembro de 2006 ocorreu, pelo Instituto
Nacional da Propriedade Industrial (INPI), a
concessio da Indicagio de Procedéncia "Pampa
Gatcho da Campanha Meridional” para a Carne
Bovina e derivados. Era o primeiro programa do
género nas Americas, para carne, a deter formalmente
um Indicagio Gcogrﬁﬁca, na modalidade Indica(;';io
de Procedéncia. Em agosto de 2013, soba presidéncia
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de Jose¢ Carlos Paiva Severo, houve a apresentagio
dos resultados do diagnéstico sobre a situagao da
Indicacao de Procedéncia, apos levantamento de
dados iniciado em outubro de 2012 por equipe
do MAPA’. Nesse momento, foram debatidos os
problemas, os gargalos ¢ as bases de fortalecimento
da Indica¢io de Procedéncia "Pampa Gauicho da
Campanha Meridional”. Em maio de 2014, foi firmado
o Termo de Cooperagio Técnica com a Embrapa
Pecuaria de Corte — Bagé para, em 2015, ser iniciada
a revita]izagﬁo da Associagio.

Na ocasido, os representantes do MAPA esclareceram
que a pretensdo do Ministerio seria encaminhar e
auxiliar o processo de gestdo e uso da indica¢io
geografica. Apresentou, assim, os principais
problemas diagnosticados: falta de escala (pequena
producio), dificuldade de negociacio e concorrencia
com grandes redes de varejos, conquista de novos

mercados, baixo nivel de informacio e dificuldade na
segmentacio do produto visando a diferenciacio no
mercado. Seria importante trabalhar com um produto
que tivesse um signo distintivo, a0 promover esta
marca no mercado, para que o consumidor percebesse
o valor intrinseco ¢ pudesse valorizar o produto,
principalmente para as produgdes locais, onde se
verificam economias de baixa escala, mercados
de nichos com valoriza¢io do territorio e saber-
fazer local. A resolucio destes problemas, somada
a tendeéncia do consumo de produtos com origem
conhecida, que incorporam elementos territoriais,
tradi¢des, preservacio do meio ambiente, mediante
0 associativismo ou a estruturaciao de uma indicagio
geografica foram sugestoes de estratégias para facilicar
a agregacio de valor.

A equipe acrescentou que varias indicages geograficas
o/ . ! . . .

ja constituidas potencializavam o desenvolvimento
territorial, porém externaram a preocupagio do
MAPA sobre o enfrentamento de s¢rios problemas de
manutengao ¢ gestao. Apontaram que rcgulamentos
de uso muito restritivos registrados no INPI podem
excluir integrantes do processo de Indicacio Geografica
devido a critérios muito técnicos, niao levando em
conta os mercadologicos, em relag¢io ao produto

. A .

ou sua manufatura. Embora ciente da dependéncia
de estrategias locais com suporte governamental,

5 Edna Maria de Oliveira Ferronatro, Gilberto Mascarenhas, José Carlos
Ramos ¢ Ricardo Bernardes.

da constru¢ao de redes de Colaboragio integradas,
para o efetivo desenvolvimento e organizacio das
comunidades, envolvendo ¢ estruturando a cadeia
produtiva.

Anna Isabel Caputti Pereira Sufie, representante da
Secretaria da Agricultura do Estado do Rio Grande
do Sul nesta reuniao, registrou a prioridade dada a
valoriza¢io da carne gatcha, no que importa a cadeia
produtiva, conforme modelo de atuacio via cimara
setorial de ampla participa¢io, informando que os
conceitos da Apropampa estavam bem alinhados
a esta valora¢io, mediante preservacio ambiental,
representatividade da pecuaria, promogio de vinculos
culturais ¢ uma diferencia¢io racial, aquilatando a
carne gaucha.

Em virtude deste diagnostico, ¢ da dificuldade em
modiﬁcagécs perante o INPI, naquele momento,
que “engessava’ aprimoramentos prctcndidos a
Indicacio de Procedéncia, em 2016 desdobrou-se o
Segundo Ciclo da Apropampa, impulsionada pela
cria¢io da Marca Coletiva APROPAMPA. O registro
dessa marca, pelo INPI, com o0 apoio da EMBRAPA
Pecuaria Sul, representada pelo pesquisador Danilo
Menezes Sant’ Anna, se deu em agosto de 2017.
A constru¢io do Regulamento de Utiliza¢io da
Marca Coletiva APROPAMPA pelos membros
da associacio Apropampa, foi usado como base o
Caderno de Especificacoes Tecnicas da Indicacio de
Procedéncia, ja contendo as modificacoes desejadas
para a adaptacio do regulamento da Indicacio de

Procedéncia “Carne do Pampa Gaticho da Campanha
P p
Meridional”.

Em assembleia havida em outubro de 2019, apos a
cleicio de Custodio Magalhaes como Presidente (cargo
que ocupa at¢ 0 momento), houve a troca de nome da
Associacio para “Associacio dos Produtores do Pampa
Gatcho” (Apropampa), para evitar confusio com a
Marca Coletiva. E, conforme a Instruc¢io Normativa
n°95/18 do INPI, a Apropampa pode por em pratica
aatualizacio do Caderno de Especificacoes Técnicas,
principalmente para adequacio quanto aos sistemas
de producio, quanto as racas compreendidas e para
amp]iar aarea geogrz’tf‘lca delimitada a toda a parcc]a
brasileira do Bioma Pampa (IBGE, 2019).

Em estudo pioneiro, conduzido na Tese do pesquisador
Guilherme Malafaia (MALAFAIA ¢ BARCELLOS,
2007), do CNPGC/EMBRAPA, a Apropampa, desde
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sua criacio, estabeleceu como o seu principal objetivo
a protecio da indica¢io geografica da carne, couro
e seus derivados, da regiio do “Pampa Gatcho da
Campanha Meridional”. Em suas palavras:

(@) objetivo do programa de carne certiﬁcada é ter
um produto diferenciado, atraves da agregacdo de
valor ao rebanho, possibilitando uma ampliagao
do mercado consumidor de carne bovina (interno
¢ externo). Com um produto final de melhor
qualidade, acredita-se que o produtor tenha uma
melhor remuneragdo, podendo assim continuar a
investir em programas de qualidade.

Comercialmente, este proposito foi ampliado para
dispor produtos da pecuaria bovina de corte, de origem
reconhecida, com garantia, qualidade e seguranca
alimentar. Um ponto fundamental, porque a carne
chancelada pela Apropampa, possui caracteristicas
altamente desejaveis, em alta correlagio com a
satisfacio do consumidor da carne premium, pois
além de um produto de exce¢io, com qualidades
organolépticas caracteristicas, como maciez, sabor
¢ suculéncia sio propriedades reforcadas pelo
marmoreio (presenca de goticulas de gordura saudavel
no interior das fibras musculares, encontradas em
ragas taurinas,). Diferente, portanto, das racas
zebuinas, via de regra, pois a gordura intramuscular
comumente ¢ insuficiente ou depositada externa
¢ superficialmente, conforme ocorre na pecudria
brasileira ao norte do rio Mampituba, que possui
outras caracteristicas (mgas, sistemas, climas ¢
biomas).

Uma bovinocultura consciente detém o avanco da
fronteira agrl'cola pclo melhor aproveitamento de
€spago, a Land Use (a extensio de uso do espago de
terra) ¢ resiliente, porque "houve uma redugio de
26% na area de pastagens naturais de 1975 2 2005, cCOM
quase 3 milhoes de hectares de areas de pastagens de
Pampa convertidas em outras atividades agr{colas”,
de acordo com tese de Tamara Esteves de Oliveira
(2015). A pesquisa constatou que o rebanho ¢ o
faturamento por hectare aumentaram, em menor 4area.
[sto ¢ eficiéncia, e ¢ importante, porque oportuniza
a cria¢do a pasto, da green meat por grass feed, da
Carne Verde produzida 4 pasto, que mesmo realizada
de forma mais intensiva, quando bem executada,
nio ¢ prejudicial (DIAS, 2014), inclusive diminui

emissoes de gases de efeito estufa ao gerar Carne
Carbono Neutro, pelo sequestro na cobertura vegetal,
minorando a Pegada de Carbono.

Foto: Rodrigo Soares Wagner.
§ £

Internamente, no circulo dos associados e suas
propriedades rurais, a meta passou a ser agregar valor
aos agentes envolvidos na cadeia produtiva, através da
implementacio de processos de qualidade, e promover
o aprimoramento sociocultural dos associados, seus
familiares e a comunidade. Acontece que, no afa
preservacionista, a prote¢io dos regramentos acabou
por obstruir o desenvolvimento da Indicacio de
Procedéncia, tal como proposta ¢ admitida pelo INPI,
pelo rigorismo nele contido.

A motivagio da segmentacio deste estudo em dois
ciclos, o Primeiro, que envolve a Indica¢io Geografica
“Carne do Pampa Gaucho da campanha Meridional”,
na modalidade de Indica¢io de Procedeéncia, ¢ o
Segundo, com a Marca Coletiva APROPAMPA,
foi porque as regras estabelecidas no Caderno de
Especificacoes Teenicas (antigo regulamento de uso)
eram muito restritivas. Importante notar que umanio
se contrapde a outra, alids, a proposi¢io ¢ exatamente
de se adequarem para que se complementem
harmonicamente. No quadro comparativo seguinte,
observa-se que, desde a delimita¢io geografica
da Indicacio de Procedencia, da limitagio racial
do gado, da flexibilizacio na dieta alimentar dos
animais ¢ alguns detalhamentos de ordem pratica
¢ institucional, os melhoramentos pretendidos, tao
somente, s30 um upgrade, um acréscimo ao uso de
ambos os signos distintivos, agregando valor 20 mesmo
produto, valorizando inclusive seu storytelling, a
historia por tras da indica¢io geografica.
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Caracteristicas

Indicagdo Geografica / IP

Marca Coletiva (MC)

principais / “Carne do Pampa Gaticho” “APROPAMPA"
Quesitos para
comparagédo
Delimitagdo Bagé, Acegua, Hulha Negra, Pedras Altas, Lavras do Sul, | Parte brasileira do bioma Pampa, conforme IBGE.
regional Dom Pedrito, S30 Gabriel e Santana do Livramento

Ragas autorizadas

Apenas Angus e Hereford, ou cruza entre elas

Racgas taurinas de corte ou suas cruzas e derivadas sintéticas.
Detalhes e limites especificos conforme IN especifica do
Conselho Regulador.

Alimentagdo
autorizada

Pastagens nativas, ou nativas melhoradas. Podem ser
terminados em pastagens de inverno, nativas ou
exdticas.

Ndo sdo permitidas pastagens cultivadas de verdo e
suplementacdo com grdos no ultimo ano antes do
abate

Sistema de produgido predominantemente a pasto. A criagdo
deve ser feita em propriedades com predominio de vegetagdo
campestre representativa da regido pampeana sul do Brasil,
capaz de sustentar os rebanhos existentes. Somente serdo
permitidos insumos que sejam registrados e aprovados nos
orgdos oficiais competentes, e aceitos pelas legislagties federal,
estadual e municipal vigente.

Rastreabilidade

Indispensavel e obrigatéria para a seguranca alimentar.

E obrigatéria para a IP, conforme normas especificas

£ obrigatdria para todos os animais e produtos da MC. Toda
cadeia de produgio deve ser rastreada, desde a origem dos
animais até os produtos finais nos pontos de distribuigdo.
Conforme IN emitida pelo Conselho Regulador.

Caracteristicas
gerais dos animais

Machos castrados e fémeas com até 42 meses de
idade, acabamento de gordura minimo 3 mm

Mediante especificacdo determinada por IN do Conselho
Regulador, de acordo com a norma para identificagdo e

abatidos

rotulagem do produto em questdo.

Abate dos animais | Obrigatoriamente humanitdrio

De acordo com todas as normas e boas praticas de bem estar
animal, e com a legislagdo vigente. Esta entendida a
obrigatoriedade do abate humanitério.

Rotulagem
Meridional”

Com a IP Carne do “Pampa Galicho da Campanha

Com a MC APROPAMPA.

O Conselho Regulador podera distinguir e segregar produtos ou
linhas de produto conforme demanda e necessidade de
diferentes mercados consumidores, ou conforme a raga, tipo de
animal, sistema alimentar ou qualquer caracteristica pertinente.
Poderdo ser utilizados, com regramento especifico, diferentes
cores para o selo distintivo da MC. Conforme regramento oficial
emitide pelo Conselho Regulador

Quadro comparativo entre os dois ciclos da Apropampa, Indicagao de
Procedéncia e Marca Coletiva. Obscrmgdo: (@] quadm ndo representa a
totalidade dos requisitos, protocolos ¢ seus detalhes, mas um apanhado de

alguns [701'1[0,( uteis pd)'d a mmpamgao (/Olll't’.' ROL{]'lgO Soares W dgl'lCl'.)

O consumidor quer conhecer como sio produzidos 0s
alimentos na hora da compra, de onde vém, criando
proximidade como papel de avalia(;io da qualidade
dos produtos consumidos. Desta forma, caracteristicas
de origem ligadas 20 ambiente e a identidade cultural
desempenham um papel importante (RUVIARO et
al., 2016), cnquanto ativo territorial espec{ﬁco, como
"convencio de qualidade”, 1igada origin:ﬂmente 20
territorio do produto.

A propria Associacio ja vislumbra um cricério de
certificacio, ao apoiar a rastreabilidade do Sistema
de Identificacio e Certificagio de Bovinos e Bufalos
(SISBOV) ¢ outro definido pelo Conselho Regulador,
como funcoes transmissoras de informagdes entre
todos os agentes da cadeia de valor. Entende-se por
rastreabilidade, a garantia ao consumidor de um
produto seguro e saudavel, por meio do controle
de todas as fases da producio, industrializacao,
transporte, distribui¢io e comercializagio,
possibilitando uma perfeita ligacio entre produto

final e a macéria-prima que lhe deu origem, além de
possibilitar a remontagem das transa¢des pelas quais
passou o produto, dando nome ¢ endereco aos seus
agentes. Somada a questio da rastreabilidade, tem-se
ainspecio téenico-veterinaria de sanidade mediante
a sistema de inspeg¢do sanitaria, realizada tanto em
nivel estadual, pela Divisio de Inspe¢io de Produtos
de Origem Animal (DIPOA, antigo CISPOA) da
Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado
do Rio Grande do Sul, quanto em nivel federal, pelo
Servico de Inspegio Federal (SIF) do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

A indicagio geogrﬁﬁca possui os seguintes atributos
exclusivos: inimitabilidade, raridade, dependéncia
de caminho, Valoragio, territorialidade e know-
how, conforme a pesquisa de Fernanda Scharnberg
Brandio: “Uma grande oportunidade paraa pecuﬁria
de corte através da penetracio em nichos de mercados
espec{ﬁcos em busca de atender aos consumidores cada
vez mais exigentes ¢, na maioria das vezes, dispostos
apagar o diferencial por esse produto.” (2009) Devido
a“(..) Valorizagio dos atributos regionais como 0s
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relacionados a estrutura e padrﬁo produtivos, bem
como os regulamentos de produgio propostos pela
APROPAMPA sio capazes de sustentar as vantagens
competitivas deste produto na regio.” (2013).

Este conceito foi sendo desenvolvido gradualmente,
quando os elos da cadeia perceberam o potencial
para indicacio de procedencia devido a qualidade
da carne produzida na Campanha Gaucha, apos
a participa¢io de uma comitiva do SEBRAE das
feiras de SIAL, na Franca, e ANUGA, na Alemanha.
Esta convengio tambem foi identificada em outros
notorios exemplos expoentes: no Brasil, pelo
Programa Carne Angus Certificada ¢ a Carne
Certificada Hereford; no Mercosul pela Alianza del
Pastizal, o Programa Natural de Carne Certificada do
Uruguai; no Programa Carne Orgfmica do Uruguai;
¢ no Programa Carne Natural da Argentina. Ja na
Unido Europeia, ha o programa da raca Chianina, da
[talia, denominado Vitellone Bianco dellAppennino
Centrale, no Prodotti com Amore; e das quatro
Denominag¢oes de Origem Protegida do Presunto
Pata Negra, da Espanha.

Por outro lado, o desdobramento na Marca Coletiva
APROPAMPA veio para solucionar alguns entraves
enquanto nio ocorresse a adapta¢io pretendida para
a Indicacio de Procedéncia da Carne do Pampa,
frente ao INPI, vindo ao encontro da valorizagio do
associativismo, adotado paralelamente, mas que se
tornou importante caracteristica durante o processo.
Uma marca reconhecida expressa uma condigio de
valor, por elementos como reputagio, notoriedade,
fidelidade e qualidade percebida. Uma Marca Coletiva
expressa a conjuncio de forcas ¢ determinacoes
na cooperacio para atingir determinado objetivo,
no caso, ao identificar o produto da entidade
coletiva titular da marca, e, muito embora sem a
obrigatoriedade de remeter a uma 4rea geografica
especifica, pela combinacio a Indicagio Geografica,
concilia a pretensio, transformando-as em verdadeiro
ativo e atributo cstratégico paraa associagio, passfvel
at¢ mesmo de ser valorada, baseada na diferenciacio
do produto “Carne do Pampa Gaticho”.

A associa¢do Apropampa, por sua vez, foi criada por
pecuaristas, desde o inicio de toda esta movimentagio
historica, de forma visionaria, e, embora nio possua
fins lucrativos, obviamente foi composta aspirando
a agregacio de valor a carne bovina que produziam.

Contudo, ao passo que a prosperidade econdémica
scja um dos sustentaculos da sustencabilidade, aque]e
que efetivamente sustenta financeiramente os outros
dois, o progresso social da populacio residente no
territdrio demarcado, sempre foi prcocupacio
inerente, a0 passo que a preservacio ccologica foi o
carater determinante ¢ o apclo comercial para atrair
o consumidor.

Um fator bastante relevante para a mudanca
progressista de comportamento dos associados, para
“destravar” os sistemas produtivos, foi a ado¢io de
flexibiliza¢ao quanto a classificacio das rescri¢oes
alimentares aos bovinos. Pois, segundo a Indicacio
Geografica, a suplementa¢io com ra¢io ou grios,
insumos autorizados ¢ pastagens de verdo eram
terminantemente vetadas. Ainda assim, o uso da
pecuaria devidamente planejada, pela adocio de
medidas simples, pode aumentar a produtividade,
sem supressio vegetal, pelo manejo adequado, ajuste
da carga animal, correcio e fertiliza¢io do solo e
cultivo de especies forrageiras de inverno.

Na Marca Coletiva, assim como na adaptagio da
Indica¢io de Procedéncia ja em andamento, desde que
seja com alimentagﬁo predominantcmente a pasto,
¢ no Bioma Pampa, fora prevista a permissao do uso
de pastagem cultivada, como alternativa estratégica,
exatamente pela identificacio da possivel escassez
de produtos compativeis, durante o vazio forrageiro
(hibernag¢io invernal da vegeta¢io original), ou
periodos criticos, diante dos riscos biologicos e
edafoclimaticos (seca, excesso de chuvas, epidemias...),
circunstancia que garante a constancia, a regularidade
¢ 0 compromisso no fornecimento, para compor a
escala de abates e potenciais exportag¢oes do produto
a0 mercado externo, sobretudo o europeu, que
valoriza preferencialmente produtos de indicagio
geografica e atestado de sustentabilidade.

Foto: Everton Dezordi Sartori.
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Consideracoes finais

A abordagem aqui registrada deixa muito claro
que iniciativas de valoriza¢io ¢ comunicacio dos
diferenciais do produto carne deste ecossistema,
que unem qualidade, agregacio de valor, prestigio
territorial, beneficios ao consumidor, ¢ servigos
socioambientais, s30 os elementos que de fato podem
preservar o Bioma Pampa, ¢, simultancamente,
proteger toda uma tradi¢io historica do gaucho ¢
do gado sul-rio-grandense.

Como caracteristicas peculiarcs, a pecuéria sul-
brasileira no Bioma Pampa ¢ predominantemente
extensiva, com o gado criado solto, entre o campo ¢
o céu, em boas condigées de bem-estar (OLIVEIRA,
Bortolil e Barcellos, 2008) (Paranhos da Costa
e Sant”Anna, 2016) e conforto, se alimentando
predominantemente a pasto natural. Por uma
combinacio de facores que envolvem o bioma, o clima,
a topograﬁa, a cobertura Vegetal, a melhoria genética
ca selegﬁo racial com racas britanicas, suas cruzas
¢ sinteticos, conferem a possibilidade de producio
de uma carne premium diferenciada, de altissimo
sabor ¢ qualidade, produzida de forma ancestral
pela populagio local, em territorio determinado, de
maneira sustentavel e preservacionista. O produto
disso ¢ de vOCagao gourmet, para 0s mais saborosos
¢ sofisticados pratos, € para o melhor churrasco. Para
as melhores experiéncias.

Foro: Fel ipe Valente Selistre.

Nas palavms do Presidente Custodio Magalhics

(2021):

Um dos nossos grandes desafios ¢ a unido da classe
em prol de um trabalho, de uma causa, de uma
melhoria. Precisamos nos unir, entender o contexto
geral, exercitar isso. Nao podemos ficar restritos a
nossa realidade particular dentro de uma estancia.

Em prol de valorizar nosso produto, comunicando
e irradiando as coisas boas que fazemos. Somos
os conservadores e guardices do meio ambiente.
Queremos que nossos filhos e netos sigam com estes
conceitos, temos amor d terra ¢ d nossa regido.
Precisamos saber comunicar isso aos consumidores.
Enxergar na embalagem o que estamos comunicando.
Temos que melhorar isso, este ¢ o desafio. Temos que
formar e comunicar o conceito.

Se voce valoriza 0 meio ambiente, quer ajudar a
preservar o Pampa e desfrutar de uma combinagio
Unica, uma carne diferente, com qualidade, sabor,
marmoreio ¢ impregnada de uma historia inspiradora,
experimente esta iguaria que ¢ a carne gaﬁcha do
Pampal
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* “Carne do Pampa Gaucho da Campanha Meridional Indicacdo de Procedéncia
registrada em 2006 para uma regido que produz uma carne em um sistema produtivo
que ndo desmata e que tem a potencial pegada de carbono neutra.

* Uma histdria inspiradora, importante para a preservacdo do Pampa o produto da
IP é oriundo de uma pecudria distinta das praticadas no resto do Brasil e do mundo,
pelo ecossistema, pelo clima, e pelas racas taurinas especiais para corte, criadas
soltas, predominantemente a pasto. Somadas as tradic¢des culturais do povo gaucho
e do saber fazer.

* A formacdo vegetal original desta IP remonta a sessenta milhdes de anos, quando o
campo aberto ja recobria a maior parte da regido, impossibilitando a sobrevivéncia
de espécies arbdreas de maior porte, devido ao clima frio e seco. Era habitada e
consumida por espécimes de herbivoros gigantes como os Gliptodontes, antepassados
de tatus.

* A biodiversidade proporcionou a vocacdo tipica para o pastoreio de herbivoros
domésticos, com farta alimentacdo e abriga uma abundante fauna silvestre nativa,
composta de uma enorme variedade de mamiferos, aves, roedores, insetos, répteis,
anfibios e peixes que sdo integrados de forma harmonica e perfeitamente sustentavel,
prestando importante papel ecoldgico, de servicos ambientais complexos e de alto
valor.

* Os primeiros rebanhos bovinos, foram introduzidos nestas coxilhas pelos jesuitas
por volta de 1.635. Os campos nativos muito propicios ao pastoreio consolidaram
o desenvolvimento da pecudria majoritariamente a pasto nativo composto por cerca
de 400 espécies de gramineas forrageiras e 150 espécies de leguminosas se beneficiam
do clima do Bioma Pampa.

* A Associacao dos Produtores do Pampa Gaucho, a Apropampa, € a importante guardia
da Indicacgdo de Procedéncia “Carne do Pampa Gaucho da Campanha Meridional”,
e, também, da Marca Coletiva “APROPAMPA”, organizando a cadeia produtiva e
zelando pela consisténcia para oferecer ao mercado este produto tdo valorizado.
Uma organizacao de pecuaristas para valorizacdo da procedéncia da carne bovina.

* A Carne do Pampa Gaucho da Campanha Meridional é impregnada de uma histdria
inspiradora. Esta iguaria ajuda a preservar o Bioma Pampa.
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Introducao

Ha quase um século, a regido do litoral norte gaticho se
destaca pela producio de um arroz qualitativamente
diferenciado. Nessa regido, em que a tradicional
atividade rural era fundamentalmente pecudria,
o cultivo do arroz se instalou no inicio do século
passado, devido as terras planas ¢ a riqueza em
iguas que facilitam a irrigacdo. Pouco a pouco, a
lavoura orizicola se tornou a atividade agricola mais
importante, mas sem excluir a pccuiria ¢ outras
culturas como a cebola e, mais recentemente, a
silvicultura. Aspectos relacionados a vitricidade,
porcentagem de graos inteiros ¢ alto rendimento de
panela marcaram a diferenciagio desse produto, que
caiu na preferéncia dos consumidores ¢ determinou
historicamente maiores pregos pagos aos produtores.
Portanto, o reconhecimento do mercado foi a primeira
considera¢io que levou os produtores da regido a
buscarem um selo que atestasse essas qualidades
como intrinsecas a localidade de producio. Ou seja, o
reconhecimento do mercado e as caracteristicas tinicas
do “terroir” foram os impulsores dessa demanda.

Os aspectos, a seguir descritos, comprovam uma
estreita correlacio das condigdes ambientais tipicas
desse local (temperaturas, ventos ¢ umidade relativa
do ar) com os aspectos qualitativos do arroz ai
produzido, o que levou ao reconhecimento de que se
tratava de um produto tnico e merecedor da primeira
Denominagio de Origem do Brasil (Figura 1).

Litoral Norte

Gauch

DENOMINACAO DE ORIGEM

Figura 1. Signo distintivo da Denominagdo de Origem Litoral Norte Gaiicho e um
exemplo de um dos produtos disponibilizados ao consumidor. (Fotos: autores)

Caracteristicas gerais
do ambiente

Paisagem e biodiversidade

A por¢io norte do litoral do Rio Grande do Sul se
caracteriza como um aglomerado de ecossistemas
diversos e, por isso, riquissimo do ponto de vista
ambiental. Ao longo da costa do Rio Grande
do Sul, ha mais de 6o lagoas (Figura 2). A maior
parte se encontra espremida na Grande Restinga
da Laguna dos Patos. Trata-se de uma peninsula
arenosa com mais de 300 quilometros de extensio,
que corre paralela ao litoral. Ela divide o “mar de
dentro” — a Laguna dos Patos, com 280 quilometros
de comprimento ¢ 6o de largura media — do “mar de
fora” — 0 Oceano Atlantico (Figura 2). Esse complexo
de ccossistemas costeiros inclui tambem outras lagoas
de agua doce e lagunas de agua salgada, praias, dunas,
banhados, vegetacio de restinga (figueiras, arvoretas
menores, arbustos ¢ cactos mesclados com vegetacio
campestre) ¢ uma area marinha.

)
Grande

o, Purto.mgu

¥

“Mar ds Dantro”
Laguna dos
Patos

“Mar de Fora"
Oceano
Atlantico

Figura 2. Laguna dos Patos ¢ a rede de lagoas e lagunas que caracterizam
a regido (Fonte: Imagem LandSat, adaptada pelos autores).

Esse particular ambiente que ¢ a grande restinga
gatcha determina um jeito diferente de conviver com
anatureza. Alguns dizem que o fator determinante ¢
0 “nordestio”, esse vento tao caracteristico e capaz de
mudar uma duna de lugar em poucos dias ¢ até¢ mesmo
enterrar casas. Mas tambem a pode ser a constante
presenca de aguas, as vezes salgadas, as vezes doces,
conforme seja mar, lagoa ou laguna. E com um mar
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traicoeiro que contabiliza centenas de naufragios
a0 longo dessa costa retilinea ¢ que se perde no
horizonte, gerando estorias as vezes assombrosas.
Esses dois elementos, agua e vento, desenham essa
paisagem por vezes indspita, mas bela e delicada,
ditam o ritmo da vida na regido ¢ determinam um
respeito pela natureza, bem caracteristico do gentio
local.

Essas mesmas caracteristicas do ambiente fisico
também determinam uma elevada biodiversidade,
a qual pode ser aquilatada pela quantidade de
ratdes do banhado, capivaras, jacards, veados, tatus,
graxains etc., mas principalmente de passaros que
se observa em toda regiao (Figura 3). Todos os anos,
cerca de 40 mil aves de quase 200 espécies - entre
clas 0 marrecio da patagonia, gavides caramujeiros,
cisnes-de-pescoco-negro, flamingos ¢ colhereiros
— aglomeram-se em diferentes estagdes do ano nas
inumeraveis lagoas que formam um ambiente impar
a0 longo da costa gatcha. Nio sem razio, ¢ nessa
restinga que se encontra o Parque Nacional da Lagoa
do Peixe. Criado em 1986, ele protege um dos maiores
santuarios de aves migratorias do Hemisfério Sul,
o que demonstra bem a importancia global desse
ambiente ¢ a necessidade de sua conservagio.

Interessante salientar que a atividade orizicola nio
tem mostrado impacto sobre essa biodiversidade,
20 menos nos moldes prcconizados para a produgio
desta DO, conforme se pode verificar na Figura 3.
[sto ¢ um ponto importante na Denominagio de
Origem: ela ¢ reconhecida pela Organizacio Mundial
do Comercio (OMC), determinando um esforco
dos produtores na preservagio ambiental, servindo
também como um instrumento de desenvolvimento
regional demonstrando ao mercado e a sociedade
uma regido onde a preserva¢io das éguas, fauna e
flora convive em harmonia com a produgﬁo do arroz.
A DO também ¢ um instrumento importante para
o desenvolvimento do turismo regional, atraves do
complexo de lagoas da regiio, do ecoturismo e da
gastronomia.

Este ¢ o unico lugar do Brasil onde se pode ver
flamingos em qualquer ¢poca do ano (Figura 4). Esta
clegante ave vem do Chile e do sul da Argentina,
notadamente no inverno. Outras cinco especies do
Extremo Sul seguem a mesma rota, enquanto 30
A . /. .
vem do Hemisferio Norte, entre elas o macgarico-
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de-peito-vermelho, que cumpre um trajeto de 20
mil quilémetros até o Artico. Algo em torno de 150
espécies s1o, no entanto, residentes ¢ muitas delas
endémicas da regido. Os grupos de trinta-reis, por
exemplo, chegam a mais de 10 mil individuos, atraidos
pela fartura de peixes, camarocs, siris ¢ caramujos,
proporcionada pelo fértil encontro de correntes
quentes do Brasil, correntes frias das Malvinas ¢

aguas doces da Bacia do Prata e da Laguna dos Patos.

foto A

foto B

foto C

1
1
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foto D

foto E

Solos e vegetacao

A ag¢io dos ventos ¢ os avangos ¢ recuos do nivel
do mar moldaram a plam’cic costeira gaﬁcha. No
total, quatro grandes periodos de inundagio e recuos
do Oceano Atlantico aconteceram nos ultimos
430 mil anos, decorrentes de pcrl'odos glaciais ¢
intcrglaciais. Em decorréncia, a par deuma topograﬁa
extremamente plana, os solos sio originarios de
sedimentos recentes. No lado maritimo, predomina

Tabela 1. Caracteristicas das unidades de mapeamento de solo (U.M.) mais
representativas da regido do licoral norte (Brasil, 1973; Teixeira et al., 1986).

foto I

Figura 3. Diversidade de ambientes e uma mostra da biodiversidade
da regido (Fotos A e B Carlos Nabinger, demais D. Sant/Anna).

Figura 4. Flamingos na Lagoa do Peixe (Foto: Giovana Sessim Borges, 2021 )

0 avango da areia e no lado continental a deposi¢io
de particulas transportadas por via fluvial. Os
solos do lado maritimo sio arenosos, quartzosos,
profundos (hidromérficos ¢ nio hidromoérficos),
normalmente de baixa fertilidade natural (Tabela
1). No lado continental, os solos sao argilosos, siltosos
com horizonte B textural pouco desenvolvido, com
argilas de atividade alta (hidromorficos) (Brasil, 1973;
Camargo et al., 1987).

U.M. Vegetacio  |Profundidade (cm)|Drenagem  |pH Al+3 (cmol/kg) [Matéria organica (%)
Vacacai campo Profundo (>200) |ma 5,0 1,7 -2 Baixa/média

Osorio campo Profundo (>300) |boa 4,7 1,0 Baixa (<2)

Curumim |campo Profundo (>300) |ma 4,0 >3.8 Alta no A (>10)

Pela classiﬁcagio brasileira de solos (Embrapa7
1999), sete classes de solo sio encontradas na regiao.
Predominam nas areas de varzea umida, onde
concentra-se a produgio de arroz, o Planossolo

Hidromorfico Eutrdficoarénico (UM Vacacai) e suas
associacoes com Neossolo Fluvico (UM Guaiba), ¢
areas de Gleissolo Melanico Eutrofico (UM Taim
¢ Colégio). Nesta condi¢do ainda ocorre de forma
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importante Neossolo Quartzarénico Hidromorfico
(UM Curumim e Lagoa). Nas areas mais drenadas
verifica-se a presenca importante de Neossolo
Quartzarénico Ortico (UM Osorio) e de Argissolo
Vermelho-amarelo Distrofico (UM Tuia e Itapui).
Neossolos Quartzarénicos (UM Duna) ocorrem na
zona das dunas, logo ap0s a faixa de praia.

A vegetagio tipica da restinga inclui, além de figueiras
(muitas centenarias), capororocas ¢ outras arboretas,
um estrato inferior de campo com caracteristicas
muito particulares (Figura 5).

Figura 5. Paisagem campestre tipica da zona mais lagunar da
Planicie Costeira do Litoral Norte. (Foto: Danilo SantAnna)

Estes campos, formados principalmcnte por
gram{ncas ¢ 1eguminosas, estdo entre Os mais
ricos do mundo. Esta vegetacao campestre varia
em fungio da continentalidade. Segundo Boldrini
(1997), nas areas préximas do oceano, apés as dunas,
ocorrem algumas Andropogéncas tl'picas de solos
ATENOSOS, COMO espécics dos géneros Imperata e
Andlropogon7 além de panl'ceas representadas por
Paspalum distichum, P. vaginatum e Panicum gouinii
e Cynodonm aritimum. Em diregﬁo a0 interior do
continente, a gram{nea predominante que forma
extensos gramados é Axonopus parodii, de habito
estolonifero, ocorrendo também P. notatum, P.
pauciciliatum e P. dilatatum. Nas baixadas ocorrem
grandes extensoes de Ischaemum minus e Paspalum
pumilum ¢, nas areas com mais umidade as gramas
boiadeiras (Leersia hexandra e Luziola peruviana) ¢
um grande numero de Ciperéceas e juncéceas, muitas
delas consumidas pelos herbivoros em fungio de seu
bom valor nutritivo. Neste ambiente também ocorrem
Panicum Clephantipes e Paspalidium paludivagum.
Um grande ntimero de 1eguminosas contribuem para
aumentar a qualidade destes campos, onde as mais
frcqucntes sa0 Stylosanthes leiocarpa, Indigofera
sabulicola, Desmodium barbatum, Adesmia

Indicacoes Geograficas do Rio Grande do Sul registradas até marco de 2021

latifolia, A. punctata, Vigna longifolia, V. luteola,
V. adenantha e Ornithopus micrantus. Por esta razio,
a bovinocultura de corte, associada a ovinocultura,
foram as primeiras atividades econdmicas da regiio.
Estas atividades continuam a ser importantes, mas
atualmente estao mais baseadas num contexto de
integracio com a lavoura de arroz, iniciada nos
primordios do s¢culo passado.

Clima

A caracteristica mais marcante da regiao ¢ o clima.
De uma forma geral, predomina um clima subtropical
ameno, com geadas praticamente inexistentes. A
temperatura meédia é de aproximadamcnte 1850Cea
precipitacio ao redor de 1200 mm/ano. Caracteriza¢io
mais detalhada ¢ dada por Maluf'e Westphalen (2003)
a0 determinarem as regioes agroecolégicas do Estado
do Rio Grande do Sul, rcpresentadas na Figura 6. Estas
regioes foram estabelecidas em fungio dos efeitos da
altitude, continentalidade, efeito termorregulador
do oceano ¢ 1agoas, orograﬁa ¢ vegetagao natural.

A regido considerada como regiio de produgio do
arroz do Litoral Norte Gaticho se localiza toda dentro
da regiao 2b, mas extrapola ligeiramente a delimitagio
proposta pelos autores supracitados, como se vera
mais adiante. A razio disso ¢ que, no trabalho dos
referidos autores, a delimitacio engloba municipios
que apresentam caracteristicas mais homogéneas
possiveis ¢, portanto, obedece a criterios de limites
municipais ¢ nio aqueles impostos pelas condi¢oes
fisiograficas. Os municipios nao necessariamente
apresentam as mesmas condi¢des agroecologicas em
sua totalidade. Portanto, o limite municipal nio
foi a base de decisio para a presente delimita¢io
da regido. Desta forma, incluiu-se na regido a parte
sudeste do municipio de Viamio a partir da regido
conhecida como Lombas de Viamao, uma vez que
esta parte corresponde a mesma condi¢io de clima
¢ relevo da regiio em pauta (Figura 7). Pela mesma
razao, tambem se incluiu a parte sudeste de Santo
Antonio da Patrulha e sul do Municipio de Osorio,
conforme se podera verificar no Memorial Descritivo
adiante apresentado.
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Figura 6. Regides e sub-regides agroecoldgicas do Estado do Rio Grande

8 8 8 8 8

do Sul. Regides: 1 Depressao Central; 2 Licoral; 3 Planalto Superior; 4
Serra do Nordeste; 5 Planalto Meédio; 6 Encosta Inferior do Nordeste; 7
Alto Vale do Uruguai; 8 Missioneira; 9 Sao Borja — Iraqui; 10 Cmnpan]m;
11 Serra do sudeste; 12 Grandes Lagoas (;\Ia/ufc W’csrp/m/cn, 20()3)

Apenas para efeito de contraste, as Tabela 2 ¢ 3
apresentam alguns componentes climaticos medios
da regido, comparados aos mesmos componentes
de duas outras regides do RS proximas a ela. Uma
comparagio com todas as regioes pode ser observada
no Anexo 1.

Conforme a Tabela 2, a regido 2b possui uma
estabilidade térmica superior as outras regioes. Isto
¢ demonstrado através da média das temperaturas
diarias, que apresentam o menor intervalo de variagio,

Figura 7. Linha das lombas de Viamdo ao fundo, caracterizando um dos

limites da regido demarcada da DO Litoral Norte Gaticho. Em primeiro
plano e dentro da DO, drea com pastagem de inverno em sucessdo ao
cultivo de arroz, em fase de estabelecimento. (Foto: C. Nabinger)

comparado as demais regides. Tambem, a media
das maximas ¢ uma das menores entre as regioes
produtoras de arroz no Estado, ¢ a media das minimas
¢ a mais elevada ¢ com menor intervalo de variagio
entre todas as regioes (14 0C a <16 0C). Isto denota
uma menor amplitude de variacio das temperaturas ao
longo do dia (maior estabilidade), e principalmente,
uma menor ocorréncia de temperaturas minimas
que possam prejudicar o desenvolvimento do arroz.

Temperatura °C Radiacio
. |Sub- b o .| Precipitacio |Dias de Umidade  |Insolagio §
Regido . > Média | Média . 0 solar Cal
regido | Média o o pluvial (mm) |chuva relativa (%) |hh:dd o
Maxima | Minima cm?® dia
la 18a<20 [>231<27 [132<16 [>110021700 [>1102120 [>75280  |2200 22400 >3004 <75
1 b >162 <20 [>222<27  [>122<15 1200 a<1600  [>100 a<120  |>752<80  [>22002<2600  |>325 2 <375
le 17a<20 [232<26  |>122<14 [>1400 a<1800 |>80 a<120  |753<80 >2200 a<2600  |>325 4 <375
22 >15a<19  [213¢-25 [11a<16  [>11002<1900 [>110 2 <130 |>752<85  [>2000 2 <2400 |>275 a<350
2 2b >18a<19 [>21a<24 [>142<16 [>110021300 [>100a<120 |>80a<85  [>22002 <2400 |>325a <375
2¢ >16218  [>21a<24 [>12a15  [>110021300 [>1032110  [>752<85  [>22002<400  |>325 2 <400
3a >142<16  [>202<22 [>9a11  [>1500 2 <2100 [>110 2<140  [>75285  [>2000 22200  |>300 2350
3 3b >15a<18  |212<24  [102<13  |>1400 2 <1800|>90 2 <130 |>752 80 2200 2 <2400 [350 4 <375

Tabela 2. Variagao anual dos valores de temperatura, precipitagdo pluvial, dias de chuva, umidade relativa, insolagao e radiagdo solar das Regides Agroecoldgicas
1 (Depressdo Central), 2 (Litoral) e 3 (Planalto Superior), representando regies contrastantes a regido 2b (darea da delimitagdo). (Maluf ¢ Westphalen, 2003)
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Outro ponto a ressaltar e que contribui para a
manuten¢io do equilibrio térmico, ¢ a clevada
umidade relativa encontrada (>80% a <85%). Este
valor representa o maior patamar entre as diferentes
regioes, 0 que ¢ coerente com a presenca de grandes
massas de agua contornando a regido.

Na Tabela 3, podemos observar que a referida regiao
apresenta um menor ¢ mais estavel nimero de horas de
frio de maio a agosto ¢ maio a setembro (temperaturas
abaixo de 7°C ¢ abaixo 10°C). Este fato demonstra a
menor ocorréncia de baixas temperaturas na regiao,
sendo esa uma das importantes caracteristicas
a diferenciar a regido 2b das outras. O regime de
temperaturas que a regido 2b apresenta, portanto,
¢ adequado ao desenvolvimento da cultura do
arroz irrigado, sobretudo no que tange aos aspectos
qualitativos, conforme sera discutido mais adiante.
Tabela 3. Numero médio de horas de frio abaixo de 7 °C e 10 °C nos periodos

de maio-agosto ¢ maio-setembro em algumas Regioes Agmccolégicas
contrastantes do estado do Rio Grande do Sul (Maluf ¢ Westphalen, 2003)

Horas de Frio
| Sub- | abaixode7°C | Abaixode10°C
Regido . . . . .
Teglao | maio/ | maio/ | maio/ | maio/
agosto | setembro| agosto | setembro
>1002  [>100a  [>4002 [>5004
1a
<200 <300 600 700
b >1002  [>1002  |>4002 |>5002
1 <400 <500 8oo <900
>100a  [>100a  |>4002 |>5002
1c
300 <400 900 <900
a >100a  [>100a  [>4002 [>5002
400 500 900 1000
>1002  [>100a  |>4002 [>5002
>b
5 <200 200 <500 |<600
>1002  [>100a  [>4002 [>5004
2¢
<200 <300 <600 |<j00
. >400a  [>5002 900a | 8ooa
3 <500 600 <1000 |<1100
3 b 3002 4002 6ooa [>700a
3 < 600
500 < <1000 |<1100

O regime de ventos a que esta submetida a regido ¢
um determinante da vegetagio e da paisagem, além
de representar um enorme potencial energetico
(Figura 8). A esse efeito soma-se o proporcionado
pelas massas de agua ¢ alca umidade relativa do ar
presentes, sendo fundamental para a estabilizacio do
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regime térmico. Este regime de ventos ¢ totalmente
diferenciado do restante do estado, conforme se
pode verificar na Figura 9 e, mais detalhadamente
em relacio a regido em questdo, na Figura 10, onde
tambeém podemos observar o regime de ventos sobre
a Laguna dos Patos. Este regime de ventos tem
predominancia do setor Nordeste e constitui-se num
clemento importante também na dissipagio do calor,
sobretudo na ¢poca da formacio do grio do arroz,
cuja panicula, sabidamente, pela sua constituicio e
localizacdo no interior do dossel, nio permite que
isso ocorra de forma adequada sem a participagio
do vento.

[ e 12

Figura 8. A intensa agdo do vento sobre a vegetagao, moldando o
formato de eucaliptos (A) e figueiras (C). Por este motivo, a regido
possui um dos maiores parques de geragdo de energia edlica do pais
(B). (Fotos: A e C - Danilo SantAnna e B - Carlos Nabinger)
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Figura 9. Velocidade dos ventos no Rio Grande do Sul durante o
verdo a 50 metros de altura (Fonte: Atlas Edlico do RS, 2002).
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Figura 10. Velocidade e direcao predominante dos ventos (NE) a 50 ¢ 75 m de
altura na regido do Litoral. Médias anuais. (Fonte: Atlas Eélico do RS, 2002).

Area delimitada

Para a delimitac¢ao da area da DO utilizaram-se
cartas do Ministério do Exercito (1:50000), a Base
Cartografica Digital do RS ¢ imagens de sacclite
contendo os limites da regido de interesse com
suas respectivas coordenadas geograficas, seguindo
tambeém como pontos de referéncia a hidrografia,
topografia, pontos de GPS ¢ obras rodoviarias
presentes na regido. Foram utilizadas imagens de
satclite Landsaty, as quais foram ortorretificadas,
utilizando-se um modelo digital do terreno e pontos
de controle. Estas foram manipuladas ¢ processadas
em softwares de processamento digital de imagem.
O poligono demarcado pode ser visualizado na sua
integralidade na Figura 11.

O poligono em questio inicia-se no ponto de
coordenadas 29° 52" 48,00” S / 50° 0431,00” W (ponto
1), que corresponde ao limite dos municipios de
Osorio e Imb¢ na faixa de praia sobre 0 Oceano
Atlantico. Segue na dire¢io sudoeste tendo como
limite leste o Oceano Atlantico até o extremo sul
do municipio de Sio Jos¢ do Norte, junto ao inicio
do molhe leste da foz da Laguna dos Patos, com
coordenadas aproximadas 32° 08" 47,00 S / 52° 04’
40,00" W (ponto 2). Retorna, inicialmente no rumo
aproximado norte e, posteriormente nordeste,
acompanhando as sinuosidades de toda a margem
leste da referida laguna, acé o Pontal do Anastacio,
na margem leste da entrada da Lagoa do Casamento,
com coordenadas 30° 21 58,00” S / 50° 43" 45,00" W

(ponto 3). Contorna toda a margem da Lagoa do
Casamento até o Pontal dos Abreus, coordenadas
30°19" 45,00 S [ 50° 46’ 53,00" W (ponto 4) de onde
segue em diregio 20 Pontal das Desertas jz’l nas Laguna
dos Patos (300 26’ 23,00 S / 500 54’ 09,00” W — ponto
5), toma entio o rumo leste até Parque Estadual de
[tapui, junto ao encontro da Laguna com o Morro
da Grota, com coordenadas 30° 23'10,00”S / 51° 02’
23,00” W (ponto 6). A partir dai a area segue limitada
pelo relevo no rumo nordeste passando inicialmente
entre o Morro da Grota e a Lagoa Negra, seguindo
por aproximadamente 95 km o contorno descrito
pela intersec¢ao da linha das lombas (Lombas de
Viamaio, conforme mostrado na Figura 7) ¢ das
varzeas a leste, at¢ interseccao da Serra Geral com
a Lagoa dos Barros (coordenadas 29 52'28,007S /
50° 25 26,00" W — ponto 7). A partir dai o limite ¢
dado pela BR-290 margeando a Lagoa dos Barros e a
Serra Geral, at¢ o viaduto da RS-030, na coordenada
29° 53'38”S [ 50° 17" 03" W (ponto 8). Dai toma a
direcio sudeste sobre a RS-030 at¢ o viaduto com
a RS-389 (Estrada do Mar), com coordenadas 29°
54'45,00"S [ 502 16" 12,00" W (ponto 9). A partir dai
toma o rumo aproximadamente leste/nordeste pela
RS-389 por cerca de 14 km at¢ as coordenadas 29°
52'19,50"S / 50° 08" 19,00" W (ponto 10). Toma entio
o rumo norte até¢ o extremo sul da Lagoa da Caieira
nas coordenadas 29° 52'07,00”S / 50° 08’ 20,00” W
(ponto 11), a partir de onde margeia a referida lagoa
no rumo nordeste até o canal que interliga a mesma
com a Lagoa do Passo nas coordenadas 292 5138,50"S
/ 50° 07" 57,00" W (ponto 12). Segue por este canal
at¢ a Lagoa do Passo (coordenadas 292 51'39.50"S /
502 07’ 23,00” W- ponto 13), de onde passa a margear
a2 mesma na diregio sudeste até o canal Sio Pedro
(coordenadas 29° 51'15,00”S / 50° 06'7,50" W- ponto
14). Toma entio rumo sul pela margem oeste do
canal at¢ a ponte da RS-389 sobre o referido canal
(coordenadas 29° 52'23,507S / 50° 06’ 08,00” W- ponto
15) por onde segue no rumo leste sobre a estrada ate
o ponto de coordenadas 29° 5226,30"S / 50° 05" 30,00”
W (ponto 16) no inicio da bifurcacio da RS-389
com a RS-786. Dai segue uma linha reta na diregﬁo
sudeste at¢ o ponto 1 (coordenadas 29° 52 48" S / 50°
04'31” W), fechando o poligono (Figura 11), numa area
aproximada de 130.000 ha.

CAPITULO IV = Arroz do litoral norte g:lﬂlcho - Primeira dcnomin:tg:‘lo de origem Brasileira



Oceano
Atlantico

Figura 11. Imagem da regido, com alguns pontos do poligono
8 8 8 8 8
delimitado (Fonte: Goog/u Earth, deli mitagdo pu/os aucores).

A delimita¢io da DO Litoral Norte Gatcho,
feita em base as caracteristicas edafoclimarticas,
engloba 12 municipios, mas nem todos tem seu
territdrio inteiramente dentre da area delimitada.
Oito participam com a integralidade do terricorio
municipal: Balneario Pinhal, Capivari do Sul,
Cidreira, Mostardas, Palmares do Sul, Sio José¢
do Norte, Tavares ¢ Tramandai; enquanto quatro
tem apenas parte do territorio dentro do poligono
demarcado: Viamao, Santo Antonio da Patrulha,
Osorio e Imbeé.

Como os fatores desse
ambiente determinam a
diferenciacdo do produto

A principal caracteristica diferenciadora do arroz
produzido na regido ¢ a maior porcentagem de graos
inteiros, associada a baixa taxa de gessamento ¢ a
maior translucidez (vitricidade). Por este motivo,
algumas industrias de beneficiamento de arroz que
operam em todo territorio nacional, para fazerem
seus produtos de primeira linha, adquirem arroz
em casca somente de produtores do Litoral Norte
Gatcho e pagam, em média, 8% a mais em relagio ao

arroz de outras regiées (dados das agéncias do Banco
do Brasil, levantados pelos autores). Ou seja, desde
muito tempo, ha o reconhecimento da existéncia de
um diferencial do arroz produzido na regido, um dos
requisitos para a concessio de uma IG.

Essas caracteristicas também estdo relacionadas
com uma melhor qualidade nutricional do arroz
beneficiado, pois, em funcio delas, o arroz
necessita de um menor grau de polimento durante
o beneficiamento. Isto faz com que os teores de fibra,
prote{nas ¢ sais minerais sejam maiores em relagﬁo
a produtos com um grau mais forte de polimento
(Monks et al., 2007). Além disto, essas caracteristicas
acima citadas estdo relacionadas a uma relagio
amilose/amilopectina mais adequada, que por sua
vez correlaciona-se positivamente com a manutengio
mais estavel da glicemia de quem consome este arroz
(Denardin et al., 2007). Independentemente do grau
de polimento, essa maior relagio tambeém induz a
formagio de um maior teor de proteina no grio.

Se para obtermos um produto com denominagio
de origem ¢ necessaria a comprovagio de que as
suas caracteristicas ou qualidades devam-se exclusiva
ou essencialmente a0 meio geografico, incluindo
fatores naturais ¢ humanos, temos no arroz do
Litoral Norte Gatcho esta comprovagio. A influéncia
dos ventos, da temperatura ¢ da umidade gera um
produto diferenciado, com maior teor de grios
inteiros, vitricidade e translucidez. Esses efeitos
estdo necessariamente associados a qualidade do
endosperma, definida por diferentes concentracoes
¢ tipo de proteina, relagio amilose/amilopectina e
tipo de amilopectina, presentes no grio (Yamakawa
ct al., 2007), os quais dependem fundamentalmente
das condigécs de temperatura e umidade relativa
ocorridas na fase pos fecundagio do arroz na lavoura.

Neste sentido, a elevada e constante umidade
relativa do ar, bem como o regime de ventos ¢ a
estabilidade térmica da regido do Litoral Norte
Gatcho anteriormente discutida (conferida
principa]mente por essa faixa de terra estar situada
entre duas grandes massas de agua — Laguna dos
Patos e Oceano Atlantico), contribuem nio somente
para a boa formacio e desenvolvimento do grio
de arroz, como também para a manutencio desta
qualidade at¢ 0 momento da colheita e secagem do
grao. Principalmente nos meses de marco e abril,
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que correspondem a esta fase final de maturacio e
colheita, a regiao mantém relativamente constante as
temperaturas (e umidade), nio ocorrendo variacoes
bruscas, tanto para as minimas como para as maximas
(baixa ocorréncia de “frios” e de altas temperaturas
— Tabela 4), 0 que evita o processo de fissuramento
dos graos formados.

De acordo com os dados da Tabela 4 ¢ Figura 12, a regido
do Litoral Norte Gatcho apresenta temperaturas
compativeis com o perfeito desenvolvimento e
enchimento do grio de arroz descritas por Yamakawa
et al. (2007), durante as fases criticas de floracio,
formacio do grao, maturagio e colheita. Alem disto,
a variabilidade em torno destas medias ¢ pequena
(amplitude termica reduzida), conforme o valor
do desvio padrio apresentado na referida tabela.
Dificilmente a media das maximas ultrapassa o
valor de 30 0C, situando-se entre 25 0C ¢ 30 0C
durante os meses de dezembro a abril (Figura 12).
Também, a média das minimas situam-se entre 18
oC ¢ 20 0C durante 0 mesmo periodo. Estes valores
também estdo de acordo com os descritos por Gomes
¢ Magalhies Jr., 2004, apud Yoshida, 1981, para o
adequado desenvolvimento do grao do arroz.

o1/dez 30/ |20/jan 28/ |or/mar  |20/jan 20/
abr fev 20/abr  |abr
. |Flor+
Geral Flora¢io |Colheita Colheita
Média
temp 19,11 20,04 18,93 19,42
minima
DP Tmin 2,41 2,41 2,41 2,41
Meédia
temp 27,24 28,19 26,58 27,30
Mixima
DP Tmax 2,82 2,75 2,74 2,74

Tabela 4. Médias e desvio padrao (DP) das temperaturas minimas
(Tintn) e maximas (Tmax) que ocorrem na regido do Litoral
Norte nos pertodos criticos da floragdo e colheita.
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Figura 12. Temperaturas minimas e mdaximas: valores médios, mdximos,
minimos e desvios padrdo ocorrentes ao longo do pertodo da cultura de
arroz. Médias didrias normais (15 a 30 anos conforme o local) das estagoes
meteoroldgicas de Osrio, Tramandat, Imbé e Mostardas (Dados compilados
pelos autores a partir dos registros dessas Estagoes Meteoroldgicas).

O grio de arroz ¢ higroscopico ¢ responde
dinamicamente ¢ fisicamente a mudancas na
temperatura ¢ na umidade relativa. Diferentes tipos
de fissuras sdo ilustrados no Anexo 3. A superficie do
grio adsorve umidade em meio mais mido enquanto
uma superficie seca dessorve umidade em ambiente
relativamente seco. Adsor¢io de umidade ¢ associada
com reentrada de agua no grio. Isto ocorre quando a
pressio de vapor na supertficie do griao ¢ mais baixa
que a pressio de vapor no ar circundante.

A absorgﬁo de umidade podc OCOITET NO Ccampo,
sobretudo apés a fase de maturagiao ﬁsiolégica, no
depésito da colhedora, no silo, ou ainda qu:mdo
graos jé SCCOS SA0 CXPOSLos a ambientes mais umidos
(Kunze ¢ Prasad, 1978). Kunze (1985) relata que a
caracteristica da higroscopicidade dos graos de arroz ¢
mais acentuada a partir do momento em que atingem
a maturacao. Quando o teor de égua s¢ encontra
abaixo de 20%, eles tendem a ficar em equiHbrio coma
temperatura ¢ com a umidade relativa do ar ambiente
nos seus ciclos diarios de variacido. A partir desse
teor de ﬁgua, 08 grios assumem um comportamento
de menor dependéncia da planta, reagindo mais
prontamente as condigées de clima do ambiente.
Nessa situagio, os grios podem secar bastante durante
o dia, fissurando-se por cfeitoda reabsorgio de élgua
durante a tarde e a noite. Conforme Kunze (1986),
€Ss€ Processo diario de perda ¢ absorgﬁo de z’tgua no
campo ¢ tao determinante na formagio de fissuras nos
graos ¢ sua consequente quebra no beneficiamento,
quc uma noite umida apés um dia seco pode ter mais
influéncia na percentagem de graos quebrados do que
todas as pr:iticas de cultivo empregadas. Também
uma chuva a noite, com efeito resfriador, apés um
dia quente ¢ seco, podc ocasionar o mesmo cfeito.
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Assim, grandes diferencas de umidade do ar
a0 longo do dia podem ser deleterias durante o
perl'odo de maturagao ¢ perda de égua do grao de
arroz, prejudicando o objetivo em manter um bom
rendimento de grios inteiros no beneficiamento.
Grandes variac¢oes de temperaturas ao longo do dia,
principalmente proximo ao ponto de colheita do
arroz, também causam este fendmeno, normalmente
quando o contetdo de agua do grao na pre-colheita ¢
inferior a 18-20%. Ocorrem algumas diferengas entre
cultivares com relagio a0 valor minimo de umidade
do grio na colheita, a partir do qual o fenomeno
de fissuramento do grio se intensifica, afetando
drasticamente o rendimento de engenho.

Caracteristicas de grio, COmo composi¢io qul’mica,
velocidade de absor¢io de agua, dureza, comprimento,
largura, espessura, centro branco do grio, grios
gessados, amplitude do teor de agua dos grios, entre
outras, s30 referenciadas como influentes na obtencio
de graos inteiros (Godoy, 1963; Kunze ¢ Choudhury,
1972; Infield e Silveira Jr.,1984; Kunze, 1985; Srinivas
¢ Bhashyam, 1985; Kunze, 1986)

Kunze e Hall (1965) observaram o desenvolvimento
de fissuras quando griaos em casca, originalmente
mantidos na umidade de estocagem, eram expostos
2 meios mais umidos. Um aumento na umidade
relativa de 20% ou mais, acima das condigécs dos
graos em umidade de CquiHbrio, foi suficiente para
iniciar o processo de fissuramento. Kunze ¢ Hall
(1967) mostraram que gradientes térmicos produzidos
por uma diferenga de temperatura de 34,3 oC nio
produzimm fissuras nos graos, desde que 0s Mesmos
fossem mantidos com um contetido de umidade
constante. Stermer (1968) verificou que o dano por
fissuras aumentava de forma exponencial com a
mudan¢a na umidade de equilibrio do arroz polido
devido a mudangas na temperatura ¢ na umidade
relativa.

Os danos no pos-secagem sio mais importantes
no arroz polido do que no arroz descascado e este
mais do que no arroz em casca (Lan e Kunze, 1996),
provavelmente porque a casca impde mais resisténcia
as trocas de umidade e temperatura.

A maior parte dos trabalhos encontrados na
bibliografia refere-se a estudos feitos pos-colheita,
embora se deva considerar que esses efeitos
estdo necessariamente associados a qualidade do
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endosperma, definida por diferentes concentracoes
¢ tipo de proteina, rela¢io amilose/amilopectina e
tipo de amilopectina, presentes no grio (Yamakawa
ctal., 2007), os quais dependem fundamentalmente
das condigées de temperatura ¢ umidade relativa na

fase pos fecundagio Figura 13.
o 25/20°C

33/28°C

Fith}'xl 13. Camt[@rl’xticas dt‘ grzios []L’ arroz sulvmcridos a dlfCTCHI'CS
rempm‘atums (L‘]id/}lﬂi[ﬁ) dummc 0 seu L‘]CSCHUOIU“HCH[G. /\SpCCIO dO gl'dO
em i(‘)’OSC(){7iLT clm'ﬁn ica []O ClldOS‘DC)'lTla. (Yanmkuwa et Ll] 2()()7)

Portanto, considerando as caracteristicas climaticas
da regido do Litoral Norte Gaicho apresentadas,
verifica-se que estas sio determinantes sobre a lavoura
de arroz irrigado da regido, fazendo com que o grao
produzido tenha as caracteristicas de alto rendimento
de graos inteiros, aparéncia vitrea e baixo percentual
de gessamento, mantendo a constancia das mesmas
ao longo das diferentes safras. Isto caracteriza um
arroz diferenciado, tal como se pode visualizar
nos grios da classe 4 mostrado nos Anexos 3 ¢ 4,
valorizado nio somente pela industria beneficiadora,
mas também pelos consumidores finais que buscam,
alem da melhor aparéncia do grio (aspecto vitreo e
poucos quebrados), um maior rendimento de pancla
¢ melhores caracteristicas de coc¢lo que permitam
servir um arroz “solto”, nio “empapado”, de facil
preparo e mais nutritivo. Tais caracteristicas sio
encontradas no arroz produzido na regido, as quais
sdo proporcionadas ¢ mantidas pelas particulares
condi¢des ambientais somente encontradas no Litoral



Norte do Rio Grande do Sul, para a producio de um
arroz com essa qualidade.

Os produtores, o
processo de producao e
historico do projeto DO

Os primeiros registros de lavouras comerciais
na regiio datam dos anos 30 do século passado,
iniciando com os italianos em 1936 ¢ alemies em
1937. Portanto, a tradi¢io da produg¢io de arroz no
Litoral Norte Gatcho ¢ quase secular e proporcionou
uma miscigenacao de culturas muito particular numa
regido até¢ entdo fundamentalmente de base pecuﬁria.
Sem excluir a pecuﬁria, a lavoura de arroz propiciou
um grande desenvolvimento da regido. A partir da
década de 70, COM O UsO de novas tccnologias, a
lavoura teve um impulso em produtividade € 0 arroz
do Litoral Norte Gatcho comecou a ser levado para
varias partes do pa{s. Assim as qualidades deste
produto tornaram-se conhecidas pelos consumidores.
Atualmente, os produtores, cooperativas ¢ industrias
estao organizados na APROARROZ — Associacio
dos Produtores de Arroz do Litoral Norte Gatcho —,
entidade requerente e gestora da DO Litoral Norte
Gatcho.

O Arroz do Litoral Norte Gaucho ¢ produzido em
harmonia com 0 meio ambiente. O Regulamento de
Uso, documento atualmente denominado Caderno de
Especificacoes Tecnicas?, da Denominacio de Origem
foi construido para que a producio esteja alinhada
com as mais modernas praticas da sustentabilidade
ambiental, social e economica, prevendo que haja
licenciamento ambiental e racionaliza¢io do uso
da agua nas lavouras, controle de uso de defensivos
agricolas, uso de sementes certificadas, alem de
registros ¢ controles em todas as etapas da produgio,
possibilitando a rastreabilidade completa do produto,
da lavoura ao prato do consumidor. Tanto o processo
de producio quanto o produto final sio controlados
pelo Conselho Regulador da APROARROZ, que
fiscaliza as etapas de producio e o produto final com
a finalidade de dar garantia da qualidade do arroz.

3 Houve mudanca da nomenclatura “Regulamento de Uso” para “Caderno
de Especificacdes Téenicas” com a IN INPI 95/2018.

Historico do Projeto de
Estruturacao da DO

Durante a Exposi¢io Internacional de Esteio —
EXPOINTER, em agosto de 2005, no parque da feira
em Esteio iniciaram as conversas entre produtorcs,
técnicos ¢ SEBRAE/RS, a respeito da possibilidade
de se ter uma indica¢io geografica (IG) para o arroz
do Litoral Norte Gatcho. Essa inspiracio veio do
trabalho realizado com outras IGs como a carne do
Pampa Gatcho da Campanha Meridional, tendo
em vista que a grande parte dos produtores de
arroz da regido do Litoral Norte Gatucho também
sdo pecuaristas. Nesse sentido, e jzi tendo em mente
a notoriedade ¢ qualidade do arroz produzido na
regiao, iniciaram-se as tratativas para realizar o
trabalho de reconhecimento da referida IG para o
arroz. Assim, buscaram o auxilio, apoio ¢ orientagao
de pessoas e entidades formando um pequeno grupo
para a montagem ¢ construg¢io conjunta do processo,
que se reunia a cada quinze dias. O Sebrae/RS apoiou
através da colaboracio do entio consultor especialista
em Indicagoes Geograficas, Fernando Schwanke,
assim como a UFRGS com os autores do presente

trabalho.

Abaixo, temos a cronologia dos principais eventos
relacionados na evolugio do trabalho:

« outubro/oos - Workshop “Qualidade na cultura
do arroz” — Palmares do Sul, no qual foi discutido
como o mundo valoriza certifica¢des nos produtos
alimentares;

+ dezembro/2005 - Reuniio no SEBRAE/RS —
Conceitos Indicacdes Geograficas;
« janeiro/2006 - Formagio do grupo de trabalho (12

produtores, 03 cooperativas ¢ uma industria);

+ janeiro/2006 - Defini¢io do cronograma de
trabalho para a estruturagio da 1G;

« fevereiro/2006 - Levantamento dos diferenciais
do arroz do Litoral Norte Gaticho;

« Regulamento de Uso (atual Caderno de
Especificacdes Técnicas) — 1 reunido a cada 15 dias
— 24 reunioes;

« Defini¢io dos requisitos, registros ¢ controles,
fluxo de certificagio;
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. De]imitagﬁo da area de produgio — UFRGS;
« Levantamento historico e cultural - SEBRAE/RS;

«  Organizagio formal dos produtores, cooperativas
¢ industria — 09 reunides de discussio do estatuto
da ass0Ciagao;

« 22/03/2007 - Fundacio da APROARROZ - Dia

Internacional das Aguas;

+ 28/01/2008 — Protocolado junto a0 INPI o pedido
de reconhecimento da DO “Litoral Norte Gaticho”
para arroz ¢ seus derivados;

« 24/08/2010 - Publicagio da concessio de registro
para a Denominagio de Origem “Litoral Norte
Gaticho” — Revista do INPI n°. 2068 — sendo a

primeira DO Brasileira registrada.

A partir do reconhecimento oficial pelo INPI da
DO Litoral Norte Gaucho, com a publica¢io na
revista do INPI em 24/08/2010, ¢ com cerimdnia
oficial de entrega do certificado da DO pelo INPI
a AROARROZ durante a EXPOINTER 2010 em
Esteio/RS, iniciaram os trabalhos nas propriedades
rurais ¢ industria para ajustar todo o processo de
producio do arroz aos itens previstos no Regulamento
de Uso, atual Caderno de Especificacdes Tecnicas,
do arroz da DO Litoral Norte Gatcho, ajustando
os controles para garantir ao consumidor a origem
¢ qualidade previstas para o arroz da regido.

A notoriedade e qualidade desse arroz, até entio, era
somente reconhecida pela industria beneficiadora de
arroz, com a valoriza¢io media paga ao produtor de
8 a10% acima em relagio 20 arroz de outras regiécs,
sem, no entanto, relacionar ao consumidor final essa
qualidade com a origem geografica. Essas relacoes
cram somente realizadas com as marcas especificas
de cada industria sendo comunicadas ao consumidor.

Assim, com o produto final distinguido com o selo
da DO a disposicao do consumidor, seria possivel
realizar o reconhecimento e vinculo dessa qua]idade
¢ notoriedade do arroz e da regido perante esse
consumidor, e assim agregar mais valor a toda cadeia
através da possibi]idade de aumento da demanda e
consequente aumento de valor proporcionado pelo
produto identificado, contribuindo desse modo para
o desenvolvimento da propria regido.

Entretanto, cabe salientar que essa ¢ a parte mais
dificil de todo o processo, pois exige aportes

constantes de recursos ¢ trabalho, bem como um
constante ¢ permanente estimulo ao associativismo
para manter o processo vivo e crescente. Conseguir
o reconhecimento oficial de uma IG ¢ somente a
primeira etapa de um longo caminho a ser percorrido,
visando o reconhecimento final do consumidor,
organiza¢io da cadeia, agregacio de valor ao produto
¢ desenvolvimento da cadeia de producio e por fim,
da propria regido. Esse ¢ o grande desafio ao qual
todas as indicagées geogra’ﬁcas e marcas coletivas
estao submetidas, e sinaliza onde as associacoes ¢
representacocs da coletividade das regioes devem
priorizar ¢ concentrar esfor¢os permanentes para
supera-lo. Atualmente, a Cooperativa Arrozeira
Palmares Ltda, de Palmares do Sul, mantém o selo da
DO em uma das suas linhas de produtos dispom’veis
aos consumidores, participando desde o inicio
do processo, que, juntamente com os produtores
associados da APROARROZ, realizam um longo,

permanente e competente trabalho por toda a regido.
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Anexos

Anexo 1

Variacio anual dos valores de temperatura, precipitacio phmvial, dias de chuva, wmdade relativa do ar,
imsolagdo e radiacdo solar das Regmdes Agroecologicas do Rio Grande do Sul
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Anexo 2

Numero médio de horas de frio abaixo de 7 °C ¢ 10 °C dos periodos de maio-agosto e maio-setembro nas

Regides Agroecoldgicas do Estado do Rio Grande do Sul.

Horas de Frio
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2 76 =100 a =200 100 a 200 =300 a =500 =300 a =600
. 100 a =201 100 a <30C 00 a <600 500 a <70C
3 3a =400 a =300 =300a 600 Q00 a <1000 S00a=1100
E 300 a =300 400 a =600 600 a <1000 =700 a=1100
4 1a =225 a<300 =200 a =600 =300 a 900 =600 a <1100
b =200 a 400 =200 a =500 =300 a 800 =600 a 900
5a =200 a =500 =300 a =300 600 a =900 =600 a <1000
} b =100 a 300 =200 a =400 =400 a =800 600 a 800
: 3¢ =100a 200 200 a =400 300 a 700 =300 a =800
5d =200a 300 =200 a =400 =300 a =700 =600 a =800
de 200 a <300 200 a =400 =300 a =700 =600 a 800
3 fa =100 a 300 =100 a =400 =400 a 800 =500 a <1000
6b 200 a <300 =100 a =400 =400 a 700 =500 a <800
fa =100 a <200 =100 & <200 =400 a =300 =300 a =600
7 b =100a 200 =100 a =300 =400 a 300 =300 a =700
Te =100a 200 =100 a =300 =400 a =600 =300 a =700
8 =100a 200 =100 a 300 =400 a 600 =500 a =800
9 =100 a <300 =100 a <300 =400 a =600 500 a =700
10 10a =100 a 400 =200 a 400 300 a <1000 =300 a =1000
10k =200 a =600 =200 a <800 SO0 a <1000 =00 & <1000
11 =200 a 400 =200 a =300 600 a <900 =600 a 1000
12 12a =100 a 300 =100 a 400 =400 a =700 =300 a 800
12b =100 a =400 =200 a =400 300 a =800 =300 a 800
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Anexo 3

Graos com fissuras (A), graos apos embebicio em agua, (B) e grios deformados pelo cozimento (C). 1. Injuria
scria; 2. Injuria leve; 3. Injuria muito leve; 4. Sem injuria. (Yanase, 1989). A-4, B-4 ¢ C-4 caracterizam o arroz

do Litoral Norte.

-1
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Cultura e ambiente

O regime de ventos € um
determinante da vegetacdo e da
paisagem, além de representar
um enorme potencial energético.

Diferentes Ecossistemas ao longo
da costa do Rio Grande do Sul,
um dos maiores santuarios de
aves migratorias do Hemisfério
Sul. Biodiversidade e Passaros
em protegidos no Parque
nacional da lagoa do Peixe,
qualquer época do ano.

A APROARROZ

criada em 22.03. 2007, retine oS
associados, controla e administra
as atividades do arroz da D.O.

Cultivo do Arroz na
regiao

Os primeiros registros de
lavouras comerciais na regido

iniciam com os italianos e
alemdes a partir de 1936.

A partir da década de 70, o uso de
novas tecnologias, deram
impulso a produtividade da
lavoura de arroz permitindo que
fosse levado para varias partes
do pais.

Denominacao de Origem
“Litoral Norte Gaucho”
registro em 24/08/2010

Caracteristicas unicas deste
“terroir” diferenciam o arroz do
Litoral Norte: maior
porcentagem de graos inteiros,
baixa taxa de gessamento, maior
translucidez e vitricidade
demandam menor polimento,
com isto o grao fica com mais
fibras, proteinas e sais minerais.

Arroz da D.O: Nutrigdo e alto
rendimento na panela, Aguas,
fauna e flora convivem em
harmonia com a producgdo do
arroz nos moldes D.O. além de
cumprir a legislacdo, tem o
boénus do autocontrole de
produtores conscientes da
necessidade de mitigar os
impactos ambientais.
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Indicacdes Geograficas do Rio Grande do Sul registradas até marco de 202

1. Introducao

As indicacoes geograficas (IG) no Brasil tiveram
inicio no Rio Grande do Sul, através da estruturagio
da Indicacio de Procedéncia (IP) Vale dos Vinhedos
para vinhos. Esta novidade representou uma
inovacio, que foi apropriada pelo setor vitivinicola e,
posteriormente, por diversos outras IGs de produtos
no pais. As acoes de estimulo ao uso desse ativo
de propriedade industrial foram feitas sobretudo
a partir dos anos 1990 (Tonietto, 1993; Tonietto,
1994; Falcade & Tonietto, 1995), antes mesmo da
promulgacio da Lei de Propriedade Industrial (LPI)
- Lei n® 9.279/1996 (Brasil, 1996), que introduziu,
no Brasil, a possiblidade da prote¢io positiva das
indicacoes geograficas (Brasil, 1996).

Estruturada a partir de 1995 (Falcade et al., 1999)
e reconhecida em 2002, a IP Vale dos Vinhedos
incorporou onze inovacdes ineditas na producio
de vinhos de qualidade no Brasil (Tonietto, 2002):
1) area de produc¢io delimitada; 2) conjunto de
variedades autorizadas para a producio de uvas; 3)
limites de produtividade maxima por hcctare; 4)
origem da matéria—prima proveniente da area de
producio delimitada; 5) especificacio dos tipos de
vinhos autorizados; 6) claboracio, envelhecimento
¢ engarrafamento dos vinhos na area de producio
delimitada; 7) padrécs de identidade e qualidade
(PIQs) dos produtos com limites maximos e/ou
minimos mais restritos para parte das variaveis
quimicas monitoradas, comparativamente ao
estabelecido pela legislagio brasileira de vinhos,
resultando em produtos de maior qualidade
intrinseca; 8) padroes de identidade organoleptica
dos produtos, via avaliacio sensorial por comissio
de degustacio; 9) Controle Interno exercido por
Conselho Regulador sobre os requisitos de produgio

viticola ¢ enologicos estabelecidos no Regulamento
de Uso da IP (documento que passou a ser chamado
de Caderno de Especificagdes Técnicas a partir
da Instru¢io Normativa INPI 095/2018); 10) sinal
distintivo para o consumidor ¢ normas de rotulagem,
incluindo selo de controle para a rastreabilidade; e,
11) politica de respeito, pelos produtores da IP, as
indica¢oes geograficas reconhecidas.

A partir da IP Vale dos Vinhedos, outras regioes
de producio desenvolveram scus processos de
estruturacio ¢ registro de indica¢des geograficas
de vinhos. Em 2020 o Estado do Rio Grande do Sul
contava com scte indicacdes geograficas de vinhos
registradas, entre Indica¢des de Procedéncia (IP) e
Denominacio de Origem (DO) (Mapa 1).

INDICAGOES GEOGRAFICAS DE VINHOS NO RIO GRANDE DO SUL, 2020
-

Rio Grande do Sul

1504m

Siitema de Coordenadan Gaogrifcs
Ditum 5043 100
Cartogeatia: vanira Falcade

ST 5w

Mapa 1. Localizagdo das sete indicagoes geograficas de vinhos reconhecidas

do Estado do Rio Grande do Sul, 2020 (Cartografia: [vanira Falcade).

A maioria das indica(;ées geogra’ﬁcas de vinhos do
Estado do Rio Grande do Sul esta localizada na
tradicional regiao vitivinicola da Serra Gaticha (Mapa

2).

CAPITULO V - As Indicagdes Geogrificas de vinhos do Rio Grande do Sul



Indicacdes Geograficas do Rio Grande do Sul registradas at¢ marco de 2021

INDICACOES GEOGRAFICAS DE VINHOS NA SERRA GAUCHA, RS, 2020
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Mapa 2. A Serra Gaticha possui seis indicages geogrdficas de

vinhos reconhecidas, 2020 (Cartografia: lvanira Falcade).

Essas indica¢des geograficas foram estruturadas
com a participacio dos produtores, organizados em
associacoes (Tabela 1), em parceria com instituicoes
de apoio. A Embrapa Uva e Vinho assumiu a
coordenacio dos projetos estruturantes executados
em articulagﬁo com institui¢cdes parceiras, com
destaque para a Universidade de Caxias do Sul -
UCS, Universidade Federal do Rio Grande do Sul
— UFRGS ¢ Embrapa Clima Temperado. Institui¢oes
como a Financiadora de Estudos ¢ Projetos - FINEP,
Fundacio de Amparo a Pesquisa do Estado do Rio
Grande do Sul - FAPERGS, Funda¢io de Apoio a
Pesquisa e Desenvolvimento Agropecuario Edmundo
Gastal - FAPEG, Ministerio da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento - MAPA, Instituto Nacional da
Propriedade Industrial - INPI, Servico Brasileiro
de Apoio as Micro ¢ Pequenas Empresas - SEBRAE,
Catedra UNESCO “Culeura ¢ Tradi¢oes do Vinho”
(Universidade da Borgonha, Franga), entre outras,
juntaram-se ao esforco que resultou no estagio atual
de desenvolvimento das indica¢oes geograficas de
vinho.
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Cada IG teve seu pedido de registro encaminhado por
uma associacio de produtores, que também assumiu
a fungio de atuar como gestora da IG na fase pos-
registro, através do respectivo Conselho Regulador
(Tabela 1).

Associagdo de Produtores

Indicacie Geografica (Pedido de registro e gestdo da IG)

3 Ano do registro g Ano de

Nome geografico Modalidade* o INBI Sigla oiiagk
Vale dos Vinhedos P 2002 Aprovale 1995
Pinte Bandeira IP 2010 Asprovinho 2001
Altos Montes IP 2012 Apromontes 2002
Vale dos Vinhedos DO 2012 Aprovale 1995
Monte Belo IP 2013 Aprobelo 2003
Farroupilha IP 2015 Afavin 2004

: Vinhos da
Campanha Galcha P 2020 Campanha Gaicha 2010

* Modalidade da Indicagdo Geografica: IP - Indicagéo de Procedéncia; DO- Denominagéo de Origem.

Tabela 1. Indicagdes geogrdficas de vinhos do Estado do Rio Grande do Sul, por

ordem cronoldgica de registro no INPI, e respectiva associagdo de produtores que
atuou como substituto processual no pedido de reconhecimento e que atua como
gestora da IG desde a homologagdo do registro (Elaboragao: Jorge Tonietto).

Outra IG em estruturagio ¢oda Denominagio de
Origem Altos de Pinto Bandeira, de espumantes
naturais elaborados pelo método Tradicional.



2. Caracteristicas das
Indicacoes Geograficas
de Vinho Gauchas

e dos Produtos

Cada indica¢io geografica tem uma identidade
tmica, sendo resultado da construcio do territorio
vitivinicola, estruturado em processos que se
expressam no renome da regido produtora, nos
produtos e no territorio.

A vitivinicultura regional é complexa ¢, para explica’—
la, concorrem muitos fatores. Para contextualizar
¢ caracterizar as regioes de indicagées geogréﬁcas
brasileiras de vinhos, bem como comprovar o scu
renome, foram criadas metodologias. Os principais
clementos do contexto ambiental/territorial das
regioes da Serra Gatchaeda Campanha Gatcha e de
cada indicagio geogréﬁca de vinhos do Rio Grande
do Sul sao apresentados neste trabalho.

A vinculagio das caracteristicas dos vinhos com as
condi¢des naturais e de safra, com as variedades de
uvas ¢ os processos de elaboracio ¢ o principal fator
a contribuir para a tipicidade, diversidade de cores,
aromas ¢ sabores dos vinhos, de todas as regides
produtoras no mundo. As indica¢oes geograficas do
Rio Grande do Sul se estabeleceram sobre uma tradi¢ao
produtiva historica, proveniente de aprendizados
diversos, adaptados as peculiaridades geograficas
e das culturas locais, bem como as demandas de
mercado existentes. Com o processo de construgio
das normativas de producio de cada uma das
indicacoes geograficas, em um trabalho colaborativo
entre os produtores, organizados em associagdes, ¢ as
instituicoes de pesquisa e desenvolvimento, buscou-se
fortalecer as caracteristicas de exceléncia ja existentes,
20 MESMO [CMpO qUE S€ acentuava o aprimoramento
da qualidade, da originalidade ¢ da diferenciacio dos
produtos, em sua composicio ¢ apresentacio.

A produgio viticola estabelecida no Rio Grande do
Sul, anterior ao advento das indica¢des geograficas
(antes dos anos 1990), ja se apresentava com diferencas
significativas entre as diferentes zonas de produgio,
devido as caracteristicas atribuidas pelos biomas,
climas, solos, relevos, variedades de uvas, tecnologias
viticolas e enologicas, e aspectos historicos e culturais
diversos. Assim, por exemplo, a Serra Gatcha nos

anos 1980 ja despontava com destaque pelos seus
vinhos espumantes, enquanto a regiio da Campanha
Gatucha produzia predominantemente vinhos
tranquilos, cxpressa em uma grande diversidade de
vinhos varietais, entre brancos e tintos.

A despeito da diversidade de areas existentes no
Rio Grande do Sul, alguns elementos naturais se
assemelham, independentemente das regides. Do
total de sete indicaces geograficas reconhecidas,
seis estdo implantadas em um mesmo bioma -
Mata Atlantica, ¢ uma no bioma Pampa. O clima
¢ predominantemente subtropical, de invernos
amenos, com chuvas distribuidas ao longo de todo
0 ano; a irriga¢io em vinhedos estabelecidos nio ¢
um requerimento necessario para viabilizar o sistema
de produgio. As safras, por¢m, podem variar bastante
entre elas, apresentando condi¢des que determinam
o grau de maturagio, conforme a varia¢io térmica
¢ a varia¢io anual das chuvas (volume/frequéncia)
no periodo entre o inicio da matura¢io (mudanga
de cor e textura) até a colheita. Nesse sentido, as
condi¢oes de influencia do El Nifio ou La Nifa, que
se manifestam na intensidade forte, fraco ou neutro,
sdo importantes na defini¢io da qualidade das safras
¢ afetam tambem a produtividade, seja pelos efeitos
de primavera (¢poca de floracio e frutificacio efetiva)
ou de verdo (maturagio). Por consequéncia, os vinhos
podem variar significativamente ano apos ano, em
func¢io das uvas estarem com maior ou menor grau
de maturacio, habilitando a recursos tecnologicos
de vinifica¢io diversos, como macerag¢io prolongada,
termovinifica¢io ou envelhecimento em barricas
de carvalho, para atenuar deficiencias ou acentuar
qualidades da uva.

Atualmente, as sete indicagdes geograficas de vinhos
do Rio Grande do Sul seguem normas estritas de
producio, cujos produtos recebem atestado de
conformidade para qualificar seus vinhos tranquilos
¢ espumantes na expressio aos diferentes terroirs
existentes. Algumas das principais caracteristicas
das regioes ¢ dos vinhos de cada uma das indicacoes
geograficas do Rio Grande do Sul sio apresentadas
neste trabalho.
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2.1 Indicacoes Geograficas
de Vinhos na Serra Gaucha

As indicagoes geograficas de vinhos Altos Montes,
Farroupilha, Monte Belo, Pinto Bandeira ¢ Vale dos
Vinhedos (IP ¢ DO) possuem areas continuas ¢ estio
localizadas no contexto da regiio vitivinicola da Serra
Gaticha (Falcade, Tonietto, 1995), a0 Nordeste do Rio
Grande do Sul (Mapas 1 ¢ 2). A base geologica ¢ de
rochas efusivas da era Tercidria, integrando o Planalto
das Araucdrias, de relevo muito irregular, cujo
divisor de aguas sul, a 700-90om de altitude, drena
as ziguas paraa bacia do Rio Taquari-Antas e situa as
indicacoes geograficas na margem esquerda do Rio
das Antas. O contexto regional tem homogeneidade
pluviométrica ¢ dominio do clima mesotérmico do
tipo temperado. A regido era coberta, originalmente,
pela Floresta Ombrofila Mista, com bosques de
Araucaria angustifolia, intercalados por campos
nos topos mais suaves, ¢ por espécies da Floresta
Estacional Decidual, nas escarpas do planalto, ambas
expressoes do bioma Mata Atlantica (IBGE, 1986).

A estruturagio do territorio vitivinicola da Serra
Gaticha teve origem no processo de colonizagio por
imigrantes italianos, a partir de 1875, com base em
pequenas propriedades adquiridas, Cxploradas com
policultura e trabalho familiar, na qual avideira teve
importante papcl nacriagiao da identidade rcgional. A
evolugﬁo, em particular, da vitivinicultura teve 4 fases:
1) ocupagio/organizagio do espaco em policultura,
introdugﬁo das videiras e vinhos de variedades
americanas (inicio até anos 1920); 2) expansio da
vitivinicultura, com variedades americanas, hibridas
e viniferas, fundagio de vinicolas e cooperativas
vitivinicolas em areas urbanas (algumas no meio rural),
e diversiﬁcagio dos vinhos elaborados (anos 1930 aré
0s anos 1960); 3) especializacio da vitivinicultura,
com expansio da area de viniferas, novas vinicolas,
inclusive no meio rural, e modernizagio tecnolégica,
destacando-se o aumento da produgio de vinhos
varietais (anos 1970 at¢ os anos 1990); 4) espacializacio
da vitivinicultura, com a identidade territorial
dos vinhos de qualidade, cxpressa cm indicagées
geograficas (a partir dos anos 2000) (Falcade, 2011;
Falcade; Girardi, 1984; Tonietto; Mello, 2001).
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2.1.1 Indicacao de
Procedéncia Altos Montes

A regido da IP Altos Montes possui 174 km2 (Mapa
3). Esta localizada entre 28°56'00” ¢ 29503 de
latitude Sul e 51%09'25” ¢ 5192238” de longitude oeste
de Greenwich, sendo 67% no municipio de Flores
da Cunha ¢ 33% em Nova Padua (Falcade; Tonietto,
2012). O limite da IP incluiu as areas continuas com
uso agr{cola localizadas em altitudes supcriores a
ssom, independente da declividade, excluindo as
areas continuas com declividades superiores a 45%. O
toponimo Altos Montes tem sua base geografica nas
diversas elevagées com altitudes supcriores a 8oom,
localizadas na area limitrofe dos municipios de Flores
da Cunha e Nova Padua (Travessoes Alfredo Chaves,
Martins e Paredes), sendo designado por legislagio
municip:ﬂ ¢ de uso corrente para referir os vinhos
produzidos na regiio.

INDICACAD DE PROCEDENCIA ALTOS MONTES

Mapa 3. Indicagdo de Procedéncia Altos Montes de vinhos finos tranquilos

¢ espumantes, registrada em 2012 (Cartografia: [vanira Falcade).

Na regido da IP Altos Montes, o planalto ¢ muito
recortado, com vales encaixados nas grandes linhas
de falhas e fraturas das rochas vulcanicas. Nas por¢oes
superiores, de relevo suave ondulado a plano (Foto
1), 2 maioria das rochas sio 4cidas a intermediarias,
como riolitos, riodacitos ¢ dacitos; enquanto nas
encostas ¢ fundos de vales, de relevo forte escarpado
¢ vertentes ingremes, predominam os basaltos. A
regido delimitada tem altitudes de 550 a 885m
(média de 678m), predominando os Cambissolos
Haplicos ¢ Nitossolos Brunos Distroficos, ambos de
baixa fertilidade. O clima viticola (Sistema CCM) ¢é
temperado quente a temperado, de noites temperadas,
¢ umido. E a indicagdo geografica da Serra Gadcha



localizada na por¢io mais elevada do vale do Rio das
Antas, com um clima mais ameno, resultando num
perl'odo de colheita das uvas um pouco mais tardio.

Ivanira Falcade,

Foto 1. Paisagem viticola na regido da Indicagdo de Procedéncia
Alcos Montes: a viticultura se estende por um patamar de
relevo suave ondulado (Foto: lvanira Falcade).

Desde as primeiras décadas da imigracio, eram
centenas de familias que cultivavam videiras e
produziam vinhos nos municipios de Flores da Cunha
e Nova Padua. Neste contexto, a partir dos anos 1930,
ocorreu importante atuagio de vinicolas e produtores
na disseminacio de variedades Vitis vinifera, a
exemplo da Vinicola Riograndense, cujos vinhedos
proprios se localizavam nas cercanias da atual cidade
de Flores da Cunha. A partir dos anos 1960, foram
criadas muitas vinicolas comerciais, com vinhedos
proprios, com elaboracio de diversos produtos, entre
os quais vinhos finos tranquilos ¢ espumantes. Em
2002, foi criada a Associacio de Produtores dos Vinhos
dos Altos Montes (Apromontes), contando com 12
vinicolas estruturadas e com aporte tecnologico que
resultou na significativa melhoria da qualidade dos
vinhos. Entre scus objctivos, estava a organizacao
da IP para os vinhos finos, que haviam conquistado
reconhecimento ¢ que fizeram o renome da regido
dos Altos Montes.

A Cvolugio recente da vitivinicultura da IP Altos
Montes (Foto 1) tem permitido agregar o enoturismo
como atividade de geracio e de ampliacio do consumo
de seus vinhos e do reconhecimento da regido. O meio
rural da regiio Altos Montes ¢ diverso em elementos
paisag{sticos, incluindo vinhedos e vinicolas que
marcam o carater identitario da regido daIP, além de
outros atrativos socioculturais e ambientais. O roteiro
enoturistico tem infraestrutura de atendimento para
visita e degustagﬁo de vinhos (incluindo Cursos), sendo
possfvel usufruir de experiéncias enogastronémicas.
Aregido também conta, em Flores da Cunha, com a
Escola Internacional de Gastronomia da Universidade
de Caxias do Sul, que inclui cursos de sommelier e
juiz de vinhos.

Na defini¢io dos vinhos autorizados da IP foram
muito importantes os clementos historicos da
regido, como tambem as caracteristicas geograficas
particulares da area delimitada. Nessa regido da
Serra Gatcha, a matura¢io da uva ¢ um pouco mais
lenta do que em outras areas de menor altitude. Os
vinhos refletem as caracteristicas acribuidas pelos
fatores geograficos da Serra Gaucha, particulares
deste bioma/clima/solo/relevo, como acidez natural
marcante, boa coloragio, alcool moderado, taninos
medios/altos e bom potencial de envelhecimento.

Entre os vinhos brancos destaca-se, pela sua historia,
a producio de Riesling Italico, que se apresentam
com uma acidez viva, com aroma predominante de
notas citricas ¢ elegancia de sabor. O Chardonnay ¢
leve, de marcante frescor aromatico e gustativo, com
aroma de notas delicadas (predominando as citricas),
intensidade ¢ persisténcia moderadas. O vinho de
Gewdirztraminer possui tambeém acentuado frescor
aromitico ¢ gustativo ¢ expressa toda a tipicidade
desse varietal, com notas de lichia, floral ¢ especiarias.

Entre os tintos, o Merlot e o Cabernet Franc
apresentam cor rubi viva, sio elegantes, de acidez
marcada, com excelentes caracteristicas para compor
a rica gastronomia local.

Diversos outros varietais autorizados, como o Pinot
Noir — que desenvolve boa colora¢io na regido
demarcada, também apresentam atributos de
qualidade, variando em intensidade de cor e paladar,
conforme as condi¢des de cada safra.

Os espumantes, tipo Brur, do método Charmat ou
Tradicional, sio de coloracio palha/esverdeado,
de aroma fino ¢ elegante — mais adequados para o
consumo quando ainda jovens.

Os espumantes moscatéis, por sua vez, sio mais claros
¢ expressam um intenso carater floral, sao doces ¢
cquilibrados em acidez.
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2.1.2 Indicacao de
Procedéncia Farroupilha

A regido da IP Farroupilha possui 379 kmz2 (Mapa
4). Esta localizada entre 29°03'18” ¢ 29°1939” de
latitude Sul e 51°15'19” ¢ 51°29'03” de longitude
Oeste de Greenwich; incluindo integralmente o
municipio de Farroupilha (que representa 99% da
arca da IP), conforme limites politico-administrativos
especificados na Lei Organica do Plano Diretor de
Desenvolvimento Municipal de Farroupilha de 2010,
¢ pequenas areas limitrofes em Caxias do Sul, Pinto
Bandeira e Bento Gongalves (Tonietto; Falcade, 2014).
O toponimo que referencia a origem dos vinhos
moscateis ¢ Farroupilha, nome do municipio, que
alude a guerra do Rio Grande do Sul com o Imperio.
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Mapa 4. Indicagdo de Procedéncia Farroupilha de vinhos finos tranquilos

¢ espumantes, r(’gi,\‘rmda em 2015 (Cm"rogmﬁa: Tvanira Falcade).

Na IP Farroupilha existe uma area tradicional ¢

de expansio de cultivo de uvas moscateis onde, ha

decadas, essas uvas se adaptaram ¢ da qual devem

provir a maioria das uvas destinadas a elabora¢io

dos vinhos da IP — “Area Delimitada de Producio

de Uvas Moscateis” - ADPM (Mapa 4). Esta area

possui altitudes entre 450 ¢ 8oom (media de 648m),
A . . .

com ocorréncia de geadas tardias, onde a variedade
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Moscato Branco se adaptou por ser de brotacio
tardia, viabilizando seu cultivo.

Nas areas mais altas da [P Farroupilha, em particular
na ADPM, predominam as rochas vulcanicas como
riolitos e riodacitos, e, nas areas mais baixas, os
basaltos. Nas areas mais elevadas, o planalto tem relevo
(Foto 2) suave ondulado ¢ ondulado, predominando
exposicdo solar norte; enquanto os vales sio de
vertentes abruptas e escarpadas, esculpidos pela rede
de drenagem marcada, ao norte, pelo vale do Rio
das Antas ¢, a0 sul, pelos tributdrios do Rio Cal. A
IP Farroupilha tem alticudes de 120 ¢ 8oom, sendo
mais elevadas na ADPM. Os solos predominantes
sao os Cambissolos Haplicos, com baixos teores de
matéria organica, ¢ Nitossolos Brunos, com altos
teores de matéria organica e muito argilosos. O clima
viticola (Sistema CCM) ¢ temperado quente, de
noites temperadas, umido; com clevado risco de
geadas tardias.

hranira Falcade, Famoupilha, 2019,

Foto 2. Paisagem viticola na regido da Indicagdo de Procedéncia
Farroupilha: a viticultura recobre encostas, em relevo suave

ondulado e ondulado (Foto: Ivanira Falcade).

Foi no territorio de Farroupilha que se fixaram os
primeiros imigrantes italianos, com sua cultura de
uva ¢ vinho. Desde 1929 ¢ ao longo de decadas, a
evolugio da vitivinicultura impulsionou a criacio
de cooperativas ¢ vinicolas comerciais, marcando a
cconomia do municipio. A regido da IP Farroupilha
concentra a maior area de producio de uvas moscatéis
do Brasil. Entre as variedades autorizadas para a
claborac¢io de produtos da IP, destaca-se a cultivar
Moscato Branco. Nas ultimas décadas, os vinhos
melhoraram na qualidade, conquistando novos
mercados, sendo reconhecidos com premios em
concursos, estimulando dezenas de vinicolas
familiares e cooperativas de pequenos viticultores a
organizarem, em 2005, 2 Associacio Farroupilhense
de Produtores de Vinhos, Espumantes, Sucos ¢
Derivados (AFAVIN). A associa¢io promove essa
vitivinicultura de fortes tragos culturais, realizando
o concurso Sele¢io de Vinhos de Farroupilha, bem
como gerindo a IP de vinhos moscateis Farroupilha



promovidos, inclusive, no Festival do Moscatel. Esses
eventos, bem como os percursos por estradas rurais
para observagio de paisagens viticolas e visita as
vinicolas, onde os produtos podem ser degustados,
sd0 importantes marcas do enoturismo na regiio da
[P Farroupilha.

Além dos aspectos particulares da geografia local, o
principal fator determinante da caracteristica dos
vinhos da IP Farroupilha ¢ o emprego de cultivares
moscatcis, que atribuem uma distin¢ao marcante
de aroma e sabor aos produtos. Entre as variedades
moscatéis, a mais importante ¢ a Moscato Branco
tradicionalmente cultivada na regido, rica em acidos
tartarico e malico ¢ contribuinte para as notas de
floral ¢ frutado dos espumantes moscatcis ¢ outros
vinhos. A Moscato Branco ¢ atualmente plantada
somente no Brasil, nio havendo registro de sua
producdo em outros paises, conforme pesquisa
coordenada pela Embrapa. Também contribuem
para a tipicidade dos produtos, porém em menor
volume, outras variedades do grupo dos moscatos,
como a Moscato Giallo, a Moscato Bianco clone Rz
¢ as Malvasias aromaticas. A seguir sio apresentadas
as principais caracteristicas dos vinhos:

- Vinho Moscatel Espumante: caracteriza-se pela
colora¢io amarelo palha esverdeado (as vezes quase
incolor), com efervescéncia persistente, abundante
¢ espuma de coloracio branca. No aroma aparecem
notas de frutas citricas, mamio-papaia, péssego, flores
brancas, mel ¢ ervas de quintal. Em boca a dogura ¢
marcante, com notas de mel, frutas tropicais frescas,
crvas de quintal e cravo da india. Os espumantes
apresentam excelente cremosidade, equilibrio entre
dogura ¢ acidez, e longa persisténcia em final de boca.

- Vinho Tranquilo Branco Moscato: apresenta
coloragio amarelo palha com notas esverdeadas
de intensidade média. Os aromas apresentam-se
em mescla de notas de frutas tropicais, tais como
mamao ¢ maracuj:/{, pera madura, flores brancas,
ervas de quintal e mel, t{picos desta regiio. O sabor
¢ nitido, com acidez marcante e delicada, a qual
confere sensacio de frescor aos vinhos. Quando
elaborado com Moscato Giallo, o vinho apresenta
menor acidez e notas florais e cspeciarias um pouco
mais pronunciadas, devido a0 nivel de maturacio

obtido e a maior intensidade aromatica das uvas
dessa variedade.

- Vinho Frisante Moscatel: os vinhos frisantes
moscateis da IP Farroupilha apresentam coloragio
amarelo palha, com notas esverdeadas claras ¢
borbulhas de pequeno tamanho na taca. O aroma ¢
leve e delicado, mescla notas de frutas citricas, tais
como pomelo ¢ casca de laranja, notas florais de rosas
¢ jasmim, bem como notas adocicadas de mel, batata
doce e pessego. O paladar denota a presenga leve de
gas carbonico — natural da fermentacio, provocando
uma sensacio refrescante, com gostos citricos, florais
¢ frutas tropicais muito intensos. A acidez ¢ delicada,
com moderada dogura, boa cremosidade ¢ harmonia.

Outros produtos elaborados, em menores volumes,
s10 0 Vinho Licoroso Moscatel ¢ a Mistela Simples,
que tamb¢ém apresentam intensas notas de floral e
especiarias, t{picas das variedades moscatéis.

2.1.3 Indicacao de
Procedéncia Monte Belo

A regido da IP Monte Belo possui 56 kmz (Mapa 5).
Esta localizada entre 29°04'36” ¢ 29°11'41” de latitude
Sul ¢ 51936'23" ¢ 51°44'22" de longitude Oeste de
Greenwich; sendo 80% no municipio de Monte Belo
do Sul, 1% em Bento Gongalves ¢ 9% em Santa Tereza
(Falcade; Tonietto, 2012). O limite da IP ¢ marcado
pelo alto de um patamar recortado, no municipio de
Monte Belo do Sul, por vales de tributarios do Rio
das Antas, incluindo na delimitacio areas continuas
de uso agricola, tendo no entorno a delimitagio areas
continuas de elevada declividade cobertas de floresta.
O toponimo que referencia a origem dos vinhos ¢
Monte Belo, nome do municipio, uma homenagem
a0 lugar homonimo localizado em Pavia (Lombardia/
Ttalia).

CAPITULO V = As Indic.’tgécs (]cogr:ific:ts de vinhos do Rio Grande do Sul
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Mapa s. Indicagdio de Procedéncia Monte Belo de vinkos finos tranquilos

¢ espumantes, registrada em 2013 (Cartografia: Ivanira Falcade).

As por¢oes mais elevadas da regido da IP tém geologia
constituida por riolitos, dacitos ¢ riodacitos e, nas
areas mais baixas, por basaltos. No alto, predomina
um relevo suave ondulado a ondulado (Foto 3),
contrastando com os vales escarpados do entorno,
resultando em exposi¢io predominante Norte. As
altitudes variam de 349m a 659m (média de 485m).
Nos solos, predominam os Argissolos Acinzentados
¢ os Cambissolos Haplicos, com baixa fertilidade e
baixos teores de matéria organica. O clima viticola
(Sistema CCM) ¢ da classe quente, de noites
temperadas a quentes e tmido. Dentre as indicagdes
geograficas de vinhos da Serra Gaticha, a IP Monte
Belo ¢ aquela localizada em menores altitudes médias.
[sto repercute no clima mais quente ¢ num periodo
de colheita das uvas que tende a ser mais precoce.

Foto 3. Paisagem viticola na regido da Indicagdo de Procedéncia Monte

Belo: a viticultura, marcada pelos pldtanos, recobre encostas e topos,
em relevo suave ondulado a ondulado (Foto: Ivanira Falcade).

Até 1992, Monte Belo do Sul e Santa Tereza eram
distritos do munic{pio de Bento Gongalvcs. Assim
a Cvolugio da viticultura na regiao esta muito
relacionada a Bento Gongalvcs. Desde o século
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Indicacoes Geograficas do Rio Grande do Sul registradas até marco de 2021

XIX, a produgio de uvas nas pequenas propriedades
familiares na regido da IP Monte Belo se destacou
na construgio da identidade regional. Ha referéncias
ainda dos anos 1920 a viticultura em Monte Belo
do Sul (e no que hoje constitui tambem o Vale dos
Vinhedos) como sendo o mais importante centro
de produg¢io do municipio, avaliando o vinho como
“verdadeiramente excelente”. Os viticultores do
entio distrito de Monte Belo muito contribuiram
no fornecimento de uvas para vinicolas de toda Serra
Gatcha. No contexto das mudancas da economia
vitivinicola da Serra Gatcha, isso contribuiu para
que as vinicolas atuais tenham sido criadas a partir
dos anos 1980 ¢ se localizem no meio rural.

Em 2003, foi criada a Associa¢io dos Vitivinicultores
de Monte Belo do Sul (Aprobelo), cujos produtores
estavam motivados a estimular a produgio de vinhos
de qualidade com origem controlada. A vitivinicultura
da IP Monte Belo expressa seu terroir e territorio;
marca a paisagem (Foto 3) e alcancou reconhecimento
na qualidade dos vinhos. Os vinhedos formam um
mosaico, muitos sustentados por Platanus acerifolia,
clemento da paisagem viticola que a distingue
de outras regides do mundo, tradi¢io etrusca de
usar tutor vivo, adaptada de forma original pelos
imigrantes italianos e seus descendentes. A IP Monte
Belo tem desenvolvido seu potencial enoturistico,
oportunizando acesso a originalidade dessa regido de
muitos vinhedos ¢ pequenas vinicolas familiares, de
rica gastronomia ¢ patrimonio arquitetonico (igrejas,
casas, muros ¢ pilares em pedra, etc.).

A regiio de Monte Belo foi historicamente um
importante polo de produtores de uvas finas. As
vinicolas dessa regido sio predominantemente de
pequeno porte, permitindo a elabora¢io de pequenos
volumes ¢ produtos diferenciados. Entre os destaques
estdo os vinhos tranquilos ¢ espumantes de Riesling
Italico ou Chardonnay, pela fineza de aroma,
mineralidade, delicadeza e frescor de sabor, com notas
citricas e sutil floral. Os espumantes — que também
recebem a contribuicio do vinho base de Pinot Noir
¢ Riesling Italico - so finos e equilibrados, de media
acidez, melhores quando consumidos ainda jovens.

Entre os tintos destacam-se o Cabernet Frane, Tannat,
Cabernet Sauvignon e Merlor, que alcangam uma boa
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colorag¢io e maturacio fenolica, originando vinhos
de sabor equilibrado, moderado contetdo alcoolico
¢ boa expressio varietal.

Os espumantes sio finos ¢ equilibrados, de media
acidez, melhores quando consumidos ainda jovens;
pela participacio do Riesling Italico, apresentam
acidez marcante, aroma frutado citrico e de
carambola, sutil e caracteristico.

Os Moscatéis Espumantes apresentam uma abundante
cfervescéncia, de colarinho branco e dogura marcante.
Sio jovens, de acidez refrescante, ricos em notas
florais e de uvas moscatéis.

Um dos diferenciais dos vinhos da IP, a disposicio
dos produtores, ¢ 0 emprego de leveduras autoctones,
selecionadas pela Embrapa nos proprios vinhedos
de viticultores dentro da area demarcada. Estas
leveduras contribuem para um bom desempenho
da fermentagio ¢ a producio de aromas agradaveis
¢ delicados.

2.1.4. Indicacao de
Procedéncia Pinto Bandeira

Aregido da IP Pinto Bandeira possui 81 kmz (Mapa
6). Esta localizada entre 29°01'18” ¢ 29°11'45” de
latitude Sul € 51°24'10” € 51°30'54” de longitude Oeste
de Greenwich; sendo 85% no municipio de Pinto
Bandeira (na ocasiio do registro da IP era distrito de
Bento Gongalves); 6% em Bento Gongalves ¢ 9% em
Farroupilha (Falcade; Tonietto, 2008). O limite da IP
foi inspirado nos criterios europeus da vitivinicultura
de montanha, sendo definida a cota minima em 500m
de altitude, resultando na delimitacio de patamar
com 26% da drea com declividade superior a 30%,
intensamente recortado por pequenos e profundos
vales recobertos por floresta, em encostas de elevada
declividade. O toponimo que referencia a origem dos
vinhos ¢ Pinto Bandeira, denominagio do municipio,
que homenageia um milicar gatucho do século XIX.
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Mapa 6. Indicagao de Procedéncia Pinto Bandeira de vinhos finos tranquilos
¢ espumantes, registrada em zo10 (Cartografia: Ivanira Falcade).

Na IP, as alticudes variam de 500m a 770m (média
de 612m). Nas por¢des mais elevadas, predominam as
rochas riolitos, dacitos e riodacitos, e, nas areas mais
baixas, os basaltos. No alto, predomina relevo suave
ondulado a ondulado (Foto 4), mas 1/3 da IP possui
relevo forte ondulado a montanhoso ¢ escarpado,
destacando-se a exposic¢io solar Norte. Nos solos,
predominam os Argissolos Bruno Acinzentados,
derivados de rochas acidas. O clima viticola (Sistema
CCM) ¢ o temperado quente, de noites temperadas,
tmido. Assim, a regido, situada num patamar clevado
da Serra Gatcha, possui caracteristicas climaticas
cspcc{ﬁcas, com temperaturas diurnas mais amenas
¢ noites frescas, o que da um caracer particular a
viticultura e as uvas da [P Pinto Bandeira.

CAPITULO V = As Indic.’tgécs Gcogr:iﬁc:ts de vinhos do Rio Grande do Sul



Foto 4. Paisagem viticola na regido da Indicagao de Procedéncia Pinto

Bandeira: a viticultura forma um mosaico, sobretudo em encostas
de relevo suave ondulado e ondulado (Foto: Tvanira Falcade).

Em 1880, ja havia produc¢io de vinhos em Pinto
Bandeira, elaborados nos pordes das casas dos
imigrantes. A viticultura expandiu ¢ ensejou, nos
anos 1930, 2 Organizagao de cooperativas € a instalagio
de vinicola comercial, que muito contribuiu para
a disseminacio de variedades de uvas para vinhos
finos. Essa particularidade de Pinto Bandeira aportou
tecnologias, que aprimoraram a vitivinicultura
da regiio ao longo das decadas seguintes. Em
2001, diversas vinicolas criaram a Associacao dos
Produtores de Vinho de Pinto Bandeira (Asprovinho),
objetivando qualificar a producio ¢ o comercio de
vinhos, alcancando reconhecimento, bem como
implementar a IP de vinhos finos ¢ estimular o
enoturismo. A [P Pinto Bandeira possui identidade
territorial e culeural, perceptivel inclusive na paisagem
multipla na qual se inserem vinhedos e vinicolas. Na
regido se pode viver integralmente a experiéncia
do mundo do vinho, desde visitar vinicolas, com
degustacio, at¢ a hospedagem em pousada onde, da
decoracio a paisagem que se descortina da janela, a
vitivinicultura convida a conviver e usufruir.

Os clementos que mais contribuem na diferenciac¢io
dos vinhos dessa IP sio a altitude onde as uvas sio
produzidas, o conjunto de variedades ¢ a experiéncia
dos vinicultores, com destaque para o saber-fazer na
claboracio de espumantes. A altitude media onde
se encontram os vinhedos determina temperaturas
um pouco mais baixas e retarda um pouco o ciclo da
planta ¢ a maturacio dos frutos. Isto, entre outros
cfeitos, contribui para um excelente nivel de acidez
(menor pH), principalmente de acido tartarico, ¢
para a biossintese de antocianas e taninos.
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Os espumantes nature, extra brut ¢ brut (brancos
ou roses) — elaborados exclusivamente pelo método
Tradicional — apresentam um aroma fino, citrico, com
nuancas de fermento ¢ tostado. O sabor apresenta
um moderado contetdo alcodlico, sendo equilibrado
por uma acidez marcante, contribuinte a qualidade
dos espumantes. O dominio da arte de fermentar os
espumantes na garrafa (método Tradicional) — com
meédia ou alta permaneéncia sobre as borras (sur lies),
aporta maior complexidade e persisténcia aos sabores.

Os espumantes moscatéis, provenientes de uma Unica
fermenta¢io em autoclaves, apresentam elevada
efervescéncia, cor palha claro/quase incolor, aroma
intenso e dogura pronunciada, com acidez equilibrada
¢ alta tipicidade proveniente, principalmente, das
uvas Moscato Branco produzidas na drea demarcada.

O vinho branco de maior destaque ¢o Chardonnay, que
apresenta cor amarelo—palha, com notas aromaticas
que remete a abacaxi, maca verde, frutas citricas e,
eventualmente, manteiga, tostado e levedura. O sabor
¢ refrescante, de média intensidade, mais persistente
quando em contato com o carvalho.

Entre os tintos, destacam-se o Cabernet Franc, o
Cabernet Sauvignon ¢ o Tannat, sendo que este ultimo
tambem contribui para aumentar a cor e estrutura dos
vinhos de corte (assemblage). A coloragio ¢ brilhante
¢ viva, predominantemente rubi. No nariz apresenta
as notas de frutas vermelhas escuras, com leve toque
vegetal. Tem um corpo mediano, com taninos leves
¢ acidez média/alta. Em safras de verdes secos,
tambeém podem ser obtidos vinhos tintos de maior
estrutura, corpo ¢ poténcia. A acidez dos vinhos ¢ a
concentragiao de pigmentos ¢ taninos permite, em
muitas safras, que os vinhos da IP desenvolvam um
bom potencial de guarda. Tambem tem destaque
os tintos de Pinot Noir e Sangiovese, de coloracio
rubi claro e rubi vivo, respectivamente. Sao vinhos
muito equilibrados, de media estrutura e alcancam
maior intensidade de cor e sabor quando as safras
sa0 de verdes menos umidos — o que tem ocorrido
com certa frequéncia nos ultimos anos.



2.1.5 Indicacao de Procedéncia
Vale dos Vinhedos

A regido da IP Vale dos Vinhedos possui 81 kmz
(Mapa 7), localizada entre 29°08'23” ¢ 29°1426” de
laticude Sul € 51°29'50” € 51°37'27” de longitude Oeste
(Falcade, 1999, p.47); 63% no municipio de Bento
Gongalves; 30% em Garibaldi ¢ 7% em Monte Belo
do Sul. O limite da IP teve por base o conceito
geografico de vale, delimitado a partir do divisor de
aguas, incluindo a area de vinhedos e as vinicolas. O
toponimo que referencia a origem dos vinhos ¢ Vale
dos Vinhedos, denominacio do distrito pertencente
a0 municipio de Bento Gongalves, intensamente
cultivado com vinhedos e onde se localizavam a
maioria das vinicolas.
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Mapa 7. Indicngdo de Procedéncia Vale dos Vinhedos de vinhos ﬁnos L‘ram]ui]os
e espumantes, registrada em 2002 (Cartografia: Ivanira Falcade).

A regiio da IP Vale dos Vinhedos tem elevagﬁo
gcral noroeste-sudeste, cujas altitudes variam de
205 a 720m (média de 548m), quase 80% acima de
soom, com densa rede de drenagem dendritica e
cobertura original de florestas. O vale ¢ intensamente
recortado, predominando oricntacio solar do eixo
nordeste-norte-noroeste, que inclui encostas de
alta declividade, em pequenos e profundos vales,
de relevo forte ondulado a escarpado. Nas areas de
maior altitude, predomina o relevo suave ondulado
¢ ondulado (Foto 5). A geologia apresenta as rochas
riolitos, dacitos e riodacitos, nas porcocs mais
elevadas, e basaltos, nas areas mais baixas. Na regiao
da IP, os solos mais frequcntes s30 os Cambissolos e os

Argissolos, seguindo os Neossolos ¢ Chernossolos. O
clima viticola (Sistema CCM) ¢é o temperado quente,
de noites tcmperadas a quentes, umido.

Ivariira, Ealcatie; Benla Gongalves

Foto 5. Paisagem viticola na regiao da Indicagdo de Procedéncia
Vale dos Vinhedos: a viticultura se estende por encostas e topos, em

relevo ondulado e suave ondulado (Foto: Tvanira Falcade).

Conforme relatos de imigrantes italianos, a produgﬁo
de uvas e vinhos na regiio da IP Vale dos Vinhedos
iniciou ainda no século XIX, contribuindo na
construcao da identidade regional. Ha referéncias
dos anos 1890 a viticultura e ao vinho no Vale
dos Vinhedos como sendo “verdadeiro néctar” e
importante centro de produgio do munic{pio de
Bento Gon(s‘alves. Embora, dos anos 1930 20s 1980, a
maioria das vinicolas tenham se instalado nas cidades,
algumas vinicolas prosperaram no Vale dos Vinhedos.

Nova fase se iniciou em meados da década de
1980, com expansdo da area de vinhedos e cria¢io
de vinicolas comerciais para producio de vinhos
finos, tanto por necessidade como por estimulo
das condi¢des produtivas, tecnologicas e culturais,
ccondmicas, sociais ¢ politicas. O contexto local,
nacional ¢ global dos anos 1990 estimulou um
grupo de vitivinicultores a criarem a Associacio
de Produtores de Vinhos Finos Vale dos Vinhedos
(Aprovale), interessados na producio de vinhos de
qualidade com origem controlada, em ampliar o
mercado e buscar o reconhecimento nacional dos
vinhos, além de promover o enoturismo. Assim, em
2002, 0s vinhos da IP Vale dos Vinhedos se tornaram o
primeiro produto e regido brasileira registrada como
indica¢do geografica do Brasil sendo, logo a seguir,
tambem reconhecida pela Unido Europeia. A regido
se tornou referéncia internacional de enoturismo,
atraindo centenas de milhares de turistas que
usufruem da cultura local e vivem a experiéncia do
mundo do vinho, com visitas guiadas, gastronomia
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e hospedagem, além de ver uma paisagem que marca
€ CXPTEssa scu Lerroir ¢ terricorio.

Com o estabelecimento da IP Vale dos Vinhedos,
os produtores da regiio procuraram dar destaque
as variedades que ja apresentavam longo historico
de producio e aptidio as condicoes locais, como
a Merlot, mas tambem variedades que, embora de
plantio mais recente, apresentaram bom potencial
enologico, como Tannat, Cabernet Sauvignon,
Chardonnay, Ancellotta e Egiodola.

Por estar no contexto da Serra Gatcha, a produgio
de espumantes também recebeu destaque, sendo
claborados, principalmente, a partir das uvas
Chardonnay e Pinot Noir. A despeito da diversidade
de variedades empregadas e tipos de vinhos autorizados
na IP, todos reinem como caracteristica média a
clegincia de estrutura e de atributos sensoriais, como
a acidez refrescante e teor alcoodlico moderado. As
varia¢des na maturac¢io entre cada safra determinam a
intensidade da expressio da cor e do sabor, bem como
a poténcia alcoolica dos vinhos, que normalmente
¢ moderada.

Os vinhos tintos varietais alcangam uma excelente
Coloragio e, pela acidez natural das uvas, apresentam
boa condigio de envelhecimento em garrafa. Os
tintos de corte (asscmblagc) sao normalmente mais
cncorpados ¢ intensos — em cor ¢ sabor, recebendo
uma maior Contribuigﬁo de pigmentos e taninos das
variedades Tannat, Alicante Bouschet ou Ancellotta.

2.1.6 Denominacao de
Origem Vale dos Vinhedos

A regiao da DO Vale dos Vinhedos possui 72 kmz
(Mapa 8), localizada entre 29°08'23” ¢ 29°1426” de
laticude Sul e 51°29'50” ¢ 51°37'27” de longitude Oeste
de Greenwich (Falcade, Tonietto, 2010); 61% no
municipio de Bento Gongalves; 34% em Garibaldi
¢ 5% em Monte Belo do Sul. Em 55% da regiio, o
limite da DO Vale dos Vinhedos manteve o limite
da IP mas, de noroeste ao centro do vale, o relevo ¢
muito irregular por isso, nesse setor, a delimitag¢io
considerou a ruptura da paisagem, usando os criterios
de declividade, altitude e uso e cobertura do solo,
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resultando em maior homogeneidade natural e
o ! . . o/ .
viticola, diferindo daque]a da 1P, ja que excluiu as
arcas mais baixas e quentes do fundo do vale. O
toponimo que referencia a origem dos vinhos da DO
manteve Vale dos Vinhedos, denominacio do distrito
pertencente ao municipio de Bento Gongalves.

DENOMINAGAO DE ORIGEM VALE DOS VINHEDOS
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Mapa 8. Denominagdo de Origem Vale dos Vinhedos de vinhos finos tranquilos
¢ espumantes, registrada em zo12 (Cartografia: Ivanira Falcade).

Os fatores naturais do meio geografico na area
delimitada da DO Vale dos Vinhedos possuem boa
homogeneidade (Foto 6), com altitudes entre 400 ¢
! . . ! .
70oom (média de 570m), predominando rochas acidas
a intermedidrias, marcada por encostas do vale com
boa exposi¢io solar e declividade, nos vinhedos, entre
5% ¢ 30%; solos majoritariamente Cambissolos ¢
Argissolos, de média fertilidade ¢ bem drenados; e
clima temperado perdmido, um bioclima proprio da
area na maturagio das uvas.

Foto 6. Paisagem viticola na regido da Denominagdo de Origem

Vale dos Vinhedos: a viticultura moderna ocupa encostas e topos,
principalmente em relevo suave ondulado (Foto: [vanira Falcade).

Os fatores humanos da DO Vale dos Vinhedos sio
marcados por: variedades estruturantes (Merlot,
Chardonnay, Pinot Noir), cujos vinhos podem
receber cortes de variedades especificas, em menores



proporcdes; limites de produtividade maxima por
hectare e por planta; ponto de colheita das uvas
distinto por variedade e tipo de vinho, incluindo
niveis especificos de maturacio das uvas, que devem
ser totalmente produzidas na area da DO; tipos
de vinhos autorizados, os quais seguem processos
de elaboragio especificos e cumprem tempo de
maturacio determinados.

Desde os anos 2000, a Aprovale ¢ os produtores,
interessados em vinhos de qualidade com origem
controlada, incrementaram a¢des em escala nacional
¢ internacional, ampliando e diversificando mercados
¢ o renome dos vinhos, alem de acoes ¢ atividades
do enoturismo. As dezenas de prémios que vinhos
da regiao da DO Vale dos Vinhedos tem obtido
em concursos nacionais e internacionais, além dos
milhares de enoturistas que visitam as vinicolas
da regido, sio evidéncias do reconhecimento da
qualidade da producio ¢ da identidade da regiao,
como expressio do terroir e territorio do Vale dos
Vinhedos, a primeira denominag¢io de origem de
vinhos brasileira.

A DO Vale dos Vinhedos esta centrada em uma
categoria de vinhos que melhor expressam o terroir
da regiio demarcada em termos de qualidade ¢
tipicidade, resultado dos fatores naturais ¢ humanos,
associados ao saber-fazer local.

Para garantir uma maior tipicidadc aos vinhos
da DO — sem subtrair as difercngas tecnolégicas
¢ estilos de elaboragio de cada produtor — cada
categoria de produto requer um percentual minimo
de poucas variedades — escolhidas pelo seu excelente
desempenho historico.

Os espumantes devem conter, no minimo, ou 60%
de Chardonnay e/ou 60% de Pinot Noir, podendo
compor corte somente com a Riesling Italico,
claborados exclusivamente pelo metodo Tradicional,
com, no minimo, nove meses de contato com as
borras (sur lies). Os vinhos tintos podem ser somente
varietal Merlot (com no minimo 85%) ou de corte
com Tannat, Cabernet Sauvignon ou Cabernet
Franc, quando devem conter, no minimo, 60% do
vinho estruturante de Merlot. Os vinhos brancos
podem ser, exclusivamente, varietal Chardonnay
(com no minimo 85% de Chardonnay) ou de corte

com Riesling Italico, com no minimo de 60% de
Chardonnay.

Adicionalmente, com o cumprimento das normas
de producio e padroes de qualidade das uvas, os
produtos tém-se apresentado com as seguintes
caracteristicas médias:

- Espumantes: apresentam uma colorag¢io palha,
com aroma de meédia expressio, notas de frutado,
sutil citrico e abacaxi, moderada acidez; sio leves,
nitidos, de medio corpo e média complexidade -
melhor quando consumidos at¢ 3 anos da elaboracio.

- Vinhos Brancos: apresentam uma coloragio palha/
esverdeado ou amarelo-clara, com expressivas
notas do varietal Chardonnay (ex. sutil abacaxi) e,
eventualmente, com notas de especiarias derivadas
da madeira (carvalho). O sabor ¢ fino, delicado
¢ refrescante, com acidez media, medio corpo e
estrutura, persisténcia media/longa.

- Varietal tinto Merlot: apresenta coloracio
rubi escura, com aroma frutado intenso, notas
caracteristicas da variedade (framboesa e amoras),
presenca de notas de carvalho, sutil toque vegetal,
acidez e alcool equilibrados, boa estrutura — salienta-
se a harmonia do conjunto ¢ a integracio dos sabores.

- Vinhos tintos de corte: coloragio intensa, rubi
€scuro, com notas que se mesclam entre o frutado
¢ o sutil Vegetal (as vezes proveniente do Cabernet
Sauvignon), s30 Clegantes, de sabor e COTpo intensos,
taninos redondos e alta persisténcia.

2.2 Indicacao de Procedéncia
Campanha Gaucha

A Regiao

Aregido da IP Campanha Gatcha possui 44.365 kmz2
(Mapa 9), localizada entre 28°50'53” ¢ 31°57'31”" de
latitude Sul € 53°3336" ¢ 57°38'37” de longitude Oeste.
Campanha Gatcha ¢ o topoénimo que referencia a
origem dos vinhos, que expressa os processos da
natureza ¢ da sociedade ocorridos nessa regiao
localizada a sudoeste do Rio Grande do Sul. Em
termos naturais, campanha ¢ campo, campina,
pradaria, prado, plam’cie; em termos humanos, foi
campo de batalha, campo de guerra, front; ¢ fronteira
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com o Uruguai e a Argentina. O gentﬂico relativo
a0 Rio Grande do Sul pode ser rio-grandense ou

! . ! . !
gatcho, sendo este mais usado nas dltimas decadas.
Assim, o toponimo Campanha Gaticha expressa o
territorio regional, que se distingue nacionalmente
como centro de producio de vinhos.

Para o tracado do limite da regiio da IP foram
consideradas as varidveis naturais (geologia,
geomorfologia, solos, bioma, elementos ¢ fatores
climaticos, hidrografia, entre outros), bem como
a evolu¢io da vitivinicultura, sua localizacao
¢ caracteristicas atuais, além dos processos de
regionalizacio ao longo do século XX. Para o recorte,
foram usados os limites politico-administrativos
municipais ¢ distritais, além de referéncias
estruturadas em campo. Assim, a area da IP Campanha
Gatcha ¢ constituida pelos territorios dos seguintes
municipios: Acegud, Barra do Quarai, Candiota,
Hulha Negra, Ttaqui, Quarai, Rosdrio do Sul, Santana
do Livramento ¢ Uruguaiana; bem como dos seguintes
distritos: Alegrete, pertencente a0 municipio de
Alegrete; de Bage, Pirat e Jos¢ Otavio, pertencentes
ao municipio de Bagé; de Dom Pedrito, pertencente
a0 municipio de Dom Pedrito; de Ibaré, pertencente
a0 municipio de Lavras do Sul; de Macambara,
Boror¢ e Encruzilhada, pertencentes a0 municipio
de Magambara; alem de parte dos distritos de Joca
Tavares, pertencente ao municipio de Bagé, e de
Torquato Severo, pertencente a0 municipio de Dom
Pedrito (Falcade; Tonietto, 2018; IBGE, 2015).

A IP Campanha Gatcha limita com as seguintes
regioes ﬁsiogréﬁcas do Rio Grande do Sul: Serra
do Sudeste, a leste-nordeste; Depressio Central
e Missdes, a norte-noroeste; bem como com a
Argentina, a oeste-noroeste, ¢ com o Uruguai, a sul-
sudoeste, paises com os quais faz divisa.
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Mapa 9. Indicagdo de Procedéncia Campanha Gaticha de vinhos finos
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tranquilos e espumantes, registrada em 2020 (Cartografia: Ivanira Falcade).

A regido da [P Campanha Gatcha tem trés dreas
gcolégicas distintas: as rochas pré—cambrianas formam
a base a leste, onde as altitudes sio proximas de 300m;
na area central, sio rochas sedimentares (secundarias
¢ aluvides recentes) da Depressio Central, marcada
por morros testemunhos (Foto 7); ¢, no setor centro-
oeste, sao rochas efusivas da Bacia do Parana, cujas
altitudes declinam até 100m, nas cercanias da calha
do rio Uruguai. Nessa extensa regiio, predomina
o relevo plano e suavemente ondulado, formado
por pequenas colinas (localmente denominadas de
coxilhas).

A diversidade geologica e de relevo, entre
outros fatores, resultou em diversidade de solos
predominando, nas areas viticolas atuais, aqueles de
classe recomendavel, como os Argissolos (Vermelho-
Amarelo, Vermelho e Amarelo), em relevo suave
ondulado, profundos, bem drenados ¢ de baixa
fertilidade natural; além de Latossolo Vermelho,
Luvissolos e Planossolos Haplicos (Flores et al., 2017).

O bioma Pampa cobre a regido de campos, com matas
galerias ao longo do sistema hidrico. O clima viticola
(Sistema CCM) ¢ quente (com gradiente térmico
crescente de sudeste para noroeste, evidenciando o
cfeito da continentalidade), de noites temperadas,
subtmido. Trata-se da regido vitivinicola mais quente
do sul do Brasil, com um macroclima que possibilita
a adaptacio das diferentes variedades de videira,
das precoces as tardias, resultando em vinhos com
identidade propria. Nesse contexto regional, ocorrem
distintas Ppaisagens, nas quais a vitivinicultura criou
novas paisagens, compondo paisagens viticolas.



A vitivinicultura foi levada a regido, no periodo
colonial: a oeste, a partir das redugées jesu{ticas
espanholas; a leste, pelos portugueses. Contudo, essa
vitivinicultura foi para o consumo proprio, embora
tenha tido alguma importfmcia em Uruguaiana e
em Bage, em fins do s¢culo XIX ¢ inicio do XX. A
vitivinicultura comega a estruturar um territorio do
vinho na regido da IP Campanha Gatcha a partir
dos anos 1970, quando investidores nacionais ¢
estrangeiros aproveitaram as oportunidades para
a producio de vinhos finos, incentivados tambem
por estudos que comprovaram a aptidiao da regiio
para a produgio de uvas e vinhos de qu:ﬂidade, e
por politicas publicas de promogio a vitivinicultura
regional (Foto 7). Apds 2000, ocorreu importante
expansdo da area de vinhedos (tanto por grandes,
como pequenos produtores) e a instalacio de diversas
vinicolas pelos maiores produtores. Atualmente, os
pequenos e medios produtores, que ndo possuem
vinicolas, elaboram vinhos em parceria com vinicolas
locais ou da Serra Gatcha.

A producio de vinhos de qualidade possibilicou
a conquista de mercados importantes nos centros
brasileiros de maior consumo ¢ a regido alcancou
reconhecimento, estimulando os produtores a
criarem, em 2010, a Associacio de Produtores de
Vinhos Finos da Campanha Gatdcha (Vinhos da
Campanha), ¢ estruturarem a [P, como forma de
consolidar o reconhecimento da origem dos seus
vinhos, ¢ o enoturismo, que esta em crescimento,
com atividades que incluem visita com degustacio,
sendo posstvel tambem refei¢des harmonizadas com
a gastronomia tipica da regido. O territorio do vinho
da Campanha Gatcha ¢ relativamente recente, mas
a qualidade dos vinhos ja tem sido reconhecida em
concursos nacionais ¢ internacionais.

Foto 7. Paisagem viticola na regido da lndicagdn de Procedéncia (hmpanha
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sobressaem os morros testemunhos (Foto: Ivanira Falcade).

Os Vinhos

As caracteristicas naturais da geografia local (bioma
Pampa), onde predominam planicies, coxilhas e cerros,
clima mais quente € seco entre as regioes vitivinicolas
do sul do Brasil, com verdes ensolarados, associado
ao cultivo de vinhedos em espaldeira, habilitou a
produgio de um espectro amplo de variedades, que
encontram na regiao condigées para uma Completa
matura¢io das uvas de diversas variedades destinadas
a produgio de vinhos finos.

A]gumns das caracteristicas médias dos vinhos da
IP indicam que os vinhos cspumantes, elaborados
tanto pelo método Charmat quanto pelo método
Tradicional, apresentam coloracio bastante clara (ou
rosé), sao leves, delicados, refrescantes e de acidez
moderada.

Os vinhos rosés tém um matiz vermelho-claro ou
salmio, sio sutilmente frutados, delicados, mas com
boa persistencia de paladar.

Os vinhos brancos tem, predominantemente,
um matiz palha ou amarelo-claro. Os aromas sio
finos ¢ variam conforme o aporte de cada uva:
varietal Pinot Grigio (notas de pera), Riesling Italico
(notas citricas), Chardonnay (notas de abacaxi),
Sauvignon Blanc (notas tropicais e sutil vegetal)
ou Gewiirzeraminer (notas de lichia e rosas). As notas
de madeira (carvalho) nio sio muito pronunciadas,
de forma a ressaltar os aromas da fruta. No paladar
sa0 vinhos leves, embora o Chardonnay, muitas vezes
- conforme o estilo buscado pela vinicola, possa ser
mais encorpado, potente, volumoso, amanteigado,
untuoso ¢ intenso. Quase todos tém uma moderada
acidez - devido aos dias ¢ noites quentes de verio,
com um bom equilibrio de sabor. Sio vinhos
predominantemente jovens ¢ faceis de beber.

Os vinhos tintos também sio variados em CXpressiao
aromatica ¢ estrutura de paladar, conforme as uvas
empregadas. Predominam aqueles de cor com matiz
vivo, rubi-claro, olfato de média intensidade,
destacando as notas de frutas maduras (sem a presenca
de notas chetais ou pimentﬁo—verde), variando do
frutado moderado no Tempranillo, Merlot e Touriga
Nacional, cassis no Cabernet Sauvignon e Cabernet
Franc, para notas de menta e especiarias no Tannar,
que também pode participar de cortes com as castas
tintas — incrementando a cor ¢ a estrutura. No sabor,
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os vinhos sio macios, com acidez moderada/baixa,
de bom corpo e volume. Entre os tintos, destaca-
se o varietal Tannat - nas condi¢oes do bioma da
Campanha Gatcha, particularmentc clima e solo,
essa uva apresenta uma excelente maturagio fenolica,
originando um vinho de colora¢io intensa, com
taninos marcantes, de boa qualidade, boa acidez,
potente, podendo, inclusive, ser envelhecido por
mais tempo, quando adquire elevada Complexidade
de aroma ¢ sabor.

3. Requisitos de
Producdo nas Indicacoes
Geograficas de Vinhos
do Rio Grande do Sul

De acordo com a legislagio brasileira (Brasil, 1996;
INPI, 2018), as indicagées gcogrﬁﬁcas possuem
clementos de estruturagao, registro ¢ gestao que
devem ser atendidos, incluindo os aprescntados na
Figura 1, adaptada para o caso dos vinhos.

QUALIDADES OU
CARACTERISTICAS
DETERMINADAS PELO
MEIO GEOGRAFICO)

REPUTAGAO

(
IP DO
PRODUTO AREA GEOGRAFICA
(TIPOS DE VINHOS) DELIMITADA
CADERNO DE - NOME
T P INDICACAO GEOGRAFICO
TECNICAS GEOGRAFICA (SINAL DISTINTIVO)

(INCLUI REQUISITOS)

REQUERENTE
(PRODUTORES)
GESTOR

SISTEMA DE
CONTROLE

REGISTRO
(INPI)

Figura 1. Elementos estruturais das indicagoes geogrdficas

de vinhos (Elaboragdo: Jorge Tonietto).

Nas Indicacoes de Procedéncia, ha necessidade de
comprovacio de que o nome geografico da regiio
se tornou conhecido como centro de produgio de
vinhos. Nas Denominagdes de Origem, o produto deve
apresentar qualidades ou caracteristicas determinadas
pelo meio geografico, incluindo os fatores naturais
¢ humanos.

No Brasil, na pratica, tanto as Denominagdes de
Origem, quanto as Tndicagées de Procedéncia
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de vinhos, possuem vinhos com qualidades ou
caracteristicas associadas a origem geogréﬁca. Isto
porque a videira ¢ fortemente influenciada pelo clima,
solo, técnicas de produgio da uva e de elaboracio dos
vinhos. A influéncia da origem geogriﬁca esta balizada
pelos requisitos de cada IG, definidos nas condi¢des
ou proibigées de uso de cada IG, explicitadas nos
Cadernos de Especiﬁcagées Técnicas.

A Tabela 2 classifica e quantifica os requisitos de
producio das indicacoes geograficas de vinhos do Rio
Grande do Sul, estabelecidos nos Regulamentos de
Uso (hoje chamados de Cadernos de Especificacoes
Técnicas), da IP Vale dos Vinhedos (Tonietto, 2006),
DO Vale dos Vinhedos (Tonictto et al., 2013b), IP
Pinto Bandeira (Tonietto et al., 2013a), IP Altos
Montes (Tonietto et al., 2013¢), IP Monte Belo
(Tonietto et al., 2016), IP Farroupilha (Tonietto
ct al., 2017) ¢ IP Campanha Gaucha (INPIL, 2020).
Assim, os produtores, além de atender a todas as
especificacoes estabelecidas no marco regulatorio
do vinho brasileiro, devem cumprir com os diversos
requisitos especificos de cada IG, os quais foram
estabelecidos por eles proprios, visando preservar
a originalidade da producio e do saber-fazer local
de cada IG.

N° de requisitos de produgao do
Caderno de Especificagoes Técnicas
L
g Variedades N° total
< > ~
Indicagdo = Ti sistemas de P;o];:essofl ¢ quroes de
geografica —‘é g)os produgio €laboracao | HSICO- | o quisitos
e o e quimicos e
or IG
= vinhos o:nggqlilfas maturagdo | sensoriais P
8 dos vinhos | dos vinhos
uvas
Altos
1P 2
Montes > 8 8 > 6
Campanha
1P 4 2
Gaucha 6 7 3 0
Farroupilha | IP 6 6 5 10 27
Monte Belo | IP 4 8 17 4 33
Pinto
Bandeira 1P > > > 3 18
Vale dos
Vinhedos 1P ’ 3 4 3 17
Vale dos
Vinhedos DO 3 10 13 5 31
Tabela 2. Tipos e nimero de requisitos definidos no Caderno de
Especificagoes Tecnicas para cada indicagdo geografica de vinhos do Rio
Grande do Sul (Elaboragao: Jorge Tonietto e Alexandre Mussnich).

Os rcquisitos referem-se a quatro grupos: a) tipos
de vinhos autorizados em cada IG; b) variedades
autorizadas, sistemas de produgio viticola, incluindo
produtividade maxima por hectare e qualidade da uva
para Viniﬁcagio; c) processos ¢ prﬁticas Cnolégicas



autorizadas paraa elaboragio dos vinhos, maturacio
e engarrafamento; e,d) padrées analiticos e sensoriais
dos vinhos. Todos esses requisitos visam promover a
qualidade e assegurar a identidade dos vinhos da IG.

Os tipos de vinhos ¢ as variedades utilizadas na sua
claboracio, em cada IG, sio apresentados a seguir.

Tipos de Vinhos

Os vinhos das indica¢oes geograficas registradas até
2020 sio elaborados exclusivamente com uvas de
variedades de Vitis vinifera L. Os tipos de vinhos das
indica¢des geograficas do Estado do Rio Grande do
Sul estio assinalados na Tabela 3.

Indicagio geogréfica Tipos de vinhos Outros
registrada Tranquilos Espumantes
Q 8 b B E S Lave Frisants Licoroso swela Brandy
Nome : 8 2] £ 3 0 % g simples
AfiE Modalidade & g E E g S § £
geog m @ F o = E = E
Atos Montes IP b X x x x b
Campanha Galcha IP x X x x X
Farroupilha IP x b X x x x
Monte Belo IP x x x x x
Pinto Bandeira IP b X x X b
Vale dos Vinhedos IP x x x X x x x x
Vale dos Vinhe dos DO X x X

Tabela 3. Tipos de vinhos autorizados para cada uma das indimg[wx Lfcugmfﬁmx rcgisrmdas do Estado do Rio Grande do Sul (L’]almrag‘do: Jorge Tonietto).

De uma maneira gcral, em cada IG, os tipos de vinhos
autorizados sio, historicamente, os mais importantes
ali produzidos, com o seguinte perfil:

- Todas as indicacdes geograficas possuem vinhos
tranquilos brancos;

- Os vinhos tranquilos rosados estio presentes
somente nas Indicacdes de Procedéncia Altos
Montes, Campanha Gatcha, Pinto Bandeira ¢ Vale
dos Vinhedos;

- O vinho tinto tr:mquilo somente nio ¢ produzido
na [P Farroupilha, pelo fato de os produtos serem
claborados apenas a partir de uvas moscatéis brancas
ou rosadas;

- Os espumantes estio presentes em todas as indicacdes
geograficas, com as seguintes particularidades: a)

a [P Farroupilha somente contempla o Moscatel
Espumante ja que a producio ¢ exclusivamente
claborada a partir de uvas moscatéis; b) O Moscatel
Espumante nio faz parte dos tipos de produto da IP
Campanha Gatcha ¢ na DO Vale dos Vinhedos; ¢)
Os Espumantes Naturais podem ser elaborados pelo
método Charmat e o Método Tradicional, exceto
na IP Pinto Bandeira e na DO Vale dos Vinhedos,
onde sio elaborados exclusivamente pelo Método
Tradicional; e,

- A 1P Farroupilha inclui outros tipos de vinhos,
como o frisante e o licoroso, além dos derivados
mistela simples ¢ brandy. O vinho frisante ¢ 0 vinho
leve fazem parte dos tipos de produto da IP Vale dos
Vinhedos.
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Variedades

As variedades para a elaboracio dos vinhos das
indicacoes geograficas registradas do Estado do Rio
Grande do Sul sao apresentadas na Tabela 4. Sao
variedades cultivadas na area geografica delimitada
da respectiva IG, consideradas pelos produtores
como importantes para estarem autorizadas para
a claborac¢io dos vinhos. As uvas para a elaboracio

dos vinhos devem obrigatoriamente ser produzidas
na area gcogrz’xﬁca delimitada da IG (variando entre
85% € 100%, em fungio da IG). Via de regra, cada IG
tem estabelecidas as variedades autorizadas para
os diferentes tipos de vinhos, podendo contemplar
especiﬁcagées sobre o percentua] da uva nos vinhos
varietais (entre 85% ¢ 100%, em funcio da 1G),
espcciﬁcagées sobre a participagio das variedades
Nnos cortes, entre outros.

1] Do

Variedades Altos Campanha
Montes Gaicha

Farroupilha

Monte Pinto Vale dos
Belo Bandeira Vinhedos

Vale dos
Vinhedos

Alfrocheiro

Alicante Bouschet

A arinho

Ancellotta x
Barbera

Cabernet Franc x
Cabernet Sauvignon x
Chard onnay x
Chenin Blanc

Egiodola

Flora

French Colombard

Gamay

L T S

Gewurztraminer x
Grenache

Longanesi

Malbec

Malvasias x
Malvasia Bianca
Malvasia de Candia
Marselan

Merlot

Moscato Branco'
Moscato Bianco®
Moscato de Alexandria®
Mo scatel Mazareno
Moscatos

Moscato de Hamburgo %
Moscato Giallo x x
Moscato Rosado

Petit Verd ot x
Peverella

Pinotage

Pinto Blanc

Pinot Grigio* x
Pinot Noir x x
Pinotage

Prosecco”

Refosco x

L ]

Riesling kalico x
Riesling Renano

Ruby Cabernet

Sangiovese

Sauvignon Blanc x
Sémillon

Symh

Tannat x
Tarnpu’arﬂlu"

Touriga Nacional

Trebbiano x
Viognier

oM oM oM oM M oM oM M K K K

]
]

KoM oK o=
E I

x x
x

Sinomimias: 'Comesponde ao Moscato Branco tradiclonal cultivade na Serra Gadcha; *Moscato Petit Grain, Mos cate Brance;
‘Moscatel de Alexandria; “Pinot Gris; "Giera: "Tinta Reriz, Arsgones.

Tabela 4. Variedades autorizados para a c/nbomgﬁu dos vinhos das inditag()cs guugmiﬁms rugisrmda,\‘ do Estado do Rio Grande do Sul (L"/almmgdo: Jorge Tonietto).
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Indicacdes Geograficas do Rio Grande do Sul registradas até marco de 202

4. O Controle nos
Vinhos das Indicacoes
Geograficas

As indicagoes geograficas de vinhos do Estado do
Rio Grande do Sul utilizam um sistema de controle
assemelhado, estruturado nos Conselhos Reguladores
(CR) de cada uma das associacoes de produtores
gestoras de 1G.

Os Conselhos Reguladores sio orgios sociais
integrantes dos estatutos de cada uma das associagoes.
Nos estatutos, estdo definidas as competéncias
e atribuigées em termos de gestao da IG ¢ a sua
composicio, incluindo a representagio dos produtores
¢ de institui¢des externas. A gestdo inclui o controle,
a protecio ¢ a promocio da IG.

Os vinhos com IG devem ser produzidos atendendo
a0 conjunto de requisitos de producio, definidos
no Caderno de Especificagdes Tecnicas (antes
denominados de Regulamentos de Uso). Existem
dois niveis de controle. Um deles ¢ exercido pelos
produtores, através do Autocontrole (Figura 2).
Outro ¢ realizado pelo Conselho Regulador (CR),
correspondendo 2 ctapa do Controle Interno.
Inicialmente o CR recebe, anualmente, por parte dos
produtores, os pedidos de inscri¢ao dos vinhos para
serem qualificados como produto da IG. Compete
a0 CR verificar o cumprimento dos requisitos
do Caderno de Especificacdes Técnicas. Para tal,
o CR gere ¢ operacionaliza o Plano de Controle,
que estabelece as etapas, os mérodos, os fluxos, as
responsabilidades ¢ os agentes de controle, entre
outros (Figura 2).

Caderno de Especificacdes Técnicas (CET)
(Estabelece, entre outros, os Requisitos de Producéo)

Producdo do produto da IG com Autocontrole por parte do
Produtor para o cumprimento dos requisitos de producéo

Controle Interno feito Conselho Regulador,
através do Plano de Controle do CET

Atestacdo da Conformidade
do produto pelo Conselho Regulador

Colocacdo dos
produtos de IG no mercado

Figura 2. Principais balizadores das etapas de controle das indicagﬁcs

gengrdﬁcax de vinhos do Rio Grande do Sul até a Co]ocagdo

- k)() -

do produ[o no mercado ( E]abomgdo: Jorge Tonietto).

Uma etapa importante do controle de qualidade ¢
a averiguacio da conformidade dos vinhos quanto
a0 enquadramento das analises fisico-quimicas ¢
sensoriais. As analises fisico-quimicas devem atestar
o atendimento a todos os padroes da legislacio de
vinhos vigente ¢ atender aos requisitos adicionais
estabelecidos no Caderno de Especificacoes Téenicas,
para muitos parametros mais restritivos do que os
padrdes de identidade e qualidade (PIQs). Exemplo
disso sdo os niveis maximos de acidez volatil (analise
associada com a qualidade das uvas ¢ com o processo
fermentativo e de conservacio) permitidos, havendo
uma tolerancia menor do que aqueles niveis maximos
permitidos pela legislacio. Alem disso, a analise
sensorial, de carater Obrigatério, objetiva garantir
que os produtos tenham aspecto visual, aroma ¢
paladar com a qualidade esperada para a indicagio
geografica. O painel de degustadores, as cegas ¢
com parecer livre de cada painelista, deve decidir
se autoriza ou nio a amostra. Os referenciais de
qualidade minimos sio estabelecidos pelo proprio
painel, considerando os preccitos e expectativas de
cada IG. Para as Indicagées de Procedéncia, a ‘linha
de corte’ estabelecida ¢, basicamente, que os vinhos
nio tenham nenhum defeito de cor, aroma e paladar
¢, 20 mesmo tempo, apresentem alguns atributos de
qualidade que os diferenciem de vinhos de consumo
corrente, regulares ou mediocres. Para os vinhos da
DO, de maneira resumida, a aprovacio das amostras
requer padroes de qualidade um pouco superiores.
Alem de atentar para os defeitos, os degustadores
sao solicitados a observar se as caracteristicas de
cor, aroma ¢ sabor correspondem ao esperado para
a regiﬁo -em tipicidade (de variedade e de estilo —
vinculado a todo o sistema de producio estabelecido),
qualidade ¢ expressio dos gostos. Enfim, para sua
aprovacio, os produtos nio devem se desviar dos
limites estabelecidos pelos procedimentos de
producio (viticola e enologico) estabelecidos, sendo
mais que apenas um bom vinho, representando uma
expressio do terroir.

Para o produto que atende ao estabelecido no
Caderno de Especificacoes Técnicas, o Conselho
Regulador emite o Atestado de Conformidade, o que
possibilita obter a autorizacio, por parte do Conselho
Regulador, para que o produtor possa fazer uso do
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signo distintivo da IG para o produto destinado ao
mercado consumidor (Figura 3).

Os vinhos de indica¢iao geografica sio rotulados
com o nome da IG, especificando a modalidade (IP
ou DO), bem como utilizando o sinal distintivo da
respectiva IG, incluindo numera¢io de controle,
Unica para cada garrafa, possibilitando manter a

rastreabilidade do produto (Figura 3).

JCACdg

2 TR
Ve doe Vihedos e S
3 Hante Heta ”b(‘zp.t"\“

- 00000000 bt Al

IP Vale dos Vinhedos IP Pinto Bandeira

DEROMINACAD DE ORIGEM

| VALE D05 VINHEDOS
FARROUPILHA

PEEE

DO Vale dos Vinhedos

IP Campanha Gaucha

IP Farroupilha

Figura 3. Selos de controle, com a representagdo de cada IG, e outros

elementos utilizados na mru/agcm dos vinhos (L'[nbomgdu: Jorge Tonietto).

[sso possibilita a0 mercado consumidor ter acesso
a produtos conformes, garantido a manutengio da
relacdo de confianca entre o produtor e consumidor,
bem como assegurando a credibilidade da IG, que
tem como guardides os produtores ¢ o Conselho
Regulador.

5. Comentarios finais

Ao longo das tltimas trés decadas, desde o inicio dos
trabalhos que culminaram com sua implanta¢io no
Brasil, as indicacoes geograficas de vinhos adquiriram
enorme importancia para o ordenamento da producio
de vinhos de qualidade no estado do Rio Grande do
Sul, e para a cadeia vitivinicola como um todo. Dos
inimeros beneficios, destacam-se os seguintes:

- Foram a base para um importante salto na qualidade
intrinseca geral dos produtos das regides tradicionais
delimitadas ¢ para as regioes vizinhas e/ou limitrofes;

- Constituiram-se no motor central do
desenvolvimento econdmico, social e ambiental das
regioes delimitadas, via incremento da atividade de
produgﬁo vitivinicola associada ao enoturismo, a
enogastronomia, a hotelaria, a produgﬁo de insumos
diversos, a0 patriménio cultural, gerzmdo necessidade

de incremento da infraestrutura pﬁblica ¢ privada
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¢ aumentando o sentimento de pertencimento
comunitario e de valorizacio do patrimoénio material
e imaterial dos territorios das indicagées geogrziﬁcas;

- Serviram de exemplo a ser seguido por produtores
de outras regides do pats, tendo de algum modo
contribuido para motivar novos investimentos ¢
projetos vitivinicolas em varios estados brasileiros,
dinamica esta que veio a formar o que atualmente
convenciona-se chamar ‘novas regides vitivinicolas
brasileiras’;

- Também serviram de ‘case’ para processos de
estruturacao de inimeras indicag()es geogrﬁﬁcas
brasileiras de varios outros produtos, além de motivar
processos semelhantes em regides vitivinicolas dos
estados de Santa Catariana, Pernambuco e Bahia,
bem como para desenvolver este potencial em outros
estados, como Minas Gerais e Sao Paulo:

- Permitiram o alinhamento da vitivinicultura gaticha
¢ brasileira aos exigentes mercados internacionais
consumidores de vinho;

- Permitiram, da mesma forma que ocorre nos
tradicionais paises viticolas mundiais, ressaltar
¢ dar maior visibilidade as diferencas concretas
existentes entre as areas de produgio, decorrentes
de especificidades de clima, solo, relevo, aptidao
enologica de variedades, praticas viticolas e enoldgicas
¢ fatores historicos ¢ culturais; como consequéncia,
a apresentacio internacional dos vinhos do Brasil
ficou enriquecida e ganhou em imagem e reputagio.

Atualmente, a dinamica de estruturaciao de novas
regioes vitivinicolas com status de 1G atingiu nova
fase, ocorrendo em paralelo a0 aperfei(;onmento
as dinamicas de gestao das indicagées geogrﬁﬁcas
reconhecidas. Pode-se prospectar para o futuro a
continuidade do aprimoramento organizacional
das indicagées geogra’ﬁcas de vinhos, bem como o
aumento substancial da oferta de vinhos brasileiros
com IG no mercado nacional e internacional. Estima-
se que havera crescente agregacao de valor aos
produtos, impulsionado pela ampliagﬁo do renome
das indicagées geogra’ﬁcas.

Dentre as inumeras razdes desse sucesso, um fator
pode ser considerado central: a ado¢io, no inicio do
processo (nos anos 1990), de metodologia criteriosa,
detalhada e adaprada as condi¢des da vitivinicultura
brasileira no segmento de vinhos de qualidade para



a estruturacio, delimitagio ¢ gestao da produgio
vitivinicola nas regioes postu]antes a0 status de 1G.
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Cronologia das IGs de Vinhos no RS

* 1875 a 1920 - A imigracdo italiana proporcionou a introducdo da
viticultura na Serra Gaucha, sendo que a producdo de vinhos chegou
a distintos mercados brasileiros, deu identidade a regido e
impulsionou o seu desenvolvimento.

* 1930 a 1960 — Expansdo da vitivinicultura, o cultivo de outras
variedades de uvas, a fundacdo de vinicolas e cooperativas
vitivinicolas, com a diversificacdo dos vinhos.

* 1970 a 1990 - Especializac¢do da vitivinicultura, com expansao da
area de vinhedos de variedades viniferas, modernizacao tecnoldgica
e novas vinicolas, destacando-se o aumento da producao de vinhos
finos varietais.

* 1990 — A Embrapa Uva e Vinho fomenta o tema das Indicagdes
Geograficas e inicia a implementacao de projetos estruturantes para
as IGs de vinho do Rio Grande do Sul em articulacdo com institui¢oes
parceiras.

« 2000 - Comeca a ser desenhado um novo mapa das regides

produtores de vinhos do Brasil, através de regides delimitadas, com

a identidade territorial, para vinhos de qualidade, expressa em
indicagoes geograficas.

» 2021 - O Estado do Rio Grande do Sul conta com sete indicagoes
geograficas de vinhos registradas.
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Introducao

A Indicac¢io Geografica (IG) “Campos de Cima da
Serra”, foi concedida para 0 Queijo Artesanal Serrano
(QAS) pelo Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI), em 03/03/2020, mediante solicita¢io
da Federa¢io das Associacoes de Produtores de
Queijo Artesanal Serrano de SC ¢ RS — Faproqas.
A IG abrange uma 4rea geografica de 34.372 km?,
pertencente a 18 municipios de Santa Catarina (SC)
¢ 16 municipios do Rio Grande do Sul (RS).

Ea primeira e, até entio, unica IG na modalidade
Denominagio de Origem (DO) concedida para um
queijo brasileiro e a segunda DO rcgistrada no Brasil
para este tipo de produto, uma vez que a “Roquefort”,
de origem francesa, esta registrada no Brasil desde
0 ano de 2013.

A produgio do Queijo Artesanal Serrano ocorre em
um ambiente com caracteristicas edafoclimarticas
Unicas no pats, que condicionam o desenvolvimento
de uma vegetagio campestre com caracteristicas
peculiares e que se constitui na base da alimentag¢ao
do rebanho. Os fatores ambientais propiciam tambem
as condi¢oes necessarias para o desenvolvimento de
uma microbiota nativa diferenciada e os requisitos
favoraveis para a matura¢io do queijo em temperatura
ambiente.

O processo produtivo do QAS esta enraizado no
cotidiano das familias dessa regido e se caracteriza por
um saber fazer que vem sendo transmitido de geragio
em geracio. Desde os primordios da ocupacio desse
territorio, no inicio do s¢culo XVIII, proveniente
da tradi¢io portuguesa continental ¢ acoriana, o
QAS tem sido produzido a partir de leite cru de
vacas de corte ou mistas, somente da propriedade,
em um sistema de produgio pouco intensivo. Ainda
hoje esse queijo se constitui em importante fonte de
renda para milhares de familias dos Campos de Cima
da Serra, hcmnga viva do tropeirismo, pois a regiao
delimitada se encontra na rota desse importante ciclo
da economia brasileira.

Esse conjunto de fatores ambientais, sociais,
J
econOmicos e historico-culturais resultam em um
qucijo com caracteristicas sensoriais que o tornam
bastante diferenciado em relacio aos demais queijos
S J

produzidos no pais, sendo muito apreciado pelos
consumidores ¢ com grande notoriedade.

O nome geogrﬁﬁco Campos de Cima da Serra a
Indicacio Geografica ¢ em func¢io que na regido
produtora estdo as maiores altitudes nio andinas do
cone Sul da Américaca vegeracio predominante s30
campos naturais entremeadas com mata de araucaria.

O ambiente de producao do
Queijo Artesanal Serrano

O QAS ¢ um produto tipico ¢ exclusivo dos campos
de altitude de Santa Catarina e do Rio Grande do Sul.
Regido esta que, apesar de pertencer a dois estados
& que, ap P
distintos, compde um mesmo ecossistema ¢ passou
p p

por idéntico processo de formagio geolégica, ¢tnica
¢ cultural, alem de ter sido ocupada na mesma ¢poca
por tropeiros, paulistas ¢ agorianos.

Esse territorio apresenta clima Ctb (clima temperado),
segundo a classificacio estabelecida por Képpen, com
temperatura media do més mais quente inferior
a 22 °C ¢ a do més mais frio variando entre 3 ¢ 18
°C e chuvas igualmente distribuidas durante o ano
(Moreno, 1961).

As precipitagdes ocorrem em todos os meses do
ano, sem esta¢io seca definida e com volumes totais
anuais de 1.300 a 1.800 mm, distribuidos em mais
de 120 dias por ano. A umidade do ar ¢ tipica dos
campos de altitude do Sul do Brasil, com inverno ¢
verdo umidos, apresentando valores médios anuais
de umidade relativa do ar entre 79 ¢ 82%.

Na area da DO, predominam altitudes entre 701 €
1.000 metros, sendo que 30% da area possui altitude
Superior a0s 1.000 MELros (Tabela1). Os pontos mais
altos estao localizados na porcao leste do territorio,
préximos das escarpas de planalto.

Tabela 1. [)ixl’)'i[migdo da drea gmgmiﬁm da DO Campos de Cima da Serra
para o Queijo Artesanal Serrano, em fungdo de diferentes estratos de alticude.

Altitude Participa¢do na area
da IG

- Menor que 700 metros 5%

- Entre 701 ¢ 1.000 metros 65%

- Entre 1.001 ¢ 1.300 metros 23%

- Entre 1.301 e 1.822 metros 7%

Fonte: Vieira, I; Dortzbach, D. (2017), adaptado.

Nessa regido, que se destaca por ser a mais alta ¢ a
mais fria de ambos os estados, as horas de frio igual ou
abaixo de 7,2 °C frequentemente ultrapassam as 500
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horas, podendo atingir mais de 900 horas acumuladas
por ano. As geadas ocorrem entre 20 ¢ 40 vezes por
ano ¢ mais raramente neva nas areas mais elevadas.

Nos Campos de Cima da Serra predominam as
rochas efusivas da formacio Serra Geral, formadas
apds uma sequéncia de derrames de lavas que
ocorreram entre 120 ¢ 135 milhdes de anos. Como esse
processo nio aconteceu homogeneamente, originou
predominantemente basaltos, mas também outros
tipos de rochas, com diferentes composicdes quimicas
e texturas.

@) I'ClCVO pI‘CdOIl’lil’lal’ltC varia entre o ondulado
¢ O suave ondulado, quc juntos reprcscntam 69%

Indicacoes k}cngr.iﬁ(:h do Rio Grande do Sul M“b‘i\[l'.’ld.’l\ até marco de 2021

da area. Sio muito frequentes em toda a regido os
afloramentos rochosos, situacio que, associada a
declividade acentuada na maioria das areas, restringe
a cerca de 30% as areas a serem trabalhadas com a
utilizagio de maquinas agricolas.

Os solos apresentam baixa fertilidade natural com
clevados teores de matéria organica, de aluminio,
¢ teor de potdssio entre médio e alco, além de
pH ¢ fosforo muito baixos. As dreas mais dcidas
correspondem principalmente as regides de maiores
altitudes, como em Sio Joaquim (SC), e Sdo Jos¢ dos
Ausentes (RS).

Figura 1. O ambiente de producao: a e b) topografia e vegetagdo tipica da regido, ¢) ocorréncia de geada e d) Cdnions, em Sao Jos¢ dos Ausentes. Fotos: Fernando Kluwe Dias.

A area delimitada da DO compreende parte das
nascentes dos rios Canoas ¢ Pelotas, que sio os
principais formadores da bacia do rio Uruguai. Ao
Sul, encontram-se as bacias dos rios Taquari ¢ Antas,
rios tipicos de montanha, que se caracterizam pela
média e alta velocidades e pela baixa concentragao
de nutrientes. S0 comuns tamb¢m as areas alagadas
e turfeiras (locais de maior).
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A regido pertence ao Bioma Marta Atlantica ¢
na paisagem predominam 0S Ccampos naturais
entremeados com a matas de Araucaria (Floresta
Ombrofila Mista). Os campos resultam de um longo
processo evolutivo, iniciado ha milhdes de anos, sendo
raras as regioes do mundo com uma diversidade de
especies igual a encontrada no subtropico brasileiro,
com a associacio de especies C4 (crescimento estival)
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¢ especies C3 (crescimento hibernal) (MORAES et
al., 1995).

Segundo estudos de Gomes et al., (1989) os principais
tipos fisionomicos de campos naturais na area de
abrangencia da DO Campos de Cima da Serra sio
0s seguintes:

« Campo Palha Grossa: campo 1impo, com
predominio de capim-caninha (Andropogon
lateralis). Relevo suave-ondulado e ondulado, com
solo de origem sedimentar;

+  Campo Palha Fina: dominio de capim-mimoso
(Schizachyrium tenerum Nees), com frequéncia
secundaria de outras especies dos géneros
Schizachyrium, aristida (barba de bode), Stipa sp.
(capim-flechinha) e espécies como Axonopus siccus
(Nees) Kuhlm e A. afinis Chase (grama-tapete) e
grama-forquilha (Paspalum notatum Fluegge).
Caracteriza-se por apresentar campo limpo, relevo
de suave-ondulado a ondulado, solos oriundos de
rochas intermediarias e rochas basalticas, raso com
afloramento de rochas;

«  Existem mais cinco tipos fisionomicos derivados
dos campos Palha Grossa ¢ Palha Fina: Campo-
Misto de Capim-Caninha e Capim-Mimoso; Campo
Misto de Capim-Mimoso ¢ Grama-Baixa (Paspalum
pumilum Nees); Campo Palha Fina tendendo a
Gramado; Campo Sujo; Campo Palha Fina com Mata
de Araucaria;

O saber fazer do Queijo
Artesanal Serrano

A ocupagio do territorio dos Campos de Cima
da Serra de SC e do RS iniciou com a abertura do
Caminho dos Conventos, entre 1728 a 1730, por
Francisco de Souza Faria que a0 vencer as escarpas
da Serra Geral ¢ adentrar nos campos no atual
municipio de Bom Jardim da Serra (SC) se deparou
com enorme quantidade de bovinos em estado feral
ou chimarrdes. Esse gado era proveniente da Baqueria
de Los Pinares estabelecida em 1709 pelos jesuitas
na margem esquerda do Rio Pelotas, nos arredores
do atual municipio de Vacaria (RS)’.

5 “Era ainda literalmente erma a continentina regiio do nordeste rio-
grandense, quando, em 1709, os jesuitas espanhdis (...), ageiraram seus gados,
transportaram-os ¢ os soltaram na 'Baqueria de los Pinares” (...). Representava

A ocupacio da regido pelos portugueses foi
consolidada posteriormente com a abertura do
Caminho das Tropas, por Cristovio Pereira de Abreu
que retificou o tragado pela regiao de campos com a
abertura do Passo de Santa Vitdria no Rio Pelotas.
Essa rota se estendia desde o Sul do Brasil e pm’ses do
Prata até a Feira de Equinos e Muares de Sorocaba.
Resqu{cios desse caminho que ligzlva o Rio Grande
do Sul a Sao Paulo, cruzando o centro da regiao
produtora de Queijo Artesanal Serrano, ainda podem
ser observados em extensos corredores delimitados
lateralmente por muros de pedras, conhecidos na
regiao por taipas.

Devido a presenc¢a dos rebanhos xucros, acorianos
vindos do litoral e, principalmente tropeiros que
passavam pela regiio comecaram a se estabelecer
nos campos at¢ entdo habitados apenas pelos povos
nativos, denominados pejorativamente de “bugres”.

Embora os municipios mais importantes do nordeste
do Rio Grande do Sul e do Planalto Sul de Santa
Catarina tenham sido fundados por tropeiros
paulistas, a presenga dos agorianos que buscavam
outras alternativas de vida longe do licoral, onde
alem da pesca, as terras agricultaveis ndo eram
de qualidade e, valendo-se do esptrito aventureiro
vieram para os altiplanos ocupar os campos e
prear gado chimarrao, tornando-se fazendeiros ¢
fazedores de queijos, tradi¢do ja secular nos Agores,
aperfeicoada com a colaboragao dos flamengos
(CORDOVA et al., zo10, p.1s).

Tanto os tropeiros como 0s agorianos que se
estabeleceram na regiao ja’ tinham conhecimento
sobre fabricagio de queijo, pois ha relatos que desde
a Idade Média ]:'1 se produzia o queijo da Serra da

Estrela em Portugal.

Assim, se haviam bovinos na regido, as pastagens
naturais eram abundantes ¢ os portugueses ja
dominavam o saber fazer, ¢ possivel concluir que
juntamente com o estabelecimento das primeiras
propriedades, ha mais de dois s¢culos, se iniciou o
processo de fabrica¢io do Queijo Artesanal Serrano.

esse feito épico amais gigantesca migragio pnstori] sul-americana” (DUARTE,
1945, apud COSTA, 1982, p. 1450-1451).
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Krone (2009) cita a historiadora Lucila Sgarbi que
afirma

“..que desde o estabelecimento das primeiras
fazendas na regido [referindo-se aos Campos de
Cima da Serra do RS| a produgdo de queijos caseiros
jd fazia parte do cotidiano do trabalho nas fazendas.
Assim podemos intuir que a producdo do queijo
serrano nasce concomitantemente com a atividade
pecudria de corte extensiva na regido’”.

Talvez o registro escrito mais antigo sobre o Queijo
Artesanal Serrano date de 1831, através de um oficio
encaminhado “ao entio Presidente da Provincia [Sio
Pedro do Rio Grande]”, solicitando melhorias dos
caminhos em fun¢io da necessidade de se transportar
os produtos da “Frequezia e Districto de Cima da
Serra”, entre eles o queijo ¢ a manteiga.

“E a superioridade dos lactecinios pela qualidade dos
pastos, oferece hum outro grande ramo de industria
no fabrico de queijos e manteiga (...)". (ALVES,
2007).

Ja em Santa Catarina um dos primeiros registros
data de 1858 quando o medico alemao Robert Ave-
Lallement ao passar pe]a Vila de Lages, relatou que

“Ndo ¢ notavel, por exemplo, que na cidade central
de um municipio onde pastam milhares de reses
ndo se encontre uma libra de manteiga para
comprar? Deixam os animais comendo no campo
até crescerem e depois os abatem, vendem o couro
¢ os chifres, fazem carne seca e exportam-na, mas
ndo se conformam com o trabalho e vantagens
menores. O queijo chega a cidade, mas a manteiga

nao (COSTA, 1982) .

No Rio Grande do Sul, existe também um registro
datado de 1864, quando

“O capitdo Antonio Machado Souza, acompanhado
por uma comitiva de oito pessoas, iniciou uma nova
tentativa de travessia e de abertura de um caminho
que ligasse Montenegro a Sdo Francisco de Paula.
(...) Os irmdos Jodo Brochier e Augusto Brochier
propuseram entdo um desafio a comitiva (...).
Fizeram a proposta da “Prova do Queijo Serrano”,
pedindo como mostra do sucesso da travessia que
a comitiva trouxesse dos Campos de Cima da
Serra um queijo serrano (...). Depois de 51 dias de
viagem o capitdo Antonio Machado Souza retornou
a Montenegro com sua comitiva, apresenmndo
solenemente o queijo serrano como prova de sucesso

da travessia” (DAROS, 2000).

Os portugueses que ocuparam a regido tinham
varias razdes para fabricar queijo, a comecar pela
necessidade de manejar o rebanho, ou parte deste,
¢ torna-lo mais manso; na época, a comcrcializagﬁo
do leite in natura era impossivel devido a grandes
distancias dos poucos vilarejos, principalmente por
ser um produto altamente perecivel. O queijo era
um alimento importante tanto para consumo na
propriedade como nas tropeadas, mas, principalmente,
era moeda de troca por produtos essenciais que nio
cram produzidos no habitat hostil e frio serrano.

“Com a tropa de mulas arreadas descia pra Serra
da Veneza, pra Serra do Pildo e ia at¢ Cricitima,
Ararangua essa regido at do vale (...).

Na época se levava queijo e charque (...), e trazia de
la tudo que nés dependia de compra..., era agiicar,
aguicar amarelo, farinha de mandioca, arroz, (...)
a gente trazia la do licoral né, cachaga (...)"
Essa Comercializagio Com 0s povos beira-mar ocorria
duas a tres vezes por ano. Assim, o queijo sofria uma
matura¢io de at¢ seis meses, para que, bem curado,
pudesse ser transportado nas bruacas, em lombo de
mulas, 0 inico meio de transporte da ¢poca.

6 -Projeto Resgatando nossas raizes, 1995. Orizon Roque de Souza (Seu Dotti),
produtor de queijo serrano em Sio Jos¢ dos Ausentes, RS (Comunicagio pessoal).
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Figura 2. Aspectos histdricos: a) corredor de tropas em SC, b) Franqueiro na propricdadﬁ de Sebastido Fonseca, Sdo Francisco. de Paula, RS, c)

“Seu Manoel Gaspar”, antigo tropeiro e d) reconstitui¢do de rmpmda com mulas em Bom Jesus/RS. Fotos: Fernando Kluwe Dias.

Esse ciclo do comeércio, que permaneceu apds o fim das
tropas destinadas a Feira de Sorocaba, onde os animais
eram a prépria mercadoria, foi um importante fator
de integracao rcgional, possibilitando o intercambio
comercial e cultural entre os Estados do Rio Grande
do Sul e Santa Catarina e, principalmente entre a
Serra ¢ o Litoral, em funcio da complementariedade
da produgio dessas regioes.

Atualmente, a maturag¢io do Queijo Artesanal
Serrano ocorre em media de 10 a 15 dias, devido
a preferéncia dos consumidores por queijos mais
frescos, embora seja crescente a procura por pegas
mais maturadas ¢ alguns produtores ja maturem por
mais tempo de 6o dias at¢ um ano, agregando valor
ao produto. O transporte ¢ realizado em automovel
com deslocamento rapido para os pontos de venda
€, em Mmuitos casos, O comprador adquire 0 queijo
diretamente na propriedade. Quando comercializado
em pequenos mercados das cidades e vilas, nao raro,
existe a negociacio do queijo como moeda de troca
para muitos produtores.

- 102 -

O modo de fazer o Queijo Artesanal Serrano vem

. » ! - !/
sendo transmitido através de geragocs. E além de
fator econdmico de extrema importfmcia, tornou-se
uma questao cultural ¢ historica.

3

a ouvia fala daqueles antigo que viviam fazendo
queijo prd vende, pra mante, pra surti as fazenda,
ndo ¢?...comprd porque era tudo muito dificil (...).

Vendiam como eu te disse, levavam pra fora, traziam
OULTos mantimento que ndo tinha, eu [...] nasci ¢
me criei vendo fala em queijo (...)"7

Embora no inicio da ocupagio do territdrio o gado
Franqueiro tenha sido usado para a produgio de leite
destinado a fabricacio do Queijo Artesanal Serrano,
atualmente, nio existe uma raga especifica para esse
fim. No entanto, na sua grande maioria, sao utilizadas
racas bovinas de corte, ou cruzamentos com essas.

7 Projeto Resgatando nossas raizes, 2002. Sueli Dutra Pannenbecker. Produtora
de queijo serrano em Bom Jesus, RS, comunicacio pessoal.
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A utiliza¢do desse tipo de gado, apesar de menos
cficiente em producio de leite, se deve ao fato
de, tanto as vacas quantos os terneiros, possuirem
potencial de mercado como animais de corte. Sio
também animais mais risticos, com maior capacidade
para enfrentar as Condigées climaticas adversas e
menos exigente em alimentagﬁo do que racas mais
especializadas para a produgio de leite, como a
Holandés ¢ a Jersey.

Outra importante razio para a escolha de animais
de corte (ou cruzados), deve-se ao fato de o produtor
poder deixar de ordenhar as vacas por um ou
mais dias, para participar no final de semana de
algum rodeio, visitar familiares, ou mesmo quando
enfrentam alguma dificuldade. basta para isso, manter
os terneiros com as vacas durante todo o dia, o que
seria impossivel com racas leiteiras que, alem do
mais, exigem duas ordenhas diarias.

O sentimento de diversos produtores da regiio pode
ser resumido na seguinte afirmacio: “eu nio quero
vaca leiteira, porque nio quero ser escravo de vaca”.
[sso refor¢a uma outra logica de producio, menos
intensiva ¢ produtivista onde interessa, uma certa
producio de leite associada com a produgio de
animais para a comcrcinlizagﬁo, caracterizando-se
como uma explora¢io de duplo proposito.

A ordenha ocorre apenas uma vez por dia, no periodo
da manha, majoritariamente realizada de forma
manual pelos homens da familia, embora nio raro
recebam a ajuda das mulheres quando se ordenha um
numero maior de vacas. Essa colaboracio feminina
tambem pode ocorrer quando o nimero de pessoas
do sexo masculino ¢ insuficiente para cumprir a tarefa
em tempo habil, como no caso de ordenha manual,
que ¢ mais demorada. Essa estratégia ¢ fundamental
para evitar que o leite reduza a sua temperatura
natural abaixo dos 32°C, o que prejudicaria, ou mesmo
impediria a formacio da coalhada, apds a adicao do
coalho.

A ordenha inicia logo cedo, com os primeiros raios
solares, quando as vacas ja aguardam na porta do
galpio de ordenha, condicionadas que se encontram
pelo hordrio rotineiro em que essa atividade ocorre a
cada dia. Nessa hora, de dentro das casas, normalmente
situadas contiguamente as instala¢des dos animais, em
funcio do frio da regido, ja ¢ possivel ouvir o mugido
das vacas, no que sio prontamente respondidas pelos

terneiros, de dentro dos galpdes, onde se encontram
segregados desde a tarde anterior.

As vacas entram pela porta do galpiao de ordenha,
conforme a disponibilidade de ordenhadores. Como
sdo animais de rotina, cada uma possui um local
onde esta acostumada a ser ordenhada, sendo dificil
mudar, uma vez que, animais pouco especializados na
producio de leite tendem a esconder o leite, quando
se assustam, ou estranham alguma coisa.

Também ¢ padrio que cada ordenhador possua
o seu posto de trabalho dentro do galpio, de
forma que, acabam ordenhando geralmente as
mesmas vacas ¢, por isso, sio conhecedores de suas
caracteristicas individuais, sejam elas anatdmicas ou
de temperamento e tratam as mesmas pelo nome.

Dentro dos galpoes de ordenha, as vacas sao presas
enquanto ganham pequenas quantidades de algum
tipo de farelo ou graos. A partir desse momento, o
terneiro de cada vaca ¢ solto da encerra ou mangueira,
onde se encontra junto com os demais animais dessa
categoria. Rapidamente, cle se desloca até a vaca,
sOfrego por mamar, 0 que Provoca na vaca o que se
conhece por “reflexo da ejecio do leite”, popularmente
conhecido por descida do leite que ¢ resultante de
uma descarga hormonal que chega acé a glandula
mamaria em segundos.

Musica gauchesca dos lendarios Irmaos Bertussi
(Honeyde e Adelar, ja falecidos), moradores da
localidade de Sao Jorge da Mulada, no interior de
Caxias do Sul, ilustra a produgio de queijo serrano
e o uso dos terneiros para “apojar” as vacas.

[..]

E a vaca mde do bezerro que era uma vaca afamada
Dava uma arroba de queijo por dia e dez guampas

de coalhada

Fora cem litros de apojo, oi lai, lai, que ainda o
bezerro mamava

Se esta vaca fosse viva, oi lai, lai, o Itajaiba
comprava
dinheiro, oi lai, lai

Se ndo rtivesse

(@) compadre Adelar empresfava.
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[...]

Trecho da musica “A décima do bezerro”

Os Bertussi

Cumprida €ssa  importante fungio, que ¢
imprescindfvel no caso de vacas nio Cspecializadas
na produgﬁo leiteira, o terneiro ¢ preso por uma corda
junto da vaca e a mesma ¢ maneada com uma corda
passada pelas patas trasciras para evitar de dar coice
no ordenhador, o que nio ¢ dificil de acontecer na
ordenha desse tipo de animal.

Ap0s a ordenha, os terneiros e as vacas sio soltos
do galpao e mantidos juntos at¢ meados do periodo
vespertino possibilitando que os terneiros consumam
parte significativa da produg¢io diaria de leite das
vacas e mantenham um bom desenvolvimento
corporal. Essa rotina se estende por cerca de seis a
oito meses quando os terneiros sio definitivamente
desmamados ¢ geralmente vendidos para outros
produtores. E comum o proprietdrio reter algumas
terneiras, filhas das vacas mais leiteiras.

Na medida em que as vacas vio sendo ordenhadas, o
leite vai sendo depositado no recipiente onde passara
pelas etapas iniciais da fabricacio do queijo. Ao
ser despejado nesse recipiente, ja vai sendo coado,
geralmente através de um pano de algodio para a
retirada de residuos que eventualmente tenham caido
no leite durante a ordenha. Em muitas propriedades,
sobre o pano usado para a coagem do leite ja ¢
adicionado o sal, fazendo com que seja coado junto
do leite, numa técnica conhecida regionalmente como
“sal no pano™, que se constitui numa etapa de salga
antecipada.

Ao final da ordenha, ¢ muito usual a mulher trazer
da cozinha um bule de café¢ preto, bem forte e
quente para o consumo do “camargo”. Essa bebida
tipica ¢ preparada ao se ordenhar o leite direto dos
tetos da vaca sobre uma determinada quantidade
de café servido em um caneco. Para o “camargo”, as
familias sempre separam uma vaca especifica para
ser ordenhada por dltimo, geralmente uma vaca que
produza um leite mais gordo (em ﬁmgﬁo da raca, ou

8 -A snlgﬂ podc ser realizada de trés maneiras discincas: colocagﬁo de sal
sobre o coador no momento da filtragem do leite, sal diretamente na massa ou
ainda com salmoura de dgua morna sobre a massa, sendo a ctapa do processo

dC {'}Ll?finl(;il) (_]U.C flpl'CSL’HE‘J maior \r*:u‘ingﬁo cntre as }'71'0}71'1(’(11(1@5.

do periodo de lactagio), sendo essa vaca denominada
de “vaca do camargo’.

A fabrica¢io do queijo ¢ predominantemente uma
tarefa feminina, embora nio seja rara a participagio
do casal, ou mesmo propriedades onde 0 homem se
encarrega dessa tarefa.

Imediatamente ap6s o final da ordenha, ¢ necessario
adicionar o coalho, tarefa urgente para se evitar que
o leite esfrie, prejudicando o funcionamento desse
aditivo. Para isso, retira-se o pano utilizado para
coar o leite, adiciona-se uma quantidade de coalho
proporcional ao volume de leite ordenhado, realiza-se
uma homogeneizacio do coalho no leite ¢ se cobre
novamente o recipiente com esse mesmo pano para
aguardar a formacio da coalhada.

Nos dias de temperaturas mais baixas, o que ¢ muito
comum na regiao ao amanhecer, muitas vezes, o
recipiente onde se coagula o leite ¢ protegido com
panos ao redor para retardar o esfriamento do leite,
havendo mesmo quem leve esse recipiente para
proximo do fogido a lenha. Conseguir a formacio de
uma boa coalhada ¢ um dos pontos mais criticos do
processo de fabricacio do Queijo Artesanal Serrano,
uma vez que ocorre com a temperatura natural do
leite apos a ordenha, sem aquecimento. Por isso,
o leite que sai da vaca um pouco acima dos 38°C
nio pode baixar dos 32°C, 0 que proporciona uma
pequena margem de mancjo.

Cumprida essa etapa, 0o homem se encarrega de soltar
as vacas junto com os terneiros, conduzindo-as desde
a mangueira at¢ as dreas de pastagens, a0 mesmo
tempo, que a mulher prepara o café¢ da manha para
a familia.

Tomado o café, ¢ chegada a hora de conferir a
coalhada, o que ¢ feito entre 45 ¢ 60 minutos apés a
adigio do coalho. Coalhada no ponto, cla¢ quebrada
para permitir a retirada do soro (tecnicamente
denominada de sin¢rese), o que ¢ tradicionalmente
realizado com uma pi de madeira. Nesse momento,
muitas familias adicionam uma certa quantidadc
de ﬁgua quente, para facilitar a saida do soro,
princip:ﬂmente nos perfodos mais frios do ano.

Apos quebrada a coalhada, a mesma repousa por
cerca de 10 minutos. Passado esse tempo, ¢ coada
para a separa¢io do soro, utilizando-se para isso
geralmente um saco de algodio. ¢ entdo espremida
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(sovada) lentamente dentro desse saco, acé que perca
boa parte do soro, sendo posteriormente quebrada
com as maos ¢ dividida paraa co]ocagio nas formas.

As formas (chamadas de cinchos? ou chinchos) sio
previamente forradas com um pano fino sintético
(dessorador), que precisa ser cuidadosamente
arrumado para nio ficar dobrado ¢ nio marcar
os queijos. Isso feito, por¢des de massa vio sendo
colocadas nos “cinchos” ¢ apertadas para que ocupe
todo o seu interior e continue a escorrer O €Xcesso
de soro.

Depoimentos colhidos na regiio, descrevem nas
palavras dos produtores a técnica tradicional que
vem sendo transmitida de geracio para geragio ha
mais de dois séculos.

“Aquilo tem a ciéncia. Desde o leite, as tiragdo de

leite (...).

E depois tem o coalho pra por no leite, a quantia

de coalho,

a quantia de leite (...) que tém que por.
E depois de coalhado a gente bate aquela coalhada.

Bate ela, dexa para e ela desora, ela coalha e vai
toda pro fundo la da vasilha e o soro sobe (...).

Depois eles tiram o soro, tiram aqu@la massa e poe
no chincho. Poe sal e... temperam ali, ndo ¢? ( ...)
espremem e dexam seca (...)".10

Apés essa etapa, o dessorador ¢ cuidadosamente
dobrado sobre a por¢ao supcrior do qucijo, para cvitar
que imprima marcas no mesmo e ¢ colocada a tampa
na férma, para que seja prensado mecanicamente. Os
quecijos ficam primeiramente prensados por scis 2 0ito
horas, até serem virados e novamente prensados até
a manha do dia seguinte.

Em muitas propriedades, sao utilizadas grandes
formas quadradas que produzem duas pegas de igual
tamanho, em formato retangular, ao serem divididas

9 Cincho, ou chincho ¢ 0 nome tradicional dado paraas formas de madeira,
urtilizadas tradicionalmente na regido para a fﬂbrimgﬁo de queijos.

10 -Projeto Resgatando nossas raizes, 1997. Doralina Torres Mota. Produtora
de queijo serrano em Bom Jesus, RS, comunicagio pesso:llA

com a faca, a tarde quando os queijos forem virados.
Ap0s retirado da prensa, o queijo passa ainda por
um processo de toalete, onde sio aparadas eventuais
imperfeicoes de formato nas suas quinas.

Inicia-se entdo o processo de maturagao do queijo
que se estende at¢ 0 momento do seu consumo, ou
comercializagio. Essa etapa exige muito conhecimento
das pessoas responsaveis pela fabrica¢io, pois
as variacoes de temperatura ¢ umidade afetam
diretamente as transformacoes bioquimicas que
resultardo nas caracteristicas organolepticas do
queijo ¢ tambeém no desenvolvimento de bolores
(desejaveis ¢ indesejaveis), assim como outros aspectos
relacionados com a aparéncia como a coloragio ¢ a
integridade da casca.

Para que essa ctapa se realize corretamente, ¢
fundamental o manejo da circulacio de ar dentro
das “queijarias”, o que geralmente ¢ realizado pelo
abrir e fechar de janelas, embora mais recentemente
também se utilize ventiladores para isso. Sem o uso
de equipamentos para medi¢io da umidade relativa
do ar e para manutencio da mesma dentro de valores

,

adequados, esse processo depende de um “fecling’
muito desenvolvido por parte dos produtores.

Uma das poucas modifica¢des no processo de
fabricacao, ocorridas com o passar do tempo ¢ a
substitui¢io de coalho animal pelo coalho industrial
para a coagulacio da massa. Outras transformagdes
estao relacionadas a substituicao de utensilios e
cquipamentos de madeira por outros de materiais
aceitos pelas legislagao sanitaria do Brasil. De modo,
a viabilizar que essas producdes estejam adequadas
as exigeéncias dos servicos de inspecio sanitaria.

“Usavam coalheira de tatu, de carneiro ou boi.
Entdo a gente enchia de sal e botava muito sal, ela

ficava branquinha (...).

E deixava no sal. Quando a gente precisava, tirava
um pedacinho, botava numa vasilha com agua
morna e deixava para dat botar aos poucos no
leite (...).11

11 Projeto Resgatando nossas raizes, 1997. Maria Fialho Velho. Produtora de
queijo serrano em Bom Jesus, RS.
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“Cada barril tinha um pano (...) um pano daquele
tempo, sacos bem grosso, entdo era aquele pano todo
bem limpinho, ndo ...

Vinha com agtcaré...
Os cinchos eram feito duma darvore...

era comprido assim oh, aquilo tu soltava ele
espichava...

ele enrolava, sabe? Al era graduado, tu queria o
quetjo maior,

tu queria o queijo menor, assim como tinha de
tipo folha, umas folha grossas e aquilo aqui era
esprimido (...)"12

A elaboracio desse produto tipico faz parte dos
habicos das familias da regido, pois envolve, além
da lida com os animais e a fabrica¢io do queijo em
si, outras tarefas didrias: como lavar os utensilios, os
equipamentos ¢ as tabuas de cura; virar os queijos e,
quando necessario lava-los também; além de receber
compradores e fazer a comercializa¢io das pecas de
QAS.

Mais do que uma receita, a DO dos Campos de
Cima de Serra ¢ a representagio da cultura de uma
comunidade regional, que fortalece a preservagio
de um saber-fazer. Isso acontece em um contexto
peculiar, protagonizado por um grupo identitario
que faz dessa atividade um modo de vida com o
estabelecimento de relagécs sociais, econdmicas e
culturais proprios.

Os campos de altitude de SC e RS formam uma area
culturalmente definida e que abriga uma populacao
que direta ou indiretamente se identifica com a
cconomia pastoril ¢ que difere, em maneiras de ser
¢ agir, da populagio litoranea (...), dando a populag¢io
serrana uma identidade a gaticha (SANTOS, 1971).
Assim, embora pertencam a dois estados distintos,
possuem uma formacio historica calcada nos mesmos
tracos identitarios que forjaram a sintese do povo
SETTANO Nessas regioes.

[...] Me orgulho em ser serrano, pisador de geada fria
Domador de ventania, parapeito pro minuano
Sou taipeiro veterano, sapecador de pinhdo
No mundo que ¢ meu galpdo, sou monarca soberano

[...]

(Trecho da Musica: Serrano, sim senhor!
Intérpretes: Os Serranos)

O modo de fazer do Queijo Artesanal Serrano traz
consigo seculos de historia, cultura e tradigio de
! .

gauchos de bombachas estreitas — quando comparadas
as utilizadas na regiao do Pampa, botas sanfonadas,
chapéu, poncho ¢ guaiaca, os quais, sobre o lombo
de mulas, moldaram sua maneira de viver sob forte
influéneia dos tropeiros ¢ birivas®.

A fabricacio do QAS tambem contribui de forma
significativa para a preserva¢io ambiental ¢ da
paisagem, que ¢ uma das mais belas do pais com
grande potencial turistico. Os campos nativos,
encontram-se em grande parte preservados na regiao
por representarem o principal recurso forrageiro para
a alimenta¢io dos rebanhos produtores de leite para
a fabricacio do queijo.

Aprodugio de queijo tornou-se uma questio cultural e
historica na regido. As familias o produzem conforme
aprenderam com seus antepassados, constituindo-
se em uma necessidade pratica do seu cotidiano.
“Quando nio fazem, parece que esta faltando algo, o
dia fica incompleto...”, nas palavras de uma produtora
de queijo da regido. Lidar com o gado, ordenhar
as vacas ¢ fabricar os queijos sao atividades que as
pessoas gostam de fazer e que estdo enraizadas nos
usos ¢ costumes da regido.

O gosto por fazer queijos ¢ desenvolvido nas criancas
desde a mais tenra idade em muitas das propriedades
da regido. Sio inumeros os relatos de maes que ao
se dividirem entre as atividades da propriedade e
o cuidado dos filhos pequenos, levavam-nos juntos
para o local onde se fabricavam os qucijos. La, elas
entretinham as criancas cedendo pequenas porcoes
da coalhada para que brincassem de fazer qucijo,
imitando a maie, utilizando como férma caixinhas
de fosforo ou minusculos cinchos, fabricados pelo
pai exclusivamente para cssc fim.

12 Projeto Resgatando nossas raizes, 2002. Sueli Dutra Pannenbecker.
Produtora de queijo serrano em Bom Jesus, RS, comunicagao pcssonl.

13 Birivas: eram principalmente os tropeiros que iam levar ¢ buscar mercadorias
serra abaixo, viajavam sempre em dire¢io ao mar.
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A produgio e comercializacio do Queijo Artesanal
Serrano remete, portanto, a um simbolismo e
identidade quec por mais de dois séculos vém
perpetuando uma cultura notoriamente reconhecida,
mas quc precisa ser valorizada, sob risco de se perder
uma tradigﬁo secular e contribuir paraa degradagio
cultural e ambiental da regiao.

"Penso nos tempos em que, pelo meio da tarde, uma
tropilha de 30, 40 mulas parava num descampado...
Vinham de outro pats... vagamente imaginado:
cerros, chapadaes, canhadas, coxilhdes, pinheiros,
gado, magds e péros d'dgua, cavalos e homens com
revolver e faca por baixo da guaica... O tilincar das
esporas e cincerros, 0 movimento com lombilhos,
cinchas, sobrecinchas e bugais, o patear irrequieto
¢ as providéncias com a "chicolateira”, cangalhas e
bruacas davam ao dia uma estranha configuragao
campeira...

Das bruacas de couro cru saltavam queijos
/ . 7/
memoraveis, mantas de charque magnificas. Ah
queijos e charques que desciam da serra no lombo
daquelas mulas heroicas!

Mas como mexia com a gente o intermindvel
segredo: que pa{s estard mesmo ld em cima, de que
pa{s descem esses homens que vencem o0s peraus ¢
dormem enrolados nos pelegos coloridos, que pa{s,
se esconde atrds de sonoridades como Bom Jardim
da Serra, Sao Joaquim, Perico, Urubici, Urupema?"

(CARDOSO, F. ], comunicagdo pessoal.)

O Queijo Artesanal
Serrano

Em funcio da estacionalidade do periodo de pari¢io
dos rebanhos bovinos de corte e, consequentemente,
da disponibilidade de leite para ordenha, o que ¢
tipico de um sistema de producio basecado na
disponibilidade forrageira dos campos naturais ¢ em
animais nio especializados na producio de leite (vacas
de corte ou mistas), a produg¢io de queijo mantem,
historicamente, uma concentra¢io no periodo de
primavcra/verio.

Apenas mais recentemente, devido o cruzamento com
as racas Holandés e Jersey e a melhoria das condicoes
alimentares com pastagens de inverno, silagem ¢

o fornecimento de concentrados para as vacas, ¢
que a produg:io vem se estabilizando, em algumas
propriedades mais especializadas, aumentando a0s
poucos o numero de produtores que fabricam o
Queijo Artesanal Serrano durante todo o ano. No
entanto, essa intensificacio na produg¢io enfrenta
a]gumas restri¢ocs, por s¢ aproximar mais de sistemas
especializados em producio de leite, a0 passo que o
Queijo Artesanal Serrano, tradicionalmente, ¢ um
produto tipico da pecuaria de corte.

O fato do Queijo Artesanal Serrano ser produzido
a partir de leite de vaca, cru (sem pasteurizagio),
integral (nido sofreu desnate) e recem ordenhado,
impossibilita que seja fabricado em local diferente
da origem da materia-prima, fazendo com que a
produc¢io de queijos ocorra sempre associada a
producio de leite numa mesma propriedade.
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Indicacdes Geograficas do Rio Grande do Sul registradas até marco de 202

Figura 3. Saber fazer: a) vacas apés a ordenha, b) vaca sendo apojada antes da ordenha c) Fabricagdo de Qucijo

Artesanal Serrano e d) Queijo Artesanal Serrano. Fotos: Fernando Kluwe Dias.

A téenica de producio ¢ a mesma em toda area
delimitada, sendo que ao leite, os tnicos ingredientes
adicionados pelas familias da regido sio: o coalho
industrializado e o cloreto de sédio (sal comum).
No seu preparo, nio sio utilizados quaisquer outros
insumos como cloreto de calcio, corantes, fermentos
ou temperos.

Opesoeo formato sao variaveis entre as propriedades
e, também, dentro de uma mesma propriedadc, cm
funcio da disponibilidade de leite e da preferéncia
dos consumidores. No entanto, atualmente sao mais
comuns os qucijos rctangularcs ¢ os redondos, com
peso variando entre um e trés quilogramas.

Embora a legislacio vigente determine um periodo
minimo de matura¢io de 6o dias para queijos
de leite cru no Brasil, observa-se na pratica a

14 Tanto em SC como no RS legislacoes especificas estio alterando o tempo
de maturagio. A Lei 13.860/2019 do RS esclarece que: Pardgrafo tmico. O
tempo de cura do queijo feito a partir de leite cru ¢ definido com base no
processo tecnoldgico de producio de cada variedade de queijo, de acordo
com suas caracteristicas. Enquanto a Lei 1.238/2017 de SC estabelece que que a
maturacio minima do QAS deve ser de 6o dias, mas que esse parimetro pode
sofrer alteragio se houver estudos téenicos-sanitarios demonstrando nao haver
comprometimento da qualidade ¢ da inocuidade do produto.

-108 -

comercializacio de queijos entre 10 ¢ 20 dias de
maturacio. Essa questdo ¢ consequéncia da demanda
dos consumidores por queijos menores, porque pegas
pequenas de queijo perdem umidade muito rapido e
ressecam excessivamente antes que desenvolvam as
caracteristicas benéficas propiciadas pela maturacio.

Durante o per{odo de matura¢ao, micro-organismos
¢ enzimas atuam nos queijos, promovendo
transformagées fisicas, bioqu{micas ¢ microbiolégicas
sobre os principais componentes do leite, como os
agﬁcarcs, protc{nas e gorduras. Esse processo produz
uma complexa Combinagio de novos compostos que
influenciam diretamente sobre o sabor, o aroma, a
textura, a consisténcia e a aparéncia dos queijos.

No caso dos queijos artesanais de leite cru, essas
questoes sio ainda mais relevantes, pois nio sao
submetidos aos mesmos processos industriais
relacionados a inocuidade (pasteurizagio para
elimina¢io dos micro-organismos presentes no leite),
a padronizac¢io da materia-prima (equalizagio do teor
de gordura) e do produto final (adi¢io de bacterias
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atraves de fermentos especificos e controle rigoroso
das condi¢oes ambientais).

O queijo ¢ um produto vivo. Nele convivem diferentes
tipos de Mmicro-organismos que competem entre
si pelos nutrientes (agua, proteinas, gorduras ¢
acuicares), existentes na massa do queijo, para que eles
possam manter sua atividade e se reproduzir. Aqueles
que vencem essa disputa, ¢ acabam predominando,
produzem as rea¢oes bioquimicas que resultam nas
principais caracteristicas do queijo, como sabor,
aroma, textura, consisténcia, presenga ou auséncia
de olhaduras, caracteristicas da casca, etc.

Portanto, ¢ facil entender que o produtor de
Queijo Artesanal Serrano precisa conhecer,
mesmo que empiricamente, 0s fatores favoraveis
ao desenvolvimento dos micro-organismos que dio
as caracteristicas desejﬁvcis a0 produto, devendo
propiciar as condi¢oes para que estes se sobreponham
20s indesej:’weis.

Apesar dessas intimeras variaveis relacionadas ao
processo artesanal, diversos estudos realizados nos
ultimos anos, permitiram estabelecer um conjunto
de caracteristicas sensoriais para o Queijo Artesanal
Serrano que constituem parte do padrio de identidade
¢ qualidade estabelecido para o produto:

i. Consisténcia: elastica tendendo a untuosidade,
o/ ! . li .
variavel segundo o conteudo de umidade, materia
gorda e tempo de maturagio;

ii. Textura compacta e macia;
iii. Cor amarelado ou amarelo-palha uniforme;

iv. Sabor caracteristico, podendo ser ligeiramente
acido, picante, salgado dependendo da quantidade

de cloreto de sodio, umidade ¢ grau de maturacio;

v. Odor caracteristico, agrada’ve], acentuado com o
grau de maturagao;

vi. Crosta uniforme, de média espessura, lisa ¢ sem
trincas;

vii.Olhaduras pequenas ¢ bem distribuidas ou
auséncia das mesmas.

Souza (2002), que investigou as mudancas nos niveis
dos principais grupos microbianos e nas caracteristicas
fisico-quimicas durante o processo de fabricacio e
matura¢io do Queijo Artesanal Serrano, verificou que

se trata de um produto bastante homogeneo quanto as
suas caracteristicas f{sico—qu{micas e microbiolégicas
e, independente das cstacoces do ano, as Bactérias
Acido Laticas (BAL) constituiram-se no principal
grupo microbiano, com exce¢io de alguns grupos
de halotolerantes e bolores e leveduras. Além disso,
Delamare et al., (2012) observaram os grupos de BAL
mais prevalentes COmo 08 géneros Lactobacillus (91"0),
seguidos por Lactococcus e Enterococcus. Os isolados
compreenderam as espécies L. plantarum (57,7"0), L.
paracasei (19,2%), L. thamnosus (7,7%), L. acidophilus
(7,7%) €13,8% de ambos os L. curvatus e L. fermentum,
atribuindo as caracteristicas sensoriais tfpicas do
QAS a predominancia de L. plantarum e L. paracasei.

Em rela¢io aos requisitos fisico-quimicos, o padrio
estabelecido pelo Ministerio da Agricultura, atraves
da Portaria MAPA n° 146, de 07/03/1996 (BRASIL,
1996), permite classificar o Queijo Artesanal Serrano
como um queijo semigordo (entre 25,0% ¢ 44,0% de
gordura), de media umidade, ou massa semidura
(entre 36,0% ¢ 45,9% de umidade).

As caracteristicas microbiologicas do Queijo
Artesanal Serrano devem atender aos parametros
definidos pela RDC” Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria n®12, de o2 de janciro de 2001, para queijos

de média umidade (BRASIL, 2001).

Aspectos relevantes do
caderno de especificacoes
técnicas da do Campos

de Cima da Serra Para o
Queijo Artesanal Serrano

A drea geografica delimitada para a DO Campos
de Cima da Serra para o Queijo Artesanal Serrano
(Figura 1), localiza-se entre as coordenadas geograficas
de latitudes 27°13'15,6837S ¢ 29233722,8967S ¢ as
longitudes 51°42'20,251"W € 49°13'49,955” W, com drea
total de 34.372,7 km*. Compreende as regides do
Planalto Sul Catarinense e Nordeste do Rio Grande
do Sul (VIEIRA, F. & DORTZBACH, D., 2017)

A area delimitada se insere total ou parcia]mente
nos territorios dos municipios catarinenses de: Anita

15 - RDC - Resolugio da Diretoria Colegiada.
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Garibaldi, Bocaina do Sul, Bom ]ardim da Serra,
Bom Retiro, Campo Belo do Sul, Capio Alco, Cerro
Negro, Correia Pinto, Lages, Otacilio Costa, Painel,
Palmeira, Ponte Alea, Rio Rufino, Sio Joaquim, Sio
Jos¢ do Cerrito, Urubici e Urupema. No Rio Grande
do Sul, total ou parcialmente nos territorios dos

municipios de Vacaria, Bom Jesus, Sio Jos¢ dos
Ausentes, Cambara do Sul, Campestre da Serra,
Caxias do Sul, Ipe, Jaquirana, Monte Alegre dos
Campos, Muitos Capdes, Sio Francisco de Paula,
Esmeralda, Pinhal da Serra, André da Rocha, Lagoa
Vermelha e Capao Bonito do Sul.

‘ REGIAO DA INDICAGAO GEOGRAFICA DOS CAMPOS DE CIMA DA SERRA - SC/RS
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["igura 4. No contorno em amarelo a drea da ma’icagﬂo g‘cogmf/im (?ampm‘ de Cima da Serra. Fonte: Vieira, E; Dortzbach, D. (2017)

A delimitagio ;1brange a area dos munic{pios que
historicamente estiveram associados com a produgio
do Queijo Artesanal Serrano, em ambos os estados.
Foram excluidas fracdes dos territdrios dos municipios
de Caxias do Sul, Ipé e Sao Francisco de Paula, no Rio
Grande do Sul, por se constituirem em outro tipo de
ambiente, diferente formacio ¢tnica (descendentes
de italianos) e sistema de producio incompativel com
a producio de Queijo Artesanal Serrano.

O Caderno de Especificacoes Teécnicas da DO
determina que o sistema de produ¢io devera
ser baseado na bovinocultura extensiva ou semi-
intensiva, alicer¢cado em pastagens naturais, com
racas adaptadas a estes ambientes de criacio.

Asragas autorizadas para fornecimento de leite para
a fabricacio de Queijo Artesanal Serrano constituem-
se na totalidade das ragas bovinas com aptidio para
corte, incluindo as ragas autdctones Crioulo Lageano
¢ Franqueiro, sendo admitido qualquer grau de sangue
NOs Cruzamentos entre as mesmas, bem como o
cruzamento destas com ragas zebuinas.

Como forma de aumentar a escala de producio,
admite-se a ordenha de vacas de racas mistas como
a Simental, Pardo Suico, Flamenga, Normanda, Gir
¢ Shorthorn e as resultantes do cruzamento entre
racas de corte ou mistas com ragas leiteiras Jersey ¢/
ou Holandés em grau de sangue niao superior a 50%;
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A alimentagﬁo das vacas em ordenha deve ser baseada
em pastagem natural. No entanto, se admite para as
vacas em lactagio, como suplementagio, a uti]izagﬁo
de pastagens cultivadas de gram{ncas ¢ leguminosas,
concentrados, minerais, milho e seus derivados.

O uso de silagem ¢ admitido em no maximo 20%,
apenas nos meses em que Ocorre a maior restri¢ao
de pastagens (abril a agosto), mas ¢ proibido o
uso de residuos industriais dmidos (tais como
residuos de cervejarias, maca, batata, laranja, etc.)
para vacas ordenhadas para a producio de Queijo
Artesanal Serrano. Porém, nio existe restri¢do para
o fornecimento de silagem ¢ residuos industriais para
outras categorias do rebanho.

Os animais devem ser identificados individualmente
para controle da sanidade do rebanho. O produtor
deve adotar as boas praticas agropecuarias visando o
controle sanitario do rebanho, que garantam a satde
dos animais ¢ a qualidade do leite, de acordo com
a legislacio em vigor, sendo obrigatoria a aplicacio
de vacinas e demais medidas sanitarias estabelecidas
pelas legislacoes federal ¢ estaduais. A sanidade do
rebanho deve ser atestada por médico veterinario.

Os tnicos ingredientes permitidos na fabricacio do
queijo, aléem do leite, sao o coalho industrializado e o
cloreto de sodio (sal comum). O leite ¢ exclusivamente
o bovino, cru, higido, integral, recém ordenhado (at¢
duas horas apos a ordenha), filecrado, proveniente
de vacas sadias da propriedade de origem, ¢ que
atenda aos cricerios de qualidade, microbiologicos
¢ de caracteristicas fisico-quimicas ja definidas pela
legislacio vigente.

O processo de fabricac¢io definido pelo regulamento
de uso reproduz o método tradicional do Queijo
Artesanal Serrano e esta definido em Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ (RIO
GRANDE DO SUL, 2014).

Aspectos relacionados as queijarias, rotulngem,
transporte ¢ armazenagem sio remetidos para as
respectivas regulamentagécs definidas pelos SCTvicos
oficiais de inspecao.

Podera ser utilizada a expressao “Queijo Artesanal
Serrano” associado ao termo “Denominacio de
Origem” ou sua abreviatura “IG/DO”, em conjunto
com a expressio, que designa o nome geografico
reconhecido “Campos de Cima da Serra” somente

0 produto fabricado em unidade situada na area de
abrangéncia delimitada, submetido ao rcgulamento
¢ aprovado pelo Conselho Regulador da 1G/DO,
oriundo de unidade de producio inspecionada
scgundo a 1€gislagio a quc cstiver rcgistrado, quc
tenha atendido todas as exigéncias contidas nas
1egislagécs vigentes ¢ obedecidas as normas descritas
no Caderno de Especiﬁcagées Técnicas.

< = CAMPOS
/ DE CIMA
DA SERRA

DENOMINACAO DE ORIGEM

Figura 2. Eriqueta para DO da Campos de Cima da Serra para o

queijo artesanal serrano a ser utilizada na (‘onu*n‘ia[i:agdo.
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Queijo artesanal serrano
dos Campos de Cima da Serra

A regido dos Campos de Cima da Serra inicialmente habitada por
nativos conhecidos como “Bugres” foi colonizada por Acorianos
vindos do litoral e por tropeiros, que ao se depararam com as
abundantes e belissimas pastagens naturais, microbiota nativa
diferenciada e rebanhos bovinos xucros comecaram a se estabelecer
nesses campos. O processo de fabricacdo do queijo artesanal ja era
conhecido e entdo deram inicio a esta tradicdo. O Registro mais
antigo de Queijo Artesanal Serrano foi em 1831.

Foi consolidada como caminho dos tropeiros porque estes, ao
levarem mercadorias para Sao Paulo no lombo de burros, cruzavam

o0 centro da regido produtora de queijo artesanal Ainda podem ser
observados em extensos corredores delimitados lateralmente por
muros de pedras, conhecidos na regido por taipa.

O modo de fazer este queijo vem sendo transmitido através de
geracoes, traz consigo séculos de historia, cultura e tradi¢do. Abrange
parte do Rio Grande do Sul e de Santa Catarina.

Esta foi a primeira Denominacdo de Origem para queijo brasileiro,
solicitada pela Federacdo das Associacdes de Produtores de Queijo
Artesanal Serrano de SC e RS — Faproqgas. Esta (IG) abrange uma
area geografica de 34.372 km2, pertencente a 18 municipios de Santa
Catarina (SC) e 16 municipios do Rio Grande do Sul (RS).
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O presente trabalho visa apresentar as respostas
a0s principais questionamentos trazidos ao
Instituto Nacional da Propriedade Industrial sobre
o tema Indica¢cdes Geograficas. A principal fonte
de informagdes para o estudo foram as perguntas
recebidas mais f‘requentemente no Escritorio de
Difusao Regional Sul do INPI, no atendimento aos
produtores ¢ prestadores de servico em conjunto com
as reunides do Foérum de Tndicagées Gcogréﬁcas ¢
Marcas Coletivas do Rio Grande do Sul. Devido a
especificidade do tema, o formato escolhido para parte
desse trabalho foi, justamente, O formato de perguntas
¢ respostas objetivas. Como conclusdo final, foi
possfvel identificar que existe uma forte concentracio
de duvidas em trés tépicos principais: Condigées de
registro, condigées de uso da Tndicagﬁo Geogréﬁca e
as diferencas entre Indica¢oes Geograficas e marcas.

Palavras-chave: indicacio de procedéncia,
denominacio de origem, caderno de especificacoes
téenicas

Introducao

A Lei Federal n.? 9.279, de 14 de maio de 1996, tambem
chamada de Lei da Propriedade Industrial (LPI)
entrou em vigor em 1997 (BRASIL, 1996). A LPI
trouxe a protecio as Indicacoes Geograficas (IGs) de
forma explicita integrando-as ao sistema de prote¢io
atraves da propriedade industrial no Brasil.

O Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) ¢ a autarquia federal responsavel pelo registro
das indicacoes geograficas e das marcas, entre outras
figuras da propriedade industrial no pats.

Devido a rcsponsabi]idade de estabelecer as condi(;c")es
de registro das IGs brasileiras, em 2018 o INPI
publicou a INP INPI n® 95/2018 (BRASIL, 2018) ¢
em 2019 a Portaria INPI/PR n® 415/2020 que instituiu
a1t Edigﬁo do Manual de Tndicagées Geogrﬁﬁcas
(BRASIL, 2021). No inicio de 2022, ambas diretrizes
foram reunidas na Portaria INPI/PR © 04/2022 (Brasil,
2022), sem a adi¢io de novos contetdos relevantes.
Assim sendo, tém-se que as normativas que regem
a 1‘Cgistrabi]idade das IGs no Brasil sio bastante
recentes, o que desencadeia davidas sobre o processo
de registro do ativo.

O presente trabalho tem como objetivo apresentar
respostas as principais perguntas trazidas ao INPI
sobre o tema IG, em especial, as aquelas recebidas
de forma mais frequente no atendimento aos
produtores e prestadores de servico no Escritorio de
Difusio Regional Sul do INPI. Os questionamentos
feitos durante as reunides do Forum de Tndicagées
Geogréﬁcas ¢ Marcas Coletivas do Rio Grande do
Sul também fizeram parte do presente estudo.

Para atingir esse objetivo, o conhecimento empirico
dos autores, que sio servidores do INPI por longo
periodo e lidam com a tematica diariamente foi uma
das principais fontes. Como recorte temporal foram
utilizados os tltimos dois anos desde a entrada em
vigor da IN INPI n°® 95/2018 em 03 de marco de 2019.
Para as respostas aqui apresentadas foram utilizadas
como base a prépria IN INPI n° 95/2018, acualmente
revogada pela portaria INPI/PR n® 04/2022, 0 Manual
de Indica¢io Geografica, as informagdes disponiveis
no Portal do INPI ¢ os despachos publicados
semanalmente da revista da Propriedade Industrial
(RPI). Complementareamente, a literatura dispontvel
sobre o tema também serviu como referéncia.

Devido ao objetivo proposto ¢ a possibilidade de
redag¢io do estudo sem o rigor do formato académico,
optou-se pela construgio desse ensaio sob a estrutura
de perguntas ¢ respostas objetivas. A intengio ¢
tornar o material mais dinAmico e acessivel.

As perguntas foram divididas em tres topicos
principais: condi¢des de registro da IG, condicoes
de uso da IG e as diferencas entre IGs e marcas. O
primeiro topico ¢ o que concentra a maior parte das
dividas e pode ser dividido em cinco sub-itens: (i)
normativos de IG no Brasil, (ii) o que pode ¢ o que
nio pode ser registrado como IG, (iii) quem pode
requerer uma IG, (iv) a documentag¢io necessaria
para o pedido de registro de IG ¢ (v) as alteragdes
pOs registro.
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1. Condicoes de
Registro da IG

I. Normativos de IG no brasil

Qual é a norma que rege o
registro das IGs no Brasil?

Foi a Lei da Propriedade Industrial n® 9.279 (LPI)
que introduziu explicitamente a figura das Indica¢des
Geograficas (IGs) na propriedade industrial do Brasil.
Esta lei encontra-se em vigor at¢ hoje. O registro
proporcionou um instrumento legal a repressio as
falsas Indicacoes Geograficas, at¢ entdo inexistente
nas leis anteriores.

O que é IG no Brasil?

A LPI no art. 176 estabeleceu que a IGs podcm ser
divididas em duas especies distintas: a Indica¢io de

Procedéncia (IP) ou a Denominacio de Origem (DO).

A 1P ¢ 0 nome geografico de um pais, cidade, regido
ou localidade de seu territorio, que tenha se tornado
conhecido como centro de producio, fabrica¢io ou
extra¢do de determinado produto ou prestagio de
determinado servico no art. 177 da LPI (BRASIL,
1996).

Jaa DO ¢ 0 nome geografico de um pais, regiio ou uma
localidade de seu territorio, que designa produto ou
servico, cujas qualidades ou caracteristicas se devam
exclusiva ou essencialmente ao meio geografico,

incluidos fatores naturais ¢ humanos, art. 178 da

LPI (BRASIL, 1996).

Existem outras normas para
o registro de IGs no pais?

O paragrafo unico do art. 182 da LPI, delega ao INPI
o estabelecimento das condic¢oes de registros das
Indicagoes Geograficas. Por isso, o INPI instituiu, a0
longo do tempo, uma serie de Instrucdes Normativas.
Tais normativas iniciais basearam-se naquelas
existentes na ¢poca para marcas, tendo em vista
as marcas serem sinais com maior conhecimento
adquirido no Instituto até entio ¢ ainda por existirem
algumas similaridades entre os sinais distintivos.

A leitura do Ato Normativo 133 (AN 133) de 23 de
abril de 1997 (BRASIL, 1997), ou seja, pouco apos a
entrada em vigor da LPI, sugeria que os requisitos
para o registro de uma DO seriam os requisitos
para o registro de IP mais comprovagoes adicionais.
Acredita-se que essa seja a origem do entendimento
incorreto, mas que vigora até os dias atuais, de que
0 registro de uma IP seria uma etapa inicial para o

registro de uma DO (DUPIM e BARBOSA, 2019).

A Resolu¢io INPI n° 75 de 08 de novembro de 2000
(Resolucio n®75/2000) (BRASIL, 2000) adicionou
requisitos adicionais aos previstos na LPI como
o Regulamento de uso do nome geogrifico e
apresentacio de Instrumento oficial delimitando
a drea geografica expedido por orgio competente
(DUPIM e BARBOSA, 2019).

Em 2018, houve a publica¢io da Normativa n® 95
(IN INPI n® 95/2018). Ela atualizou as condi¢oes de
registro das IGs no INPI com importantes novidades
contriuindo para harmonizar no pais as legislacoes
estrangeiras. Atualmente a Portaria INPI/PR n®
04/2022 (BRASIL, 2022) ¢ a norma em vigor, tendo
reunido a IN INPI n® 95/2018 ¢ a Portaria INPI/PR
n° ¢ a Portaria INPI/PR n® 415/2020* que instituiu
a 1* Edi¢ao do Manual de Indicacoes Geograficas
(BRASIL, 2021).

Quais foram as principais
novidades da IN INPI n°
95/2018 mantidas na Portaria
INPI/PR n° 04/2022?

Diferentemente das normativas anteriores a IN INPI
n° 95/2018 foi fruto de uma ampla discussio com
diferentes atores incluindo orgaos publicos, privados
¢ ainda pesquisadores, a sociedade civil e interessados
no aperfeicoamento das condicoes de registro das
IGs no Brasil.

A IN INPI n® 095/2018 incorporou normas do INPI
dispersas ¢ incluiu pontos antes nio delineados, tais
como:

«  Explicitou a incidéncia do art. 180 da LPT definindo
os termos nio suscetiveis de registro;

« Instituiu 0 exame preliminar voltado para a analise
formal da documentacio apresentada seguida da
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publicacao do pedido com abertura de prazo para
manifestagﬁo de terceiros. Apés ha o exame de mérito;

+  Ampliou os requisitos de uso da IG passando a ser
todo produtor estabelecido no local que cumpra com
as especificagdes téenicas e submeta-se ao controle,
mesmo nio sendo esse associado da substituta
processual;

« Aproximou os requisitos de registro das IGs
no Brasil as prﬁticas internacionais a0 incorporar
a possibilidade da presenca do nome do produto
OUu SEervigo junto ao nome geogra’ﬁco ou gentﬂico e
substituiu o chamado “Regulamento de uso” pelo
“Caderno de especificagdes téenicas™;

+ Implementou a possibilidade de alteracio de
alguns requisitos apos a concessio do registro;

«  Eliminou a possibilidade de convivéncia de novos
registros para 0 mesmo nome geografico referente
a0 mesmo produto/servico nas duas espécies de IG
(IP ¢ DO) a0 permitir a mudanga entre as espécies.
Todas estas possibilidades foram mantidas na Portaria
INPI/PR n2 04/2022, em vigor.

Qual o papel o Manual da IG?

O Manual da IG teve sua primeira Cdigio pub]icada
no inicio de 2021. O Manual consolida diretrizes e
procedimentos de exame de [Gs e traz instrugdes para
formula¢io de pedidos de registro ¢ acompanhamento
de processos no INPI. Esta disponivel para consulta
no Portal do INPIL.

II. O que pode e o0 que nao
pode ser registrado como IG?

O que pode ser registrado
como IG no Brasil?

Podem ser registrados como 1G no Brasil os nomes
g
geograficos ou gentilicos.

O que nao pode ser registrado
como IG no Brasil?

Conforme art. 13 Portaria INPI/PR n® 04 de 2022 nio
podem ser registrados como IG os termos suscetiveis
de causar confusio que reproduzam, imitem ou se
constituam por:

i) nome geogrz’tﬁco ou secu gentﬂico que houver se
tornado de uso comum, designando produto ou
SCTViCO;

ii) nome de variedade vegetal, cultivada ou nio,
que esteja registrada como cultivar, ou que seja
de uso corrente ou existente no terricorio brasileiro

na data do pedido;

iii) nome de ra¢a animal que seja de uso corrente ou
existente no territorio brasileiro na data do pedido;

iv) homénimo a 1G j;’l registrada no Brasil para
assinalar produto OU SCTVICOo idéntico ou afim, salvo
quando houver diferenciagﬁo substancial no signo

distintivo (BRASIL, 2022, grifos N0SsOSs).

O que sao “termos de
uso comum”?

Sao considerados termos de uso comum os nomes
geograficos ou seus gentilicos que tenham se tornado
o nome do proprio produto ou servico.

Exemplos dC nomes gCOgI‘ZIlﬁCOS que sc tornaram dC
uso comuim:

+  Queijo minas - tipo de queijo que atualmente
pode ser produzido em qualquer lugar do Brasil,
mas que tornou de uso comum com o nome parcial
“Minas” do estado onde se originou, ou seja, “minas
Gerais.

« Castanha-do-para — tipo de castanha que se
popularizou com o nome do estado “Para”, embora
possa ser produzida em outras localidades.

Nesses exemplos a referéneia geografica “Minas”
p gCOg
¢ “Para” deixaram de ser indicativos de origem e
passaram a designar apenas um tipo de produto.
Inclusive o produto pode nio ter nenhuma relacao
p p S

com sua origem geogréﬁca real, ou scja, pode ser
“queijo minas” feito no Rio grande do Sul.
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O nome de variedade vegetal
é registravel como IG?

As variedades vegetais ¢ cultivares seguem a Lei
n° 9.456/97, a Lei de Protecio de Cultivares (LPC)
cuja protecio ¢ registro estdo sob a competencia do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(MAPA). E conforme o art. 13 Portaria INPI/PR n®
04 de 2022, nio sdo registraveis como IG termos
suscetiveis de causar confusio que reproduzam,
imitem ou se constituam por nome de variedade
vegetal, cultivada ou nio, que esteja registrada como
cultivar no territdrio brasileiro ou que seja de uso
corrente no terricorio brasileiro ou ainda que exista
no territorio brasileiro.

Note que as proibigées nio sio acumulativas e que
para ser registra’vcl como IG nio pode ser capaz de
causar confusio. Ou seja, o nome da cultivar nio pode
ser requerido como IG para 0 mesmo produto. Por
exemplo, Maragogipe, nome de cultivar de café, nao
poderia ser registrado como IG para café¢.

E importante destacar que o nome da cultivar isolado,
como no exemplo acima, ndo sera protegido como
IG, mas pode integrar a representacio grafica da IG.
[sso porque 0 nome geografico ou seu gentilico podera
ser acompanhado de nome do produto.

Por exemplo, no caso do registro’ “Maca Fuji da
Regio de Sio Joaquim” (Figura 1), temos que “Fuji” ¢
o nome da cultivar que acompanha o nome geografico
protegido como DO que ¢ “Regido de Sio Joaquim”.
Além disso, nesse exemplo, ha ainda figura compondo
a representagio grafica.

Figura 1: Denominagdo de origem Regido de Sdo Joaquim
& § & &

Representacdo graficada IG

&’ i Variedade vegetal
i
]

MACA FU)I

Nome geografico

DA REGIAO DE .
d protegido comoIG

SAO JOAQUIM |

DENOMINACAO DE ¢

Espécieda IG

Fonte: Elaborado pelas autoras (2021).

Se o pedido de registro da IG fosse apenas para o
nome “Fuji” e se destinasse a magas cle poderia se
encaixar na proibigio prevista no art. 13 Portaria
INPI/PR n® 04 de 2022. [sso porque “Fuji” ¢ nome de
cultivar registrada no Registro Nacional de Cultivares
do MAPA pela Empresa de Pesquisa Agropecua’ria e
Extensio Rural de Santa Catarina® (EPAGRI).

Claro que todas as outras condi¢oes para o registro
de uma IG também seriam verificadas.

O nome de raca animal pode
ser registrado como IG?

Naio sao registrﬁveis como IG termos suscetiveis
de causar confusio que rcproduzam, imitem ou sc
constituam por nome de raca animal que seja de
uso corrente no territorio brasileiro ou exista no
territorio brasileiro.

Exemplos de nomes de raca animal irregistraveis
como 1G:

- Fila Brasileiro — raca de cio de porte grande a
gigante desenvolvida no Brasil sendo a primeira raga
canina brasileira a ser reconhecida internacionalmente.

«  Gado Pantanciro ou Cuiabano — ra¢a de gado
brasileira adaptada a regido do Pantanal, Mato Grosso
e Mato Grosso do Sul (BRASIL, 2022).

Assim como no caso da cultivar mencionado acima
o nome da raga nio serd protegido como IG, porém
pode ser utilizado como complemento a0 nome
geografico.

Como ficam os casos
de locais com o0 mesmo
nome, os homonimos?

O tltimo caso previsto no art. art. 13 Portaria INPI/
PR n® 04 de 2022 ¢ sobre os termos que nio sio
registrz’weis como IG caso possam causar confusio,
quc rcproduzam, imitem ou sc constituam por
homonimo a IG ]é registrada no Brasil. Também ¢
proibigﬁo aplicada para assinalar produto Ou SCTVico
idéntico ou afim, salvo quando houver diferenciagﬁo
substancial no signo distintivo (BRASIL, 2022).
No caso Cspecfﬁco de 1G, homonimos siao 1ugarcs

5 Registro DO BR412020000010-4 em 03 de agosto de 2021.

6 Registro n® 01817 de 23 de abril de 1999.
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Indicacdes Geograficas do Rio Grande do Sul registradas até marco de 202

distintos que possuem o mesmo nome (BRASIL,
2022).

Por exemplo: o Brasil possui cinco estados brasileiros
- Paratba, Piaut, Rio Grande do Norte, Rio Grande do
Sul e Santa Catarina - com um municipio chamado
“Bom Jesus”. Imagine que todos esses locais produzem
um mesmo item alimenticio em comum, como mel,
por exemplo, ¢ todos querem registrar o nome
geografico “Bom Jesus” como IG.

Nesse caso seria necessario haver uma idcntiﬁcagio
mais detalhada da origem geograﬁca para evitar que
um segundo pedido “Bom Jesus” fosse irregistravel
como homénimo por jz'l haver uma IG para o mesmo
produto com 0 mesmo nome. A adigio da sigla do
estado 20 nome geografico, ou seja, Bom Jesus - RN
ou Bom Jesus — RS ou, ainda, a inclusio de uma
representacao grﬁﬁca distintiva seriam opg¢oes para
que os pedidos nao fossem considerados homdnimos.

III. Quem pode requerer
o registro de IG?

Quem pode pedir o registro
de uma IG ao INPI?

Podem requerer o registro de uma IG ao INPI:

+ um unico produtor ou prestador de servico, ou
seja, aquele que comprove ser o unico na localidade
(pode ser pessoa fisica ou juridica);

+ 0 requerente estrangeiro, aquele que comprove
ser 0 mesmo requerente da IG reconhecida no pais
de origem ¢ constitua um procurador domiciliado
no Brasil;

+ o substituto processual, aquele que comprove
ter 1egitimidad€ para requcrer ¢m nome de uma
coletividade local.

O que é um substituto
processual?

O substituto processual ¢ aquele que funciona como
um requerente intermediario entre o INPI ¢ os
produtores ou prestadores de servico da regido, sendo
o responsavel por acompanhar o pedido de registro.

- 120 -

A maioria das [Gs concedidas até 2021 tiveram como
substitutos processuais entidades representativas de
coletividade, em sua maioria associagocs.

O que é necessario para ser
um substituto processual em
um pedido de registro de IG?

O substituto processual deve, concomitantemente:
estar estabelecido na area geografica demarcada, ser
representativo da coletividade legitimada a requerer
o registro de IG e ter o quadro social formado total,
ou predominantemente, por participantes da cadeia
produtiva do respectivo produto ou servico. Além
disso, ¢ obrigatorio que a entidade requerente esteja
legalmente constituida.

Caso a IG se localize em mais
de um estado quem ¢é apto a
ser substituto processual?

Sera apta a entidade cujo estatuto social informe
que ¢ representante dos inseridos em toda a area
demarcada da pretensa IG. E que cumpra com
os demais requisitos para atuar como substituto
processual no pedido junto ao INPL

IV. DOCUMENTACAO
NECESSARIA PARA O
PEDIDO DE REGISTRO DE IG

Quais sao os documentos
necessarios para fazer um
pedido de registro de IG no INPI?

A Portaria INPI/PR n® o4 de 2022 estabelece as
condi¢des e os documentos necessarios para o registro
das IGs. Eles estao indicados no quadro o1:

Quadro o1: Documentagao para pcdido de registro de IG no INPI

DOCUMENTO

1) Requerimento de Indicacio Geografica

I1) Caderno de especificacdes técnicas

I11) Procuracio, se houver procurador

IV) Comprovante do pagamento da retribuicio

correspondente

CAPITULO VII - Coletinea das principais questdes sobre Indicacdes Geograficas trazidas ao INPI



V) Comprovacio da legitimidade do requerente

V1) Documentos que comprovem que O nome
geogafico se tomou conhecido, se IP

VII) Documentos que comprovem a influéncia do
meio geografico nas qualidades ou caracteristicas
do produto ou servico, se DO

VIII) Instrumento oficial que delimita a drea
eeografica, emitido por drgio competente

IX) Representacio da IG, se houver
Fonte: Adaptado do Manual de IG, Brasil (2020).

Existe modelo do Caderno de
especificacoes técnicas?

Como a IG pode assinalar uma ampla variedade
de produtos ¢ servicos ¢ cada um possuira suas
caracteristicas proprias nio ¢ possivel haver um
modelo padrio de Caderno de especificagdes téenicas.
No entanto, esse documento deve obrigatoriamente
conter o determinado pelo art. 16 da portaria INPI/
PR n® o4 de 2022.

E importante que o Caderno seja elaborado com a
participacio da coletividade local e com a participagio
de institui¢oes tecnicas e cientificas, 6rgios publicos
¢ outras entidades de apoio de forma a atender os
objetivos dessa coletividade.

O caderno nio deve ser feito idealizando o produto
ou servico a ser prestado, o que poderia inviabilizar
o uso da IG. Ele deve descrever de forma clara e
objetiva 0 modo de produgio ou prestacio de servigo
ja existente na realidade local.

Os Cadernos de especificacoes téenicas das 1Gs
registradas sio disponibilizados no Portal do INPIL.

Qual é o conteudo

obrigatorio do Caderno de
especificacoes técnicas?

E obrigatério que o caderno de especificacdes técnicas
contenha:

a) Nome geografico;

b) Descri¢io do produto ou servico objeto da IG;

¢) Delimitacio da area geografica;

d) Descri¢io do processo de extrac¢io, producio ou
fabricacio do produto ou de prestacio do servigo,
para pedidos de registro de IP;

¢) Descri¢io das qualidades ou caracteristicas do
produto ou servico que se devam exclusiva ou
essencialmente a0 meio geografico, incluindo os
fatores naturais ¢ humanos, ¢ seu processo de
obten¢io ou prestacio, para pedidos de registro
de DO;

) Descricio do mecanismo de controle sobre os
produtores ou prestadores de servicos que tenham
o direito a0 uso da IG, bem como sobre o produto
ou $ervigo;

g) Condicoes e proibicoes de uso da IG; e

h) Eventuais san¢des aplicaveis.

Como deve ser a descri¢cao do
produto ou servico no Caderno
de especificacoes técnicas?

A descrigﬁo deve ser feita identificando de forma clara
c objetiva as caracteristicas distintivas ¢ importantes
do produto ou servico necessarias para identifica-lo
como originado na localidade.

Como deve ser a delimitacao
da area geografica no Caderno
de especificacoes técnicas?

Ela pode ser uma sintese do Instrumento oficial de
delimitacio da drea apresentado no pedido. Isto ¢,
nio precisa ser tio detalhada quanto o Instrumento
oficial, mas deve ser compativel com cle.
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Como deve ser feita a descricao
do processo de extracao,
producao ou fabricacao do
produto ou de prestacao

do servico nos pedidos de
registro de IP no Caderno de
especificacoes técnicas?

Ela deve destacar e detalhar as etapas especificas
¢ as caracteristicas importantes do produto ou
do servico a ser prestado. Em relagao as etapas
consideradas genéricas nio ¢ necessario que haja o
mesmo detalhamento.

Como deve ser feita a
descricao das qualidades ou
caracteristicas do produto
ou servico que se devam
exclusiva ou essencialmente
ao meio geografico, incluindo
os fatores naturais e humanos,
e seu processo de obtencao
ou prestacao nos pedidos de
registro de DO no Caderno
de especificacoes técnicas?

A descricio deve destacar ¢ detalhar as ctapas
especificas que influenciam nas caracteristicas
importantes do produto ou da prestagio do servico
que se devam exclusiva ou essencialmente ao meio
geografico, incluindo os fatores naturais ¢ humanos.
Importante que todas essas ctapas devem ser
executadas na area geografica delimitada. Ja quanto
as etapas consideradas genéricas nio ¢ necessario que
haja 0 mesmo detalhamento.

Como deve ser feita a descricao
do mecanismo de controle sobre
os produtores ou prestadores

de servicos que tenham o
direito ao uso da IG e sobre o
produto ou servico no Caderno
de especificacoes técnicas?
Existe um modelo da descricao
do mecanismo de controle?

Nio existe um modelo padrio, pois 0 mecanismo
de controle pode variar conforme as caracteristicas
! .

especificas que existam na IG. Mas as ctapas do
mecanismo de controle devem ser descritas no
Caderno de especificacdes téenicas de forma que o
produtor ou prestador de servico entenda como ele
sera realizado.

Quais sao os tipos de
mecanismos de controle de
IG que podem ser usados?

Sdo os produtores ou prestadores de servico que
devem eleger qual o tipo de mecanismo de controle
¢ mais adequado a sua realidade. Ele deve ser capaz
de verificar se os requisitos obrigatorios para uso
da IG, especialmente os que conferem a idencidade
¢ vinculo com o territorio estao sendo cumpridos.

Segundo o Manual de IG (BRASIL, 2020) existem
trés tipos de mecanismos de controle:

1. Autocontrole — realizado pelos proprios
produtores ou prestadores de servico;

2. Controle interno — realizado por uma Estrutura
de Controle; e

3. Controle externo — realizado por uma terceira
parte, a exemplo de uma certificadora.

Quem deve fazer o
controle da IG?

Cabe aos produtores ou prestadores de servico
determinar quem fara o controle da IG. E, embora
o controle possa ser realizado com a participagio do
substituto processual, nao ha necessaridade de haver
dependéncia dessa entidade. E indicado que haja
participacio no controle de membros de institui¢oes
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distintas que possam colaborar, porém no caso do
autocontrole, esse sera composto pelos proprios
produtores ou prestadores de servico (BRASIL, 2020).

Em se tratando de um controle interno, que nio
autocontrole, a Estrutura de Controle deve conter
membros de entidades técnicas e cientificas, 6rgios
publicos e¢/ou outras entidades de apoio relacionadas a
cadeia produtiva do produto ou servico. Tal estrutura
pode ser denominada como “Conselho Regulador”,
“Comissio”, “Corpo Técnico” ou “Consclho de
Controle da IG” entre outros. Sua composi¢io
deve constar no Caderno de especificagdes téenicas
(BRASIL, 2020).

Destaca-se que o INPI nao podc compor estruturas
de controle, pois nio possui competéncia estabelecida
em lei para fiscalizar ou realizar o controle dos

direitos concedidos (BRASIL, 2020).

Com relacio ao controle externo, os produtores ou
prestadores de servigo se submetem a um controle
de terceira parte, que devera ser realizado por uma
certificadora. Tal entidade certificadora deve ser
imparcial, isto ¢, sem interesse econémico direto no
que for certificado (BRASIL, 2020).

Por conta desse controle
obrigatorio da IG, é
possivel dizer que a IG

é uma certificacao?

Nio, a IG nio ¢ uma certificacio.

A fungio de uma Certiﬁcagﬁo ¢ atestar que
determinadas caracteristicas téenicas estdo presentes
no produto ou servico certificado. E, um requisito
essencial nas Certiﬁcagées, viade regra, ¢ que ela deve
ser feita por uma entidade imparcial, ou seja, que nao
tenha interesse comercial no que se esta certificando.
Por isso, uma coletividade produtora nio pode ser
sua prépria certificadora’ ]'2,1 quc haveria interesse
direto no que iria “certificar”.

Assim, devido as func¢oes de uma certificacio e de
uma IG, ¢ possivel resumir dizendo que a certificagio
concede a certeza do conteudo do que se compra
(ja que atesta caracteristicas técnicas especificas)

7 O Sistema Brasileiro de Avaliacio da Conformidade Organica do Ministério

da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento (MAPA) - Programa orginicos do
2 _ o . . o

Brasil - ¢ uma exce¢iio a esse principio, pois possui regramento proprio.

enquanto a IG concede a certeza da origem geogrﬁﬁca

do que se compra (BARBOSA, 2015).

Por conta do controle
obrigatorio na IG, é possivel
dispensar outros controles?

Naio. Possuir um registro de IG niao dispensa que o
produto ou servi¢o cumpra com as demais legislacoes
aplicaveis para que o produto seja produzido ¢
comercializado ou para que o servico seja prestado.
A funcio da IG ¢ proteger um nome geografico
(BRASIL, 2020).

Existe um modelo de
Instrumento oficial que
delimita a area geografica?

Nio existe um modelo padrio de Instrumento oficial
para delimitagﬁo da area geogréﬁca. Exige-se apenas
que seja expedido por orgio competente, conforme o
caso, e que esse documento contenha a justificativa
dos critérios usados para definir a area delimitada.
O MAPA publicou em 2021 0 “Manual Técnico® -
Procedimentos para delimitagio de area de Indicacdes
Geograficas e emissio de Instrumento Oficial” com
orientagoes de como a delimitagio de area de 1G
¢ emissdo de instrumento oficial podem ser feitas.

O Instrumento oficial de delimitacio da area
geografica das IGs registradas ¢ disponibilizado no
Portal do INPI.

Qual orgao pode emitir o
Instrumento oficial que
delimita a area geografica?

Sao orgios competentes a Unido Federal, representada
pelos Ministérios afins ao produto ou servico
distinguido como nome geografico, ¢ os Estados,
representados pelas Secretarias afins ao produto ou
servico distinguido com o nome geografico.

Se a IG abranger mais de um municipio no mesmo
estado, a competencia ¢ da Secretaria estadual ou

8 Publicacio disponivel em: heeps://www.gov.br/agricultura/pe-br/assuntos/
sustentabilidade/indicacao-geografica/arquivos-publicacoes-ig/manual-tecnico-
procedimentos-para-delimitacao-de-arca-de-indicacoes-geograficas-e-emissao-
de-instrumento-oficial-2021/view
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orgio a ela vinculado correspondente ao produto/
servico do Estado.

Se a IG abranger mais de um estado, a competéncia
/ 14 - i .

¢ do orgao federal responsavel pelo produto/servigo
ou das entidades vinculadas a cle. Por exemplo,
no caso de produto agroalimentar o orgio federal
correspondente ¢ 0o MAPA.

Maiores dCtﬂthS SObI‘C a documcntagio estao

no capitulo 7 do Manual de IG disponivel no Portal
do INPI.

O que é o certificado
de registro de IG?

O certificado de registro de uma IG ¢ um documento
emitido apos a concessio da IG. Esse documento
demonstra que foi comprovado que 0 nome geografico
protegido se tornou conhecido como centro de
extrac¢io, producio ou fabricacio de determinado
produto ou de presta¢io de determinado servico, no
caso de IP, ou que 0 nome geografico designa produto
ou servico cujas qualidades ou caracteristicas se devam
exclusiva ou essencialmente a0 meio geografico, no

caso de DO.

Esse documento fica disponivel para retirada pelo
requerente na sede ou nas representacoes do INPL.

V. ALTERACOES
POS REGISTRO

Se a coletividade quiser alterar
alguma coisa apos o registro
da IG, isso é possivel?

A Portaria INPI/PR n2 o04/2022 manteve a
possibilidade de algund do registro serem alterados
24 (vinte e quatro) meses apds a concessio do regisro
da IG ou apds a ultima atera¢io do mesmo item

prevista na IN INPI N° 95/2018..
Podem ser alterados:

1. Nome geografico: para inclusio ou supressio de
parte do nome geogrifico e/ou parte do nome do
produto ou servico;

2. Area geografica: para redugio ou ampliagio do
territorio delimitado;

3. Alteragio de espécie de 1G: de IP para DO ou
DO para IP.

4. Caderno de especificacdes técnicas, em especial
os itens:

a) descri¢io do produto ou servico, nio sendo
possfvel alterar produto Ou Servigo origina'rio do

pedido inicial.

b) descricao do processo de extracio/produgio/
fabrica¢ao do produto ou prestacio de servico,

¢) descricio das qualidades/caracteristicas do
produto ou servigo,

d) descricao do mecanismo de controle sobre os
produtores/prestadores de servigos que tenham
direito ao uso da IG, bem como sobre o produto/
SCTViCOo,

¢) condi¢des de proibi¢oes do uso da IG,

f) eventuais sancoes aplicaveis a infringéncia das
condi¢oes ¢ proibi¢oes de uso da IG.

Todos os pedidos de alteracao serio examinados
pelo INPL.

Como alterar o nome
geografico de IG registrada?

Através de peticio especifica pode ser pedida a
alteracio do nome geografico. Ele pode ser alterado
para inclusio ou supressio de parte do nome
geografico ¢/ou parte do nome do produto ou servico.

No primeiro caso, é Obrigatério que scja mantido o
ntcleo do nome geogrz’tﬁco originalmente protegido,

ouscja, a alteragio solicitada nao pode descaracterizar
0 nome geogréﬁco.

No segundo caso, 0o nome do produto ou servico que
a IG visa a assinalar pode ser incluido ou suprimido,
desde que nido haja descaracterizacio do nome
geografico originalmente protegido ou inclusao de
produto ou servi¢o distinto do registro.

Todos os pedidos de alterac¢io serio examinados

pelo INPL.
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IG Hipotética
Registrada

IG Hipotética

Alterada ST

Alteragiao de nome

, .
. . cografico, visto que
Regiio do Leite 5

Regiio de Astro |o nome do produto
de Astro & p

integrava o nome
geografico protegido.

Supressio do nome do

Leite da Reeid produto, visto que cle
cite da Regido

Regiio de Astro |deixa de acompanhar
de Astro 5 P

0 nome geografico
protegido.

Inclusio do nome do
produto, visto que ele

Tagas de
A passa a acompanhar
Melopolis ,
0 nome geografico

protegi do.

Altcmgﬁo de nome
gcogr:’lﬁco, visto que
Regiao das Tagas |o nome do produto

Melopolis

de Mc]épo]is passa a integrar o

nome geografico

protegi do.

Fonte: Manual de IG, Brasil (2021)

Como alterar a area geografica
de IG registrada?

Através de peticao espec{ﬁca pode ser pedida a
alteragﬁo da area gcogrﬁﬁca delimitada. Ela poderé
ser alterada para redugio ou ampliagio do territorio

delimitado da 1G.

As caracteristicas essenciais do registro concedido
devem ser mantidas. Ou seja, nio se pode alterar
a delimitacio geografica para outra area que nio
mantenha relacio com aquela originalmente

protegida.
Para amplia¢io da area geografica delimitada:

« seIP: é necessario comprovar que a area agregada
se tornou conhecida como centro de extracio,
producio ou fabrica¢io do mesmo produto ou de
prestacio do mesmo servico com o mesmo nome da
arca orginalmente demarcada e que a fama ¢ pelo

mesmo motivo.

« se DO: ¢ necessario comprovar que a area agregada
apresenta as mesmas condicdes que designam o
produto ou servico cujas qualidades ou caracteristicas
se devam exclusiva ou essencialmente ao meio

! . li .
geograﬁco, incluidos fatores naturais e humanos,
tais quais as da 4rea originalmente delimitada.

Para reducio da area geografica delimitada, tanto para
registros de [P como para registros de DO, deve-se
considerar os produtores ou prestadores de servicos
ja estabelecidos na area geografica delimitada, assim
como as condi¢des que justificaram o reconhecimento
da IG. Um dos casos no qual caberia a redu¢io da
area delimitada seria se nao houvesse mais produtores
ou prestadores de servico na regido a ser excluida.
Outra situa¢do poderia ser quando as condi¢des que
justiﬁcaram 0 Tegistro Nao s¢ eNCONtrassem mais na
area a ser retirada.

Como alterar a espécie
de IG registrada?

Através de peticao espec{ﬁca podc ser pedida
a altemgﬁo da espécic de 1G. E necessario que se
comprove que todos os requisitos da nova Cspécie
$30 atingidos. Portanto se a alteragio for de DO
para IP deverio ser apresentados documentos
que comprovem a reputacio do nome geogrﬁﬁco
jﬁ protegido relacionada ao produto ou servico
registrado na IG original.

Se alteracio for de IP para DO deveriao ser
apresentados os documentos comprobatorios das
especificidades do meio geografico, incluindo os
fatores naturais ¢ humanos, das qualidades ou
caracteristicas do produto ou servico inicialmente
registrado e ainda o nexo causal, ou seja, a relagio de
causa ¢ efeito entre os dois itens anteriores.

At¢ a entrada em vigor da IN INPI n° 95/2018 nio
cra possivel fazer essa alteracio. Por isso “Vale dos
Vinhedos” e “Regido do Cerrado Mineiro”, possuem
registros como IP e DO por terem sido concedidos
em 2012 ¢ 2013, respectivamente. Atualmente, a
possibilidade de alteracio de espécie impede tal
convivéncia. Por isso, esses s30 0s Unicos casos em
situa¢do de duplicidade, tornando-se assim, excegdes.
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Como alterar o Caderno
de especificacoes técnicas
de IG registrada?

Através de petigio especifica pode ser pedida a
alteracio dos itens do Caderno de especificagdes
téenicas:

) descrigio do produto ou servigo,

b) descricao do processo de extracio/produgio/
fabricacio do produto ou prestagio de servico,

¢) descricio das qualidades/caracteristicas do
produto ou servico,

d) descricao do mecanismo de controle sobre os
produtores/prestadores de servicos que tenham
direito ao uso da IG, bem como sobre o produto/
SCTVico,

¢) condi¢des de proibi¢oes do uso da IG,

f) eventuais sangoes aplicﬁvcis a infringéncia das
condi¢des ¢ proibi¢oes de uso da IG.

Novas alteragdes do caderno de especificacoes
técnicas somente serdo possiveis apos 24 (vinte e
quatro) meses, mesmo que seja para item diferente
do anteriormente alterado.

Como alterar produto ou
servico de IG registrada?

Nio ¢ possivel alterar produto ou servico de I1G
registrada. O que pode ser alterado ¢ a descricio
do produto ou servico, desde que nio modifique
substancialmente o produto ou servico do registro
inicial.

Uma IG pode ser
anulada ou extinta?

Nio existe previsio de prorrogacio, nulidade ou
cancelamento de uma IG. A vigéncia da IG ¢ por
prazo indefinido. Desta forma, no Brasil, uma IG
registrada nio pode cair em desuso, seja por falta de
uso pela coletividade, seja pelo desrespeito continuo
ou ainda pela dilui¢ao do nome.

2. CONDICOES DF
USO DA IG

Quem pode usar a IG?

Podera usar a IG quem seguir as tres regras de uso:

1. For produtor ou prestador de servico estabelecido
na area geografica demarcada;

2. Cumprir as disposi¢des contidas no Caderno de
especiﬁcagées técnicas;

3. Se sujeitar ao controle definido no registro da IG.

Note que essas tres condi¢oes devem ser cumpridas
20 mesmo tempo ¢ a IG deve ser usada conforme
registrada no INPL Observe ainda, que o usuario
de direito da IG nio possui obrigacio de ter vinculo
com o substituto processual que requereu o registro
da IG no INPI.

Quem nao pode usar a IG?

lequer um que nao siga todas as trés regras de
uso acima. Ou seja, produtores ou prestadores de
servico que nao estejam na area delimitada ou que
nao cumpram as disposi(;ées contidas no Caderno
de cspeciﬁcagées téenicas do registro ou que nao
s¢ sujeitem ao controle definido no registro da IG.

Note que ter vinculo com o substituto processual
nio autoriza o produtor ou prestador de servigo a
fazer uso da IG ou tampouco o contrario. Somente
0s que cumprirem as trés regras estardo habilitados
ausar a IG.

3. DIFERENCAS ENTRE IGS
X MARCAS COLETIVAS

Quais sao as principais
diferencas entre IGs e
Marcas Coletivas?

Existem varias diferencas entre esses dois sinais. Uma
delas ¢ quanto a fun¢io da Marca Coletiva (MC)
que ¢ identificar produtos ou servicos provindos de
membros de uma determinada entidade coletiva,
conforme o inciso I do art. 123 da LPI (BRASIL,
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1996) ¢ a funcio da IG ¢ proteger nome geografico
(BRASIL, 2020). Outra ¢ que a titularidade da MC
¢ da coletividade que registrou a marca no INPI e
somente os membros associados a esse titular podem

usar 2 MC.

As principais diferencas existentes entre IGs e MCs
estao presentes no quadro 3 comparativo:

Quadro 3: Principais diferengas existentes entre IGs e MCs.

CARACTERISTICAS |IG MC

identificar
produtos

ou servigos
proteger nome

Fungao i provindos de
cografico
508 membros da
entidade coletiva
titular da marca
residentes na
regiao gcogrﬁﬁca
demarcada, que
sigam o caderno . .
dg £ eacd entidade coletiva
. . ¢ especificacoes .
Titularidade P § representativa de

! .
téenicas e que o
q coletividade
submetam-se
a0 controle
estipulado no

CZldCI‘l’lO

residentes na
regido geografica
demarcada, que

sigam o Caderno
dgE £ cacs membros da
o ¢ Especificacoes . .
Direito de uso , P § entidade coletiva
Tecnicas e que .

titular da marca
submetam-se

20 controle
estipulado no

caderno
Caderno de
Documentagio . ~ Regulamento de
, Especificacoes A
especifica ha utilizacio
Tecnicas
indefinida e Deve ser
Perfodo de prote¢io  |nio depende de  |renovada a cada
renovagio dez anos

Fonte: Barbosa e Valente, 20z1.

Qual a diferenca entre o
Caderno de especificacoes
técnicas da IG e o Regulamento
de utilizacao da MC?

O Regulamento de utilizagio (RU) da MC precisa
descrever a entidade coletiva que esta fazendo o
pedido, ou seja, o titular da MC, as condic¢oes para
eventual desisténcia ou rentncia 2 MC; o que ¢
necessario para se afiliar a entidade coletiva e para
usar a marca em exame; a forma de apresentagio e
demais aspectos do produto ou servico que terd a
marca ¢ eventuais sangoes aplicﬁveis no caso de uso
inapropriado da marca. O que o regulamento de
utilizacdo deve conter estd no art. 71 da Portaria
INPI n® 8/2022 ¢ ha um modelo facultativo no
Manual de Marcas.

O que o Caderno de espcciﬁca(;ées técnicas da IG
deve conter esta no art. 16 da Portaria INPI/PR n®
04/2022; descrigio do produto ou Servigo obj etoda IG;
delimitagﬁo da area geogréﬁca; descrigﬁo do processo
de extragio, producio ou fabricacio do produto ou
de prestagao do servigo, para pedidos de registro
de 1P; descrigio das qualidades ou caracteristicas
do produto ou servigco que se devam exclusiva
ou essencialmente a0 meio geogra’ﬁco, incluindo
os fatores naturais e humanos, e seu processo de
obtengio ou prestacio, para pedidos de registro de
DO; descrigﬁo do mecanismo de controle sobre os
produtores ou prcstadorcs de servigos que tenham
o direito a0 uso da IG, bem como sobre o produto
ou servico, Condig()cs e proibigées de uso da IG ¢
eventuais sangoes aplica’vcis.

Pelos documentos obrigatorios a serem apresentados
ja ¢ possivel ver que as MCs nio tém nenhuma
exigencia relativa a area geografica ou com seu nome,
como as IGs possuem.

Os documentos apresentados
em um pedido de marca coletiva
podem ser aproveitados

no pedido de IG?

Os documentos obrigatorios de uma MC sio bastante
diferentes dos documentos obrigatorios para uma IG.
Por isso, 0 aproveitamento dependera do conteddo
da documentacio apresentada no pedido de MC.
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As IGs precisam ter a
protecao renovada no
INPI como as marcas?

O registro de IG vale por tempo indeterminado e
por iss0 N0 existe renovagio de protegao. Apenas
as marcas precisam renovar sua prote¢io no INPI a
cada dez anos, caso seja interesse do titular manter
o registro, inclusive ser for MC.

As IGs podem ser vendidas ou
licenciadas como as marcas?

Nio, as IGs nio podem ser vendidas, transferidas,
licenciadas, cedidas ou até mesmo doadas.Isso esta
relacionado com o determinado pelo art. 15 da

Portaria INPI/PR n® 04/2022. Ou scja:

« caso o interessado na negociagao seja residente
na arca delimitada ele nio precisa “comprar” ou
“licenciar” nada para usar a IG. Ele devera seguir o
estipulado no Caderno de Especificagoes Teenicas e
se submeter ao controle.

« caso o interessado na negociacao seja externo a
arca delimitada ele nio podera usar a IG.

Com relagio as marcas, as MCs também nio podem
ser cedidas, vendidas ou transferidas, diferentemente
das outras naturezas de marcas (marcas de produto,
servico ou certificagio). Isso porque sua fungio
¢ identificar produtos ou servicos provindos de
membros de determinada entidade coletiva. Em
caso de troca de titularidade, essa fungio, prevista

na LPI, seria perdida.

Posso usar a IG e a marca
individual ao mesmo tempo?

Sim, desde que as exigéncias de uso da IG sejam
cumpridas. A marca individual levara ao consumidor
uma informacio extra sobre quem ¢ o produtor
especifico da regido delimitada.

F possivel usar certificacio
e IG em conjunto?
Sim e em dois formaros diferentes:

1. Como cabe aos produtores ou prestadores de servico
determinar quem fara o controle da IG, caso cles

optem pelo controle externo, ele sera realizado por
uma terceira parte, a certificadora. Assim sendo,
a certificadora participa da estrutura de controle
da IG. O produto ou servico final podera informar
aos consumidores que a IG passa por processo de
certiﬁcagio feito por tal certificadora.

2. No 2° formato, a certificacio nio faz parte do
controle da IG. Mas os produtores ou prestadores
de servico na localidade cumprem os procedimentos
do caderno de especificacdes técnicas necessarios
para o uso da IG e em conjunto cumprem regras
para obter uma certifica¢io especifica, em geral,
por ela ser valorizada no mercado, ja que os servicos
de certificacio em si envolvem custos (INHAN ¢
BARBOSA, 2019). Nesse caso, o produto ou servigo
final contera a IG e ainda a marca da empresa que ¢
responsavel pelo sistema de certificacio que ¢ seguido.

Quem é mais importante:
IG ou MC?

Nio ¢ possivel dizer que a IG ¢ mais importante que
a MC ou vice-versa porque sio sinais com fung()es e
requisitos de registro diferentes. Nao ha hicrarquia
entre os sinais.

Como saber qual o tipo de registro
mais adequado, se IG ou MC?

O registro mais adequado dependera das condicoes
e dos interesses da coletividade.

A figura 2 apresenta um fluxograma com algumas
perguntas que podem ajudar na escolha do sinal mais
adequado a coletividade.
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Figura 2: Fluxograma contendo perguntas para
§ ¢ §

idcnl’iﬁmgﬁo do signo coletivo mais udequado.

Coletividade quer usar um signo distintivo tnico
que remeta a localidade?
Sim ‘

O produto ou

servico possui  N3o Marca
ligacdocoma —» X
regido onde é Coletiva
produzido ou A
prestado? )
| Sim
* Sim *
: = Apenas os
EXIStereputacao - Nzo membros
ereconhedmento =—  ,cq5iados
pela populagdo? poderdio usar?
Existem
~ caracteristicas
i Nao causadaspelo _|
Sim meio geograficoe 30
fatores humanos
comprovaveis?

\ ‘ Sim

Fonte: Barbosa e Valente, 2021, no prc[o.

Conclusao

Pouco mais de duas décadas se passaram desde a
entrada em vigor, em 1997, da LPI na qual a prote¢io
das IGs tornou-se explicita. Esse periodo de pouco
mais de duas décadas ¢ considerado um curto espago
de tempo se compararmos com a experiéncia europeia
que remonta a s¢culos. Tempo muito menor ainda de
existéncia, possuem Portaria INPI/PR n® 04/2022 ¢ a
1* Edi¢ao do Manual de Indicacoes Geograficas.Este
ultimo inclusive entrou em Vigor somente no inicio
de 2021, ou seja, recém havia completado um ano
no momento da redagio deste texto. Portanto, tais
normativas sao ainda muito recentes e acredita-se que
esse seja um dos principais fatores que influenciam na
grande quantidade de ddvidas recebidas pelo INPI no
atendimento aos produtores ¢ prestadores de servigo.

No caso analisado do Escritorio de Difusiao Regiona]
Sul do INPI ¢ nas reunides do Forum de IGs e MCs do
Rio Grande do Sul foi possivel observar ao longo da
Construgao desse estudo que as principais perguntas
feitas sobre o tema IGs dividem-se em trés tépicos
principais. Sao eles: as condigées de registro da IG,
as condigées de uso da IG e as diferengas entre 1Gs
¢ marcas. Ha alca concentra¢io de duvidas sobre as
condigées de registro daIG, em especial com relagﬁo
aos documentos a serem apresentados.

Considera-se que houve um aperfeicoamento
nas condi¢des de registro das IGs no INPI com a
entrada em vigor da IN INPI n° 95/2018 que foi
construida  com a participa¢io da sociedade civil
¢ diferentes orgios publicos e privados e mantido
na Portaria INPI/PR ny4 /2022, a publicacio da
1* Edi¢do do Manual de IG em 2021 disponibilizou
o conhecimento em profundidade dos requisitos
para o registro desse ativo. Espera-se que tais
acoes resultem em um aumento significativo dos
pedidos de registros de 1Gs, assim como na maior
celeridade de exame desses pedidos, considerando
que a informacio disponiblizada foi suficiente para
reduzir a necessidade de exigencias de adequagio de
documentag¢io durante o exame ¢, ainda, a reducio
dos questionamentos feitos diretamente ao Escritorio
de Difusao Regional Sul do INPI, centro desta analise.
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