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Sol, terra fértil, &gua abundante, técnicas modernas de irrigacdo, investimento em inovacgao
e o desenvolvimento rural sustentavel sdo alguns dos fatores que tornam o Brasil o terceiro
maior produtor de frutas do mundo. Nos ultimos anos, a producéo vem ganhando cada vez
mais terreno no exterior, tendo como principais destinos de exportacdo 0s paises europeus.

Atualmente, o Brasil tem 30 polos de fruticultura que vdo do Rio Grande do Sul ao Rio
Grande do Norte e Amazonas. A fruticultura é muito importante para o desenvolvimento
sustentavel, nos seus pilares ambiental, econdmico e social. Ela contribui para convivéncia
harmoniosa com a terra e gera mais de 5 milhdes de empregos diretos. Isso representa 16%
da forca de trabalho agricola do Brasil.

Sustentabilidade e consciéncia ambiental em relacdo a conservacao, uso adequado dos
recursos naturais e qualidade das frutas sdo questfes-chave para os agricultores. Mais de
60% das terras do Brasil sdo cobertas por vegetacdo nativa, com atividades agropecuarias
restritas a cerca de 30% da area total. Oito porcento disso € para todas as atividades
agricolas do pais e aproximadamente 22% para a pecudria (muito menor do gue nos paises
europeus).

Este catalogo dara a vocé uma visdo sobre a diversidade territorial, ambiental e cultural
que estd por trds de cada uma das frutas brasileiras que receberam a designacéo de
Indicacdo Geografica.

Além das 13 IndicacOes Geogréaficas especificadas neste catalogo, ha também informagdes
sobre algumas frutas brasileiras que guardam potencial para Indicacdo Geografica, tais
como: Denominacgédo de Origem S&o Joaquim para a maca?, no estado de Santa Catarina; o
morango da regido Norte Pioneiro, no estado de Parana; a banana, 0 maméao, manga e o
limao “Tahiti” da regido do Jaiba, no estado de Minas Gerais; e a laranja da regido de
Tangud, no estado do Rio de Janeiro.

Convidamos vocé a descobrir a diversidade e tipicidades das frutas do Brasil. Boa leitura!

IA Regido de Séo Joaquim foi registrada em 03 de agosto de 2021 como Denominagéo de Origem, e, portanto, ndo houve tempo hébil para sua
inclusdo neste catalogo.



FRUTAS DO BRASIL COM
INDICACAO GEOGRAFICA

Abacaxi - Novo Remanso Guarana —Terra Indigena Andira-Marau

Cacau - Tomé-Acgu
Cajuina - Piaui
Melao - Mossoroé
Uvas de Mesa
e Mangas

-Vale do Submédio
Sao Francisco

Cacau - Sul da Bahia

Guarana - Maués

Cacau - Linhares

Jabuticaba - Sabara

Uvas de Mesa- Marialva

Banana - Corupa

Goiaba - Carlopolis



Novo Remanso - Indicagéo de Procedéncia (IP) desde 2020

Novo Remanso, area localizada no estado do Amazonas, tem cultivado abacaxis ha
mais de 50 anos. E conhecido por ter o abacaxi mais doce do planeta gracas ao seu alto
teor de aclcar e baixa acidez. A agricultura familiar é bastante presente, tanto em
plantacOes tradicionais como semimecanizadas. Isto a tornou a principal fonte de
subsisténcia na area. A maioria dos abacaxis cultivados no Amazonas séo da variedade
Turiagu, embora outras variedades da mesma espécie ndo estejam excluidas da
Indicacdo Geografica.

O aumento da produgdo de abacaxi em Novo Remanso € atribuivel ao reconhecimento
do produto pelos consumidores, os principais aspectos diferenciados séo a cor amarela
da parte comestivel do fruto, os totais de sélidos soltveis (°Brix) de 16,6 e a acidez
titulavel (&cido citrico) de 0,35. Todos estes fatores sdo exclusivos desta regiao.

A designacéo da Indicacdo Geografica proporciona estabilidade econdmica e ambiental
para os produtores locais. Além disso, ela promove a viabilidade de mercados e garante
uma melhor qualidade de vida para as populac@es rurais que se beneficiam com a
designagao.
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Corupé — Denominacéao de Origem (DO) desde 2018

A regido de Corupa, no estado de Santa Catarina, é historicamente conhecida pela
qualidade de sua producéo de banana. Inimeras familias de agricultores se beneficiam
da producéo neste ambiente Unico, ndo apenas em termos de clima e terreno, mas também
no saber-fazer e tradigdes contidas na cultura local.

Bananas cultivadas na regido, que incluem todas as variedades do subgrupo
“Cavendish”, sdo caracterizadas por um sabor doce mais pronunciado. Este ¢ um dos
principais aspectos dos atributos sensoriais que os consumidores reconhecem. Essa
qualidade é resultado das caracteristicas geoldgicas e climaticas encontradas na area
geografica dessa IG.

A banana produzida em Corupa apresenta menor acidez e maior relagdo agtcar-acido.
VariagOes ao longo dos meses mostram que as frutas sofrem grandes interferéncias
ambientais, principalmente devido as baixas temperaturas e a insola¢do durante o inverno
e o inicio da primavera. As bananas produzidas na regido de Corupa apresentam teores
mais elevados de potéassio, calcio e manganés.



O cacau é uma fruta que, como outros excelentes agroalimentos (café), marca a histéria
do Brasil. Seu cultivo comegou no sul da Bahia no fim do século 18, e o pais se tornou o
segundo maior produtor mundial nos anos 1980. Este cenario mudou dramaticamente
devido a doenga conhecida como “Vassoura de bruxa”, que dizimou as plantagdes de
cacau na regido. Nas décadas recentes, a producdo retomou o crescimento, um reflexo
direto da adoc¢do de inovacao e tecnologias sustentaveis.

Linhares — Indicacéo de Procedéncia (IP) de 2012

O cacau produzido em Linhares, que se localiza no estado do Espirito Santo, foi o
primeiro no Brasil a receber a designacdo de Indicacdo Geografica em 2012.
Investimentos em tecnologia, sustentabilidade, conhecimento cientifico e médo de obra
gualificada tem feito da regido uma referéncia em cultivo da fruta.

A qualidade do cacau de Linhares foi reconhecida com o prémio para os melhores do
Brasil no 1° Concurso Nacional de Cacau de Qualidade, por sua categoria varietal, no
qual aroma e sabor foram os fatores decisivos. Em 2017, o cacau foi premiado como um
dos 18 melhores do mundo, sendo o Unico do Brasil a ganhar esse titulo internacional no
Saléo do Chocolate em Paris.

Sul da Bahia — Indicacéo de Procedéncia (IP) de 2018

A regido sul da Bahia é abencoada com a beleza da Mata Atlantica. Para preservar esta
vegetacdo, um modelo de producdo organico, conhecido como ‘“cabruca”, foi
implementado, onde as plantas de cacau crescem na sombra das arvores da floresta. As
variedades necessarias para a producdo de cacau na &rea demarcada do Sul da Bahia (IP)
devem ser da espé cie Theobroma cacao L.

Em 2011, o cacau do Sul da Bahia ganhou um prémio no Saldo do Chocolate em Paris,
na categoria “Cacau de Exceléncia, Fruta Seca — América do Sul”. Novamente na Franga,
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em 2015 foi realizada uma competicdo para escolher as melhores améndoas de cacau do
mundo, 80% das amostras brasileiras concorrentes eram oriundas da regido Sul da Bahia.
O cacau do Sul da Bahia tem uma presenca na consciéncia global do Brasil, tais como
atraveés da literatura e obras de Jorge Amado
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Tomé-Acu — Indicacdo de Procedéncia (IP) de 2019

A caracteristica diferencial do cacau de Tomé-Acgu, cultivado principalmente por
brasileiros descendentes de japoneses, € o processo de cultivo do produto. Ele simula a
floresta nativa de modo que os frutos podem crescer de forma sustentavel. Sob este
modelo, o cacau é plantado junto com outras arvores, palmas, fruticulturas, assim como
em seu bioma original, a Floresta Amazonica.

Uma parte significante do sucesso do cultivo do cacau na &rea é devido ao trabalho
cientifico iniciado anos atras. Por mais de 50 anos, pesquisadores tem feito expedigdes
para a Amaz6nia em busca dos cacaueiros mais produtivos. O resultado pode ser
observado em um centro de pesquisa localizado na regido metropolitana de Belém. Onde
se encontra uma colecdo de arvores que os cientistas estudam o material genético
necessario para a producdo das améndoas de cacau de melhor qualidade.

As améndoas de cacau cultivadas em Tomé-Ag¢u foram premiadas no “Prémio
Internacional de Exceléncia de Qualidade” no Salao do Chocolate em Paris em 2010. Isso
contribuiu para a inclusdo da regido no mercado mundial de chocolates finos e especiais.







Piaui - Indicacdo de Procedéncia (IP) desde 2014

Cajuina é uma bebida ndo alcodlica tipica do Nordeste do Brasil, feita do suco puro do
caju (Anacardium occidentale). A diferenga do suco simples e concentrado de caju é dada
pelos processos de clarificacdo (remogdo do tanino e residuos) e etapas de tratamento
térmico (cozimento).

E uma bebida que mata a sede, sem adicdo de acucar ou conservantes. E resultado do
saber-fazer tradicional que tem sido preservado e mantido as qualidades nutricionais e
sensoriais originais. A cajuina possui as seguintes qualidades fisicas e sensoriais: cor
amarela média (resultante da caramelizagdo do agUcar natural do suco da fruta), brilho e
consisténcia liquida, aroma e sabor caracteristicos do caju, consisténcia leve, sabor médio
de caju com leve acidez adstringéncia, dogura média, suave e ndo pungente, e uma forte
sensacao de frieza na boca. Para se apreciar plenamente essas qualidades, a cajuina deve
ser saboreada a uma temperatura entre 7 e 10°C, dentro de um periodo maximo de um ano
apos sua fabricagdo.

Piaui é o segundo maior estado produtor de cajus no Brasil e possui dois tipos de clima:
tropical quente e tmido e semiarido quente. Os agricultores do Piaui utilizam um sistema
de plantio sem irrigacdo, que é comum em todos os municipios do estado. O cultivo da
castanha de caju é uma das atividades econdmicas e sociais mais importantes, que geram
empregos e renda. Isso é especialmente presente durante a estagdo seca, pois a maioria
dos plantios é realizado por pequenos e médios agricultores.



Carldpolis - Indicacdo de Procedéncia (IP) desde 2016

Goiaba € uma fruta com alto valor nutricional e propriedades nutricionais. Ela fornece
inimeros beneficios & salde devido ao seu alto teor de vitaminas C, A e B. Esta fruta
contém seis vezes mais vitamina C que uma laranja. O seu nome cientifico é Psidium
guajava, e ela tem um sabor doce e coloracdo interna que pode ser rosa, branca,
vermelha, amarela ou laranja.

Em Carlépolis, localizado no norte do Parand, o microclima criado pelo reservatorio
Chavantes tem favorecido as plantacdes e tornado possivel o uso extensivo de irrigacao.
As condi¢des Unicas de solo e microclima, combinadas com o saber-fazer do inicio da
colonizacao japonesa no municipio, tem difundido a cultura e a qualidade das goiabeiras.
A fruta tem uma série de caracteristicas especiais, como um tamanho maior e sabor mais
intenso, juntamente com uma aparéncia mais atraente e maior tempo de prateleira.

O método usado para o cultivo das goiabas em Carl6polis é também um grande
diferencial. Este processo requer ensacamento individual, que ocorre quando a fruta
atinge o tamanho de 1,5 cm até a colheita. A técnica tem grandes vantagens, como a
protecédo da fruta de fungos e infestagdo por insetos, e reduz a utilizacéo de pesticidas a
quase zero. Desde que recebeu a designacdo como IG, as goiabas de Carldpolis tem
ganhado elogios do mundo todo. Os produtores locais tém recebido numerosas
encomendas de exportaco da Europa, Asia e paises americanos.
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Guarana é uma fruta nativa da Amazonia, cujo nome cientifico é Paullinia cupana.
Guarana contém cafeina, proteina, agucar, amido, tanino, potassio, fésforo, ferro, célcio,
tiamina e vitamina A. O guarand é usado nas industrias farmacéuticas e de cosméticos,
bem como na producdo de bebidas, xaropes e sucos. Na medicina tradicional, é usado
como um tdnico cardiovascular e para combater a febre, célicas, enxaquecas e nevralgias.

O Brasil possui duas Indicacdes Geograficas de guarana: Terra Indigena Andira-Marau
e Maués.

Terra Indigena Andira-Marau — Denominacédo de Origem (DO) de 2020

A Terra Indigena Andira-Marau é a primeira Indicagdo Geografica de origem garantida de
uma comunidade indigena (Povo Sateré-Maweé). Isso foi gracas a dois produtos nativos:
warand (guarana nativo) e pao de guarana (bastdo de guarana).

O cultivo do guarana nativo é realizado manualmente pelos agricultures, que desidratam e
defumam os grdos de guarana. Isso resulta num bastdo de guarand com caracteristicas
Unicas, como cor, aroma, sabor e textura. O método praticado pelo povo Sateré-Mawé
garante a conservagao e a adaptacdo genética do guarana em seu ambiente natural. A Terra
Indigena Andira-Marau é o Unico banco genético in situ de guarana no mundo. Para
preservar esse status, ndo é permitida a reproducgdo de espécimes de guarana por clonagem
na area delimitada da IG. Os fatores naturais que excercem um papel nesta Denominagéo
de Origem incluem solos antropizados, alta umidade ambiental e abelhas nativas da regiao.

Maués — Indicagdo de Procedéncia (IP) de 2018

Guarana de Maués é um produtos da biodiversidade brasileira e parte de uma tradi¢do
iniciada pelas comunidades indigenas e mantida até hoje por agricultures familiares. A
regido ja foi responsavel por quase toda a producéo de guarana no Brasil, e atualmente se
destaca por sua qualidade e origem.

Conhecida como a “Terra do Guarana”, Maués ¢ o municipio amazdénico que possui
condi¢des edafoclimatica ideais para o cultivo da planta. O guarana cultivado na regido
tem alta concentracdo de cafeina, entre 3 e 5%. Isso faz com que a bebida seja considerada
pelas comunidades indigenas como o “elixir da vida”. Atualmente, o principal subproduto
do guarana é o refrigerante, mas o fruto é processado também para a fabricacdo de xaropes,
cométicos e produtos farmacéutico.
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Sabard - Indicacdo de Procedéncia (IP) desde 2018

Jabuticaba (Plinia cauliflora) é uma fruta brasileira que é baixa em calorias e
carboidratos, mas rica em nutrientes como a vitamina C, vitamina E, magnésio, fosforo
e zinco. Ela tem a carateristica incomum de germinar os frutos no caule da arvore e ndo
nas flores. Pode ser consumida fresca ou em produtos como geleias, vinagre e licores.

A producdo de jabuticaba acompanha as estacfes chuvosas do ano, o que as torna
indisponiveis no mercado durante todos os meses. Uma maneira inteligente de fazer
pleno uso da colheita, j& que os frutos maduros se estragam rapidamente, é a produgédo
de varios derivados de jabuticaba.

O municipio de Sabara, em Minas Gerais, é reconhecido nacionalmente pela producéao
de jabuticaba e seus derivados. Os produtos contemplados nessa Indicacdo Geografica
sdo licor de jabuticaba, geleia de jabuticaba, molho de jabuticaba, jabuticaba cristalizada
e compota de jabuticaba. Em termos de tecnologia utilizada na fabricacdo desses
produtos, Sabard tem uma grande vantagem competitiva, pois os processos de producdo
sdo especificos e transmitidos de geracdo em geracdo na cidade.



Marialva - Indicacdo de Procedéncia (IP) desde 2017

A caracteristica distintiva das uvas produzidas em Marialva, no estado do Parand, é
resultado direto do solo roxo rico em nutrientes e do clima da regi&o. Esses elementos
combinados favorecem a obtencéo de altos padrées Brix. O solo da regido é dividido
em: solo roxo estruturado (60%) sendo o tipo principal; latossolo roxo (20%), latossolo
vermelho escuro (10%) e com incrustagdes (10%). O solo tem uma fecundidade natural
muito alta, o que favorece o cultivo de culturas perenes e anuais, e permite que o cultivo
de frutas floresca. Somente uvas de mesa de alta qualidade (Vitis vinifera L.) s&o
aceitas, sendo autorizadas as seguintes cultivares para IG Marialva: Italia; Rubino;
Benitaka; BRS Nubia; e BRS Vitoria.

Né&o ha outra regido de producdo no mundo que combine as reag@es fisiologicas da
planta, causadas por varidveis climaticas como temperatura e insolagdo, com
tecnologia moderna e investimento em programas de certificacdo de qualidade. Essas
circunstancias proporcionaram a base fundamental que justificou a iniciativa do seu
reconhecimento como IG e a garantia do controle de qualidade dessas frutas.
Considerando que o cultivo de videiras € tipico das regides temperadas, é interessante
notar que este municipio é localizado a uma altitude maior, portanto, 0s invernos séo
mais amenos, o que favorece a producéo de qualidade.
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Vale do Submédio S&o Francisco - Indicacdo de Procedéncia (IP) desde 2009

A alta qualidade das uvas de mesa e mangas do Vale do Submédio S&o Francisco é
resultado das caracteristicas Unicas de seu terroir. A insolagdo anual é de trés mil horas
- equivalente a 300 dias de sol por ano - com uma temperatura média de 26° C, umidade
relativa de 50% e pluviosidade média anual de 450 mm. As &guas do rio Séo Francisco
irrigam uma area de 110 mil hectares. As técnicas de irrigacdo utilizadas na area
permitem 2,5 colheitas por ano com alta produtividade.

A érea também se destaca por desenvolver o cultivo mais técnico de uvas de mesa e
mangas no Brasil. Isso garante a qualidade das frutas, bem como a implementagéo de
procedimentos técnicos consistentes com o respeito ao meio ambiente, a seguranca e
salde dos trabalhadores e dos consumidores.

O Vale do SubMédio S&o Francisco é responsavel por 95% das exportagdes de uvas e
mangas do Brasil. Sdo trés as variedades de uvas de mesa sem sementes - Festival
Seedless, Crimson Seedless e Princess - e cinco as de uvas de mesa com sementes:
Italia, Benitaka, Tinto Globo, Brasil e Itadlia Melhorado. As variedades de manga
incluem Tommy, Atkins, Keitt, Haden e Palmer.






Mossoro - Indicacdo de Procedéncia (IP) desde 2013

O meléo foi trazido pelos escravos ao Brasil por volta do século XVI. No entanto, com
os imigrantes europeus no século XIX ocorreram as expansdes da cultura nas regides
sul e sudeste do pais. A fruta se estabeleceu na regido semiarida do Nordeste durante
os anos 90. Nas ultimas décadas, o Brasil deixou de ser um importador para ser um
exportador de melGes de alta qualidade.

A regido de Mossor6 no Rio Grande do Norte, com seu clima tropical semiarido, é
adequada para a producdo de melGes com alto valor no mercado nacional e
internacional. Os meldes cultivados na regido desfrutam de excelentes condigoes
climéticas, boa aparéncia, sabor doce e boa durabilidade po6s-colheita. Mossord é
reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como area livre
da mosca de fruta desde 1990.

A fruticultura tem sido responsavel por um forte aumento da tecnologia utilizada
dentro da regido. Técnicas modernas de irrigacao foram implementadas e adaptadas as
necessidades da area, e no caso de mel@es, a irrigacdo por gotejamento combinada com
fertirrigacdo € utilizada. Esta tecnologia era usada inicialmente apenas em grandes
empresas, mas no momento ela também ¢é utilizada pelos médios e pequenos
produtores para aumentar a produtividade, reduzir os custos e tornar seus produtos
mais competitivos. Atualmente, a producdo de meldo gera 24.000 empregos diretos e
outros 60.000 indiretos somente na regido de Mossord. Este setor requer mao-de-obra
intensiva e qualificada, retendo assim as pessoas no campo e evitando um éxodo rural.
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