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Resumo

O Agrolnsight nasce do
compromisso do Ministério da
Agricultura e Pecuaria com o
fortalecimento da presenga do
agronegocio brasileiro no mercado
internacional.

Desenvolvido pela Secretaria de
Comércio e Relagdes Internacionais
(SCRI), com apoio dos adidos
agricolas presentes em 38 paises, o
material reune analises estratégicas
e oportunidades de negdcios para
produtores, exportadores e
associacoes setoriais que buscam
crescer de forma competitiva e
sustentavel.

Com base nas diretrizes do ministro
Carlos Favaro e sob a lideranca do
secretario Luis Rua, o Agrolnsight é
resultado do esfor¢co de uma equipe
dedicada que acredita no potencial
do Brasil como poténcia
agroexportadora.

Este relatério € mais do que um
compilado de dados — é uma ponte
entre o agro brasileiro e 0 mundo.







AGROINSIGHT ARGELIA - O MERCADO
ARGELINO DO CACAU E DO CHOCOLATE

Data: 13/05/2025

Posto: Argel/Argélia

Palavras-chave: Argélia; exportagcéo; cacau; chocolate; regulamentacgéao.
Responsavel: Luciana Pich Gomes — Adida Agricola em Argel

SUMARIO:

A Argélia ndo produz cacau e em 2024 importou aproximadamente US$118 milhdes
de cacau e derivados, mas o Brasil ndo se enquadra na lista de fornecedores. O
presente documento traz uma visdo geral do perfil de importacbes e a
regulamentagado em vigor sobre o produto na Argélia, assim como algumas industrias
locais.
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INTRODUCAO

A Republica Argelina Democratica e Popular ndo produz cacau. Todas as preparagdes internas
de qualquer produto a base do cacau dependem exclusivamente de importagdes da matéria
prima principal. A Argélia apresenta uma taxa de importagédo consideravel de chocolate e
produtos de cacau provenientes de diversos paises, com destaque para Paises Baixos, Franga
e Turquia. De acordo com dados do TradeMap®, em 2024 a Argélia importou aproximadamente
US$118 milhdes. Surpreendentemente, o Brasil ndo se enquadra na lista de fornecedores.

Algenia

Como um pais que visa a protecao da industria nacional e o equilibrio da balanga comercial,
sao utilizados varios mecanismos para privilegiar a importagao da matéria prima ou de produtos
minimamente beneficiados para transformagao em solo argelino.

Os maiores fornecedores da castanha de cacau (1801) sdo o Equador, Peru e Bélgica a uma
tarifa média de 5%, com valor total de importagdo inferior a US$10 milhdes. Ja a pasta de
cacau (1803), que passa a sofrer tarifas em torno de 15%, € fornecida principalmente pela
Costa do Marfim, Paises Baixos e Indonésia, ainda assim a valores inferiores a US$8 milhdes
em 2024. Surpreendentemente, apesar da tarifa de 15%, as importacdes da manteiga de cacau
dobram em valor, provenientes principalmente da Turquia, Paises Baixos e Malasia.

O cacau em po (1805), com uma tarifa de 7,5%, foi importado em volumes préximos de US$76

milhdes, principalmente de Paises Baixos, Franca e Alemanha, enquanto o chocolate (1806)
também nao atinge os US$8 milhdes, mas provenientes da Bélgica, Franca e Espanha.
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REGULAMENTACAO

Decreto Executivo 12-214, que estabelece as condigdes para o uso de aditivos alimentares
em géneros alimenticios destinados ao consumo humano;

Decreto Executivo no. 13-378 que estabelece os termos e condigdes para informacdes ao
consumidor;

Decreto Executivo no. 14-366 que estabelece as condicbes e os procedimentos aplicaveis
aos contaminantes tolerados em géneros alimenticios;

Decreto Executivo n° 15-172 que estabelece as condigdes e os procedimentos aplicaveis as
especificagées microbiolégicas dos géneros alimenticios;

Decreto interministerial de 26 de setembro de 2021 que adota o regulamento técnico que
estabelece as especificagdes para produtos de cacau e chocolate destinados ao consumo
humano.

DEFINIGCOES

« Manteiga de cacau: gordura obtida de um ou mais dos seguintes produtos um ou mais
dos seguintes produtos: sementes de cacau, pasta de cacau améndoas de cacau,
améndoas de cacau, pasta de cacau, bolo de cacau e cacau em pd e que atenda as
caracteristicas estabelecidas.

« Produtos de cacau: categoria de produtos homogéneos que atendem as caracteristicas
estabelecidas. Esses produtos sdo obtidos por pé de bolo de cacau, que pode ser
combinado com agucares e/ou adogantes, E outros aditivos alimentares autorizados pela
regulamentagao em vigor.

« Produtos de chocolate: categoria de produtos homogéneos que atendam as
caracteristicas estabelecidas. Esses produtos sao obtidos por um processo de fabricagao
adequado a partir de materiais de cacau que podem ser combinados com produtos
lacteos, acucares e/ou adocantes e outros aditivos alimentares autorizados pela
regulamentagdo em vigor. Outros produtos comestiveis podem ser adicionados de acordo
com as disposicdes estabelecidas.

Regras de producao:

« A adigao aos produtos de chocolate com excegao do “chocolate recheado” e do “bombom
de chocolate substancias comestiveis, como mel, frutas secas e cereais, € e cereais, é
autorizada até um limite que nao exceda 40% do peso total do produto acabado.




« A adicdo de gorduras vegetais que n&o sejam manteiga de cacau que n&o seja manteiga
de cacau aos produtos de chocolate, com exceg¢ao de “Chocolate recheado” e ‘Bombom
de chocolate’, é autorizada e ndo deve exceder 5% do peso total do produto acabado
produto acabado, apos a dedugao do peso total de outros ingredientes adicionados, sem
reduzir o peso minimo de manteiga de cacau. O produto final deve ser adicionado ao
chocolate, sem reduzir o teor minimo de manteiga de cacau ou de soélidos de cacau.

« Com excecgao de “Chocolat fourré” e “Bonbon de chocolat®, somente os sabores que néo
imitam o sabor natural do chocolate ou da gordura do leite sdo permitidos.

E proibida:

« A adi¢ao de gorduras animais a produtos de chocolate que ndo sejam exclusivamente do
‘ leite.
« A adicdo de farinha e/ou amido de trigo, milho ou arroz ou arroz aos produtos de cacau e
chocolate, com excegao do “Chocolate a la taza” e do “Chocolate familiar a la taza”.

“ REGRAS DE ROTULAGEM

Denominacdo de

Teor de manteiga de
cacau

Gorduras vegetais
além do cacau

Chocolate recheado

Sortimentos

Uso de edulcorantes

Aromas
caracterizantes

Qualificagdo por
gualidade

bombons).

Chrigatdrio para produtos magros ou fortemente desengordurados,
conforme pontos 2-2 a 2-7 do Anexo | do Decreto interministerial de 26
de setembro de 2021.

Incluir a mengdo: “contém gorduras vegetais além da manteiga de
cacau”, em negrito, proxima & denominacio e fora da lista de
ingredientes.

O tipo de chocolate declarado deve seguir as denominagbes do Anexo 1.

Pode-se usar: "chocolates sortidos", "chocolates recheados sortidos" etc.,
com uma lista Unica de ingredientes ou uma por item.

Indicar: “produto edulcorado sem adigdo de aglicares” ou “produto
edulcorado parcialmente adogado”, conforme o contetdo de aglicares e
edulcorantes.

Devemn ser mencionados na denominagdo e indicar o percentual no
produto final (ex: “chocolate ao mocca”).

Permitido para:
* "Chocolate": = 43% cacau (min. 26% manteiga de cacau)
* "Chocolate ao leite": = 30% cacau e = 18% sdlidos lacteos

* "Chocolate de cobertura": = 16% cacau seco desengordurado

Deve seguir as definigdes do Anexo | do Decreto interministerial de 26 de
venda setembro de 2021.
Teor de cacau total Indicar: "cacau: ...% minimo" (exceto para chocolate branco, recheado e




Publicacdo do
https://www.joradp.dz/FTP/JO-FRANCAIS/2022/F2022055.pdf

ALGUMAS INDUSTRIAS DE CHOCOLATE ARGELINAS

Nome Enderego
Groupe BIMO Birtouta, Argélia

Industrie, SARL
Dziriya (Yasmine
Food SARL/ ORA | Ali (Alger) e Hamadi

PROD) (Boumerdes)

Chocolaterie & Chéeraga, Argélia

Confiserie

CHOCAMS

EURL CHOCOVIE | Argel

EURL CHOCOBIS  Oran

Confiserie B, rue Chérif Zehar

Montero (Didouche Mourad),
Argel

SOBCO, SARL Bab Ezzouar, Argel

CML Caramel Beni Khellil, Argélia

PARA SABER MAIS

Regulamento

Técnico

Website

hittps://www.kompass.com/fr/z/dz/a/produits-de-
cacao-et-de-chocolat/03690/

Zona Industrial de Baba = https://www.dziriya.com/

hittps://www.kompass.com/fr/z/dz/a/produits-de-
cacao-et-de-chocolat/03630/

hittps://www.societe-
algerie.com/entreprises.php?activites=193
https://www.societe-
algerie.com/entreprises.php?activites=193
https://elmouchir.caci.dz/en/entreprise,/13026/conf
iserie-montero

hittps://www.kompass.com/fr/z/dz/a/produits-de-
cacao-et-de-chocolat/03630/
hittps://www.kompass.com/fr/z/dz/a/produits-de-
cacao-et-de-chocolat/03630/

para produtos de Cacau e Chocolate:
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