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1° Dia - segunda-feira - manha
Abertura e Introdugdo ao Workshop

Hora | Tépico Tutor
8:00 | Recepcao e Registro dos Participantes. SAP/MAPA e Sindipi
9:00 | Solenidade de Abertura. SAP/MAPA; SINDIPI;
FAO Brasil
10:30 | Boas Vindas; Introducdo ao Workshop; Apresentacéo dos Tutores. FAO; MAPA;
10:50 | Painel: Exportacdes de pescado brasileiro a Unido Europeia — histérico, Jairo Gund — Diretor
desafios e perspectivas. Pesca SAP/MAPA
11:15 | Antecedentes, objetivos e resultados esperados para o Workshop e breve | John Ryder
introducéo ao trabalho da FAO no Brasil.
12:00 | Almocol/intervalo.
1° Dia - segunda-feira - tarde
Antecedentes, quadro juridico da UE e principais
requisitos de seguranca sanitéria, auditoria DG Sante 2017
13:00 | Apresentacdo dos participantes, incluindo informacdes sobre o tipo de John Ryder; Steve
indUstria, teste de auto avaliacdo e expectativas quanto ao Roberts; Michelle Riblet
Workshop/treinamento.
1. Introducéo sobre a estrutura legal da UE para seguranca Michelle Riblet
alimentar.
Apresentacédo, Trabalho em Grupo
2. Comissdao de auditorias da UE para terceiros paises (e.g. Brasil): Steve Roberts; Michelle
0 papel da Diretoria Geral nas missdes de salude e seguranca Riblet.
alimentar. Video: https://www.youtube.com/watch?v=vc4CO0td7F
3. Comisséo de Auditorias da UE ao Setor Pesqueiro Brasileiro em Michelle Riblet
2017.
- Principais consideragdes relacionadas a industria; - Discuss6es sobre os
desafios identificados no relatorio.
Apresentacéo, Discussdo em Grupo
4. Introducéo sobre a estrutura legal da UE para seguranca Michelle Riblet
alimentar — continuacéo.
- Regulamento 178/2002, Reg. 852/2004 e Reg. 853/2004.
Apresentacéo, Trabalho em Grupo
5. Preocupagéo sobre Contaminantes — Legislagdo UE sobre Steve Roberts
critérios microbiol6gicos e contaminantes quimicos.
Apresentacdo, Trabalho em Grupo
Encerramento, conclusdes e reflexdes do 1° Dia John Ryder
17:00 | Lanche/coffee break
2° Dia - terga-feira— manhéa
Sistemas de Gestdo da Seguranca Alimentar (SGSA/FSMS) baseados nos principios do HACCP
9:00 | Exercicio matutino: - Legislacao da UE; - licdes do dia 1; - FSMS/ John Ryder, Steve
HACCP,; - teste de conhecimento. Roberts Michelle Riblet.
6. Recapitulacdo: o SGSA/FSMS com base nos principios do Michelle Riblet.
HACCP. - Requerimentos legais da UE; - Pré-requisitos de conceitos de
programas e aplicacéo; e - Pontos de controle criticos - conceito e
aplicacéo;
Apresentacédo, Trabalho em Grupo
7. Riscos a Seguranca Alimentar por pescado e seus produtos. Steve Roberts
Apresentacédo, Trabalho em Grupo
8. Revisdo dos sistemas HACCP da industria. John Ryder; Steve
- perigos de seguranca de alimentos identificados, pontos de controle Roberts; Michelle Riblet.
atuais, pontos de controle criticos atuais; - Falhas/GAPs identificados;
- Desafios para a industria. Trabalho em Grupo
9. Avaliacéo do Trabalho em Grupo; Discusséo.
12:00 | ALMOCO
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2° Dia - terca-feira — tarde
Sistemas de Gestdo da Seguranca Alimentar (SGSA) baseados nos principios do HACCP
13:00 | 10.Requisitos de higiene para instalacdes de processamento. Michelle Riblet
Apresentacdo, Trabalho em Grupo
11. Requisitos de higiene para embarcac¢des pesqueiras e locais de Steve Roberts
desembarque.
Apresentacdo, Trabalho em Grupo
12. Pontos Criticos de Controle - PCCs tipicos em plantas de Steve Roberts
processamento de pescado e embarcacfes pesqueiras.
Apresentacdo, Discussdo em Grupo
Discussao em grupo
Encerramento, conclus@es e reflexfes do 2° Dia John Ryder
17:00 | Lanche/coffee break
3° Dia — quarta-feira*
Visita técnica a planta de processamento
8:45 | Transporte: saida do Sindipi.
9:00 | 13.Visita a Planta de Processamento. John Ryder; Steve
- Visita; - Exercicio pratico para completar durante a visita; - Discusséo Roberts; Michelle Riblet.
em grupo.
12:00 | ALMOCO
13:00 | 14. Avaliac&o sobre o exercicio pratico. John Ryder; Steve
Roberts; Michelle Riblet.
Encerramento, conclusdes e reflexdes do 3° Dia John Ryder
17:00 | Lanche/coffee break
4° Dia — quinta-feira *
Visita técnica a embarcagfes pesqueiras.
8:45 | Transporte: saida do Sindipi.
9:00 | 15.Visita a embarcacéo pesqueira. John Ryder; Steve
- Visita; - Exercicio pratico para completar durante a visita; - Discussdo Roberts; Michelle Riblet.
em grupo.
12:00 | ALMOCO
13:00 | 16. Avaliacdo sobre o exercicio pratico. John Ryder; S. Roberts;
Michelle Riblet.
Encerramento, conclusdes e reflexdes do 4° Dia John Ryder
17:00 | Lanche/coffee break
5° Dia — sexta-feira
Avaliagdo geral e encerramento.
9:00 | 17.Avaliacdo da visita a planta de processamento de pescado. Steve Roberts
- Desafios e solucbes propostas para o setor de processamento.
18. Avaliacdo da visita a embarcacéo pesqueira. Steve Roberts
- Desafios e solucbes propostas para o setor de pesca.
12:00 | ALMOCO
13:00 | 19. Recapitulacéo dos requisitos chave para a importagado de Michelle Riblet.
pescado brasileiro pela UE.
Resumo do Workshop. John Rider
Comentarios finais e proximos passos Aniella Banat - MAPA
Avaliacéo do treinamento; entrega de certificados e encerramento. John Rider
podera haver alteragdo/inversédo da programagédo nas visitas técnicas, a depender de clima e disponibilidade.
Metodologia de ensino e outras informacdes:
Trabalho em Grupo |Grupos de aproximadamente 10 pessoas, modificados cada dia. Cada grupo sera
assistido por um tutor, com objetivo de cumprir a tarefa determinada.
Discussdo em Grupo [Todos participardo de discussdo sobre um topico especifico, orientado pelo tutor.
Reflexdo do dia Ao final de cada dia, cada participante tera um minuto para responder: 1) Qual é o ponto
mais importante que vocé aprendeu hoje? e 2) Quais perguntas nédo respondidas vocé
ainda tem? O coordenador de treinamento facilitara isso antes das conclusfes do dia.
Apresentacdo O material serd apresentado por um tutor aos participantes usando o PowerPoint.
Café e agua Disponiveis na ante-sala do evento.
Lanche/Coffee break |Ao final de cada dia serd gentilmente oferecido um Coffee Break pelo SINDIPI.
Transporte Apenas para as visitas técnicas, nos 3° e 4° dias. Saida do SINDIPI as 8:40h.




