ANEXO |

LISTA DE INGREDIENTES E VEICULOS AUTORIZADOS PELO MAPA PARA USO NA ALIMENTAGAO ANIMAL NO BRASIL

Ingredientes de origem animal

D -

50 da matéria-pri

Identificagao do Ingrediente

de

rotulagem
135 | ALBUMINA sgtc)idal:to resultante da concentragéo da albumina do ovo de aves obtido de estabelecimento sob inspegéo Albumina de ovo Umidade - max.; Proteina Bruta - min.
’ ’ " . " A . . " Proibida a utilizagéo na
P Cistos colhidos em salinas ou produzidos em fazendas de cultivo de artémia, apds sofrer desidratagao. | . A " . . . i B " ~ .
1| ARTEMIA SALINA (Artemia spp.) | Bodem ter os cistos desidratados a carapaga ou capsula retirada para servirem de alimento a peixes jovens | CiSIo de artémia salina desidratado; cisto de | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
cisto desidratado " A " : A " artémia salina decapsulada min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
ou para o cultivo de nauplios, denominando-se cisto de artémia salina decapsulada. 25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
2 ARTEMIA SALINA (Artemia spp.), | Microcrustaceos do género Artemia spp. cultivados em solugdo salina, apés sofrer desidratagdo ou | Artémia salina desidratada; artémia salina | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
desidratada congelamento. congelada min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Produto resultante do emprego de sishemas de a onde a came é obtida
por processo no qual a matéria-pi ituida por carcagas e partes de carcagas de aves, & ) : U . . Proibida a utilizagao na
161 AVES e BOVINOS, Came submetlda a pressao, ocorrendo a separagao do tecldo muscular do temdo osseo obtidas de S:r:‘": m:i;?mi;‘e‘ererceucu:;dmadzed&vaixiz: iﬂqzﬁmgaéézsfeﬁa nga']acm . alimentagao de animais
i sob inspegao oficial, 0 poderao ser cabegas, pés, visceras, pele | Came ; D e (oo | et g ruminantes (IN 08 de
e matéria-prima com coagulo i Podendo ser a espécie utilizada no processo g 25/03/2004)
de fabricag&o.
Graxa de suideos; gordura de ruminantes; 6leo
de aves; 6leo de equideos; leo de lula; 6leo de
peru; dleo de peixes; 6leo de bagre americano;
©6leo de salmao; 6leo de atum; dleo de pescado
AVES, BOVINO, CAPRINO, Produto resultante da extragdo de gorduras das partes nao cornestlvels de animais, obtidos de | misto de (espécie); 6leo misto de (espécie); | Umidade - max.; Extrato Etéreo - Proibida a utilizagdo na
57 EQUIDEOS, OVINO, estabelecimentos sob fiscalizagao do servigo oficial Podera ser aespécie | 6leo misto de aves e peixes; 6leo misto de aves | min.; Acido Graxo Livre em Acido alimentagao de animais
MOLUSCOS, PESCADO, SUINO, | animal utilizada no processo de fabricagéo ou quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera | e suino; 6leo misto de aves, bovino e suino; | Oleico (%) - max. Sélidos Insoliveis - | ruminantes (IN 08 de
Produto gorduroso designado de 6leo misto seguido da denominagao das respectivas espécies. 6leo misto de bovino, caprino, ovino e suino; ax. 25/03/2004)
©6leo misto de aves, bovino, caprino, equideos,
ovino, suino e peixes; 6leo misto de aves,
peixes e suino; éleo misto de bovino e ovino;
Sleo misto de bovino e suino; sebo bovino
AVES, BOVINO, CAPRINO, Produto constituido por residuos de processamento do abate de animais (podendo conter pena, visceras, z:”ar:/heas ::'Jain?ff:‘rliiiaergzzez:ef:\r/l;‘:apzsg Umidade - méx.; Proteina Bruta - :ng;:a:ﬂgﬁ;:g
130 EQU|DEOS_, OVIN_O, PESCADO, came e osgos); p_odendo ter retirada de parte do 6leo e/ou hidrolise e moagem. Produzido em graxarias e suino; farinha mista de pena e subproduto de min.; Extratt') Etéreo - min.; Matéria ruminantes (N 08 de
SUINO, Farinha mista sob inspegao oficial. rnha Mineral - max.
camarao hidrolisados 25/03/2004)
Produto constituido de coragao obtido de pelos drgéos oficiais Proibida a utilizagdo na
35 AVES, BOVINO, CAPRINO, Podera ser a espécie animal utilizada no processo de fabricagdo ou | Coragdo de bovino; coragdo de caprino; | Umidade - méax.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
OVINO e SUINO, Coragao quando mais de uma espécie for utiizada no processo, serd designado de coragdo seguido da | coragdo de suino; corag@o de ovino; min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
denominagdo das respectivas espécies. 25/03/2004)
. . . i . Proibido a utilizagéo na
Produto resultante da |ndustna||za(ao de carcagas e partes de carcagas, obtldas de estabelecimentos | Cabega de frango; carcaga de aves; carcaga de | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentacio de animais
3 AVES, Carcaga devidamente autorizados pelos érgaos oficiais podendo ser a espécie | frango; carcaca de (espécie); pé de frango; pele | min.; Extrato Etéreo - min.; Calcio - ruminan'is (N 08 de
utilizada no processo de fabricagao. de aves; dorso de aves; dorso de (espécie) max.; Fésforo - min.
25/03/2004)
Produto resultante da industrializagado de carcagas e partes de carcagas, obtidas de estabelecimentos
devidamente autorizados pelos érgaos oficiais competentes, ndo devendo ter adicionado intencionalmente A~ " s
ossos, cartilagens, sangue, pena, cabegas e a néo ser os obtidos involuntariamente dentro dos Came de aves; came de frango lioflizada; Proibida a utilizagéo na
g 9 pe! ©6: pés, - came de codorna; carne de peru; came de peru | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
4 AVES, Carne pnnclplos de boas praticas de podendo ser a espécie utilizada no processo s P . A "
= = camne de came de pato | min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
de Podera ser o tipo de forma de L e, a | o M
oricacs ° confo ¢ en N2 2 | liofilizada: peito de frango 25/03/2004)
espécie utilizada no processo de fabricagdo; quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera
designada como came de (nome das espécies).
Produto resultante da industrializagdo de carcagas e partes de carcagas, obtidas de estabelecimentos Proibida a utilizacio na
devidamente autorizados pelos érgaos oficiais competentes, ndo devendo ter adicionado intencionalmente | Carne de aves com ossos; came de codorna . i B " ~ 630 Nné
. o ° - Umidade - méx.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
150 | AVES, Carne com 0ssos camlagens sangue, pena, cabegas e pés, a ndo ser os obtidos i de | com ossos; carne de peru com 0ssos; came de P : . .
b P min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
0as pla icas de fabricagdo; podendo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de | (espécie) com ossos 25/03/2004)
fabricagéo.
Produto resultante da |ndustnal|zagao de mpreigasorgeaos rt:rsml:z carcagas de aeves, obgldas de Proibida a utiizagdo na
. " ~ Carne de aves; came desidratada | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
5 AVES, Came desidratada dgsldrak?da, nao dev_end(_) ter Ite 0ssos, ns, sangue, pena, c‘abegas e | g (espécie) min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (N 08 de
pés, a nao ser os obtidos dentro dos de boas praticas de fabricagao; podendo
H PR o 25/03/2004)
ser designado conforme a espécie utilizada no processo de fabricagéo.
Produto resultante do processo memmco de moagem e separagao de ossos de aves, obtidas de " IR
. i . Proibida a utilizagao na
AVES. Ca : pelos 6rgaos oficiais competentes, ndo devendo ter adicionado ) Umidade - méx.; Proteina Bruta - r 1 0
6 » Came mecanicamente intencionalmente cabegas, sangue, penas e pés, a ndo ser os obtidos involuntariamente dentro dos Came mecanicamente separada de aves; min.; Extrato Etéreo - min.; Calcio - alimentagdo de animais
separada ¢ ' A P . came mecanicamente separada de (espécie) P ” ruminantes (IN 08 de
principios de boas praticas de podendo ser a espécie utilizada no processo max.
25/03/2004)
de fabricacé
Produto dop anico de corte e de ossos das de aves, obtldas Umidade - max.; Proteina Bruta - :ﬁ:ﬁ; aé:ﬂ:zﬁ;:.:
7 AVES, Cartilagem de i { i pelos 6érgdos oficiais competentes, podendo ser Cartil de aves; i de min.; Matéria Mineral - max.; ruminan'is (N 08 de
conforme a espécie utilizada no processo de fabricagao. Condmltlna min. 25/03/2004)
Produto obtido pela remogdo da clara e gema do ovo fresco de aves, apés secagem. Obtido de Umidade - max.; Calcio - min.;
157 | AVES, Casca de ovo estabelecimentos devidamente autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes. Casca de ovo seca Fésforo - min
Produto obtldo apos a remogao da casca do ovo fresco de aves, separagao das claras filtragem, Umidade - max.; Proteina Bruta -
8 AVES, Clara de ovos e 40. Obtidos de pelos | Clara de ovo desidratada min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria
drgéos oficiais competentes. Mineral - max.
Aprovado para uso em
. Produto obtido unicamente a partir da crista de galo, provenientes de aves Gallus gallus, obtidos de Umidade - méx.; Proteina Bruta - caes, galos e equideos.
AVES, Extrato de crista de galo ) mid g 'aBruta - Proibida a utilizagao na
170 (Gallus gallus) estabelecimentos sob fiscalizaggo do servigo oﬁclal mmpetente por meio de hidrolise enzimatica, seguida | Extrato de crista de galo min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria alimentacio de animais
B por subsequentes etapas de filtragéo, Mineral - min. entag:
ruminantes (IN 08 de
25/03/2004).
Produto resultante da industrializagao de todos os residuos do abate e processamento de aves, sendo | ._. o o Umidade - méx.; Proteina Bruta - Proibida a utilizagao na
. L y " P . y Farinha de aves; farinha de pato; farinha de P ; P . alimentagao de animais
9 AVES, Farinha permitida a presenga de penas e sangue, obtidos de estabelecimentos sob fiscalizagdo do servigo oficial eru min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminantes (N 08 de
competente, podendo o mesmo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de fabricagao. p Mineral - max. 25/03/2004)
Produto resultante da industrializagéo de visceras, cortes desossados, recortes, peles e demais residuos Proibida a utilizacio na
oriundos do abate de aves, ndo sendo permitida a presenga de ossos, faneros, penas e sangue em . P Umidade - max.; Proteina Bruta - " ~ 6ao I
. ) Farinha de came de aves; farinha de carmne de P ; P . alimentagao de animais
10 | AVES, Farinha de camne quantidades incompativeis com as boas praticas de nao sendo a incluséo de P min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria "
me (espécie) ! ° ruminantes (IN 08 de
materiais efluentes (lodo de flotador, agua residual, gordura &cida); , podendo o mesmo ser designado Mineral - max.
P P 25/03/2004)
conforme a espécie utilizada no processo de fabricagéo.
Produto resultante da |ndustna||za(ao de todos os reslduos do abate e processamento de aves, com prévia
da matéria-prima, nao sendo a de penas e sangue em quantidades : o . Proibida a utilizagao na
N . - " . - Umidade - max.; Proteina Bruta - " = .
) incompativeis com as boas praticas de ndo sendo a inclusdo de materiais | Farinha de came e ossos de aves; farinha de | -~ : 'aBruta - alimentagao de animais
11 AVES, Farinha de carne e ossos . N P : P min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria "
efluentes (lodo de flotador, agua residual, gordura &cida); obtidos de estabelecimentos sob fiscalizagdo do | came e ossos de (espécie). " - ruminantes (IN 08 de
Mineral - max.
servigo oficial competente, podendo o mesmo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de 25/03/2004)
fabricagéo.
. Produto resultanhe da hidrolise de penas ndo decompostas, obtidas no abate de aves, e de Umidade - max.; Proteina Bruta - Pl_'mb;da a~utlllza(a_o na
AVES, Farinha de pena ) - mid : 'aBruta - alimentagao de animais
12 hidrolisada los orgéos oficiais competentes, ndo sendo permitida a | farinha de pena hidrolisada min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminantes (N 08 de
inclusao de materiais efluentes (lodo de flotador, agua residual, gordura &cida). Mineral - max.
25/03/2004)
e - - " Farinha de pena hidrolisada e sangue de aves; . i B Proibida a utilizagéo na
AVES, Farinha de pena Produto resultante da hidrdlise de penas nao decompostas, com acréscimo de sangue, obtidos no abate farinha de pena hidrolisada e sangue de peru: Ur'nu‘1ade - max.; Proteln'a ‘Bru'a'-_ alimentagao de animais
13 | AVES de aves, ndo sendo permitida a inclusdo de materiais efluentes (lodo de flotador, agua residual, gordura min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria !
hidrolisada e sangue Acida), obtidas de elos 6rgos oficiais competentes. farinha de pena hidrolisada e sangue de Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
P g P (espécie) - 25/03/2004)
L < " - . Proibida a utilizagéo na
129 AVES, Farinha de pena s?:s;?erzseu:\?;‘sﬁe :aaohsgrr?crse g?rn‘:t?c;‘:i rl‘nagludsea?;nep(::esn:lsceeﬂruaesnhzzn(‘l:ric(:ej:g:azirsz‘guu:r:s!::;g(a)ls Farinha de pena hidrolisada, sangue e visceras Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagéo de animais
hidrolisada, sangue e visceras p 9 P g 9 min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
gordura acida); obtidas de pelos drgaos oficiais competentes. 25/03/2004)
Produto resultante da cocgao, prensagem e moagem de visceras de aves, sendo permitida a inclusao de Proibida a utilizacio na
cabegas e pés. Nao deve ter adicionado intencionalmente penas, nem residuos de incubatério e de outras | Farinha de visceras de aves; farinha de | Umidade - max.; Proteina Bruta - " ~ 6ao I
) . ro € é > av ! mid : 'aBruta - alimentagao de animais
14 AVES, Farinha de visceras matérias estranhas a sua composigao, a nao ser os obtldos dentro dos visceras de aves low ash; farinha de visceras | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminantes (N 08 de
de boas praticas de icagdo; obtidas de pelos 6rgéos oficiais | de frango; farinha de visceras de (espécie) Mineral - max.
U 25/03/2004)
competentes, podendo o mesmo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de fabricagéo.
. i o Proibida a utilizagéo na
. " Produto semelhante a farinha de visceras com a incluséo de 0SS0s & camlagens obtidos como residuos da Umidade - max.; Proteina Bruta - " ~ P
AVES, Farinha de visceras com . B P . P o alimentag&o de animais
15 came mecanicamente separada (CMS), obtidas de pelos | Farinha de visceras com ossos min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria "
08808 orgéos oficiais competentes. Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
i pe : 25/03/2004)
Produto resultante da hidrélise de penas nao decompostas e visceras de aves, nao sendo permitida a Umidade - méx.; Proteina Bruta - :ﬁ:ﬁ; aé:ﬂ:zﬁ;:.:
149 | AVES, Farinha hidrolisada inclusao de rnatenals efluentes (Iodo de flotador, agua residual, gordura &cida); obtidas de | Farinha hidrolisada de aves min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminan'is (N 08 de
pelos drgaos oficiais competentes. Mineral - max. 25/03/2004)
Produto obtido apés a remogao da casca do ovo fresco de aves, separagao das gemas, fltmgem Umidade - max.; Proteina Bruta -
17 | AVES, Gema de ovo pasteurizagdo, resfriamento, podendo sofrer i go. Obtido de Gema de ovo; gema de ovo desidratada min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria
autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes. Mineral - max.
. . . Umidade - méx.; Extrato Etéreo - Proibida a utilizagao na
18 AVES, Gordura ::t’:;ztg(?gsnsmllggoé(:eég::d(;]ﬁrcai:iz ac‘:)errs1 tentes; Otl)Jdendo o m)és(::)\gd:e(:edes' nado conforme a espécie Gordura de aves; gordura de frango; gordura de | min.; Acido Graxo Livre em Acido alimentaggo de animais
g Ut pe! 9 iclais pe! + P 19 P pato; gordura de (espécie) Oleico (%) - méx. Solidos Insoluveis - | ruminantes (IN 08 de
utilizada no processo de fabricagao. N
max. 25/03/2004)
Carcagas de aves submetidas a cocgdo, hidrolise ; obtidos de P'.ro'b'da a~utlllza(a_o na
- L Umidade - méx.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
162 | AVES, Hidrolisado de carcaga devidamente autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes, podendo 0 mesmo ser a|t de carcaga de aves E Ef " IN 08 d
espécie utilizada no processo de fabricagao. min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (( ©
25/03/2004)
g Proibida a utilizagéo na
- . Figado de aves submetido a cocgao, hidrolise obtidos de A y : : o . r " 0
19 | AVES, Hidrolisado de figado devidamente autorizados pelos 6rgaos oficiais competentes, podendo © mesmo ser designado conforme a | Hid™l! de_figado d de aves; | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
desidratado de figado de min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
espécie utilizada no processo de fabricagao.
25/03/2004)
Penas de aves submetidas a cocgéo, hidrolise ati obtidos de Umidade - méx.: Proteina Bruta - :ﬁ:ﬁ; aé:ﬂ:zﬁ;:.:
136 | AVES, Hidrolisado de penas devidamente autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes, podendo 0 mesmo ser i a | Hidroli: de pena de aves " <

espécie utilizada no processo de fabricagao.

min.; Extrato Etéreo - min.

ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)

Lista atualizada em 04 de agosto de 2023, segundo paragrafo {inico, do artigo 1°, da Instrugdo Normativa n° 110, de 24 de novembro de 2020.™




Visceras de aves submetidas a cocgéo, hidrolise obtidos de

Umidade - max.; Proteina Bruta -

Proibida a utilizagéo na
alimentag&o de animais

163 | AVES, Hidrolisado de visceras gz;Scalgns{:lﬁ;u?:(:‘r:)zi(:oocsezioz:rfgﬁzzgfls competentes, podendo 0 mesmo ser a|t de visceras min.: Extrato Etéreo - min. ruminantes (N 08 de
25/03/2004)
5 . . Umidade - max.; Proteina Bruta -
140 AVES, Membrana da casca do Produto da da da casca do ovo, através de processo mecénico, e Membrana da casca do ovo min.: Extrato Etéreo - min.: Matéria
ovo posteriormente segue para moagem, secagem e moagem. Mi -
ineral - max.
Coragao de aves; coragdo de frango; coragdo
de (espécies); figado de aves; figado de pato; Umidade - méx.: Proteina Bruta - Proibida a utilizagéo na
151 | AVES, Mitdos Produto constituido de figado, coragdo e moela sem o revestimento intemo, das aves de abate, julgados | figado de (espécie); moela de aves; moela de min.: Extrato Etémo - min.: Matéria alimentag&o de animais
" aptos para o consumo animal pela inspegao veterinaria oficial. (espécie); miudos de aves; mildos de Min;ral —méx N ruminantes (IN 08 de
(espécie); mitdos de peru (figado, coragéo e . 25/03/2004)
moela)
Produto obtido pela remo@ao da casca do ovo fresoo deaves, apos filtrageme
podendo sofrer Obtido de pelos orgaos oficiais
competentes. Serao aceltos ovos na etapa de 1to ou Proibida a utilizacdo de
selegao ou seja, p ai a os ovos de cama; e, ovos inférteis provenientes Umidade - méx.; Proteina Bruta - residuos da rocgu F0
de i i inistério da Agri Pecuéria e sem 40 de - ove liau o oo i min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria uos da Procls
21 AVES, Ovo o o Ovo em po; ovo liquido resfriado; ovo integral " - pecuaria (inciso VII, do
embrido, desclasslﬁmdos entre o 18 (declmo oitavo) dia e 19 (décimo nono) dia apos |ncuba§ao durante Mineral - max. artigo 2° da IN 48 de
a etapa di e em capaz de detectar a auséncia de 17/%)/201 9)
desenvolvlmento embrionario. Também serdo aceitos ovoprodutos em po, provenientes de unidades de g
beneficiamento de ovos sob servigo de inspegéo oficial, provenientes da limpeza dos equipamentos de
secagem ou que n&o tenham sido destinados ao consumo humano por motivos comerciais.
Produto da i ializagdo do abate e de aves, obtidos de estabelecimentos Umidade - méx.: Proteina Bruta - mn.: :IE?r:Zg': aé(‘)n(I‘JIZZCnéironaniz
22 | AVES, Pescogo sem pele devidamente autorizados pelos 6rgaos oficiais competentes, podendo o mesmo ser designado conforme a | Pescogo de frango sem pele A T o entag
écie utilizad de fabricaca Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
espécie utilizada no processo de fabricagéo. 25/03/2004)
Proteina obtida da hidrélise enzimatica da carne de aves; podendo o mesmo ser designado conforme a | Proteina  hidrolisada de aves; proteina Umidade - méx.: Proteina Bruta - :ﬁ?f:zf': aé:t(l}:z(ﬁron:z
23 | AVES, Proteina hidrolisada espeécie utilizada no processo de fabricagao; podendo ser designado conforme a espécie utilizada no | hidrolisada de frango; proteina hidrolisada de | & "¢ Ete . entag: IN 08 d
rocesso de fabricagdo. (espécie) min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (| le
P 25/03/2004)
Produto resultante da prensagem e moagem de vlscems de aves, emulslfcados mecamcamente atmves Proibida a utilizacio na
de uma placa de 14mm. O material ndo deve ter tecidos j ou | Figado e coragao de aves emulsificado; figado Umidade - méx.: Proteina Bruta - alimentacio de ac:mais
24 | AVES, Visceras is de aves, a ndo ser os obtldos dentro dos principios de boas | e coragdo de peru emulsificado; figado e min.: Extrato Etémo —min ruminan'is (N 08 de
praticas de obtidos de pelos orgaos oficiais | coragao de (espécie) emulsificado o : 25/03/2004)
competentes, podendo o mesmo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de fabricagao.
. . " Proibida a utilizagao na
Umidade - max.; Proteina Bruta - " = L
25 | BARATA CINEREA (Nauphosta | g, oix cinerea comersializada na fase adulta desidratada, podendo ou néo ser moida. Barata cinérea adulta desidratada min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria | 2imentagéo de animais
cinerea), adulto desidratado Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
. 25/03/2004)
BOVINO e SUINO, Concentrado Produto obtido a partir da secagem do residuo proteico, resultante da hidrdlise enzimatica da mucosa | Concentrado proteico de mucosa intestinal de Umidade - max.; Proteina Bruta - :IE?r:Zg': zsﬂgzﬁ;:.:
34 . M " intestinal bovina, para extragdo de heparina. Oriunda de animais abatidos em estabelecimentos sob | bovino; Concentrado proteico de mucosa entag
proteico de mucosa intestinal inspegao oficial. intestinal de suino: min.; Extrato Etéreo - min. rzusr;'\l)lgjl;o'el;i\ (IN 08 de
BOVINO, CAPRINO, CERVO, o " " . L " " Proibida a utilizagédo na
N 3 - Produto constituido de proteina obtida através de hidrdlise Obtidos de Protelna hidrolisada de coelho; proteina . i B " ~ .
143 Sgﬁk’los'UE |ﬁgIE§3§}n2VINO' devidamente autorizados pelos 6rgaos oficiais competentes, podendo o mesmo ser i I de ovino; proteina hidrolisada de iﬁ'qgﬁégg&z??ﬁ; Bruta - ?J'mi?‘r:féa: ﬂﬁ aggn 212
hidrolisada espécie utilizada no processo de fabricagao. (espécies) 25/03/2004)
Produto resultante da industrializagéo de carcagas, partes de carcagas, podendo conter orgaos e demals
residuos do abate e derivados obtidos no mercado de farinha de carne de bovino; farinha de came de
sob fiscalizagéo do servigo oficial competente. Nao deve ter adicionado intencionalmente sangue, pelos, | caprino; farinha de carne de coelho; farinha de . i B Proibida a utilizagdo na
27 Eg\ljllggogAgsmgfguE:,‘\‘%o cerdas, chifres, fezes, cascos, contetido estomacal, residuos de animais abatidos em came de i farinha de carne de ovino; iﬁ'q?ﬁégg&z??&ﬁ ‘Bmé-ria alimentag&o de animais
Farinha de éame i nao autonzados a nao ser os obtidos il i dentro dos ipios de boas praticas de | farinha de carme de suino; farinha de camne Min;ral-méx o ruminantes (IN 08 de
Podera ser i a espécie animal utilizada no processo de fabricagdo ou pela | mista de (as espécies e/ou percentagem de g 25/03/2004)
concentragdo de proteina. Quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera designada de | proteina).
farinha de carne mista, sﬂuida da denominan das resgectivas esgécies.
Farinha de came e ossos de bovino; farinha de
came e ossos de caprino; farinha de came e
ossos de ovino; farinha de came e ossos de
equideos; farinha de carne e ossos mista de
aves, bovino, caprino, ovino e suino; farinha de
Produto resultante da industrializagéo de carcagas, partes de carcagas, 6rgos, demais residuos do abate | C2Me © 05S0s Mista de aves, bovino e suino;
farinha de carne e ossos mista de aves, bovino,
e derivados obtidos no memado vere]lsta/atamdls'a sendo incluida uma fase de separagao da fragao " PR h
equino e suino; farinha de carne e ossos mista . i . L P
BOVINO, CAPRINO, EQUIDEOS Ossea, obtidos de sob do servico oficial Néo deve ter adicionado de aves, bovino, ovino e suino: farinha de came Umidade - méax.; Proteina Bruta - Proibida a utilizagéo na
28 | OVINO, PEIXES e SUINO * | intencionalmente sangue, pelos, cerdas, chifres, fezes, cascos, contetdo estomacal, a ndo ser os obtidos | o' " icin 18 2ves & suino: farinha de came | Min- Extrato Etéreo - min..; Matéria alimentag&o de animais
Farinha de came e 0ss0s dentro dos de boas praticas de fabricagao, e residuos de animais abatidos em & 0ss0s mista de bovino, equideos e suino: Mineral - max.; Célcio - méx.; Fésforo | ruminantes (IN 08 de
nao i Podera ser a espécie animal utilizada no processo farinha de came © 0SSOS m?sta de bovino e -minx 25/03/2004)
de fabricagdo ou pela concentragio de proteina. Quando mais de uma espécie for utilizada no processo, P ” y
. - . . . P " o ovino; farinha de carne e ossos mista de bovino,
sera designada de farinha de came e osso mista, seguida da denominagéo das respectivas espécies. " P .
peixes e suino; farinha de came e ossos mista
de bovino e suino; farinha de came e ossos
mista de bovino, bubalino, ovino e suino;
farinha de carne e ossos mista de (as espécies
elou percentagem de proteina); farinha de
came e 0ssos de suino.
Produto resultanhe do processo mecamco de moagem e separagdo de ossos de animais obtidos de . :
o i d d di d Carne mecanicamente separada de bovino; Proibid ilizaca
BOVINO, CAPRINO, OVINO & pelos brgaos oficiais competentes, ndo devendo ter adicionado | (oo mganicamente separada de  suinos | |- , ) roibida a utilizagéio na
32 SUINO. (:‘,ame mece;nimmente intencionalmente cabegas, sangue, pélos, cerdas chifres, cascos, a nao ser os obtidos il came de ovino: Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
se araaa dentro dos principios de boas praticas de do. Podera ser a espécie animal came mecanicamente separada mista de (es- min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
P utilizada no processo de fabricagéo. Quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera designada écies) P 25/03/2004)
de came mecanicamente separada mista seguida da denominacéo das respectivas espécies. P g
Envoltério de bovino (bexiga); envoltério de Proibida a utilizagéo na
30 BOVINO, CAPRINO, OVINO e Produto constituido de envoltério (tripa e bexiga), obtidos de estabelecimentos sob inspegao oficial. Podera | bovino (tripa); envoltério de suino (bexiga); | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
SUINO, Envoltsrios ser designada conforme a espécie animal utilizada no processo de fabricagéo. envoltério de suino (tripa); envoltorio de ovino | min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
tripa) 25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
BOVINO, Concentrado proteico Produto obtido a partir da secagem do residuo proteico resultante da hidrolise enzimatica de cartilagem . " " Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagdo de animais
29 de cartilagem bovina para extragao da condroitina, oriunda de animais abatidos em estabelecimento sob inspeg&o oficial. Concentrado proteico de cartilagem de bovino min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Produto desidratado por meio fisico resultante da |ndustna||zaga0 de carcagas e partes de carcagas obtidas | Came desidratada de  bovino; came
elos orgaos oficiais competentes, ndo devendo ter | desidratada de suino; came desidratada de " s
gggg\:gosggﬁ[)g\égg 0SS0S, sangue, pélos, cerdas, chifres e cascos, a ndo ser os | ovino, came desidratada de caprino; carne Umidade - méx.: Proteina Bruta - :IE?r:Zg': zsﬂgzﬁ;:.:
37 COELHO. VRENAe CERVO obtidos il dentro dos de boas praticas de fabricagdo. Podera ser i i de i carne i de min.: Extrato Etémo —min ruminan'is (N 08 de
Came deéidrahda " conforme a especle animal utilizada no processo de fabricagdo. Quando mais de uma especle for utlllzada coelho came desidratada de rena; camne N : 25/03/2004)
no processo, sera designada de came desidratada mista seguida da 40 das de cervo; camne desidratada mista
espécies. de (espécies)
Produto resultante da industrializagéo de carcagas e partes de carcagas obtidas de estabelecimentos | Carne de bovino; carne de bovino liofilizada;
BOVINO, SUINO, OVINO, devidamente autorizados pelos érgaos oficiais competentes, ndo devendo ter adicionado intencionalmente | came de suino; came de suino liofilizada; carne Proibida a utilizagao na
36 CAPRINO, EQUIDEOS e 08s0s, camlagem sangue, pélos, oerdas chlfres € cascos, a nao ser os obtidos involuntariamente dentro | de ovino, carne de caprino; camne de equideos; | Umidade - méx.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
COELHO, RENA, JAVALI e dos principios de boas praticas de Podera ser fo o tipo de came de coelho; carne de rena; came de cervo; | min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
CERVO, Camne forma de conservagao, e, a espécie utilizada no processo de fabricagéo; quando mais de uma espécie for | came de javali; carne de ovino liofilizada; carne 25/03/2004)
utilizada no processo, sera designada como came de (nome das espécies). mista de esE'cies)
Proibido o uso na
alimentag&o de animais
Produto obido nas etapas teonologicas em que ocorte hidilise téica, quimica ou enzinatica, ou a Unidade - méx. Proteina Brula - | ruminantes quando nao
41 | COLAGENO P p 9 P Colégeno; colageno hidrolisado min.; Extrato Etéreo - min.; Colageno | for obtido
nas aparas ou nos ossos das diferentes espécies animais, seguido de tratamento térmico adequado, —min exclusivamente de
concentrado e seco. Obtidos de estabelecimentos sob fiscalizagao do servigo oficial competente. :
couros e peles (IN 08 de
25/03/2004)
Umidade - max.; Proteina Bruta - Proibida a utilizagao na
COLAGENO TIPO 2 NAO " . " " . y . " = min.; Extrato Etéreo - min.; Coldgeno | alimentag&o de animais
132 DESNATURADO Produto obtido unicamente a partir da cartilagem do esterno de frango, por meio de processo especifico. | Colageno de frango tipo 2 ndo desnaturado ~min.; Colageno Tipo Il ndo ruminantes (N 08 de
Desnaturado - min. 25/03/2004)
Umidade; Extrato Etéreo - min.; Acido | Proibida a utilizagio na
42 | COLESTEROL E o produto obfido apds a igdo, extragdo, purificagdo e do Colesterol Graxo Livre em Acido Oleico (%)- | 2imentacdo de animais
contido em 6leos de origem animal. 4x. Solidos Insoldvei M ruminantes (IN 08 de
méx. Sélidos Insoluveis - max. 25/03/2004)
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
43 COLOSTRO Produto obtido pela desidratagéo do colostro obtido de estabelecimento sob inspegao oficial. Colostro bovino; colostro bovino em pd min.; Extratx') E‘ter'eo_- min.; Matena
Mineral - max.; Célcio - méx.; Lactose
-min. e max.
COMPOSTO DE ACIDOS Produto obtido por meio da mistura de matérias-primas de origem animal e vegetal, na qual sofre processo Umidade; Extrato Etéreo - min.; Acido :Ii::’r:"f 2:2"::?;;:;
133 GRAXOS de refino fisico de seus componentes, como: sebo bovino, gordura suina, 6leo de frango, éleo de soja, dleo | Composto de 4cidos graxos Graxo Livre em Acido Oleico (%) - ruminan'is (N 08 de
de milho ou dleo de fritura. max.; Sélidos Insoliveis - max
25/03/2004)
Proibida a utilizagédo na
. = Pupa de bicho-da-seda (Bombyx mori); farinha | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
44 | CRISALIDA, Produto do de podendo sofrer p de desir de crisalida de bicho-da-seda min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagédo na
45 CRISALIDA, Farinha Produto resultante das crisalidas apos a retirada de sua gordura, moagem e secagem. farinha de crisdlida de bicho-da-seda | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
desengordurada PO; 9 ’ g gem. desengordurada min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
- . " " . - y Camaréo integral; camarao integral congelado; | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
47 CRUSTACEOS, Camardo integral | Camaréo integral obtidos de estabelecimentos com inspegéo oficial. camarao integral desidratado min.: Extrato Etéreo - min. ruminantes (N 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
" . i Calanus; calanus liofilizado; copépodes; | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
50 | CRUSTACEOS, C: como alimento para organismos aquaticos. p ? . min.: Extrato Etéreo - min. ruminantes (N 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
165 | CRUSTACEQS, Daphnia pulex Crustaceos da familia Daphniidae. Daphnia pulex; Daphnia pulex desidratado. Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentaggo de animais

min.; Extrato Etéreo - min.

ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)

Lista atualizada em 04 de agosto de 2023, segundo paragrafo {inico, do artigo 1°, da Instrugdo Normativa n° 110, de 24 de novembro de 2020.™




Produto
devidamente autorizados pelos érgédos oficiais

da i ializagdo de efou seus residuos, obtidos de estabelecimentos

podendo ser a especle

Farinha de crustaceos; farinha de calanus;

Umidade - méx.; Proteina Bruta -

Proibida a utilizagéo na
alimentagao de animais

51 CRUSTACEOS, Farinha utilizada no processo de fabricagdo ou quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera ?:?;‘: qceiec)amamo; farinha de lagosta; farinha min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
designada de farinha de crustéceos. pe 25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
CRUSTACEOS, Farinha de casca | Produto resultante da separagéo das cascas no processo de industrializagdo de camardes obtidos de . = Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
52 = N A N : Farinha de casca de camaréo P . o .
de camarao estabelecimentos sob fiscalizagao do servigo oficial competente. min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
S o G Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentacéo de animais
53 CRUSTACEOS, G Crusta da familia desidratado min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
. N - . . . - . e . Umidade - méx.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
54 CRUSTACEOS, Krill Pequeno crustaceo utilizado na aquicultura, como alimento para peixes de aquarios. Krill; krill congelado; krill desidratado min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (N 08 de
25/03/2004)
" Proibida a utilizagéo na
CRUSTACEOS, Mysis (Mysis . o . . . . . . Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
55 relicta) Crustaceos da familia Mysidae. Mysis; mysis congelado; mysis desidratado min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (N 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
168 CRUSTACEOS, Protaina S(:(r)::stgv:tgldgearp:r:\"argz h:)dbrzclilts)z edneZImatlm ottt i elos orgéos oficiais | Proteina hidrolisada de camaréo Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagdo de animais
hidrolisada > imente P rgaos ofic min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
competentes, podendo o mesmo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de fabricagéo. 25/03/2004)
classe de a0 filo que agrupa invertebrados marinhos | . o L ) T Proibida a utilizagéo na
. A " ia . Ourigo do mar; ourigo do mar congelado; ourigo | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
56 ECHINOIDEA, Qurigo do mar dioicos de corpo globoso ou disciforme, geralmente espinhosos, com 3-10 cm de diametro, revestidos por P ; A "
- do mar congelado min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
um tegumento coriaceo
25/03/2004)
Coragao de (espécie); estdbmago de (espécie) Umidade - max.; Proteina Bruta - :I?r:zﬁt: aé:tél:aa(:;:g
156 | EQUIDEOS, Miudos Orgéos e as partes de equideos de abate julgados aptos para o consumo pela inspegéo oficial. figado de (espécie); lingua de (espécie); rim de | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria mminanés (N 08 de
(espécie); mitdos de (espécie) Mineral - max. 25/03/2004)
Produto resultante da mistura de farinhas de origem animal, por estabelecimentos classificados como | Farinha composta (farinha farinha " 4y - , Proibida a utilizagao na
. N " . Umidade - méx.; Proteina Bruta - " = .
padronizador de farinhas animais, a pamr de farinhas de maneira i por farinha (farinha ; farinha P ; P . alimentagao de animais
58 | FARINHA COMPOSTA s o . : . min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria "
para final da matéria-p; . Para essa mats ndo sera aceita, como ingrediente, a | farinha farinha composta (farinha Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
mistura de mais de quatro farinhas de ongem animal Eroduzldas de forma |ndeEnden te. farinha "b"; fannha "c"; farinha "d") - 25/03/2004)
. P . . A o Proibida a utilizagéo na
FARINHA DE CASCO, CERDAE | Produto resultante da hidrélise de cascos e cerdas de suinos; podendo haver a inclusdo de penas de aves, | F2rinha de casco e cerda hidrolisados de suino; | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
138 9 P : ? ~ y . farinha de casco, cerda de suino, e pena | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria .
PENA HIDROLISADOS obtidos do abate desses animais em estabelecimentos sob inspego oficial, apés secagem e moagem Aninhe ! o ruminantes (IN 08 de
hidrolisados Mineral - max.
25/03/2004)
" " " P " Proibida a utilizagédo na
147 FARINHA DE 0SSO srddyt;)s?(?:ldacgser?\?aoser:: secagem. Oseresiduos de arot;eina e or!;urgmt))ggr: gf:?ooseer:‘rzumgs:g\é: Farinha de osso autoclavado Umnidade - méx.; Matéria Mineral - alimentagao de animais
AUTOCLAVADO dumﬂe ikl G"esso 9 gem. p g P max ruminantes (IN 08 de
P : 25/03/2004)
Produto constituido pela farinha de visceras de mais de uma espécie animal, com retirada de parte do 6leo Umidade - max.; Proteina Bruta - :I?r:zﬁt: aégtélgaaﬁ;a"g
128 | FARINHA DE VISCERAS MISTA | por filtragdo e pressdo e moagem. Produzido em graxarias sob inspegéo oficial. Sera designada de farinha | Farinha de visceras mista de aves e suino min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminantis (N 08 de
de visceras mista seguida da denominagao das respectivas espécies. Mineral - max.
25/03/2004)
Produto obtldo nas etapas tecnologicas em que ocorre hidrolise térmica, quimica ou enzimatica, ou a PIF"""“; ~°d uso  na
desses da proteina presente nas cartilagens, nos tenddes, nas peles, Umidad 4x.: Proteina Bruta alimen éao e adnlma~15
50 GELATINA nas aparas ou nos ossos das diferentes espécies animais, seguida de purificagao, filtragdo e esterilizagéo, Gelatina: gelatina hidrolisad i ‘aE et - EaExt' roteina N :)uol o ;umlnan 'S quan: Ob;"zo
concentragdo e secagem. Obtidos de estabelecimentos sob fiscalizagdo do servigo oficial competente. elatina; gelatina hidrolisada Enr:':r; Xtral ereo - min.; Colageno eo;clusivamente ©f Idg
Quando houver a hidrélise completa das proteinas colagénicas, de modo que o produto perca seu poder N couros e peles (IN 08 de
de gelificagao, sua denominagéo de venda sera gelatina hidrolisada. 25/03/2084\
. N B Proibida a utilizagédo na
Umidade - méx.; Proteina Bruta - " ~ P
167 | GRILO DOMESTICO (Acheta Grilo doméstico desidratado, podendo ou ndo ser moido. Grilo doméstico desidratado min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria | 2limentagéo de animais
domesticus) Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
B 25/03/2004)
Umidade - méx.; Proteina Bruta - :I?r:zﬁt: aégtélgaaﬁ;a"g
60 GRILO PRETO (Gryllus assimilis) | Grilo preto na fase adulta podendo ou ndo ser moido. Grilo preto adulto desidratado min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminantis (N 08 de
Mineral - méx. 25/03/2004)
Constitui num derivado aminico (que possui em sua estrutura uma fungdo amina) da glicose. Pode ser Proibida a utilizagao na
61 HIDROCLORETO DE obtida por meio da hidrélise da mucina (glicoproteina presente no muco) e da quitina (polissacarideo que Hidrocloreto de glicosamina Umidade - max.; Glicosamina - min. e | alimentagéo de animais
GLICOSAMINA compde a parede celular de fungos e exoesqueletosde artrépodes), ou, mais raramente, 9 max. ruminantes (IN 08 de
pela fermentac@o de gréos tais como aveia e milho. 25/03/2004)
155 | LAGOMORFOS, Mitdos Orgéos e as partes de lagomorfos de abate julgados aptos para o consumo pela inspegéo oficial Figado de (espécie); coragdo de (espécie); rim ﬁﬁldadeetI;EaExtérZomteﬁli ‘Bmé-ria ;ﬂzﬁ;&:ﬂ:zﬁ;;ﬂ
" "9 pal g ulg plos p: pe! peg 3 de (espécie); mitidos de (espécie) Min;ral —max o ruminantes (IN 08 de
B 25/03/2004)
. i . Proibida a utilizagéo na
LARVA VERMELHA Larvas de um inseto da Ordem Diptera, a familia de insetos aticos Chi podendo | Larva vermelha (bloodworms); Larva vermelha Ur'nutlade - max. Proteln'a _Bm'a,'. alimentagao de animais
164 N ! . 0 ca Drce a (o min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria \
(Chironomidae), Larva in natura sofre processo de liofilizagao. (bloodworms) liofilizada Mi |- ma ruminantes (IN 08 de
ineral - max. 25/03/2004)
Produto obtido por reagao da caseina alimenticia ou da coalhada da caseina alimenticia fresca com
solugdes de hidroxidos ou sais alcallnos ou alcalino-terrosos ou de amonia de qualidade alimenticia e . P . A
63 | LEITE, Caseinato alimenticio posteriormente lavado e seco, obtidos de | Caseinato de sodio; caseinato de caloio; | Umidade - max.; Proteina Bruta -
s L caseinato de calcio e sédio min.; Matéria Mineral - max.
pelos orgaos oficiais competentes. Podendo ser denominado
de acordo com o cétion adicionado.
LEITE, Concentrado proteico de Produto Ob"do apos concentmgao parclal ou completa da fragéo proteica do soro de leite, Ob“do de Concentrado proteico de soro de leite; concen- | Umidade - max.; Proteina Bruta -
64 pelos érgaos  oficials competentes, por processo | o0 o%% #C0 PY o ot 80% o et Minoral - e
soro tecnologicamente adequado, podendo ser denomlnado pela concentragdo minima de proteina brula rado proteico de soro de leite 59% min.; Materia Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
" Produto lacteo relativamente rico em gordura retirada do leite, obtido de estabelecimentos devidamente o . o o
65 LEITE' Creme de lefte autorizados pelos 6rgéos oficiais por que | Creme de leite em po min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria
desidratado P Mineral - max.; Célcio - max.; Lactose
apresenta a forma de uma emulsao de gordura em agua.
- min. e méx.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
66 LEITE, desnatado em p6 Produto obtido pela 4o do leite obtido de sob inspegao oficial. Leite em p6 desnatado min.; Matéria Mineral - max.; Lactose
-min. e max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
. " " . . " . " min.; Acido Graxo Livre em Acido
67 LEITE, Gordura Produto resultante da extragao da gordura do leite obtido de estabelecimento sob inspegao oficial. Gordura de leite Oleico (%) - méx. Sdlidos Insoluveis -
max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
68 LEITE, integral em p6 Produto obtido pela desidratagdo do leite integral obtido de estabelecimento sob inspeg&o oficial. Leite em po integral min.; Matéria Mineral - max.; Lactose
- min. e max.; Extrato Etéreo - min.
Produtos adicionados ou néo de outras obtidas por o e diminuigdo do Umidade - méx.; Proteina Bruta -
69 | LEITE, logurte pH do leite, ou reconstituido, adicionado ou ndo de outros produtos lacteos, por fermentagéo lactica | logurte min.; Matéria Mineral - max.; Calcio -
mediante agéo de cultivos de microrganismos especificos, obtido de estabelecimento sob inspegéo oficial. max.;
70 | LEITE, Isolado proteico de soro _Produt? obtld_o apos isolamento mmple_tn da fragéo proteica do soro de leite obtido de estabelecimento sob Isolado proteico de soro de leite Ur'nutlade - max.; Protelna’Bruta -
inspecéo oficial, por processo tecnolﬂlramente adﬂuado. min.; Matéria Mineral - max.
71 LEITE, Lactoabbumina sgtc)idaulto resultante da concentragao da albumina do soro de leite obtido de estabelecimento sob inspegao Lactoalbumina Umnidade - méx.; Proteina Bruta - min.
72 LEITE, Lactose em p6 Produto do leite obtido de estabelecimento sob inspegéo oficial, através de processos tecnologicos. Lactose em pd Ur'nittlade - max.; }?mteing Bruta -
min.; Lactose - min. e méx.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
73 LEITE, Leitetho em p6 Pmduto~resd|Jaltante da baetedouslzrc;:)r creme obtldo de estabelecimento sob inspegéo oficial, no processo de Leiteho em p6 min.; Matéria Mineral - méx.; Lactose
P -min. e max.
. " : . = " Umidade - méax.; Proteina Bruta -
74 LEITE, Leitetho liquido Produto liquido _requtanhe da bgtedum do creme obtido de estabelecimento sob inspegéo oficial, no Leiteho liquido min.; Matéria Mlneml “méx.; Lactose
processo de fabricagdo da manteiga. —min. e méx.
Produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecéo e malaxagem, com ou sem modificagéo biolégica Ur."iqade. - méx.; Extrato Eéreo -
. . min.; Acido Graxo Livre em Acido
75 | LEITE, Manteiga de creme derivado do leite de vaca, obtido de estabelecimento sob inspegéo | Manteiga Oleico ( 4x. Solidos Insoldvei
oficial. leico (%) - méax. Sélidos Insoluveis -
méx.
- Produto da 3 30, agao filragao, secagem por spray drier do i : | Umidade - méx.; Proteina Bruta -
76 | LEITE, proteina concentradade | 540 1oin, oriundo de estabelecimento sob inspegdo oficial, para obtencao da proteina concentrada de | Froteina concentrada de leite com baixa | 1 - Mataria Mineral - max.; Lactose
baixa lactose lactose . ”
leite. -min. e max.
166 | LEITE, proteina hidrolisada Produto obtido do leite desnatado, que passa pela separagéo da caseina, hidrélise enzimética, | b oo hidrolisada de leite Umidade - méx.; Proteina bruta - min.
concentragéo e secagem em spray dryer, obtido de estabelecimento sob inspecéo oficial.
Produto desidratado que se obtém por separagao parcial do soro do leite ou leite reconstituido (integral,
pamlal ou totalmente desnatado), ou de soros lacteos, coagulados pela a(;ao fisica do coalho, de enzimas . i B
» P " Umidade - méx.; Proteina Bruta -
i . le bactéria de acldo Isolados ou mdos de apta i P M PR
77 | LEITE, Queijo desidratado : : Queijo min.; Matéria Mineral - méx.; Célcio -
parauso allmentar com ou sem elou elou L
aditivos 4 e matérias corantes. Obtido de max.;
estabelecimentos devidamente autorizados Eek)s érgéos oficiais competentes,
Produto obtido a partir da 40 do leite e i obtido de . . i . "
142 | LEITE, Retentado devidamente autorizados pelos drgaos oficiais competentes, Retentado de leite Umidade - max.; Proteina Bruta - min.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
78 LEITE, Soro desidratado Produto obtido por desidratagéo do soro de leite liquido, obtido de estabelecimento sob inspegao oficial. Soro de leite em po min.; Matéria Mineral - max.; Lactose
-min. e max.;
P Obtido a partir da coagulagdo do leite obtido de estabelecimento sob inspegéo oficial, destinado a P Umidade - méx.; Proteina Bruta -
7 LEITE, Soro liquido fabrimgg"o de guei'os, caseina ou Erodutos lacteos similares. Soro de leite liquido min.; Lactose - min. e max.
N " . = : " " : Umidade - méx.; Proteina Bruta -
80 LEITE, Soro parclglmente _Produt? obtld_o por melo_da remogéo ~parclal da lactose do soro de leite obtido de estabelecimento sob Soro de leite parcialmente delactosado em p6 | min.; Matéria Mlneml ~miax ; Lactose
delactosado em p6 inspegao oficial, e posterior desidratagao. —min. e méx.
81 LEITE, Soro parcialmente Produto obtido por meio da remogao parcial dos minerais do soro de leite obtido de estabelecimento sob | Soro de leite parcialmente desmineralizado em ﬁﬁldal\::térirra‘ahﬁi::zﬁIrr;a!asrulf:c-tose
desmineralizado desidratado inspegao oficial, e posterior desidratagao. po min. e max "
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
82 LEITE, Soro permeado Produto obtido por ultrafiltragdo de soro de leite obtido de estabelecimento sob inspegao oficial, e Permeado concentrado de soro de leite min.; Matéria Mineral - méx.; Lactose

concentrado

posteriormente concentragdo. Pode ser aplicada osmose inversa.

-min. e max.

Lista atualizada em 04 de agosto de 2023, segundo paragrafo {inico, do artigo 1°, da Instrugdo Normativa n° 110, de 24 de novembro de 2020.™




LEITE, Soro permeado

Produto obtido por ultrafiltragdo de soro de leite obtido de estabelecimento sob inspegao oficial, e

Umidade - max.; Proteina Bruta -

83 | desidratado posteriormente desidratagéo. Pode ser aplicada osmose inversa. Permeado desidratado de soro de leite Enr:':‘ln l\gar;é;f Mineral - méx.; Lactose
84 LEITE, Soro totalmente Produto obtido por meio da remogéo total dos minerais do soro de leite obtido de estabelecimento sob Soro de leite totalmente desmineralizado em pé ﬁ'}:‘qﬁ:’ég M‘i;zzﬁlrr:'\aésr'ulﬁc-mse
desmineralizado desidratado inspegao oficial, e posterior desidratagao. P . mi; e méx ”
Produto obtido pela centrifugagao de favos de mel, em estabelecimentos sob inspegéo oficial, produzido Umidade - méx.: Matéria Mineral -
85 MEL DE ABELHA (Apis mellifera) | pelas abelhas (Apis mellifera) a partir do néctar recolhido de flores e processado pelas enzimas digestivas | Mel de abelha max.: Actcares Totais - min.
desses insetos, sendo armazenado em favos em suas colmeias para servir-lhes de alimento g
Proibida a utilizagéo na
86 MINHOCA. Desidratada Produto desidratado obtido por meio de boas praticas de p g0 e oriundo de criatorios de | Minhoca desidratada; minhoca desidratada e | Umidade - méax.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
" minhocas. moida min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Produto da i ializagdo de elou de seus residuos, obtldos de estabelecimentos Umidade - méx.: Proteina Bruta - Proibida a utilizagdo na
88 MOLUSCOS, Farinha de_\_/ldamente autorizados pe_k)s orgéos oficiais . f dendo ser e a especle Fannha'd_e moluscos; Farinha de lula; Farinha min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria allm_en'agao de animais
utilizada no processo de fabricagéo. Quando mais de uma espécie for utilizada no sera de Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
de farinha de moluscos. } 25/03/2004)
Farinha de concha de moluscos; farinha de L S
Consiste de conchas de moluscos lavadas e moidas ou trituradas, podendo ser designado conforme a | concha de ostra; farinha de concha de " . P Proibida a~ut|l|zaga_o na
. P e . - L A N e Umidade - m: Matéria Mineral - alimentag&o de animais
89 MOLUSCOS, Farinha de conchas | espécie utilizada no processo de fabricagéo. Quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera | mexilho; farinha de concha de marisco; farinha Ay - (A | Py " .
h . L . max.; Calcio - min.; Fésforo - min. ruminantes (IN 08 de
designada de farinha de conchas de moluscos. de concha de siba; farinha de concha de 25/03/2004)
(espécie;
Proteina obtida da hidrélise da came de obtidos de Umidade - max.: Proteina Bruta - :ﬁ?f:zf': 2:'('}':?3:_‘:.:
90 | MOLUSCOS, Proteina hidrolisada | autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes, podendo o mesmo ser designado conforme a espécie | Proteina hidrolisada de lula E Ef entag N 08 d
utilizada no processo de fabricagao. min.; Extrato Etéreo - min. ruminanies ©
25/03/2004)
MOSCA SOLDADO NEGRA Farinha de larva de mosca soldado negra | Umidade - max.; Proteina Bruta - Proibida a utilizagéo na
(Hermetia illucens), Farinha de Mosca soldado negra obtida na fase larval, obtida através de processos de desidratagao, podendo sofrer I Jan 9 mid - 1aBruta - alimentagdo de animais
91 N = A desidratada; farinha de larva de mosca soldado | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria .
larva desidratada e/ou processo de extragdo do 6leo e moagem. negra desidratada e desengordurada Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
desengordurada 9 9 : 25/03/2004)
MOSCA SOLDADO NEGRA Umidade - méx; Proteina Bruta - | Proioida 2 uliizagdo na
144 | (Hermetia illucens), Larva in Larva de mosca soldado negra in natura obtida apés processamento térmico. Larva de mosca soldado negra min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminan'is (N 08 de
natura Mineral - max. 25/03/2004)
Umidade - max.; Extrato Etéreo - Proibida a utilizagéo na
160 MOSCA SOLDADO NEGRA Produto resultante da extragéo de 6leo da larva da mosca soldado negra, obtido de estabelecimentos sob Oleo de larva de mosca soldado negra min.; Acido Graxo Livre em Acido alimentag&o de animais
(Hermetia illucens), Oleo de larva | inspegéo oficial. '°g Oleico (%) - méax. Sélidos Insoldveis - | ruminantes (IN 08 de
ax. 25/03/2004)
Produto de peixes, a a limpeza destes e a | Camne mecanicamente separada de peixes;
separagao mecanica da came das demals estruturas |nerentes a espécie, como espinhas, o0ssos e pele. | came mecammmenhe separada de atum; carne Proibida a utilizagdo na
98 PEIXE, Came mecanicamente Deve ser obtido de pelos 6rgaos oficiais e podera de salmao; came | Umidade - méx.; Proteina Bruta - alimentagdo de animais
separada ser designado conforme a especle utlllzada no processo de 'abncagao e quando mais de uma espécie for | mecanicamente separada de truta; carme | min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
utilizada no Oomo car de peixes (nome das | mecanicamente separada de tilapia; carne 25/03/2004)
espécies). i de &ci
Peixe de origem marinha, obtido de ob inspegéo oficial, A hidrdlise Proibida a utilizagao na
- y = = P ; P " Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagdo de animais
139 | PEIXE, Hidrolisdo posterior remogdo de ossos e para (liquido) ou por spray drier | Hidrolisado de peixe E Ef " IN 08 d
(desidratado). min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (| le
25/03/2004)
Umidade - max.; Extrato Etéreo - Proibida a utilizagao na
N Produto resultante da extragao de dleo do figado de bacalhau, obtido de estabelecimentos devidamente N min.; Acido Graxo Livre em Acido alimentag&o de animais
92 | PEIXE, Oleo de figado Oleo de figado de bacalhau Pl " o P "
autorizados pelos 6rgaos oficiais competentes. Oleico (%) - méax. Sélidos Insoldveis - | ruminantes (IN 08 de
max. 25/03/2004)
. . . . PR Proibida a utilizagéo na
101 PEIXE, Oleo refinado Produto resultante da extmgao de 6leo de peixe, obtidos de estabeleclmentns sob fiscalizagdo do servigo Oé?xoesr_egz'e?:gr:::gu::d2:9_(1;:; d;rg‘a;j(; gz g::f:ﬁ}:xéﬁtzjzrge};'?;} )A_C'do alimentag&o de animais
e oficial e refinado e :)es éc}e) peixe; méx. Solidos Insoldveis - max ° ruminantes (IN 08 de
pecie) : : 25/03/2004)
Proteina concentrada de peixes; proteina
Subproduto mrrespondendo a frag@o proteica solubilizada por hidrélise acida e/ou enzimatica de farinha | concentrada de atum; proteina concentrada de Proibida a utilizacio na
de pelxe apos ulterior 40 da fragao e 40, podendo ser designado conforme a | salméo; proteina concentrada de anchova; . i B " ~ 630 Nné
93 | PEIXE, Protei = . p . P Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
, Proteina concentrada espécie utilizada no p de ou seguir a expressa em teor minimo de proteina | proteina concentrada de arenque; proteina P . . .
b " : " Pa i n o - . min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
ruta. Deve ser obtldo de pelos érgdos oficiais competentes e | concentrada de peixes 80%; proteina 25/03/2004)
quando mais de uma espécie for utilizada no sera de proteina de peixes. de (espécie elou percentagem de
proteina bruta)
B " - - " " " . Proibida a utilizagédo na
B N Prote_lna obtida da'hld!ollse enzimatica da came de peixes, obtidos de es‘.abelemme"ms dev|dame’n!e Proteina hidrolisada de peixe; proteina | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
134 | PEIXE, Proteina hidrolisada autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes, podendo o mesmo ser designado conforme a espécie hidrolisada d E Ef " IN 08 d
utilizada no processo de fabricagdo. idrolisada de (espécie) min.; Extrato tereo min. ruminantes (| le
25/03/2004)
Soluveis concentrado de peixe; soltveis
Subproduto da fabricagao do ¢leo e da farinha de peixe, ap()s concentragéo da fragéo aquosa (agua de | concentrado de atum; soltveis concentrado de Proibida a utilizacio na
cola) do processo, podendo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de fabricagao ou | salméo; soliveis concentrado de arenque; " ~ 630 Nné
P P . .1~ | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
94 PEIXE, Solaveis seguir a em teor minimo de proteina bruta. Deve ser obtido de estabelecimentos | Sollveis de concentrado de anchova; Sollveis min.: Extrato Etéreo - min. ruminantes (N 08 de
devidamente autorizados pelos érgaos oficiais competentes e quando mais de uma espécie for utilizadano | de concentrado de peixes 50%; soltiveis 25/03/2004)
processo, sera designado de sollveis de peixes concentrados (nome das espécies). concentrado de (espécie e/ou percentagem de
proteina bruta)
Soluveis desidratado de peixe; soltiveis
Subproduto da fabricagéo do 6leo e da farinha de peixe, obtido apés desidratagéo da fragao aquosa (agua | desidratado de atum; soliveis desidratado de Proibida a utilizacio na
de cola) do processo, podendo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de fabricagdo ou | salmao; soliveis desidratado de anchova; " P p " = 630 Nné
- Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagdo de animais
95 PEIXE, Solaveis seguir a P em teor minimo de proteina bruta. Deve ser obtido de soluveis de arenque; soluveis min.: Extrato Etéreo - min ruminantes (N 08 de
devidamente autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes e quando mais de uma espécie for utilizada no | desidratado  de  peixes  50%; sollveis o :
" " P . - . N b 25/03/2004)
processo, sera designada de solveis de peixes desidratados (nome das espécies). desidratado de (espécie e/ou percentagem de
proteina bruta)
Carne de peixes; carne de bacalhau; came de
Produto resultanhe da |ndustna||zaga0 de carcagas e partes de carcagas de pescados obtidos de | bacalhau liofilizada carme de bagre americano;
pelos 6rgéos oficiais competentes, nao devendo ter adicionado | came desidratada de bonito; came de carpa;
intencionalmente ossos, cartilagens, visceras e cabegas, a ndo ser os obtidos involuntariamente dentro dos | came de linguado; came de salmao; came de Proibida a utilizagéo na
9% PESCADO, Came principios de boas praticas de fabricagdo. Em alguns casos pode conter pele. Podera ser designado | sardinha; carne de truta; carne de tilapia; carne | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
" conforme o tipo de processamento, forma de conservagéo, e, a espécie utilizada no processo de fabricagéo; | de merluza; carne de crustaceos; carne de | min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera designada como came de (nome das | caranguejo; came de jacaré; camne de lagosta; 25/03/2004)
espécies). came de lagostim; carne de pescada prateada;
came de ra; camne de (espécie) carne de truta
arco-iris; carne de tambor de dgua doce
Produto resultante da industrializagdo de carcagas e partes de carcagas de e Carmne de eixes; camne
desidratado por meios fisicos. Nao deve ter adicic 0Ss0s, visceras, pele | desidratada de bacalhau; came desidratada de Proibida a utilizagdo na
97 PESCADO, Camne desidratada e cabegas, a ndo ser os obtldos |nvo|untanamente dentro dos principios de boas praticas de fabricagao. | campa; came desidratada de salmao; carne | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
" Deve ser obtldoo de pelos 6rgdos oficiais competentes e desidratada de sardinha; carmne desidratada de | min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
podera ser df nado conforme a espécie utilizada no processo de fabricagao; e, quando mais de uma | truta; came de desidratada de tilapia; carne 25/03/2004)
espécie for utilizada no proces: ra designada como came desidratada de (nome das espécies, desidratada de (espécie;
Farinha de peixes; farinha de salmao; farinha
de atum; farinha de arenque; farinha de Proibida a utilizacio na
Produto resultante da industrializagao de pescado (peixes, crustaceos e moluscos) e/ou de seus residuos, | anchova; farinha de bagre americano; farinha | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentacio de aﬁmais
102 | PESCADO, Farinha obtidos de estabelecimentos sob fiscalizagdo do servigo oficial competente, com ou sem a extragdo de | de cavalinha; farinha de merluza; farinha de | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminan'is (N 08 de
parte do dleo, podendo ser designada conforme a espécie utilizada no processo de fabricagao. vermelho acadiano; farinha de pescado; farinha | Mineral - max. 25/03/2004)
de pollock; farinha de sardinha; farinha de
(espécie;
Produto resultante da industrializago de pescado (peixes, crustaceos e moluscos), podendo conter . I . . . | Umidade - max.; Proteina Bruta - Proibida a utilizago na
L Atum; cavalinha; merluza; salmao; sardinha; P . Pt alimentagdo de animais
145 | PESCADO, Integral visceras e cabega, obtidos de sob do servigo oficial comousem |\ 1 de Agua doce min.; Extrato Etéreo - min.; Calcio - ruminantes (N 08 de
a extragao de parte do 6leo. 9 max.; Fésforo - min. 25/03/2004)
Produto dai ializagao de obtidos de Pedagos de salméo; subprodutos de pescado; | Umidade - max.; Proteina Bruta - :ﬁ?f:zf': aé:t(l}:zg:ron:g
103 | PESCADO, Subprodutos pelos 6rgaos oficiais competentes; podendo ser designado conforme a espécie utilizada no processo de | subprodutos de salmdo; subprodutos de | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminan'is (N 08 de
fabricagao. (espécie) Mineral - max. 25/03/2004)
Lingua de (espécie); coragdo de (espécie); Umidade - méx.: Proteina Bruta - Proibida a utilizagdo na
154 | PESCADOS, Mitdos Orgaos e as partes de pescados de abate julgados aptos para o consumo pela inspegéo oficial. moella de (especle) figado de (espécie); ova de min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria allm_en'agao de animais
natatoria de (espécie); Mineral - max ruminantes (IN 08 de
. 25/03/2004)
. . B Proibida a utilizagéo na
? Umidade - méax.; Proteina Bruta - " = o
104 | PLANCTON, Farinha Produto te da massa r obtida por de sendo Farinha de plancton; plancton desidratado min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria | 2imentagéo de animais
centrifugado, desidratado e moido. Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
. 25/03/2004)
Produto carmeo i obtido, pri dos cortes do membro posterior de suino, obtidos de Proibida a utilizacio na
i ; pelos orgéos oficiais (x)mpetentes desossado ou néo, e Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de aﬁmais
105 | PRESUNTO térmico Quando o membro posterior utilizado n&o for de suino, o produto | Presunto de suino; presunto de (espécie) P " . entag:
min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
sera denomlnado de presunto, seguido do nome da espécie 25/03/2004)
animal de procedéncia
. . : A " N Umidade - max.; Flavonéides - min. " PR
Produto de origem animal, oriundo de gomosas e coletada pelas Propolis em po (% mim); Soliveis em etanol - min Proibida a utilizagéo na
159 | PROPOLIS abelhas, de brotos, flores e exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secregoes salivares, (% m/m ) : allmen'agao de animais
cera, e polen para a elaboragéo final do produto. Produto por sob Extrato ) S N 08 de
inspegéo oficial na forma bruta ou em p6 (in natura) ou liquida, no caso de extratos. Extrato de prépolis liquido m);nra % 5;2:" min.; Flavonoides - 25/03/2004)
(%
Bago bovino; figado de bovino; figado de ovino;
figado de (espécie); lingua de bovino; lingua de Proibida a utilizacio na
ovino; lingua de (espécie); pulmédo de bovino; | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentacéo de aﬁmais
152 | RUMINANTES, Mitdos Orgaos e as partes de ruminantes de abate julgados aptos para o consumo pela inspegao oficial. pulmao de ovino; pulméo de (espécie); rim de | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria ruminan'is (N 08 de
bovino; rim de ovino; rim de (espécie); tbere de | Mineral - max. 25/03/2004)
bovino; tbere de (espécie); milidos de ovinos;
mitdos de (espécie,
Farinha de sangue de aves; farinha de sangue
de bovino; farinha de sangue de suino; farinha Proibida a utilizacio na
Produto derivado do tratamento térmico do sangue de animais de sangue quente, obtldos de de sangue mista de aves e bovino; farinha de | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentacéo de aﬁmais
107 | SANGUE, Farinha estabelecimentos sob fiscalizagao do servigo oficial dendo ser na sangue mista de aves e suino; farinha de | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria <

do produto, a caracteristica do processo de fabricagao, tais como: Flash dried, Spray dried.

sangue mista de bovino, equino e suino; farinha
de sangue mista (espécies animais); farinha de

sangue (processamento).

Mineral - max.

ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)

Lista atualizada em 04 de agosto de 2023, segundo paragrafo {inico, do artigo 1°, da Instrugdo Normativa n° 110, de 24 de novembro de 2020.™




Produto resultante da separagao © secagem das globulinas do sangue. Deve ser obtido de
pelos orgaos OﬁCIalS competentes e podera ser designado

Umidade - méax.; Proteina Bruta -

Proibida a utilizagdo na
alimentagao de animais

desidratada; glote de bubalino desidratada

108 | SANGUE, Globulina conforme a espécie utilizada no processo de liquida ou de nome da | Globulina sanguinea de bovino min.; Matéria Mlneml-max ruminantes (N 08 de
espécie); e, quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera designada como globulina liquida 25/03/2004
mista ou desidratada mista de (nome das espécies). )
Produto resultante da indGstria de processamento de sangue, podendo sofrer processo de secagem He'rna‘c';a Ilq’ul_daI'de .ZWISO: hern’ac_la _Illﬂ‘u'da, de Proibid ilizaca
eve ser obtido d pelos érgdos oficiais | SUiNO: hemécia liquida de (espécie); hemacia roibida a utilizagao na
. A . FRTSR liquida mista (espécies); Hemacia desidratada | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
109 | SANGUE, Hemacia e podera ser a espécie utilizada no processo de fabricagao (hemacia P P y "
liquida ou desidratada de nome da espécie); e, quando mais de uma espécie for utilizada no processo, sera de bovino; hemécia desidratada de | min.; Matéria Mlneml - max. ruminanies (N 08 de
lqui | de nome da especie); €, q ; P utr p g suino; hemécia desidratada de  (espécie); 25/03/2004)
designada como hemécia liquida mista ou desidratada mista de (nome das espécies). 2 : . pod
hemdcia desidratada mista (espécies)
Hemoglobina liquida de bovino; Hemoglobina
Produto resultante da industria de processamento de sangue, podendo sofrer processo de secagem | liquida de suino; Hemoglobina liquida de Proibida a utilizacio na
(hemoglobina desidratada). Deve ser obtido de pelos orgaos (espécie); Hemoglobina liquida  mista Umnidade - méx.; Proteina Bruta - alimentacso de ac:mais
110 | SANGUE, Hemoglobina oficiais competentes e podera ser designado conforme a espécie utilizada no p! de écies); i i de bovi- min.; Matéria Mlneml-max mminanés (N 08 de
ina liquida ou de nome da espécie); e, quando mais de uma espécie for utilizada no | no; Hemoglobina desidratada de suino; He- 25/03/2004)
sera i como ina liquida mista ou desidratada mista de (nome das espécies). i i de écie); Hemo-
globina desidratada mista (espécies)
Plasma sanguineo Ilquldo de bovino; plasrna
sanguineo liquido de suino; plasma sanguineo
Produto resultante da secagem do plasma obtido de liquido misto; plasma sanguineo desidratado de Proibida a utilizagdo na
B g P bovino; plasma sanguineo desidratado de | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
111 | SANGUE, Plasma sanguineo autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes, podendo ser acrescentado na designagéo do produto, a ino: pla: o desidratado  d in.: Matéria Mi |- ma " N 08 d
caracteristica do processo de fabricagdo. ovino; plas-ma  sanguineo  desidratado de | min.; Matéria Mineral - max. ruminantes (| e
suino; plasma  sanguineo  desidratado 25/03/2004)
misto; plasma sangui-neo desidratado
processamento,
. Proibida a utilizagao na
169 SANGUE, Plasma sanguineo Produto resultante da secagem do pla:emk;as Srgdos oficiais m;)dendo ser obtido de Plasma sanguineo desidratado de bovino | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
enriguecido com metionina na designaggo do produto, a caracteristica do processo de fabricagao. enriguecido com metionina min.; Matéria Mlneml - max. ;usr;'\l)lg/a;d%i\ (IN 08 de
" . Proibida a utilizagéo na
. Pmdut(? "~ _d_a do soro > obtido de " N ~ Soro > ? 'de. bovino; SO | ymidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
112 | SANGUE, Soro desidratado pelos o6rgéos oficiais competentes, a partir do plasma sanguineo sem fibrinogénio, liberado apds a | sanguineo desidratado de suino; soro sangui- min.; Matéria Mlneml max. ruminantes (N 08 de
coagulagéo do sangue. neo desidratado misto 25/03/2004)
Bago suino; figado de suino; fressura de | Umidade - méx.; Proteina Bruta - :I?r:zﬁt: aé:tél:aa(:;:g
153 | SUIDEOS, Mitidos Orgaos e as partes de suideos de abate julgados aptos para o consumo pela inspegao oficial. suinos; pulmao de suino; rim de suino; mitidos | min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria mminanés (N 08 de
de suinos Mineral - max.
25/03/2004)
Proibida a utilizagdo na
113 | SUINO, Bacon Obtido a partir da defumagao de camadas da pele do suino geralmente da regido do abdémen (barriga) Bacon: pele de bacon Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
" oriundos de pelos drgaos oficiais competentes.  Pe min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Produto resultante do oozlrnento em dlgestor com temperaturas entre (115°C a 120°C), de gorduras obtidas Umnidade - méx.; Extrato Etéreo - Proibida a utiizagdo na
de pelos brgos oficiais competentes, durante o processo de min.; Acido Graxo Livre em Acido alimentagao de animais
114 | SUINO, Banha refinada abate a partir da banha em rama, recortes/pele com gordum recortes e pele com gordura; na qual é feita | Banha refinada S - o . "
. Oleico (%) - max. Sélidos Insoldveis - | ruminantes (IN 08 de
a separagao da gordura. Em seguida é até que ocorra a fusao do max 25/03/2004)
tecido adiposo, com posterior centrifugagéo, para realizar a seealaggo de impurezas. i}
. . o Proibida a utilizagéo na
. - Umidade - méx.; Proteina Bruta - " = .
115 | SUINO, Cartilagem hidrolisada Produto obtido por pressao e/ou tratamento terrnlco hidrolise qulmlca da | ~ani L de suino min.; Colageno - min. e max.; allm_entagao de animais
proteina animal, obtida de pelos drgaos oﬁclals competentes. o " - ruminantes (IN 08 de
Condroitina - min. e max.
25/03/2004)
. A o Proibida a utilizagao na
) Produto constituido pela farinha de visceras, de came e 0ss0s de suino, com retirada de parte do oleo por | ] Umidade - max.; ProteinaBruta - | ;jimentagzo de animais
116 | SUINO, Farinha Farinha de suino min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria "
filtragao e pressao e moagem. Produzido em graxarias sob inspegao oficial. " - ruminantes (IN 08 de
Mineral - max.
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
158 SUINO, Farinha de cerda e casco | Produto resultante da hidrdlise e secagem de pélos e cascos de suino, obtidos de estabelecimentos sob Farinha de cerda e casco de suino hidrolisados Umidade - méx.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
hidrolisados fiscalizag@o do servigo oficial competente. min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
118 SUINO, Farinha de cerda Produto resultante da hidrolise e secagem de pélos de suino, obtidos de estabelecimentos sob fiscalizagao Farinha de cerda de suino hidrolisada Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
hidrolisada do servigo oficial competente. min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
119 | SUINO, Farinha torresmo Produto resultante da cocg&o, prensagem e moagem da pele suina in natura, mascara suina in natura e de | Farinha de torresmo; farinha de residuo de | Umidade - méax.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
" torresmo, obtidos de estabelecimentos sob fiscalizagao do servigo oficial competente. banha de suino min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Umidade - max.; Extrato Etéreo - Proibida a utilizagao na
146 | SUINO, Gordura Produto resultante da extragdo de gorduras comestiveis de suinos, obtidos de estabelecimentos Gordura suina min.; Acido Graxo Livre em Acido alimentagao de animais
" devidamente autorizados pelos 6rgéos oficiais competentes. Oleico (%) - max. Sélidos Insoldveis - | ruminantes (IN 08 de
max. 25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
121 | SUINO, Hidrolisado de figado Figado de suino, obtidos de pelos drgéos oficiais competentes | Hidrolisado de figado de suino; hidrolisado de | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
" 9 submetido & hidrélise enzimatica, podendo sofrer secagem por spray dryer. figado desidratado de suino min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
122 | SUINO, Hidrolisado de mitdos Mludos_de §ulqo,’qbtldos d_e es pelos 6rgaos oficiais competentes, Hidrolisado de miados de suino Ur'nutlade - max.; Proteln'a Bruta - allm_entagao de animais
submetido & hidrélise enzimatica, podendo sofrer secagem por spray dryer. min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
Produto constituido de pele de suino i ou ), obtida de sob inspegao P Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
148 | SUINO, Pele oficial. Pele de suino (in natura) min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Polissacarideo obtido de e outros tecidos conjuntivos em animais, obtidos Umidade - méx.: Proteina Bruta - :I?r:zﬁt: aégtélgaaﬁ;a"g
123 | SULFATO DE CONDROITINA de estabelecimentos sob fiscalizagao do servigo oficial competente, podendo ter o grupamento sulfato nos | Sulfato de condroitina in.: Sulfato d ¥ droiti " entag: IN 08 d
[bonos 4 ou 6 de seus residuos min.; Sulfato de condroitina - min. ruminantes (| le
ca 25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
alimentagao de animais
Constitui um derivado aminico da glicose. Pode ser obtida por meio da hidrélise da mucina (glicoproteina Umnidade - méx.; Sulfato de ruminantes (IN 08 de
124 | SULFATO DE GLICOSAMINA presente no mum)e da quitina (polissacarideo que mmpoe aparede celularde fungos e exoesqueletos de | Sulfato de glicosamina Glicosamina - min. 25/03/2004), quando
), ou, mais pela do de graos tais como aveia e milho. obtida a partr de
matérias-primas de
origem animal.
Proibida a utilizagéo na
125 TENEBRIO COMUM (Tenebrio Tenébrio comum comercializado na fase larval desidratada, podendo ou néo ser moido Larva de tenébrio comum desidratada; farinha | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
‘molitor), L\arva desidratada g . de larva de tenébrio comum desidratada min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
126 TENEBRIO GIGANTE (Zophobas Tenébrio gigante comercializado na fase larval desidratada, podendo ou ndo ser moido Larva de tenébrio gigante desidratada; farinha | Umidade - max.; Proteina Bruta - alimentag&o de animais
‘morio), Larva desidratada 919 - PO N de larva de tenébrio gigante desidratada min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
. . o Proibida a utilizagéo na
o " . Umidade - méx.; Proteina Bruta - " = .
127 | ZOOPLANCTON Produt_o resultante c_io cultivo intensivo de na agua ), podendo ser Zooplancton desidratado min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria allm_entagao de animais
posteriormente desidratado. Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
B 25/03/2004)
Il - _| Matériaprima de origem animal utilizada na fabricagao de produtos mastigaveis
" 5 - " 5 P de o
Identificagao Descrigao Identificagao da matéria-prima rotulagem
Proibida a utilizagao na
. . ~ y Aorta de bovino desidratada; aorta de bubalino alimentagao de animais
1 AORTA oriundo de com inspegao oficial. desidratada ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
2 APARA DE PELE Subproduto oriundo da industria de processamento de peles e couros, obtidas imediatamente apos o Apara de pele de bovino allm_entagao de animais
processo de descarne. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
. . = " Bexiga de bovino congelada; bexiga de bovino alimentag&o de animais
3 BEXIGA orlundo de com inspegéio oficlal. desidratada; bexiga de bovino ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
. . - " . . alimentagao de animais
4 CASCO oriundo de com inspegao oficial. Casco de bovino desidratado ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
. . ~ : Chifre de bovino desidratado; chifre de bubalino alimentagao de animais
5 CHIFRE oriundo de com inspegao oficial. desidratado ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
. . ~ . Culatra de bovino; culatra de bovino congelada; alimentag&o de animais
19 CULATRA oriundo de com inspegéo oficial. culatra de suino; culatra de suino congelada ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Esofago de bovino congelado; eséfago de Proibida a utilizagao na
. . ~ . bovino desidratado; esbéfago de caprino alimentagao de animais
6 | ESOFAGO oriundo de com inspegéo oficial. desidratado; esofago de ovino desidratado; ruminantes (IN 08 de
esbfago de suino desidratado 25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
. : = : . alimentagéo de animais
20 ESCAPULA oriundo de com inspegao oficial. Escapula de bovino congelada mminanés (IN 08 de
25/03/2004)
7 GLOTE oriundo de com inspegéo oficial. Glote de bovino congelada; glote de bovino Proibida a utilizagao na

alimentag&o de animais
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ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)

Proibida a utilizagao na
alimentagao de animais

8 MASCARA oriundo de com inspegao oficial. Mascara de bovino; mascara de suino ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
23 MOELA oriundo de com inspegao oficial. Moela desidratada. fdlrr:ﬁ;féa:(ldh‘eg;ge‘als
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
. . = : . : . alimentag&o de animais
9 NERVO CERVICAL oriundo de com inspegéo oficial. Nervo cervical de bovino desidratado ruminantés (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagao na
. : " : : . alimentagéo de animais
10 | OMASO oriundo de com inspegéo oficial. Omaso de bovino desidratado ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Orelha de bovino congelada, suas aparas e
retalhos; orelha de bovino desidratada, suas
aparas e retalhos; orelha de bubalino
desidratada, suas aparas e retalhos; orelha de
coelho congelada, suas aparas e retalhos; Proibida a utilizacdo na
orelha de coelho desidratada, suas aparas e alimentacso de a?imais
11 ORELHA oriundo de com inspegao oficial. retalhos; orelha de javali desidratada, suas entag
! ; ruminantes (IN 08 de
aparas e retalhos; orelha de ovino congelada, 25/03/2004)
suas aparas e retalhos; orelha de ovino
desidratada, suas aparas e retalhos; orelha de
suino congelada, suas aparas e retalhos;
orelha de suino desidratada, suas aparas e
retalhos.
Proibida a utilizagao na
12 0SS0 oriundo de com inspegao oficial. Oss_o de bovino desldmtado; 08s0 de bubalino allm_entagao de animais
osso de suino ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagdo na
. . = y Pé de galinha desidratado; pé de pato desidra- alimentag&o de animais
13 PE oriundo de com inspegao oficial. tado ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
. . < " " . alimentagao de animais
21 PELE DE PEIXE oriundo de com inspegao oficial. Pele de peixe desidratada ruminantés (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
18 | PULMAO oriundo de com inspegao oficial. Pulmo bovino gesld'mtado;_ pulmao ovino allm_entagao de animais
pulmao suino ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
Subproduto oriundo da indéistria de processamento de peles e couros, obtido de peles sumetidas a ) alimentagao de animais
14 RASPA DE PELE tratamento quimico. Raspa de pele conservada de bovino ruminantés (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagdo na
. . = " Tendao de bovino congelado; tendao de bovino alimentag&o de animais
15 TENDAO orlundo de com inspegio oficlal. desidratado; tendao de bubalino desidratado ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Proibida a utilizagéo na
. . ~ : Testiculo bovino desidratado; testiculo suino alimentagao de animais
22 | TESTICULO oriundo de com inspegao oficial. desidratado ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
Traqueia de bovino desidratada; traqueia de Proibida a utilizagao na
. . = " bovino congelada; traqueia de bubalino alimentag&o de animais
16 | TRAQUEIA oriundo de com inspegéo oficial. desidratada; traqueia de equino desidratada; ruminantes (IN 08 de
traqueia de asinino desidratada 25/03/2004)
Capa de vergalho de bovino desidratado; capa
de vergalho de bovino congelado; vergalho de Proibida a utilizagao na
. . = " bovino congelado; vergalho de suino alimentag&o de animais
17 | VERGALHO orlundo de com inspegio oficlal. congelado; vergalho de bovino desidratado; ruminantes (IN 08 de
vergalho de bubalino; vergalho de caprino; 25/03/2004)
vegalho de ovino; capa de vegalho.
Il -_| Ingredientes de Origem Vegetal
" 5 - " 5 " i de =
Identificagdo Descrigao Identificagéo do Ingrediente rotulagem
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
ABACATE (Persea gratissima), Produto obtido da semente do abacate, através do processo de a frio, posterior doe min.; Acido Graxo Livre em Acido
255 Oleo da semente do abacate
Oleo da semente filtrag&o. Oleico (%) - méax. Sélidos Insolaveis -
max.
ABACAXI (Ananas comosus), Umidade - max.; Proteina Bruta -
1 Farelo g Produto obtido do processamento do abacaxi para a industria de alimentos, apés secagem e moagem. Farelo de abacaxi min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. o Umidade - max.; Proteina Bruta -
2 QSS‘EBSEA (Cucurbita méxima), Consiste na semente integral da abdbora (Cucurbita méaxima), apos secagem. Semente de abdbora min.; Extrato Etéreo - min_; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
3 Acacia nilotica, Casca Produto obtido através da coleta da casca de arvores de variedade selvagem com 10 a 12 anos de idade. | Casca de acacia nildtica min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
Produto obtido da fruta do agai apés extragéo da polpa, adigdo de maltodextrina, pasteurizagéo, filtragem, B min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
4 AGAI (Euterpe oleracea), Extrato 'secagem por “spray dryer”, e homogeneizagao. Extrato de agal Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. . . . ~ . Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
272 | AGAI (Eutere oleracea), Farelo | Produto resultante da moagem da polpa do agai, apds processo industrial de extragio do 6120 POr | £argiy g agai Proteina Bruta - min.; Exirato Etéreo -
'gem. min.; Matéria Mineral - max.
Produto resultante da moagem dos carogos resultantes do processo de extragéo da polpa, apés processo ﬁm‘dg(etégaétéz':feﬁg B;‘:{;am'
AGAI (Euterpe oleracea), Farelo industrial de extragao do dleo por prensagem, ou com solvente e presséo e posterior moagem, podendo B o PR >
252 | 45 caron ser peletizado. Farelo do carogo do agai Bruta - max.; Fibra em Detergente
o pe . Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umida;fJe - max.; Extrato Etézio -
Produto obtido em decorréncia do processo industrial de elaborag&o do farelo do agai, por prensagem, ou o .| min_; Acido Graxo Livre em Acido
253 | ACAI (Euterpe oleracea), Oleo extragao por solvente e pressdo, podendo ser obtido do carogo ou da polpa do agai. Oleo do carogo do agai; 6leo da polpa do agai Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
- min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
5 éla'grﬁﬁrﬁBAm(ﬁszng:‘hqua)' Produto resultante da secagem e moagem da vagem de alfarroba. Farinha de alfarroba Bruta - max.; Fibra em Detergente
eg gem. Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
P min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
6 éla'm:%?A iﬁzaf;s}eure‘ﬂam), Produto resultante da secagem e moagem da vagem integral da algarobeira (Prosopis julifiora). Farinha integral da vagem de algaroba Bruta - max.; Fibra em Detergente
eg 9 Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
. " . . = . y . " min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
7 ALGODAO (Gossypium sp.), Produtq obtido no processamento industrial do algodao, apés retirada da maior parte do linter podendo ser Carogo de algoddo Bruta - méx.; Fibra em Detergente
Carogo submetido a processos de moagem. Acido - max. Fibra em Detergente
Neutro - minz; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
ALGODAO (Gossypium sp.) Produto obtido no processamento industrial do Carogo de Algoddo com finalidade de separagao da min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
8 Casca YP P-). améndoa do carogo para extragdo do oleo de algodao, resultando na separagdo da casca, que | Casca de algodao Bruta - max.; Fibra em Detergente
posteriormente pode ser moida e/ou peletizada. Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
. o dleo obtido de e algodao através de le leo de algodéo bruto; dleo de algod&o refina- | min.; Acido Graxo Livre em Acido
9 ALGODAO (Gossypium sp.), Oleo E o ¢l btido d d odao (! és d de | Oleo de algodao b 6leo d od&o refi in.; Acido G Li Acid
P P-). extragao, pode ainda receber processos de degomagem e refino. do; 6leo de algoddo degomado* Oleico (%) - méax. Sélidos Insolaveis -
max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
ALGODAO (Gossypium, sp.), Produto obtido do carogo do algodao apos extragao do 6leo por solvente e pressao e posterior moagem | Farelo de algodao; farelo de algoddo com min.; Extl?tn_ Egereo - min.; Fibra
10 i < Bruta - max.; Fibra em Detergente
Farelo elou peletizagao, podendo conter fragoes de casca casca Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
. " . . - . ~ - min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
11 AF\Ia_r(ngségu(sGagisypmm, sp.), zlr;;ﬂuto obtido em processamento industrial por extrus&o do carogo integral de algodéo para extragao do Farelo de algoddo extrusado ruta - méx.; Fibra em Detergente
- Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Produto obtido no processamento industrial do algodao, composto pelo capulho e restos de folha e caule, ﬁmldaéﬁéz Et‘érzgoter:'l;‘i: B;‘:{;’;
269 QLG'ODAO (Gossypium, sp.), fmgrneljtns de fibra (linter), casca e polpa ('ragr~nento d0~carog0 de algodao) resul(an(es~d0 processo de Briquete de algodio Brut-;:J “méx.; Fibra em De}‘ergente
esiduos beneficiamento, para obtengao de fibra de algodao (algodéo em pluma) e carogo de algod&o, prensado em Acido - méx.- Fibra em Detergente
prensas de pistdo, a temperatura aproximada de 60°C, para formar o briquete. Neutro - mir;" Matéria Minelg ~ méx
" s = " . Umidade - max.; Proteina Bruta -
] Produto obtido por prensagem do carogo do algodao integral para extragao parcial do 6leo, podendo ser mid : 'a Bru
12 ?(I;riODAO (Gossypium, sp.), moido e/ou peletizado e conter porgdes de casca. Permite-se nesse produto a adigdo dos residuos da | Torta de algodo; torta de algodao com casca min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra

filtragem do dleo.

Bruta - max.; Fibra em Detergente
Acido - méx.; Fibra em Detergente
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Neutro - min.; Matéria Mineral - max.;
Gossipol - m:

ALOE VERA (Aloe barbadensis),

Umidade - max.; Proteina Bruta -

250 extrato Extrato da folha do aloe vera, sofrendo processo de secagem através de spray dryer e moagem Extrato de aloe vera min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. L Umidade - max.; Proteina Bruta -
13 gL':;STE (Phalaris canariensis), Consiste das sementes de alpiste in natura. Alpiste min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
14 AMENDOIM (Arachis hypogea), Produto obtido apds separagdo da vagem seca (casca) do grdo de amendoim, podendo ser moida ou Casca de amendoim min.; Fibra em Detergente Acido -
Casca peletizada. max.; Matéria Mineral - max.; Extrato
Etéreo - min.; Fibra Bruta - max.;
. y . . . . ~ . - Umidade - max.; Proteina Bruta -
15 AMENDOIM (Arachis hypogea), Produt_o obtido no processamento |nd_ustna| do amendoim apds extragao do 6leo por solvente e presséo e Farelo de amendoim min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
Farelo posterior moagem, podendo ser peletizado. Bruta - méx.: Matéria Mineral - méx
Umidade - max.; Proteina Bruta -
AMENDOIM (Arachis hypogea), ! N N i i - min.; Matéria Mineral - max.; Extrato
16 Gro Consiste dos graos de amendoim apds a remogéo da vagem. Grao de amendoim; Etéreo - min ; Fibra Bruta - max..
Energia Metabolizavel kcal/g;
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
17 AMENDOIM (Arachis hypogea), Oleo obtido de de (Arachis hypogea) através de de extragdo e Oleo de amendoim refinado min.; Al‘;ld() G@xo L!v_re em Aclldo .
Oleo refinado refino. Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
AMENDOIM (Arachis hypogea), Produto resultante da remogao do tegumento (pelicula) do gmo de amendoim e moagem; podendo conter Umidade - méax.; Proteina Bruta -
18 " g Pelicula de amendoim min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Tegumento (pelicula) gérmen de obtido i dentro dos de boas praticas de fabricagao. Bruta - méx.: Matéria Mineral - max.
. " . N . . = . = . Umidade - méax.; Proteina Bruta -
19 ?(I:AIEJNDOIM (Arachis hypogea), ir:aduet(:nobtldo no processamento industrial do amendoim apos extrag@o do dleo por pressao e posterior Torta de amendoim min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
gem. Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Sao amidos ou féculas, nativos ou regulares, que por agéo quimica, térmica, termoquimica ou enzimatica, Ami ’ L . .
" = ; ’ mido modificado de milho; amido de milho . i -
259 | AMIDO MODIFICADO tém suas fungdes ou cadeias modificadas. waxy modificado; fécula de mandioca | UTidade - mdx: Matéria Mineral -
modificada N N
. . y " . . Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
279 AF\NDlI(I?OBA (Carapa guianensis), | Produto o_btldo da " da sgmente~ nop de do dleo de andiroba, Farelo de andiroba Proteina Bruta - min.; Extrato Et6reo -
are € aos © © moagem. min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
289 ANDIROBA (Carapa guianensis), | Produto obtido em decorréncia do processo industrial de elaboragéo do farelo ou do dleo da andiroba, por Oleo de andiroba min.; Acido Graxo Livre em Acido
Oleo prensagem, ou extragdo por solvente e press&o, podendo ser obtido do carogo ou da polpa da andiroba. Oleico (%) - méax. Sélidos Insolaveis -
max.
- . Umidade - max.; Proteina Bruta -
20 g\:ﬁg}:‘;mpmslla anisum), Semente de anis ou erva doce (Pimpinella anisum), podendo ser submetido a processos de moagem. Semente de anis; semente de erva doce min.; Extrato Etéreo - min_; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

21 ARROZ (Oryza sativa), Amido Produto extraido por via imida do endospema do grao de arroz. Amido de arroz ﬁr:;da:;l-dr: m;irl:/i_atena Mineral -

22 ARROZ (Oryza sativa), Casca Produto obtido no beneflciamento do grao de arroz, durante a fase de descasque. Consiste da casca, ou Casca de arroz; casca de arroz moida Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
da casca finamente moida e geralmente com a presenca de glumas. Matéria Mineral - max.;

Produto obtido no benefclamento do gmo de arroz, ou grao de arroz parbolllzado durante a fase de ﬁﬁ"fgﬁmzaﬁézomfe&i B;‘:{;’;

23 | ARROZ (Oryza sativa), Farelo Consiste efou pelicula que cobre o gréo, estando presentes gérmen, Farelo de arroz; farelo de arroz parboilizado Bruta - max.; Matéria Mineral - max.;
podendo apresentar fragmentos de arroz (quirera), graos moidos e indice de Peroxido - max.. indice de
quantidades de fragmentos de cascas. Acidez - méx.. "

ARROZ (Oryza sativa), Farelo Umidade - méx.; Proteina Bruta -

24 desengordurado g Produto obtido apos extragdo do 6leo do farelo de arroz, por solvente e pressao e posterior moagem. Farelo de arroz desengordurado min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra

9 Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
" " : = = o min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
25 ARROZ (Oryza sativa), Farelo Pro_duto obtido no beneficiamento do grao ~r]e arroz, ou grao de arroz parboilizado, durante a fase de Farelo de arroz extrusado Bruta - méx.; Matéria Mineral - max.;
extrusado polimento, submetido ao processo de extrusao. indice de Peréxido em meg/1.000g -
méx..; Indice de Acidez - max.;
Produto obtido de gréaos de arroz, quebmdos elou quirera, sem cascas, finamente moidos ou mlcromzados Farinha de amoz farinha de aroz Umidade - max.; Proteina Bruta -
26 | ARROZ (Oryza sativa), Farinha | podendo ainda ser obtido a partir de graos de arroz a processo ou Iho e ha de aroz; de min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
gelatinizada; farinha de arroz micronizado L P .
posterior moagem. Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
" : " 5 . B " Umidade - max.; Proteina Bruta -
27 ARROZ (Oryza sativa), Farinha Produto obtido de gréos de arroz, quebrados e/ou quirera, sem cascas, finamente moidos, submetidos a Farinha de arroz extrusada min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
extrusada processo de extrus&o e posterior moagem. Bruta - max.: Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
28 | ARROZ (Oryza sativa), Gérmen Produto obtido do do arroz e quase que de gérmen. Gérmen de arroz min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
= ) : . Umidade - max.; Proteina Bruta -

29 | ARROZ (Oryza sativa), Gréo Consiste do grao de arroz com casca ou descascado, podendo ser integral, polido, parboilizado e/ou fora | Grao de a_rroz com casca; arroz integral; arroz min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
de padrao. quebrado; arroz parboilizado Bruta - méx.: Matéria Mineral - max.

Arroz integral extrusado; arroz integral Umidade - méax.; Proteina Bruta -

30 | ARROZ (Oryza sativa), Integral Consiste do grao de arroz integral, ao pl de extrusao ou floculag&o. floculado " min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra

Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Oleo de arroz bruto; dleo de farelo de arroz Umidade - méx.: Extrato Etéreo -
. Oleo comestivel obido do farelo de arroz (Oryza sativa) através de processos de extragéo, podendo ainda | Brito; 8leo e arroz degomado’ dleo de farelo | 1 “Acigo Graxo Livre em Acido

31 | ARROZ (Oryza sativa), Oleo arelo 0z (9 de arroz degomado*; 6leo de farelo de arroz 1 ACH axo LI o

sofrer degomagem, neutralizagao com alcalis e refino. " . Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
degomado e neutralizado*; 6leo de arroz refi- max
nado; 6leo de farelo de arroz refinado -

E o produto obtido pela extragdo alcalina da lmgao proﬁelca presenhe no grao, farinha ou farelo de arroz, e Umidade - max.; Proteina Bruta -

32 | ARROZ (Oryza sativa), Proteina 40, seguida de ou 40 ou obtido através de processo | Proteina isolada de arroz min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
enzimatico. Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
33 | ARROZ (Oryza sativa), Quirera O fragmento de arroz que vazar da peneira de furos circulares de 1,60 Matéria Mineral de diametros. Quirera de arroz min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
" " : : P s Umidade - méax.; Proteina Bruta -
34 ARROZ (Oryza sativa), Quirera o fmgn_'\ento de arroz que vazar~da peneira de furos circulares de 1,60 Matéria Mineral de diametros, Quirera de arroz extrusada min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
extrusada submetido ao processo de extrus&o. Mineral - méx. Extrato Etéreo - min.:
Produto obtido durante o processamento industrial da aveia em farinha, sendo constituido essencialmente " oy - " .
AVEIA (Avena sativa) ou (Avena da casca. Casca de aveia; casca de aveia moida; fibra Ur'nutlac_le max.; Prot'elr!a Bruta
35 strigosa), Casca de aveia min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
9 " Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
" Umidade - max.; Proteina Bruta -
36 :\t\r/iEolg\a(f'f;:lgawa) ou (Avena Produto obtido durante o processamento industrial da aveia. Farelo de aveia min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
9 g Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
AVEIA (Avena sativa) ou (Avena Umidade - méx.; Proteina Bruta -
37 strigosa), Farinha Produto resultante da moagem fina do grao descascado de aveia. Farinha de aveia min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
9¢ g Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
- R . . Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
AVEIA (Avena sativa) ou (Avena | Consiste do gréo de aveia descascado ou ndo, das variedades brancas ou pretas, podendo ser submetida | G20 d aveia; gréo de aveia com casca; | b ioina Bryta - min.; Extrato Etéreo -
38 . - P } y - b aveia achatada; aveia laminada; aveia
strigosa), Grao ap de (aveia )ou (aveia floculada). floculada: aveia min.; Matéria Mlneml - méx.; Energia
' Metabolizavel kcallkg;
Umidade - max.; Proteina Bruta -
AVEIA AMARELA (Trisetum ” - . min.; Extrato Etéreo - min_; Fibra

39 | flavescens ou Avena flavescens | COnSiste do corte, desi natural e da parte 4rea da planta, e posterior secagem | » cia amarela ruta - max.; Fibra em Detergente

artificial (caso necessario) e moagem. . -
) Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
40 | AVEIA, Oleo Oleo produzido a partir de graos de aveia e tratados A extragao do 6leo ocorre Oleo de aveia min.; Acido Graxo Livre em Acido
" através de adigéo de etanol de grau alimenticio. Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
. " N . N = . Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
dool 3 g
41 BABAGU (Orbignya martiana), Produto resultan{e da moagem da polpa seca do Babagu, apos p industrial de ext com | £ el de babagu Proteina Bruta - min.; Extrato Et6reo -
Farelo solvente e presséo e posterior moagem, podendo ser peletizado. min.: Matéria Mineral - max..
Umidade - max.; Proteina Bruta -
42 E:mg%e(?n'z‘sg:grgama"a)' Produto obtido apos processo industrial de extragao do mesocarpo do coco do babagu e moagem. Farinha de mesocarpo de babagu mi‘:-e;;;?'?}\éaﬁgtz?:ég?;qamin.;
Fibra Bruta - max.; Amido - min.;
_ Umidade - max.; Extrato Etéreo -
BABAGU (Orbignya martiana), E o 6leo ou gordura comestivel obtido da améndoa do fruto, ou da polpa do fruto do babagu (Orblgnﬁ Oleo de b?bagu bruto; dleo de_ t}abagu min.; Acido Graxo Livre em Acido
43 martiana) através de processos de extragdo, pode sofrer ainda outros como a o6leo de babagu refinado; 6leo da S - o .
Oleo Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
refino. polpa do babagu max
BABAGU (Orbignya martiana), Produto obtido da polpa do Babagu ap6s extragao do seu 6leo por press@o e moagem, podendo ser moida Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
44 Torta g ou peletizada. Torta de babagu Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
P min.; Matéria Mineral - méax.;
BALANITES (Balanites roxburghii | Constituido pela parte aérea da planta Balanit ii ou i i i e Umidade - max.; Fibra Bruta - max.; Aprovado para uso em
271 | 0, Balani . ida a de moagem Balanites Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - | 00 ¢
4 'gem. min.; Matéria Mineral - max.;
Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra

254 g;l\;\‘:;(Musa spp.), Folhas de Produto obtido a partir da desidratagéo e moagem das folhas de bananeira (Musa spp.). Folhas de bananeira Bruta - max.; Fibra em Detergente

Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -

. . . min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra

262 BARU (Dlpnearyx alata), Farelo do | Produto ultants do bcoss |nddeufrt;:I gran do Baru, podendo conter endocarpo e Farelo do endocarpo e mesocarpo do baru Bruta - méx.; Fibra em Detergente

P! gem. Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
266 AB\QT;:)TA (Sofanum tuberosum), Produto obtido no processamento industrial de extragao do amido de batata. Amido de batata Umidade - max.; Amido - min.;

Matéria Mineral - max.;
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Produto resultante da extmgao da fecula da batata ap que : limpeza Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
46 E:\;rlﬁ: A (Sofanum tuberosum), da raiz, i i a i do | Fécula de batata Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
e secagem. min.; Matéria Mineral - méax.;
47 BATATA (Solanum tuberosum), Produto obtido no processamento industrial de extragdo do amido de batata, resultante da precipitagéo da | Proteinas de batata; concentrado proteico de grr:g?:aeénr:\;x_,:::m;;u;(; E:;;) .
Proteinas frag@o proteica por meio de coagulagéo térmica e secagem. batata min.: Matéria Minem‘l‘- max
BATATA (Solanum tuberosum), . Umidade - méx.; Proteina Bruta -
48 Subproduto da industria de E o produto do de e moagem de cascas e polpas de batata, em sua | Farinha de subproduto do processamento da min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
malorla oriunda do descarte da industria de alimentos. batata " . . "
processamento de batata Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
45 BATATA, Farinha Produto resultante da secagem e moagem da batata, apos processo de retirada da casca. Farinha de batata; farinha de batata doce Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - méax.;
Fésforo - min.; Proteina Bruta - min.;
49 | BETERRABA (Beta-vulgaris), Produto xaroposo obtido durante o fabrico ou a refinagéo de agicar de beterraba sacarina. Melago de beterraba Umidade - max.; Matéria Mineral -
Melago max.; Célcio (Min. e - max); Agticares
totais - min.
BETERRABA (Beta-vulgari . : . = . Umidade - méax.; Proteina Bruta -
50 (l lgaris), Produto do industrial da apos extragdo do agucar, podendo sofrer | Polpa de beterraba; polpa desidratada de min.: Fibra Bruta - méx.: Matéria
Polpa 'secagem e moagem. beterraba 7 P P .
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
. . y . . . - . . - Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
51 BOCAIUV_A (MACAUBA) Produto obtido apGs processo industrial de extm_gao~do ©6leo da polpa seca da bocaiuva, por extragao por Farelo de bocaiuva Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
(Acrocomia mokayayba), Farelo solvente e pressao e posterior moagem ou peletizagao P PO P
min.; Matéria Mineral - méax.;
. . . . . : = . . " Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
52 BOCAIUV_A (MACAUBA) Produt_o obtido apds processo industrial de extragdo do 6leo da polpa seca da bocaiuva, por pressao e Torta de bocaiuva Proteina Bruta - min.. Extrato Etreo -
(Acrocomia mokayayba), Torta posterior moagem. P PO P
min.; Matéria Mineral - max.;
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
53 | BORRAGEM (Borago officinalis). | ¢ , ¢4 optido da planta Borago officinalls. Oleo de borragem min.; Acido Graxo Livre em Acido
Oleo Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
BUGLOSSOIDES ARVENSIS Produto obtido da semente do buglossoides arvensis, por prensagem, ou extragao por solvente e pressao. min.; Acido Graxo Livre em Acido Proibido o uso na
294 | (Buglossoides arvensis), Oleo da . M " * | Oleo de semente de buglossoides arvensis Oleico (%) - méax; Solidos Insolaveis - " -
podendo ainda receber processos de degomagem e refino. eico (7 >old alimentago de gatos.
semente max; Acido estearidénico (SDA) -
min.
y . . . - . o y Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
273 | BURITI (Mauritia flexuosa), Farelo Produtp 0btld(3 apds processo industrial de extragéo do dleo da polpa do buriti, e submetido aos processos Farelo de buriti Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
de desidratagéo e moagem. P PO A
min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
288 | BURITI (Mauritia flexuosa), Oleo Produto obtido em de~correnc|a do processojndustnal de elabo_mgao do farelo ou do 6leo do bI:II.’ItI, PO | 5100 da polpa do burit min.; Al‘;ld() G@xo L!v_re em Aclldo .
prensagem, ou extragdo por solvente e press&o, podendo ser obtido do carogo ou da polpa do buriti. Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
CACAU (Theobroma cacao), Produto obtido no processo de descascamento do fruto de cacau, que posteriormente pode ser moida e/ou Umidade - méx.; Proteina Bruta -
54 o " y Casca de cacau min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Casca peletizada. " P . Lo
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Umidade - méax.; Proteina Bruta -
55 CACAU (Theobroma cacao), O produto & pelo (ou casca) da améi do cacau e nao pela casca do fruto. Casca da améndoa de cacau; min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Casca da améndoa " - . Lo
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Umidade - méax.; Proteina Bruta -
56 CACAU (Theobroma cacao), Produto do industrial da de cacau para do € | Farelo de cacau; farelo de cacau com casca min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Farelo manteiga, podendo conter cascas (farelo de cacau com casca). " P . L
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
y - . y Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
274 CACAU (Theobroma cacao), Produto obtido da prensagem da semente, durante o processo de obtengao do 6leo de cacau, e submetido Farelo de semente de cacau Proteina Bruta - min.. Extrato Etéreo -
Farelo de semente aos processos de desidratagdo e moagem. P PUR A
min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
y . . . min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
205 | CAFE, Casca Prodyto obtido no processo de descascamento do fruto de café, que posteriormente pode ser moida e/ou Casca de café Bruta - méx.; Fibra em Detergente Apr(_)vado para uso em
peletizada. " 2. Fil ruminantes.
Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
275 | CAFE, Farinha Produto do pi de do fruto do café e posterior moagem. Farinha de café Proteina Bruta - min.; Extrato Etereo -
min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
- . P o min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
57 CAFE, Polpa Subproduto resultante d?nemo do grao de café por via imida na qual o material € lavado e sofre Polpa de café moido Bruta - méx.; Fibra em Detergente
p poipa - Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
) . Umidade - max.; Proteina Bruta -
58 g:éé?g::gﬁ'g occidentale), Produto obtido da améndoa do caju ap6s a moagem fina. Farelo de castanha de caju min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
Etéreo - min.; Matéria Mineral - max.
P Proteina Bruta - min.; Fibra Bruta -
59 CAMOMI.LA (Matricaria Flores de ila ( icaric illa). Camomila max.; Matéria Mlneml - max.;
chamomilla)

Umidade - méx.

E-ACUCAR (Saccharum

Produto resultante da obtengao da sacarose de cana de agtcar, apos cristalizagao e secagem do caldo.

Agucar de cana-de-agUcar; aglicar mascavo

Umidade - max.; Agticares Totais -
min.

CANA-DE-AGUCAR

Produto resultante do processo industrial de extragdo do caldo da cana de aguwr e podendo ser

Bagago cru de cana-de-aglcar; bagago
hidrolisado de cana-de-aglcar; bagago cru
umido de rana-de agucar bagago cru Umido

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra

61 (Saccharum officinarum), Baga posteriormente desidratado (baga(;o cru de Cana-de-agucar), podendo ser de de aco hidro- Bruta - max.; Fibra em Detergente
- Bagago pressao, e 40 (bagago hit de Cana-d | bagago Acido - max.; Fibra em Detergente
isado umldo de cana-de-aglcar; bagago hi- Neutro - min.: Matéria Mineral - max
drolisado Umido de cana-de-agticar peletizado N i}
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
‘o min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
62 CANA—DE-A(;UC_AR ) Produto obtido a partir do subproduto fibroso (bagago) da industria sucroalcooleira, lavado, purificado e Fibra de cana-de-agticar Bruta - méx.; Fibra em Detergente
(Saccharum officinarum), Fibra moido, altamente concentrado em fibra insoltivel de baixa fermentagéo intestinal, e finamente moido. . e
Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
_DE-ACL] . . o . . . min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
63 SZANA DE- AQUC_AR ntearal Constitu ldé)epela _parte aérea da planta triturada, podendo sofrer Cana-de-agticar integral Bruta - méx.; Fibra em Detergente
eg P Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
64 CANA-DE-ACUCAR Produto xaroposo obtido na fase de do durante o p industrial de ob 40 do agucar de Melaqo de cana-de-agucar; Melago de cana- | Umidade - max.; Agucares totais -
(Saccharum officinarum), Melaﬂ cana, Eodendo sofrer secagem. de- agurar em po min.; Matéria Mlneml -
. Umidade - méax.; Fibra Bruta max.;
66 CANOLA (Brassica napus), Produto obtido apés processo industrial de extragéo do 6leo do grao de canola com solvente e posterior Farelo de canola Proteina Bruta - min.; Extrato Etereo .
Farelo moagem ou peletizagéo. min.. Matéria Mlneml max.
Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
67 | CANOLA (Brassica napus), Grdo | Consiste do gréo integral de canola, podendo ser submetido a processo de moagem. Gréo de canola Protsina Bruta - min.; Extrato Etérso -
min.; Matéria Mineral - max.; Energia
Metabolizavel kcallkg
" . . N = : . = " Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
68 CANOLA (Brassica napus), Torta P:;f:égro:‘ggoe?nms processo industrial de extraéo parcial do dleo do gréo de canola por pressio e Torta de canola Proteina Bruta - min.; Extrato Etereo -
P gem. min.; Matéria Mineral - max.;
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
69 CANOLA (COLZA) E o 6leo obtido de sementes de colza (Brassica campestris) e canola (Brassica napus) através de | Oleo de canola bruto; 6leo de canola | min.; Acido Graxo Livre em Acido
(Brassicanapus), processos de extragdo, podendo sofrer processos de degomagem ou refino. degomado; éleo de canola refinado Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
. Umidade - méx.; Proteina Bruta -
70 gA'ﬁZIM ARROZ (Echinochloasp.), Consiste da semente integral de capim arroz (Echinochloa sp.), podendo sofrer processo de moagem. Grao de capim arroz; senha min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
CARTAMO (Carthamus E o 6leo comestivel obtido da semente de Cartamo (Carthamus tinctorius) através de processos de . min.; Acido Graxo Livre em Acido
280 | PR . ; Oleo de cértamo 1 ACH axo LI o
tinctorius), Oleo extragdo, podendo ainda sofrer degomagem e refino. Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
. . - Umidade - méx.; Proteina Bruta -
71 | CARTAMO (Carthamus Consiste na semente integral do cartamo (Carthamus tinctorius), apos secagem. Sementes de cartamo; semente de agafrdo- | iy ~Exirato Etéreo - min.; Fibra
tinctorius), Sementes bravo L e .
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
" . Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
h -
276 | GASTANHA DO BRASIL Produto obtido da p da semente nop de do bleo de cast; Farelo de castanha do Brasil Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
(Bertholletia excelsa), Farelo do Brasil, e aos de € moagem. min.: Matéria Mlneml _max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
CASTANHA DO BRASIL E o 6leo comestivel obtido da semente de Castanha do Brasil (Bertholletia excelsa), através de processos " min.; Acido Graxo Livre em Acido
287 " = N Oleo de castanha do Brasil Pl X o P
(Bertholletia excelsa), Oleo de extragao, podendo ainda sofrer degomagem e refino. Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
72 CELULOSE Produto derivado da madeira ap6s sofrer reagao quimica de separago, secagem e moagem. Celulose Bruta - max.; Fibra em Detergente
Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
73 gENTEIO (Cecale cereale), Produto obtido no processamento industrial do grdo de centeio. Consiste de pericarpo, aleurona, Farelo de centeio ﬁﬁ"iidl;érgfuxé ?:tée;:aMBa;ué'r‘?a_
arelo fragmentos de gérmen e pequena quantidade e/ou fragmentos de graos. " P . L
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
. - . y ’ Umidade - méx.; Proteina Bruta -
74 gaErll\ll"LEIO (Cecale cereale), C;r:‘sulls(:renggigsmo integral de centeio, submetido a processo de moagem, podendo apresentar diferentes Farinha integral de centeio min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
9 - Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
- . . . y Lo Umidade - méx.; Proteina Bruta -
75 ﬁtEeN:TIO (Cecale cereale), Grao g(())?ds(;s)te do gréo integral de centeio, podendo ser submetido a processo de moagem (centeio integral Gréio integral de centeio min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
9 g Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
76 | CEVADA (Hordeum vulgare), Produto obtido pela hidrlise de cevada crua e maltada e submetido a concentragéo e secagem. Extrato de malte seco de cevada Umidade - max.; Matéria Mineral -
Extrato de malte seco max.; Agucares Totais Min.
CEVADA (Hordeum vulgare), ! . ! N Umidade - max.; Matéria Mineral -
77 | Extrato de malte xaroposo Produto obtido pela hidrélise de cevada crua e maltada e submetido a concentragéo. Extrato de malte xaroposo de cevada méx.; Aglcares “Totais - min.
78 | CEVADA (Hordeum vulgare), Produto obtido durante o processamento industrial da cevada em farinha. Farelo de cevada Umidade - méx.; Proteina Bruta -
Farelo min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
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Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Amido - min.;

Umidade - max.; Proteina Bruta -

79 gaEr\il/"AhIZA (Hordeum vulgare), C;r:‘sulls(:renggigsmo integral de cevada, submetido a processo de moagem, podendo apresentar diferentes Farinha de cevada min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
9 - Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
. . y . Umidade - max.; Proteina Bruta -
80 CE\(:ADA (Hordeum vulgare), g(())?ds:)te do gréo integral de cevada, podendo ser submetido a processo de moagem (cevada integral Grio de cevada min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
9 " Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
81 CEVADA MALTADA (Hordeum Produto obtido no processo industrial de fabricagdo do malte a partir da cevada germinada, pela remogéo Malte ﬁﬁ'daFdI;;rSfuxé ?:‘;TTEEE;@_
vulgare), Malte das radiculas e brotos, podendo conter cascas e outras partes do grao. Etér‘(‘eo ~min.: Matéria h;iineml Cmax:
CEVADA MALTADA (Hordeum | Produto obtido no processo industrial de fabricagéo do malte, através da remogéo de impurezas durante o | o, Umidade - méx.; Proteina Bruta -
82 . . ~ P6 e casca de malte min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
vulgare), P6 e casca de malte processo de pré-limpeza, podendo conter cascas e outras partes do grao. Etéreo - min.: Matéria Mineral - méx.:
. o = P Umidade - méx.; Proteina Bruta -
83 CEVADA MAITTADA (Huldsum ?rodu_to mns}ltu ido d_e radiculas e brotos no processo de_ do malte. O malte é obtido Radiculas de cevada maltada desidratada; min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
vulgare), Radicula desidratada & partir do gréo germinado de cevada durante a fabricagéo da cerveja. Mineral - méx.. Extrato Etéreo - min.:
o . Umidade - max.; Proteina Bruta -
84 g:r:_A‘e:‘\tS;lwa hispanica), Sementes de chia (Salvia hispanica). Sementes de chia min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
’ - = - . - o . . . = Umidade - max.; Proteina Bruta -
85 CHICORIA_\ (Cichorium intybus), Prod_uto re_sulh_ante da extragao de |n_u||na da raiz de Chicoria, e constituido por fatias da raiz apos extragéo Polpa de chicoria; polpa de chicéria seca min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
Polpa desidratada parcial da inulina, prensadas mecanicamente e secadas. Bruta - méx.: Matéria Mineral - méx
; Lo Umidade - max.; Proteina Bruta -
86 SH.'COR'A (Gichorium intybus), | proquto constituido pela raiz integral de chicria apés sofrer secagem e moagem. Raiz de chicéria min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
alz Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. S . L . = - . Umidade - max.; Proteina Bruta -
87 CHI'CO_RIA (Cl_chunum intybus), Subprnd'uto do proce_ssamento da raiz de chlcor_la ob_tldo durante a produgéo de inulina e oligofrutose. E Solaveis de raiz de chicoria min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
Soluveis de raiz constituido por material vegetal organico e por minerais. Bruta - max.: Matéria Mineral - max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
88 CHICORIA, Sementes de chicdria (Ci Semente de chicoria min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
. § Farelo de polpa citrica; polpa citrica; polpa min.: Extrato Etéreo - min.: Fibra
o Produto resultante da extragdo do suco de frutos citricos, constituido de casca, polpa e e | citica seca; polpa citrica - Extrato H -
89 | CITRUS, Farelo de polpa citrica > > citrice " o Polp: clinade Bruta - méx.; Fibra em Detergente
a de elou despectinada umida; polpa, casca e semente Acido - max. Fibra em Detergente
de citros Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
90 COCO (Cocos nucifera), Farelo Produto obtido da améndoa do coco apds extragéo do seu 6leo por solvente e presséo e posterior moagem. | Farelo de coco; torta de coco Bruta - max.; Fibra em Detergente
Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
91 COCO (Cocos nucifera), Oleo ou | E o 6leo obtido por apartirda seca ) da semente do coqueiro | Gordura de coco; 6leo de coco; min.; Acido Graxo Livre em Acido
gordura (Cocos nucifera) através de processos de extragéo e refino. ©6leo refinado de coco Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
92 COCO (Cocos nucifera), Polpa Produto obtido da améndoa do coco podendo sofrer processo de desidragao. Polpa de coco desidratada; coco em flocos Bruta - max.; Fibra em Detergente
Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
93 D-RIBOSE Produto obtido da a partir da de licor de de milho, glicose e sais minerais. O D-ribose ﬁl}:ldade - max.; Aglicares Totais -
Oleo de palma bruto; dleo de dendé bruto; Umidade - max.; Extrato Etéreo -
94 DENDE . . is), O Oleo comestivel obtido do mesocarpo de frutos da palmeira (Elacis guineasis) através de processo de | azeite de dendé; 6leo de palma degomado*; | min.; Acido Graxo Livre em Acido
(Etacis guineasis), Oleo | & 2050, podendo ainda sofrer degomagem e refino. 6leo de dendé degomado*; bleo de palma | Oleico (%) - max. Solidos Insoluveis -
refinado; dleo de dendé refinado max.
Produto obtido apés processo industrial de extragdo do dleo do mesocarpo do Dendé por solvente e Ymidade - max.; Fibra Bruta - méx ;
95 | DENDE (Elaeis guineasis), Farelo 1t 2pos p! G P p Farelo de dendé Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
pressao e posterior moagem. min.: Matéria Mineral - max.
DENDE (Elaeis guineasis), Farelo Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
96 de palmiste 9 Produto obtido apds extragdo do 6leo da améndoa do Dendé por solvente e presséo e posterior moagem. | Farelo de palmiste Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
P min.; Matéria Mineral - méax.;
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
o7 DENDE (Elaeis guineasis), Oleo | Oleo da améndoa (endocarmpo) dos frutos da palmeira (Elacis guineasis) extraido por solvente e presséo, | Oleo de palmiste bruto; éleo de palmiste | min.; Acido Graxo Livre em Acido
de palmiste podendo ainda sofrer degomagem e refino. degomado*; 6leo de palmiste refinado Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
Produto obtido apds processo industrial de extragdo do 6leo do mesocarpo do Dendé por presséo e Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
98 | DENDE (Elaeis guineasis), Torta osterior moagem Torta de dendé Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
P 9 min.; Matéria Mineral - max.;
Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
99 dDeENEhE‘é%elaels guineasts), Torta Produto obtido apos extragédo parcial do 6leo da améndoa do Dendé por pressao e posterior moagem. Torta de palmiste Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
P min.; Matéria Mineral - méax.;
Umidade - max.; Proteina Bruta -
100 E;g:sg%:iigéﬁmﬂwm Sementes de dente de ledo (Taraxacum officinale). Semente de dente de ledo min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
g Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
101 | DEXTROSE Prodl_Jto qbtidf) apos hidrélise do amido e por glucose puri e comou sem agua Dextrose; glicose anidra Umidade - max.; Aglicares Totais -
de cristalizagéo. min.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
206 | ERVA DOCE, FUNCHO Consiste na semente da erva doce, funcho (Foeniculum vulgare), apos secagem. Semente de erva doce (funcho) min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
(Foeniculum vulgare), Semente Bruta - méx.: Matéria Mineral - méx.
ERVILHA (Pisum sativum, L.), Consiste do gréo de ervilha de moagem em pinos e classificagao por Umidade - max.; Proteina Bruta -
103 Proteinas el ar, para isolar os granulos de amido de ervilha da matnz proteica. O produto final pode sofrer processo de | Proteina de ervilha; proteina isolada de ervilha | min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
peletlzaE Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Consiste do gréo de ervilha de moagem em pinos e classificagao por Umidade - max.; Proteina Bruta -
104 | ERVILHA (Pisum sativum), Amido | ar, para isolar os granulos de amido de ervilha da matnz proteica. O produto final pode sofrer processo de | Amido de ervilha min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
letlzan Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
Casca de ervilha; casca de ervilha moida; min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
105 | ERVILHA (Pisum sativum), Casca | Produto obtido apés moagem da casca de ervilha. fibra de ervilha " " | Bruta - max.; Fibra em Detergente
Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
. " . - " " = in.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
’ ! Subproduto da farinha de ervilha. E constituido principalmente por peliculas retiradas durante a preparagao ) min.; Extrato d
106 | ERVILHA (Pisum sativum), Farelo & limpeza das ervilhas e, em menor quantidade, por endosperma. Farelo de ervilha ;B\Eu'dt‘::)-_l;nnz, I::li!t))z ZTn Igztgg;:ttee
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
ERVILHA (Pisum sativum), Consiste do grao de ervilha i ido a de moagem, tendo a retirada de peliculas Umidade - max.; Proteina Bruta -
260 N g = " " i ; Farinha de ervilha min.; Extrato Etéreo - min_; Fibra
Farinha durante a preparagao e limpeza, e em menor quantidade, por endosperma (farelo de ervilha). Bruta - méx.: Matéria Mineral - max.
Gmo desidratado de ervilha; erviha moida Umidade - méx.: Proteina Bruta -
107 | ERVILHA (Pisum sativum), Gréo Consiste do gréao de erilha in natura ou desidratado, podendo ser submetido a processos de moagem envilha i ervilha min.: Extrato Et‘éreo —min.: Fibra
g (ervilha desidratada moida) ou laminag&o (ervilha laminada). laminada; gréo de ervilha in natura; ervilha in Brut-;:J ~max.: Matéria Miné}al —max
natura moida; ervilha amarela - -
Lo Umidade - max.; Proteina Bruta -
108 g::‘g‘gRE (Spinacia oleracea), de inafre (Spinacic ). Sementes de espinafre min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. - . . y Umidade - max.; Proteina Bruta -
109 ES_PINHEIRO DO M_AR Consiste de folhas do do mar (¢ e a Espinheiro do mar min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
(Hippophae rhamnoides) de moagem. Bruta - méx.: Matéria Mineral - méx.
FARRO (Triticum dicocoumn), Umidade - max.; Proteina Bruta -
256 Gra g Consiste do grao de farro, podendo ser submetido a processos de moagem (farro moido). Grao de farro; farro moido min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
rao Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
" PN . L Umidade - méx.; Proteina Bruta -
110 | FEAO (Phaseolus vulgaris) Consiste no subproduto de benefclamento do grao do Feijao, sendo constituido essencialmente por graos Fe__llao bandinha; feijgo branco; feijao moido; min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
podendo ser a de moagem. feijéo verde (vagem) Bruta - max.: Matéria Mineral - max.
3 Umidade - méx.; Proteina Bruta -
297 EiﬁSmGR’SiB'g"ggngm Consiste na semente do feno grego (Trigonella foenum-graecum), apés secagem. Semente de feno grego min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
g g Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
267 | FERULA (Ferula sp.) Produto obtido a partir da desidratagdo e moagem da Férula (Ferula assafoetida ou Ferula tenuisecta), Férula min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
podendo ser obtido a partir do processamento do caule, raizes, folha ou planta inteira. Bruta - méx.: Matéria Mineral - méx.
y . o . - . Umidade - méx.; Proteina Bruta -
257 FILTRADO SOLIDO DE Produto obtido apésa Ia_vage'm QO bagago das frutas'cltncas (laranja e/ou limao), ﬁltmgem’ com a finalidade Filtrado sélido de bagaco de frutas citricas min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
BAGACO DE FRUTAS CITRICAS | de separara os sélidos insoliveis finos (bagago, vesicula, columela, polpa, semente e agicares). P P .
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
111 FRUTAS CITRICAS, Melago obtido do da casca citrica desidratada na industria de alimentos, apos a | Melago liquido da lavagem da casca de frutas | Umidade - max.; Proteina Bruta -

liquido da lavagem da casca

112

FRUTOS

lavagem do bagago com solugéo alcodlica, filtragem e concentragéo.

citricas

min.; Agﬂmres Totais in.

humana e

Frutos ou in natura,
suscetiveis de emprego na alimentag&o animal, podendo sofrer processo de desintegragao.

Abobora; abobora desidratada; abobrinha;

acai; ameixa; amora; amora desidratada; anis

estrelado; arando  (cranberry);  aronia

(chokeberry); banana; berinjela; caju; chuchu;
figo i

desidratada; goji berry; jabuticaba; kiwi
desidratado; quiabo ; laranja; lichia; maga;
macga desidratada; mamao; manga; melao;
mirtilo; morango; pepino; péra; péssego;
pimentdo amarelo; pimentdgo vermelho;
pimenta calabresa (Capsicum baccatum);
pimenta malagueta (Capsicum frutescens);
pimenta rosa (Schinus sp.); pitaia; roma;
roma desidratada; tomate; zimbro; pimenta
preta (Piper nigrum); puré de banana; uva;
uva passa

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
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Umidade - méax.; Proteina Bruta -

Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

Produto ndo nao e nao diluido, da parte de frutos, obtido M A "
263 | FRUTOS, polpa Pt 0P " Polpa de (fruto) min.; Extrato Etéreo - min_; Fibra
de frutos polposos, por processo tecnolégico adequado. Bruta - méx.; Matéria Mineral - max.
113 | FRUTOSE Monossacarideo obtido por meio da hidrélise de inulina, um polissacarideo de origem vegetal, ou da Frutose Ur'nldade - max.; Aglicares Totais -
sacarose. min.
. " . . N = . Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
14 ?ERE;ELIM (Sesamum indicum), Pr(;ldut:) resultan{e da motag_em de sementes de gergelim, apds processo industrial de extragéo do 6leo por Farelo de gergelim Proteina Bruta - min.; Extrato Etereo .
arel solvente e presséo e posterior moagem. min.. Matéria Mineral - méx.;
P Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
251 G'EEGELIM (Sesamum indicum), Consiste do grao de gergelim, podendo ser ido a de moagem moido). Gergelim preto Proteina Bruta - min.; Extrato Etereo -
9 min.; Matéria Mineral - max.;
o " . . : = . Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
GERGELIM (Sesamum indicum), | Produto resultante da moagem de sementes de gergelim, apos processo industrial de extragéo do 6leo por "
115 Torta pressao e posterior moagem. Torta de gergelim Proteina Bruta - min.; Extrato Etereo -
min.; Matéria Mineral - max.;
116 GIRASSOL (Helianthus sp), Prodyto obtido no processamento industrial do girassol, apés separagéo da casca, podendo ser moida e/ou Casca de girassol ﬁri:l.‘éaFdiSm rgfux'a ?:tée;:aMBa;ué'r‘?a_
Casca peletizada. " - . Lo
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
" " . . " = . Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
17 GIRASSOL (Helianthus sp), Produ~to obtido d_a semente de girassol inteira ou pouca decorticada com extragao do 6leo por solvente e Farelo de girassol com casca Proteina Bruta - min.. Extrato Etéreo -
Farelo com casca pressao e posterior moagem. P PO P
min.; Matéria Mineral - méax.;
. . . ~ . - . Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
118 GIRASSOL (Helianthus sp), Produto obtido da semente de girassol descascada com extragdo do éleo porsolvente e presséo e posterior Farelo de girassol Proteina Bruta - min.. Extrato Etreo -
Farelo sem casca moagem. P PR o
min.; Matéria Mineral - méax.;
Umidade - max.; Proteina Bruta -
119 | GIRASSOL (Helianthus sp), Grao | Consiste do grao de girassol, podendo ser submetido a processos de moagem (girassol moido). Grao de girassol min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
" E o 6leo comestivel obtido de semente de girassol (Helianthus annus) através de processos de extragdo, | Oleo de girassol bruto; Oleo de girassol | min.; Acido Graxo Livre em Acido
120 | GIRASSOL (Helianthus sp), Oleo podendo ainda sofrer degomagem e refino. degomado*; Oleo de girassol refinado Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
GIRASSOL (Helianthus sp), Torta | Produto obtido da semente de girassol inteira ou pouca descascada com extragao parcial do 6leo por Umnidade - méx; Fibra Bruta - méx.;
121 g = . Torta de girassol com casca Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
com casca presséo e posterior moagem.
min.; Matéria Mineral - max.;
" " . = N . " . Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
122 GIRASSOL (Helianthus sp), Torta | Produto obtido da semente de girassol descascada com extragéo parcial do 6leo por presséo e posterior Torta de girassol sem casca Proteina Bruta - min.; Extrato Etereo .
sem casca moagem.
min.; Matéria Mineral - max.;
Caso se tratar de glicerina oriunda do
processamento de uma unica espécie vegetal
ou animal, a espécie deve constar na
denominagao oficial. Por exemplo: glicerina
derivada de biodiesel de odleo de soja, L P
glicerina derivada de biodiesel de 6leo de Prolbida a utizagao na
mamona, glicerina derivada de biodiesel de | Umidade - max. 150 g/kg, Glicerol - ruminamis (IN 08 de
Produto obtido no p de purif 30 do biodiesel por transesterificagao de 6leos e gorduras de origem | sebo bovino, etc.; no caso de mistura de | min. 800 g/kg; MM - max.; Sodlo -
123 | GLICERINA . o - N = - 25/03/2004), quando
vegetal e animal. glicerinas de origens variadas, ndo havera | max.; Potassio - max.; Me'anol obtida a partir de
indicagdo das espécies na rotulagem e a 1.500 mg/kg matérias? rimas de
denominagao sera glicerina derivada de origem anﬁmal
biodiesel de origem mista; para as glicerinas 9 N
(monocomponente ou de mistura) oriundas do
processamento de produtos animais, €
obrigatério o aviso “proibido na alimentagéo
de ruminantes.”
Produto obtido a partir de variados que a filtragao,
124 | GLICOSE PROTEGIDA do amido até a obtengfo da glicose | o0 00 brotegida Umidade - méx.; Glicose - min.
que € misturada com uma solugao contendo agua punﬁcada e oleo de palma para a obtengéo do produto
final, apés nova concentragéo e centrifugagdo e secagem.
Produto obtido a partir da hidrélise de mono, di e sacarideos de cadeia grande e pode ser feito a partir de Umidade - max.; Agticares Totais -
125 | GLUCOSE, xarope qualquer fonte de amido. As fontes mais comuns s&o o milho, trigo, mandioca e batata. Xarope de glucose min.
L . ~ . . - Umidade - méx.; Proteina Bruta -
126 ?OIA[OBA (Psidium guajava), Produtq resultante da extl:gao d_o suco ou polpa de goiaba, por e | Farelo de goiaba min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
are aos e © moagem. Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. " . " " Umidade - max.; Proteina Bruta -
GOJIBERRY (Lycium Produto da extragdo : 4gua) do fruto do goji berry, e submetido aos processos de . mid : 'a Bru
292 o Extrato de goji berry min.; Extrato Etéreo - min_; Fibra
Extrato pasteurizagdo e secagem por spray dryer. Bruta - méx.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
Feno de coast cross; feno de Cynodon sp.; min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
127 | GRAMINEAS, Feno Consiste do feno de espécies gramineas moido ou peletizado.  Co g yn P~ | Bruta - max.; Fibra em Detergente
feno de timoteo (Phleum pratense) . e
Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
128 | GRAO DE BICO, Farinha Consiste do grao de bico, podendo ser submetido a processos de moagem. Farinha de gréao de bico min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. " P Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
277 GU_ARANA (Paullinia cupana), Produto obtido da_ moagem da semente do guarana, oriunda do do fruto, e a0 | Lo iha de guarana Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
Farinha processos de desidratagdo e moagem. P PUR A
min.; Matéria Mineral - max.
Proteina Bruta - min.; Fibra Bruta -
284 | HIBISCO (Hibiscus sp.) Flores desidratadas de hibisco (Hibiscus sp.) Hibisco; flor de hibisco max.; Matéria Mlneml - max.;
Umidade - méx.
HIDROGENO-ORTOFOSFATO o " " . " . . " Calcio - min.;
294 DE CALCIO DE MILHO Fosfato dicalcico obtido a partir de derivados do milho. Hidrogeno-ortofosfato de calcio de milho Fésforo - min.. Fldor - méx.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
Produto resultante da desidratagao artificial ou natural e posterior moagem ou peletizagéo da parte aérea Feno de alfafa; feno moido de alfafa; feno de | min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
129 | LEGUMINOSAS, Feno 4 &cies da familia Feba ” P alfafa peletizado; farinha de alfafa; farelo de | Bruta - max.; Fibra em Detergente
le espécies da familia Febaceae (Leguminosae). alfafa; feno de ervilha Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
283 IXAENTIiHA::;LS"S esculenta Subproduto fibroso obtido a partir da extragéo da farinha do grao de lentilha. Casca de lentilha; fibra de lentilha Bruta - max.; Fibra em Detergente
oench), Casca Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
LENTILHA (Lens esculenta Gréo de lentilha; lentilha desidratada; lentilha | UMidade - max.; Proteina Bruta -
130 Consiste do grao de lentilha, podendo ser submetido a processos de moagem (lentilha moida) e secagem. | = 2o d¢ tentina; d min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Moench), Grao moida; lentilha vermelha L P .
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
L - y y - ' . NN Umidade - max.; Proteina Bruta -
258 LEVEDURA E DERIVADOS DA Produto da |nc_1ustna de destllag~ao, obtl_do a partir do grao de milho ou de outros cereais, submetido as Levedura e derivados da fermentagaio min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
FERMENTAGAO etapas de cozimento, fermentagéo, destilagao e secagem. ! ol ! -
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
131 | LIGNOCELULOSE/ CELULOSE Produto_ obtido por proce_ssamento mecanico (fibrilagao) de madeira no seu estado natural e que consiste Lignocelulose: celulose; fibra de madeira U_mldade - max.; Fibra B_ruta -max,;
predominantemente de lignocelulose. Fibra em Detergente Acido - min.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
290 ;‘;:’:‘:gggtaDE )OVELHA (Plantago Consiste do corte, secagem e moagem da parte aérea da planta lingua de ovelha (Plantago lanceolata L.) | Lingua de ovelha (Plantago lanceolata L.) min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
- Bruta - max.; Matéria Mineral - max .
LINHAGA (Linum usitatissimum), Umidade - mix.; Proteina Brua -
132 Gro " | Consiste do grao de linhaga, podendo ser submetido a processo de moagem (linhaga moida). Grao de linhaga; farinha de linhaga min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
LINHACA (Li Produto da moagem de sementes de linhaga, apss processo industrial de extragdo do 6leo com ) Fibra Bruta - max.;
133 = - Farelo de linhaga
Farelo solvente e pressao e posterior moagem.
LINHACA (Li Produto da moagem de sementes de linhaga, apos processo industrial de extragao do éleo por "
134 Torta C pressdo e moagem. 9 G2, apos p! G P Torta de linhaga Proteina Bmta mln Extrato Etereo -
min.; Matéria Mineral - max.;
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
135 | LINHAGA, Oleo Plfqdut(z obtido através da moagem das sementes de linho ou linhaga por prensagem mecanica e/ou com Oleo de linhaga min_.; Ar;ido G@xo Liv_re em Aci'do .
utilizagéo de solventes organicos. Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
136 | MAGA (Malus communis), Fibra Produto obtido através da moagem do fruto maduro e desidratado. Fibra de maga Bruta - max.; Fibra em Detergente
Acido - max.; Fibra em Detergente
Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
MAGA (Malus communis), Subproduto de beneficiamento da maca; | Umidade - max.; Proteina Bruta -
137 Subproduto de beneﬁciarr‘\entn da icag@o de sucos e cidra, constituido de pele, polpa e sementes de maga. bagago de maga desidratado; bagago de | min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
P magé umido Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
160 | MALTODEXTRINA Produto resultante da hidrolise do amido. d de  mio; de [ Umidade - méx; Dextrose
mandioca. equivalente - min.
265 | MALTOSE Produto resultante da hidrélise acida do amido. Maltose Umidade - max.; Maltose - min.
Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
138 MAMONA (| Produto da moagem da mamona apds processo de extragdo de 6leo por pressdo ou com Farelo de mamona detoxicado Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
Farelo detoxicado solvente e presséo, seguido de detoxicagao. min.; Matéria Mineral - méx.; Ricina -
max
Produto obtido a pamr do bagago da raiz de apos com a da casca Fibra Bruta - rna ; Fosforo - min.;
. . - = " - Umidade - ma Protelna Bruta -
139 | MANDIOCA (Manihot sp.), Fibra interna, que lavagem, | Fibra de mandioca E Ef Ma
desidratagao e secagem. min.; Extrato tereo min.; Matéria
Mineral - max.
Produto resultante da extragéo da lecula da mlz de i a que . . . . . N . .
; . = . = - Amido de mandioca; fécula de mandioca; Umidade - max.; Amido - min.;
140 | MANDIOCA (Manihot sp), Amido | limpeza da raiz, polvilho doce de mandioca Matéria Mineral - méax.
desidratagdo e secagem.
MANDIOCA (Manihot sp), Farelo Farelo de residuos de mandioca; residuos de Umidade - max.; Proteina Bruta -
141 ! P). Produto obtido apés processo de extragao do amido da mandioca. 0 de | ; res min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
de residuos mandioca; farelo de casca de mandioca . e .
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
142 | MANDIOCA (Manihot sp), Farinha | Produto resultante da secagem e moagem da raiz da mandioca, apds processo de retirada da casca. Farinha de mandioca min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
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" - PR . p - " . " Umidade - méax.; Proteina Bruta -
MARACUJA (Passiflora edulis), Subproduto da industria do maracuja (Passiflora edulis), obtido apds lavagem, corte, retirada da polpa, " P P
143 | Farelo trituragéo das cascas, secagem, moagem dos frutos. Farelo de maracuja min- EX"?‘D_ Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méax.; Proteina Bruta -
144 EAQ,IEEOLD (Tagetes erecta), Flor desidratada de marigold (Tagetes erecta), apos sofrer processo de moagem. Farinha de marigold; farinha de rosa da india min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
MILHETO (Psnmssm Iaur:um) Umidade - méx.; Proteina Bruta -
145 mg Consiste do gréo de milheto, podendo ser submetido a processos de moagem. Gréao de milheto; milheto; milheto moido min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
ou (P. americanum), Gi " . . Lo
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
146 | MILHO (Zea mays), Amido Produto extraido por via tmida do endosperma do gréo de miho. Amido de milho Umidade - méx.; Matéria Mineral -
max.; Amido - min.;
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
147 m”;";o (Zea mays), Creme de Produto resultante do beneficiamento do grao de milho integral. Creme de milho min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Umidade - méax.; Proteina Bruta -
148 | MILHO (Zea mays), Produto do pi de remogao do gérmen e pericarpo (tegumento) do grao de milho. Canjica de milho; min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Produto desidratado resultante da extragdo da maior parte do amldo gluten e gérmen do gmo de milho no Farelo de glaten de milho; farelo de gliten de | Umidade - méx.; Proteina Bruta -
MILHO (Zea mays), Farelo de processo de produgdo de amido ou xarope, sendo r glaten " N . " R P P L
149 . milho 18; farelo de gliten de milho 21; farelo min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
glaten aderido. Pode conter extrativos fermentados do milho e/ou farelo de gérmen de milho em sua composigéo; de gliten de milho tmido Mineral - méx. Extrato Etéreo - min.:
e ainda, o percentual de proteina em sua denominacé 9 N N
MILHO (Zea mays), Farelo de Produto desidratado resultante da extragao do pericarpo, da maior parte do amldo gliten e gérmen do grao Umidade - max.; Proteina Bruta -
150 . yS) de milho no processo de produgao de amido ou xarope, sendo por e | Farelo de gliten de milho 60; min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
gliten 60 | Brul V .
gluten aderido. Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
MILHO (Zea mays), Farelo de Umidade - méx.; Proteina Bruta -
151 - ys), Consiste do pericarpo (pelicula) do milho. Farelo de pericarpo do milho com soliveis min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
pericarpo " e R,
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
152 | MILHO (Zea mays), Farinha E o produto (_)btldo pela torragéo € moagem do gréo de milho (Zea mays), degeminado ou nao, podendo Fannha_de milho; fuba de milho; fuba de milho | min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
degerminado Etereo min.; Matéria Mlneml - max.;
Amido - min.;
MILHO (Zea mays), floculado ou Produto resultante do milho integral ido ao de ou extrusao, que consiste na Umidade - max.; Proteina Bruta -
153 extrusado yS) passagem do milho por condicionadores abastecidos por linha de vapor, durante tempos e temperaturas | Milho floculado; gréo de milho extrusado min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
especificos com passagem posterior através de cilindros para compressao. Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
154 MILHO (Zea mays), Produto do milh apos ser ido ao pi de cozil para inizagdo | Milho ini milho pré min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
ou pré-gelatinizado do amido. farinha de milho pré-cozido Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Xantofila - min.
Umidade - max.; Proteina Bruta -
L min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
. Produto de gémen, do industrial | ' . ' Mineral - méx.; Extrato Etéreo - min.;
155 | MILHO (Zea mays), Gérmen do milho integral empregado no preparo da farinha de milho. A separagao dos germens pode ser feita por | Gérmen de milho; farelo de gérmen de milho; indice de Peréxido em meg/1.000g -
via umida ou seca. o N "
max.; meqkg; indice de Acidez -
max.;
156 MILHO (Zea mays), Gérmen Produto obtido ap6s extragéo do 6leo do gérmen do milho, com uso de solvente e presséo e posterior | Gérmen de milho desengordurado; farelo de ﬁmldaF?;;rSfuxta?::;naMBa::fa-
desengordurado moagem. A separagao dos germens pode ser feita por via imida ou seca. gérmen de milho desengordurado 7 - P L
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
157 M_ILHO (Zea mays), Gluten de Pro'duto resultante da misn.u_a da égua~d0 processo de maceragao, derivada da moagem Umida com os Glaten de milho ﬁmld'aFdI;;rSm'a}??‘tae;r:aMBal;:fa-
milho residuos das camadas exteriores do gréao de milho. " . . Lo
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
. o - y y - . L . Umidade - méx.; Proteina Bruta -
158 M_ILHO (Zea mays), Gluten de Produto dg |ndust!'|a ge destilagéo, obtido a partir do grao de milho, submetido as etapas de cozimento, Glaten de milho com levedura min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
milho com levedura e " . . Lo
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
= . . . " 5 PR PR .| Umidade - méx.; Proteina Bruta -
159 | MILHO (Zea mays), Grao Graos pmve_mentes' da espécie Z?a mays, apos podendo ser a de Gl_ao de [nllho, mllho m(_)ldo, milho quebrado; min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
moagem (milho moido) e laminagéo (milho, laminado). milho (graos laminados); " P . L
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Oleo de milho bruto; éleo de milho degoma- Umnidade - méx.; Extrato Etéreo -
161 | MILHO (Zea mays), Oleo E o 6leo comestivel obtido do germe de milho (Zea mays) através de processos de extragdo, efou do* oleo de milho 'reﬁnado' oleo de milho min.; Acido Graxo Livre em Acido
ys), degomagem, e/ou refino, e/ou destilagéo. des‘tilado " Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
: max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
. . . . . min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
162 | MILHO (Zea mays), Palha Produto constituido por palha de milho moida. Palha de milho moida Etéreo - min.; Matéria Mineral - méx.;
FDA - max.;
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
MILHO (Zea mays), Palha e T . " o . " o min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
163 espiga ( ¥s) Produto constituido por palha e espiga de milho moido. Palha e espiga de milho moido Etéreo - min.; Matéria Mineral - max.;
FDA - max.
Pedagos de graos que vazarem pela penelm de crivos circulares de 5,00 Matéria Mineral (clnm mlllmetros) Umidade - méx.: Proteina Bruta -
; ) de diametro e ficarem retidos na peneira de crivos circulares de 3,00 Matéria Mineral (trés milimetros) de | ~ : midad - Proteina Sruta
164 | Milho (Zea mays), Quirera Quirera de milho min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
diametro (quirera); quirera fina (retengdo em peneira de 1,410 Matéria Mineral) e quirera média (retengao " P . L
: Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
em peneira de 2,0)
DDG - residuo seco de destilaria (milho) Umidade - méx.: Proteina Bruta -
MILHO (Zea mays), Residuo de Produto da industria de destilagdo obtido a partir do grao de milho fermentado com levedura podendo | DDGS - residuo seco de destilaria com P o i -
165 P e o P min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
destilaria receber o acréscimo de soltveis soltveis (milho); WDG - residuo umido de " . . Lo
i " Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
destilaria (milho
Umidade - max.; Proteina Bruta -
= . . . " B = " min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
166 | MILHO (Zea mays), Rolao Produto constituido por partes aéreas da planta, palha e espiga ou sabugo de milho moido. Rolao de milho Etéreo - min.; Matéria Mineral - méx.;
FDA - max.;
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
. . . . . min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
167 | MILHO (Zea mays), Sabugo Produto constituido por sabugo de milho moido. Sabugo de milho moido Etéreo - min.; Matéria Mineral - méx.;
FDA - max.;
168 | MILHO (Zea mays), Xarope Produto do processo de obtengéo do amido de milho, podendo sofrer processo de desidratagéo. Xarope de milho; xarope de milho desidratado gr:'ﬁ:f;;emm; Dextrose
quivalente Min.
169 MILHO, (~ZSE mays), Agua de Produto proveniente do processo de moagem Gimido do milho para obtengao do gltten. Agua de maceragao de milho Ur!'ud_ade - max.; Ma!ena Mineral -
maceragao max.; Enxofre - min.;
Umidade (max.); Extrato Etéreo
264 MONO, DI E TRIGLICERIDEOS scaﬁgmgiﬁgigd:s . partlr - Oleo e de Do S0 ?;:dm?f':;ﬁ dﬁl‘rﬁgz ;ll:(;orerr';:idldo deesr:gaa(:;J Mono, di e triglicerideos de acidos graxos (min.); Acido Graxo Livre em Acido Aprovado para uso em
DE ACIDOS GRAXOS tmnsegtenﬁca ole Sastincdo a rogenac g 9 9 Oleico (%) (méx); Sélidos Insoldveis | ruminantes.
ca gao. em éter de petroleo (max).
. p Umidade - max.; Proteina Bruta -
170 :\!?hRINGA (Moringa oleifera), Folha desidratada de moringa (Moringa oleifera), apés sofrer processo de liofilizagéo. Folhas de moringa min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
olhas Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. ; Umidade - max.; Proteina Bruta -
171 léAOSTARDA (Brassica nigra), Sementes de mostarda (Brassica nigra), podendo sofrer processo de moagem. Semente de mostarda min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
ementes Ay - P A
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
y L . Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
278 | MURUMURU (Astrocaryum Produto obfido da da sement nop de do dleo do Farelo de murumuru Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
murumuru), Farelo e aos de e moagem.
min.; Matéria Mineral - max.
" Umidade - méax.; Proteina Bruta -
172 gABAO (Raphanus sativus), de nabo iro (/ sativus), podendo sofrer processo de moagem. Semente de nabao; semente de rabanete min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
ementes Ay - P A
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
. . Umidade - méx.; Proteina Bruta -
173 | NASTURCIO (Tropaeolum majus | ¢y de nasturcio )apés sofrerp de 3 Folha de nastrcio desidratada min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
L.), folha alo Etereo - m .
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
NIGER (Guizotia abyssinica), Umidade - max.; Proteina Bruta -
174 S g Sementes de NIGER (Guizotia abyssinica), podendo sofrer processo de moagem. Semente de niger min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
ementes . e " N
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
NOZES (Ca o Umidade - max.; Proteina Bruta -
175 c va Produto p! do processo de moagem das cascas de nozes (Carya illinoinensis). Casca de nozes min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
asca Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Acidos graxos livres; 6leo &cido; 6leo acido de Umidade - méx.: Extrato Etéreo -
Subproduto da industria de refino de éleos de origem vegetal, obtido apos acidulagéo da borra. Designado | algodao; 6leo acido de palma; 6leo &cido de min.: Acido Gm‘)‘(o Livre em Acido
176 | OLEO ACIDO conforme a espécie vegetal utilizada no processo de fabricag&o. Quando mais de uma espécie for utilizada | soja; 6leo acido misto de soja e algodéo; 6leo Aoy - o P,
- f . Py . " P N . Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
no processo, sera designado de dleo &cido misto, seguida da denominagéo das respectivas espécies. 4cido misto de soja e girassol; dleo &cido max
to de soja e palma -
Sao produtos obtidos a partir de oleos e gorduras ¢ a de fISIGaS' eoul oooqe soja refinado hidrogenado; dleo
quimicas tais como ou outros . . N .
! > ® % nole de soja e girassol hidrogenado; : . .
adequados. Sao considerados 6leos vegetais modificados, os produtos que se apresentarem liquidos a 6leo degomado misto de milho e girassol Umidade - méax.; Extrato Etéreo -
178 OLEO ou GORDURA VEGETAL | 25°C e s&o considerados gorduras vegetais modificados, os produtos que se mantém solidos ou pastosos hid Zﬂado' oleo degomado de g \ma hi- min.; Acido Graxo Livre em Acido
MODIFICADOS 2 25°C. A denominagao oficial deve ser seguida do status apés ex!ra(;ao (bruto, degomado ou refinado) e rogenado; o g paln Oleico (%) - méx. Sélidos Insoltveis -
= drogenado; acido graxo de palma hidroge- -
da(s) origem(ns) do(s) dleo(s) ou ). O nome do p deve ser nado max.
Quando o produto for composto de misturas de dois ou rnals oleos efou gorduras, a palavra misto ou
composto podera ser incluida a denominagéo comercial.
A denominagao oficial deve ser seguida do | Umidade, Impurezas e
OLEO VEGETAL MISTO ou S50 produtos obtidos a partir de misturas de dois ou mais 6leos vegetals através de processos tecnolégicos | StatuS @pos extragdo (bruto, degomado ou | Insaponificaveis - méx.; Extrato
177 COMPOSTO adequados. e que se apresentam liquidos a 25°C. refinado) e da origem dos oleos. Ex. Etéreo - min.; *Fésforo - max.; Indice
q - ed P q - degomado misto de soja e milho*; 6leo | de Acidez - méx.; Indice de Peréxido
refinado composto de soja e girassol em meq/1.000g - max.
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
179 | OLIVA (Olea europaea), Azsite | E o 6leo comestivel obtido do fruto da oliveira (Olea europaea) através de processos de extragéo Azsite de oliva min.; Acido Graxo Livre em Acido
Oleico (%) - méax. Sélidos Insolaveis -
max.
OURICURI (LICURI) Produto obtido do fruto do Ouricuri (licuri) apés extragdo do seu 6leo por solvente e presséo e posterior Umidade - max.; Fibra Bruta - méx ;
180 S ta), Farel dend letizad Farelo de ouricuri Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
(Syagruscoronata), Farelo moagem, podendo ser peletizado. min.. Matéria Mineral - méx.;
" I = " . " . Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
OURICURI (LICURI) Produto obtido do fruto do Ouricuri apés extragao parcial do seu leo por pressdo e posterior moagem, - a  TibrE ax;
181 (Syagruscoronata), Torta podendo ser peletizado. Torta de ouricuri ;ﬁt?a:tznmatal\ﬁ-irzglv-%:t? Etéreo -
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182

PAINCO (Panicum miliaceum),

Consiste de graos de paingo, comumente chamado de paingo ou milho alvo e pode apresentar variedades
em sua cor.

Graos de paingo comum; graos de paingo
francés; graos de paingo branco; graos de
paingo verde; graos de paingo vermelho;

gréos de paingo preto

PAINGO PORTUGUES (Setaria
italica), Graos

Consiste de graos de paingo portugués, comumente chamado de paingo.

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

Graos de paingo portugués

Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Umidade - max.

185

PALMA (Attalea spp.) ou (Elaeis
spp.), Oleo fracionado

E o produto do fracionamento por filtragem com a separagéo da fragao sélida do 6leo de palma (estearina)
da frag@o liquida (oleina), e € composto principalmente por acido palmitico e acido oleico.

Oleo fracionado de palma; estearina de palma

Umidade - max.; Extrato Etéreo -
min.; Acido Graxo Livre em Acido
Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.

268

PALMA FORRAGEIRA (Opuntia
ficus-indica)

Consiste de folhas de palma (nopal), i e i ap de moagem.

Nopal; fibra do nopal

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

PAPOULA, Semente inativada

Sementes de papoula (Papaver somniferum), inativadas

Semente de papoula inativada

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

PERILA, Sementes

Sementes de perila (Perilla podendo sofrer pi de moagem.

Semente de perila

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

PICAO PRETO (Bidens pilosa)

Produto obtido do processamento da planta inteira para a industria de alimentos, e posterior moagem.

Farinha de picao preto; picéo preto

Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

188

PINHEIRO EUROPEU, Sementes

Sementes de pinheiro europeu (Pinus spp.)

Semente de pinheiro europeu

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

189

POLIDEXTROSE

Composto por polimeros de glicose ligados de forma aleatéria produzidos por polimerizagao térmica de D-

glicose.

Polidextrose

Umidade - max.; Agticares Totais -
min.

281

PRACAXI (Pentaclethra
‘macroloba), Farelo

Produto obtido da
ido aos de

da semente

no processo de obteng&o do 6leo de pracaxi, e

e moagem.

Farelo de pracaxi

Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.

286

PRACAXI (Pentaclethra
‘macroloba),

Produto obtido em decorréncia do processo industrial de elaboragao do farelo ou do 6leo do pracaxi, por
prensagem, ou extragao por solvente e pressao, podendo ser obtido do carogo ou da polpa do pracaxi.

Oleo de pracaxi

Umidade - max.; Extrato Etéreo -
min.; Acido Graxo Livre em Acido
Oleico (%) - méax. Sélidos Insolaveis -
max.

190

PRIMULA (Oenothera biennis),
Oleo

E o 6leo obtido da planta da espécie primula (Oenothera biennis).

Oleo de primula.

Umidade - max.; Extrato Etéreo -
min.; Acido Graxo Livre em Acido
Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.

191

PSYLLIUM (Plantago psyllium),
Casca

E o produto obtido pela moagem e separago da casca de sementes de Psyllium.

Casca de psyllium; casca de sementes de
psyllium

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

192

PSYLLIUM (Plantago psyllium),
Semente

Consiste da semente de Psyllium, podendo ser ido a
moida).

de moagem de psyllium

SEMENTE DE PSYLLIUM; semente de
psyllium moida

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

193

QUINOA (Chenopodium quinoa),
grao

Consiste do gréo de quinoa, podendo ser submetido a processos de moagem (QUINOA MOIDO).

Gréo de Quinoa

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

RESIDUO SECO DE
CERVEJARIA

Produto obtido no processo de fabricagdo da cerveja, resultante da separagdo do mosto (que sera
fermentado) e seco posteriormente.

Residuo seco de cervejaria

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min..

195

RESIDUO UMIDO DE
CERVEJARIA

Produto obtido no processo de fabricagdo da cerveja, resultante da separagdo do mosto (que sera
fermentado).

Bagago umido de cervejaria

Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.

291

ROMA (Punica granatum),
Extrato

Produto resultante da extrag@o do concentrado liquido obtido do fruto da roma, e submetido ao processo
de secagem por spray dryer.

Extrato de roma

Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

ROSA MOSQUETA, frutos

Produto constituido de frutos da planta rosa apos sofrer de e moagem.

Rosa mosqueta

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

197

SACAROSE

Agucar obtido por extragéo, concentragdo e purificagéo, a partir de partes de plantas ricas neste nutriente,

como raiz de beterraba sacarina (Beta-vulgaris) e o colmo de cana-de agtcar (Saccharum officinarum).

198

SAIS CALCICOS DE ACIDOS
GRAXOS

Sacarose

Umidade - max.; Agticares Totais -
min.

Produto resultando da saponificagao de acidos graxos vegetais por hidroxido de Calcio.

Sais calcicos de acidos graxos; gordura
protegida

Umidade - max.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.; Calcio -
min.; NDT* - min.; Energia
Metabolizavel - min.; indice de Acidez
-max.; Indice de Peroxido em

meg/1.000g - max.

282

SALSAPARRILHA (Smilax
aspera), Rai:

Produto constituido pela raiz integral da salsaparrilha apés sofrer secagem e moagem.

Raiz de salsaparrilha

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

199

SAMAUMA (Ceiba pentandra),
Extrato

Produto obtido a partir das colhidas de

(Ceiba ).

Extrato de semente de samauma (Ceiba
pentandra)

Umidade - méx.; Proteina Bruta -
min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

200

SOJA (Glycine max), Casca

Produto obtido apés separagao da parte externa (tegumento ou casca) do gréo de soja, durante o processo
industrial de extragao do 6leo, podendo ser moida ou peletizada.

Casca de soja

Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; FDA - max.; Matéria Mineral -
max.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
Bruta - max.

SOJA (Glycine max), extrusada

Produto resultante do gréao de so]a integral, submetldo ao pmcesso de extruséo, cozidos por meio de uma
combinag&o de pressao, calor, do de produtos podendo
sofrer processo de prensagem para retirada de parte do oleo (semi-integral).

Soja integral extrusada; soja semi-integral
extrusada

Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.;
Solubilidade proteica em KOH
0,2%Min.; Atividade Ureatica - max.

202

SOJA (Glycine max), Farelo

Produto resultante da extragdo do 6leo do grao de soja por solvente e pressao com posterior moagem e/ou
peletizagdo. Permite-se nesse produto a adigéo dos residuos da filtragem do éleo (inclus@o maxima de 1%)
e da borra (inclusdo maxima de 1,5%).

Farelo de soja

Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.;
Atividade Ureatica - max.; Insoluveis
em HCI - max.; Solubilidade proteico
em KOH 0,2% - min.

203

SOJA (Glycine max), Farelo de
gérmen

Produto resultante no processamento industrial do grao de soja, constituido essencialmente de gérmen.

Farelo de gérmen de soja

Umidade - max.; Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Isoflavonas totais - min.

204

SOJA (Glycine max), Farelo
extrusado

Produto resultante do gréo de soja integral, submetido ao processo de extragao parcial do 6leo e extrusao

Farelo de soja

Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.;

tividade Ureatica - max.; Insoltveis
em HCI - max.; Solubilidade proteico
em KOH 0,2% - min.

205

SOJA (Glycine max), Farelo
fermentado

E o produto obtido por fermentagéo microbiana de farelo de soja e posterior secagem.

Farelo de soja fermentado

Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.;

Atividade Uredtica - max.; Insoliveis
em HCI - max.; Solubilidade proteico
em KOH 0,2% - min.

206

SOJA (Glycine max), Farelo
micronizado

Produto resultante da micronizagao dos graos de so]a (Glyr:ms ‘max), que consiste na exposi¢do dos graos
de soja a radiag&o i L € moagem a particulas com cerca de 30 um.

Farelo de soja micronizada

Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.;
Atividade Ureatica - max.; Insoliveis
em HCI - max.; Solubilidade proteico
em KOH 0,2% - min.

207

SOJA (Glycine max), Farinha

Consiste do grao de soja tratado termicamente e posterior moagem, podendo ser submetido ao processo
de micronizagao.

Farinha de soja; farinha de soja micronizada

Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extmto Etéreo -
min.; Matéria Mineral - m

208

SOJA (Glycine max), Fibra

Produto originado de reslduos da produgéo de pmtelnas extratos e outros produtos de soja, que sofre
asua 4o de fragdo proteica e a destinagéo.

Fibra de soja

Umidade - méax.; Fibra Bruta max.;
Proteina Bruta - min.; Extmto Etéreo -
min.; Matéria Mineral - m

209

SOJA (Glycine max), Grao

Consiste do grao de soja, podendo ser submetido a processos de moagem (soja moida ou micronizada).

Gréo de soja; grao de soja micronizado

Umidade - méax.; Fibra Bruta max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.;

Atividade Uredtica - max.;

Solubilidade proteica em KOH 02% -
min.

210

SOJA (Glycine max), Grao
tratado por calor e presséo

Produto resultante do gréo de soja integral, ido ao p de

podendo ser moida

Grao de soja tratado pelo calor

Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.;
Atividade Ureatica - max.;
Solubilidade proteica em KOH 0,2% -
min.

SOJA (Glycine max), Grao
tratado por calor e presséo

Produto resultante do grao de soja integral, submetido ao processo de cozimento por condicionador sob
pressao, podendo ser moida

Soja integral moida (trat. Por pressao)

Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria ineral - max.;

Atividade Uredtica - max.;

Solubilidade proteica em KOH 02% -
min.

212

SOJA (Glycine max), Hidrolisado
de

Produto resultante da hidrdlise acida (acido cloridrico) do farelo de soja, seguido de tratamento térmico e
ajuste do pH.

Hidrolisado de soja

Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.

213

SOJA (Glycine max), Lecitina

E o produto obtido a partir do 6leo bruto de soja, apds separagéo do dleo degomado. A -goma resultante
(50% de fosfolipidios e 25% de dleo) passa por p de 40 da fragdo i (lecitinas,
lipositdis, cefalinas, tocoferois).

Lecitina de soja

Umidade - max.; Extrato Etéreo -
min.; Acido Graxo Livre em Acido
Oleico (%) - méax. Sélidos Insoluveis -

214

SOJA (Glycine max), Melago

Produto obtido por extraggo alcodlica durante o processo de fabricagdo do Concentrado proteico de soja.

Melago de soja

Umldade max.; Matéria Mineral -
max.; AguraresTotals min.

Lista atualizada em 04 de agosto de 2023, segundo paragrafo {inico, do artigo 1°, da Instrugdo Normativa n° 110, de 24 de novembro de 2020.™




E o0 6leo comestivel obtido do gréo de soja (Glycine max) através de processos de extragdo, podendo ainda

Oleo de soja bruto; 6leo de soja degomado*;

Umidade - max.; Extrato Etéreo -
min.; Acido Graxo Livre em Acido

215 | SOJA (Glycine max), Oleo sofrer degomagem e refino. 6leo de soja refinado Oleico (%) - méx. Solidos Insoliveis -
max.
. . . " Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
SOJA (Glycine max), Proteina | Produto resultante da extragao do 6leo e remogao parcial dos carboidratos e demais constituintes proteicos | F21nha de soja desengordurada; proteina | o i 2 Bryta - min.; Extrato Etéreo -
216 P . - = h concentrada de soja; proteina concentrada de
concentrada sollveis em 6leo e agua do grao de soja sem casca. soia micronizada. min.; Matéria Mlneml - max.;
- : Solubilidade em KOH 0.2% - min.
. o " e = . o . s = Umidade - méax.; Fibra Bruta - max.;
SOJA (Glycine max), Proteina E o produto obtido pela hidrélise do gréo de soja moido com acido cloridrico e B .
217 hidrolisada com hidroxido de sédio ou carbonato de sédio. Proteina desoja Proteina Bruta - min.; Extmto Etereo -
min.; Matéria Mineral -
Umidade - max.; Fibra Bruta max.;
. o Proteina Bruta - min.; Extmto Etéreo -

218 SOIJAd\ (Glycine max), Proteina EO(;pmdut(')vresdu:hante da remogao da malona dos componentes nao pmtelcos do grao de soja. O processo Proteina isolada de soja min.; Matéria Mlneml .

isolada pode envolver diluigao, € Solubilidade proteica em KOH 02% -
min.
Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
SOJA (Glycine max), Proteina Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
219 texturizad}: g E o produto obtido a partir de farinha de soja aop de extrus&o. Proteina texturizada de soja min.; Matéria Mlneml - max.;
Solubllldade proteico em KOH 02% -
min.; Atividade Ureatica - max.
Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
220 | SOJA (Glycine max), Torta Produto resultante da extragao do 6leo do grao de soja por pressao com posterior moagem. Torta de soja Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
min.; Matéria Mineral - max.
. P - y y - NN . Umidade - méx.; Proteina Bruta -

222 SQRGO (Sorghum bicolor), Produto dg |ndust!'|a ge destilag&o, obtido a partir do grao de sorgo, submetido as etapas de cozimento, Gliten de sorgo com levedura; min.; Fibra Bruta - max.; Matéria

Gluten de sorgo com levedura fermentagéo, destilagao e secagem " P . .
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
Umidade - max.; Energia
. = . < " B = . : B Metabolizavel kcal/kg; Fibra Bruta -
223 | SORGO (Sorghum bicolor), Grao | Consiste do grao de sorgo, podendo ser submetido a processos de moagem (sorgo moido). Grao de sorgo; sorgo integral moido méx.: Matéria Mineral - max.; Extrato
Etéreo - min.; Taninos - max.
. Umidade - max.; Proteina Bruta -

224 | SORGO (Sorghum bicolor), Produto umido da industria de destilagdo obtido a partir do gréo de sorgo WDG - residuo tmido de destilaria (sorgo); min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Residuo umido de destilaria " . . "

Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
SUBPRODUTOS DA INDUSTRIA . o P . - Umidade - méx.; Proteina Bruta -

249 DO ACIDO CITRICO Produto p da do acido citrico. Subprodutos da industria do acido citrico min.: Matéria Mlneml Cmax.

295 TOMICTE (L)ycsopsrf(;n;um 4 Produto resultante do processamento industrial do tomate, constituido por proporgoes variaveis de pele Subpmddutodde inddﬂstria do t;)mate; masfsa dle UmldaEde maEx., Proteina BII;U:J N
esculentum), Subproduto da . P 9 . ’ tomate desidratada; extrato de tomate; farelo min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
industria (epicarpo), semente, ramas, polpa e frutas inteiras. O produto pode ser desidratado e moido. de sementes de tomate; tomate desidratado Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

. Umidade - max.; Proteina Bruta -

226 Z/RbsgoggoDOCE (Lupinus Consiste do grao de tremogo doce, podendo ser submetido a processo de moagem (tremogo doce moido). | Grao de tremogo doce; tremogo doce moido min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra

g Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

207 TRIGLICERIDEOS DE ACIDOS Triglicerideos de 4&cidos graxos de cadeia média obtidos do processamento de oleos vegetais | Triglicerideos de acidos graxos de cadeia | Umidade - max.; Acidos Graxos
GRAXOS DE CADEIA MEDIA principalmente 6leo de coco e/ou Sleo de palma). média Totais - Min.

TRIGO Umidade - méax.; Proteina Bruta -

228 | (Triticum durum e Triticum aestivu | Consiste do grao de trigo, podendo ser submetido a processos de moagem (trigo moido). Grao de trigo; trigo integral min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
'm, Grao Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
TRIGO Umidade - méax.; Proteina Bruta -

229 | (Triticum durum, Triticumaestivum, | Produto obtido no processamento industrial do gréo de trigo, constituido essencialmente de gérmen. Gérmen de trigo; farelo de gérmen de trigo min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Gérmen Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.

Produto obtido do processo usual e comercial de moagem. E classificada de acordo com as suas
caracteristicas, em: a) farinha integral - produto obtido a partir do cereal limpo com uma extragdo maxima Umidade - méx.: Proteina Bruta -
L L de 95% e com teor maximo de cinza de 1,750%; b) farinha especial ou de primeira - produto obtido a partir P N P .
TRIGO (Triticum sp., Triticum ; " Pt o i " o . . min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
230 > . do cereal limpo, degerminado, com uma extragdo maxima de 20% e com teor maximo de cinzas de 0,385%; | Farinha de trigo " P . L
aestivum), Farinha Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
c) farinha comum - produto obtido a partir do cereal limpo, degerminado, com uma extra(;ao maxima de Amido - min
78% ou com extragao de 58%, apés a dos 20% & farinha de primeira. O teor N
maximo de cinzas ¢ de 0,850%;
TRIGO (Triticum sp., Triicum Umidade - méx ; Proteina Bruta -
> - . " " . B " . . . . min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
270 | aestivum), Farinha pré- Produto obtido a partir de trigo moido, que recebe um tratamento a vapor, extrusdo e secagem. Farinha de trigo pré-gelatinizada " P . L
. Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
gelatinizada Amido - min
TRIGO (Triticum sp., Triticum Produto obtido no processamento industrial do grao de trigo para obtengéo de farinha. Trata-se da fragao Umidade - méx.; Proteina Bruta -
231 £ Farinheta da do farelo pel d Farinheta de trigo min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
aestivum), Farinhe separada do farelo pela agéo de peneiras. Mineral - max.. Extrato Etéreo - min.
L L Umidade - méax.; Proteina Bruta -
TRIGO (Triticum sp., Triticum Produto obtido no processamento industrial do grao de trigo para obtengéo de amido. Trata-se da fragao . . P i i .
232 aestivum), Glaten proteica presente no endosperma do gréo. Glaten de trigo min.; Fibra Bruta - max.; Matéria .
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
TRIGO (Triticum sp., Triticum Produto obtido no processamento industrial do gréo de trigo para obtengéo de amido. Trata-se da fragao | . o min.; Fibra Bruta - méx.; Matéria

233 - . P o Gluten de trigo hidrolisado . Ay - . P

aestivum), Gluten hidrolisado proteica presente no endosperma do grao. O gliten é por enzimas Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
Solubilidade Proteica em gua - min.
TRIGO (Triticum sp., Triticum Umidade - max.; Proteina Bruta -

- i R idp" roduto de | Produto oblido no processamento industrial do gréo de trigo. Consiste de uma mistura de farelo, gérmen e | o o\ min.; Fibra Bruta - méx.; Matéria
aestivum), Remoido (Produtode | ¢ i ha e trigo. emoido de trigo Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
beneficiamento do trigo) . : -

indice de Acidez - max.
" " Produto obtido de lotes cujo peso especlﬁco do gmo de trigo e menor do que o exigido para moagem ou Umidade - méx.; Proteina Bruta -

235 | TRIGO (Triticum sp., Triticum 1o processamento industrial na fase de apbsa d0 das Consiste de grdos | Triguiho min.; Fibra Bruta - méx.; Matéria
aestivum), Triguilho " . . "

pouco desenvolvidos, mal granados ou chochos. Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
TRIGO " . N = . . . Umidade - méx.; Matéria Mineral -
236 | (Triticum sp., Triticumaestivum), Produto obtldo_ no processamento industrial do grdo de trigo. Consiste principalmente de aleurona e Aleurona; fragao de farelo de trigo max.; Proteina Bruta - min; Fibra
pequena quantidade de farelo. PR -
Aleurona Bruta - max.; Amido - max.
TRIGO . i P

237 | (Triticum sp.. Triticumaestivum), | Produto extraido do gréo de trigo. Amido de trigo Umidade - max.; Matéria Mineral -
Amido max.; Amido - min.

TRIGO Umidade - max.; Proteina Bruta -

238 | (Triticum sp., Triticumaestivum), gmduto obtido no pmcessatrréendtn |dndustnal do gréo de trigo. Consiste de pericarpo, aleurona, fragmentos Farelo de trigo min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Farelo ' germen e pequena quantidade de graos Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.;
TRIGO SARRACENO ou Consiste do grao de trigo sarraceno ou mourisco, podendo ser submetido a processos de moagem (trigo Umidade - méx.; Proteina Bruta -

239 MQURISCO (Fagopyrum sp.), sarraceno ou mourisco moido). v Trigo sarraceno; trigo mourisco m_in.; Fibra Bruta - max.; Matéria i
Gréao Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.

E o 6leo comestivel obtido do gérmen de trigo através de processos de extragdo com utilizagéo de Umidade; Acidaz Livrs am Acklo

240 | TRIGO, Oleo de gémen sohventes 9 9 P! ¢ ¢ Oleo de gérmen de trigo Oleico; Acidos Graxos Totais; indice

. de Peroxido
L . A . "y . Umidade - méx.; Proteina Bruta -
241 TR_ITICALE (T~ te d D hibrido di do d m d 'tngo (Triticum sp.) e centeio (Secale cereale), podendo Grao de triticale min.; Fibra Bruta - max.; Matéria
Wittmack), Grao ser submetido a processos de moagem (triticale moido). " P . .
Mineral - max.; Extrato Etéreo - min.
Alho desidratado; batata; batata desidratada;
batata doce; batata doce desidratada; Umidade - méx.: Proteina Bruta -
242 Tubérculos, rizomas, bulbos e Tubérculos, bulbos e raizes in natura ou desidratados, podendo sofrer processo de desintegragéo parcial | beterraba; cebola; cenoura; Clrcuma min.: Extrato Et‘éreo —min.: Fibra
raizes integrais ou moagem. (Curcuma  longa);  gengibre;  inhame; o — e -
. S 2 . " Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
mandioca; mandioquinha; nabo; raiz de
bardana (Arctium lappa L.)
" . : N = 5 Umidade - méx.; Fibra Bruta - méx.;

243 TUCQM (Pyrenogliphys Produ~to resultante da moagem ga polpa seca de tucum, apds processo industrial de extragao do dleo por Farelo de tucum Proteina Bruta - min.; Extmto Etereo .
maraja), Farelo pressao (farelo de tucum (press&o)) ou com solvente e pressao (farelo de tucum (solvente)) e moagem. min.. Matéria Mlneml -

Umidade - max.; Extmto Etereo -

203 | TUCUMA (Astrocaryum sp.), Oleo Produto obtido em decorréncia do processo industrial de elabomqao do farelo ou do 6leo da semente do Oleo de tucuma min.; Al‘;ld() G@xo L!v_re em Aclldo .

tucuma, por prensagem, ou extragéo por solvente e pressao. Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
max.
e e y . . . . Umidade - max.; Proteina Bruta -
UVA (Vitis vinifera ou Vitis Produto obtido apos prensagem da uva e posterior secagem e moagem. Contém pele, sementes e | Farelo de polpa de uva; cascas e sementes de P i

244 . min.; Fibra Bruta - max.; Extrato

labrusca), Farelo de polpa pedunculos. uva . P L -
Etéreo - min.; Matéria Mineral - max.
L " = . . Umidade - max.; Proteina Bruta -
245 ;JXA (Vltls;:/mlﬁ?mdou Vitis ! E o produto da extragdo do 6leo das sementes de uvas por prensagem /ou por solvente, apés secagem e Farelo de semente de uva min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
abrusca), Farelo de sementes moagem- Etéreo - min.; Matéria Mineral - max.
Acelga em po; aipo; aipo desidratado; agrido
desidratada; alecrim desi-dratado; aspargo;
aspargo  desidratado;  brocolis;  brocolis
desldmtado cha verde (Camsllla smsnsls);
Vegetais, in natura ou na humana e de emprego na | SV Umnidade - méx; Proteina Bruta -
246 | VEGETAIS, parte aérea al‘ii!;\enha'éo animal, podendo sofrer processo de moagem. preg desidrata-do; erva doce; erva mate hortela min.; Fibra Bruta - max.; Extrato
G P P gem. desidratado; hortela-pimenta (Mentha | Etéreo - min.; Matéria Mineral - max.
piperita); manjericao desidratado; oregano
desidratado;  repolho  branco;  repolho
desidratado; salsa desidratada; salsinha
moida; salvia (Salvia sclarea); urtica (Urtica
dioica);
VINHACA CEREAIS (milho e Residuo do industrial para obteng&o do alcool de cereais (milho e sorgo), constituido por Umnidade - méx.; Proteina Bruta -

247 Vinhaga de milho; vinhaga de sorgo min.; Matéria Mineral - méx.; Potassio
sorgo) uma suspensao de solidos, rico em substancias organicas e minerais. —min

248 | XILOSE Agﬂrar obtido a&' hidrdlise acida da Iignoceluk)se contida nos vegetais. Xilose Umidade - max.; Xilose - min.

Umidade - max.; Proteina Bruta -

285 | Yucca spp. Yucca spp., in natura ou desidratados. Yucca spp. min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra

Bruta - max.; Matéria Mineral - max .
IV -_| Ingredientes de origem mineral
" 5 - " 5 " de
Identificagédo Descrigao Identificagéo do Ingrediente rotulagem

55 | ACETATO DE MAGNESIO Acetato de magnésio Umidade - méx.; Magnésio - min.

1| ACIDO FOSFORICO H3PO4 Acido fosférico Fésforo - min.

ALGA MARINHA CALCAREA Produto resultante da lavagem, secagem ¢ moagem de 4 4 com | Alga marinha calcaria; farinha refinada de Umidade - méx.; Matéria Mineral -

2 - ) algas calcarias midade - ! ? Mineral
(L de alga marinha calcarea Litothamnium calcareum. min.; Calcio-min.; Magnésio - min.
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3 BICARBONATO DE SODIO NaHCO3 Bicarbonato de sédio Umidade - max.; Sédio - min.
58 | BISGLICINATO DE MAGNESIO C4H8MgN204 Bisglicinato de magnésio Magnésio - mil N.A.
FARINHA DE OSSO Produto resultante da calcinagdo e moagem de ossos e tecidos aderidos de diferentes espécies animais, . " i Matéria Mineral -

4 CALCINADO obtidos de estabelecimentos sob ﬁscalizagéo do serv'go oficial competente. Farinha de osso calcinada min.; Calcio - min.; Fosforo - min.
Cal virgem (CaO) é obtida indusiriaimente pela calcinagéo ou queima completa do calcario. Denomina-se | o " o= o citica: cal Umidade - max.; Calcio - min. e méx..

5 CAL VIRGEM por cal hidratada ou cal extinta a cal virgem que passou por p de hic 40, seus ituir sé@o viXIe?n ;Df:rﬁ;zégcg:rﬁ%r;;: ica; cal Magnésio - min; Ferro - max..;
© hidréxido de calcio Ca(OH)2 e o hidroxido de magnésio Mg(OH)2. "9 " Aluminio - max.

Calcario calcitico Umidade - max.; Matérig Mineral -
Produto obtido a partir da moagem de rocha calcaria, com predominancia de carbonato de calcio (CaCO3) min.; Ca - min.; - max.

6 CALCARIO e carbonato de magnésio (MgCO3). Em fungéo do teor de MgCO3, os calcarios sao classificados em Calcario magnesiano Umidade - max.; Matéria Mineral -
calciticos (com teor de MgCO3 inferior a 10%), magnesianos (com teor de MgCO3 entre 10% e 25%) e 9 min.; Ca - min.; - mil a
dolomiticos (com teor de MgCO3 acima de 25%). e - Umidade - max.; Ma

Calcario dolomitico P PR "
min.; Ca - min.; m - min..
CALCIO AMINOACIDO . L . Al o
7 QUELATO Calcio aminoacido quelato Umidade - max.; Célcio - min.
Umidade - méx.; Proteina Bruta -
8 CARBO AMINO Carbo amino fosfoquelato de calcio min.; Matéria Mineral - max.; Extrato
FOSFOQUELATO DE CALCIO a Etéreo - min.; Densidade Matéria
Mineral - max.
CARBO AMINO " PR, "
9 FOSFOQUELATO DE ENXOFRE Carbo amino fosfoquelato de enxofre Enxofre - min,; Fésforo - min.
CARBO AMINO
10 FOSFOQUELATO DE Carbo amino fosfoquelato de magnésio Enxofre - min.; Magnésio - min.
MAGNESIO
Produto obtido através da trituragao de fontes de carbonato de calcio (CaCO3), como calcario, ou por Umidade - max.; Matéria Mineral -

11 CARBONATO DE CALCIO N A g i Carbonato de célcio max.; Calcio - min.; Magnésio - min. e
precipitagdo com solugao acida. -

12 | CARBONATO DE MAGNESIO MgCO3 Carbonato de magnésio

13 CARBONATO DE POTASSIO K2CO3 Carbonato de Eota’ssio Umidade - max.; Potassio - min.

56 CARVAO DE 0SSO Produto resultante da carbonizagdgo e moagem de ossos bovinos, obtidos de estabelecimentos sob Carvio de 0sso calcinado Umidade - max.; Matéria Mineral -

CALCINADO ﬁscalizaE"o do serviEo oficial competente. min.; Calcio - min.; Fosforo - min.

14 | CITRATO DE MAGNESIO E o citrato de magnésio (C6HEMO7) da %o do em forma de sal com &cido | sirats ge magnésio Umnidade - méx.; Magnésio - min.
citrico na proporgéo de 1: 1.

16 | CLORETO DE CALCIO ANIDRO | CacR2 Cloreto de célcio anidro Wmidade - méx.; Calio-min.; Cloro -

CLORETO DE CALCIO P Umidade - max.; Calcio-min.; Cloro -

17 DIHIDRATADO CaCl2.2H20 Cloreto de calcio dihidratado min.

18 | CLORETO DE MAGNESIO MgCl2 Cloreto de magnésio Gmidade - méx.; Magnésio - min-,

19 CLORETO DE POTASSIO KCI Cloreto de Eota’ssio Umidade - max.; Potassio - min.

20 CLORETO DE SODIO NaCl Cloreto de sédio Umidade - max.; Sédio - min.

21 CONCHAS MARINHAS Produto de origem natural obtido a partir de conchas marinhas calcarias moidas ou granuladas, tais como | Conchas marinhas calcarias; conchas de Umidade - max.; Calcio - min.;

CALCARIAS conchas de ostras ou outras. ostras Fésforo - min.

22 | ENXOFRE VENTILADO P obtido de depdsitos naturais do mineral. Produto também obtido da refinaggo do petrbleo, tal como | ¢ 4o enxofre; enxofre Sublimado Umidade - méx.; Enxofre - min.
executada por fabricantes de enxofre.

23 ESTEARATO DE MAGNESIO Estearato de magnésio Umidade - max.; Magnésio - min.

. - . L ~ ’ ’ . Umidade - max.; Calcio - min.;
24 FILTRADO DE ENXOFRE Produto oriundo do processo de produgéo de acido sulfurico resultante da filtragao do enxofre fundido. Filtrado de enxofre; borra de enxofre Enxofre - min
. . Matéria Mineral - min.; Fésforo - min.;
25 | FORMIATO DE CALCIO C2H2Ca04 Formiato de calcio Relacio Calcio/Fésforo 2,15 - max.
Umidade - max.; Calcio - min.;
Fésforo - min.; Solubilidade do
p e Citrice Dop i
26 | FOSFATOBICALCICO CaHPO4 Fosfato bicélcico Fosforo em Acido Gitrco 2% - min.;
Relagao Fésforo/Fltor - min. 100/1;
Solubilidade do Fésforo em agua -
max.
Umidade - max.; Fosforo - min.; Sédio
- min.; Magnésio - min.; Solubilidade
27 FOSFATO DE MAGNESIO Mg3(P04)2 Fosfato de magnésio do Fésforo em Acido Citrico 2% -
min.; Relagao Fosforo/Fltor - min.
100/1;
FOSFATO DE POTASSIO . . Umidade - méx.; Potassio - min.;

28 MONOBASICO KH:PO4 Fosfato de potassio monobasico Fosforo - min.

FOSFATO DE POTASSIO £ i i s i Umidade - méx.; Potassio - min.;

29 | hiBASICO K2HPO4 Fosfato de potassio dibasico Fosforo - min.

Umidade - max.; Fosforo - min.; Sédio
FOSFATO DE ROCHA " = . - min_; Solubilidade do Fésforo em
30 DEFLUORIZADO Fosfato de rocha ao pi de Fosfato de rocha defluorizado Acido Citrico 2% - min.; Relagao
Fésforo/Fluor - min. 100/1;
Umidade - max.; Calcio - min.;
Fésforo - min.; Solubilidade do
31 | FOSFATO DISSODICO Na2HPO4 Fosfato dissédico Fsforo em Acido Citrico 2% min.;
Relagao Fésforo/Fltor - min. 100/1;
Solubilidade do Fésforo em Agua -
max.
Umidade - max.; Fosforo - min.;
Magnésio - min.; Nitrogénio - min.;
32 | FOSFATO MONOAMONIO NH4H2PO4 Fosfato monoaménio Solubilidade do Fésforo em Acido
Citrico 2% - min.; Relagao
Fésforo/Fluor - min. 100/1;
Umidade - max.; Fosforo - min.;
33 | FOSFATOMONOBICALCICO | CaHPO4.2H20 e Ca(H2PO4)2 H20 Fosfato monobicalcico Solubilidade do Fésforo em Acido
Citrico 2% - min; Relagao
Fésforo/Fluor - min. 100/1;
Umidade - max.; Calcio - min.;
Fésforo - min.; Solubilidade do
34 | FOSFATO MONOCALCICO CaHPO4.2H20 Fosfato monocalcico Fsforo em Acido Citrico 2% min.
Relagao Fésforo/Fltor - min. 100/1;
Solubilidade do Fésforo em Agua -
min.
Umidade - max.; Calcio - min.;
Fésforo - min.; Solubilidade do
p e Citrice Dop i
35 | FOSFATO MONOSSODICO NaH2PO4 Fosfato monossedico Fosforo em Acido Gitrco 2% - min.;
Relagao Fosforo/Fltor - min. 100/1;
Solubilidade do Fésforo em Agua -
min.
AL Umidade - max.; Calcio-min.; Fésforo
FOSFATO TRICALCICO o : - min_; Solubilidade do Fésforo em
36 DESFLUORIZADO Ca(H2P0O4)2 Fosfato tricalcico desfluorizado Acido Citrico 2% - min.; Relagao
Fésforo/Fluor - min.;
7 | FOSFORILATO DE MAGNESIO Fosforilato de magnésio ] de - Magn: min.
8 | GLICEROFOSFATO DE CALCIO Glicerofosfato de célcio C min. e max.
9 | GLUCONATO DE CALCIO Gluconato de calcio Calcio - min. e max.
Umidade - max.; Calcio - min.;
Fésforo - min.; Solubilidade do
P, . - . - . p e Citrice Dop i

57 HUMOFOSFATO DE CALCIO (o] hur[\of«_:sfafn Qe célcio é o produto obtido pela reagéo de uma fonte de calcio, um &cido fosférico e uma Humofosfato de calcio Foslol:o em Acido Qltnw Z'A; mln.: Aprovado para uso em

substancia humica. Relagao Fosforo/Fltor - min. 100/1; Aves
Solubilidade do Fésforo em Agua —
min.

40 | I0DETO DE CALCIO lodeto de calcio Umidade - méx.; Calcio - min. ¢ méx.;

lodo - min.

41 gGSI[\‘AE'I'SCI)O AMINOACIDO Magnésio aminoacido quelato Magnésio - min.

42 | NITRATO DE CALCIO Ca(NO3) + NH4NO3 Nitrato de calcio Nmidade - méx; Calcio - min.;

|trogemo -min.;

4 OXIDO DE MAGNESIO MgO Oxido de magnésio Umidade - méx.; Magnésio - min.

44 BXIDO DE POTASSIO Oxido de Etéssio Umidade - max.; Potassio - min.

4 OXIDO DE SODIO Na20 Oxido de sodio Umidade - max.; Sodio - min.

4 PIDOLATO DE CALCIO C1oH12CaN20¢ Pidolato de calcio Umidade - max.; Célcio - min.;

Umidade - max.; Calcio - min. e max.;

47 PROTEINATO DE CALCIO Proteinato de calcio Matéria Mineral - max.; Proteina Bruta

- min.; Calcio Iigado - min.

48 PROTEINATO DE MAGNESIO Proteinato de magnésio Umidade - max.; Magnésio - min.

49 SULFATO DE AMONIO (o] sfjl_(ato de amoénio cuja formula € (NH4)2S04 € o produto obtido da reagdo da aménia com o &cido Sulfato de aménio Umidade - max.; Nitrogénio - min.;
sulfdrico. Enxofre - min.

SULFATO DE CALCIO Sulfato de calcio di-hidratado (CaSO4 x 2H20) obtido por tri o de sulfato de calcio dihidratado, ou por PN . Umidade - max.; Fllor - max.; Enxofre

%0 | bHIDRATADO hidratagao de sulfato de calcio na forma semi-hidratada. Sulfato de célcio dihidratado; Gesso ~min.

P . . . N, R . Sulfato de magnésio; sulfato de magnésio . oy - Sein - min -

51 SULFATO DE MAGNESIO O sulfato de magnésio, € um o’oltnpostn quimico que contém magnésio, cuja férmula & MgS04-n(H20) com . sulfato de P Umidade max.; Magnésio - min.;
nde 0a?7.0 sulfato de magnésio hepta-hidratado MgSO4-7(H20). . Enxofre - min.

heptahidratado

52 SULFATO DE POTASSIO E o sal de férmula quimica K,SO, e ¢ produzido pela reagao de neutralizagéo do &cido sulfirico com o Sulfato de potassio Umidade - max.; Potassio - min.;
hidréxido de potassio. po Enxofre - min.

53 | SULFATO DE SODIO £ o sal de férmula quimica Na,SO,, sendo o sal de sédio do &cido sulfdrico. Sulfato de sédio gmidade - méx.; Sédio - min-

Umidade - max.; Fosforo - min.; Fltor

54 | SUPERFOSFATO TRIPLO Produto da reagao do cido fosfrico com a rocha fosfatada como matéria-prima bésica. Superfosfato triplo - méx; Solubilidade do Fosforo em

Acido Citrico 2% - min.; Célcio - min.

e max.

Ingredientes de origem outras
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do do D icd Identificagéo do Ingrediente igd
rotulagem
. . . = = L Uso aprovado para
25 | ACIDO HIALURONICO E 0 produto Gpbtido ap6s o aultvo, fitragéo, hidrolise e de massa de | 4 o hialursnico Acido hialurbnico - min. caes, gatos e
equideos.
O produto deve ser designado incluindo o
género e a espécie da mlcmalga biomassa de
mlcroalgas desldmtada ) ex.:
de A i sp.);
de i P
i de
Produto obtido através da cultura de mi bi o Ibi que 6 para (P . Umidade - max.; Proteina Bruta -
= y P ~ | de (Spiruli min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
1 BIOMASSA DE MICROALGAS separagdo da biomassa e do meio liquido, sofre p de : N P P P
(liofilizag&o ou spray-dried), e moagem 4 - de | Bruta - max.; Matéria Mineral - méx;
Ga pray g gem. (! de | *Acido docosahexaenoico (DHA)
de
Te de
de
(71 i
! e i de
(Schizochytrium sp.)*
O produto deve ser designado incluindo o
género e a espécie do microrganismo.; ex.:
umida ou i le " 4 o
y ~ . Umidade - max.; Proteina Bruta -
2 BIOMASSA MICROBIANA Produto > da massa obtida de de ou podendo ; Ex. biomassa microbiana de min.; Extrato Etéreo - min.: Fibra
ser posteriormente desidratado. C.glut glutamu:um (FERM BP-5189); biomassa Bruta - max.: Matéria Mineral - max.
microbiana (C.glutamicum - KCCM10227); " "
biomassa microbiana (E.coli K12 MLFN29);
biomassa microbiana (Aspergillus niger).
23 | BUTAFOSFANA Produto obtido por sintese quimica, a partir da butilamina. BUTAFOSFANA Fésforo - min.; Umidade - min. Aprovado para uso em
peixes e camardes.
CHAMPIGNON Cogumelo comestivel da familia das agaricéceas, género Agaricus ou, no sentido estito, pertencente & ' . Umidade - max.; Proteina Bruta -
3 . p . Champignon em pd min.; Extrato Etéreo - min_; Fibra
(Agaricusbisporus), pd espécie Agaricus bisporus ou outras apds o pl de lavagem, e Bruta - méx.: Matéria Mineral - max.
’ . " = L Uso aprovado para
24 | HIALURONATO DE SODIO E 0 produto Optido ap6s o aultvo, fitragéo, hidrolise e de massa de | i uonato de sodio Hialuronato de sodio - min. caes, gatos e
equideos.
4 HIDROCLORETO DE E o produto obtido apés esterilizagéo, filtragéo, hidrolise acida, & istalizaca i do | |, de
GLICOSAMINA e secagem de massa de fermentagéo de microrganismos especificos, em meio de cultura rico em glicose. :
27 LACTULOSE Plfodu_to obtido a partir da Lactose Monohidratada através de sintese quimica, resultando em Lactulose Lactulose Ur'nldade max.; Agucares totais - NA.
cristalizada ao final do processo. min.
18 LEVEDURA, desidratada E o produto, leveduras de espécies i obtido da alcodlica de sustrato rico em | Levedura inativada desidrata; levedura | Umidade - max.; Proteina Bruta -
" carboidratos. hidrolisada desidrata min.; Matéria Mineral - max
LEVEDURA SACCHAROMYCES " . : " =
5 | CEREVISIAE, de cenvejaria, Eo obtido da e o e s Somiren (o620 25 | Levedura de cervejaria aublisada desidratada | D0afie i Proleina B -
autolisada. sofrem processo de autélise, séo centrifugadas e desidratada. min.; Matéria Mineral -
Levedura de cervejaria inativada desidratada;
LEVEDURA SACCHAROMYCES " . : . = levedura de cervejaria desidratada;
6 CEREVISIAE, de cervejaria, Sé(()) inativadas eo :mcﬁ):glmente oderna IsO:f(rtfa rc:)aoesso de degiad IC;;V 23' Aps aformentagao asfoveduras levedura (Saccharomyces cerevisiae) de cerve- ﬁﬁldal\::ten"a‘alamzzte- Irr:'ia)?n‘"‘:J )
inativada P P P Gao. jaria inativada desidratada; levedura de
cervejaria inativada e Umida
LEVEDURA SACCHAROMYCES E 0 subproduto obtido da ferrnentagao alcodlica, em usinas e de alcool, de C: d Leved 4 -d . tolisad Umidad Prot Bruta
7 CEREVISIAE, de destilaria de Apés a 50 a levedura sofre pl do | Levedurm de canade-aglcar autolisada e | Umidade - méax.; Proteina Bruta -
- : desidratada min.; Matéria Mineral - max
alcool, autolisada autnllse, é centnfugada e desidratada.
Levedura Saccharomyces ~ cerevisiae  de
destilaria de alcool inativada e desidratada;
levedura de destilaria de alcool hidrolisada e
desidratada; levedura de destilaria de alcool
LEVEDURA SACCHAROMYCES | E o subproduto obtido da ferrnentagao alcodlica, em usinas e destilarias de alcool. Apés a fermenla(;ao a | inativada e desidratada; levedura de cana-de- Umnidade - méx.; Protelna Bruta -
8 CEREVISIAE, de destilaria de levedura Saccharomyces cerevisiae é inativada, podendo sofrer p de hidrolise e aglcar inativada e desidratada; levedura de
- o L . " | min_; Matéria Mineral -
alcool antes da secagem. cana de agucar hidrolisada e desidratada;
levedura de cana-de-aglcar desidratada;
cultura de levedura Saccharomyces cerevisiae;
cultura de levedura Saccharomyces cerevisiae
desidratada
LEVEDURA SACCHAROMYCES | E o subproduto timido obtido da fermentagéo alcodlica, em usinas e destilarias de almol produzldo por | Levedura Saccharomyces cerevisiae de desti- Umidade - méx.: Proteina Bruta -
9 CEREVISIAE, de destilaria de processo fermentativo com levedura do género As 80 e | laria de alcool inativada e Umida; levedura de P i M ”
- S e . P . min.; Matéria Mineral - max
alcool, inativada tmida opcionalmente podem sofrer processo de desidratagdo. cana-de-agtcar umido; levedura de miho
Levedura Sacchammyces cerevisiae  de
|nat|vada e i ura
10 IE:EE\'{?EEE:/lfSQ ES/:ZJC:S;‘_I'\’CCE)MT)CES E o obtido da almollca da fabnca(ao de pao Apds a 40, a | de i e leve- | Umidade - méax.; Proteina Bruta -
Pl - g€ P g0, levedura isiae & pelo calor i dura de 2! i i min.; Matéria Mineral - méx
inativada, desidratada, autolisada ’ - oS
levedura de panificagdo hidrolisada e
desidratada
Eo obtido da 50 de _ Apés a a levedura Extrato de leveduras; extrato de
1 LEVEDURA SACCHAROMYCES tivad trifugad i 10l da d d ul t o levedura Saccharomyces cerevisiae Umidade - méax.; Proteina Bruta -
CEREVISIAE, Extrato cerevisiae é inativada, centrifugada, sofre autélise, ¢ separada da parede celular e posteriorment min.; Matéria Mineral - méx
desidratada.
LEVEDURA TORULA (Candida E o produto obtido pela secagem de células da espécie ~Candidaz utilis, separadas por cﬁntrifug_agéo do Levedura torula inativada; levedura torula Ur'nittlade - méx.i Protein'a _quta -
12 Pt . fermentado do caldo de cana no processo de produgéo de alcool. As leveduras sao inativadas e | .~ . . min.; Extrato Etéreo - min_; Fibra
utilis), inativada e desidratada : o inativada desidratada P P .
oeclonalmente @em sofrer o processo de autolise. Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Farinha de alga parda (Ascophyllum nodosum);
Composto por que se e nas pmlas & que apés farinha de alga Chiorella vulgaris; farinha de | Umidade - max.; Proteina Bruta -
13 | MACROALGAS colhidas sofrem de lavagem, por das fases solida | 2/92_marrom (Ascophyllum nodosum); Alga | min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
- A verde (ulva sp.); alga verde liquida (Ulvasp.); | Bruta - max.; Fibra em Detergente
e liquida, na qual a fase liquida & e filtrada, e Ja afase solida sofre I Iha  (Solieri : al Iha | Acid Ax - Fib D
rocesso de secagem, desidratagdo e moagem. alga vemeha (Solieria sp.); aiga vermelna | Acido - max.; Fibra em _etergente’
p liquida (Solieria sp.); alga Laminaria digitata | Neutro - min.; Matéria Mineral - max.
laminariaceae, ;alga kelg laminariales)
Umidade - max.; Extrato Etéreo -
min.; Acido Graxo Livre em Acido
MICROALGAS Oleico (%) - max. Sélidos Insolaveis -
15 h A Produto obtido através da extragao do 6leo da microalga Schizochytrium sp. Oleo de microalgas (Schizochytrium sp.) méx.; Acido Eicosapentaensico (EPA)
(Schizochytrium sp.), Oleo P "
-min.; Acido Docosahexaendico
(DHA) - min.
16 OLEO FUNGICO (Muntlenalla Produto obtido pela fermentagao do fungo Montierella alpina, através de processos de secagem, extragao | Oleo fingico (Montierella alpina - ATCC Acid idoni .
alpin: do dleo fungico, refino, branqueamento e desodorizagéo. 32222) cido araquidonico - min.
Matéria Mineral - Max.;
20 | PALMITOILETANOLAMIDA Produto obtido por sintese quimica, a partir de etanolamida e acido palmiico. Palmitoiletanolamida (PEA) Palmitoiletanolamida - Min.; Umidade | AProvado para uso em
(PEA) _Max caes e gatos
Produto obtido pela cocgéo de uma massa de elastica, com farinha Umidade - max.; Proteina Bruta -
19 | PAO P G Stica, € @ e Casca de pao; farelo de p&o; po in natura; min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
de cereal (com de glaten, de trigo), 4gua, sal/agtcar. P Pt -
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Composto organico, viscoso, inodoro e incolor, que é higroscopico e miscivel com agua, acetona e " - " - " Aprovado para uso em
28 | PROPILENOGLICOL oo q 1groscop! 9 Propilenoglicol Propilenoglicol - min. ki s
21 SAIS DE ACIDOS GRAXOS Produto obtido de acidos graxos volateis de cadeia ramificada, neutralizados por uma base alcalina Sais de Acidos graxos volateis Sais de Acidos graxos volateis - min Aprovado para uso em
VOLATEIS (Hidroxido de Saédio, Hidroxido de Potassio, Hidroxido de Calcio, entre outras). 9 9 " | ruminantes
Cogumelo da familia género lentinula ou, no sentido estrito, pertencente a Umidade - max.; Proteina Bruta -
22 SHIITAKE (Lentinula edodes) espécie lentinula edodes, apos o processo de lavagem, in natura ou podendo sofrer processo de secagem, | SHIITAKE (in natura) min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
desidmtagéo Iioﬁlizagéo ou sErax-dried , € moagem. Bruta - max.; Matéria Mineral - max
g " : = P - Umidade - max.; Proteina Bruta -
SOLIDOS SOLUVEIS DE Produto sélido, oriundo da de em fases liquida (primeira . P = P . P
14 | FERMENTAGAO Z0) e solida Fo final), até 50 do produto final seco, ap6s moagem. Solidos soliveis de fermentagéio min.; Extrato Etéreo - min.; Fiora
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
SUBPRODUTO DE Produto sélido, oriundo da fermentagao de substratos vegetais por fungos (Aspergillus niger, Aspergillus o Proteina bruta - min.; Extrato Etéreo - | Aprovado para uso em
17 FERMENTAEAO FUNGICA tubingsnsis, Asgsﬂillus oryzae, Afgsgillus SDE e, Nsumsgura intermedia e Nsumggum tstraggsrma). Subproduto de fermentaggio flngica Min; Fibra Bruta - masx. bovinos
VINHAGA DE RESIDUOS " . . B - " B - . Umidade - max.; Proteina Bruta -
2% SOL]DOS PROVENIENTES DA Eo_pqul:t_n (;btldlt_) atmtves da oriaga edeSte;Ot:) St do mosto, com residuos solidos _\/lg!’mtg_a ge rel_sldutzs solidos provenientes da min.; Matéria Mineral - méx.; Enxofre Uso_apr(‘);/ado para
INDUSTRIA DE ALIMENTOS la indstria de alimentos, para a obtengéo do produto etanol. industria de alimentos M. ruminantes
VI-_| Residuos sélidos utilizados na fabricagdo de coprodutos
" 5 - " 5 " de =
Identificagédo Descrigao Identificagéo do Ingrediente rotulagem
Residuos das industrias de agucar, confeitos, | Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
1 Residuos a base de aglicares balas e gomas de mascar; glicose, torrone, | Proteina Bruta - min.; Extrato Etereo -
acoca, pé de moleque, e xaropes. min.; Matéria Mineral - max.;
Reslduos das industrias de creme vegetal,
Residuos a base de 6leos & oleo azeite, | Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
2 . Oleos e gorduras vegetais, molhos preparados | Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
gorduras vegetais P PR o
para salada e outros molhos pronto para | min.; Matéria Mineral - max.;
consumo.
das de ara Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
3 Residuos da alimentagao animal . : P Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
animais de companhia. P PR o
min.; Matéria Mineral - méax.;
Residuos das industrias de farinhas, biscoitos, Umidade - max.: Fibra Bruta - méx.:
4 Residuos das industrias de massas, pées, bojos, snacks, ba'rra_ de cereais, | o ha Bruta -‘min.; Extrato Etéreo -
cereais e farinhas macarrdo instantdneo, massa umida, tortilha, P PR o
- min.; Matéria Mineral - max.;
Eanetnne, gréaos, fermento.
o . P o P . " Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
5 Res_lduos de bebidas liquidas e Reslduo§ das industrias de _beblda mista de Proteina Bruta - min.. Extrato Etéreo -
bebidas compostas frutas, néctar de frutas, cerveja. P PR o
min.; Matéria Mineral - méax.;
das de e Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
6 Residuos de cacau Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -

bombons.

min.; Matéria Mineral - méax.;
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Residuos da industria de batata, temperos,
derivados de soja, caldos e especiarias, frutas | Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;

7 Residuos de frutas e vegetais i sopas i polpa de | Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
frutas e legumes, bebidas a base de soja, sucos | min.; Matéria Mineral - max.;

de frutas e molhos.

das Ustri de Proibida a utilizagéo de
lacteas, requeijao, petit suisse, iogurtes, residuos resultantes
Residuos de industrias de Além dos residuos de indUstrias de produtos lacteos/derivados lacteos, serdo aceitos produtos bebidas lacteas, composto lacteo, queijos, | Umidade - méx.; Fibra Bruta - max.; dos procedimentos de
8 produtos la i da remogao anica logo apos o p! i do item 12.8 da Portaria manteiga, leite condensado, leites | Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - | limpeza de
lacteos 392/2021. concentrados, evaporados e em pd, misturas | min.; Matéria Mineral - max.; equipamentos e da
lacteas, sobremesas lacteas, leites area de produgéo (IN
fermentados, doce de leite, leite aromatizado. 81de 19/12/2018)
i das industrias de em

po, preparados solidos para refrescos, | Umidade - max.; Fibra Bruta - max.;
cappuccino, mistura para bolos, café, formulas | Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
infantis, po para preparo de sobremesas, | min.; Matéria Mineral - max.;

misturas/pés para preparo de molhos.

9 Residuos de misturas/pés para
preparo de alimentos e bebidas

VI - | Veiculo ou excipiente
| Identificagéo do Veiculo Restrigées

1,6 anidro D-Glicose
2 Agua
Algas calcarias
Aluminometassilicato de
magnésio
4 Amido
5 Amidoglicolato de sédio
32 | Bentonita
|42 | Base de petrolato e polietileno

4 Calcario calcitico

4 Calcario dolomitico
6 Carbonato de célcio
Carbonato de sédio anidro
Carboximetilcelulose sédica
37
| (goma de celulose;

Casca de arroz moida

Casca de aveia

Casca de aveld

Caulim

Celulose microcristalina
Copolimero de acido metacrilico
4 Copovidona

4 Croscarmelose sédica

Cloreto de sédio

Dextrina

Dextrose

Dioxido de silicio

5__| Diatomita

o|®

Farelo de trigo
6 Farinha de trigo
46 Farinha de soja inativa

desengordurada
Farinha da alga Chlorella vulgaris

Gelatina Proibido o uso na alimentag&o de animais ruminantes quando néo for obtido exclusivamente de couros e

peles.
Glicerina Glicerol - min. 800 g/kg; Metanol - max. 1.500 mg/kg
Glicerina vﬂetal Glicerol - min. 800 g/kg; Metanol - max. 1.500 mg/kg
Goma acacia (arabica)
Gordura vegetal hidrogenada
Hidroxipropilmetilcelulose
Lactose anidro
Lactose monoidratada
Lecitina de soja
Levedura de cervejaria
desidratada
Levedura inativada desidratada
Maltodextrina
22| Milho moido
Oleo de soja
4 Oleo de soja degomado
Oleo de soja refinado
50 Oleo de soja refinado
|~ hidrogenado
24 | Oleo mineral
43 Parafina
7 Permeado de soro de leite
25__| Povidona
41 Pullulan
55 | Quartzo
59 Quitosana Proibida a utilizagdo na alimentagéo de animais ruminantes (IN 08 de 25/03/2004)
26__| Sabugo de miho moido
27 | Sacarose
28 | Silica
29 | Silicato de magnésio
0 | Sulfato de magnésio
1 Vermiculita
9__| Xarope de Glucose
ANEXO Il
LISTA DE ADITIVOS AUTORIZADOS PELO MAPA PARA USO NA ALIMENTAGAO ANIMAL NO BRASIL
1-_| Aditivos Tecnolégicos
|| Identificagdo do Aditivo Numero CAS/ INS Classificagido Garantias obrigatérias de rotulagem Restrigées
Acéacia Concinna CAS 202148-87-6 Adsorvente de odor Acéacia Concinna - min.
Acetato de Amonio CAS 631-61-8 Regulador de acidez Acetato de Aménio - min.
Acetato de Calcio CAS 62-544 Conservante, Estabilizante, Regulador de acidez Acetato de Calcio - min.
43 Acetato de iDL-AI(a-Tooo'erol CAS 7695-91-2 Antioxidante Acetato de DL-Alfa-Tocoferol - min.
41 Acetato de Polivinila CAS 9003-20-7 Antiaglomerante Acetato de Polivinila - min.
4 Acetato de Pota’ssio CAS 127-08-2 Estabilizante, Rﬂulador de acidez Acetato de Potassio - min.
Acetato de Sédio CAS 127-09-3 Conservante Acetato de Sédio - min.
1 Acido 5-Guanilico CAS 85-32-5 Realcador de sabor Acido Guanilico - min.
2 Acido 5-Inosinico CAS 131-99-7 Realcador de sabor Acido Inosinico,5' - min.
Acido Acético CAS 64-19-7 Conservante, Regulador de acidez Acido Acético - min.
Acido Alfa Lipéico (ALA) CAS 1077-28-7 Antioxidante Acido Alfa Lipéico (ALA) - min.
Acido Alginico CAS 9005-32-7 Emulsificante Acido Alginico - min.
Acido Benzoico CAS 65-85-0 Conservante Acido Benzéico - min.
Acido Citrico CAS 77-92-9 Antioxidante, Regulador de acidez Acido Citrico - min.
2| Acido Estearico CAS 57-114 Antiespumante Acido Estedrico - min.
Acido Fitico CAS 83-86-3 Estabilizante Acido Fitico - min.
4_| Acido Formico CAS 64-18-6 Conservante Acido Férmico - min.
Acido Fosférico CAS 7664-38-2 Antioxidante, Rﬂulador de acidez Acido Fosforico - min.
Acido i:ﬂlvico CAS 479-66-3 Regulador de acidez Acido Falvico - min.
Acido Fumérico CAS 110-17-8 Regulador de acidez Acido Fumarico - min.
445 | Acido Humico CAS 68514-28-3 Adsorvente; Adsorvente de odor Acido Hamico - min. Aprovado para uso em
Acido L +)-Ascérbico CAS 50-81-7 Antioxidante, Regulador de acidez Acido Ascérbico - min.
Acido L +)-Glutamico CA! -86-0 Realgador de sabor Acido Glutamico - min.
Acido L(+)-Tartarico CA! 694 Antioxidante, Regulador de acidez Acido Tartarico - min.
2 | Acido Latico CAS 79-334 Conservante, Regulador de acidez Acido Latico - min.
Acido Laurico Esterificado com Glicerol - Conservante, Emulsificante Acido Laurico Esterificado com Glicerol - min.
4| Acido Malico CA! Regulador de acidez Acido Malico - min.
4 Acido Paraformico CA! Conservante Acido Formico - min.
25 | Acido Peracético CA! Regulador de acidez Acido Peracético - min.
26__| Acido Propiénico CA! Conservante Acido Propidnico - min.
382 | Acido Ricinoleico CA! Emulsificante Acido Ricinoleico - min.
27 | Acido Silicico CA! Antiaglomerante Acido Silicico - min.
28 | Acido Sérbico CA! Conservante Acido Sérbico - min.
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29 | Acido Sulfurico CAS 7664-93-9 Regulador de acidez Acido Sulfrico - min.
0 | Acido Tiodipropi6nico CAS 111-17-1 Antioxidante Acido Tiodipropiénico - min.
Aﬂi CAS 9002-18-0 Emulsificante, Eseessante, Estabilizante, Umectante AE min.
Alcool Cetilico CAS 36653-82-4 Emulsificante Alcool Cetilico - min.
4 Alcool Estearilico CAS 112-92-5 Emulsificante Alcool Estearilico - min.
385_| Alcool Etilico CAS 64-17-5 Emulsificante Alooo! Etilico - min.
32 | Alcool polivinilico CAS 25213-24-5 Espessante Alcool polivinilico - min.
Icool Propilico CAS 71-238 Emulsificante Alcool Propilico - min.
4 Alfa-Ciclodextrina CAS 10016-20-3 Eseessante, Estabilizante Alfa-Ciclodextrina - min..
Alfa-Hidroxiacido (Aha) - Regulador de acidez Alfa-Hidroxiacido (Aha) - min.
Alginato de Aménio CAS 9005-34-9 Emulsificante, Eseessante, Estabilizante, Umectante Alginato de Aménio - min.
Alginato de Calcio CAS 9005-35-0 Emulsificante, Eseessante, Estabilizante, Umectante Alginato de Calcio - min.
Alginato de Potassio CAS 9005-36- Emulsificante Alginato de Potassio - min.
Alginato de Pmeilenoglil:ol CAS 9005-37-2 Emulsificante, Eseessante, Estabilizante, Umectante Alginato de Pmeilenoglicol - min.
0 | Alginato de Sédio CAS 9005-38-3 Espessante Alginato de Sédio - min.
41 | Aluminossilicato de Calcio e Sédio INS 556 " de Aluminossilicato de Calcio e Sédio - min.
Antiumectante
42 | Aluminossilicato de Sédio CAS 1344-00-9 " de Aluminossilicato de Sédio - min.
Antiumectante
44 Amido Acetilado Adieatado CAS 6 0-14-3 Estabilizante, Emulsificante, EsEssante Amido Acetilado Adieatado - min.
4 Ascorbato de Calcio CAS 5743-27-1 Antioxidante Ascorbato de Calcio - min.
4 Ascorbato de Potassio CAS 15421-15-5 Antioxidante Ascorbato de Potassio - min.
4 Ascorbato de Sédio CAS 134-03-2 Antioxidante Ascorbato de Sédio - min.
4 Aspengillus oryzae (IMI 507151 - Inoculante de silagem Aspengillus oryzae.- min.
396 | Bacillus licheniformis (DSM 5749) - Adsorvente de odor Bacillus licheniformis - min.
444 | Bacillus licheniformis (GDMCC 1.11) - Adsorvente de micotoxinas Bacillus licheniformis - min.
48 | Bacillus subtilis (ATCC 39090) - Inoculante de silagem Bacillus subtilis - min.
49 | Bacillus subtilis (CCT 0089 - Inoculante de silagem Bacillus subtilis - min.
390 | - Adsorvente de micotoxinas Bacillus subtilis - min.
391 | - Adsorvente de micotoxinas Bacillus subtilis - min.
392 - Adsorvente de micotoxinas Bacillus subtilis - min.
SE - Adsorvente de odor Bacillus subtilis - min.
398 | Bacillus subtilis (DSM 5750) - Adsorvente de odor Bacillus subtilis - min.
443 | Bacillus subtilis (GDMCC 1.372) - Adsorvente de micotoxinas Bacillus subtilis - min.
414 | Bacillus subtilis (IMI 507112) - Inoculante de silagem Bacillus subtilis - min.
" de mic i " "
50 | Bentonita CAS 1302-789 Aglomerante, Antiaglomerante Bentonita - min.
51 | Benzoato de Sodio CAS 532-32-1 Conservante Benzoato de Sédio - min.
52 | Beta-Ciclodextrina CAS 128446-35-5 Eseessante, Estabilizante Beta-Ciclodextrina - min.
53 | BHA (Butilhidroxianisol) CAS 25013-16-5 Antioxidante BHA - min. Méximo de 150mg/kg
na dieta total
54 | BHT (Butiihidroxitolueno) CAS 128-37-0 Antioxidante BHT - min. Méximo de 150mglkg
na dieta total
55 | Bicarbonato de Aménio CAS 1066-33-7 Regulador de acidez Bicarbonato de Aménio - min.
56 | Bicarbonato de Potassio CAS 298-14-6 Estabilizante, Rﬂulador de acidez Bicarbonato de Potassio - min.
57 | Bicarbonato de Sodio CAS 144-55-8 Antiaﬂlomerante, Rﬂulador de acidez Bicarbonato de Sédio - min.
58 | Bifosfato de Magnésio INS 343(i) Regulador de acidez Bifosfato de Magnésio - min.
59 | Bifosfato de Potassio INS 340(i) Estabilizante, Regulador de acidez, Umectante Bifosfato de Potassio - min.
60 | Bifosfato de Sodio INS 339(i Antiaﬂlomerante, Rﬂulador de acidez Bifosfato de Sodio - min.
377 | Bissulfato de Sodio CAS 7681-38-1 Regulador de acidez Bissulfato de Sédio - min.
61 | Bissulfito de Sodio CAS 7631-90-5 Conservante Bissulfito de Sodio - min.
62 | Carbonato de Amdnio CAS 10361-29-2 Regulador de acidez Carbonato de Aménio - min.
63 | Carbonato de Calcio CAS 471-34-1 Antiaﬂlomerante, Estabilizante, Rﬂulador de acidez Carbonato de Calcio - min.
Aprovado para adsorver
64 | Carbonato de Lantanio CAS 54451-24-0 Adsonvente Carbonato de Lantanio - min. © fosfalo nos casos do
falhas renais em cées e
gatos.
Carbonato de Mag nésio CAS 546-93-0 Antiaﬂlomerante, Rﬂulador de acidez Carbonato de Mag nésio - min.
Carbonato de Potassio CA! 34-08-7 Estabilizante, Rﬂulador de acidez Carbonato de Potassio - min.
Carbonato de Sodio CAS 497-19-8 Antiaglomerante, Regulador de acidez Carbonato de Sodio - min.
Carboximetilcelulose Sédica (Goma de Celulose CAS 9000-11-7 Emulsificante, Estabilizante, EsEssante, Umectante Carboximetilcelulose Sodica - min.
Carragena CAS 9062-07-1 Emulsificante Carragena - min.
0__| Carvéo Ativado de Coco Babagu - Adsorvente de micotoxinas Carvéo Ativado de Coco Babagu - min.
393 | Carvéo de Osso Calcinado CAS 98615-67-9 Adsorvente de odor Carvao de Osso Calcinado - min.
71__| Carvao Vegetal Ativado CAS 7440-44-0 Adsorvente de micotoxinas Carvéo Vegetal Ativado - min.
72 | Celulose em P6 CAS 9004-34-6 Estabilizante Celulose - min.
7 Celulose Microcristalina CAS 9004-34-€ Estabilizante Celulose Microcristalina - min.
74 | Cerade Abelha CAS 8012-89- Emulsificante Cera de Abelha - min.
7! Cera de Carnatiba CAS 8015-86-C Antiaﬂlomerante, Rﬂulador de acidez Cera de Carnatiba - min.
7 Citrato de Calcio CA! -94- Conservante Citrato de Calcio - min.
7 Citrato de Potassio CAS 866-84- Regulador de acidez Citrato de Potassio - min.
7 Citrato Monopotassico (Citrato Didcido de Potéassio) CAS 866-84- Regulador de acidez Citrato Monopotassico - min.
79| Citrato Monossédico CAS 18996-35-5 Regulador de acidez Citrato Monossédico - min.
80 | Citrato Tricalcico (Citrato de Calcio CAS 813-94-5 Conservante, Rﬁulador de acidez Citrato Tricalcico - min.
81 _| Citrato Tripotéssico (Citrato de Potassio CAS 866-84-2 Regulador de acidez Citrato Tripotassico - min.
82 | Citrato Trissédico (Citrato de Sédio; CAS 68-04-2 Regulador de acidez Citrato Triss6dico - min.
Clinoetilolita CAS 12173-10-3 Adsorvente de micotoxinas, Antiaglomemnte Clinoetilolita - min.
4 | Cloreto de Aménio CAS 12125-02-9 Regulador de acidez Cloreto de Aménio - min.
Cloreto de Benzalcénio CAS 8001-54- Antiumectante, Emulsificante Cloreto de Benzalcénio - min.
Cloreto de Magnésio CAS 7786-30- Conservante Cloreto de Magnésio - min.
Cloreto de Potassio CAS 7447-40-7 Eseessante, Estabilizante Cloreto de Potassio - min.
Concentrado de Tocoferdis CAS 1406-18-4 Antioxidante Tocoferdis - min.
Copolimero Linear de Vinilpiridina-Estireno - Estabilizante, EsEssante Coeolimero linear de vinileiridina-estireno - min
0 | Crospovidona CAS 9003-39-8 Antiaglomerante Crospovidona - min.
1 Curdlana CAS 54724-00-4 Eseessante, Estabilizante Curdlan - min.
92 | D-Alfa-Tocoferol CAS 10191-41-0 Antioxidante D-Alfa-Tocoferol - min.
93 | Dextrina CAS 9004-53-9 Estabilizante, Aglomemnte Dextrina - min.
94 | Diacetato de Sodio CAS 126-96-5 Conservante Diacetato de Sodio - min.
95 | Diatomita CAS 61790-53-2 Antium ectandt: Diatomita - min.
Diformiato de Potassio CAS 20642-05-1 Conservante Diformiato de Potassio - min.
Diformiato de Sodio CAS 141-53-7 Conservante Diformiato de Sodio - min.
Difosfato (Pirofosfato) Calcico Acido INS 450 (vii) Antiaﬂlomerante, Emulsificante, Umectante Difosfato Calcico Acido - min.
99 | Difosfato (Pirofosfato) Dicélcico INS 450 (vi) Emukificante, Estabilizante, Reg de | biosfato Dicélcico - min.
100 | Difosfato (Pirofosfato) Dissddico INS 450 (i) Regulador de acidez Difosfato Dissodico - min.
101 | Difosfato (Pirofosfato) Tetrapotéssico INS 450 (v) Sg?d”;'fuwm";BnE eg de | bifosfato Tetrapotassico - min.
102 | Difosfato (Pirofosfato) Trissédico INS 450 (ii) acidez, Umectante =Y de Difosfato Trissédico - min.
103 | Difosfato Tetrassédico (Pirofosfato de Sédio) CAS 7722-88-5 - i de Difosfato Tetrassédico - min.
acidez, Umectante
0! Diglutamato de Magnésio CAS 18543-68-5 Realgador de sabor Diglutamato de Magnésio - min.
0 Dilauril Tiodipropionato CAS 123-28-4 Antioxidante Dilauril Tiodipropionato - min.
0 Dimeticona (Polidimetilsiloxano CAS 9006-65-9 Antiaﬂlomerante, Antieseurnante, Emulsificante Dimeticona - min.
0 Dimetilpolisiloxano CAS 63148-62-9 Antiespumante Dimeitilpolisiloxano - min.
0 Dioxido de Carbono CAS 124-38-9 Conservante Di6xido de Carbono - min.
Dioxido de Silicio ou Silica CAS 7631-86-9 Antiaﬂlomerante, Antiumectante Dioxido de Silicio - min.
1 DL-Alfa-Tocoferol CAS 7695-91-2 Antioxidante Tocoferol - min.
112_| EDTA Calcio-dissédico INS 385 Antioxidante, Conservante EDTA Calcio-dissodico - min.
__3_ EDTA Dissodico INS 386 Antioxidante, Conservante, Estabilizante EDTA Dissddico - min.
114 | Enterococcus faecium (ATCC 55593) - Inoculante de silagem Enterococcus faecium - min.
IAJS Enterococcus faecium (CCT - 7519) _ - Inoculante de silagem Enterococcus faecium - min.
373 | Enterococcus faecium (CNCM 1-3236) - Inoculante de silagem Enterococcus faecium - min.
115 | Enterococcus faecium (DSM 22502) - Inoculante de silagem Enterococcus faecium - min.
116 | Enterococcus faecium (DSM 3530) - Inoculante de silagem Enterococcus faecium - min.
117 | Enterocuccus faecium (ATCC 19434) - Inoculante de silagem Enterococcus faecium - min.
427 | Epigalocatequina Galato (EGCG) - Antioxidante Epigalocatequina Galato - min.
118 | Eritorbato de Sédio CAS 7378-23-6 Antioxidante Eritorbato de Sédio - min.
426 | Espina corona (sucard) (Gleditsia amorphoides) Adsorvente de odor Espina corona - min.
119 | Estearato de Calcio CAS 1592-23-0 Antiaglomerante Estearato de Calcio - min.
120 | Estearato de Magnésio CAS 557-04-0 Antiaglomerante, Emulsificante Estearato de Magnésio - min.
121 | Estearato de Sodio CAS 822-16-2 Aglomerante Estearato de Sédio - min.
122 | Estearina CAS 555-43-1 Conservante Estearina - min.
123 | Estearoil Lactilato de Sédio CAS 25383-99-7 Emulsificante Estearoil Lactilato de Sédio - min.
124 | Estearoil-2-L actil-Lactato de Sodio - Emulsificante Estearoil-2-L actil-Lactato de Sédio - min.
125 | Esteres de Acido Acético e Acidos Graxos - Emulsificante Esteres de Acido Acético e Acidos Graxos - min.




126 | Esteres de Acido Acético & Acidos Graxos com Glicerol INS 472a Emussificante, Estabilizante Esteres de Acido Acetico e Acidos Graxos com Glicerol -
127 | Esteres de Acido Citrico com Acido Graxo - Estabilizante Esteres de Acido Citrico com Acido Graxo - min.
128 | Esteres de Acido Citrico com Acidos Graxos - Emuisificante Esteres de Acido Citrico com Acidos Graxos - min.
129 | Esteres de Acido Citrico e Acidos Graxos com Glicerol INS 472¢ ﬁsi:‘eres de Acklo Gitrico @ Acklos Gravas com Glicarol -
130 | Esteres de Acido Latico e Acidos Graxos com Glicerol INS 4725 Emussificante, Estabilizante Esteres de Acido Latico e Acidos Graxos com Gicerol -
131 Esteres de Sacarose e Acidos Graxos INS 473 Emulsificante, Estabilizante Esteres de Sacarose e Acidos Graxos - min.
132 | Etil Hidroxietilcelulose CAS 9004-62-0 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Etil Hidroxietilcelulose - min.
133 | Etilcelulose CAS 9004-57-3 Aglomerante Etilcelulose - min.
Maximo de 150mg/kg
134 | Etoxiquin CAS 91-53:2 Antioxidante Etoxiquin - min. ;‘glfr'r?g"/’k;n'aa' Médmo de
caes

135 | Eubacterium Sp. (DSM 11798) - Adsorvente de micotoxinas Eubacterium sp. - min.
389 | Extrato de acécia negra (Acacia Mearnsii - Antioxidante Polifendis Totais - min.
136 | Extrato de Alecrim CAS 84604-14-8 Antioxidante Acido Camésico - min.
137 _| Extrato de Cardo Mariano CAS 84604-20-6 Adsorvente de micotoxinas Silimarina - min.
138 | Extrato de Parede de Levedura CAS 8013-01-2 Adsorvente de micotoxinas Betaglucana - min.; Mananol'gossacarideo - min.
428 | Extrato de Pinacea Aglomerante Extrato de Pinacea - min.
424 | Extrato de Semente de Uva Antioxidante Polifencis Totais - min.
139 | Extrato de Yucca CAS 90147-57-2 Adsorvente de odor Extrato de Yucca - min.
140 | Extrato Enriquecido de Tocoferol - Antioxidante Tocoferois Totais - min.
141_| Extrato Seco de Algaroba CAS 93165-66-3 Aglomerante Extrato Seco de Algaroba - min.

4 Farinha de Alga Parda (Ascophyllum Nodosum, CAS 84775-78-0 Adsorvente de micotoxinas Farinha de Alga Parda - min.
44 rinha de Trigo - Aglomerante Farinha de Trigo - min.
399 | Feno Extrusado - Aglomerante Feno Extrusado - min.

4 Ferrocianeto de Sédio CAS 13601-19-9 Antiumectante Ferrocianeto de Sédio - min.
144_| Fibra de Colageno - Estabilizante Fibra de Colageno - min.

4 Fibra de Trigo - Estabilizante Fibra de Trigo - min.

46 | Formaldeido CAS 50-00-0 Conservante Formaldeido - min.

Proibido para aves de
147 | Formiato de Aménio CAS 540-69-2 Conservante, Regulador de acidez Formiato de Aménio - min. postura e vacas de leite
em produg&o.

48 | Formiato de Calcio CAS 544-17-2 Conservante Formiato de Calcio - min.

49 | Formiato de Sédio CAS 141-53-7 Conservante Formiato de Sédio - min.

0 | Fosfato de Aménio CAS 540-69-2 Regulador de acidez Fosfato de Aménio - min.
151 | F o .. Emulsificante, ili eg de . .. "
osfato Dihidrogenado de Aménio CAS 7722-76-1 - Fosfato Dihidrogenado de Aménio - min.
acidez, Umectante
152 | Fosfato Dihidrogenado de Calcio CAS 7758-23-8 Estabilizante, Regulador de acidez, Umectante Fosfato Dihidrogenado de Calcio - min.
153 | Fosfato Dihidrogenado de Sédio CAS 7558-80-7 - i de Fosfato Dihidrogenado de Sédio - min.
acidez, Umectante
154 | Fosfato Hidrogenado de Calcio CAS 7757-939 Estabilizants, Regulador de acidez, Umectante Fosfato Hidrogenado de Calcio - min.
1 CAS 7758-87-4 Antiaglomerante Fosfato Triclcico - min.
1 CAS 7601-54-9 Estabilizante Fosfato Trissddico - min.
1 CAS 17013-01-3 Regulador de acidez Fumarato de S6dio - min.
1 _ Fumonisina Esterase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - DSM 26643) CAS 116355-83-0 Adsorvente de micotoxinas Fumonisina Esterase - min.
Gama-Ciclodextrina CAS 17465-86-0 Esgessante, Estabilizante Gama-Ciclodextrina - min.
1 Gelatina CAS 9000-70-8 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Gelatina - min.
61 | Glicerina CAS 56-81- Aglomerante, Espessante, Umectante Glicerol - min. 800 gkg; Metanol - max. 1.500 mg/kg
62 _| Glicerina purificada (Glicerol CAS 56-81- Aglomerante, Espessante, Umectante Glicerol - min. 800 gkg; Metanol - max. 1.500 mg/kg
:E Glucona-delta-lactona CAS 90-80- Estabilizante, Rﬂulador de acidez Glucona-delta-lactona - min.
64 | Gluconato de Calcio CAS 299-28-5 Regulador de acidez Gluconato de Calcio - min.
165__| Gluconato de Magnésio CAS 3632-91-5 Regulador de acidez Gluconato de Magnésio - min.

66 | Gluconato de Potassio CAS 299-27-4 Estabilizante, Rﬂulador de acidez Gluconato de Potassio - min.

67 | Gluconato de Sodio CAS 27-07-1 Esgessante, Estabilizante Gluconato de Sodio - min..

168 | Glutamato de Monoaménio CAS 15673-81-1 Realgador de sabor Glutamato de Monoaménio - min.
169 | Glutamato de Potéssio CAS 19473-49-5 Realgador de sabor Glutamato de Potassio - min.

70 | Glutamato de Sédio (Glutamato Monossédico; CA! 06-04- Realgador de sabor Glutamato de Sédio - min.

72 Goma Acécia (Arabica) CA! 00-01- Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Goma Acécia - min.

7 Goma Alfarroba (Jatai, Garrofina, Caroba) CAS 9000-40-: Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Goma Alfarroba - min.

7. Goma Caraia CAS 9000-36-€ Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Goma Caraia - min.

74 Goma Cassia INS 427 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Goma Cassia - min.

7! Goma de Soja CAS 8002-43-5 Emulsificante Goma de Soja - min.

76 Goma Gelana CAS 71010-52-1 Esgessante, Estabilizante Goma Gelana - min.

7 Goma Guar CAS 9000-30-0 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante G

7¢ Goma Kon'Ec CAS 37220-17-0 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante G

7 Goma Tara CAS 39300-88-4 Esgessante, Estabilizante Goma Tara - min.

8 Goma Tragacanto CAS 9000-65-1 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Goma Tragacanto - min.

81 Goma Xantana CAS 1138-66-2 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Goma Xantana - min.

182_| Guanilato de calcio5'- CAS 38966-30-2 Realgador de sabor Guanilato de calcio - min.
G CAS 3254-39-5 Realgador de sabor Guanilato de potéssio - min.
CAS 5550-129 Realgador de sabor Guanilato dissédico - min.
185 || CAS 10124-56-8 Estabilizante Hexametafosfato de Sodio - min.

86 | Hidroxido de Aménio CA! 36-21-6 Regulador de acidez Hidréxido de Aménio - min.

87 | Hidroxido de Calcio CA! 05-62-0 Regulador de acidez Hidréxido de Calcio - min.

88 | Hidroxido de Magnésio CA! 09-42-€ Regulador de acidez Hidroxido de Magnésio - min.

189 | Hidroxido de Potdssio CAS 1310-58- Regulador de acidez Hidroxido de Potssio - min.
90 | Hidroxido de Sédio CA! 10-73- Regulador de acidez Hidréxido de Sodio - min.
91 Hidroxigmgil Celulose CA! 04-64-: Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Hidroxigmgil Celulose - min.
192__| Hidroxipropilamido CAS 9049-76- Espessante Hidroxipropilamido - min.
_Hidroxigmgilmetilcelulose CAS 9004-65-3 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Hidroxigmgilmetilcelulose - min.
nosinato de Calcio,5'- CAS 38966-29-9 ?ealEdor de sabor nosinato de Calcio - min.
Inosinato de Potassio,5'- INS 632 ?ealEdor de sabor Inosinato de Potassio - min.
Inosinato de Sodio, 5'- (Inosinato Dissodico, Dissodio 5'-inosinato’ CAS 4691-65-0 ?ealEdor de sabor Inosinato de Sédio - min.
Isomalte CAS 64519-82-0 Antiaglomerante Isomalte - min.
198 | Lactato de Aménio CAS 52003-58-4 Regulador de acidez Lactato de Aménio - min.
99 | Lactato de Calcio CAS 5743-47-5 Regulador de acidez Lactato de Calcio - min.
200 | Lactato de Magnésio CAS 18917-93-6 Regulador de acidez Lactato de Magnésio - min.
201 _Lactatn de Potassio CAS 996-31-6 Antioxidante, Rﬂulador de acidez Lactato de Potassio - min.
202 | Lactato de Sédio CAS 72173 Aintioxidant gulador de acidez, Lactato de Sodio - min.
| Lacticaseibacillus paracasei (Lactobacillus paracasei) (DSM 16245 - Inoculante de silagem Lacticaseibacillus paracasei - min.
Lacticaseibacillus paracasei (Lactobacillus paracasei) (NCIMB 30151) - Inoculante de silagem Lacticaseibacillus paracasei - min.
Lacticaseibacillus rhamnosus (Lactobacillus rhamnosus) (CCT 7518) - Inoculante de silagem Lacticaseibacillus rhamnosus - min.
:_acticaseibacillus rhamnosus (Lactobacillus rhamnosus) (IMI 507023) - Inoculante de silagem Lacticaseibacillus rhamnosus - min.
| Lacticaseibacillus rhamnosus (Lactobacillus rhamnosus) (NCIMB 30121) - Inoculante de silagem Lacticaseibacillus rhamnosus - min.
Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (ATCC 53187) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
-_actiglantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum E CC 55058) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (ATCC 55942) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (ATCC 55944) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (ATCC 5870) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
:_actiglantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (ATCC 8014) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
| Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCT 1013) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCT 6741) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CECT 4528 - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.

1 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CNCM 1-3736) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.

7 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CNCM |-3735) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 12837) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 12837) - Inoculante de Silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.

4 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 16568) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 16682) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.

6 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 121) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
04 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 18112) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
21 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 19457) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
369 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 21762) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
440 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 26571) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
218 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 3676) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
219 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 3677) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
429 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSMZ 16627) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
220_| -_actiglantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (IMI 507026 - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.

21 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (IMI 507027) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.

222 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (IMI 507028) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.

0 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (LMG-P 21021) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
3 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (Milab 393) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.
4 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (NCIMB 40027) - Inoculante de silagem Lactiplantibacillus plantarum - min.

Lista atualizada em 04 de agosto de 2023, segundo paragrafo {inico, do artigo 1°, da Instrugdo Normativa n° 110, de 24 de novembro de 2020.™



225 __actitol CAS 585-86-4 Emulsificante, Esgessante Lactitol - min.
226 | Lactobacillus acidophilus (CCT 0329) - Inoculante de silagem Lactobacillus acidophilus - min.
227 Lactobacillus acidophilus (CCT 2933) - Inoculante de silagem Lactobacillus acidophilus - min.
372 | Lactobacillus casei su besp. rhamnosus (ATCC 7469) - Inoculante de silagem Lactobacillus casei subesp. rhamnosus - min.
418 Lactobacillus casei subesp. rhamnosus (IMI 507023) - Inoculante de silagem Lactobacillus casei subesp. rhamnosus - min.
228 | Lactobacillus diolivorans (DSM 32074) - Inoculante de silagem Lactobacillus diolivorans - min.
229 | Lactobacillus hilgardii (CNCM 1-4785 - Inoculante de silagem Lactobacillus hilgardii - min.
230 | Lactobacillus kefiri(DSM 19455) - Inoculante de silagem Lactobacillus kefiri - min.
123 Lactobacillus lactis (A\TCC 7962) - Inoculante de silagem Lactobacillus lactis - min.
232 Lactobacillus lactis (NCIMB 30160) - Inoculante de silagem Lactobacillus lactis - min.
374 | -_iailactabacillus salivarius (Lactobacillus salivarius) (CNCM 1-3238) - Inoculante de silagem Ligilactobacillus salivarius - min.
233 11741) ( subsp. (ATCC - Inoculante de silagem Ligilactobacillus salivarius - min.
34 Lactococcus lactis (ATCC 13675) - Inoculante de silagem Lactococcus lactis - min.
7 Lactococcus lactis (ATCC 7962) - Inoculante de silagem Lactococcus lactis - min.
3¢ Lactococcus lactis (CCT 0360) - Inoculante de silagem Lactococcus lactis - min.
23 Lactococcus lactis (DSM 11037) - Inoculante de silagem Lactococcus lactis - min.
238 | Lactococcus lactis (NCIMB 301 17) - Inoculante de silagem Lactococcus lactis - min.
12 Lactococcus lactis (NCIMB 30160) - Inoculante de silagem Lactococcus lactis - min.
240 | Lactoperoxidase de Leite Bovino CAS 9003-99-0 Conservante Lactoperoxidase - min.
242 Latilactobacillus curvatus (Lactobacillus curvatus) (CCT 7570) - Inoculante de silagem Latilactobacillus curvatus - min.
21:: :_atilactabacillus curvatus (Lactobacillus curvatus) (CCT 7602) - Inoculante de silagem Latilactobacillus curvatus - min.
44 Latilactobacillus curvatus (Lactobacillus curvatus) (CGMCC 20195, - Inoculante de silagem Latilactobacillus curvatus - min.
244 Lecitina de Girassol CAS 8002-43-¢ Emulsificante, antioxidante Lecitina de Girassol - min.
418 Lecitina Desengordurada CAS 8002-43- Emulsificante Lecitina Desengordurada - min.
245 | Lecitina de Soja CAS 8002-43-¢ Antioxidante, Emulsificante Lecitina de Soja - min.
246__| Lecitina de Soja Hidrolisada CAS 8002-43-¢ Emulsificante Lecitina de Soja Hidrolisada - min.
42 Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (ATCC 4005) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
247 _| Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (ATCC PTA-2494) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
4 Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (ATCC PTA-6138) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
| Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (CC 46) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (CCT 4 ) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (CCT 4716 ) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus l:mchnsn' - min.
Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (CGMCC 19250) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (DSM 12856) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
 Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (DSM 12856) - Inoculante de Silagem Lentilactobacillus l:mchnsn' - min.
Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (DSM 13573) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
 Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (DSM 22501) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (DSM 29026 - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
:_antilacmbacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (NCIMB 30139 - Inoculante de silagem Lentilactobacillus l:mchnsn' -min.
Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (NRRL B-50733) - Inoculante de silagem Lentilactobacillus buchneri - min.
Leonardita CAS 129521-66-0 Adsorvente de micotoxinas, Antiaglomemnte Leonardita - min.
Levedura Autolisada de Cana-De-El’Jcar - Adsorvente de micotoxinas Mananoligossacarideo - min.; Beta-Glucanas - min.
:_avilactabacillus revis (Lactobacillus brevis) (CCT 0564) - Inoculante de silagem Levilactobacillus brevis - min.
| Levilactobacillus brevis (Lactobacillus brevis) (DSM 12835) - Inoculante de silagem Levilactobacillus brevis - min.
Levilactobacillus brevis (Lactobacillus brevis) (DSM 12835) - Inoculante de Silagem Levilactobacillus brevis - min.
Levilactobacillus brevis (Lactobacillus brevis) (DSM 19456) - Inoculante de silagem Levilactobacillus brevis - min.
Levilactobacillus brevis (Lactobacillus brevis) (DSM 21982) - Inoculante de silagem Levilactobacillus brevis - min.
Lignosulbnato de Calcio INS 1522 Adsorvente, Antiaglomemnte, Antiumectante Lignosulbnato de Calcio - min.
263 | Lignosulfonato de Sédio CAS 8061-51-6 Anti de Lignosulfonato de Sédio - min.
ntiumectante
Lisado de SacchammEas cerevisiae - Adsorvente de micotoxinas Umidade - min.; Beta-Glucanas - min.
Malato de Calcio CAS 17482-42-7 Regulador de acidez Malato de Calcio - min.
Malato de Potassio CAS 585-09-1 Regulador de acidez Malato de Potassio - min.
Malato de Sédio CAS 676-46-0 ?Eulador de acidez, Umectante Malato de Sddio - min.
Malato Monopotéssio INS 351(i) Regulador de acidez Malato Monopotéssio - min.
269 | Malato Monossodico INS 350(i ?Eulador de acidez, Umectante Malato Monossaédico - min.
270 | Maltitol CAS 585-88-6 Edulcorante, Emulsificante, Estabilizante, Umectante Maltitol - min.
271 Maltodextrina CAS 9050-36-6 Esgessante, Estabilizante Maltodextrina - min.
400 | Maltol CAS 118-71-8 Edulcorante Maltol - min.
272 | Manitol CAS 69658 Estabilizante, Umectante Manitol - min.
387__| Melago de cana-de-agtcar CAS 68476-78-8 Aglomerante Melago de cana-de-agtcar - min.
273 | Metabissulfito de Sédio CAS 7681-57-4 Conservante Metabissulfito de Sédio - min.
274 | Metilcelulose CAS 9004-67-5 Esgessante, Estabilizante, Umectante Metilcelulose - min.
275 | Metiletilcelulose INS 465 Emulsificante, Esgessante, Estabilizante Metiletilcelulose - min.
" " " Maximo de 1000 mg/ks
276 | Metilparabeno CAS 99-76-3 Conservante Metilparabeno - min. na dieta total '9/kg
277 | Mono e Diglioerideos de Acidos Graxos INS 471 Emulsificante, Estabilizante Mono e Diglioerideos de Acidos Graxos - min.
278 | Mono, Di e Triglicerideos Vegetais de Acido Propiénico - Conservante mg‘m' Di e Triglicerideos Vegetais de Acido Propidnico -
433 | Monoestearato de Glicerila - Emuisificante Monoestearato de Glicerila - min.
279 | Monoestearato de Sorbitan CAS 1338-41-6 Emulsificante, Estabilizante Monoestearato de Sorbitan - min.
280 | Monoglicerideo Succilinado INS 472 Emulsificante Monoglicerideo Succilinado - min.
281 | Monoglicerideos - Emulsificante Monoglicerideos - min.
282 | Monolaurato de Sorbitan CAS 1338-39-2 Emuisificante Monolaurato de Sorbitan - min.
283 | Monooleato de Glicerol CAS 68424-61-3 Aglomerame, Emulsificante Monooleato de Glicerol - min.
384 | Monooleato de Sorbitano CAS 1338-43-8 Emulsificante Monooleato de Sorbitano - min.
407 | Mosto de Mandarina - Estabilizante Mosto de Mandarina - min.
395 | Nisina CAS 1414-455 Conservante Nisina - min.
434 | Nirato de Sodio - Consenvante Nitrato de Sodio - min. Aprovado para uso em
Aprovado para uso em
435 | Nitrito de Sodio - Conservante Nitrito de Sédio - min. gﬁssfo%ar‘r‘f!f/'k’:/;’gg"
vivo/animal/dia.
Oleo de Mamona CAS 8001-794 Antiaglomerante Oleo de Mamona - min.
Oleo de Peixe Fracéo Saturada) CAS 8016-13-5 Estabilizante Fragéo Saturada de Oleo de Peixe - min.
Oleo de Ricino Hidrogenado Polietoxilado CAS 61788-85-0 Emulsificante Oleo de Ricino Hidrogenado Polietoxilado - min.
Oleo de Soja Refinado Ultrafiltrado CAS 8001-22-7 Antiaglomerante e Antiumectante Oleo de Soja Refinado Ultrafiltrado - min.
Oleo Mineral (Parafina Ll'guida) CAS 8042-47-5 Emulsificante, Esgessante, Antiaglomemnte Parafina - min.
Organoaluminossilicato - Adsorvente de micotoxinas Organoaluminossilicato - min.
Oxido de Calcio CAS 1305-78-8 Regulador de acidez Oxido de Calcio - mil
Oxido de Magnésio CAS 1309-484 Antiaglomerante Oxido de Magnésio - min.
| Oxinato de Cobre CAS 10380-28-6 Conservante Oxinato de Cobre - min.
Palmitato de L(+)-Ascorbila CAS 137-66-6 Antioxidante Palmitato de Ascorbila - min.
Paraformaldeido CAS 30525-89-4 Conservante Paraformaldeido - min.
Parede Celular de Levedura - Adsorvente de micotoxinas Beta-glucanas - min.
:Pectina CAS 9000-69-5 Emuisificante Pectina - min.
Pediococcus acidilactici (ATCC 5866) - Inoculante de silagem Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (ATCC 8042) - Inoculante de silagem Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (ATCC 8081) - Inoculante de silagem Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (CCT 7498) - Inoculante de silagem Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (CNCM - 4622) - Inoculante de silagem Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (CNCM 1-3237) - Inoculante de silagem Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (PA53 - CGMCC 18798) Inoculante de Silagem Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus pentosaceus (ATCC 33314) - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pediococcus pentosaceus (CCT 7659) - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pediococcus pentosaceus (DSM 12834) - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pediococcus pentosaceus (DSM 14021) - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pediococcus pentosaceus (DSM 23688) - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pediococcus pentosaceus (DSM 32291) - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pediococcus pentosaceus (IMI 507024 - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pediococcus pentosaceus (IMI 507025 - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pediococcus pentosaceus (PP06 - CGMCC 19249 - Inoculante de silagem Pediococcus pentosaceus - min.
Pirofosfato Acido de Sédio - Regulador de acidez Pirofosfato Acido de Sédio - min.
Polidextrose CAS 68424-04-4 Esgessante, Estabilizante, Umectante Polidextrose - min.
07 Polietilenﬂliwl CAS 25322-68-3 Esgessante, Estabilizante Dolietilengliwl - min.
308 | Polifosfato de Calcio e Sodio INS 452(iii) acidez, Umectante =Y de Polifosfato de Calcio e Sodio - min.
09 | Polimetilcarbamida CAS 9011-05 Aglomerante Polimetilcarbamida - min.
0 | Polioxietileno (20) sorbitan monolaurato (Polisorbato 20) CAS 9005-64-5 Emulsificante Polioxietileno sorbitan monolaurato - min.
Polioxietileno (20) sorbitan monoleato (Polisorbato 80) CAS 9005-65-6 Emulsificante Polioxietileno sorbitan monoleato - min.
2 Polioxietileno (20) sorbitan monopalmitato (Polisorbato 40) CAS 9005-66- Emulsificante Polioxietileno sorbitan monopalmitato - min.
Polioxietileno (20) sorbitan monostearato (Polisorbato 60) CAS 9005-67-8 Emulsificante Polioxietileno sorbitan monostearato - min.
4 Polioxietileno (20) sorbitan tristearato (Polisorbato 65) CAS 9005-71-4 Emulsificante Polioxietileno sorbitan tristearato - min.
Polivinilpirrolidona CAS 9003-39-8 Estabilizante Polivinilpirrolidona - min.
378 | Propilenoglicol CAS 57-55:6 Espessante, Umectante Propilenoglicol - min. Limite méximo de MEG
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(soma) (OFICIO-
CIRCULAR No
52/2022/DIPOA/SDA/M
APA). Proibida a
utilizagao na

alimentag&o de felinos.

Maximo de 100 mg/kg

Inoculante de silagem

Propionibacterium acidipropionici (CCT 4843)

317 | Propilgalato CAS 121-79-9 Antioxidante Propilgalato - min. na dieta total
. " " Méaximo de 1000 mg/k
318 | Propilparabeno CAS 94-13-3 Conservante Propilparabeno - min. na dieta total '9/kg
319 | Propionato de Aménio CAS 17496-08-1 Conservante Acido propionico - min.
320 | Propionato de Célcio CAS 4075-814 Conservante Propionato de Calcio - min.
321 Propionato de Potassio CAS 327-62-8 Conservante Propionato de Potassio - min.
322 :Droeionato de Sodio CAS 137-40-6 Conservante Propionato de Sédio - min.
408 | Propionibacterium acidipropionici (ATCC 4875) - Inoculante de silagem Propionibacterium acidipropionici - min.
323 | Propionibacterium acidipropionici (ATCC 5853) -

Propionibacterium acidipropionici - min.

Inoculante de silagem

Propionibacterium acidipropionici (CCT 7751)

Propionibacterium acidipropionici - min.

Inoculante de silagem

Propionibacterium acidipropionici (PA-827 DSM 33611)

Propionibacterium acidipropionici - min.

Inoculante de silagem

Propionibacterium freudenreichii (CIRM-BIA 141)

Pullulan

Propionibacterium acidipropionici - min.

Inoculante de silagem

CAS 9057-02-7

Propionibacterium freudenreichii - min.

Espessante

Pullulan - min.

Proibida a utilizagao na
alimentagao de animais

327 | Quitosana CAS 9012-764 Estabilizant:,eEmulsiﬁcame “ ’ Quitosana - min. ruminantes (IN 08 de
25/03/2004)
328 | Resina Colestiramina CAS 11041-12-6 Adsorvente de micotoxinas Colestiramina - min.
386_| Resveratrol CAS 501-36-0 Antioxidante Resveratrol - min.
329 _?ibonucleotideo de Calcio, 5'- INS 634 ReaIEdor de sabor Ribonucleotideo de Calcio - min.
0 Ribonucleotideo dissddico, 5'- INS 63! ReaIEdor de sabor Ribonucleotideo dissddico - min.
Ricinoleato de Gliceril CA! 142-51-9 Emulsificante, Estabilizante Ricinoleato de Gliceril - min.
332 Ricinoleato de Gliceril Polietilenglicol CAS 61791-12-6 Emulsificante, Estabilizante Ricinoleato de Gliceril Polietilenglicol - min.
416 | Sacarina Sédica Anidra CAS 128-44-9 Edulcorante Sacarina Sédica Anidra - min.
333 Sgis_ de Acido Miristico, Palmitico e Estearico com Aménia, Calcio, Potassio e INS 470() Sa’is_de Acit’ﬂo Miristic’:o_, Palrr}itico e Estearico com Aménia,
Saodio Calcio, Potassio e Sodio - min.
34; Sais de Acido Oleico com Calcio, Potassio e Sodio INS 470@ Antiaglomerante, Emulsificante, Eseessante Sais de Acido Oleico com Calcio, Potassio e Sodio - min.
335__| Sepiolita CAS 63800-37-3 Antiaglomerante Sepiolita - min.
36 | Sesquicarbonato de Sodio CAS 533-96-0 Regulador de acidez Sesquicarbonato de Sédio - min.
337__| Silicato de Aluminio (Caulim CAS 1332-58-7 Antiaglomerante Silicato de Aluminio - min.
338 | Silicato de Calcio CAS 1344-952 Antiaglomerante Silicato de Calcio - min.
39 | Silicato de Magnésio CAS 1343-88-0 Antiaglomerante Silicato de Magnésio - min.
340 _| Silicato de Sodio CAS 1344-098 Regulador de acidez Silicato de S6dio - min.
341 | Siltito Glauconitico - Antiumectante Siltito Glauconitico - min.
388__| Simeticona CAS 8050-81-5 Antiespumante Simeticona - min.
42 orbato de Calcio CAS 7492-559 Conservante orbato de Calcio - min.
4 orbato de Potassio CAS 24634-61-5 Conservante orbato de Potassio - min.
44 orbato de Sodio CAS 24634-61-5 Conservante orbato de Sedio - min.
4 orbitol ou D-Sorbitol CAS 50-704 Eseessante, Estabilizante, Umectante orbitol - min.
4 ulfato de Amonio CA! 83-20-: Estabilizante, Rﬂulador de acidez ulfato de Aménio - min.
4 ulfato de Calcio CA! 78-18-C Estabilizante ulfato de Calcio - min.
4 ulfato de Potassio CA! 78-80- Regulador de acidez ulfato de Potassio - min.
4 ulfato de Sédio CAS 7757-82 Regulador de acidez ulfato de Sédio - min.
0 alco CAS 14807-96-6 Antiaglomerante, Antiumectante, Es&same ‘alco - min.
351 | TBHQ (Terc-butilhidroguinona) CAS 1948-33-0 Antioxidante BHQ - min.
352 | Tiossulfato de Sédio CAS 7772-98-7 Antioxidante iossulfato de Sédio - min.
53 ocoferol (Concentrado - Antioxidante ocoferol - min.
354_| Tocoferol (D-Alfa-Tocoferol Concentrado) CAS 5902.9 Antioxidante ‘ocoferol - min.
355__| Tocoferol (DL-Alfa-Tocoferol CAS 10191-41-0 Antioxidante ‘ocoferol - min.
€ realose CAS 99-20-7 Espessante realose - min.
riacetina CAS 102-76-1 Umectante riacetina - min.
4 Trichoderma longibrachiatum (NCIMB 30245 - Inoculante de silagem Trichoderma longibrachiatum - min.
Aprovado para uso em
358 | Trichosporon mycotoxinivorans (DSM 14153) - Adsorvente de micotoxinas Trichosporon mycotoxinivorans - min. peixes, aves, suinos e
bovinos.
359 | Tripolifosfato de Sédio CAS 7758-294 Estabilizante Tripolifosfato de Sédio - min.
60 | Ureia Formaldeido (UFC85 CAS 9011-05-6 Aglomerante Ureia Formaldeido - min.
61 | Vermiculita CAS 1318-00-9 Adsorvente de micotoxinas Vermiculita - min.
362__| Verxita - Antiaglomerante Verxita - min.
63| Vinagre Branco Destilado - Regulador de acidez Acido Acético - min.
364_| Vinagre de Maga - Regulador de acidez Acido Acético - min.
i XaroE de Sorbitol CAS 50-704 Umectante D-Sonbitol - min.; Sacarideos HidEenados - min.
66 | Xilitol CAS 87-99-0 Emulsificante, Eseessante, Estabilizante, Umectante Xilitol - min.
422 | Yucca spp. Adsorvente de odor Yucca spp. - min.
367 | Zearalenona Hidrolase (Escherichia coli - DSM 32731) Adsorvente de micotoxinas Zearalenona Hidrolase - min.
368 | Zeolita CAS 308080-99-1 Adsorvente de odor Zeolita - min.
Il - | Aditivos Sensoriais
|| Identificagdo do Aditivo Numero CAS/ INS Classific: Garantias obrigatérias de rotulagem Restrigées
Acetato de geranil CAS 105-87-3 Aromatizante Acetato de geranil - min.
Acetoacetato de etila CAS 141-97-9 Aromatizante Acetoacetato de etila min.
Acetoina CAS 513-86-0 Aromatizante Acetoina - min.
429 | Acido benzdico CAS 65-85-0 Aromatizante Acido benzéico - min.
4| Acido butanéico CAS 107-92-€ Aromatizante Acido butandico - min.
Acido caprico (Acido decandico CAS 334-48-! Aromatizante Acido Caprico - min.
Acido dodecanéico CAS 143-07- Aromatizante Acido dodecangico - min.
Acido fenilacético CAS 103-82-; Aromatizante Acido fenilacético - min.
466 | Acido galico CAS 149-91- Aromatizante Acido galico - min.
430 | Acido heptanéico (enantico Aromatizante Acido heptandico (enantico) - min.
9 | Acido isovalérico CAS 503-74-2 Aromatizante Acido isovalérico - min.
0 | Acido laurico CAS 143-07-7 Aromatizante Acido l4urico - min.
4 Acido nonanéico Aromatizante Acido nonandico - min.
Acido octanéico CAS 124-07-2 Aromatizante Acido octangico - min.
406__| Acido pirolenhoso CAS 8030-97-5 Aromatizante Acido pirolenhoso - min.
462 | Acido succinico CAS 110-15-6 Aromatizante Acido succinico - min.
Acido tanico CAS 1401-554 Aromatizante Acido tanico - min.
4. Alcaravia em p6 (Carum carvi) Aromatizante Oleo Essencial de alcaravia - min.
Alcool feniletilico CAS 60-12-8 Aromatizante Alcool feniletilico - min.
4| Alcool furfurilico CAS 98-00-0 Aromatizante Alcool furfurilico - min.
Aloe Vera CAS 85507-69-3 Aromatizante Aloe vera - min.
Anetol CAS 104-46-1 Aromatizante Anetol - min.
Aroma de abacaxi - Aromatizante Aroma de abacaxi - min.
Aroma de agticar - Aromatizante Aroma de agtcar - min.
Aroma de agticar queimado - Aromatizante Aroma de agtcar queimado - min.
Aroma de alcaguz - Aromatizante Aroma de alcaguz - min.
Aroma de alfafa - Aromatizante Aroma de alfafa - min.
Aroma de alho - Aromatizante Aroma de alho - min.
22 | Aroma de alho-pord - Aromatizante Aroma de alho-pord - min.
23 | Aroma de améndoa - Aromatizante Aroma de améndoa - min.
24 | Aroma de amendoim - Aromatizante Aroma de amendoim - min.
25 | Aroma de amora - Aromatizante Aroma de amora - min.
26 | Aroma de anis - Aromatizante Aroma de anis - min.
27 | Aroma de azeite - Aromatizante Aroma de azeite - min.
28 | Aroma de bacon - Aromatizante Aroma de bacon - min.
29 | Aroma de banana - Aromatizante Aroma de banana - min.
396 | Aroma de banana com mel - Aromatizante Aroma de banana com mel - min.
30 | Aroma de batata - Aromatizante Aroma de batata - min.
31 | Aroma de baunilha - Aromatizante Aroma de baunilha - min.
32 | Aroma de bife acebolado - Aromatizante Aroma de bife acebolado - min.
Aroma de biscoito - Aromatizante Aroma de biscoito - min.
4 | Aroma de cacau - Aromatizante Aroma de cacau - min.
Aroma de calabresa - Aromatizante Aroma de calabresa - min.
422 | Aroma de califérnia - Aromatizante Aroma de califérnia - min.
Aroma de camaréo - Aromatizante Aroma de camaréo - min.
Aroma de cana-de agUcar - Aromatizante Aroma de cana-de-agtcar - min.
Aroma de canela - Aromatizante Aroma de canela - min.
Aroma de capim-limao - Aromatizante Aroma de capim-lim&o - min.
4 Aroma de caramelo - Aromatizante Aroma de caramelo - min.
4 Aroma de camne - Aromatizante Aroma de camne - min.
4 Aroma de carne ao molho madeira - Aromatizante Aroma de carne ao molho madeira - min.
4 Aroma de camne assada - Aromatizante Aroma de carne assada - min.
4 Aroma de came caranguejo - Aromatizante Aroma de came de caranguejo - min.
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6 Aroma de carne de frango - Aromatizante Aroma de frango - min.
7 Aroma de came de galinha - Aromatizante Aroma de came de galinha - min.
4 Aroma de camne de panela - Aromatizante Aroma de carme de panela - min.
O Aroma de carne de peixe - Aromatizante Aroma de peixe - min.
O Aroma de came de peru - Aromatizante Aroma de peru - min.
Aroma de carne de salméo - Aromatizante Aroma de carne de salméo - min.
4 Aroma de carne defumada - Aromatizante Aroma de carne defumada - min.
4 Aroma de carne e bacon - Aromatizante Aroma de carne e bacon - min.
4 Aroma de carne grelhada - Aromatizante Aroma de came grelhada - min.
4 Aroma de cenoura - Aromatizante Aroma de cenoura - min.
0 | Aroma de cereja - Aromatizante Aroma de cereja - min.
1__| Aroma de cevada - Aromatizante Aroma de cevada - min.
52 | Aroma de chocolate - Aromatizante Aroma de chocolate - min.
53 | Aroma de chocolate branco - Aromatizante Aroma de chocolate branco - min.
54 | Aroma de citrus ou citrico - Aromatizante Aroma de citrus ou citrico - min.
55 | Aroma de coco - Aromatizante Aroma de coco - min.
56 | Aroma de cominho - Aromatizante Aroma de cominho - min.
57 | Aroma de cravo - Aromatizante Aroma de cravo - mil
58 | Aroma de doce de leite - Aromatizante Aroma de doce de leite - min.
9 | Aroma de erva doce - Aromatizante Aroma de erva doce - min.
0 | Aroma de ervas finas - Aromatizante Aroma de ervas finas - min.
1__| Aroma de eucalipto - Aromatizante Aroma de eucalipto - min.
62 | Aroma de farinha lactea - Aromatizante Aroma de farinha lactea - min.
63__| Aroma de feno grego - Aromatizante Aroma de feno grego - min.
64 | Aroma de figado bovino - Aromatizante Aroma de figado bovino - min.
65__| Aroma de filé mignon - Aromatizante Aroma de filé mignon - min.
Aroma de framboesa - Aromatizante Aroma de framboesa - min.
Aroma de frutas - Aromatizante Aroma de frutas - min.
Aroma de frutas amarelas - Aromatizante Aroma de frutas amarelas - min.
Aroma de irutas vermelhas - Aromatizante Aroma de irutas vermelhas - min.
Aroma de fumaca - Aromatizante Aroma de fumaca - min.
Aroma de goiaba - Aromatizante Aroma de goiaba - min.
4__| Aroma de groselha - Aromatizante Aroma de groselha - min.
Aroma de guarana - Aromatizante Aroma de guarana - min.
Aroma de jasmim - Aromatizante Aroma de jasmim - min.
Aroma de jenipapo - Aromatizante Aroma de jenipapo - min.
Aroma de jilo - Aromatizante Aroma de jil6 - min.
Aroma de kiwi - Aromatizante Aroma de kiwi - min.
0 | Aroma de laranja - Aromatizante Aroma de laranja - min.
1__| Aroma de leite - Aromatizante Aroma de leite - min.
82 | Aroma de leite com caramelo - Aromatizante Aroma de leite com caramelo - min.
Aroma de leite condensado - Aromatizante Aroma de leite condensado - min.
4 | Aroma de leite e baunilha - Aromatizante Aroma de leite e baunilha - min.
4 Aroma de linguica - Aromatizante Aroma de linguica - min.
Aroma de magd - Aromatizante Aroma de magé - min.
Aroma de macé verde - Aromatizante Aroma de mag4 verde - min.
Aroma de maméo - Aromatizante Aroma de maméo - min.
Aroma de manga - Aromatizante Aroma de manga - min.
Aroma de manteiga - Aromatizante Aroma de manteiga - min.
0 | Aroma de manteiga modificada por enzima - Aromatizante Aroma de manteiga modificada por enzima - min.
1__| Aroma de maracuja - Aromatizante Aroma de maracuja - min.
92 | Aroma de mel - Aromatizante Aroma de mel - min.
40: Aroma de mel com prépolis - Aromatizante Aroma de mel com prépolis - min.
Aroma de melago - Aromatizante Aroma de melago - min.
4 | Aroma de melancia - Aromatizante Aroma de melancia - min.
Aroma de meldo - Aromatizante Aroma de meléo - min.
Aroma de menta - Aromatizante Aroma de menta - min.
Aroma de milho - Aromatizante Aroma de milho - min.
Aroma de milho verde - Aromatizante Aroma de milho verde - min.
Aroma de morango - Aromatizante Aroma de morango - min.
100 | Aroma de orégano - Aromatizante Aroma de orégano - min.
10 Aroma de panetone - Aromatizante Aroma de panetone - min.
424 | Aroma de paté - Aromatizante Aroma de paté - min.
04 | Aroma de péssego - Aromatizante Aroma de péssego - min.
05__| Aroma de picanha - Aromatizante Aroma de picanha - min.
106_| Aroma de pimenta - Aromatizante Aroma de pimenta - min.
0 Aroma de presunto - Aromatizante Aroma de presunto - min.
0 Aroma de queijo - Aromatizante Aroma de queijo - min.
0 Aroma de rapadura - Aromatizante Aroma de rapadura - min.
Aroma de salada de frutas - Aromatizante Aroma de salada de frutas - min.
Aroma de salame - Aromatizante Aroma de salame - min.
Aroma de salsicha - Aromatizante Aroma de salsicha - min.
4 | Aroma de sardinha - Aromatizante Aroma de sardinha - min.
Aroma de tangerina - Aromatizante Aroma de tangerina - min.
Aroma de tomate - Aromatizante Aroma de tomate - min.
Aroma de tomilho - Aromatizante Aroma de tomilho - min.
Aroma de torresmo - Aromatizante Aroma de torresmo - min.
Aroma de trufas - Aromatizante Aroma de trufas - min.
20 | Aroma de tuti-fruti - Aromatizante Aroma de tuti-fruti - min.
Aroma de uva - Aromatizante Aroma de uva - min.
Aroma de vegetais - Aromatizante Aroma de vegetais - min.
2 Aroma de vinho - Aromatizante Aroma de vinho - min.
24 | Aroma misto de ervas - Aromatizante Aroma misto de ervas - min.
442 | Aroma sabor frango - Aromatizante Aroma sabor frango - min.
44 Aroma sabor ovino - Aromatizante Aroma sabor ovino - min.
444 | Aroma sabor pato - Aromatizante Aroma sabor pato - min.
44 Aroma sabor peixe - Aromatizante Aroma sabor peixe - min.
446 | Aroma sabor suino - Aromatizante Aroma sabor suino - min.
311 ARO!MAS ARTIFICIAIS apr_wa_dos pelo Codex Alimgntarius Lista Aromatizante
referéncia: http:/apps.who.int/ipsc/database/evaluations/search.aspx?fc=10
125 | Benzaldeido CAS 100-52-7 Aromatizante Benzaldeido - min.
126 | Butanoato de etila CAS 105-54-4 Aromatizante Butanoato de etila - min.
398 | Caldo de carne de bovino - Aromatizante Caldo de camne de bovino - min.
400 | Caldo de carne de frango - Aromatizante Caldo de carne de frango - min.
420 | Caldo de camne de ovino - Aromatizante Caldo de carne de ovino - min.
401__| Caldo de carne de peixe - Aromatizante Caldo de carne de peixe - min.
402 | Caldo de camne de peru - Aromatizante Caldo de carne de peru - min.
99 | Caldo de came de suino - Aromatizante Caldo de camne de suino - min.
127 _| Carvacrol CAS 499-75-2 Aromatizante Carvacrol - min.
128 | Casca de canela CAS 84649-98-9 Aromatizante Casca de canela - min.
29 | Cinamaldeido CAS 104-55-2 Aromatizante Cinamaldeido - min.
130_| Citral CAS 5392-405 Aromatizante Citral - min.
91 | Concentrado de melo liofilizado CAS 90063-94-8 Aromatizante Concentrado de melao liofilizado - min.
407 | Cotilédones de feno grego - Aromatizante Cotilédones de feno grego - min.
D-limoneno CAS 5989-27-5 Aromatizante D-limoneno - min.
Diacetil CAS 431-03- Aromatizante Diacetil - min.
Diidrocumarina CA! -84-6 Aromatizante Diidrocumarina - min.
15__| Etil maltol CA! -32-4 Aromatizante Etil maltol - min.
Etilvanilina CAS 4940-11-8 Aromatizante Etilvanilina - min.
E: Eugenol CA! -53-0 Aromatizante Eugenol - min.
35__| Extrato de acécia negra (Acacia Meamsii CAS 68911-60-4 Aromatizante Extrato de acécia negra - min.
3€ Extrato de agaﬁﬁo, curcuma (Curcuma Iunga) CAS 8024-37-1 Aromatizante Extrato de agaﬁéo - min.
: Extrato de aipo (Apium graveolens) CAS 89997-34- Aromatizante Extrato de aipo - min.
138 | Extrato de alcachofra (Cynara cardunculus subsp. scolymus) CAS 84012-14-€ Aromatizante Extrato de alcachofra - min.
139 | Extrato de alcaguz (Glycyrrhiza glabra) CAS 84775-66-€ Aromatizante Extrato de alcaguz - min.
140 | Extrato de alecrim (Rosmarinus officinalis, CAS 84604-14- Aromatizante Extrato de alecrim - min.
141 | Extrato de alecrim do campo (Baccharis dracunculifolia) CAS 94406-01-6 Aromatizante Extralo de alecrim do campo (Baccharis dracunculifola) -
142 | Extrato de alfafa (Medicago sativa CAS 84082-36-0 Aromatizante Extrato de alfafa - min.
143 | Extrato de algaroba (Prosopis juliflora) CAS 93165-66-3 Aromatizante Extrato de algaroba - min.
144 | Extrato de alho (Allium sativum) CAS 8008-99-9 Aromatizante Extrato de alho - min.
145 | Extrato de anis estrelado (llicium verum) CAS 84650-59- Aromatizante Extrato de anis - min.
453 | Extrato de anis ou erva doce (Pimpinella anisum CAS 84775-42- Aromatizante Extrato de anis ou erva doce - min.
146 | Extrato de arando (Vaccinium spp CAS 90131-85-4 Aromatizante Extrato de arando - min.
458 | Extrato de artemisia (Artemisia spp.) - Aromatizante Extrato de artemisia - min. Incluséo méxima de 400
mg/kg de rag&o para
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todas as espécies

animais. Livre de tujona

147 _| Extrato de baunilha (Vanilla planifolia) CAS 8024-06-4 Aromatizante Extrato de baunilha - min.
148 | Extrato de boldo do chile (Peumus boldus; CAS 84649-96-7 Aromatizante Extrato de boldo do chile - min.
Aprovado para uso em
caes (maximo de de
464 | Extrato de boswellia serrata (Boswellia serrata) - Aromatizante Extrato de boswellia serrata - min. 330 mgkg de alimento
completo) e equinos
(maximo de 100 mgkg
no alimento completo).
149 | Extrato de cacau (Theobroma cacao, CAS 84649-99-0 Aromatizante Extrato de cacau - min.
150 | Extrato de caju (Anacardium occidentale) CAS 89958-30-5 Aromatizante Extrato de caju - min.
151 | Extrato de caléndula (Calendula officinalis) CAS 84776-23-8 Aromatizante Extrato de caléndula - min.
427 | Extrato de camomila (Matricaria chamomilla) CAS 84082-60-0 Aromatizante Extrato de camomila - min.
:z Extrato de canela (Cinnamomum zeylanicum, CAS 84649-98-9 Aromatizante Extrato de canela - min.
153 | Extrato de cardo mariano (Silybum marianum, CAS 84604-20-6 Aromatizante Extrato de cardo mariano - min.
154 | Extrato de casca de castanha de caju CA! 07-24-7 Aromatizante Extrato de casca de castanha de caju - min.
55 | Extrato de cassia (Cassia fistula) CAS 84848-75-9 Aromatizante Extrato de cassia - min.
:E Extrato de castanheira portuguesa (Castanea sativa) CAS 84695-99-8 Aromatizante Extrato de castanheira portuguesa - min.
157 _| Extrato de cebola (Allium cepa) CAS 8054-39-5 Aromatizante Extrato de cebola - min.
58 | Extrato de cha verde (Camelia sinenses) CAS 84650-60-2 Aromatizante Extrato de cha verde - min.
ZE Extrato de chlorella (Chiorella ssp.) - Aromatizante Extrato de chlorella - min.
159 | Extrato de coentro (Coriandrum sativum, CAS 84775-50- Aromatizante Extrato de coentro - min.
1160 | Extrato de cominho (Cumninum cyminurm CAS 84775-51- Aromatizante Extrato de cominho - min.
61__| Extrato de cravo da india (Caryophyllus aromaticus, CAS 84961-50-" Aromatizante Extrato de cravo da india - min.
:z Extrato de dente de ledo (Taraxacum officinale) CAS 68990-74- Aromatizante Extrato de dente de ledo - min.
163 | Extrato de echinacea (Echinacea angustifolia e Echinacea purpurea) CAS 84696-11- Aromatizante Extrato de echinacea - min.
1165 | Extrato de eucalipto (Eucalyptus spp.) CAS 92502-70-0 Aromatizante Extrato de eucalipto - min.
66 | Extrato de feno grego (Trigonella foenum-graecum, CA! Aromatizante Extrato de feno grego - min.
ZE Extrato de folha da Passiflora incarata CA! Aromatizante Extrato de folha da Passiflora incarnata - min.
164 | Extrato de funcho (Foeniculum vulgare) CA! Aromatizante Extrato de funcho - min.
67 _| Extrato de garcinia cambogia (Garcinia cambogia) CA! Aromatizante Extrato de garcinia cambogia - min.
:E Extrato de genciana (Gentiana lutea) CA! Aromatizante Extrato de genciana - min.
1169 | Extrato de gengibre (Zingiber officinale) CA! Aromatizante Extrato de gengibre - min.
_L Extrato de gmge'mit, toranja (Citrus Eamdisl CA! Aromatizante Extrato de gmge'mit, toranja - min.
71 Extrato de guarana (Paullinia cupana) CAS 84929-28-2 Aromatizante Extrato de guarana - min.
:Z Extrato de laranja (Citrus sinenses) CAS 97766-30-8 Aromatizante Extrato de laranja - min.
392_| Extrato de leveduras - Aromatizante Extrato de leveduras - min.
173 _| Extrato de liméo (Citrus limonium, CAS 92346-89-9 Aromatizante Extrato de lim&o - min.
74 | Extrato de lupulo (Homulus lupulus, CAS 8060-28-4 Aromatizante Extrato de lupulo - min.
:E Extrato de macleaia (Macleaya cordata) CA! 025-60-2 Aromatizante Extrato de macleaia - min.
176 | Extrato de manjerona (Origanum manjerona) CAS 84082-58-6 Aromatizante Extrato de manjerona - min.
77 | Extrato de maracuja (Passiflora edulis, CA! 770-48- Aromatizante Extrato de maracuja - min.
:E Extrato de melissa (Melissa officinalis CAS 84082-61- Aromatizante Extrato de melissa - min.
_& Extrato de menta, hortela (Mentha sgg.) CA! 06-90-4 Aromatizante Extrato de menta, hortela - min.
180 | Extrato de mirtilo (Vaccinium myrtillus CAS 84082-34- Aromatizante Extrato de mirtilo - min.
81 | Extrato de noz-moscada (Myristica fragans, CAS 84082-68- Aromatizante Extrato de noz-moscada - min.
:E Extrato de oliva, azeitona (Olea aumEaaa) CAS 84012-27- Aromatizante Extrato de oliva, azeitona - min.
183 | Extrato de orégano (Origanum vulgare) CAS 84012-24- Aromatizante Extrato de orégano - min.
184 | Extrato de Panax ginseng CAS 50647-08- Aromatizante Extrato de Panax ginseng - min
85 | Extrato de pimenta, pimentdao paprica (Capsicum ssp.) CAS 84625-29-6 Aromatizante Extrato de Eimenta, Eirneméo E'Eril:a - min.
186 | Extrato de propolis CAS 85665414 Aromatizante Extrato de propolis - min.
187 _| Extrato de quebracho colorado (Schinopsis lorentzii CAS 90106-04-0 Aromatizante Extrato de quebracho colorado - min.
88 | Extrato de quilaia (Quillaja saponaria, CAS 68990-67-0 Aromatizante Extrato de quilaia - min.
:E Extrato de semente de uva (Vittis ssp.) CAS 84929-27-1 Aromatizante Extrato de semente de uva - min.
190 | Extrato de tomilho (Thymus L.) CAS 84929-51-1 Aromatizante Extrato de tomilho - min.
1191 | Extrato de valeriana (Valeriana officinalis) CAS 8057-49-6 Aromatizante Extrato de valeriana - min.
92 | Extrato de Yucca (Yucca schidigera) CAS 90147-57-2 Aromatizante Extrato de Yucca - min.
:E_zenilacetato de etila CAS 101-97-3 Aromatizante Fenilacetato de etila - min.
94 nilacetato de metila CAS 101-41-7 Aromatizante Fenilacetato de metila - min.
432 Férula (Ferula sp.) - Aromatizante Férula (Ferula sp.) - min.
454 | Furanona CAS 36871-78-0 Aromatizante Furanona - min.
:E " Gama-nonalactone (nona-1 ,4-lactona) CAS 104-61-0 Aromatizante Gama-nonalactone - min.
96 | Gama-octalactone CAS 104-50-7 Aromatizante Gamma-octalactone - min.
97 | Gama-undecalactone CAS 104-67-6 Aromatizante Gama-undecalactone - min.
Proibido o uso na
455 | Geraniol CAS 106-24-1 Aromatizante Geraniol - min. alimentagao de animais
marinhos.
Glicina CAS 56406 Aromatizante, Palatabilizante Glicina - min.
198 | Guaiacol CAS 90-05-1 Aromatizante Guaiacol - min.
L-carvona CAS 6485-40-1 Aromatizante L-carvona - min.
199_| :Lactatn de etila CAS 97-64-3 Aromatizante Lactato de etila - min.
| Linalol CAS 78-706 Aromatizante Linalol - min.
Liquido da Casca da Castanha de Caju (LCC) CAS 8007-24-7 Aromatizante Liquido da Casca da Castanha de Caju (LCC) - min.
Magnolol CAS 528-43-8 Aromatizante lagnolol - min.
Manteiga de amendoim CAS 8002-03-7 Aromatizante Manteiga de amendoim - min.
Manteiga desidratada CAS 8029-34-3 Aromatizante Manteiga desidratada - min.
Oleo de cominho (Cuminum cyminum, CAS 8014-13-9 Aromatizante Oleo de cominho - min.
Oleo essencial de aEflﬁo, curcuma (Curcuma lonaa CAS 8024-. Aromatizante Oleo essencial de aEflé - min.
Oleo essencial de aipo (Apium graveolens; CAS 8015-90-5 Aromatizante Oleo essencial de aipo - min.
Oleo essencial de alcachofra Cynara cardunculus subsp. scolymus) CAS 93165-00-5 Aromatizante Oleo essencial de alcachofra - min.
Oleo Essencial de alcaravia (Carum carvi) Aromatizante Oleo Essencial de alcaravia - min.
Oleo essencial de alcaguz (Glycyrrhiza glabra) CAS 97676-23-8 Aromatizante Oleo essencial de alcaguz - min.
Oleo essencial de alecrim (Rosmarinus officinalis) CAS 8000-25-7 Aromatizante Oleo essencial de alecrim - min.
Oleo essencial de alecrim pimenta (Lippia sidoides; - Aromatizante Oleo essencial de alecrim pimenta - min.
Oleo essencial de alfafa Medicago sativa CAS 84082-36-0 Aromatizante Oleo essencial de alfafa - min.
Oleo essencial de algaroba (Prosopis juliflora) Aromatizante Oleo essencial de algaroba - min.
1_| Oleo essencial de alho (Allium sativum) Aromatizante Oleo essencial de alho - min.
2| Oleo essencial de anis estrelado (llicium verum) Aromatizante Oleo essencial de anis - min.
Inclusdo méaxima de 400
456 | Oleo essencial de artemisia (Artemisia spp.) CAS 84775-45-1 Aromatizante Oleo essencial de artemisia - min. mg/kg de ragéo para
todas as espécies
animais. Livre de tujona.
Oleo essencial de baunilha (Vanilla planifélia) Aromatizante Oleo essencial de baunilha - min.
4| Oleo essencial de boldo do chile (Peumus boldus) Aromatizante Oleo essencial de boldo do chile - min.
Oleo essencial de cacau (Theobroma cacao Aromatizante Oleo essencial de cacau - min.
Oleo essencial de caju (Anacardium occidentale) Aromatizante Oleo essencial de caju - min.
Oleo essencial de canela (Cinnamomum zeylanicum, Aromatizante Oleo essencial de canela - min.
44 Oleo essencial de canfora (Cinnamomum camphora) Aromatizante Oleo essencial de canfora - min.
2 Oleo essencial de cardo mariano Silyburm marianum, Aromatizante Oleo essencial de cardo mariano - min.
22 Oleo essencial de cassia (Cassia fistula) Aromatizante Oleo essencial de cassia - min.
221 Oleo essencial de castanheira portuguesa (Castanea sativa) Aromatizante Oleo essencial de castanheira portuguesa - min.
'72 Oleo essencial de cebola (Allium cepa) Aromatizante Oleo essencial de cebola - min.
23 | Oleo essencial de ché verde (Camellia sinenses) Aromatizante Oleo essencial de ché verde - min.
24 | Oleo essencial de coentro (Coriandrum sativum) Aromatizante Oleo essencial de coentro - min.
25 | Oleo essencial de cominho (Cuminum cyminum, Aromatizante Oleo essencial de cominho - min.
19 | Oleo essencial de copaiba (Copaifera officinalis) Aromatizante Oleo essencial de copaiba - min.
226 Oleo essencial de cravo da india Caryophyllus aromaticus) Aromatizante Oleo essencial de cravo da india - min.
227 | Oleo essencial de echinacea (Echinacea angustifolia e Echinacea purpurea, Aromatizante Oleo essencial de echinacea - min.
228 | Oleo essencial de erva doce, funcho (Foeniculum VLIEEIE) Aromatizante Oleo essencial de erva doce, funcho - min.
229 | Oleo essencial de eucalipto (Eucalyptus spp.) Aromatizante Oleo essencial de eucalipto - min.
230 | Oleo essencial de feno grego (Trigonella foenum-graecum, Aromatizante Oleo essencial de feno grego - min.
23 Oleo essencial de garcinia cambogia (Garcinia cambogia) Aromatizante Oleo essencial de garcinia cambogia - min.
232 Oleo essencial de genciana (Gentiana lutea) Aromatizante Oleo essencial de genciana - min.
Oleo essencial de genciana (Gentiana lutea) Aromatizante Oleoresina de genciana - min.
34 Oleo essencial de gengibre (Zingiber officinale) Aromatizante Oleo essencial de gengibre - min.
235 | Oleo essencial de graEfruit, tomn'E Citrus Ealadisl Aromatizante Oleo essencial de graEfruit, tomn'E - min.
'Fﬁ Oleo essencial de guarana (Paullinia cupana) Aromatizante Oleo essencial de guarana - min.
4 Oleo essencial de laranja (Citrus aurantium) Aromatizante Oleo essencial de laranja - min.
2 Oleo essencial de laranja (Citrus sinenses Aromatizante Oleo essencial de laranja - min.
238 | Oleo essencial de liméo (Citrus limonium) Aromatizante Oleo essencial de lim&o - min.
239 | Oleo essencial de lapulo (Homulus lupulus CAS 8007-04-3 Aromatizante Oleo essencial de ldpulo - min.
240 | Oleo essencial de macleaia Macleaya cordata) Aromatizante Oleo essencial de macleaia - min.
24 Oleo essencial de manjerona (Origanum manjerona) Aromatizante Oleo essencial de manjerona - min.
242 Oleo essencial de maracuja (Passiflora edulis) Aromatizante Oleo essencial de maracuja - min.
24 Oleo essencial de melissa (Melissa officinalis) Aromatizante Oleo essencial de melissa - min.
244 Oleo essencial de menta, hortela (Mentha sgg.) Aromatizante Oleo essencial de menta, hortela - min.
24 Oleo essencial de mirtilo (Vaccinium myrtillus, Aromatizante Oleo essencial de mirtilo - min.
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Oleo essencial de noz-moscada Myristica fragans, Aromatizante Oleo essencial de noz-moscada - min.
Oleo essencial de oliva, azeitona (Olea aumgasa) Aromatizante Oleo essencial de oliva, azeitona - min.
Oleo essencial de orégano (Origanum vulgare) Aromatizante Oleo essencial de orégano - min.
Oleo essencial de Eimenta, Eimentéo Eéerica CaEsicum SSp, Aromatizante Oleo essencial de Eimenta, Eimentéo Eéerica - min.
Oleo essencial de quebracho colorado (Schinopsis lorenzi Aromatizante Oleo essencial de quebracho colorado - min.
Oleo essencial de quilaia (Quillaja saponaria) Aromatizante Oleo essencial de quilaia - min.
Oleo essencial de semente de uva (Vittis ssp.) Aromatizante Oleo essencial de semente de uva - min.
Oleo essencial de tomilho Thymus L.) Aromatizante Oleo essencial de tomilho - min.
Oleo essencial de valeriana (Valeriana officinalis) Aromatizante Oleo essencial de valeriana - min.
Oleo essencial de yucca (Yucca schidigera) Aromatizante Oleo essencial de Yucca - min.
Oleoresina de aEfléo, curcuma (Curcuma Ianga) Aromatizante Oleoresina de aEfléo - min.
 Oleoresina de aipo (Apium graveolens) Aromatizante Oleoresina de aipo - min.
 Oleoresina de alcachofra a (Cynara cardunculus subsp. scolymus) Aromatizante Oleoresina de alcachofra - min.
Oleoresina de alcaguz (Glycyrrhiza glabra) Aromatizante Oleoresina de alcaguz - min.
"Oleoresina de alecrim (Rosmarinus officinalis Aromatizante Oleoresina de alecrim - min.
Oleoresina de alfafa (Medicago sativa Aromatizante Oleoresina de alfafa - min.
 Oleoresina de algaroba (Prosopis juliflora) Aromatizante Oleoresina de algaroba - min.
Oleoresina de alho (Allium sativum, Aromatizante Oleoresina de alho - min.
"Oleoresina de anis estrelado (/licium verum Aromatizante Oleoresina de anis - min.
 Oleoresina de baunilha (Vanilla planifolia) Aromatizante Oleoresina de baunilha - min.
Oleoresina de boldo do chile (Peumus boldus) Aromatizante Oleoresina de boldo do chile - min.
 Oleoresina de cacau (Theobroma cacao Aromatizante Oleoresina de cacau - min.
 Oleoresina de caju (Anacardium occidentale) Aromatizante Oleoresina de caju - min.
Oleoresina de canela (Cinnamomum zeylanicurm Aromatizante Oleoresina de canela - min.
Oleoresina de cardo mariano (Silybum marianum, Aromatizante Oleoresina de cardo mariano - min.
Oleoresina de cassia (Cassia fistula) Aromatizante Oleoresina de cassia - min.
Oleoresina de castanheira portuguesa (Castanea sativa) Aromatizante Oleoresina de castanheira portuguesa - min.
 Oleoresina de cebola (Allium cepa) CAS 8002-72-0 Aromatizante Oleoresina de cebola - min.
Oleoresina de cha verde (Camellia sinenses) CAS 68916-73-4 Aromatizante Oleoresina de cha verde - min.
"Oleoresina de coentro (Coriandrum sativum CAS 8008-52-4 Aromatizante Oleoresina de coentro - min.
Oleoresina de cominho (Cuminum cyminum, CAS 8014-13-9 Aromatizante Oleoresina de cominho - min.
Oleoresina de cravo da india (Caryophyllus aromaticus, CAS 8000-34-8 Aromatizante Oleoresina de cravo da india - min.
Oleoresina de echinacea (Echinacea angustifolia € Echinacea purpurea) CAS 84696-11-7 Aromatizante Oleoresina de echinacea - min.
Oleoresina de erva doce, funcho (Foeniculum vulgana) CAS 84455-29-8 Aromatizante Oleoresina de erva doce, funcho - min.
Oleoresina de eucalipto (Eucalyptus spp.) CAS 8000-484 Aromatizante Oleoresina de eucalipto - min.
Oleoresina de feno grego (Trigonella foenum-graecum CAS 84625-40-1 Aromatizante Oleoresina de feno grego - min.
Eeoresina de garcinia cambogia (Garcinia cambogia) CAS 78824-30-3 Aromatizante Oleoresina de garcinia cambogia - min.
Oleoresina de gengibre (Zingiber officinale) CAS 8002-60-6 Aromatizante Oleoresina de gengibre - min.
_Oeoresina de gmeefru it, toranja (Citrus Eamdisl CAS 8016-204 Aromatizante Oleoresina de gmeefru it, toranja - min.
Oleoresina de guarana (Paullinia cupana) CAS 84929-28-2 Aromatizante Oleoresina de guarana - min.
Oleoresina de laranja (Citrus sinenses) CAS 97766-30-8 Aromatizante Oleoresina de laranja - min.
 Oleoresina de lim&o (Citrus limonium CAS 84929-31-7 Aromatizante Oleoresina de lim&o - min.
Oleoresina de ldpulo (Homulus lupulus;) CAS 8002-59-3 Aromatizante Oleoresina de ldpulo - min.
“Oleoresina de macleaia Macleaya cordata) Aromatizante Oleoresina de macleaia - min.
Oleoresina de manjerona (Origanum manjerona) Aromatizante Oleoresina de manjerona - min.
 Oleoresina de maracujé (Passiflora edulis Aromatizante Oleoresina de maracuja - min.
Oleoresina de melissa (Melissa officinalis) Aromatizante Oleoresina de melissa - min.
“Oleoresina de menta, hortela (Mentha sEE.) Aromatizante Oleoresina de menta, hortela - min.
 Oleoresina de mirtilo (Vaccinium myrillus) Aromatizante Oleoresina de mirtilo - min.
Oleoresina de noz-moscada (Myristica fragans) Aromatizante Oleoresina de noz-moscada - min.
Oleoresina de oliva, azeitona (Olea aumEaaa) Aromatizante Oleoresina de oliva, azeitona - min.
Eeoresina de orégano (Origanum vulgare) Aromatizante Oleoresina de orégano - min.
_Oeoresina de Eimenta, Eimentéo E’erica CaEsicum sse.) CAS 68917-78-2 Aromatizante Oleoresina de Eimenta, Eimentéo E’erica - min.
Oleoresina de quebracho colorado (Schinopsis lorenzi Aromatizante Oleoresina de quebracho colorado - min.
Oleoresina de quilaia (Quillaja saponaria, Aromatizante Oleoresina de quilaia - min.
Oleoresina de semente de uva (Vittis ssp.) Aromatizante Oleoresina de semente de uva - min.
Oleoresina de tomilho (Thymus L.) Aromatizante Oleoresina de tomilho - min.
Oleoresina de valeriana (Valeriana officinalis) Aromatizante Oleoresina de valeriana - min.
Oleoresina de Yucca (Yucca schidigera) CAS 90147-57-2 Aromatizante Oleoresina de Yucca - min.
168 | Orégano espanhol (Thymbra capitata; - Aromatizante Orégano espanhol - min.
Ingestao diaria maxima
457 | Piperonal (Heliotropina) CAS 120-57-0 Aromatizante Piperonal - min. de 2,5 mg/kg/peso
vivo/animal/dia
449 Raiz de angélica (Angelica archangelica) Aromatizante Raiz de angélica - min.
450 Raiz de galanga (Alpinia galanga) Aromatizante Raiz de galanga - min.
4 Raiz de genciana (Gentiana lutea) Aromatizante Raiz de genciana - min.
06 Raspberry ketone CAS 5471-512 Aromatizante Raspberry ketone - min.
43! Salicilato de benzila Aromatizante Salicilato de benzila - min.
;z: Salicilato de isoamila Aromatizante Salicilato de isoamila - min.
307__| Salicilato de metila CA! 9-36-8 Aromatizante Salicilato de metila - min.
08 | Sulfurol CA! 7-00-8 Aromatizante Sulfurol - min.
309_| Timol CAS 89838 Aromatizante Timol - min.
10 | Vanilina CA! 1-33-5 Aromatizante Vanilina - min.
426 | Xilose CA! -86-6 Aromatizante Xilose - min.
217 | Oleo essencial de caléndula, (Calendula officinalis) Aromatizante, Corante, Pigmentante Oleo essencial de caléndula - min.
269 | Oleoresina de caléndula (Calendula officinalis) Aromatizante, Corante, Pigmentante Oleoresina de caléndula - min.
312__| Amarelo crepusculo CAS 2783-94-0 Corante Amarelo crepusculo - min.
452__| Amarelo crepusculo laca de aluminio CAS 15790-07-5 Corante Amarelo crepusculo laca de aluminio - min.
417 _| Amarelo de quinolina CAS 8004-92-0 Corante Amarelo de quinolina - min.
313 | Amarelo tartrazina CAS 1934-21-0 Corante Amarelo tartrazina - min.
459 | Amarelo tartrazina laca de aluminio CAS 12225-21-7 Corante Amarelo tartrazina laca de aluminio - min.
4 | Antocianina - Corante Antocianina - min.
Azul brilhante CAS 3844-459 Corante Azul brilhante - min.
Azul indigotina CAS 860-22-0 Corante Azul indigotina - min.
Azul patente v CAS 20262-76-4 Corante Azul patente v - min.
Capsantina CAS 465-42-9 Corante Capsantina - min.
Caramelo | - simples 0a Corante Caramelo | - min.
320 | Caramelo Il - processo sulfito caustico Ob Corante Caramelo Il - min.
321 | Caramelo lll - processo aménia Oc Corante Caramelo Il - min.
322 | Caramelo IV - processo sulfito-aménia 0d Corante Caramelo IV - min.
323 | Carmim de cochonilha CAS 1390-654 Corante Carmim de cochonilha - min.
465 | Cartamo (Carthamus tinctorius, CAS 223749-52-8 Corante Cartamo - min.
324 | Carotenos naturais - Corante Carotenos naturais - min.
325 | Clorofila CAS 479-61-8 Corante Clorofila - min.
326 | Clorofilina CA! 006-34- Corante Clorofilina - min.
327 _| Clorofilina cprica CA! 006-34- Corante Clorofilina cuprica - min.
328 | Clorofilina cﬂerica, sais de sodio e Eota’ssio CA! 006-34- Corante Clorofilina cﬂerica de sal de Na ou K - min.
435 | Concentrado de beterraba em pd CAS 7659-952 Corante Concentrado de beterraba - min.
329 | Curcuma (Curcuma longa) CAS 458-37-7 Corante Cuarcuma - min.
0 | Curcumina CAS 458-37-7 Corante Curcumina - min.
Diéxido de titanio CAS 13463-67-7 Corante Dioxido de titanio - min.
418 | Extrato de cenoura preta INS 163(vi) Corante Extrato de cenoura preta - min.
Licopeno (extraido de Blakeslea trispora) CAS 502-65- Corante Licopeno - min.
Licopeno (extraido de tomate CAS 502-65- Corante Licopeno - min.
34 Licopeno sintético CAS 502-65- Corante Licopeno sintético - min.
Luteina CAS 127-40-" Corante Luteina - min.
409 | Marrom - Corante larrom - min.
42 Marrom Laca - Corante Marrom laca - min.
336_| Oxido de ferro amarelo CAS 20344-49-4 Corante Oxido de ferro amarelo - min.
Oxido de ferro preto CAS 1309-38-2 Corante Oxido de ferro preto - min.
Oxido de ferro vermelho CAS 1309-37-1 Corante Oxido de ferro vermelho - min.
339 | Paprica - Corante Péprica - min.
90 | Verde folha sec - Corante Verde folha sec - min.
94 | Verde hidrossoltvel - Corante Verde hidrossoltvel - min.
95 | Verde lipossolivel - Corante Verde lipossoldvel - min.
340 | Vermelho allura ac CAS 25956-17-6 Corante Vermelho allura - min.
4 Vermelho amaranto CAS 915-67-3 Corante Vermelho amaranto - min.
4 Vermelho beterraba CAS 7659-952 Corante Vermelho beterraba - min.
4 Vermelho carmosina (azorrubina) CAS 3567-69-9 Corante Vermelho carmosina - min.
44 | Vermelho eritrosina CAS 16423-68-0 Corante Vermelho eritrosina - min.
4 ‘ermelho ponceau 4R CAS 2611-82-7 Corante ‘ermelho ponceau 4R - min.
4 eaxantina CAS 144-68-3 Corante ‘eaxantina - min.
4 etacaroteno CAS 7235-40-7 Corante, P'Ememante etacaroteno - min.
4 Cantaxantina CAS 514-78-3 Corante, P'Ememante Cantaxantina - min.
349 | Ester etilico ou metilico do acido beta-apo-8 carotensico - Corante, Pigmentante ﬁs":eretlllco ou metilico do acido beta-apo-8 carotendico -
350 | Extrato de mariggld Tagatbs erecta) CAS 84776-23-8 Corante, P'Ememante Extrato de mariggld - min.
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Matéria mineral - max.

51 Extrato de urucum CAS 1393-63-1 Corante, P'Ememante Extrato de urucum - min.
52| Acesulfame de potassio CAS 55589-62-3 Edulcorante Acesulfame de potassio - min.
53 | Aspartame CAS 22839-47-0 Edulcorante Aspartame - min.
54 | Ciclamato de sodio CAS 205-348-9 Edulcorante Ciclamato de sédio - min.
55 | Eritritol CAS 149-32-6 Edulcorante Eritritol - min.
56 | Glicosideos de esteviol CAS 57817-89-7 Edulcorante Glicosideos de esteviol - min.
57 | Isomalte CAS 64519-82-0 Edulcorante Isomalte - min.
58 | Lactitol CAS 585-86-4 Edulcorante Lactitol - min.
59 | Maltitol CAS 585-88-6 Edulcorante Maltitol - min.
441 | Maltol CAS 118-71- Edulcorante Maltol - min.
60 | Manitol CAS 69-65-8 Edulcorante Manitol - min.
61 | Neohespiridina dihidrocalcona CAS 20702-77-6 Edulcorante Neohesperidina dihidrocalcona - min.
62 | Neotame CAS 165450-17-9 Edulcorante Neotame - min.
63 | Sacarina CAS 6155-57-3 Edulcorante Sacarina - min.
64 | Sacarina sodica CAS 6155-57-3 Edulcorante Sacarina sédica - min.
65 | Sorbitol ou d-sorbitol CAS 50-704 Edulcorante orbitol ou d-sorbitol - min.
66 | Sucralose CAS 56038-13- Edulcorante ucralose - min.
67 | Taumatina CAS 53850-34- Edulcorante aumatina - min.
68 | Xarope de poliglicitol CAS 68425-17- Edulcorante Xarope de poliglicitol - min.
460 | Came mecanicamente separada de aves liquida Palatabilizante ﬁl}:ldade - méx.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo -
425 | Concentrado de aminodcidos livres - Palatabilizante Concentrado de aminoacidos livres - min.
414 | Extrato de eufrasia (Euphrasia officinalis CAS 84625-36-5 Palatabilizante Extrato de eufrasia - min.
428 | Gordura anidra de leite Palatabilizante Umidade - max.; Extrato Etéreo - min.
369 | Hidrolisado de carne de aves - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furr‘;'il:‘::::m
P N o . A o . . " Proibido para
393 | Hidrolisado de carne de aves e figado de aves - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes
PN " o o . A " . . " Proibido para
370 | Hidrolisado de carne de aves e figado de aves e suino - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes
PN = N o . A " . . " Proibido para
410 | Hidrolisado de carne de aves, corag@o e figado de aves - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. ruminantes
371 Hidrolisado de figado de aves - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furr‘;':‘:"::;:m
372 | Hidrolisado de figado de aves e suino - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furrﬂil:‘::;:m
373 | Hidrolisado de figado de ovino - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furr‘;'il:‘::::m
374 | Hidrolisado de figado de suino - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furr‘;'il:‘::::m
375 | Hidrolisado de figado e pulmao de suino - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furrﬂil:‘::;:m
376 | Hidrolisado de intestino suino - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furrﬂll:‘::::m
377 | Hidrolisado de mitidos de aves - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furrﬂll:‘::::m
412 | Hidrolisado de mitdos de coelho - Palatabilzante Umidade - méx.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. | Froioido para
413 | Hidrolisado de miudos de ovino - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furr‘;'::‘::;:m
378 | Hidrolisado de mitidos de suino - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furrﬂll:‘::::m
379 | Hidrolisado de peixes - Palatabilzante Umidade - méx.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min, | ©roibido para
ruminantes
380 | Hidrolisado de visceras de aves - Palatabilizante Umidade - max.; Proteina Bruta - min.; Extrato Etéreo - min. furrﬂil:‘::;:m
Uso aprovado para caes
e gatos. Obs.: MPs que
podem compor o
hidrolisado: Proteina
(ervilha, feijao); Proteina
463 | Hidrolisado vegetal . Palatabilizante Umidade - max.; Pn?telna Bruta - min.; Extrato Etéreo - min_; | isolada (arroz, grao de

bico); Graos (ervilha,
arroz, grao de bico,
feijao); bandinha de
feijao, e Leveduras e

derivados de
fermentac&o.
436 | Levedura de cana-de-agtcar autolisada - Palatabilizante Levedura de cana-de-agicar autolisada - min.
437 | Levedura de cana-de-agucar hidrolisada - Palatabilizante Levedura de cana-de-agicar hidrolisada - min.
1 Levedura hidrolisada de cervejaria - Palatabilizante, realgador de sabor Levedura hidrolisada de cervejaria - min.
382__| Melago de cana-de-agucar CAS 68476-78-8 Palatabilizante lelago de cana-de-agtcar - min.
383 | Sebo hidrogenado de bovino - Palatabilizante ebo hidrogenado de bovino min.
84 | Sebo hidrogenado de bovino e suino - Palatabilizante ebo hidrogenado de bovino e suino - min.
E Subproduto da extragdo da L-cistina - Palatabilizante ubproduto da extragéo da L-cistina - min.
86 | Astaxantina CAS 472-61-7 Pigmentante staxantina - min.
387 _| Citranaxantina CAS 3604-90-8 Pigmentante Citranaxantina - min.
88 leo de Krill - Pigmentante Astaxantina - min.
389 :roduto de fermentagéo da levedura Phaffia rhodozyma (Xanthophyllomices . Pigmentante Astaxantina - min.
lendrorhous,
Il - | Aditivos Nutricionais
Identificagdo do Aditivo Numero CAS/ INS Classific: Garantias obrigatérias de rotulagem Restrigées
1 | 25-Hidroxivitamina D3 utricional 25-Hidroxivitamina D3 - min.
225 | Acetato de Cobalto CAS 6147-53-1 utricional Acetato de Cobalto - min.
4 | Acetato de Zinco CAS 557-34-6 utricional Zinco - min.
9 | Acido Aspartico CAS 56-84-8 utricional Acido Aspartico - min.
0_| Acido DL-Aspartico CAS 617-45-8 utricional Acido DL-aspartico - min.
2| Acido Glutamico CAS 56-86-0 utricional Acido glutamico - min.
Acido Guanidinoacético CAS 352-97-6 utricional Acido guanidinoacético - min.
4_| Acido L-Aspartico CAS 56-84-8 utricional Acido aspartico - min.
109 | Acido L-Glutamico CAS 56-86-0 utricional Acido glutamico - min.
15| Acido Linoleico Conjugado - Nuticional Acido trans10,cis' 2octadecadiencico - min. e Acido
cis9,trans11 octadecadienoico - min.
Alanina CAS 56-41-7 utricional Alanina - min.
2 Alfa-Ceto-Analogo de Fenilalanina - utricional Alfa-Ceto-Analogo de Fenilalanina - min.
Alfa-Ceto-Analogo de Isoleucina - utricional Alfa-Ceto-Analogo de Isoleucina - min.
0 | Alfa-Ceto-Analogo de Leucina - utricional Alfa-Ceto-Analogo de Leucina - min.
238 | Alfa-Ceto-Analogo de Metionina - utricional Alfa-Ceto-Analogo de Metionina - min.
1 | Alfa-Ceto-Analogo de Valina - utricional Alfa-Ceto-Analogo de Valina - min.
23 | Amireia - Nutricional Enxofre - min. -min. e NNP -
231 | Aménia CAS 7664-41-7 utricional Aménia - min.
24 | Arginina CAS 74-79-3 utricional Arginina - min.
229 | Aveia Amarela (Trisetum flavescens ou Avena flavescens L.) utricional itamina D3 - min.
25 eta-Caroteno Oxidado CAS 7235-40-7 utricional eta-Caroteno Oxidado - min.
26 eta-Hidroxi Metil Butirato - Hmb CAS 625-08-1 utricional eta-hidroxi metil butirato - min.; Calcio - min.
223 etacaroteno CAS 7235-40-7 utricional etacaroteno - min.
27 etaina CAS 107-43-7 utricional etaina - min.
28 | Biocolina CAS 67-48-1 utricional Colina - min.
235 _| Bisglicinato de ferro CAS 20150-34-9 utricional Ferro - min.
| 30| Bitartarato de Colina CAS 87672 utricional Colina - min.
8 | Carbonato de Cobalto CAS 513-79-1 utricional Cobalto - min.
9__| Carbonato de Cobre (carbonato cuprico, CAS 1184-64-1 utricional Cobre - min.
40 | Carbonato de Ferro CAS 563-71-3 utricional Ferro - min.
4 Carbonato de Manganés CAS 598-62-9 utricional
4 Carbonato de Zinco CAS 5263-02-5 utricional Zinco - min.
4 Carbonato Ferroso CAS 563-71-3 utricional Ferro - min.
Cisteamina CAS 60-23- utricional Cisteamina - min.
Cistina CAS 56-89-3 utricional Cistina - min.
Citrato de Colina CAS 77-91-8 utricional Colina - min.
5| Citrato Férrico Amoniacal CAS 1185-57-5 utricional Ferro - min.
47 | Cloreto de Aménia CAS 12125-02-9 Nutricional Nirogénio min. @ méximo e NNP - Equivalente Proteico
48 | Cloreto de Cobalto(Il CAS 7646-79-9 utricional Cobalto - min.
220 | Cloreto de Cobalto(ll) Hexahidratado CAS 7791-13- utricional Cobalto - min.
49 | Cloreto de Cobre CAS 7447-394 utricional Cobre - min.
0 | Cloreto de Cobre Tribasico CAS 1332-65-6 utricional Cobre - min.
1_| Cloreto de Colina CA! -48- utricional Colina - min.
52| Cloreto de Colina Liquida - 75% CA! -48- utricional Colina - min.
53 | Cloreto de Colina P6 - 60% CA! -48- utricional Colina - min.
54 | Cloreto de Cromo(lll) Hexahidratado CAS 10060-12-5 utricional Cromo - min.
55_| Cloreto de Manganés CAS 7773-01-5 utricional in.
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Cloreto de Zinco CAS 7646-85-7 utricional inco - min.
2 Cloreto de Zinco Tribasico CAS 12167-79-2 utricional inco - min.
Cloridrato de Betaina CAS 107-43-7 utricional etaina - min.
58 | Cloridrato de Colina CAS 67-48-1 utricional Colina - min.
9 | Cloridrato de L-Cisteina CAS 52-89-1 utricional Cisteina - min.
0 | Cloridrato de L-Cisteina Monohidratado CAS 7048-04-6 utricional Cisteina - min.
6 | Coenzima Q10 CAS 303-98-0 utricional Coenzima Q10 - min.
Creatina CAS 57-00-1 utricional Creatina - min.
22 Creatina Monohidratada CAS 6020-87-7 utricional Creatina - min.
D-Glucuronolactona utricional D-glucuronolactona - min.
Dimetilglicinato de Sodio CA! 1831: 9-88-5 utricional Dimetilglicina - min.
234 Dimetilglicina n,n-dimetilglicina) CAS 1118-68-9 utricional Dimetilglicina - min.
DL-Metionil-DL-Metionina CAS 52715-93-2 utricional letionil-Metionina - min.
4 DL-Metionina CAS 59-51-8 utricional Metionina - min.
87 | Ester Isopropilico de HMB (HMBI CAS 57296-04-5 utricional Ester Isopropilico de HMB - min.
88 | Extrato de Solanum glaucophylium Nutricional g?:-:ltnol - min.; 1,25-diidroxicolecalciferol glicosideo -
230 | Farinha de Solanum glaucophyllum Nutricional g?:-:ltnol - min.; 1,25-dihidroxicolecalciferol glicosideo -
89 | Fenilalanina CAS 63-91-2 utricional Fenilalanina - min.
91 rro Dextrano CAS 9004-66-4 utricional Ferro total - min.
92 _| Ferro Reduzido CAS 7439-89-6 utricional Ferro - min.
4 Fosfatidilcolina CAS 97281-47-5 utricional Fosfatidilcolina - min.
Fumarato Ferroso CAS 141-01-5 utricional Ferro - min.
Glicina CAS 56406 utricional Glicina - min.
100 | Glutamato Monossédico CAS 32221-81-1 utricional Glutamato - min.
IZZG Guanilato dissddico,5'- (Guanilato Dissddico, Dissodio 5" i CAS 5550-12-9 utricional Guanilato dissodico - min.
233 | Hidroxi Metil Butirato de Calcio (HMB Ca) CAS 135236-72-5 utricional Hidroxi-metilbutirato de Calcio - min.; Calcio - min.
1) Histidina CAS 71-00-1 utricional Histidina - min.
102__| Inosinato &' Dissédico (IMP) CAS 4691-65-0 utricional Inosinato 5' Dissodico (IMP) - min.
O Inositol CAS 6917-35-7 utricional Inositol - min.
104 lodato de Calcio CAS 40563-56-2 utricional lodo - min.
0! lodato de Potassio CAS 37748-05-6 utricional lodo - min.
06 lodeto de Potassio CAS 7681-11-0 utricional lodo - min.
0 Isoleucina CA! -32-5 utricional Isoleucina - min.
110_| L-Arginina CAST74-793 utricional Arginina - min.
L-Camitina CAS 541-15-1 utricional Carnitina - min.
2 L-Citrulina CAS 372-75-8 utricional Citrulina - min.
L-Glutamina CAS 56-859 utricional Glutamina - min.
4 L-Hisdina HCI CAS 645-35-2 utricional L-Hisdina HCL - min.
L-Isoleucina CA! -32-5 utricional Isoleucina - min.
Leucina CA! -90-5 utricional Leucina - min.
ina CAS 56-87- utricional Lisina - min.
Lisina HCI CA! 7-27-2 utricional Lisina - min.
L-Metionina CA! -68-3 utricional letionina - min.
L-Ormitina CA! -26-8 utricional Ornitina - min.
 L-Taurina CA! 105-79-2 utricional Taurina - min.
224 | L-Teanina CAS 3081-61-6 Nutricional Teanina - min. Aprovado para uso cies
23 | L-Treonina CA! -19-5 utricional Treonina - min.
24 | L-Triptofano CA! -22-3 utricional Triptofano - min.
25 | L-Valina CA! -18-4 utricional Valina - min.
:E :_eucina CA! -905 utricional Leucina - min.
128 | Lisina CA! -87- utricional Lisina - min.
133 _| Metionina CA! -68-3 utricional Metionina - min.
34 | Metionina DL-Hidroxi Analogo de Calcio utricional Metionina - min.
135_| Metionina HVBI utricional Metionina HMBI - min.
137 _| Molibdato de Sédio CAS 7631-95-0 utricional Molibdénio - min.
Proibida a utilizagao na
247 em coldgeno hidrolisado de peixe) CAS 2445-536 Nutricional Silicio - min. :j'r’r"‘if"::é:"(f; gg"d":'s
25/03/2004)
139 _| Mondxido de Manganés CAS 1344-430 utricional Manganés - min.
40__| N-Carbamilglutamato (Ncg) CAS 1188-38-1 utricional N-Carbamilglutamato - min.
4 Nucleotideos - utricional Nucleotideos - min.
44 | Oxido de Aluminio CAS 1344-28-1 utricional Aluminio - min.
4 Oxido de Cobalto CAS 1307-96-6 utricional Cobalto - min.
4 Oxido de Cobre CA! -38-0 utricional Cobre - min.
4 Oxido de Ferro CA! -60-8 utricional Ferro - min.
4 Oxido de Manganés CAS 1344-430 utricional Man
4 Oxido de Silicio CAS 14808-60-7 utricional Silicio - min.
50 | Oxido de Titanio CAS 13463-67-7 utricional Titanio - min.
1| Oxido de Zinco CA! 4-13-2 utricional Zinco - min.
156_| Prolina CAS 147-85-3 utricional Prolina - min.
I -Adenosilmetionina CAS 29908-03-0 utricional -adenosilmetionina - min.
-adenosil-L-metionina disulfato tosilato (SAM-e) CAS 97540-22-2 utricional den metionina disulfato tosilato (SAM-e) - min.
7_| Selenato de Sédio CAS 13410-01-0 utricional elénio - min.
elenito de Sodio CAS 10102-18-8 utricional elénio - min.
80 erina CAS 56-45-1 utricional erina - min.
1 ulfato Cuprico CAS 7758-98-7 utricional Cobre - min.
182_| Sulfato de Cobalto CAS 10124-43- utricional Cobalto - min.
183 | Sulfato de Cobalto(ll) Heptahidratado CAS 10026-24- utricional Cobalto - min.
34 ulfato de Cobalto(Il) Monohidratado CAS 10124-43- utricional Cobalto - min.
36 ulfato de Cobre Monohidratado CAS 7758-98- utricional Cobre - min.
7 ulfato de Cobre Pentahidratado CAS 7758-99-€ utricional Cobre - min.
185 | Sulfato de Cobre(Il CAS 7758-98- utricional Cobre - min.
88 ulfato de Cromo CAS 10101-53-8 utricional Cromo - min.
189 | Sulfato de Fero CAS7720-787 utricional Ferro - min.
90 ulfato de L-Lisina CAS 60343-69-3 utricional Lisina - min.
91 ulfato de Manganés CAS 7785-87-7 utricional Manganés - min.
92 ulfato de Manganés Monohidratado CAS 10034-96-5 utricional Manganés - min.
193 _| Sulfato de Niquel CAS7786-814 utricional Niquel - min.
94 ulfato de Zinco CAS 7733-02-0 utricional inco - min.
195 | Sulfato de Zinco Heptahidratado CAS 7446-20-0 utricional inco - min.
96 ulfato de Zinco Monohidratado CAS 7446-19-7 utricional inco - min.
97| Sulfato Ferroso CAS7720-787 utricional ermo - min.
198 | Sulfato Ferroso Heptahidratado CA! 82-63-0 utricional Ferro - min.
ulfato Ferroso Monohidratado CAS 17375-41-6 utricional Ferro - min.
: aurina CAS 107-35-7 utricional Taurina - min.
Timina CAS 65714 Nutricional Timina - min. Aprovado para uso em
aes e Gatos
Tirosina CAS 60-184 utricional Tirosina - min.
Bisglicinato de Cobre CAS 13479-54-4 utricional Cobre - min.
Bisglicinato de Manganés CAS 14281-77-7 utricional Mangan
Bisglicinato de Zinco CAS 14281-83-5 utricional Zinco - min.
Carbo Amino Fosfoquelato de Cobalto - utricional Cobalto total
Carbo Amino Fosfoquelato de Cobre - utricional Cobre total - min.
Carbo Amino Fosfoguelato de Cromo - utricional Cromo total - min.
4 | Carbo Amino Fosfoquelato de Ferro - utricional Ferro total - min.
Carbo Amino Fosfoquelato de Manganés - utricional Manganés total min.
Carbo Amino Fosfoquelato de Selénio - utricional Selénio total min.
Carbo Amino Fosfoquelato de Zinco - utricional Zinco total - min.
Cobalto Aminoacido Quelato - utricional Cobalto total - min.
4 _| Cobalto Glucoheptonato - utricional Cobalto total - min.
Cobre Aminoécido Quelato - utricional Cobre total - min.
Complexo Cobalto Aminoécido - utricional Cobalto total - min.
69 | Complexo Cobre Aminoacido - utricional Cobre total - min.
0 | Complexo Cromo-DL-metionina - utricional Cromo - min. Compostos ou
Complexo Ferro Aminoacido - utricional Ferro total - min. slicos podem
2 | Complexo Manganés Aminoécido - utricional Manganeés total - min. ser como
Complexo Selénio Aminoacido - utricional Selénio total - min. is na
4 | Complexo Zinco Aminoécido - utricional Zinco total - min. icdo basica dos
6__| Cromo Aminocido Quelato - utricional Cromo total - min. produtos destinados &
Cromo Levedura - utricional Cromo total - méximo alimentaggo animal (ex.:
0 | Ferro Aminoécido Quelato - utricional Ferro total - min. para ou
Fosforilato de Cobre - utricional Cobre - min. slicos de
Fosforilato de Cromo - utricional Cromo - min. zinco - i
Fosforilato de Selénio - iCi Selénio - min. compostos ou
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07 | lodo Aminoécido Quelato - utricional lodo total - min.
21_| L-Selenometionina CAS 3211-76-5 utricional Selénio - min.; Selenometionina - min. organometalicos de
27_| Levedura Enriquecida Com Selénio - utricional Selénio total - min selenio-
:E- langanés Aminoacido Quelato - utricional langanés fotal - min. ou
136__| Metioninato de Cobre CAS 15170-74- utricional Cobre total 3
153 | Picolinato de Cromo CAS 14639-25- utricional Cromo total - min. alicos de
54 | Picolinato de Zinco CAS 17949-65-4 utricional Zinco total - min. cobre - organocobre)
157 __| Propionato de Cromo CAS 63465-08- utricional Cromo total - min.
159 | Propionato de Zinco CAS 557-28-8 utricional Zinco total - min.
60 | Proteinato de Cobalto - utricional Cobalto - min.
61 Proteinato de Cobre - utricional Cobre - min.
162__| Proteinato de Ferro - utricional Ferro - min.
163 | Proteinato de Manganés - utricional Manganés - min.
64 | Proteinato de Selénio - utricional Selénio total - min.
:E :Droteinatn de Zinco - utricional Zinco total - min.
66__| Quelato Cobre-Metionina Hidroxi Analoga - utricional Cobre total - min. e Metionina Hidroxi Analoga - min.
67 | Quelato de Cobre de Proteina Hidrolisada - utricional Cobre total - min.
68 | Quelato de Ferro de Proteina Hidrolisada - utricional Ferro total - min.
:E Quelato de Manganés de Proteina Hidrolisada - utricional Manganeés total - min.
0 | Quelato de Zinco de Proteina Hidrolisada - utricional Zinco total - min.
Quelato Manganés-Metionina Hidroxi Analoga - utricional Mangangés total - min. e Metionina Hidroxi Anloga - min.
Quelato Zinco-Metionina Hidroxi Analoga - utricional Zinco total - min. e Metionina Hidroxi Analoga - min.
elenometionina Hidroxi Analoga - utricional Selenometionina Hidroxi Analoga - min.
| Sulfato de L-lisina com fermentado de C. glutamicum - utricional Lisina - min.
ransquelato de Cobalto - utricional Cobalto total - min.
: ransquelato de Cobre - utricional Cobre total - min.
 Transquelato de Cromo - utricional Cromo total - min.
| Transquelato de Ferro - utricional Ferro total - min.
ransquelato de lodo - utricional lodo total - min.
: ransquelato de Manganés - utricional Manganeés total n.
)9 _| Transquelato de Selénio - utricional Selénio total - min.
ransquelato de Zinco - utricional Zinco total - min.
ripicolinato de Cromo CAS 14639-25-9 utricional Cromo total - min.
inco Aminoécido Quelato - utricional inco total - min.
inco-L-selenometionina - utricional elénio - min.
reonina CA! -19-E utricional reonina - min.
riptofano CA! -22-3 utricional riptofano - min.
4 | Ureia Pecuaria CA! -13-€ utricional Nitrogénio - min. e NNP - Equiv. Proteina - min.
Ureia Protegida CA! -13-€ utricional Nitrogénio min. e maximo e NNP - Equiv. Proteina - min.
! 6 | Valina CA! -18-4 utricional Valina - min.
222 | Acetato de Retinol CAS 127-47-9 utricional
52 | Palmitato de Retinol CAS 79812 utricional Vitamina A - min
58 | Propionato de Retinol CAS 7069-42-3 utricional :
173 | Retinol CAS 68-26-8 utricional
62 | Cloridrato de Tiamina CAS 67-03-8 utricional
138 | Mononitrato de Tiamina CAS 532-43-4 utricional Vitamina B1 - min.
20 Tiamina CA! 438 utricional
|ﬁ_ Riboflavina CAS 83885 utricional Vitamina B2 - min
4| Riboflavina-5-fosfato de sédio CAS 130-40-5 utricional )
iacina (Acido Nicotinico CA! -67-6 utricional
2 iacinamida CA! 89954-79-7 utricional Vitamina B3 - min.
4 icotinamida CA! -02-0 utricional
Acido Pantoténico CA! -08-€ utricional
0 | D-Pantotenato de Calcio CA! -08-€ utricional Vitamina B5 - min.
5 | DL-Pantotenato de Calcio CA! -08-€ utricional
1_| Cloridrato de Piridoxina CA! -56-0 utricional Vitamina B6 - min
155 | Piridoxina CA! 236 utricional )
11_| Acido Felico CAS 59-30- utricional Vitamina B9 - min. As vitaminas podem ser
44 _| Cianocobalamina CAS 68-19-¢ utricional Vitamina B12 - min. o basica dos
Acido Ascérbico CAS 50-81- utricional produtos destinados &
Acido Ascérbico Monofosfato CAS 65718-26-5 utricional alimentagao animal
Acido Ascérbico Polietoxilado - utricional Vitamina C - min
Acido Ascérbico Polifosfato CAS 23313-12-4 utricional :
236 Acido L(+) Ascérbico CA! -81-7 utricional
|245__| Ascorbato de Sédio CAS 134-03-2 utricional
Alfacalcidol CAS 41294-56-8 utricional Vitamina D - min.
| 86| Ergocalciferol CAS 50-14-6 utricional Vitamina D2 - min.
Colecalciferol CAS 67-97-0 utricional Vitamina D3 - min.
Acetato de D-Alfa-Tocoferol CAS 58-95-7 utricional
Acetato de DL-Alfa-Tocoferol CAS 7695-91-2 utricional Vitamina E - min
7 D-Alfa-Tocoferol CAS 58-95-7 utricional :
82 | DL-Alfa-Tocoferol CAS 10191-41-0 utricional
29 | Biotina CA! -85-5 utricional Vitamina H (Vitamina B7) - min.
93 | Filoguinona CAS 84-80-0 utricional Vitamina K1 - min.
132__| Menaquinona CAS 2124-574 utricional Vitamina K2 - min.
31 | Menadiona Bissulfito de Sédio CAS 130-37-0 utricional Vitamina K3 - min.
-z Menadiona Bissulfito Nicotinamida CAS 73581-79-0 utricional Vitamina K3 - min. e Nicotinamida - min.
75 | Rutina CAS 207671-50-9 utricional Vitamina P - min.
IV -| Aditivos Zootécnicos
|| Identificagdo do Aditivo Numero CAS/ EC” Classificagédo Garantias obrigatérias de rotulagem Restrigées
Acetato de calcio CAS 62-54-4 Acidificante cido acético - min.
Acido acético CAS 64-19-7 Acidificante Acido acético - min.
Acido benzéico CAS 65-85-0 Acidificante Acido benzéico - min.
4| Acido butirico CAS 107-92-6 Acidificante Acido butirico - min.
Acido caprilico CAS 124-07-2 Acidificante Acido caprilico - min.
Acido citrico CAS 77-92-9 Acidificante Acido citrico- min.
Acido férmico CAS 64-186 Acidificante Acido férmico - min.
Acido fosférico CAS 7664-38-2 Acidificante Acido fosférico- min.
Acido fumarico CAS 110-17-8 Acidificante Acido fumarico- min.
Acido isobutirico CAS 79-31-2 Acidificante Acido isobutirico- min.
Acido latico CAS 50-21-5 Acidificante Acido I&tico - min.
2| Acido malico CAS 6915-15-7 Acidificante Acido malico - min.
Acido propionico CAS 79-094 Acidificante Acido propionico - min.
4| Acido sérbico CAS 110-44-1 Acidificante Acido sérbico - mi
Acido succinico CAS 110-15-6 Acidificante Acido succinico - min.
Acido tartarico CAS 526-83-0 Acidificante Acido tartarico - min.
Benzoato de sédio CAS 532-32-1 Acidificante Acido benzéico - min.
745 | Bissulfato de sédio CAS 7681-38-1 Acidificante Bissulfato de Sodio - min. Aprovado para uso em
aves e suinos.
Butirato de calcio CAS 5743-36-2 Acidificante Acido butirico - min.
Butirato de s6dio CAS 156-54- Acidificante Acido butirico - min.
7 Formiato de aménio CAS 540-69- Acidificante Formiato de Aménio - min.
20 | Formiato de calcio CAS 544-17- Acidificante Acido férmico - min.
21 Formiato de sodio CAS 141-53- Acidificante Acido férmico - min.
22 | Lactato de calcio CAS 5743-47-5 Acidificante Acido I&tico - min.
23 |1 lono, di e triglicerideos de acido butirico - Acidificante Acido butirico - min.
514 | Mono, die triglicerideos de acido laurico - Acidificante Acido laurico - min.
24 | Mono, die triglicerideos de acido Emeiﬁ ico - Acidificante i ioNi
25 | Mono, die triglicerideos de acidos graxos - Acidificante
26 | Poli beta-hidroxibutirato CAS 300-85-6 Acidificante
512 | Propionato de calcio CAS 4075-814 Acidificante Acido propibnico - min.
27 ributirina CAS 60-01-5 Acidificante ributirina - min.
28 | 1 (4)-Beta-Glucanase (Trichoderma reesei - DSM 17470) - Enzimatico ,3(4)-beta-Glucanase - min.
29 | 3-Fitase (Aspergillus niger - CBS 101.672) .1.3. Enzimatico itase - min.
30 -Fitase (Aspergillus niger - CCTCC M2012202) Enzimatico Fitase - min.
31 Fitase (Aspergillus niger - CGMCC 4322) Enzimatico Fitase - min.
550 : -Fitase (Aspergillus oryzae - IMICC 507151) Enzimatico Fitase - min.
552 | 3-Fitase (Bacillus subtilis - IMI 507112) Enzimatico Fitase - min.
32 | 3-Fitase (Penicillium canescens - NBIMCC 8426 Enzimatico Fitase - min.
55 -Fitase (Trichoderma longibrachiatum - NCIMB 30245 Enzimatico Fitase - min.
-Fitase (Trichoderma reesei - CBS 139315) Enzimatico Fitase - min.
4 -Fitase (Aspergillus niger - ACCC 3078! Enzimatico Fitase - min.
-Fitase (Aspergillus niger - ACCC 3078 Enzimatico Fitase - min.
6 | 6-Fitase (Aspergillus niger - CGMCC 0332) Enzimatico Fitase - min.
755 -Fitase (Aspergillus niger - CGMCC 34523) Enzimatico Fitase - min.
541 -Fitase (Aspergillus niger - G1M 3.486) Enzimatico Fitase - min.
1520 | 6-Fitase (Aspergillus niger LU17257 - DSM 25770) Enzimatico Fitase - min.
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7 -Fitase (Aspergillus oryzae - DSM 14223) C 3. Enzimatico
8 -Fitase (Aspergillus oryzae - DSM 17594) C 3. Enzimatico
9 -Fitase (Aspergillus oryzae - DSM 22594) C 3. Enzimatico
525 Fitase (Aspergillus oryzae - DSM 33737) EC 3. Enzimatico
40 -Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - ACCC 21387) C 3. Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - ACCC 21388) C 3. Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CBS 139313) C 3. Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CGMCC 15517) EC 3. Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CGMCC 17883) EC 3. Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CGMCC 17884) Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CGMCC 47 34) Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CGMCC 7.19) Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CGMCC 7.43) Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - DSM 23036) Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - DSM 25377) Enzimatico
-Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - DSM 32854) Enzimatico
-Fitase (Schizosaccharomyces pombe - ATCC 5233) Enzimatico
-Fitase (Trichoderma longibrachiatum - CICC 40360) Enzimatico
-Fitase (Trichoderma reesei - ATCC 26921) Enzimatico
-Fitase (Trichoderma reesei - CBS 126897) Enzimatico
-Fitase (Trichoderma reesei - CBS 143997 Enzimatico
-Fitase (Trichoderma reesei - CBS 146250) Enzimatico
| 6-Fitase (Trichoderma reesei - GICC 03538) Enzimatico
Fitase (Trichoderma reesei - SD-6528) Enzimatico
Fitase (Trichoderma reesei - CICC 40360, Enzimatico
| 6-Fitase (Trichoderma reesei - NBIMCC 8976) Enzimatico
54 cido Ferulico Esterase (Humicola sp. - ATCC 60849) Enzimatico cido fertlico esterase - min.
55 | Alfa-Amilase (Aspergillus niger - ACCC 30786) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
6__| Alfa-Amilase (Aspergillus niger - CGMCC AS 3.4309) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
7__| Alfa-Amilase (Aspergillus niger - CGMCC 16272) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
Alfa-Amilase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
Alfa-Amilase (Aspergillus oryzae - ATCC 14895) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
Alfa-Amilase (Aspergillus oryzae - ATCC 66222) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
1_| Alfa-Amilase (Aspergillus oryzae - CBMAI 1128 Enzimatico Alfa-Amilase - min.
62 | Alfa-Amilase (Aspergillus oryzae - IMICC 507151) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
Alfa-Amilase (Aspergillus oryzae - NRRL 458) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
4 Alfa-Amilase (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
Alfa-Amilase (Aspergillus oryzae- CBMAI 1128) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
6 Alfa-Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - ATCC 3978) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
Alfa-Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - DSM 27947) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
68 | Alfa-Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - DSM 9553) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
69 | Alfa-Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - SID 2522 Enzimatico Alfa-Amilase - min.
70 | Alfa-Amilase (Bacillus licheniformis - A57 - NBIMCC 8975) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
71_| Alfa-Amilase (Bacillus licheniformis - ATCC SD-6525) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
74 Alfa-Amilase (Bacillus licheniformis - CCTCC M2013344) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
7. Alfa-Amilase (Bacillus licheniformis - DSM 21564) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
7. Alfa-Amilase (Bacillus subtilis - ACCC 1178) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
74 Alfa-Amilase (Bacillus subtilis - IMI 507112) Enzimatico Alfa-Amilase - min.
7! Alfa-Amilase (Trichoderma reesei - CBS 139315) 1. Enzimatico Alfa-Amilase - min.

698 | Alfa-Galactosidase (Aspergillus niger - ACCC 30134) 22 Enzimatico Alfa-Galactosidase - min.
76 | Alfa-Galactosidase (Aspergillus niger - CGMCC 16274) 22 Enzimatico Alfa-Galactosidase - min.
77 _| Alfa-Galactosidase (Aspergillus niger - CGMCC 17961) 22 Enzimatico Alfa-Galactosidase - min.
78 | Alfa-Galactosidase (Aspergillus niger - DSM 27958) 22 Enzimatico Alfa-Galactosidase - min.

539 | Alfa-Galactosidase (Aspergillus niger - GDMCC 3.563) 22 Enzimatico Alfa-Galactosidase - min.

79 | Alfa-Galactosidase (Aspergillus niger - NRRL 25541) 22 Enzimatico Alfa-Galactosidase - min.
80 | Alfa-Galactosidase (Saccharomyces cerevisiae - CBS 615.94) C32.1.22 Enzimatico Alfa-Galactosidase - min.

697 | Alfa-Galactosidase (Trichoderma reesei - CBS 139315) C32.1.22 Enzimatico Alfa-Galactosidase - min.

|558 Amilase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico Amilase - min.

589 | Amilase (Aspergillus oryzae - IMICC 507151) Enzimatico Amilase - min.

6| Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - ATCC 23350) Enzimatico Amilase - min.
45 | Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - CGMCC 17881) Enzimatico Amilase - min.
0 | Amilase (Bacillus licheniformis - MTCC 25251) Enzimatico Amilase - min.
81 | Amilase (Bacillus subtilis - ACCC 1178) Enzimatico Amilase - min.

546 | Amilase (Bacillus subtilis - CGMCC 7.154) Enzimatico Amilase - min.

568 | Amilase (Bacillus subtilis - IMI 507 112) Enzimatico Amilase - min.

565__| Amilase (Trichoderma longibrachiatum - NCIMB 30245 - Enzimatico Amilase - min.

82 eta-Glicosidase (Penicillium echinulatum - DSM 18942) 21 Enzimatico eta-glicosidase - min.

695 eta-Glucanase (Asperillus niger - ACCC 30134) Enzimatico eta-Glucanase - min.

3 eta-Glucanase (Asperillus niger - ACCC 30786) Enzimatico eta-Glucanase - min.

737 eta-Glucanase (Aspergillus niger - CBS 120604) Enzimatico eta-Glucanase - min.

4 eta-Glucanase (Aspergillus niger - CGMCC 17962) Enzimatico eta-Glucanase - min.
eta-Glucanase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico eta-Glucanase - min.

6 eta-Glucanase (Aspergillus niger - NRRL 25541) Enzimatico eta-Glucanase - min.
1562 eta-Glucanase (Aspergillus oryzae - IMICC 507151) Enzimatico eta-Glucanase - min.
87 eta-Glucanase (Bacillus subtilis - ACCC 11088) Enzimatico eta-Glucanase - min.
570 eta-Glucanase (Bacillus subtilis - IMI 507112) Enzimatico eta-Glucanase - min.
8 eta-Glucanase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC 16278) EC Enzimatico eta-Glucanase - min.
54¢ eta-Glucanase (Trichoderma longibrachiatum - GIM 3.534 C Enzimatico eta-Glucanase - min.
8 eta-Glucanase (Trichoderma longibrachiatum - NCIMB 30245 C Enzimatico eta-Glucanase - min.
el eta-Glucanase (Trichoderma reesei - CBS 139315) C Enzimatico eta-Glucanase - min.

701 eta-Mananase (Asperillus niger - ACCC 30557) EC N Enzimatico eta-Mananase - min.

91 eta-Mananase (Asperillus niger - CGMCC 17965 C3.2.1.7 Enzimatico eta-Mananase - min.
382 eta-Mananase (Aspergillus niger - GDMCC 3664) C 3.2.1.7¢ Enzimatico eta-Mananase - min.
92 eta-Mananase (Bacillus lentus - CGMCC 4323) C 3.2.1.7¢ Enzimatico eta-Mananase - min.
576 eta-Mananase (Bacillus lentus - GIM 1556) EC 3.2.1.7¢ Enzimatico eta-Mananase - min.
93 eta-Mananase (Bacillus subtilis - ACCC 11025) EC 32.1.7¢ Enzimatico eta-Mananase - min.
94 eta-Mananase (Bacillus subtilis - KCTC 0800BP) EC 3.2.1.7¢ Enzimatico eta-Mananase - min.
1553 eta-Mananase (Trichoderma longibrachiatum - CICC 41027) EC N Enzimatico eta-Mananase - min.
5 eta-Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - CBS 614.94) C Enzimatico eta-xilanase - min.
7 eta-Xilanase (Trichoderma reesei - CBS 114044) C 3.2.1. Enzimatico eta-xilanase - min.
Carboximetilcelulase (Penicillium echinulatum - DSM 18942) C .203 Enzimatico Carboximetilcelulase - min.
7 Celulase (Aspergillus niger - ACCC 30557) EC g Enzimatico Celulase - min.
9 Celulase (Aspergillus niger - ACCC 30786) C3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
10( Celulase (Aspergillus niger - CBS 120604) C3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
10 Celulase (Aspergillus niger - GIM 3462 C 4 Enzimatico Celulase - min.
[581_| Celulase (Aspergillus niger - GIM 3486) EC32.14 Enzimético Celulase - min.
0: Celulase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) EC3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
6 Celulase (Aspergillus oryzae - IMICC 507151) EC3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
03__| Celulase (Aspergillus oryzae - NRRL 458) EC3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
04 | Celulase (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) C3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
90 | Celulase (Bacillus subtilis - IMI 507112) C3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
05 | Celulase (Trichoderma longibrachiatum - ATCC 18648) C 4 Enzimatico Celulase - min.
1106 | Celulase (Trichoderma longibrachiatum - CBS 592.94) EC32.14 Enzimético Celulase - min.
0 Celulase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC 17969 C32.14 Enzimatico Celulase - min.
3! Celulase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC 7289) C3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
08 | Celulase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC16277) C3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
109 _| Celulase (Trichoderma longibrachiatum NCIMB 30245) EC32.14 Enzimético Celulase - min.
0 | Celulase (Trichoderma reesei - ATCC 26921) EC3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
Celulase (Trichoderma reesei- ATCC SD-6331) EC 4 Enzimatico Celulase - min.
2 Celulase (Trichoderma reesei - CBS 126896) EC3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
Celulase (Trichoderma reesei - CBS 139315) C3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.
4 | Celulase (Trichoderma reesei - DSM 17470 C32.14 Enzimatico Celulase - min.
Celulase (Trichoderma reesei - RH 7004, C32.14 Enzimatico Celulase - min.
Celulase (Trichoderma reesei - M7 - NBIMCC 8977) EC3.2.1.4 Enzimatico Celulase - min.

64 Composto a base de protease e esporos de Bacillus licheniformis - ATCC 53757 - Enzimatico Protease e Bacillus licheniformis - min.
Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase Afgaﬂillus aculeatus - CBS 589.94) EC Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.
Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase Afgaﬂillus nigar- NRRL 25541 EC Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.
Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase Bacillus amzlalg' uefaciens - DSM 9553) EC Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.
Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase Bacillus subtilis - CBS 813.11) EC Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.
Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase Penicillium funiculosum - CBS 1114333) EC Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.

: Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase alaromxces versatilis - IMI 378536) EC Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.
120 | Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase Trichoderma Iangtbiachiatum - ATCC 10001) C Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.
_L Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase Trichoderma reesei - ATCC 74444) C Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.

22 | Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase Trichoderma reesei - MUCL 49754 C Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.
704 | Endo-1 .3 4)_-betaﬂlucanase Trichoderma reesei M7 - NBIMCC 8977) EC K Enzimatico Endo-1,3 4)_-betaﬂlucanase - min.
516 | Endo-1,4-beta-D-mananase hermotelomxces thermoghila - DSM 33149) EC .78 Enzimatico Endo-1,_4-beta-D-mananase - min.
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123 | Endo-1,4 -befaﬂlucanase Afgaﬂillus nigar- CBS 131.52) C32.14 Enzimatico Endo-1 ,4-betaﬂlucanase - min.
124 | Endo-1,4 -befaﬂlucanase Afgaﬂillus nigar- DSM 18404) C32.14 Enzimatico Endo-1 ,4-betaﬂlucanase - min.
574 | Endo-1,4 -befaﬂlucanase Trichoderma citrinoviride B-125 DSM 33578) C32.14 Enzimatico Endo-1 ,4-betaﬂlucanase - min.
612 | Endo-1,4 -befaﬂlucanase Trichoderma citrinoviride Bisset - IM SD142) EC32.14 Enzimatico Endo-1 ,4-betaﬂlucanase - min.
125 | Endo-1,4 -befaﬂlucanase Trichoderma Iangtbiachiamm - ATCC 10001) C32.14 Enzimatico Endo-1 ,4-betaﬂlucanase - min.
126 | Endo-1,4 -befaﬂlucanase Trichoderma Iangtbiachiamm - ATCC 2106) C32.14 Enzimatico Endo-1 ,4-betaﬂlucanase - min.
127 | Endo-1,4 -befaﬂlucanase Trichoderma reesei - ATCC 74444) C32.14 Enzimatico Endo-1 ,4-betaﬂlucanase - min.
584 f;g‘ggﬂ'gg'g;g')”ca"“e de (T B |Ec32.1.151 Enzimético Endo-1,4-bet ifica de xi - min.
705 | Endo-1,4-beta-mananase (Bacillus lentus - NBIMCC 8974 EC3.2.1. Enzimatico Endo-1,4-beta-mananase - min.
129 | Endo-1,4-beta-mananase (Paenibacillus lentus - ATCC 55045) EC32.1. Enzimatico Endo-1zt-beta-rnananase - min.
130 | Endo-1,4-beta-mananase (Paenibacillus lentus - CMG 3109 EC3.2.1. Enzimatico Endo-1 ,_At-beta-rr\ananase - min.
700 | Endo-1,4-beta-mananase (Paenibacillus lentus - CMG 3376) EC32.1. Enzimatico Endo-1,4-beta-mananase - min.
763 | Endo-1,4-beta-D-mananase Kamagataalla Ehafﬁi - DSM 34303) EC32.1. Enzimatico Endo-1zt-beta-rnananase - min.
131 Endo-1,4-beta-xilanase Asgaﬂillus ng’ er- CBS 109.713) C 3.2.1. Enzimatico Endo-1,_4-beta-xilanase - min.
579 | Endo-1,4-beta-xilanase Asgaﬂillus ng’ er- NRRL 25541) C 3.2.1. Enzimatico Endo-1 ,_At-beta-xilanase - min.
132 | Endo-1,4-beta-xilanase Asgaﬂillus oryzae - DSM 10287 C 3.2.1. Enzimatico Endo-1,4-beta-xilanase - min.
133 | Endo-1,4-beta-ilanase (Bacillus subtilis - KCTC 11304BP) EC 3.2.1. Enzimatico Endo-1zt-beta-xilanase - min.
762 | Endo-1,4-betaxilanase Kamagataalla Ehafﬁi - DSM 34303) C 3.2.1. Enzimatico Endo-1 ,_At-beta-xilanase - min.
633 | Endo-1,4-beta-xilanase Kamagataalla Ehafﬁi - DSM 33574) C 3.2.1. Enzimatico Endo-1 ,_At-beta-xilanase - min.
134 | Endo-1,4-beta-xilanase (Penicillium funiculosum - CBS 1114333) C 3.2.1. Enzimatico Endo-1,4-beta-xilanase - min.
135 | Endo-1,4-beta-xilanase Talammzces versatilis - IMI 378536) EC 3.2.1. Enzimatico Endo-1zt-beta-xilanase - min.
575 | Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma citrinoviride B-125 DSM 33578) EC 3.2.1. Enzimatico Endo-1 ,_At-beta-xilanase - min.
611 Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma citrinoviride BISSET - IM SD135 EC 3.2.1. Enzimatico Endo-1,4-beta-xilanase - min.
137 | Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma citrinoviride bisset - IMI SD 135 EC 3.2.1. Enzimatico Endo-1zt-beta-xilanase - min.
136 | Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma longiblachiamm - ATCC 5588 C 3.2.1. Enzimatico Endo- ,_At-beta-xilanase - min.

96 | Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma longiblachiamm - BCCM/MUCL 49755) C 3.2.1. Enzimatico Beta-xilanase - min.

138 | Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma longiblachiamm - MTCC 2052) K Enzimatico Endo-1,4-beta-xilanase - min.
139 | Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma reesei - ATCC 74‘449_ Enzimatico Endo-1zt-beta-xilanase - min.
w_ Endo-1,4-beta~ilanase (Trichoderma reesei - ATCC PTA 5588) Enzimatico Endo-1 ,_At-beta-xilanase - min.
ﬁ_ Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma reesei - ATCC SD-6331) Enzimatico Endo-1 ,_At-beta-xilanase - min.
74 Endo-1,4-beta~xilanase (Trichoderma reesei - CBS 117109) Enzimatico Endo-1,4-beta-xilanase - min.
: Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma reesei - GICC CSSm Enzimatico Beta-xilanase - min.
2| Endo-1,4-beta-xilanase (Trichoderma reesei - MUCL 49755) Enzimatico Endo-1,4-beta-xilanase - min.
Endo-1,4-beta-ilanase (Trichoderma reesei M7 - NBIMCC 8977) Enzimatico Endo-1,4-beta-xilanase - min.
: Endo-1 ,4-beta-xxlanase Asgaﬂillus oryzae - DSM 26372) Enzimatico Xilanase - min.
3 _| Endoxilanase (Aspergillus niger LU17257 - DSM 25770) Enzimatico Endoxilanase - min.
44 Fitase (Aspergillus niger - ACCC 30134) Enzimatico Fitase - min.
145 | Fitase (Aspergillus niger - ACCC 3032) Enzimatico Fitase - min.

4 Fitase (Aspergillus niger - ACCC 30557) Enzimatico Fitase - min.

4 Fitase (Aspergillus niger - DM-18 - CCTCC M-2013541) Enzimatico Fitase - min.

4 Fitase (Aspergillus niger - GIM 3.486) Enzimatico Fitase - min.

150 | Fitase (Aspergillus niger- GIM 3.564) Enzimatico Fitase - min.
149 | Fitase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico Fitase - min.
152__| Fitase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - ACCC 21094) Enzimatico Fitase - min.

51 Fitase (Penicillium echinulatum - DSM 18942) Enzimatico Fitase - min.
:z itase (Pseudomonas fluorescens - BD 50104) Enzimatico Fitase - min.
154 | Fitase (Saccharomyces cerevisiae - KCCM 80051) Enzimatico Fitase - min.
155 | Fitase (Trichoderma reesei - BCS 528.94) Enzimatico Fitase - min.

56 itase (Trichoderma reesei - CBS 123048) Enzimatico Fitase - min.

57 Fumonisina Esterase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - DSM 26643) C Enzimatico Fumonisina esterase - min.
694 | Fumonisina Esterase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - NCAIM Y001485 C3. Enzimatico Fumonisina esterase - min.
158 | Galactomananase (Aspergillus niger - NRRL 25541) C Enzimatico Galactomananase - min.

93 | Galactomananase (Trichoderma reesei - CBS 139315) C Enzimatico Galactomananase - min.
159 | Glicose Oxidase (Aspergillus niger - ACCC 30134) EC 1.1.34 Enzimético Glicose Oxidase - min.

41 Glicose Oxidase (Aspergillus niger - CCTCC M-20221563) EC 1.1.3.4 Enzimatico Glicose oxidase - min.

0__| Glicose Oxidase (Aspergillus niger - CGMCC 16275) EC 1.1.3.4 Enzimatico Glicose Oxidase - min.
161_| Glicose Oxidase (Aspergillus niger - CGMCC 34523) EC 1.1.34 Enzimético Glicose Oxidase - min.
8 | Glicose Oxidase (Aspergillus niger - CGMCC 7169) C 1.1.3.4 Enzimatico Glicose Oxidase - min.
162__| Glicose Oxidase (Aspergillus niger - GIM 3.486) C 1.1.3.4 Enzimatico Glicose Oxidase - min.
1624 | Glicose Oxidase (Bacillus lentus - ACCC 10517) C 1.1.3.4 Enzimatico Glicose Oxidase - min.
163 | Glucanase (Aspemillus niger - GIM 3.563) EC 3.2.1. Enzimatico Glucanase - min.
164 | Glucanase (Asperillus niger LU17257 - DSM 25770) EC 3.2.1. Enzimatico Glucanase - min.
723 _| Hemicelulase (Aspergillus niger - ATCC 10579) CAS 9025-56-3 Enzimatico Hemicelulase - min.
165 | Hemicelulase (Asperillus niger - ATCC 16888) CAS 9025-56-3 Enzimatico Hemicelulase - min.
667 | Lactase (Aspergillus oryzae - MTCC 25489 EC32.1.108 Enzimatico Lactase - min.
1166 | Lactase (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) EC 3.2.1.108 Enzimatico Lactase - min.
167 | Lipase (Aspergillus niger - CGMCC 16276 CAS 9001-62- Enzimatico Lipase - min.
628 | Lipase (Aspergillus niger - CGMCC AS 34523) CAS 9001-62- Enzimatico Lipase - min.
617 | Lipase (Aspergillus niger - CICC 2214) CAS 9001-62- Enzimatico Lipase - min.
168 | Lipase (Aspergillus niger - CICC 41362) CAS 9001-62- Enzimatico Lipase - min.
pase (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) CAS 9001-62- Enzimatico Lipase - min.
Lisozima (Brevibacillus laterosporus AG3057 - CCTCC M-2017143) EC3.2.1. Enzimatico Lisozima - min.
Lisozima (Micrococus lysodeikticus - ATCC 4698) EC3.2.1. Enzimatico Lisozima - min.
Lisozima de clara de ovo de galinha EC32.1. Enzimatico Lisozima - min.
lananase (Bacillus lentus - CGMCC 7.69; CAS 37288-54- Enzimatico lananase - min.
3| Mananase (Trichoderma citrinoviride - DSM 27790) CAS 37288-54- Enzimatico Mananase - min.
6__| Mananase (Trichoderma reesei - CBS 126896) CAS 37288-54- Enzimatico Mananase - min.
Aprovado para uso em
738 )% P icus HY3 - KCTC 0268BP) E.C3424 Enzimatico Metaloprotease - min. Aves, Ruminantes e
Suinos.

74 Muramidase (Trichoderma reesei - DSM 32338) CAS 9001-63-2 Enzimatico Muramidase - min.
175_| Pectinase (Aspergillus aculeatus - CBS 589.94) EC32.1. Enzimatico Pectinase - min.

7¢ Pectinase (Asperillus niger - DSM 27958) EC3.2.1. Enzimatico Pectinase - min.

7 Pectinase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) EC32.1. Enzimatico Pectinase - min.
|_5& :Dectinase (Aspergillus oryzae - IMICC 507151) EC3.2.1. Enzimatico Pectinase - min.

78 | Pectinase (Asperillus oryzae - P-100-AZ1) C32.1. Enzimatico Pectinase - min.

71 Pectinase (Bacillus subtilis - IMI 507112) C32.1. Enzimatico Pectinase - min.

79 | Pectinase (Penicillium echinulatum - DSM 18942 C32.1. Enzimatico Pectinase - min.
|566_| Pectinase (Trichoderma longibrachiatum - NCIMB 30245 EC32.1. Enzimatico Pectinase - min.

80__| Protease (Aspergillus niger - ACCC 30786) CAS 9025-49-4 Enzimatico Protease - min.

81 Protease (Aspergillus niger - ACCC 33326) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
182__| Protease (Aspergillus niger - ATCC 16888) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.

183 | Protease (Aspergillus niger - CGMCC 16273) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
31 Protease (Aspergillus niger - CGMCC 17968) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
184 | Protease (Aspergillus niger - CICC 2103) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
185 | Protease (Aspergillus niger - CICC 2238) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
Protease (Aspergillus niger - GIM 3.562) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
Protease (Aspergillus niger - GIM 3486) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
Protease (Aspergillus niger - NCIMB 30289) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
Protease (Aspergillus oryzae - CBS 826.34) EC 34.23. Enzimatico Protease - min.
Protease (Aspergillus oryzae - IMICC 507151) C 34.; Enzimatico Protease - min.
Protease (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) C 34.23. Enzimatico Protease - min.

0__| Protease (Bacillus amyloliquefaciens - DSM 9554, C34.24.28 Enzimatico Protease - min.

1 Protease (Bacillus licheniformis - A57 - NBIMCC 8975) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
645 | Protease (Bacillus licheniformis - ACCC 06149) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.

92 | Protease (Bacillus licheniformis - ATCC 53575) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
193 _| Protease (Bacilus licheniformis - ATCC 53757) CAS 9001-92-7 Enzimético Protease - min.

94 | Protease (Bacillus licheniformis - DSM 19670) EC34.21.- Enzimatico Protease - min.
195 | Protease (Bacillus licheniformi 94 CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.

96 | Protease (Bacillus licheniformis CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.

39| Protease (Baillus licheniformis - LMG € CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
632_| Protease (Bacillus licheniformis - MTCC 25251) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.

97 | Protease (Bacillus licheniformis GIMI 362 - ACCC 10236) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.

98 | Protease (Bacillus subtilis - ATCC 2107) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.

199 | Protease (Bacillus subtilis - ATCC 6633) CAS 9001-927 Enzimético Protease - min.
200 | Protease (Bacillus subtilis - ATCC SD 2106) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
F) Protease (Bacillus subtilis - CBS 813.11) _ CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
532 Protease (Bacillus subtilis - CGMCC 17882) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
202 | Protease (Bacillus subtilis - GIM 1286) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
567 | Protease (Bacillus subtilis - IMI 507112) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
203 | Protease (Bacillus subtilis - KCTC 11002BP; CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
204 | Protease (Bacillus subtilis BW2 - CCTCC M2013222) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
600 | Protease (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - GS115) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
|67 Protease (Streptomyces fradiae - CNCM |-1504) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
564 Protease (Trichoderma longibrachiatum - NCIMB 30245) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
kl) Protease (Trichoderma reesei - CBS 139315) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease - min.
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206 | Protease Acida (Aspergillus niger - ACCC 30134) C 34.23. Enzimatico Protease &cida - min.
207 | Protease Acida (Aspergillus niger - ACCC 30557) C 34.23. Enzimatico Protease &cida - min.
208 | Protease Acida (Aspergillus niger - DM-18 - CCTCC M-2013541) C 34.23. Enzimatico Protease &cida - min.
548 | Protease Acida (Aspergillus niger - GDMCC 3.663) EC 34.23. Enzimatico Protease &cida - min.
585 | Protease Acida (Aspergillus niger - GIM 3486) C 34.; Enzimatico Protease &cida - min.
535 | Protease Acida (Bacillus subtilis - CGMCC 7.154) C 34.23. Enzimatico Protease neutra - min.
517 | Protease Acida (Bacillus subtilis - IAHVM 01) C34.23. Enzimatico Protease &cida - min.
554 | Protease Acida Trichoderma longibrachiatum - CICC 40929) EC 34.23. Enzimatico Protease &cida - min.
1587 | Protease Alcalina (Aspergillus niger - GIM 3486) EC 34.21 Enzimatico Protease alcalina - min.
1518 | Protease Alcalina (Bacillus subtilis - IAHVM 01) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease alcalina - min.
1540 | Protease Alcalina (Bacillus subtilis - IAHVM 02) CAS 9001-92-7 Enzimatico Protease alcalina - min.
209 | Protease Neutra (Aspergillus niger - DM-18 - CCTCC M-2013541) C34.244 Enzimatico Protease neutra - min.
586 | Protease Neutra (Aspergillus niger - GIM 3486) C34.244 Enzimatico Protease neutra - min.
210 | Protease Neutra (Bacillus subtilis - ACCC 11025) C34.24.28 Enzimatico Protease neutra - min.
534 Protease Neutra (Bacillus subtilis - CGMCC 7.154) EC34.24.28 Enzimatico Protease neutra - min.
|21 Protease Neutra (Bacillus subtilis - IAHVM 1) EC34.24.28 Enzimatico Protease neutra - min.
1 Protease Neutra (Bacillus subtilis - IMI 507 112) EC34.24.28 Enzimatico Protease neutra - min.
Queratinase (Aspergillus niger - GIM 3486) CAS 9025-41-6 Enzimatico Queratinase - min.
Xilanase (Aspergillus niger - ACCC 30557) CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus niger - ACCC 30786) CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus niger - ACCC 32589 CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus niger - GIM 3.486) CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus niger - IAHVM 07) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
5__| Xilanase (Aspergillus niger - NRRL 25541 CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus niger— CGMCC 3.4523) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus oryzae - CGMCC 7.70) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus oryzae - IMICC 507151) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Aspergillus oryzae - NRRL 458 CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Bacillus licheniformis - MTCC 25251) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Bacillus subtilis - ACCC 11089) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Bacillus subtilis - GIM 1135, CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Bacillus subtilis - IMI 507112) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Bacillus subtilis - LMG S-15136) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CGMCC 17885) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - CGMCC 7.19) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Komagataella phaffii (Pichia pastoris) - KMIOOOOOO) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Penicillium echinulatum - DSM 18942) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
3__| Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - ATCC 2105) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - ATCC 18648) CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC 16279) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC 17967) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - CICC 41494) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - GIM 3.534) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - NCIMB 30245) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma reesei - ATCC 26921) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma reesei - CBS 139315) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma reesei - CBS 140027) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma reesei - DSM 17470) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma reesei— CCTCC M-2013540) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma reesei— CICC 40932) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma reesei— CICC 41494) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
Xilanase (Trichoderma viride - NIBH FERM BP 4842) CA! '278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
231 )7<i:;a_3]nase [Komagataella phaffii (Pichia pastoris) (exp. Bacillus subtilis) - CGMCC CAS 37278-89-0 Enzimatico Xilanase - min.
232 | Acidos Biliares - Melhorador de desempenho Acidos Biliares - min. :sen:v::t;‘gsa: usﬁes
233 | Cloridrato de Ractopamina CAS 90274-24-1 Melhorador de desempenho Ractopamina Aprovado para uso em
suinos - terminagéo.
234 | D-Carvona CAS 2244-16-8 Melhorador de desempenho D-carvona - min. :gergv::‘;‘g:': ;osei:‘;rs\
235 | Extrato de Casca de Carvalho (Quercus robur) CAS 71011284 Melhorador de desempenho Taninos - min. :‘f’e";":ﬂ‘;‘g:': v
236 | L-Mentol CAS 2216-515 Melhorador de desempenho L-mentol - min. Aprovado para uso em
237 | Lectinas de Feijso Vermeho (Phaseolus vulgaris) CAS 9008-97-3 Melhorador de desempenho Atividade de Hemaglutinagdo (HAU) - min. f;ﬁx’:“ para uso em
238 | Nitrato de Calcio Dihidratado Melhorador de desempenho Céicio - min. e Nitrogénio - min. :‘5’9";"3‘” para uso em
239 | Raiz de Angélica (Angelica archangelica) CAS 84775-41-7 Melhorador de desempenho Oleo essencial de raiz de angélica - min. :sen:v::t;‘gsa: ;osei:o"s‘
Aprovado para uso em
240 | Timol CAS 89838 Melhorador de desempenho Timol - min. aves, suinos, peixes e
camardes.
241 | 3-Nitrooxypropanol (3-Nop) CAS 100502-66-7 Outros aditivos zootécnicos 3-Nitrooxypropanol (3-Nop) - min. f‘u‘:n"i’r‘:::;gam usoem
707 | Bacteridfago 1sgalt - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :\?erzveag‘:ig:': uso em
708 | Bacteridfago 1sgal2 - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :\\?ergv:g‘:igg? usoem
242 | Bacteriofago 3sent1 - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :\?erzveag‘:ig:': uso em
243 | Bacteriofago 5sent1 - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :\?erzveag‘:ig:': uso em
244 | Bacteriofago 8sent1748 - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :\\?ergv:g‘:igg? usoem
245 | Bacteriofago 8sent65 - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :\‘?en;v : g‘:igg': uso em
772 | Bacterisfago APEC157P04 (IDAC - 121022-07) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘5’9";"3‘1" para uso em
773 | Bacteriofago APEC176P01 (IDAC - 121022-17) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘5’9";"3‘1" para uso em
774 | Bacteriofago AA2 (IDAC - 121121-03) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘f’e";"ad" para uso em
775 | Bacteriofago BK1 (IDAC - 121121-06) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘5’9";"3‘1" para uso em
776 | Bacterisfago ETE131P06 (IDAC - 121022-02) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘5’9";"3‘1" para uso em
729 | Bacteriéfago L8 (IDAC - 060820-01) - Outros aditivos zootécnicos Cépia de DNA/mI - min. :‘5’9";"3‘” para uso em
730 | Bacterisfago M7 (IDAC - 060820-06) - Outros aditivos zootécnicos Cépia de DNA/mI - min. :‘f’e";"a“ para uso em
731 | Bacterisfago SAEN0O98PO1 (IDAC - 220422-01) - Outros aditivos zootécnicos Cépia de DNA/mI - min. :‘5’9";"3‘” para uso em
732 | Bacteriosfago SAEN0O98PO3 (IDAC - 220422-02) - Outros aditivos zootécnicos Cépia de DNA/mI - min. :‘5’9";"3‘” para uso em
733 | Bacteriosfago SAEN100PO8 (IDAC - 220422-03) - Outros aditivos zootécnicos Coépia de DNA/mI - min. :‘f’e";"a“ para uso em
734 | Bacteristago SAENMB161P02 (IDAC -121022-01) - Outros aditivos zootécnicos Cépia de DNA/mI - min. :‘5’9";"3‘” para uso em
Bentonita - min.; Alga Verde (Ulva sp.) - min.; Alga Aprovado para uso em
650 | Bentonita com Algas Marinhas - Outros aditivos zootécnicos Vermelha (Solieria sp.) - min.; Farinha de Alga Parda provado para usc
(Ascophyllum nodosum) - min. aves, peixes e suinos.
|246__| Beta-caroteno oxidado CAS 7235-40-7 Outros aditivos zootécnicos Betacaroteno Oxidado - min.
Aprovado para uso em
754 | Cha verde (Camellia sinensis) - Outros aditivos zootécnicos Polifendis - min. Aves, suinos, bovinos e
ovinos.
743 | Fenilcapsaicina CAS 848127-67-3 Outros Aditivos Zootécnicos Fenilcapsaicina - min Aprovado para uso em
247 | Nitrato de Calcio Dihidratado Outros aditivos zootécnicos Calcio e Nitrogénio - min :‘Sm"’;a“ para uso em
248 | Pirroloquinolina Quinona Sal Dissodico (PQQNa2) CAS 122628-50-6 Outros aditivos zootécnicos Pirrologuinolina Quinona Sal Dissodico (PQQNa2) - min. :‘5’9";"3‘” para uso em
Aprovado para uso em
249 | Quilaia (Quillaja saponaria) CAS 68990-67-0 Outros aditivos zootécnicos Quillaja saponaria - min. aves de corte e
camardes.
Aprovado para uso em
. . s p i - . " aves, suinos,
250 | Tanino de acacia negra (Acacia Meamsii) CAS 1401-554 Outros aditivos zootécnicos Taninos - min. ruminantes, Crustaceos
e peixes. )
|251__| Trifosfato de adenosina CAS 56-65-5 Outros aditivos zootécnicos Adenosina - min.
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Aprovado para uso em

Yucca schidigera CAS 223749-05-1 Outros aditivos zootécnicos Yucca schidigera - min. aves de corte e
camardes.
Bagago de coco hidrolisado - Prebiotico Beta-1,4 manobiose - min.
Centeio fermentado - Prebiotico Quitina - min.
Extrato de Euglena gracilis (ATCC PTA-123017) - Prebiotico Beta-glucanas - min.
Extrato de hemicelulose - Prebiotico Oligossacarideos - min.
Extrato de lupulo (Humulus lupulus, CAS 8060-28-4 Prebiético Beta-acido - min. e Fibras soltveis - min.
Farelo de coco tratado por mananase - Prebiotico Manose - min.
Fibra de acacia - Prebiotico Fibras soluveis - min.
Fibra de Mandioca - Prebiotico Fibras soltveis - min.; Fibras insoltveis - min.
Fraces de levedura inativa Cyberlindnera jadinii (TORULA) - Prebiotico Polissacarideos Totais - min.
Fraces de levedura inativa Saccharomyces cerevisae - Prebiético Polissacarideos Totais - min.
:?utooliwssacarideos CAS 308066-66-2 Prebiotico Frutooligossacarideos - min.
Galactooligossacarideos - Prebiético Galactooligossacarideos - min.

Aprovado para uso em

Gluconato de calcio CAS 299-28-5 Prebiotico Gluconato de calcio - min. bovinos de leite.
Gluconato de sédio CAS 527-07-1 Prebiético Gluconato de sédio - min.
Glucooligossacarideos - Prebiético Glucooligossacarideos - min.
Inulina CAS 9005-80-5 Prebiotico Inulina - min.
 Lactulose CAS 4618-18-2 Prebiético Lactulose- min.
Levedura hidrolisada de cerveja - Prebiotico 39ta-g|ucanas -min.; Mananoligossacarideo - min.
Lignocelulose hidrolisada Prebiotico Lignina - min.
Mananoligossacarideos CAS 9036-88-8 Prebiotico lananoligossacarideos - min.
Micélio de Aspergillus niger - Prebiético Betaglucanas - min.
Parede Celular de Levedura - Prebiotico Beta-glucanas - min.; Mananoligossacarideo- min.
Pichia guilliermondii - Prebiético Manose - min.
Produto de fementacéo de Aspergillus oryzae (NRRL 458) - Prebiotico Fibras soluveis - min.
Soltveis de raiz de chicéria - Prebiético Inulina - min.
Xilooligossacarideos - Prebiético Xilooligossacarideos - min.

> | Aspergillus oryzae (ATCC 14895) - Probiético Aspengillus oryzae - min.

3 _| Bacillus amyloliquefaciens (CBS 141692) - Probiético Bacillus amyloliquefaciens - min.
Bacillus amyloliquefaciens (CCTB 06) - Probiético Bacillus amyloliquefaciens - min.
Bacillus amyloliquefaciens (CECT5940; - Probiético Bacillus amyloliquefaciens - min.
Bacillus amyloliquefaciens (DSM 21836) - Probiético Bacillus amyloliquefaciens - min.
Bacillus amyloliquefaciens (DSM 25840, - Probiético Bacillus amyloliquefaciens - min.
Bacillus amyloliquefaciens (NITE BP-01844) - Probiético Bacillus amyloliquefaciens - min.
Bacillus amyloliquefaciens (NRRL B-67647) - Probiético Bacillus amyloliquefaciens - min.
Bacillus cereus (CBMAI 988) - Probiético Bacillus cereus - min.

Bacillus cereus var. Toyoi (NCIMB 40112) - Probiético Bacillus cereus var. toyoi - min.
Bacillus clausii (MTCC 5472) - Probiético Bacillus clausii - min.
Bacillus coagulans (ATCC 31284) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (BC66 CGMCC 21879) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (BCM9 MTCC 25157) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (CBMAI 2119) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (CCT 7902) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (CGMCC 16244) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (CGMCC 19896) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (DSM 32016, - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (GBI-30 - 6086) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (IAL 5612) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (KCCM 11093p - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (MTCC 25250) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus coagulans (NRRL B-67886) - Probiético Bacillus coagulans - min.
Bacillus licheniformis (ACCC 02002) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (ACCC 06149) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (ATCC 53757 - Probiotico Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (ATCC PTA-122188) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (ATCC PTA-1271130) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (BL11 DSM 28710) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CBMAI 2003) - Probiético Bacillus licheniformis - min.

Bacillus licheniformis (CBS 141691) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CCT 0032) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CCT 2473) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CCT 7898) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CCT 8064) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CCTB 07) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CCTCCM 201544 1) - Probiético Bacillus licheniformis - min.

min.

Bacillus licheniformis (CGMCC 7.155; - Probiético Bacillus licheniformi

Bax CGMCC 14441) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CGMCC 24440) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (CGMCC 9385 - Probictico Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (DSM 32884) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (DSM 33806) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (DSM 5749, - Probiotico Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (HJDY 02) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (LOFU 31) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (JCM 20329) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (MCC 0575) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (MTCC 25251) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (MTCC 25443 - Probiético Bacillus licheniformis - min.
Bacillus licheniformis (NRRL B-65066) - Probiético

301__| Bacillus licheniformis (NRRL B-65067) - Probiético

302__| Bacillus licheniformis (NRRL B-67649) - Probiético Bacillus licheniformis - min.

72 | Bacillus licheniformis (NRRL B-67824) - Probiético Bacillus licheniformis - min.
E Bacillus pumilus (CBMAI 2726) - Probiético Bacillus pumilus - min.

621 | Bacillus pumilus (CCT 8065) - Probiético Bacillus pumilus - min.

627 | Bacillus pumilus (NCIMB - 30362) - Probiético Bacillus pumilus - min.

637 __| Bacillus pumilus (NRRL B-87275) - Probiético Bacillus pumilus - min.
638__| Bacillus pumilus (NRRL B-67276) - Probiético Bacillus pumilus - min.
303 | Bacillus pumilus (NRRL B-67648) - Probiético Bacillus pumilus - min.
573 _| Bacillus pumilus (NRRL B-67823) - Probiético Bacillus pumilus - min.
304 | Bacillus subtilis (ACCC 11025) - Probiético Bacillus subtilis - min.
728 _| Bacillus subtilis (\CCC 188) - Probiético Bacillus subtilis - min.
305__| Bacillus subtilis (ACCC 11089) - Probiético Bacillus subtilis - min.

06 | Bacillus subtilis (ACCC 8) - Probiético Bacillus subtilis - min.
E Bacillus subtilis (ATCC 2107) - Probiético Bacillus subtilis - min.
561__| Bacillus subtilis (\TCC PTA-127114) - Probiético Bacillus subtilis - min.
577 _| Bacillus subtilis (\TCC PTA-122264) - Probiético Bacillus subtilis - min.

08 | Bacillus subtilis (ATCC PTA-2084) - Probiético Bacillus subtilis - min.
E Bacillus subtilis (A\TCC PTA-6507) - Probiético Bacillus subtilis - min.
726 | Bacillus subilis (B: MTCC 25292) - Probiético Bacillus subtilis - min.
310 | Bacillus subtil G-S 29373) - Probiético Bacillus subtilis - min.

11 Bacillus subtilis (CBMAI 1680) - Probiético Bacillus subtilis - min.
E Bacillus subtilis (CBMAI 611) - Probiético Bacillus subtilis - min.
313 | Bacillus subtilis (CBMAI 926 - Probiético Bacillus subtilis - min.

52 | Bacillus subtilis (CBMAI 2727) - Probiético Bacillus subtilis - min.
314_| Bacillus subtilis (CBS 141693) - Probiotico Bacillus subtilis - min.
756 | Bacillus subtilis (CBS 149989) - Probiético Bacillus subtilis - min.
315__| Bacillus subtilis (CCT 0089) - Probiético Bacillus subtilis - min.

16 s subtilis (CCT 7855, - Probiético Bacillus subtilis - min.

I623 s subtilis (CCT 8063) - Probiético Bacillus subtilis - min.
636__| Bacillus subtilis (CCTCCM 2015442 - Probiético Bacillus subtilis - min.
317__| Bacillus subtilis (CCTCCM 2016475) - Probiético Bacillus subtilis - min.

36 | Bacillus subtilis (CGMCC 7.154) - Probiético Bacillus subtilis - min.
E Bacillus subtilis (CGMCC 14442) - Probiético Bacillus subtilis - min.
562_| CGMCC 20922) - Probiético Bacillus subtilis - min.

19 CGMCC 9383) - Probiético Bacillus subtilis - min.

-4606) - Probiético Bacillus subtilis - min.

-4607) - Probiético Bacillus subtilis - min.

CN -5043) - Probiético Bacillus subtilis - min.

Bacillus subtilis (DSM 15544) - Probiético Bacillus subtilis - min.
Bacillus subtilis (DSM 21287) - Probiético Bacillus subtilis - min.
DSM 25841) - Probiético Bacillus subtilis - min.

DSM 27273) - Probiético Bacillus subtilis - min.

DSM 28343) - Probiético Bacillus subtilis - min.

Bacillus subtilis (DSM 29784) - Probiético Bacillus subtilis - min.
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688 | Bacillus subtilis (DSM 32315) - Probiético Bacillus subtilis - min.
325 | Bacillus subtilis (DSM 32324) - Probiético Bacillus subtilis - min.
326 | Bacillus subtilis (DSM 32325, - Probiético Bacillus subtilis - min.
712 | Bacillus subtilis (DSM 32883) - Probiético Bacillus subtilis - min.
327 | Bacillus subtilis (DSM 5750) - Probiético Bacillus subtilis - min.
328 | Bacillus Subtilis (GDMCC 70010) - Probiético Bacillus subtilis - min.
329 | Bacillus subtilis (HIBA 058 - Probiético Bacillus subtilis - min.
330__| Bacillus subtilis (KCCM 10941) - Probiético Bacillus subtilis - min.
331 | Bacillus subtilis (KCCM 10941P) - Probiético Bacillus subtilis - min.
32 | Bacillus subtilis (KCTC 12349BP) - Probiético
333_| Bacillus subtilis (ANUK Bacillus H) - Probiotico
599 _| Bacillus subtilis (LMG-S 23090) - Probiético
334 | Bacillus subtilis (LOFU 160) - Probiético
335__| Bacillus subtilis (LOFU 30) _ - Probiético
764 | Bacillus subtilis (MCC 0576) - Probiético
713 _| Bacillus subtilis (MCC 0598) - Probiético
336__| Bacillus subtilis (MTCC 25233) - Probiético
37 | Bacillus subtilis (NRRL B-21661) - Probiético
338_| Bacillus subtilis (NRRL B-50013) - Probiotico
339__| Bacillus subtilis (NRRL B-50104) - Probiético
39 | Bacillus subtilis (NRRL ) - Probiético
540 _| Bacillus subtilis (NRRL ) - Probiotico
340 | Bacillus subtilis (NRRL ) - Probiético Bacillus subtilis - min.
341 | Bacillus subtilis (NRRL ) - Probiético Bacillus subtilis - min.
48 | Bacillus subtilis (NRRL ) - Probiético Bacillus subtilis - min.
Z Bacillus subtilis (NRRL B-€ ) - Probiético Bacillus subtilis - min.
343 | Bacillus subtilis (NRRL ) - Probiético Bacillus subtilis - min.
344 | Bacillus subtilis (NRRL ) - Probiético Bacillus subtilis - min.
45 | Bacillus subtilis (NRRL ) - Probiético Bacillus subtilis - min.
E Bacillus subtilis (NRRL B-67261) - Probiético Bacillus subtilis - min.
541 | Bacillus subtilis (NRRL B-67275) - Probiético Bacillus subtilis - min.
42 | Bacillus subtilis (NRRL B-67276) - Probiético Bacillus subtilis - min.
E Bacillus subtilis (NRRL B-67318) - Probiético Bacillus subtilis - min.
348 | Bacillus subtilis (NRRL B-67825 - Probiético Bacillus subtilis - min.
718 | Bacillus subtilis (PFB 1008) - Probiético Bacillus subtilis - min.
349 | Bacillus subtilis (PTA-6737) - Probiético Bacillus subtilis - min.
350 | Bacillus subtilis (SL-12-1) - Probiético Bacillus subtilis - min.
351 | Bacillus toyonensis (BCT 7112, - Probiético Bacillus toyonen: n.
751 | Bacillus velezensis (CBMAI 2728) - Probiético Bacillus velezensis - min.
57 | Bacillus velezensis (CBS 149981) - Probiético Bacillus velezensis - min.
E Bacillus velezensis (CBS 14 9982) - Probiético Bacillus velezensis - min.
759 | Bacillus velezensis (CBS 149984) - Probiético Bacillus velezensis - min.
60 | Bacillus velezensis (CBS 149990) - Probiético Bacillus velezensis - min.
E Bacillus velezensis (CBS 14 9991) - Probiético Bacillus velezensis - min.
352 | Bifidobacterium animalis (DSM 16284) - Probiético Bifidobacterium animalis - min.
587 _| Bifidobacterium animalis subsp. lactis (ATCC SD 5219) - Probiético Bifidobacterium animalis subsp. lactis - min.
86 | Bifidobacterium animalis subsp. lactis (ATCC SD 5674) - Probiético Bifidobacterium animalis subsp. lactis - min.
E Bifidobacterium animalis subsp. lactis (CCT 7858) - Probiético Bifidobacterium animalis subsp. lactis - min.
354 | Bifidobacterium animalis subsp. lactis (DSM 15954) - Probiético Bifidobacterium animalis subsp. lactis - min.
355__| Bifidobacterium animalis subsp. lactis BS01 (LMG-P 21384) - Probiético Bifidobacterium animalis subsp. lactis - min.
56 | Bifidobacterium bifidum (ATCC 29521) - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.
z Bifidobacterium bifidum (ATCC 5860) - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.
358 | Bifidobacterium bifidum (CBMAI 954) - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.
59 | Bifidobacterium bifidum (DSM 20456) - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.
E Bifidobacterium bifidum (DSM 22892) - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.
717__| Bifidobacterium bifidum (LMG 13195) - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.
/67 _| Bifidobacterium bifidum (MTCC 25322 - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.
85 | Bifidobacterium bifidum (NCIMB 30179) - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.
E Bifidobacterium lactis (CCT 7816) - Probiético Bifidobacterium lactis - min.
362__| Bifidobacterium longum (CCT 7502) - Probiético Bifidobacterium longum - min.
363 | Bifidobacterium longum (NIBH 15225 - Probiético Bifidobacterium longum - min.
64 | Bifidobacterium pseudolongum (FERM P-21659 - Probiético Bifidobacterium pseudolongum - min.
E Bifidobacterium thermophilum (ATCC 25525, - Probiotico Bifidobacterium thermophilum - min.
366__| Bifidobacterium thermophilum (NIBH 15226) - Probiético Bifidobacterium thermophilum - min.
615 | Butyrivibrio fibrisolvens (NRRL B-67347) - Probidtico Butyrivibrio fibrisolvens - min. f‘uﬁn"i’r‘:::gsa'“ usoem
1522 | Clostridium beijerinckii (NRRL B-67248) - Probiético Clostridium beijerinckii - min.
596 | Clostridium butyricum (CGMCC - 9386) - Probiético Clostridium butyricum - min.
67 | Clostridium butyricum (HJDS 01) - Probiético Clostridium butyricum - min.
01 | Clostridium butyricum (LOFU GV 29 - Probiético Clostridium butyricum - min.
368 | Clostridium butyricum (MIYAIRI 588 - CBM 588) - Probiético Clostridium butyricum - min.
369 | Cultura indefinida de microorganismos (CBMAI 1064) - Probiotico Bactérias Lactcas - min.; Bactérias Anaerobicas Tofals -
370 | Cultura indefinida de microorganismos (CBMAI 1104) - Probidtico Bactérias Lactcas - min.; Bactérias Anaerobicas Totals -
371 | Cultura indefinida de microorganismos (CBMAI 1125) - Probidtico Bactérias LActicas - min.; Bactérias Anaerobicas Totals -
372__| Enterococcus faecalis (ACCC 19855) - Probiético Enterococcus faecalis - min.
373 | Enterococcus faecalis (VBT-151009-71/2) - Probiético Enterococcus faecalis - min.
374 | Enterococcus faecium (ATCC 19434) - Probiético Enterococcus faecium - min.
75 | Enterococcus faecium (ATCC 27270) - Probiético Enterococcus faecium - min.
E Enterococcus faecium E CC 5843) - Probiético Enterococcus faecium - min.
377__| Enterococcus faecium (CBMAI 1999) - Probiético Enterococcus faecium - min.
378 | Enterococcus faecium (CBMAI 924) - Probiético Enterococcus faecium - min.
79 | Enterococcus faecium (CCT 5084) - Probiético Enterococcus faecium - min.
E Enterococcus faecium (CCT 6646) - Probiético Enterococcus faecium - min.
768 | Enterococcus faecium (CCTCCM 2015444) - Probiético Enterococcus faecium - min.
83 | Enterococcus faecium (CNCM 1-4913) - Probiético Enterococcus faecium - min.
E Enterococcus faecium (DSM 16211) - Probiético Enterococcus faecium - min.
382__| Enterococcus faecium (DSM 16567) - Probiético Enterococcus faecium - min.
383 | Enterococcus faecium (DSM 16573) - Probiético Enterococcus faecium - min.
84 | Enterococcus faecium - Probiético Enterococcus faecium - min.
E Enterococcus faecium - Probiotico Enterococcus faecium - min.
386__| Enterococcus faecium - Probiético Enterococcus faecium - min.
387 _| Enterococcus faecium S 28935) - Probiético Enterococcus faecium - min.
88 | Enterococcus faecium (L! - Probiético Enterococcus faecium - min.
E Enterococcus faecium - Probiotico Enterococcus faecium - min.
390 | Enterococcus faecium (L - Probiético Enterococcus faecium - min.
91 | Enterococcus faecium - Probiético Enterococcus faecium - min.
E Enterococcus faecium (L - Probiotico Enterococcus faecium - min.
393__| Enterococcus faecium - Probiético Enterococcus faecium - min.
394 | Enterococcus faecium (L - Probiético Enterococcus faecium - min.
05 | Enterococcus faecium (L 079) - Probiético Enterococcus faecium - min.
Ieoc; Enterococcus faecium 084) - Probiético Enterococcus faecium - min.
768 | Enterococcus faecium - Probiético Enterococcus faecium - min.
395 | Enterococcus faecium (NCIMB 10415) - Probiético Enterococcus faecium - min.
396 | Enterococcus faecium (NCIMB 1 ) - Probiético Enterococcus faecium - min.
|(%L Enterococcus faecium (NCIMB 30 ) - Probiético Enterococcus faecium - min.
397 | Enterococcus faecium (NIBH 15221) - Probiético Enterococcus faecium - min.
719 | Enterococcus faecium (PF7 100) - Probiético Enterococcus faecium - min.
E Enterococcus faecium (R0026 - Probiético Enterococcus faecium - min.
398 | Escherichia coli ndo patogénica - NAPEC (CBMAI 2068) - Probiético Escherichia coli ndo patogénica - min.
618 | Kluyveromyces marxianus fragilis BO399 (MUCL - 55798) - Probiotico Kluyveromyces marxianus fragilis BO399 - min. Aprovado uso pam
400 Lacticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (ATCC 55578) - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
401 Lacticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (ATCC 5858, - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
720 cticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (ATCC - PTA 3945 - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
402 | Lacticaseibacillus casei (Lactobacillus casei CCT 1465) - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
40 Lacticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (CCT 3750) - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
404 Lacticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (CCT 393) - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
405 cticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (CCT 7859 - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
406_| Lacticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (PHLILAB-ID 29) - Probiotico Lacticaseibacillus casei - min.
40 Lacticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (PHL/LAB-ID 40 - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
40¢ Lacticaseibacillus casei (Lactobacillus casei) LC03 (DSM 27537) - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
410 Lacticaseibacillus paracasei (Lactobacillus paracasei sub. Paracasei)(CCT 7861) | - Probiético Lacticaseibacillus paracasei - min.
409 Lacticaseibacillus paracasei (Lactobacillus paracasei) (CCT 5293) - Probiético Lacticaseibacillus paracasei - min.
670 Lacticaseibacillus paracasei (Lactobacillus paracasei) (LMG P 21380) - Probiético Lacticaseibacillus paracasei - min.
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141 Lacticaseibacillus rhamnosus (Lactobacillus rhamnosus) (ATCC 53103) - Probiético Lacticaseibacillus rhamnosus - min.
521 | Lacticaseibacillus rhamnosus (Lactobacillus rhamnosus) (CCT 7863) - Probiético Lacticaseibacillus rhamnosus - min.
412 | Lacticaseibacillus rhamnosus (Lactobacillus rhamnosus) (LOFU 163) - Probiético Lacticaseibacillus rhamnosus - min.
67 Lacticaseibacillus rhamnosus (Lactobacillus rhamnosus) (NCIMB 30188) - Probiético Lacticaseibacillus rhamnosus - min.
725 | Lacticaseibacillus rhamnosus (Lactobacillus rhamnosus) (— LR04 DSM 16605 - Probiético Lacticaseibacillus rhamnosus - min.
4 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (ATCC 14917) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
414 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (ATCC 55576) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.

4 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum (ATCC 5557 ) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
4 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (ATCC 5870) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
4 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CBMAI 1997) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
4 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCT 2568) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
4 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCT 6741) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
420 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCT 7601) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
620 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCT 8066) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
672 -_actiglantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCTB 27) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
769 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCTCC M-2019497) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
421 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CECT 4528) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
422 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 3676) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
423 -_actiglantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (DSM 3677) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
424 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarurm) (KCCM 11092P) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
425 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (LMG-P 21021) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
426 :_actiglantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (LOFU 147) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
427 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (LOFU 79) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
428 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (LOFU 8 - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
721 _| Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (NCIMB 30083) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.

1683 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (NCIMB 30187) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
750 Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (PTA-126812) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.
429 | Lactobacillus acidophillus (LOFU 63, - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.

430 | Lactobacillus acidophilus (ACC 0004) _ - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
4 Lactobacillus acidophilus (ATCC 33199) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
4 Lactobacillus acidophilus (ATCC 43121) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
4 Lactobacillus acidophilus (ATCC 4356) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
434 Lactobacillus acidophilus E CC 53672) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
4 Lactobacillus acidophilus (ATCC 5864, - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
6 | Lactobacillus acidophilus (ATCC SD5221) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
4 Lactobacillus acidophilus (BCRC 10695 - AY773947) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
4 Lactobacillus acidophilus (CBMAI 923) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
4 Lactobacillus acidophilus (CBMAI 987) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
4 Lactobacillus acidophilus (CCT 2949) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
44 Lactobacillus acidophilus 3258 - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
441 Lactobacillus acidophilus (CCT 7903) - Probiotico Lactobacillus acidophilus - min.
619 Lactobacillus acidophilus (CCT 8067) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
0__| Lactobacillus acidophilus (CCTCC M-2022305 - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
442 Lactobacillus acidophilus (CGMCC 1.12735) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
44 Lactobacillus acidophilus (DSM 13241) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
444 Lactobacillus acidophilus (DSM 21717) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
44 Lactobacillus acidophilus (M1 506857 - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
608 | Lactobacillus acidophilus (LOFU GVS 329) - Probiotico Lactobacillus acidophilus - min.
714 Lactobacillus acidophilus (MCC 0599 - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
544 Lactobacillus acidophilus (MTCC 25234) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
74 Lactobacillus acidophilus (NCIMB 30559) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
446 Lactobacillus acidophilus (NIBH 15224) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
682 | Lactobacillus acidophilus (NRRL B-67911) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
722 | Lactobacillus acidophilus (PF 704) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.
614 | Lactobacillus aviarius subsp. aviarius (LOFU GV 164) - Probiético Lactobacillus aviarius subsp. aviarius - min. Aprovado para uso em
aves de corte e postura
44 Lactobacillus bulgaricus (PHL/LAB-ID 18) - Probiético Lactobacillus bulgaricus - min.
44 Lactobacillus bulgaricus (PHL/LAB-ID 24) - Probiético Lactobacillus bulgaricus - min.
44 Lactobacillus bulgaricus (PHL/LAB-ID 27) - Probiético Lactobacillus bulgaricus - min.
6 Lactobacillus casei (LOFU GVS 37) - Probiético Lactobacillus casei - min.
45( Lactobacillus casei subesp. rhamnosus (ATCC 7469) - Probiético Lactobacillus casei subesp. rhamnosus - min.
451 | Lactobacillus delbrueckii (LOFU 65) - Probiético Lactobacillus delbrueckii - min.
453 | Lactobacillus delbrueckii subesp. bulgaricus (ATCC 11842) - Probiético Lactobacillus delbrueckii subesp. bulgaricus - min.
681 Lactobacillus delbrueckii subesp. bulgaricus (NCIMB 30186) - Probiético Lactobacillus delbrueckii subesp. bulgaricus - min.
602 Lactobacillus delbrueckii subesp. lactis (LOFU GVS 13) - Probiético Lactobacillus delbrueckii subesp. lactis - min.
454 | Lactobacillus gasseri (CCT 7860) - Probiético Lactobacillus gasseri - min.
455 | Lactobacillus gasseri (SD 6236) - Probiético Lactobacillus gasseri - min.

40 Lactobacillus helveticus (NCIMB 30184) - Probiético Lactobacillus helveticus - min.
456 | Lactobacillus helveticus (PHL/LAB-ID 48) R Probiotico Lactobacillus helveticus - min.
457 _| Lactobacillus lactis (CCT 1344) - Probiético Lactobacillus lactis - min.

458 | Latilactobacillus curvatus (Lactobacillus curvatus) (CCT 43121) - Probiético Latilactobacillus curvatus - min.

99 Léicaseibacillus casei (Lactobacillus casei) (ATCC 334) - Probiético Lacticaseibacillus casei - min.
ZE :_antilacmbacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (CCT 3746) - Probiético Lentilactobacillus buchneri - min.
604 Lentilactobacillus buchneri (Lactobacillus buchneri) (LOFU GVS 47) - Probiético Lentilactobacillus buchneri - min.
460 igilactobacillus animalis (Lactobacillus animalis) (ATCC PTA-6750) - Probiético igilactobacillus animalis - min.
461 | Ligilactobacillus salivarius (Lactobacillus salivarius) (CCT 7864 - Probiético igilactobacillus salivarius - min.
462 | Ligilactobacillus salivarius (Lactobacillus salivarius) (DSM 16351) - Probiético igilactobacillus salivarius - min.

463 | Ligilactobacillus salivarius (Lactobacillus salivarius) (LOFU 44, - Probiético Ligilactobacillus salivarius - min.

607 Limosilactobacillus fermentum (Lactobacillus cellobiosus) (LOFU GVS 559) - Probiético Limosilactobacillus fermentum - min.

464 Limosilactobacillus fermentum (Lactobacillus cellobiosus) (PHL/LAB-ID 36) - Probiético Limosilactobacillus fermentum - min.

465 | Limosilactobacillus fermentum (Lactobacillus cellobiosus) (PHL/LAB-ID 52) - Probiético Limosilactobacillus fermentum - min.

466 Limosilactobacillus fermentum (Lactobacillus fermentum) (PHL/LAB-ID 37B) - Probiético Limosilactobacillus fermentum - min.

467 Limosilactobacillus fermentum (Lactobacillus fermentum) (PHL/LAB-ID 44) - Probiético Limosilactobacillus fermentum - min.

ZE :_imasilactabacillus fermentum (Lactobacillus fermentum) (PHL/LAB-ID 46) - Probiético Limosilactobacillus fermentum - min.

469 | Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (CBMAI 2000) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

470 Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (CBMAI 2001) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

47 Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (CBMAI 2002) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

472 Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (CCT 7862) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

47 Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (DSM 16350) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

474 Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (LOFU 18) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

47! Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (LOFU 21) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

47¢ Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (LOFU 22) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

AT Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (LOFU 35) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

47 Limosilactobacillus reuteri (Lactobacillus reuteri) (LOFU 48) - Probiético Limosilactobacillus reuteri - min.

479 | Megasphaera elsdenii (NCIMB 41125 - Probiotico legasphaera elsder

48 Pediococcus acidilactici (ATCC 5866) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

481 Pediococcus acidilactici (CBMAI 1998) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

482 | Pediococcus acidilactici (CCT 1622) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

483_| Pediococous acidilactici (CCT 7498) - Probiotico Pediococcus acidilactici - min.

649 | Pediococcus acidilactici (CNCM - 4622) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

484 | Pediococcus acidilactici (DSM 16210) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

485 _| Pediococous acidilactici (LMG 31502) - Probiotico Pediococcus acidilactici - min.

486 | Pediococcus acidilactici (LOFU 57) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

487 _| Pediococcus acidilactici (LOFU 58) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

488 | Pediococcus acidilactici (LOFU 82 - Probiético Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (MTCC 25323) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (PC-030 - Probiético Pediococcus acidilactici - min.
Pediococcus acidilactici (VBT-151009-31/1) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

Pichia kudriavzevii (NRRL Y-67249) - Probiético Pichia kudriavzevii - min.
Propionibacterium freudenreichii (ATCC PTA-6752) - Probiético Propionibacterium freudenreichii
Propionibacterium freudenreichii (CCT 1876) - Probiético Propionibacterium freudenreicl
Propionibacterium freudenreichii (CIRM-BIA 141) - Probiético Propionibacterium freudenreicl

Rhodopseudomonas palustris (CCT 56355) - Probiético Rhodopseudomonas palustris - min.

Ruminobacter amylophilum (CBMAI 927) - Probiético Ruminobacter amylophilum - min.

Ruminobacter succinogenes (CBMAI 928) - Probiético Ruminobacter succinogenes - min.

Aprovado para uso em

613 | Ruminococcus bovis (NRRL B-67764) - Probictico Ruminococcus bovis - min. ruminantes
495 | Saccharomyces boulardii (CCT 4308) - Probiético Saccharomyces boulardii - min.
664 | Saccharomyces boulardii (CCTCC M2012116) - Probiético Saccharomyces boulardii - min.
1509 Saccharomyces boulardii (CNCM |-1079) - Probiético Saccharomyces boulardii - min.
709 | Saccharomyces boulardii (MCC 0600) - Probiético Saccharomyces boulardii - min.
496 | Saccharomyces cerevisiae (ATCC 18824) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
593 | Saccharomyces cerevisiae (ATCC 560) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
497 | Saccharomyces cerevisiae (ATCC 7752) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
498 | Saccharomyces cerevisiae (ATCC MYA-796) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
499 | Saccharomyces cerevisiae (ATCC Y1242) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
500 | Saccharomyces cerevisiae (CBMAI 1065) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
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Saccharomyces cerevisiae (CBMAI 537) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae (CBS 492.94) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae (CBS 493.94) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae CCT 7948) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae (CCTB 12) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae (CCTCC M207177) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae (CNCM 1-1077) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae (CNCM 1-3060) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae (CNCM 1-4407) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
Saccharomyces cerevisiae (GDMCC 70011) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
710 | Saccharomyces cerevisiae (MCC 0591) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
506 | Saccharomyces cerevisiae (NCYC 996) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
507 _| Saccharomyces cerevisiae (NCYC SC 47) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
678 | Saccharomyces cerevisiae (NRRL Y-67887) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
508 | Saccharomyces cerevisiae (SD-6310) - Probiético Saccharomyces cerevisiae - min.
510 | Streptococcus salivarius subesp. thermophilus (ATCC 19258) - Probiético Streptococcus salivarius subesp. thermophilus - min.
679 | Streptococcus salivarius subesp. thermophilus (NCIMB 30189) - Probiético Streptococcus salivarius subesp. thermophilus - min.
51 Succinovibrio dextrinosolvens (CBMAI 929) - Probiético Succinovibrio dextrinosolvens - min.
71 Weizmannia coagulans (Bacillus coagulans) (MCC 0597) Probiético Weizmannia coagulans - min.
‘EC - Enzyme Commission number

“Lista de alteragdes
a) Inclusées
1-__| Ingredientes de origem animal
o " Proibida a utilizagéo na
SANGUE, Plasma sanguineo | Froduto resultante da secagem do_plasma neo ecido com obtido de | 54 sanguineo desidratado de bovino Umnidade - méx.; Proteina Bruta - alimentagao de animais
169 NSUE ngu pelos o6rgaos oficials competentes, podendo ser | - oomas >sid midace - max-, A !
com . = P s enriguecido com metionina min.; Matéria Mineral - max. ruminantes (IN 08 de
na do produto, a do processo de fabricag@o. 25/03/2004)
" . " . . " . A o Proibida a utilizagéo na
CRISTA DE GALO (Gallus Produto o_btldo unicamente a pa~rt|r da cnst‘_a de ga_lo, provenientes de aves Gallus_ g'al_lus, obt_ldo's_ de ) Ur'nuilade - max.; Proteln'a _Bruta’-_ alimentagao de animais
170 estabelecimentos sob fiscalizagdo do servigo oficial competente, por meio de hidrélise enzimatica, | Extrato de crista de galo min.; Extrato Etéreo - min.; Matéria "
gallus), Extrato > M M e, por | i ruminantes (IN 08 de
seguida por subsequentes etapas de filtragéo, e Mineral - min. 25/03/2004)
Il - | Ingredientes de Origem Vegetal
ERVILHA (Pisum sativum, L.) Consiste do grao de e[vllha desidratado, submetido a processos de moagem em pinos e classificagao Proteina de ervilha: proteina isolada de umldade - max.; Protem’a Bruta -
103 Proteinas por ar, para isolar os granulos de amido de ervilha da matriz proteica. O produto final pode sofrer processo envilha min.; Extrato Etéreo - min.; Fibra
de peletizagio. Bruta - max.; Matéria Mineral - max.
Umidade - méx.; Proteina Bruta - min.;
296 | ERVA DOCE, FUNCHO Consiste na semente da erva doce, funcho (Foeniculum vulgare), apés secagem. Semente de erva doce (funcho) Extrato Etéreo - min.; Fibra
(Foeniculum vulgare), Semente Bruta - méx.. Matéria Mineral - max.
3 Umidade - max.; Proteina Bruta - min.;
FENO GREGO (Trigonella " . . A P appt ¥
297 foenum-graecum), Semente Consiste na semente do feno grego (Trigonella foenum-graecum), apés secagem. Semente de feno grego Extrato Et’en?o - min.; Fl_bm )
Bruta - max.; Matéria Mineral - max.

V -_| Ingredientes de origem outras
28 | PROPILENOGLICOL

VIl - | Veiculo ou excipiente
3 _| Farinha de trigo | | | |
4 | Copovidona | | | |

- __| Aditivos Tecnolégicos

Composto organico, viscoso, inodoro e incolor, que € higroscopico e miscivel com agua, acetona e

Aprovado para uso em
cloroférmio.

Propilenoglicol ruminantes

Propilenoglicol - min.

445 | Acido Hamico CAS 68514-28-3 Adsorvente; Adsorvente de odor Acido Humico - min. Aprovado para uso em
446 | Farinha de Trigo - Aglomerante Farinha de Trigo - min.
Il - | Aditivos Sensoriais

466 | Acido galico CAS 149-91-7 Aromatizante Acido galico - min.

467 | Oleo essencial de laranja (Citrus aurantium) Aromatizante Oleo essencial de laranja - min.

468 | Orégano espanhol (Thymbra capitata - Aromatizante Orégano espanhol - min.

69 | Aroma de agticar - Aromatizante Aroma de agtcar - min.

'l- | Aditivos Nutricionais

245 | Ascorbato de Sodio CAS 134-03-2 Nutricional Vitamina C

246 | S-adenosil-L-metionina disulfato tosilato (SAM-e) Nutricional S-adenosil-L-metionina disulfato tosilato (SAM-e) - min.
Proibida a utilizagao na

247 lsilanotri ilizado em colageno hidrolisado de peixe) CAS 2445-536 Nutricional Silicio - min. :j'r’r"‘if"::éas"(f;gg'd":'s
25/03/2004)

[IV- | Aditivos Zootécnicos

749 | Lactobacillus acidophilus (NCIMB 30559) - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.

750 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (PTA-126812) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.

751 Bacillus velezensis (CBMAI 2728) - Probiético Bacillus velezensis - min.

752 | Bacillus subtilis (CBMAI 2727) - Probiético Bacillus subtilis - min.

753 _| Bacillus pumilus (CBMAI 2726) - Probiético Bacillus pumilus - min.
Aprovado para uso em

754 | Cha verde (Camellia sinensis) - Outros aditivos zootécnicos Polifendis - min. Aves, suinos, bovinos e
ovinos.

755 | 6-Fitase (Aspergillus niger - CGMCC 34523) EC 3.1.3.26 Enzimatico 6 Fitase - min.

756 | Bacillus subtilis (CBS 149989) - Probiético Bacillus subtilis - min.

757 | Bacillus velezensis (CBS 149981) - Probiético Bacillus velezensis - min.

758 | Bacillus velezensis (CBS 14 9982) - Probiético Bacillus velezensis - min.

759 | Bacillus velezensis (Cl 49984) - Probiético Bacillus velezensis - min.

760 | Bacillus velezensis (Cl 149990) - Probiético Bacillus velezensis - min.

761 Bacillus velezensis (C| 49991) - Probiético Bacillus velezensis - min.

762 | Endo-1,4-beta-xilanase Kamagataalla Ehafﬁi - DSM 34303) EC32.1.8 Enzimatico Endo-1,4-beta-xilanase - min.

763 | Endo-1,4-beta-D-mananase Kamagataalla Ehafﬁi - DSM 34303) EC 3.2.1.78 Enzimatico Endo-1,4-beta-D-mananase - min.

764 | Bacillus subtilis (MCC 0576) - Probiético Bacillus subtilis - min.

765 | Bacillus licheniformis (MCC 0575, - Probiético Bacillus licheniformis - min.

766 | Pediococcus acidilactici (MTCC 25323) - Probiético Pediococcus acidilactici - min.

767 | Bifidobacterium bifidum (MTCC 25322) - Probiético Bifidobacterium bifidum - min.

768 | Enterococcus faecium (CCTCCM 2015444) - Probiético Enterococcus faecium - min.

769 | Lactiplantibacillus plantarum (Lactobacillus plantarum) (CCTCC M-2019497) - Probiético Lactiplantibacillus plantarum - min.

770 | Lactobacillus acidophilus (CCTCC M-2022305, - Probiético Lactobacillus acidophilus - min.

771 Enterococcus faecium (R0026) - Probiético Enterococcus faecium - min.

772 | Bacterisfago APEC157P04 (IDAC - 121022-07) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriéfagos totais - min. :‘5’9";‘_’3"" para uso em

773 | Bacteriofago APEC176P01 (IDAC - 121022-17) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘fe";‘_’ad" para uso em

774 | Bacteriofago AA2 (IDAC - 121121-03) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘fe";‘_’ad" para uso em

775 | Bacteriofago BK1 (IDAC - 121121-06) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘fe";‘_’ad" para uso em

776 | Bacterisfago ETE131P06 (IDAC - 121022-02) - Outros aditivos zootécnicos Bacteriofagos totais - min. :‘fe";‘_’ad" para uso em

777 | Bacillus licheniformis (BL11 DSM 28710) - Probiético Bacillus licheniformis - min.

Lista atualizada em 04 de agosto de 2023, segundo paragrafo {inico, do artigo 1°, da Instrugdo Normativa n° 110, de 24 de novembro de 2020.™




