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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUGAO NORMATIVA N2 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020

Publica a lista de matérias-primas aprovadas como ingredientes, aditivos e
veiculos para uso na alimentagdo animal.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso das atribuicdes que Ihe foram conferidas pelo
arts. 21 e 63, do Anexo |, do Decreto n° 10.253, de 20 de fevereiro de 2020 e, tendo em vista o disposto no Decreto n2 6.296, de 11 de dezembro de 2007, Instrugdo
Normativa n2 40, de 15 de junho de 2020, Instrugdo Normativa n2 51, de 03/08/2020 e o que consta do Processo n? 21000.053167/2020- 03, RESOLVE:

Art. 12 Fica publicada a lista de matérias-primas aprovadas como ingredientes, aditivos e veiculos para uso na alimentagdo animal, incluindo aquelas utilizadas na
alimentagdo humana e susceptiveis de emprego na alimentagdo animal, na forma dos anexos | e Il.

Paragrafo Unico - A lista de que trata o caput podera ser atualizada a cada dois meses em fungdo da aprovagdo de novas matérias-primas ou revisdo daquelas
constantes dos anexos | e Il.

Art. 22 Os ingredientes e aditivos devem conter, no minimo, os niveis de garantia estabelecidos nos anexos | e Il, exceto aqueles com regulamentos técnicos
publicados e os graos, sementes, fenos e silagens destinados a alimentagdo animal, quando expostos a venda in natura.

§ 12 Os ingredientes, aditivos tecnoldgicos e sensoriais de uso na alimentagdo humana consignados nos anexos | e Il, poderdo seguir as regras de identidade, garantia
e rotulagem definidas em legislagdo especifica dos drgdos reguladores.

§ 22 Quando as matérias-primas citadas no paragrafo forem fabricadas, fracionadas, importadas ou comercializadas por estabelecimentos registrados na area de
alimentagdo animal deverdo seguir as exigéncias de identidade, garantia e rotulagem constantes dos anexos | e Il.

Art. 32 Fica estabelecido o prazo de até 24 meses para a adequagdo as alteragGes constantes desta Instrugdo Normativa.

Art. 42 Esta Instrugdo Normativa entra em vigor em 42 de janeiro de 2021.

JOSE GUILHERME TOLLSTADIUS LEAL
SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA

ANEXO |
LISTA DE INGREDIENTES E VEICULOS AUTORIZADOS PELO MAPA PARA USO NA ALIMENTAGAO ANIMAL NO BRASIL

1 - Ingredientes de origem animal

Garantias
obrigatérias de [Restri¢des
rotulagem

Identificacdo do

Identificacdo da matéria-prima Descricao Ingrediente

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Produto resultante da cocgdo sob Matéria Mineral -
pressdo de penas nao Imax.; Proibido a
decompostas, obtidas no abate de Digestibilidade |utilizagdo na
aves, ndo sendo permitida a em pepsina alimentagdo de

IAVES, Farinha de pena hidrolisada |inclusdo de animais mortos Farinha de pena 1:10.000 a 0,2% [animais

recolhidos em propriedades e hidrolisada em HCI 0,075 N - fruminantes (IN
imateriais efluentes (lodo de imin.; Acidez em |08 de
flotador, agua residual, gordura img NaOH/g 25/03/2004)
acida). - max. de 6,0;
indice de
Peroxido em
imeq/1.000g -
max. de 5,0
IAVES, Proteina hidrolisada Proteina obtida da hidrélise Proteina hidrolisada de  [Umidade - max.; [Proibido a
enzimatica da carne aves Proteina Bruta - |utilizagdo na
imecanicamente separada de aves min.; Extrato alimentagdo de
[Etéreo - min.; animais

Matéria Mineral - fruminantes (IN
max.; Fosforo - |08 de

min.; 25/03/2004)
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HC1 0,075 N -
imin.
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AVES, Carne

Produto resultante da
industrializa¢do de carcagas e
partes de carcagas aprovadas para
0 consumo humano obtidos de
estabelecimentos sob inspegao
oficial, ndo podendo utilizar ossos,
cartilagens, sangue, pena, cabegas

Carne de aves

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

IAVES, Carne desidratada

humano obtidos de
estabelecimentos sob inspegdo
oficial e posteriormente
desidratadas, ndo podendo utilizar
ossos, cartilagens, sangue, pena,
cabegas e pés.

Carne desidratada de
aves

max.; Fosforo -
min.; Acidez em
mg NaOH/g

- méx.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.

. L 25/03/2004)

e pés. min.;
[Umidade - max.;

Produto resultante da Prf) teina Bruta

. L min.; Extrato

industrializagdo de carcagas e . . i
[Etéreo - min.; Proibido a

partes de carcagas de aves P e
Matéria Mineral - futilizagdo na

aprovadas para o consumo PP . N
max.; Calcio - alimentagdo de

animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IAVES, Carne mecanicamente
separada

Produto resultante do processo
mecanico de moagem e separa¢ao
de ossos de aves aprovados para o
consumo humano obtido de
estabelecimentos sob inspegio
oficial, ndo podendo utilizar

Carne mecanicamente
separada de aves

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
imax.; Fosforo -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

AVES, Cartilagem

Cartilagem de aves

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Condroitina- min.
e max.

cabecas, sangue, penas e pé. max.; Indice de  [25/03/2004)
Peroxido em
meq/1.000g -
max.
Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IAVES, Clara de ovos desidratada

Produto obtido apds a remogao da
casca do ovo fresco de galinha,
separagdo das claras, filtragem,
pasteurizagdo, resfriamento e
desidratagdo.

Clara de ovos
desidratada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

de aves, ndo sendo permitida a
presenca de ossos, faneros, penas

min.;

25/03/2004)
[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
Produto resultante da min.; Extra]to_
. R | [Etéreo - min.;
industrializa¢do de visceras, cortes L g
Matéria Mineral -
desossados, recortes, peles e PP
. > . imax.; Calcio -
demais residuos oriundos do abate . . .
max.; Fosforo -  [Proibido a

utilizagdo na

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...

e sanoue em quantidades Digestibilidade  [alimentacao de
IAVES, Farinha de carne inco n%u ativeig com as boas Farinha de carne de aves |em pepsina animais
préﬁcaps de processamento, o 1:10.000 2 0,2% |ruminantes (IN
sendo permitida a inclusio de fnr?nlililc?&(izseg ) gg /gg 12004)
animais mortos recolhidos em 0 i\,IaOH/ )
propriedades e materiais efluentes mix de 3 Og'
(lodo de flotador, agua residual, e e
He Indice de
gordura acida). Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0
AVES, Farinha de carne € 0sso Produto resultante da IFarinha de carnes ¢ osso [Umidade - max.; [Proibido a

2/123



09/12/2020

SEI/MAPA - 13015207 - Instrugdo Normativa sem numeragéo automatica

industrializagdo de todos os
residuos do abate e processamento
de aves, com prévia classificagdo
da matéria-prima, ndo sendo
permitida a presenca de penas e

de aves

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -

tilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

IAVES, Farinha de pena hidrolisada e
sangue

decompostas, com acréscimo de
sangue, obtidos no abate de aves,
ndo sendo permitida a inclusdo de
animais mortos recolhidos em
propriedades e materiais efluentes
(lodo de flotador, agua residual,
gordura acida).

[Farinha de pena
hidrolisada e sangue

Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HCI 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 6,0;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0

sangue em quantidades max.; Fosforo -  [25/03/2004)
incompativeis com as boas min.;
praticas de processamento, nao Digestibilidade
sendo permitida a inclusdo de em pepsina
lanimais mortos recolhidos em 1:10.000 a 0,2%
propriedades e materiais efluentes em HCI 0,075 N -
(lodo de flotador, agua residual, min.; Acidez em
gordura 4cida). mg NaOH/g -
max. de 6,0 ;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0
Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Produto resultante da cocgdo sob Matéria Mineral -
pressdo de penas ndo max.; Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
uminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IAVES, Farinha de visceras

Produto resultante da cocgao,
prensagem e moagem de visceras
de aves, sendo permitida a
incluséo de cabecas e pés. Nao
deve conter penas, exceto aquelas
que podem ocorrer ndo
intencionalmente, e nem residuos
de incubatdrio e de outras matérias
estranhas a sua composi¢ao. Nao
deve apresentar contaminagdo
com casca de ovo.

IFarinhas de visceras de

aves

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
imax.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HC1 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 3,0 ;
[ndice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

Produto semelhante a farinha de

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
imax.; Fosforo -
min.;

Proibido a
utilizagdo na

AVES, Farinha de visceras com visc_eras com a.inclusio de 0SS0S € Jp. -+ ha de visceras com Digestib_ilidade ali_mer_ltagio de
bssos cartilagens obthos como residuos ossos em pepsina animais
da carne mecanicamente separada 1:10.000 a 0,2% [ruminantes (IN
(CMS). em HC1 0,075 N - |08 de
min.; Acidez em [25/03/2004)
mg NaOH/g -
max. de 3,0 ;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0
IAVES, Figado Produto constituido de figado de |Figado de aves Umidade - méax.; [Proibido a

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...
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aves aprovado para o consumo
humano e obtidos de
estabelecimentos sob inspegdo
oficial.

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Fosforo -
min.

Iutilizagéo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IAVES, Gema de ovos desidratada

Produto obtido apds a remogao da
casca do ovo fresco de galinha,
separagdo das gemas, filtragem,

Gema de ovos

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais

IAVES, Ovo desidratado

Produto obtido apds a remogao da
casca do ovo fresco de galinha,
filtragem, pasteurizagéo,

Ovo em pod

[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Acidez em

. . desidratada [Etéreo - min.; X
pasteurizacdo, resfriamento e PO ruminantes (IN
desidratagdo. Matéria Mineral - 08 de

¢ max
’ 25/03/2004)
[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
2?:;'-’ Fosforo - Pr_o_ibi d9 a
ioado d bmetid Digestibilidade |01 7220 ha .
IAVES, Hidrolisado de figado 1gado ;;}eﬁ submeti ‘oa Hidrolisado de figado  |em pepsina alimentagao de
desidratado cocgao, hidrolise enzimatica e desidratado de aves 1:10.000a 0,2% anmais
secagem em HCI 0,075 N - Bl;rr(llmantes (IN
min.; Acidez em ©
mg NaOH/g - 25/03/2004)
max. de 6,0 ;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 10,0
'Umidade,
impurezas e
insaponificaveis -
max.; Extrato
etéreo - min.; o
. ’ IProibido a
Indlyce:éie utilizagdo na
Produto resultante da extragao de pero;(ll O%Sm alimentagdo de
IAVES, Oleo 6leo das partes ndo comestiveis de |Oleo de aves meq d 5 g__ animais
aves. Ii?l?i)i((.:e fie > ruminantes (IN
saponificacdo; 32/32/2004)
Indice de iodo-
max. de 90;
IAcidez Oleica -
max. de 6,0 %
IAGL.
Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato .
Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais

BARATA CINEREA (Nauphoeta
cinerea), adulto desidratado

Barata cinérea comercializada na
fase adulta desidratada, podendo
ou ndo ser moido.

Barata cinérea adulta
desidratada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

resfriamento e desidratagdo por $§XNSSI;§ . ruminantes (IN
spray dryer. P > 08 de

Indice de

. 25/03/2004)

Peroxido em

meq/1.000g -

max. de 10,0

Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IBOVINO, Concentrado proteico de
cartilagem

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...

Produto obtido a partir da secagem
por spray dryer do residuo
proteico resultante da hidrolise

enzimatica de cartilagem bovina

Concentrado proteico de
cartilagem de bovinos

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato

[Etéreo - min.;

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
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para extragdo da condroitina,

Matéria Mineral -

ruminantes (IN

oriunda de animais aprovados para max.; Calcio - 08 de
0 consumo humano de max.; 25/03/2004)
estabelecimento sob inspegao Digestibilidade
oficial. em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HC1 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 60,0 ;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.
Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Produto obtido a partir da secagem x:)t(evné é]Ni 1ir;e_ral )
por spray dryer do residuo P Proibido a
proteico resultante da hidrolise  [Concentrado proteico de gax., ibilidad utilizagdo na
. enzimatica da mucosa intestinal ~ jmucosa intestinal de 1gesti thidade alimentagdo de
IBOVINO, SUINO, Concentrado bovi - . Lo em pepsina L
. . : ovina para extragdo de heparina. [bovinos; Concentrado . animais
proteico de mucosa intestinal Ori . . 1:10.000 a 0,2% .
riunda de animais aprovados proteico de mucosa em HC1 0.075 N - ruminantes (IN
para o consumo humano de intestinal de suinos; .- Acic,lez em 08 de
estabelecimento sob inspegao iy 25/03/2004)
oficial. mg NaOH/g -
max. de 125,0 ;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.
Produto constituido de lingua
aprovada para o consumo humano Umidade - max.-
obtidos de estabelecimentos sob "~ |Proibido a

IBOVINO, OVINOS, Lingua

inspecao oficial. Podera ser
designada conforme a espécie
animal utilizada no processo de
fabricacdo ou quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,
sera designada de lingua seguida
da denominagio das respectivas
espécies.

Lingua de bovinos;
ILingua de ovinos;
Lingua de (espécies)

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

BOVINO, SUINO, OVINOS,
CAPRINOS e EQUIDEOS,
Colageno

Produto obtido nas etapas
tecnologicas em que ocorre
hidrolise térmica, quimica ou
enzimatica, ou a combinagdo
desses processos, da proteina
colagénica presente nas
cartilagens, nos tenddes, nas peles,
nas aparas ou nos ossos das
diferentes espécies animais,
seguido de tratamento térmico
adequado, concentrado e seco.

Colageno

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Cloreto de Sédio -
max.; Colageno -
min. ¢ max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

BOVINO, SUINO, OVINOS,
CAPRINOS e EQUIDEOS, Gelatina

Produto obtido nas etapas
tecnologicas em que ocorre
hidrélise térmica, quimica ou
enzimatica, ou a combinagao
desses processos, da proteina
colagénica presente nas
cartilagens, nos tenddes, nas peles,
nas aparas ou nos ossos das
diferentes espécies animais,
seguida de purificagdo, filtragao e

Gelatina; Gelatina
hidrolisada

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Cloreto de Sodio -

IProibido o uso
na alimentagio
de animais
ruminantes
quando néo for
obtido

s . i exclusivamente
esterilizagdo, concentrado e seco. max.; Colageno - 4o couros ¢
Quando houver a hidrélise min. ¢ max. | d
completa das proteinas peles (IN 38 N
colagénicas, de modo que o 25/03/2004)
produto perca seu poder de
gelificacdo, sua denominagédo de
venda sera gelatina hidrolisada.

BOVINO, SUINO, OVINOS, Produto constituido de coragio Coragdo de bovinos; Umidade - max.; |Proibido a

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...
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aprovado para o consumo humano
obtidos de estabelecimentos sob
inspecao oficial. Podera ser
designada conforme a espécie
animal utilizada no processo de
fabricacdo ou quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,
sera designado de coragdo seguido
da denominacdo das respectivas
espécies.

Coragao de suinos;
Coragdo de ovinos;
Coragao de (espécies)

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
imax.; Fosforo -
min.

tilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

BOVINO, SUINO, OVINOS,
IPulmao

Produto constituido de pulmao
aprovado para o consumo humano
obtidos de estabelecimentos sob
inspegdo oficial. Podera ser
designada conforme a espécie
animal utilizada no processo de
fabrica¢do ou quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,
sera designado de pulméao seguido
da denominagao das respectivas
espécies.

IPulmao de bovinos;
IPulmao de suinos;
IPulmao de ovinos;
IPulmao de (espécies)

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
imax.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

BOVINO, SUINO, Rim

Produto constituido de rim
aprovado para o consumo humano
obtidos de estabelecimentos sob
inspecao oficial. Podera ser
designada conforme a espécie
animal utilizada no processo de
fabricagdo ou quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,

Rim de bovinos; Rim de
suinos; Rim de ovinos;
IRim de (espécies)

'Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

BOVINOS, SUINOS e OVINOS,
Carne mecanicamente separada

oficial, ndo podendo utilizar
cabecas, sangue, pélos, cerdas,
chifres, cascos. Podera ser
designada conforme a espécie
animal utilizada no processo de
fabricagdo. Quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,
sera designada de carne
imecanicamente separada mista
seguida da denominagdo das
respectivas espécies.

separada de bovinos;
Carne mecanicamente
separada de suinos; carne
mecanicamente separada
de ovinos; carne
mecanicamente separada
mista de (espécies).

Matéria Mineral -
max.; Calcio -
imax.; Fosforo -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.

sera designada de rim seguida da nin 25/03/2004)
denominagdo das respectivas '
espécies.
Produto resultante da g?;;iieérﬁzxf
industrializacdo de carcagas, nin.: Extrato
partes de carcagas, Orgdos e E tér.e,:o - min.:
demais residuos oriundos de Matéria Mingral )
animais de agcougue, sendo méx - Calcio -
incluido uma fase de separagdo da . P,
fracio ossea. Nao deve conter IFarinha de carne e osso |max.; Fosforo -

’ . de bovinos; Farinha de  |min.; Relagdo .
sangue, pelos, cerdas, chifres, AT AP Proibido a

, carne e 0sso de caprinos; |calcio/fosforo - s
fezes, cascos, contetido estomacal, X . utilizagdo na
imateriais especificados de risco Farlnha de carne € 0sso - jmax., Cloreto de alimentagdo de
IBOVINOS, CAPRINOS, OVINOS e (MER), residuos de animais de ovinos; Farinha de Sodio - max.; animais
[EQUIDEOS, Farinha de carne e osso L . ~ _ |carne e osso de equideos;|Digestibilidade .
abatidos em estabelecimentos nao Farinha de carme ¢ 0sso _lem pepsina ruminantes (IN
autorizados. Podera ser designada | . e . pep o, [08de
N mista de (as espécies 1:10.000 a 0,2%
conforme a espécie animal 25/03/2004)
utilizada no processo de e/ou percentagem de em HCI 9,075 N-
fabricag@o ou pela concentragdo proteina). Emi\,]:lkocll;ez_em
de proteina. Quando mais de uma mix de 6 Og-
espécie for utilizada no processo, in di(;e de 7
sera designada de farinha de carne Peréxido em
imista, seguida da denominagao meq/1.000g -
das respectivas espécies. max. de 5.0
Produto resultante do processo
imecanico de moagem e separagao Umidade - max.-
de ossos de animais aprovados Proteina Bruta ”
para o consumo humano obtido de | nin.: Extrato
estabelecimentos sob inspegao Carne mecanicamente o L _
[Etéreo - min.; Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IBOVINOS, SUI'NO& CAPRINOS,
OVINOS e EQUIDEOS, Farinha de

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...

Produto resultante da calcinagio e

imoagem de 0ssos e tecidos

IFarinha de ossos

calcinada

[Umidade - max.;

Matéria Mineral -
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aderidos de diferentes espécies
animais.

min. ¢ max. ;
Calcio - max.;
[Fosforo - min.;
Relacdo
calcio/fosforo -
imax.; Residuo
Insoluvel em HCI
- max. de 20,0
mg/kg

IBOVINOS, SUfNQS, OVINOS,
CAPRINOS, EQUIDEOS e

COELHOS, RENA e CERVO, Carne

Produto resultante da
industrializa¢do de carcagas e
partes de carcagas aprovadas para
o consumo humano obtidos de
estabelecimentos sob inspegio
oficial, ndo devendo conter 0ssos,
cartilagem, sangue, pélos, cerdas,
chifres e cascos. Podera ser
designada conforme a espécie
animal utilizada no processo de

Carne de bovinos; Carne
de suinos; Carne de
ovinos, Carne de
caprinos; Carne de
equideos; Carne de
coelhos; Carne de rena;
Carne de cervo; Carne

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
imax.; Fosforo -

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais

uminantes (IN
08 de

IBOVINOS, SUfNQS, OVINOS,
CAPRINOS, EQUIDEOS e

desidratada

COELHOS, RENA e CERVO, Carne

oficial, ndo devendo conter 0ssos,
cartilagem, sangue, pélos, cerdas,
chifres e cascos. Podera ser
designada conforme a espécie
animal utilizada no processo de

ovinos, Carne
desidratada de caprinos;
Carne desidratada de
equideos; Carne
desidratada de coelhos;
Carne desidratada de

Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -

fabricagdo. Quando mais de uma . o 25/03/2004)
e oo mista de (espécies) min.
espécie for utilizada no processo,
sera designada de carne mista
seguida da denominagdo das
respectivas espécies.
Produto desidratado por meio
ﬁswo r;sgltan}e da Carne desidratada de . .
industrializagdo de carcagas e . Umidade - max.;
bovinos; Carne .
partes de carcagas aprovadas para . ... [Proteina Bruta -
. desidratada de suinos; ,
0 consumo humano obtidos de . min.; Extrato
. . ~ Carne desidratada de A L .
estabelecimentos sob inspegio Etéreo - min.; Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

BOVINOS, SUINOS, OVINOS,
Figado

inspecao oficial. Podera ser
designada conforme a espécie
animal utilizada no processo de
fabricagdo ou quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,

[Figado de bovinos;
[Figado de suinos; Figado
de ovinos; Figado de
(espécies)

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -

fabricag@o. Quando mais de uma ena: Carne desidratada méx.; Indice de  [25/03/2004)
espécie for utilizada no processo, 4 > C Peroxido em

sera designada de carne dz;ggfa’ dai:;:ta de meq/1.000g -

desidratada mista seguida da o max.

denominagao das respectivas (espécies)

lespécies.

Produto constituido de figado

aprovado para o consumo humano Unmidade - méx.:

obtidos de estabelecimentos sob " |Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...

do colostro obtido de
estabelecimento sob inspegao
oficial.

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -

max.; Calcio -

sera designado de figado seguido nin 25/03/2004)
da denominagao das respectivas '
espécies.
'Umidade,
impurezas e
insaponificaveis -
méx.; Extryat(') Proibido a
etereo - min.; e
indice de ut}hzacao na
e alimentagdo de
COLESTEROL Colesterol peroxido em animais
meq/1.000g - .
méx.; Indice de ruminantes (IN
saponificagdo; 22/33/2004
indice de iodo- )
max.; Acidez
Oleica % AGL-
max.
COLOSTRO Produto obtido pela desidratagdo |Colostro; Colostro em pd[Umidade - max.;
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max.; Lactose -
min. e max.

CRISALIDAS, Farinha

Produto resultante do
processamento de crisalidas.

IFarinha de crisalidas

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Acidez em mg
INaOH/g -max. de
3,0; Indice de
IPeroxido em

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

CRISALIDAS, Farinha
desengordurada

Produto resultante das crisalidas
apos a retirada de sua gordura,
moagem e secagem.

IFarinha de crisalidas
desengordurada

meq/1.000g - 25/03/2004)
max. de 10,0

Umidade - max.;

Proteina Bruta - Proibido a

min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Acidez em mg
INaOH/g -max. de
3,0; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

CRUSTACEQS, Camardo integral

Camardo integral obtidos de
estabelecimentos com inspegao
oficial

Camardo integral

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
imax.; Fosforo -
min.; Cloreto de
Sodio - max.;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HCI 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insoluvel em HCI
- max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Cloreto de

Proibido a

s . . Sodio - max.; utilizacdo na
) Camarao integral desidratado por Diccstibilidade  lalimentacio de
CRUSTACEOS, Camario integral |meio de métodos fisicos, devendo |Camardo integral £estb) mentag
. . . . lem pepsina animais
desidratado ser obtidos de estabelecimentos  |desidratado . o .
com inspegio oficial 1:10.000 a2 0,2% |ruminantes (IN
: em HC1 0,075 N - |08 de
min.; Acidez em [25/03/2004)
mg NaOH/g -
max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insoluvel em HCI
- max.
CRUSTACEOS, Farinha de casca de[Produto resultante da separagio  [Farinha de casca de [Umidade - max.; |[Proibido a

camardo

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...

das cascas no processo de
industrializagdo de camardes
aprovadas para o consumo
humano obtidos de
estabelecimentos sob inspegdo
oficial.

camardo

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria mineral-
max.; Calcio -
max.; Fosforo -

min.; Cloreto de

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
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Sodio - max.;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000a 0,2%
em HC1 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g-
max.; Residuo
Insoluvel em HCI
- max.

CRUSTACEOS, Artémia salina

Pequenos crustaceos de agua
salgada, fornecido na fase juvenil
(nauplio) ou adulta como alimento
Vivo para organismos aquaticos.

IArtémia salina

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

conforme a espécie utilizada no
processo de fabricacdo e quando
imais de uma espécie for utilizada
no processo, sera designada como
carne de crustaceos.

de lagostim; Carne
(espécie)

1:10.000 a 0,2%
em HC1 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insoluvel em HCI
- max.

min.; Cloreto de [25/03/2004)
Sédio - max.
Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
Produto resultante da imax.; Calcio -
industrializagdo de crustaceos max.; Fosforo -
aprovadas para o consumo min.; Cloreto de [Proibido a
lhumano obtidos de Carne de crustaceos; Sdodio - max.; utilizagdo na
estabelecimentos sob inspegao Carne de caranguejo; Digestibilidade [alimentago de
CRUSTACEOQS, Carne oficial. Podera ser designado Carne de lagosta; Carne |em pepsina animais

ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

Cistos desidratados cuja carapaca

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato

Proibido a
utilizagdo na

max.; Fosforo -

CRUSTACEOS, Cisto de artémia  |ou capsula ¢ retirada para servirem|Cisto de artémia salina Eteréo. - min.; ahmer_ltagao de
. . . . Matéria Mineral - [animais
salina decapsulada de alimento a peixes jovens ou decapsulada o AT .
para o cultivo de nauplios. max.; Ce[tlcm ) ruminantes (IN
max.; Fosforo - |08 de
min.; Cloreto de [25/03/2004)
Sodio - max.
[Umidade - max.;
Proteina Bruta - |Proibido a
min.; Extrato utilizagdo na
[Etéreo - min.; alimentagdo de
CRUSTACEOS, Copépodes Copépodes Matéria Mineral - [animais
max.; Calcio - ruminantes (IN

08 de

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...

industrializagdo de crustaceos e/ou
seus residuos, podendo ser
designado conforme a espécie
utilizada no processo de
fabricagdo ou quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,
sera designada de farinha de
crustaceos.

IFarinha de camardo;
[Farinha de lagosta;
[Farinha (espécie)

Proteina bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo-
min.; Relagdo
icalcio/fosforo -
max.; Cloreto de

Sodio - max. de

min.; Cloreto de [25/03/2004)
Sodio - max.
CRUSTACEOS, Farinha Produto resultante da IFarinha de crustaceos; |Umidade - max.; |Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
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15g/kg;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%

min. ; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 6,0;
indice de
Peroxido em

de 5,0; Residuo
Insoluvel em HCI
- max. de 10g/kg

em HC1 0,075 N -

meq/1.000g- max.

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de

elicta)

max.; Calcio -
imax.; Fosforo -
min.; Cloreto de
Sodio - max.

CRUSTACEOS, Gammarus Crustaceo da familia Gammaridae.|(Gammarus Matéria Mineral - janimais
max.; Calcio - ruminantes (IN
max.; Fosforo - |08 de
min.; Cloreto de [25/03/2004)
Sodio - méx.
[Umidade - max.;
Proteina Bruta - [Proibido a
min.; Extrato utilizagdo na
Pequeno crustaceo utilizado na Etéreo - min.; alimentagdo de
CRUSTACEOS, Krill aquicultura, como alimento para  [Krill Matéria Mineral - janimais
peixes de aquarios. max.; Calcio -  [ruminantes (IN
max.; Fosforo - |08 de
min.; Cloreto de [25/03/2004)
Sodio - max.
[Umidade - max.;
Proteina Bruta - [Proibido a
min.; Extrato utilizagdo na
‘ . X [Etéreo - min.; alimentagdo de
CRUSTACEOS, Mysis (Mysis Crustaceos da familia Mysidae.  [Mysis Matéria Mineral - [animais

ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

Echinoidea, classe de organismos
pertencentes ao filo

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Cloreto de

Proibido a

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Echinodermata que agrupa Sc?dio N rpéx.; ut.ilizag:io na
invertebrados marinhos didicos de Digestibilidade  jalimentagdo de

IECHINOIDEA, Ouri¢o do mar . Ourigo do mar em pepsina animais
corpo globoso ou disciforme, 1:10.000 2 0,2% |ruminantes (IN
geralmente espinhosos, com 3-10 eﬁl HCI 0 07’5 N -lo8 de
cm de diametro, revestidos por um i - Acic,lez em [5/03/2004)
tegumento coridceo mg i\’IaOH /g -

max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insoluvel em HCI
- max.

EQUIDEOS, Oleo Produto resultante da extragdo de |Oleo de equideos [Umidade, Proibido a
gorduras das partes ndo impurezas e utilizagdo na
comestiveis de equideos. insaponificaveis - [alimentagdo de

max.; Extrato animais

etéreo - min.; ruminantes (IN
indice de 08 de

peroxido em 25/03/2004)
meq/1.000g -

max. de 5,0;

indice de
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saponificagdo;
indice de iodo-
max.; Acidez
Oleica - max. de
6,0 % AGL.

GRILO PRETO (Gryllus assimilis),
adulto desidratado

Grilo preto comercializado na fase
adulta desidratada, podendo ou
ndo ser moido.

Grilo preto adulto
desidratado

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais

uminantes (IN
08 de

IHIDROCLORETO DE
GLICOSAMINA

Pode ser obtida por meio

da hidrélise da mucina
(glicoproteina presente no muco) e
da quitina (polissacarideo que
compde a parede celular de fungos

Hidrocloreto de
gllcosamina

'Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.;
Glicosamina -

25/03/2004)
Constitui num derivado aminico
(que possui em sua estrutura
uma funcdo amina) da glicose. Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN

TACARE, Carne

partes de carcagas de jacarés
aprovadas para o consumo
humano e posteriormente
desidratado por meios fisicos,
obtidos de estabelecimentos sob
inspecao oficial. Nao podera
utilizar ossos, cartilagens,
ivisceras, pele e cabegas.

Carne de jacaré

min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Cloreto de
Sodio - max.;

X min. e max. 08 de
e exoes_queletos de artropodes), h5/03/2004)
ou, mais raramente,
pela fermentagdo de grios tais
como aveia e milho.
Produto resultante da . o
industrializagdo de carcagas e Umidade - max.;

Proteina Bruta - |Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

ILEITE, Caseinato alimenticio

Produto obtido por reagdo da
caseina alimenticia ou da coalhada
da caseina alimenticia fresca com
solugdes de hidroxidos ou sais
alcalinos ou alcalino-terrosos ou
de amonia de qualidade
alimenticia e posteriormente
lavado e seco, mediante processos
tecnologicamente adequados.
Podendo ser denominado de
lacordo com o cation adicionado.

Caseinato de sodio;
Caseinato de célcio

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.

ILEITE, Concentrado proteico de
soro

Produto obtido apds concentragido
parcial ou completa da fragdo
proteica do soro de leite por
processo tecnologicamente
adequado, podendo ser
denominado pela concentragdo
minima de proteina bruta.

Concentrado proteico de
soro de leite;
Concentrado proteico de
soro de leite 80%

'Umidade - méax.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.

ILEITE, Creme de leite desidratado

Produto lacteo relativamente rico
em gordura retirada do leite por
procedimento tecnologicamente
adequados, que apresenta a forma
de uma emulsdo de gordura em
agua.

Creme de leite em po

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
imax.; Calcio -
max.; Lactose -
min. e max.

ILEITE, em p6 desnatado

Produto obtido pela desidratagao
do leite desnatado obtido de
estabelecimento sob inspegao
oficial.

ILeite em po desnatado

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
ILactose - min. e
max.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24533957...
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IProduto obtido pela desidratagido
do leite integral obtido de
estabelecimento sob inspe¢do
oficial.

[Leite em po integral

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
ILactose - min. e
max.; Extrato
[Etéreo - min.;
indice de acidez
em mg NaOH/g-
max. de 6,0;
indice de
peroxido em
meq/kg- max. de
5,0

ILEITE, Gordura

IProduto resultante da extragdo da
gordura do leite

Gordura de leite

Umidade,
impurezas e
insaponificaveis -
max.; Extrato
etéreo - min.;
indice de
peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0;
indice de iodo-
max. de 180;
IAcidez Oleica -
max. de 6,0 %
IAGL.

ILEITE, Iogurte

Produtos adicionados ou ndo de
outras substanciasisealimenticias,
obtidas por coagulagdo e
diminui¢do do pH do leite, ou
reconstituido, adicionado ou ndo
de outros produtos lacteos, por
fermentacdo lactica mediante agao
de cultivos de microrganismos
especificos.

logurte

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Calcio - max.;
Cloreto de Sédio -
max.

ILEITE, Isolado proteico de soro

IProduto obtido ap6s isolamento
completo da fragdo proteica do

Isolado proteico de soro

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -

de leite.

soro de leite por processo de leite min.; Matéria

tecnologicamente adequado. Mineral - max.

IProduto resultante da Umidade - max.;
ILEITE, Lactoalbumina concentragdo da albumina do soro |Lactoalbumina Proteina Bruta -

min.

ILEITE, Lactose em po

Obtido do leite através de
processos tecnologicos.

ILactose em po

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Lactose -
min. e max.

ILEITE, Leitelho em po

IProduto resultante da batedura do
creme no processo de fabricagio
da manteiga e posterior
desidratagio

ILeitelho em po

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral -

max.; Lactose -
min. e max.

IProduto liquido resultante da

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Matéria

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

exclusivamente pela bate¢do e
imalaxagem, com ou sem
imodificacdo biologica de creme
pasteurizado derivado
exclusivamente do leite de vaca.

ILEITE, Leitelho liquido batedura do creme no processo de |Leitelho liquido -
N . Mineral -
fabricagdo da manteiga. .
imax.; Lactose -
min. e max.
ILEITE, Manteiga IProduto gorduroso obtido Manteiga Umidade - max.;

[Extrato Etéreo -
min.; Cloreto de
Sodio - max.;
indice de
peroxido em
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meq/1.000g -
max.; Indice de
iodo- méx.;
IAcidez Oleica %
AGL - max.;

ILEITE, Queijo desidratado

Produto desidratado que se obtém
por separagdo parcial do soro do
leite ou leite reconstituido
(integral, parcial ou totalmente
desnatado), ou de soros lacteos,
coagulados pela agdo fisica do
coalho, de enzimas especificas, de
bactéria especifica, de acido
organicos, isolados ou
combinados, todos de qualidade
apta para uso alimentar, com ou
sem agregacdo de substancias
alimenticias e/ou especiarias e/ou
condimentos, aditivos
especificamente indicados,
substincias aromatizantes e
matérias corantes.

Queijo desidratado

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Calcio - méax.;
Cloreto de Sédio -
max.

ILEITE, Soro desidratado

Produto obtido por desidratagdo
do soro de leite liquido.

Soro de leite em po

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Cloreto de Sédio -
max. de 40 g/kg;
ILactose - min. e
max.; Indice de
acidez em mg
INaOH/g- max. de
1,5

ILEITE, Soro liquido

Obtido a partir da coagulagio do
leite destinado a fabricagdo de
queijos, caseina ou produtos
lacteos similares.

Soro de leite liquido

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Lactose -
min. e max.

ILEITE, Soro parcialmente
delactosado em po

Produto obtido por meio da
remocao parcial da lactose do soro
de leite e posterior desidratagdo.

Soro de leite
parcialmente delactosado
em po

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Cloreto de Sodio -
max. de 30 g/kg;
ILactose - min. e
max.

ILEITE, Soro parcialmente
desmineralizado desidratado

Produto obtido por meio da
remocao parcial dos minerais do
soro de leite e posterior
desidratago.

Soro de leite
parcialmente
desmineralizado em po

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral -

max.; Lactose -
min. ¢ max.

ILEITE, Soro permeado concentrado

Produto obtido por ultrafiltracao
de soro de leite e posteriormente
concentragdo. Pode ser aplicada
osmose inversa.

IPermeado concentrado
de soro de leite

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
ILactose - min. e
max.

ILEITE, Soro permeado desidratado

Produto obtido por ultrafiltragdo
de soro de leite e posteriormente
desidratagdo. Pode ser aplicada
osmose inversa.

IPermeado desidratado de
soro de leite

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
ILactose - min. e
max.

ILEITE, Soro totalmente
desmineralizado desidratado

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Produto obtido por meio da
remogao total dos minerais do

Soro de leite totalmente
desmineralizado em po

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
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soro de leite e posterior
desidratagao.

Mineral -
max.; Lactose -
min. ¢ max.

IMINHOCA, Desidratada

Produto desidratado obtido por
imeio de boas praticas de produgao
e manipulagdo oriundo de
criatorios de minhocas.

Minhoca desidratada;
IMinhoca desidratada e
moida

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria mineral-
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IMISTA, Gordura

Produto resultante da extragdo de
gorduras de ao menos duas
espécies de animais de sangue
quente, podendo ocorrer a mistura
apos o processamento.

Gordura animal mista

'Umidade,
impurezas e
insaponificaveis -
max.; Extrato
etéreo - min.;
indice de
peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0;
indice de
saponificagao;
indice de iodo-
max. de 90;
IAcidez Oleica -
max. de 6,0 %
IAGL.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IMOLUSCOS, Farinha

Produto resultante da
industrializagdo de moluscos e/ou
de seus residuos, podendo ser
designado conforme a espécie
utilizada no processo de
fabricagdo. Quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,
sera designada de farinha de
moluscos.

IFarinha de moluscos;
IFarinha de lula; Farinha
de (espécie)

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
imax.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Cloreto de
Sodio - max. de
30,0g/kg;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HCI 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 6,0;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0;
IResiduo Insolavel
em HCI - max. de
10,0 g/kg

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IMOLUSCOS, Farinha de conchas

Consiste de conchas de moluscos
lavadas e moidas ou trituradas,
ipodendo ser designado conforme a
espécie utilizada no processo de
fabricagdo. Quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,
sera designada de Farinha de
conchas de moluscos.

IFarinha de conchas de
moluscos; Farinha de
conchas de ostras;
[Farinha de conchas de
imexilhdes; Farinha de
conchas de mariscos;
IFarinha de conchas de
siba; Farinha de conchas
(espécie)

Umidade - max.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Cloreto de
Sodio - max. de
30,0g/kg; Residuo!
Insoluvel em HCI
- max. de
20,0g/kg

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IMOSCA SOLDADO NEGRA
(Hermetia illucens), Farinha de

Mosca soldado negra obtida na
fase larval e posteriormente

IFarinha de larvas de
mosca soldado negra

'Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

larvas desidratadas desidratada e moida. desidratadas PO ruminantes (IN
Matéria Mineral - 08 de
X 25/03/2004)
PEIXE, Oleo de figado Produto resultante da extragdo de |Oleo de figado de [Umidade, Proibido a
6leo do figado de bacalhau. bacalhau impurezas e utilizagdo na
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insaponificaveis -
max.; Extrato
etéreo - min.;
indice de
peroxido em
meq/1.000g -
max.; Indice de
saponificagao;
indice de iodo-
max.; Acidez
Oleica % AGL-
max.

alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IPEIXE, Proteina concentrada

Subproduto correspondendo a
fragdo proteica solubilizada por
hidrolise acida e/ou enzimatica de
farinha de peixe, apos ulterior
eliminacdo da fragdo gordurosa e
desidratagdo, podendo ser
designado conforme a espécie
utilizada no processo de

IProteina concentrada de
peixes; Proteina
concentrada de atum;
IProteina concentrada de
salmio; Proteina
concentrada de anchova;
IProteina concentrada de

[Umidade - max.;
IProteina bruta-
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria mineral -
max.;

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

industrializacdo de carcagas e
partes de carcagas de peixes
aprovadas para o consumo
humano obtidos de

estabelecimentos sob inspe¢ao

de bacalhau; Carne de
carpa; Carne de salmao;
Carne de sardinha; Carne
de truta; Carne de tilapia;

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -

max.; Calcio -

fabricacio ou seguir a arenque; Proteina ) Digestib'ilidade ruminantes (IN
classificagio expressa em teor cogcentrade} de peixes  |em pepsina , 08 de
min. de PB. Quando mais de uma 80%; Proteina i 1:10.000 a 0,2% [25/03/2004)
espécic for utilizada no processo, concentrada de (espécie em HC10,075 N -
sera designada de proteina clou Perc;: ntagem de o
concentrada de peixes. proteina bruta)
Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Subproduto da fabricagdo do dleo So}ﬁveis copcgntrados de Mgtéria Mineral -
e da farinha de peixe, obtido apds peixes; Soliiveis . m:d X5 Cloryeto de
concentracio da fragdo aquosa conf:en?rados de atum;  |Sddio - n.lax. de o
(4gua de cola) do processo Soluaveis concer}trados de 15:,0g/l§g, . Prp}bldo a
odendo ser designado con’forme a salmdo; Soluveis Dlgestlb_lhdade ut}llzaqﬁo na
g snécie utilizada no processo de concentrados de arenque;jem pepsina alimentagdo de
IPEIXE, Solaveis concentrados fall;)ricagéo ou seguirr; Solaveis de concentrados|1:10.000 a 0,2% [animais
classificagio expressa em teor de anchova; Soh’wejs de [em HCI 9,075 N - ruminantes (IN
min. de PB. Quando mais de uma concentra,dos‘ de peixes |min.; Acidezem |08 de
espécie for utilizada no processo, >0%; Solaveis o me NaOFi/g - 25/03/2004)
serd designada de soltveis de concentrados de (espécie max. de 6,0;
. trados e/ou percentagem de Indice de
peixes concentrados. proteina bruta) IPeroxido em
meq/1.000g- max.
de 5,0; Residuo
Insoluvel em HCI
- max. de 10g/kg
[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Subproduto da fabricagdo do 6leo SO.lﬁVeiS dersidfatados de M?téria Mineral -
e da farinha de peixe, obtido apds peixes; Soluveis . rax.; Cloryeto de
desidrataco da fragao aquosa deS{dra.tados.de atum; Sodio - max. de o
(agua de cola) do processo Solu\:els degldrgtados de 3Q,Og/l_(g_; . Pr_o .lbld? a
odendo ser desienado con’forme a salmdo; Soluveis Digestibilidade  [utilizacdo na
PO ic utilizad %1 . d desidratados de anchova; fem pepsina alimentagdo de
PEIXE, Soluveis desidratados ?;Effc;‘;o Ouasjgu‘i’rpa 00eS0C€ ISolaveis desidratados de [1:10.000 a 0,2% fanimais
classificagdo expressa em teor arenque; Soluveis _ em HCl 9,075 N - ruminantes (IN
min. de PB. Quando mais de uma deadratac}os Fle peixes |min.; Acidezem |08 de
espécie for utilizada no processo, 50%; Soliiveis B NaOH/g - 25/03/2004)
sera designada de soluveis de desidratados de (espécie riax. de 6,0;
. . e/ou percentagem de Indice de
peixes desidratados. proteina bruta) Peroxido em
meq/1.000g- max.
de 5,0; Residuo
Insoltvel em HC1
- max. de 10g/kg
IPEIXES, Carne Produto resultante da Carne de peixes; Carne |Umidade - max.; [Proibido a

utilizagdo na

alimentagdo de

animais
uminantes (IN
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IPEIXES, Carne desidratada

desidratado por meios fisicos,
obtidos de estabelecimentos sob
inspecao oficial. Nao podera
utilizar ossos, cartilagens,

Carne desidratada de
carpa; Carne desidratada
de salmao; Carne
desidratada de sardinha;

max.; Calcio -
imax.; Fosforo -
min.; Cloreto de

oficial, ndo podendo utilizar ossos,|Carne de merluza; Carne max.; Fosforo - |08 de
cartilagens, visceras, pele e de (espécie) min.; Cloreto de [25/03/2004)
cabegas. Podera ser designado Sodio - max.;
conforme a espécie utilizada no
processo de fabricagdo e quando
mais de uma espécie for utilizada
no processo, sera designada como
carne de peixes.
Produto resultante da . .
. e [Umidade - max.;
industrializagdo de carcagas e .
X . IProteina Bruta -
partes de carcagas de peixes Carne desidratada de P
. min.; Extrato
aprovadas para o consumo peixes; Carne . L
humano e posteriormente desidratada de bacalhau; Etereq - min.; o
> [Matéria Mineral - [Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais

separada

IPEIXES, Carne mecanicamente

espécie, como espinhas, 0ssos e
pele. Podera ser designado

separada de atum; Carne
mecanicamente separada
de salmao; Carne

mecanicamente separada

max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Cloreto de

visceras, pele e cabegas. Podera  |Carne desidratada de Sodlo max.; ruminantes (IN
. . . Acidezem mg |08 de

ser designado conforme a espécie |truta; Carne de .

e ) e NaOH/g - max.; [25/03/2004)
utilizada no processo de desidratada de tilapia; | .

S . < Indice de
fabricacdo e quando mais de uma |Carne desidratada de o
e o1 . Peroxido em
espécie for utilizada no processo, |(espécie)
. meq/1.000g -

sera designada como carne de .

- max.
peixes.

Umidade - max.;
Produto obtido de peixes, . Proteina Bruta -
Carne mecanicamente .

envolvendo o descabegamento, a . min.; Extrato

. ~ . separada de peixes; A L
evisceracao, a limpeza destes e a Carne mecanicamente [Etéreo - min.;

Matéria Mineral - [Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais

PEIXES, Farinha

seus residuos, com ou sem a
extracdo de parte do dleo, podendo
ser designada conforme a espécie
utilizada no processo de
fabricagdo. Quando mais de uma
espécie for utilizada no processo,
sera designada de farinha de
peixes.

Farinha de salmao;
IFarinha de atum; Farinha
de arenque; Farinha de
anchova; Farinha de
merluza; Farinha
(espécie)

Sodio - max. de
30,0g/kg;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HCI 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 6,0;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0;
Residuo Insolavel
em HCI - max. de

conforme a espécie utilizada no de truta: Came Sodio - max.; ruminantes (IN
processo de fabricagdo e quando . te separada Acidezem mg |08 de
mais de uma espécie for utilizada glec'elnrngaﬁlcen P INaOH/g - max.; [25/03/2004)
no processo, sera designada como e tilapia; al;ne d indice de
carne mecanicamente separado de glecan@amen © Separadd |p.oxido em
peixes. e (espécie). meq/1.000g -

max.

[Umidade - max.;

IProteina Bruta -

min.; Extrato

[Etéreo - min.;

Matéria Mineral -

imax.; Calcio -

max.; Fosforo -

min.; Relagdo
Produto resultante da calcio/fosforo -
industrializa¢do de peixes e/ou de Farinha de peixes: max.; Cloreto de Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

10,0 mg/kg
PEIXES, Oleo Produto resultante da extragio de |Oleo de peixes; 6leo de  [Umidade, Proibido a

6leo de pescados e/ou seus salmdo; Oleo de atum;  |impurezas e utilizagdo na
subprodutos, podendo ser Oleo de (espécie) insaponificaveis - falimentagdo de
designado conforme a espécie max.; Extrato animais
utilizada no processo de etéreo - min.; ruminantes (IN
fabricagdo. Quando mais de uma indice de 08 de
espécie for utilizada no processo, peroxido em 25/03/2004)
sera designada de o6leo de peixes. meq/1.000g -
Liquido ou pd (micronizado). max. de 5,0;
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indice de
saponificagao;
indice de iodo-
max. de 200;
IAcidez Oleica -
max. de 6,0 %
IAGL.

PEIXES, Oleo de refinado
(branqueado e desodorizado)

Produto resultante da extragao de
6leo de peixe e posteriormente
refinado (branqueado e
desodorizado)

Oleo branqueado e

desodorizado de peixes

'Umidade,
impurezas e
insaponificaveis -
max.; Extrato
etéreo - min.;
indice de
peroxido em
meq/1.000g -
max.; Indice de
saponificagao;
indice de iodo-
max.; Acidez
Oleica % AGL-
max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

IPESCADO, Farinha

Produto resultante da
industrializagdo de pescado
(peixes, crustaceos e moluscos)
le/ou de seus residuos, com ou sem
a extrac@o de parte do dleo.

[Farinha de pescado

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria mineral-
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Cloreto de
Sodio - max. de
30,0g/kg;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000a 0,2%
em HC1 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 6,0;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g- max.
de 5,0; Residuo
Insolavel em HCI
- max. de 20g/kg

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

Produto resultante da massa

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
imax.; Fosforo -
min.;

Proibido a
utilizagdo na

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

. . . Digestibilidade . 5
microbiana obtida por processos . alimentagdo de

PLANCTON, Farinha de bioprodugao, IPlancton desidratado Tnll 5 ?)[())somao 20 animais
sendo posteriormente, - 41,270 | iminantes (IN

. . . em HC1 0,075 N -
centrifugado, desidratado e moido. A 08 de
min.; Acidez em h5/03/2004)
mg NaOH/g -
max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insoltvel em HC1
- max.

RUMINANTES, Sebo Produto resultante da extragdo de |Gordura de ruminantes [Umidade, Proibido a
gorduras das partes nao impurezas e utilizagdo na
comestiveis de animais insaponificaveis - falimentagao de
ruminantes. max.; Extrato animais

etéreo - min.; ruminantes (IN
indice de 08 de

peroxido em 25/03/2004)
meq/1.000g -

max. de 5,0;

indice de
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saponificagdo;
indice de iodo-
max. de 50;
IAcidez Oleica -
max. de 6,0 %
IAGL.

SANGUE, Farinha

Produto derivado do tratamento
térmico do sangue de animais de
sangue quente, podendo ser
acrescentado na designagdo do
produto, a caracteristica do
processo de fabricagdo, tais como:
\Flash dried, Spray dried.

IFarinha de sangue de
bovino; Farinha de

de sangue mista
(espécies animais);
[Farinha de

sangue (processamento)

sangue de suino; Farinha

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Cloreto de Sodio -
max.;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HCI 0,075 N -
min.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

SANGUE, Globulinas desidratadas

Produto resultante da separagio e
secagem das globulinas do sangue.

Globulinas sanguineas

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

SANGUE, Hemacias desidratadas

Produto resultante da secagem de
hemacias.

IHemacias desidratadas
de bovino; Hemacias
desidratadas de

suino; Hemacias
desidratadas mista

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

SANGUE, Hemoglobinas
desidratadas

Produto resultante da separagdo e
secagem das hemoglobinas do
sangue.

IHemoglobina desidratad
de bovino; Hemoglobina
desidratada de suino

[Umidade - max.;

Proteina Bruta -

min.; Matéria
Mineral - max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

SANGUE, Plasma sanguineo
desidratado

Produto resultante da secagem do
plasma sanguineo, podendo ser
lacrescentado na designagdo do
produto, a caracteristica do
processo de fabricagao.

desidratado de

ovino; Plasma sanguineo
desidratado de suino;
IPlasma sanguineo
desidratado

Mineral - max.;
Cloreto de Sédio -
max.;
Digestibilidade
em pepsina

25/03/2004)
IPlasma sanguineo [Umidade - max.;
desidratado de bovino; |Proteina Bruta -
IPlasma sanguineo min.; Matéria Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

SANGUE, Soro desidratado

Produto resultante da secagem do
soro sanguineo obtido a partir do
iplasma sanguineo sem

Soro sanguineo
desidratado de

bovino; Soro sanguineo
desidratado de

Mineral - max.;
Cloreto de Sédio -
max.;

misto; Plasma sanguineo [1:10.000 a 0,2% [25/03/2004)
desidratado em HC1 0,075 N -
(processamento) min.

[Umidade - max.;

Proteina Bruta -

min.; Matéria Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais

SUINO, Cartilagem hidrolisada

Produto obtido por pressdo e/ou
tratamento térmico, hidrolise
quimica, microbiologica ou
enzimatica da proteina animal.

Cartilagem hidrolisada
de suinos

IProteina Bruta -
min.; Cloreto de
Sodio - max.;
Colageno - min. e
max.; Condroitina,
- min. ¢ max.

fibrinogénio, liberado apds a uino: Soro saneuinco Digestibilidade  fruminantes (IN
coagulagdo do sangue. desi d;ata do mis%o em pepsina 08 de
1:10.000 a 0,2% [25/03/2004)
em HC1 0,075 N -
min.
Umidade - max.; [Proibido a

utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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[Figado de suino submetido a
hidrolise enzimatica e secagem
por spray dryer.

Hidrolisado de figado
desidratado de suinos

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
imax.; Fosforo -
min.;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000a 0,2%
em HC1 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 6,0 ;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 10,0

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

SUINOS, Farinha de carne e osso

Produzida em graxarias a partir de
ossos e residuos de tecidos, apds a
desossa da carcaga de suinos. E
admitido a presenca de sangue e
ivisceras, desde que ndo altere
significativamente a composigado
quimica média estipulada.

IFarinha de carne e 0sso
de suinos

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HCI 0,075 N -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max. de 6,0 ;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max. de 5,0

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

SUINOS, Farinha de cerdas
hidrolisadas

Produto resultante da cocgdo sob
pressdo e secagem de pélos de
suinos.

IFarinha de cerdas
hidrolisada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Fosforo -
min.;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,02%
em HCI 0,075 N -
min.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

SUINOS, Farinha torresmo

Produto resultante da cocgao,
prensagem e moagem da pele
suina in natura, mascara suina in
natura e de torresmo.

[Farinha de torresmo;
IFarinha de residuo de
banha de suinos

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

max. de 6,0 %
AGL.

25/03/2004)
'Umidade,
impurezas e
insaponificaveis -
max.; Extrato
o pbidod
} sxido em ut_1hza(;ao~na
Produto resultante da extragdo de pero;(ll 000 alimentagdo de
SUINOS, Gordura gorduras das partes ndo Gordura suina $Zg (ie 5 g,- animais
comestiveis de suinos. F > ruminantes (IN
Indice de 08 de
saponificagao;
indice de iodo- 25/03/2004)
max. de 70;
IAcidez Oleica -

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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Obtido a partir da defumacao de
camadas da pele do suino
geralmente da regido do abdomen
(barriga) oriundos de
estabelecimento com inspe¢ao
oficial.

IBacon

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
imax.; Calcio -
max.; Fosforo -
min.; Acidez em
mg NaOH/g -
max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -

max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

Polissacarideo glicosaminoglicano
obtido de cartilagem e outros
tecidos conjuntivos em animais,

Umidade - max.;
Proteina Bruta -

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de

compde a parede celular de fungos
e exoesqueletos de artropodes),
ou, mais raramente,

pela fermentagdo de grios tais
como aveia e milho.

Glicosamina-
min. ¢ max.

SULFATO DE CONDROITINA Sulfato de condroitina  |min.; Sulfato de [animais
ipodendo ter o grupamento sulfato o . .
condroitina- min. fruminantes (IN
nos carbonos 4 ou 6 de seus . 0% d
residuos ¢ max. ¢
25/03/2004)
Constitui um derivado aminico
da ghcose‘. P(?(!e ser obtha por Proibido a
imeio da hidrolise da mucina . . e
. . [Umidade - max.; [utilizagdo na
(glicoproteina presente no muco) e Proteina B i jod
da quitina (polissacarideo que . . roteina Bruta - jalimentagao de
SULFATO DE GLICOSAMINA Sulfato de glicosamina |min.; Sulfato de [animais

ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

TENEBRIO COMUM (Tenebrio
imolitor), Larva desidratada

Tenébrio comum comercializado
na fase larval desidratada,
ipodendo ou ndo ser moido.

ILarvas desidratadas de
tenébrio comum

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

TENEBRIO GIGANTE (Zophobas
imorio), Larva desidratada

Tenébrio gigante comercializado
na fase larval desidratada,
ipodendo ou ndo ser moido.

ILarvas desidratadas de
tenébrio gigante

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

ZOOPLANCTON

Produto resultante do cultivo
intensivo de microrganismos
presentes na

agua (zooplanctons), podendo ser
posteriormente desidratado.

Zooplancton desidratado

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
imax.; Calcio -
max.; Fosforo -
min. ;
Digestibilidade
em pepsina
1:10.000 a 0,2%
em HC1 0,075 N -
min.; Acidez em

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

mg NaOH/g - 25/03/2004)
max.; Indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insoluvel em HCI
- max.
2 - Ingredientes de origem animal
utilizados na fabricacio de
produtos mastigaveis
Identificacdo da matéria-prima IDescricao Identificacdo do Garantias IRestricdes

20/123



09/12/2020

SEI/MAPA - 13015207 - Instrugdo Normativa sem numeragéo automatica

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Ingrediente obrigatérias de
rotulagem
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de alimentagdo de
IAPARA DE PELE lestabelecimentos com inspe¢do  |Apara de pele de bovino animais
oficial. ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de . . alimentagdo de
. . ~ IBexiga de bovino Lo
BEXIGA estabelecimentos com inspe¢ao desidratada animais
oficial. ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de Casco de bovino alimentagdo de
CASCO estabelecimentos com inspe¢ao desidratado animais
oficial. ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de Chifre de bovino alimentagdo de
CHIFRE estabelecimentos com inspe¢do  [desidratado; chifre de animais
oficial. bubalino desidratado ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Esofago de bovino z:ﬁilg;ggoana
Subproduto oriundo de deSl(.jratzdo.; de sofzg(? de alimentagdo de
ESOFAGO estabelecimentos com inspe¢ao CaP?nO est r.ata 0 animais
oficial. 0507280 de (.)vao ruminantes (IN
desidratado; esofago de 08 de
suino desidratado h5/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de Glote de bovino alimentagdo de
GLOTE estabelecimentos com inspe¢do  [desidratada; glote de animais
oficial. bubalino desidratada ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de Nervo cervical de bovino alimentagdo de
INERVO CERVICAL estabelecimentos com inspegao desidratado animais
oficial. ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de o de bovi alimentagdo de
OMASO estabelecimentos com inspe¢ao 4 maso de bovino animais
. esidratado -
oficial. ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
ORELHA Subproduto oriundo de Orelha desidratada de Proibido a
estabelecimentos com inspe¢do  [bovino; orelha utilizagdo na
oficial. desidratada de bubalino; alimentagdo de
orelha desidratada de animais
javali; orelha desidratada ruminantes (IN
de suino
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08 de
25/03/2004)

Subproduto oriundo de

Osso de bovino
desidratado; Osso de

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de

OSSO estabelecimentos com inspe¢do  [bubalino desidratado; animais
oficial. Osso de suino ruminantes (IN
desidratado 08 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de IP¢ de galinha alimentagdo de
PE estabelecimentos com inspe¢do  [desidratado; P¢é de pato animais
oficial. desidratado ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de R de el alimentagdo de
IRASPA DE PELE estabelecimentos com inspe¢ao aspa de peie . animais
. conservada de bovino .
oficial. ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de Tenddo de bovino alimentagdo de
TENDAO estabelecimentos com inspe¢do  [desidratado; tenddo de animais
oficial. bubalino desidratado ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Traqueia de bovino Prp .lbldg a
desidratada; traqueia de utilizagdo na
Subproduto oriundo de bubalino d - dratada: alimentagdo de
TRAQUEIA estabelecimentos com inspe¢ao ubalno desidratada, animais
. traqueia de equino .
oficial. - . . ruminantes (IN
de§1firatada7 traqueia de 08 de
asinino desidratada h5/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
Subproduto oriundo de 'Veia aorta de bovino alimentagdo de
'VEIA AORTA estabelecimentos com inspec¢ao desidratada; veia aorta de animais
oficial. bubalino desidratada ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)
Proibido a
'Vergalho desidratado de utilizagdo na
Subproduto oriundo de bovino; vergalho de alimentagdo de
'VERGALHO estabelecimentos com inspe¢do  [bubalino; vergalho de animais

oficial.

caprino; vergalho de
ovino

ruminantes (IN
08 de

25/03/2004)
3 - Ingredientes de Origem Vegetal
Identificaciio do (Garantias
Identificacio da matéria-prima  |Descricdo rea¢ obrigatérias de [Restricdes
Ingrediente
rotulagem

IABACAXI (4nanas comosus),
Farelo

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

IProduto obtido do processamento
do abacaxi para a industria de
alimentos, apds secagem e
moagem.

IFarelo de abacaxi

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.
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ABOBORA (Cucurbita maxima),
Semente

Consiste na semente integral da
abobora (Cucurbita mdxima), apos
secagem.

Semente de abobora

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

ACAT (Euterpe oleracea), Extrato

Produto obtido da fruta do agai
apoOs extragdo da polpa, adi¢do de
maltodextrina, pasteurizagao,
filtragem, secagem por “spray
dryer”, e homogeneizagao.

IExtrato de agai

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IALFARROBA (Ceratonia siliqua),
Farinha integral da vagem.

IProduto resultante da secagem e
moagem da vagem de alfarroba.

IFarinha de alfarroba

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

ALGAROBA (Prosopis juliflora),
[Farinha integral da vagem

IProduto resultante da secagem e
moagem da vagem integral da
algarobeira (Prosopis juliflora).

[Farinha integral da
ivagem de algaroba

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
imax.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

IALGODAO (Gossypium sp.),
Carogo

IProduto obtido no processamento
industrial do algodao, apds
retirada da maior parte do linter
ipodendo ser submetido a
processos de moagem.

Caroco de algodao

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
imax.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
Neutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

IALGODAO (Gossypium sp.), Casca

IProduto obtido no processamento
industrial do Carogo de Algodao
com finalidade de separagdo da
améndoa do carogo para extragdo
do 6leo de algodao, resultando na
separagdo da casca, que
posteriormente pode ser moida
e/ou peletizada.

Casca de algodao

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

IALGODAO (Gossypium sp.), Oleo

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

E 0 6leo comestivel obtido de
sementes de algodao (Gossypium
herbaceum) através de processos
de extracdo, pode ainda receber
processos de degomagem e refino.

6leo de algodao
degomado*

Oleo de algodio bruto;
0leo de algodio refinado;

Umidade e
'Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; >"‘F(’)sforo -

max.; Indice de
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IAcidez - max.;
Indice de
Peroxido - max.

IALGODAO (Gossypium, sp.), Farelo

IProduto obtido do carogo do
algoddo apods extragdo do dleo por
solvente e pressdo e posterior
moagem e/ou peletizagdo,
podendo conter fragdes de casca

IFarelo de algodio; farelo
de algoddo com casca

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
imax.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

IALGODAO (Gossypium, sp.),
IFarelo extrusado

IProduto obtido em processamento
industrial por extrusdo do carogo
integral de algoddo para extragdo
do dleo.

Farelo de algodao
extrusado

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
imax.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
Neutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

IALGODAO (Gossypium, sp.), Torta

IProduto obtido por prensagem do
caroco do algoddo integral para
extracdo parcial do 6leo, podendo
ser moido e/ou peletizado e conter
por¢des de casca. Permite-se nesse
produto a adi¢@o dos residuos da
filtragem do 6leo.

Torta de algodao; torta
de algoddo com casca

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
imax.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.; Gossipol -
max.

IALPISTE (Phalaris canariensis),
Grao

Consiste das sementes de alpiste
in natura.

Alpiste

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IAMENDOIM (Arachis hypogea),
Casca

IProduto obtido ap6s separagdo da
ivagem seca (casca) do grao de
amendoim, podendo ser moida ou
peletizada.

Casca de amendoim

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Fibra Bruta
- Max.;

IAMENDOIM (Arachis hypogea),
[Farelo

IProduto obtido no processamento
industrial do amendoim apods
extracdo do dleo por solvente e
pressao e posterior moagem,
podendo ser peletizado.

IFarelo de amendoim

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
imax.; Matéria
Mineral - max.

IAMENDOIM (A4rachis hypogea),
Grao

Consiste dos graos de amendoim
apos a remocdo da vagem.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Grao de amendoim;

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
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min.; Fibra Bruta
- max.; Energia
Metabolizavel
kcal/g;

AMENDOIM (4rachis hypogea),
Oleo refinado

Oleo comestivel obtido de
sementes de amendoim (4Arachis
hypogea) através de processos de
extragdo e refino.

Oleo de amendoim
refinado

Umidade e
'Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; Indice de
Acidez - max.;
indice de
IPeroxido - max.

IAMENDOIM (Arachis hypogea),
Tegumento (pelicula)

IProduto resultante da remogao do
tegumento (pelicula) do grdo de
amendoim e moagem.

IPelicula de amendoim

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IAMENDOIM (A4rachis hypogea),
Torta

IProduto obtido no processamento
industrial do amendoim apos
extragdo do dleo por pressdo e
posterior moagem.

Torta de amendoim

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IANIS (Pimpinella anisum),
Sementes

Sementes de anis (Pimpinella
anisum).

Semente de anis

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

ARROZ (Oryza sativa), Amido

Produto extraido por via imida do
endosperma do grao de arroz.

/Amido de arroz

[Umidade - max.;
Matéria Mineral -
max.; Amido -
min. ;

IARROZ (Oryza sativa), Casca

IProduto obtido no beneficiamento
do grao de arroz, durante a fase de
descasque. Consiste da casca, ou
da casca finamente moida e
geralmente com a presenca de
glumas.

Casca de arroz; casca de
arroz moida

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
imax.; Matéria
Mineral - max.;

IARROZ (Oryza sativa), Farelo

IProduto obtido no beneficiamento
do grao de arroz, ou grao de arroz
parboilizado, durante a fase de
polimento. Consiste
principalmente do pericarpo e/ou
pelicula que cobre o grio, estando
presentes gérmen, podendo
apresentar fragmentos de arroz
(quirera), graos finamente moidos
e admitindo-se pequenas
quantidades de fragmentos de
cascas.

IFarelo de arroz; farelo de
arroz parboilizado

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.;
indice de
Peroxido- max.;
indice de Acidez -
max.;

ARROZ (Oryza sativa), Farelo
desengordurado

Produto obtido apds extragdo do
6leo do farelo de arroz, por
solvente e pressio e posterior
moagem.

[Farelo de arroz
desengordurado

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IARROZ (Oryza sativa), Farinha

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

IProduto obtido de graos de arroz,

IFarinha de arroz; farinha

[Umidade - max.;
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quebrados e/ou quirera, sem
cascas, finamente moidos ou
micronizados, podendo ainda ser
obtido a partir de grios de arroz
submetidos a processo de extrusdo
ou tratamento infravermelho e
posterior moagem.

de arroz gelatinizada;
farinha de arroz
imicronizado

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IARROZ (Oryza sativa), Gérmen

Produto obtido do processamento
do arroz e constituido quase que
exclusivamente de gérmen.

Gérmen de arroz

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IARROZ (Oryza sativa), Grao

Consiste do grdo de arroz
descascado, podendo ser integral,
polido, parboilizado e/ou fora de
padrao.

Grao de arroz; arroz
integral; arroz quebrado

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IARROZ (Oryza sativa), Oleo

Oleo comestivel obtido do farelo
de arroz (Oryza sativa) através de
processos de extra¢ao, podendo
ainda sofrer degomagem,
neutralizagdo com alcalis e refino.

Oleo de arroz bruto; 6leo
de farelo de arroz bruto;
Oleo de arroz
degomado*; dleo de
farelo de arroz
degomado*; Oleo de
farelo de arroz degomado
e neutralizado*; Oleo de
arroz refinado; 6leo de
farelo de arroz refinado

[Umidade e
'Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
[nsaponificavel -
max.; *Fosforo -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
IPeroxido - max.

IARROZ (Oryza sativa), Proteina

E o produto obtido pela extragio
alcalina da frag@o proteica
presente no grao, farinha ou farelo
de arroz, e subsequente
neutralizacdo, seguida de
precipitagdo ou centrifugagao.

IProteina isolada de arroz

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

IARROZ (Oryza sativa), Quirera

O fragmento de arroz que vazar da
peneira de furos circulares de 1,60
Matéria Mineral de diametros.

Quirera de arroz

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

)

IAVEIA (Avena sativa) ou (Avena
strigosa), Grao

Consiste do grdo de aveia
descascado, das variedades
brancas ou pretas, podendo ser
submetida a processo de
laminagdo (aveia laminada) ou
floculag@o (aveia floculada).

Grao de aveia; aveia
laminada; aveia
floculada; aveia

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
[Energia
Metabolizavel
kcal/kg;

IAVEIA (Avena sativa) ou (Avena
strigosa), Casca

Produto obtido durante o
processamento industrial da aveia
em farinha, sendo constituido
essencialmente da casca.

Casca de aveia; casca de
aveia moida; fibra de
aveia

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

s

IAVEIA (Avena sativa) ou (Avena
strigosa), Farelo

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Produto obtido durante o
processamento industrial da aveia.

IFarelo de aveia

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
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Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

IAVEIA (Avena sativa) ou (Avena
strigosa), Farinha

Produto resultante da moagem final
do grao descascado de aveia.

IFarinha de aveia

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

)

IAVEIA, Oleo

Oleo produzido a partir de grios
de aveia descascados e tratados
termicamente. A extragdo do dleo
ocorre através de adi¢do de etanol
de grau alimenticio.

Oleo de aveia

Umidade e
volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
insaponificavel -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

BABACU (Orbignya martiana),
[Farelo

Produto resultante da moagem da
polpa seca do Babagu, apos
processo industrial de extragdo do
0leo com solvente e pressdo e
posterior moagem, podendo ser
peletizado.

IFarelo de babagu

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

BABACU (Orbignya martiana),
[Farinha de mesocarpo

Produto obtido apds processo
industrial de extragdo do
imesocarpo do coco do babagu e
moagem.

babacu

[Farinha de mesocarpo de

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Fibra Bruta
- max.; Amido -
min.;

s

BABACU (Orbignya martiana),
Oleo

E o 6leo ou gordura comestivel
obtido da améndoa do fruto do
babagu (Orbignya martiana)
através de processos de extragao,
ipode sofrer ainda outros processos
como a degomagem e o refino.

0leo de babagu
degomado; 6leo de
babagu refinado

Oleo de babagu bruto;

Umidade e
volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
insaponificavel -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

BABACU (Orbignya martiana),
Torta

Produto obtido da polpa do
Babacu apos extragdo do seu dleo
por pressdo e moagem, podendo
ser moida ou peletizada.

Torta de babagu

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

IBATATA (Solanum tuberosum),
IProteinas

Produto obtido no processamento
industrial de extragdo do amido de
batata, resultante da precipitagdo
da fragdo proteica por meio de
coagulacdo térmica e secagem.

batata

IProteinas de batata;
concentrado proteico de

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.

IBATATA (Solanum tuberosum),
Subproduto da industria de
processamento de batata

E o produto resultante do processo
de desidratagdo e moagem de
cascas e polpas de batata, em sua
imaioria oriunda do descarte da
industria de alimentos.

Farinha de subproduto do
processamento da batata

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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Produto xaroposo obtido durante o
fabrico ou a refina¢@o de agtcar de
beterraba sacarina.

Melaco de beterraba

[Fosforo - min.;
IProteina Bruta -
min.; Umidade -
imax.; Matéria
Mineral - max.;
Calcio (Min. e-
max); Agucares
totais - min.

desidratada

Produto resultante do

eterraba apds extragdo do agucar,
ecagem ¢ moagem.

BETERRABA (Beta vulgaris), PolpaIErocessamento industrial da
s

IPolpa desidratada de
beterraba

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

BOCATUVA (MACAUBA)
(Acrocomia mokayayba), Farelo

Produto obtido apds processo
industrial de extragdo do dleo da
polpa seca da bocaiuva, por
extrag@o por solvente e pressio e
posterior moagem ou peletizagdo

IFarelo de bocaiuva

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

BOCATUVA (MACAUBA)
(Acrocomia mokayayba), Torta

Produto obtido apds processo
industrial de extragdo do dleo da
polpa seca da bocaiuva, por
pressdo e posterior moagem.

Torta de bocaiuva

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

BORRAGEM (Borago officinalis),
Oleo

E o 6leo obtido da planta Borago
officinalis.

Oleo de borragem

Umidade e
'Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; Indice de
Acidez - max.;
indice de
IPeroxido - max.

ICACAU (Theobroma cacao), Casca

Produto obtido no processo de
descascamento do fruto de cacau,
que posteriormente pode ser
imoida e/ou peletizada.

Casca de cacau

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

B

ICACAU (Theobroma cacao), Casca
da améndoa

O produto ¢é constituido pelo
tegumento (ou casca) da améndoa
do cacau e ndo pela casca do fruto.

Casca da améndoa de
cacau;

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

CACAU (Theobroma cacao), Farelo

Produto resultante do
processamento industrial da
améndoa de cacau para obtengao
do chocolate e manteiga, podendo
conter cascas (farelo de cacau com
casca).

[Farelo de cacau; farelo
de cacau com casca

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

CAFE, Polpa

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Subproduto resultante do
processamento do grao de café por
ivia imida na qual o material ¢
lavado e sofre o processo de
despolpamento.

Polpa de café moido

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
imax.; Fibra em
Detergente Acido
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- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

CAJU (Anacardium occidentale),
Farelo de castanha

Produto obtido da améndoa do
caju apds a moagem fina.

[Farelo de castanha de
caju

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

CAMOMILA (Matricaria
chamomilla)

Flores desidratadas de camomila
(Matricaria chamomilla).

Camomila

IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
Umidade - max.

CANA-DE-ACUCAR (Saccharum
officinarum), Agucar

Produto resultante da obtengao da
sacarose de cana de agucar, apos
cristalizagdo e secagem do caldo.

IAgucar de cana-de-
acticar; agicar mascavo

[Umidade - max.;
IAgtcares Totais -
min.

CANA-DE-ACUCAR
(Saccharum officinarum), Bagago

Produto resultante do processo

Bagaco cru de cana-de-

acucar; bagaco
idrolisado de cana-de-

industrial de extragdo do caldo da fagucar; bagaco cru

cana de aglicar e podendo ser
posteriormente desidratado
(bagaco cru de Cana-de-agucar),
ipodendo ser submetido a

imido de cana-de-
acucar; bagago cru
umido de cana-de-agucar
peletizado; bagago

tratamento de pressao, temperaturafhidrolisado timido de

e peletizagdo (bagaco hidrolisado
de Cana-de-agucar).

cana-de-agucar; bagago
hidrolisado umido de
cana-de-agticar
peletizado

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

CANA-DE-ACUCAR
(Saccharum officinarum), Fibra

Produto obtido a partir do
subproduto fibroso (bagago) da
industria sucroalcooleira, lavado,
purificado e moido, altamente
concentrado em fibra insoltvel de
baixa fermentagdo intestinal, e
finamente moido.

[Fibra de cana-de-agticar

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

CANA-DE-ACUCAR
(Saccharum officinarum), integral

Constituido pela parte aérea da
planta cana-de-agucar (Saccharum
officinarum), triturada, podendo
sofrer processo de desidratagdo.

Cana-de-agucar integral

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

CANA-DE-ACUCAR
(Saccharum officinarum), Melago

Produto xaroposo obtido na fase
de centrifugagdo durante o
processo industrial de obtengéo do
acucar de cana, podendo sofrer
secagem.

IMelago de cana-de-
lacucar; Melago de cana-
de-agticar em po

[Umidade - max.;
IAglcares totais -
min.; Matéria
Mineral - max.

CANHAMO (Cannabis sativa),
Sementes inativadas

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Sementes inativadas de cAnhamo
(Cannabis sativa) com baixos
teores de THC compativeis com a
ivariedade.

Sementes inativadas de
canhamo
(Cannabis sativa)

Umidade e
volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
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insaponificavel -
max.; *Fosforo -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

CANOLA (Brassica napus), Farelo

IProduto obtido ap6s processo
industrial de extragdo do 6leo do
grdo de canola com solvente e
posterior moagem ou peletizag@o.

IFarelo de canola

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

CANOLA (Brassica napus), Grao

Consiste do grdo integral de
canola, podendo ser submetido a
processo de moagem.

Grao de canola

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
[Energia
Metabolizavel
kcal/kg

CANOLA (Brassica napus), Torta

IProduto obtido apos processo
industrial de extragdo parcial do
6leo do grio de canola por pressao
e posterior moagem.

Torta de canola

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

CANOLA (COLZA)
(Brassicanapus), Oleo

E o 6leo obtido de sementes de
colza (Brassica campestris) e
canola (Brassica napus) através de
processos de extra¢ao, podendo
sofrer processos de degomagem
ou refino.

Oleo de canola bruto;
0leo de canola
degomado; dleo de
canola refinado

[Umidade e
volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
insaponificavel -
méx.; Acido
[Ertcico - max.;
indice de Acidez -
max.; Indice de
IPeroxido - max.

CAPIM ARROZ (Echinochloasp.),
Grao

Consiste da semente integral de
capim arroz (Echinochloa sp.),
ipodendo sofrer processo de
moagem.

Grao de capim arroz;
senha

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

CARTAMO (Carthamus tinctorius),
Sementes

Consiste na semente integral do
cartamo (Carthamus tinctorius),
apoOs secagem.

Sementes de cartamo;
semente de agafrdo-
bravo

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

CELULOSE

IProduto derivado da madeira apos
sofrer reagdo quimica de
separacdo, secagem e moagem.

Celulose

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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Produto obtido no processamento
industrial do grao de centeio.
Consiste de pericarpo, aleurona,
fragmentos de gérmen e pequena
quantidade e/ou fragmentos de
graos.

[Farelo de centeio

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

ICENTEIO (Cecale cereale), Farinha

Consiste do grdo integral de
centeio, submetido a processo de
moagem, podendo apresentar
diferentes granulometrias.

[Farinha integral de
centeio

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

)

CENTEIO (Cecale cereale), Grao
integral

Consiste do grio integral de
centeio, podendo ser submetido a
processo de moagem (centeio
integral moido).

Grao integral de centeio

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min. ;

CEVADA (Hordeum vulgare),
[Extrato de malte seco

Produto obtido pela hidrélise de
cevada crua e maltada e submetido
a concentragdo e secagem.

cevada

[Extrato de malte seco de

[Umidade - max.;
Matéria Mineral -
max.; Aglicares
Totais Min.

CEVADA (Hordeum vulgare),
[Extrato de malte xaroposo

Produto obtido pela hidrolise de
cevada crua e maltada e submetido
a concentracao.

[Extrato de malte
xaroposo de cevada

Umidade - max.;
Matéria Mineral -
max.; Agucares
Totais - min.

CEVADA (Hordeum vulgare),
IFarelo

Produto obtido durante o
iprocessamento industrial da
cevada em farinha.

IFarelo de cevada

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
imin.; Amido -
min.;

B

CEVADA (Hordeum vulgare),
IFarinha

Consiste do grao integral de
cevada, submetido a processo de
imoagem, podendo apresentar
diferentes granulometrias.

IFarinha de cevada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

CEVADA (Hordeum vulgare), grao

Consiste do grdo integral de
cevada, podendo ser submetido a
processo de moagem (cevada
integral moida).

Cevada em grao

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

CEVADA MALTADA
(Hordeumvulgare), Radiculas
desidratadas

Produto constituido de radiculas e
brotos removidos no processo de
elaboragdo do malte. O malte é
obtido a partir do grio germinado
de cevada durante a fabricacdo da
cerveja.

Radiculas de cevada

maltada desidratadas;

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

B

CEVADA MALTADA
(Hordeumvulgare), Malte

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Produto obtido no processo
industrial de fabricagdo do malte a
partir da cevada germinada, pela
remocao das radiculas e brotos,
podendo conter cascas e outras
partes do grio.

Malte; p6 e casca de
malte

'Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
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Matéria Mineral -
max.;

CHIA (Salvia hispanica), Sementes

Sementes de chia (Salvia
hispanica).

Sementes de chia

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

CHICORIA (Cichorium intybus),
Polpa desidratada

Produto resultante da extragao de
inulina da raiz de Chicoria, e
constituido por fatias da raiz apds
extragdo parcial da inulina,
prensadas mecanicamente e
secadas.

IPolpa de chicoria; polpa
de chicoria seca

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

CHICORIA (Cichorium intybus),
Raiz

IProduto constituido pela raiz
integral de chicoria apds
sofrer secagem e moagem.

IRaiz de chicoria

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

CHICORIA (Cichorium intybus),
Soluveis de raiz

Subproduto do processamento da
raiz de chicoria obtido durante a
produgdo de inulina e oligofrutose.
E constituido por material vegetal
organico e por minerais.

Soluveis de raiz de
chicoria

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

CHICORIA, Sementes

Sementes de chicoria
(Cichoriumintybus).

Semente de chicoria

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

CITRUS (Citrus sinenses), Farelo de
polpa citrica

IProduto resultante da extragdo do
suco de laranja, constituido de
casca, polpa e sementes e
submetido, eventualmente, a
processos de despectinizagao,
desidratagdo e/ou peletizagdo.

IFarelo de polpa citrica;
polpa citrica; polpa
citrica despectinada seca;
polpa citrica
despectinada timida;
polpa, casca e semente
de citros

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
Neutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

ICOCO (Cocos nucifera), Farelo

IProduto obtido da améndoa do
coco apds extragao do seu 6leo por
solvente e pressdo e posterior
moagem.

IFarelo de coco; torta de
coco

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

COCO (Cocos nucifera), Oleo ou
gordura

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

E o 6leo comestivel obtido por
prensagem a partir da améndoa
seca (endosperma) da semente do
coqueiro (Cocos nucifera) através
de processos de extragdo e refino.

Gordura de coco; 6leo de
coco

[Umidade e
volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
insaponificavel -
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max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

ID-RIBOSE

IProduto obtido da a partir da
fermentagdo de licor de maceragao
de milho, glicose e sais minerais.
O catabolito (D-ribose) sofre
processos de refinamento e
purificagdo.

ID-ribose

[Umidade - max.;
IAgtcares Totais -
min.

IDENDE (Elaeis guineasis), Farelo

Produto obtido apds processo
industrial de extragdo do 6leo do
imesocarpo do Dendé por solvente
e pressdo e posterior moagem.

[Farelo de dendé

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

IDENDE (Elaeis guineasis), Farelo de
palmiste

IProduto obtido apos extragdo do
0leo da améndoa do Dendé por
solvente e pressdo e posterior
moagem.

Farelo de palmiste

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

IDENDE (Elaeis guineasis), Torta

IProduto obtido apos processo
industrial de extragdo do dleo do
imesocarpo do Dendé por pressao e
posterior moagem

Torta de dendé

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

IDENDE (Elaeis guineasis), Torta de
palmiste

Produto obtido apds extragao
parcial do 6leo da améndoa do
Dendé por pressdo e posterior
moagem.

Torta de palmiste

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

IDENDE (Elacis guineasis), Oleo

Oleo comestivel obtido do
imesocarpo de frutos da palmeira
(Elacis guineasis) através de
processo de extragdo, podendo
ainda sofrer degomagem e refino.

Oleo de palma bruto;
0leo de dendé bruto;
azeite de dendé; dleo de
palma degomado*; dleo
de dendé degomado*;
6leo de palma refinado;
6leo de dendé refinado

[Umidade e
'Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; *Fosforo -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
IPeroxido - max.

IDENDE (Elaeis guineasis), Oleo de
palmiste

Oleo da améndoa (endocarpo) dos
frutos da palmeira (Elacis
lguineasis) extraido por solvente e
pressdo, podendo ainda sofrer
degomagem e refino.

Oleo de palmiste bruto;
6leo de palmiste
degomado*; 6leo de
palmiste refinado

Umidade e
'Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; *Fosforo -
méx.; indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

IDENTE DE LEAO (Taraxacum
officinale), Sementes

Sementes de dente de ledo
(Taraxacum officinale).

Semente de dente de ledo

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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Produto obtido apds hidrolise do
lamido e constituido por glucose
purificada e cristalizada, com ou
sem agua de cristalizagdo.

IDextrose

[Umidade - max.;
IAgtcares Totais -
min.

IERVA DOCE (Pimpinellaanisum),
Sementes

Sementes de erva doce
(Pimpinella anisum), podendo ser
submetido a processos de
moagem.

Sementes de erva doce

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

ERVILHA (Pisum sativum, L.),
[Proteinas

Consiste do grido de ervilha
desidratado, submetido a
processos de moagem em pinos e
classificagdo por ar, para isolar os
granulos de amido de ervilha da
imatriz proteica. O produto final
ipode sofrer processo de
peletizagdo.

IProteina de ervilha

[Umidade - méax.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IERVILHA (Pisum sativum), Amido

Consiste do grio de ervilha
desidratado, submetido a
processos de moagem em pinos e
classificagdo por ar, para isolar os
granulos de amido de ervilha da
matriz proteica. O produto final
ipode sofrer processo de
peletizagdo.

IAmido de ervilha

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

[ERVILHA (Pisum sativum), Casca

Produto obtido apds moagem da
casca de ervilha.

Casca de ervilha; casca
de ervilha moida; fibra
de ervilha

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

ERVILHA (Pisum sativum), Farelo

Subproduto da farinha de ervilha.
E constituido principalmente por
peliculas retiradas durante a
preparagdo e limpeza das ervilhas
e, em menor quantidade, por
endosperma.

[Farelo de ervilha

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

IERVILHA (Pisum sativum), Grao

Consiste do grao de ervilha in
natura ou desidratado, podendo
ser submetido a processos de
imoagem (ervilha desidratada
imoida) ou laminagao (ervilha
laminada).

Grao desidratado de
ervilha; ervilha moida
desidratada; ervilha
desidratada; ervilha
laminada; grao de ervilha
in natura; ervilha in
natura moida

[Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IESPINAFRE (Spinacia oleracea),
Sementes

Sementes de espinafre (Spinacia
oleracea).

Sementes de espinafre

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IESPINHEIRO DO MAR

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Consiste de folhas do espinheiro

[Espinheiro do mar

[Umidade - max.;
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do mar (Hippophae rhamnoides),
desidratado e submetido a
processos de moagem.

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

FEIJAO (Phaseolus vulgaris)

Consiste no subproduto de
beneficiamento do grao do Feijao,
sendo constituido essencialmente
|por graos fragmentados, podendo
ser submetido a processos de
moagem.

[Feijao bandinha; feijao
moido

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

FRUTAS CITRICAS, Melago
liquido da lavagem da casca

Subproduto obtido do
processamento da casca citrica
desidratada na industria de
alimentos, apos a lavagem do
bagago com solugdo alcoolica,
filtragem e concentragéo.

Melago liquido da
lavagem da casca de
frutas citricas

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Agucares
Totais - min.

IFRUTOS

[Frutos ou pseudofrutos in natura
ou desidratados, utilizados na
alimentag¢do humana e suscetiveis
de emprego na alimentagao
animal, podendo sofrer processo
de moagem.

IAbobora; abobrinha;
ameixa; aronia
(chokeberry); banana;
berinjela; caju; damasco;
figo desidratado;
framboesa desidratada;
jabuticaba; kiwi
desidratado; laranja;
lichia; magd; mamao;
manga; meldo; pepino;
péra; péssego; pimentdo
lamarelo; pimentdo
vermelho; romd; tomate;
zimbro.

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

GERGELIM (Sesamum indicum),
[Farelo

Produto resultante da moagem de
sementes de gergelim, apos
processo industrial de extragao do
0leo por solvente e pressao e
posterior moagem.

Farelo de gergelim

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

GERGELIM (Sesamum indicum),
Torta

Produto resultante da moagem de
sementes de gergelim, apos
processo industrial de extragdo do
0leo por pressdo e posterior
moagem.

Torta de gergelim

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

GIRASSOL (Helianthus sp), Casca

Produto obtido no processamento
industrial do girassol, ap6s
separagdo da casca, podendo ser
imoida e/ou peletizada.

Casca de girassol

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
imin.; Fibra Bruta-
max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

GIRASSOL (Helianthus sp), Farelo
com casca

Produto obtido da semente de
girassol inteira ou pouca
decorticada com extragdo do dleo
por solvente e pressdo e posterior
moagem.

IFarelo de girassol com
casca

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

GIRASSOL (Helianthus sp), Farelo
sem casca

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Produto obtido da semente de
girassol descascada com extragdo
do dleo por solvente e pressao e
posterior moagem.

[Farelo de girassol

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
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min.; Matéria
Mineral - max.;

GIRASSOL (Helianthus sp), Grao

Consiste do grdo de girassol,
podendo ser submetido a
processos de moagem (girassol
imoido).

Gréao de girassol

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

GIRASSOL (Helianthus sp), Oleo

E o 6leo comestivel obtido de
semente de girassol (Helianthus
annus) através de processos de
extracdo, podendo ainda sofrer
degomagem e refino.

Oleo de girassol bruto;
Oleo de girassol
degomado*; Oleo de
girassol refinado

[Umidade e
Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; *Fosforo -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

GIRASSOL (Helianthus sp), Torta
com casca

Produto obtido da semente de
girassol inteira ou pouca
descascada com extragdo parcial
do 6leo por pressdo e posterior
moagem.

Torta de girassol com
casca

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

GIRASSOL (Helianthus sp), Torta
sem casca

Produto obtido da semente de
girassol descascada com extragdo
parcial do 6leo por pressdo e
posterior moagem.

Torta de girassol sem
casca

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

GLICERINA

Produto obtido no processo de
purificagdo do biodiesel por
transesterifica¢do de dleos e
gorduras de origem vegetal e
animal.

Caso se tratar de
glicerina oriunda do
processamento de uma
unica espécie vegetal ou
lanimal, a espécie deve
constar na denominagio
oficial. Por exemplo:
glicerina derivada de
biodiesel de oleo de soja,
glicerina derivada de
biodiesel de oleo de
mamona, glicerina
derivada de biodiesel de
sebo bovino, etc.; no
caso de mistura de
glicerinas de origens
variadas, ndo havera
indicacdo das espécies na
rotulagem e a
denominagdo sera
glicerina derivada de
biodiesel de origem
mista.; para as glicerinas
(monocomponente ou de
mistura) oriundas do
processamento de
produtos animais, é
obrigatorio o aviso
“proibido na alimentagdo
de ruminantes.”

Umidade - max.;
Glicerol - min.;
MM - max.;
Sodio - max.;
IPotassio - max.;
Metanol - max.

Proibido a
utilizagdo na
alimentagdo de
animais
ruminantes (IN
08 de
25/03/2004)

GLICOSE PROTEGIDA

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Produto obtido a partir de
processos variados que envolvem
a liquefagdo, sacarificagdo,
filtragdo, descoloragdo, ionizagdo,
concentragdo, cristalizagdo e
centrifugacdo do amido até a

obtencdo da glicose que ¢

Glicose protegida

[Umidade - max.;
Glicose - min.
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imisturada com uma solugdo
contendo agua purificada e dleo de
ipalma para a obtengdo do produto
final, apds nova concentragao e
centrifugacdo e secagem.

GOIABA (Psidium guajava), Farelo

Produto resultante da extra¢ao do
suco ou polpa de goiaba,
constituido principalmente por
sementes, e submetido aos
processos de desidratagao e
moagem.

IFarelo de goiaba

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

GRAMINEAS, Feno

Consiste do feno de espécies
gramineas moido ou peletizado.

de Cynodon sp.

IFeno de coast cross; feno

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

GRAO DE BICO, Farinha

Consiste do grdo de bico, podendo
ser submetido a processos de
moagem.

[Farinha de grdo de bico

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

Produto resultante da desidratagao

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -

max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em

ILEGUMINOSAS, Feno oagem ou peletizacdo da parte  [farinha de alfafa; farelo

F.:tiﬁdal ou natural e posterior IFeno moido de alfafa;
aérea de espécies da familia

de alfafa; feno de ervilha

IFebaceae (Leguminosae).

Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -
max.

ILENTILHA (Lens esculenta
IMoench), Grao

Consiste do grio de lentilha,
podendo ser submetido a
processos de moagem (lentilha
moida).

imoida

Grao de lentilha; lentilha

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

ILIGNOCELULOSE/CELULOSE

Produto obtido por processamento
mecanico (fibrilagdo) de madeira
no seu estado natural e que
consiste predominantemente de
lignocelulose.

fibra de madeira

Lignocelulose; celulose;

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- min.

[Umidade - max.;

Produto resultante da moagem de i:}:(a Elr.gizi;la
LINHACA (Linumusitatissimum) sementes .de llnhaca, apbs ~ . Brut; - min.;
Farclo > |processo industrial de extra¢do do |[Farelo de linhaga Extrato E tér:eo )
0leo com solvente e pressdo e . X
min.; g/kg;

posterior moagem.

Matéria Mineral -
max.;

LINHACA (Linum usitatissimum),
Grao

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Consiste do grio de linhaga,
ipodendo ser submetido a processo
de moagem (linhaga moida).

Grao de linhaga

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
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- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

ILINHACA (Linumusitatissimum),
Torta

IProduto resultante da moagem de
sementes de linhaga, ap6s
processo industrial de extragdo do
6leo por pressdo e moagem.

Torta de linhaga

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

LINHACA, Oleo

Produto obtido através da moagem
das sementes de linho ou linhaga
por prensagem mecanica e/ou com
utilizagdo de solventes organicos.

Oleo de linhaca

[Umidade e
Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; *Fosforo -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

IMACA (Malus communis),
Subproduto de beneficiamento

Subproduto desidratado da
fabricagdo de sucos e cidra,
constituido de pele, polpa e
sementes de maca.

Subproduto de

bagaco de maga
desidratado

beneficiamento da maga;

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IMAMONA (Ricinusmineralunis),
[Farelo detoxicado

IProduto resultante da moagem da
mamona ap6s processo de
extrag@o de Oleo por pressdo ou
com solvente e pressdo, seguido
de detoxicagdo.

IFarelo de mamona
detoxicado

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Ricina - max

IMANDIOCA (Manihot sp.), Fibra

IProduto obtido a partir do bagaco
da raiz de mandioca apds
descascamento, com a separagao
da casca interna, obedecendo a
procedimentos que envolvem:
desintegragdo, concentragio,
purificagdo, lavagem, desidratagdo
e secagem.

IFibra de mandioca

Fibra Bruta -
max.; Fosforo -
min.; Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.

IMANDIOCA (Manihot sp), Amido

IProduto resultante da extrag@o da
fécula da raiz de mandioca,
obedecendo a procedimentos que
envolvem: limpeza da raiz,
descasque, desintegragao,
purificagdo, peneiramento,
centrifugacdo, concentracao,
desidratagdo e secagem.

'Amido de mandioca;
fécula de mandioca;
polvilho doce de
imandioca

[Umidade - max.;
IAmido - min.;
Matéria Mineral -
max.

IMANDIOCA (Manihot sp), Farelo
de residuos

IProduto obtido apos processo de
extragdo do amido da mandioca.

imandioca; farelo de
casca de mandioca

IFarelo de residuos de
imandioca; residuos de

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IMANDIOCA (Manihot sp), Farinha

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

IProduto resultante da secagem e
moagem da raiz da mandioca,
lapoOs processo de retirada da casca.

IFarinha de mandioca

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.
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IMARACUIJA (Passiflora edulis),
[Farelo

Subproduto da industria do
maracuja (Passiflora edulis),
obtido apds lavagem, corte,
retirada da polpa, trituragdo das
cascas, secagem, moagem dos
frutos.

IFarelo de maracuja

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IMARIGOLD (Tagetes erecta),
[Farinha

[Flores desidratadas de marigold
(Tagetes erecta), apds sofrer
processo de moagem.

[Farinha de marigold;
farinha de rosa da india

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IMILHETO (Pennisetumglaucum) ou
(P. americanum), Grao

Consiste do grdo de milheto,
podendo ser submetido a
processos de moagem.

Grao de milheto;
milheto; milheto moido

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

IMILHO (Zea mays), Amido

Produto extraido por via imida do
endosperma do grio de milho.

IAmido de milho

[Umidade - max.;
Matéria Mineral -
max.; Amido -
min.;

IMILHO (Zea mays), Creme de milho

IProduto resultante do
beneficiamento do grao de milho
integral.

Creme de milho

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

IMILHO (Zea mays), degerminado

Produto resultante do processo de
remogao do gérmen e pericarpo
(tegumento) do grao de milho.

Canjica de milho;

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Indice de
Peroxido - min.;

IMILHO (Zea mays), Farelo de gluten

IProduto desidratado resultante da
extracdo da maior parte do amido,
gluten e gérmen do grio de milho
no processo de producdo de amido
ou xarope, sendo constituido
principalmente por pericarpo e
gluten aderido. Pode conter
extrativos fermentados do milho
e/ou farelo de gérmen de milho.

[Farelo de gluten de
milho; farelo de gluten
de milho imido

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Indice de
Peroxido - max.;
meq/kg;

IMILHO (Zea mays), Farelo de
pericarpo

Consiste do pericarpo (pelicula)
do milho.

[Farelo de pericarpo do
milho com soluveis

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

s

IMILHO (Zea mays), Farinha

E o produto obtido pela torragio e
moagem do grdo de milho (Zea
imays), degerminado ou ndo,
podendo apresentar diferentes
granulometrias.

IFarinha de milho; fuba
de milho; fuba de milho
degerminado

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; Amido -
min.;

B
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Produto resultante do milho
integral submetido ao processo de
floculagdo ou extrusdo, que
consiste na passagem do milho por
condicionadores abastecidos por
linha de vapor, durante tempos e
temperaturas especificos com
passagem posterior através de
cilindros para compressao.

Milho floculado; grao de
imilho extrusado

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

IMILHO (Zea mays), gelatinizado ou
pré-gelatinizado

Produto resultante do milho
degerminado, apds ser submetido
a0 processo de cozimento para
gelatinizagdo do amido.

Milho gelatinizado;
milho pré-gelatinizado;
farinha de milho pré-
cozido

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Xantofila -
min.

IMILHO (Zea mays), Gérmen

Produto constituido de gérmen,
pericarpo e fragmentos amilaceos,
resultantes do processamento
industrial do milho integral
empregado no preparo da farinha
de milho para consumo humano.
IA separacdo dos germens pode ser
feita por via umida ou seca.

Gérmen de milho; farelo
de gérmen de milho;

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Indice de
Peroxido - max.;
meq/kg; Indice de
IAcidez - max.;

IMILHO (Zea mays), Gérmen
desengordurado

Produto obtido apds extragdo do
6leo do gérmen do milho, com uso
de solvente e pressdo e posterior
moagem. A separacdo dos
germens pode ser feita por via
umida ou seca.

Gérmen de milho
desengordurado; farelo
de gérmen de milho
desengordurado

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

IMILHO (Zea mays), Gluten de milho|
com levedura

Produto da industria de destilagdo,
obtido a partir do grdo de milho,

submetido as etapas de cozimento,
fermentagao, destilagdo e secagem

Gluten de milho com
levedura

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

s

IMILHO (Zea mays), Grao

Graos provenientes da espécie Zea
mays L, apos beneficiamento,
podendo ser submetido a
processos de moagem (milho
moido) e laminagdo (milho ,
laminado)

Grio de milho; milho
imoido; milho quebrado;
milho (grdos laminados);

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

IMILHO (Zea mays),Maltodextrina

Produto resultante da hidrolise do
lamido de milho.

IMaltodextrina de milho

[Umidade - max.;
IDextrose
equivalente - min.

MILHO (Zea mays), Oleo

E o 6leo comestivel obtido do
germe de milho (Zea mays)
através de processos de extragdo,
e/ou degomagem, e/ou refino, e/ou
destilagao.

Oleo de milho bruto;
0leo de milho
degomado*; 6leo de
imilho refinado; 6leo de
milho destilado

[Umidade e
'Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; *Fosforo -
max.; Indice de
Acidez - max.;
indice de
IPeroxido - max.

IMILHO (Zea mays), Palha

Produto constituido por palha de
milho moida.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

IPalha de milho moida

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
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Matéria Mineral -
max.; FDA- max.;

IMILHO (Zea mays), Palha e espiga

IProduto constituido por palha e
espiga de milho moido.

Palha e espiga de milho
moido

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; FDA- max.

IMilho (Zea mays), Quirera

IPedagos de graos que vazarem
pela peneira de crivos circulares
de 5,00 Matéria Mineral (cinco
milimetros) de didmetro e ficarem
retidos na peneira de crivos
circulares de 3,00 Matéria Mineral
(trés milimetros) de didmetro
(quirera); quirera fina (retengdo
em peneira de 1,410 Matéria
Mineral) e quirera média (reten¢do
em peneira de 2,0)

Quirera de milho

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

B

IMILHO (Zea mays), Residuo de
destilaria

IProduto da industria de destilagao
obtido a partir do grdo de milho
fermentado com levedura podendo
receber o acréscimo de soluveis

IDDG - residuo seco de
destilaria (milho) DDGS
- residuo seco de
destilaria com soluveis
(milho); WDG - residuo
umido de destilaria
(milho)

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

IMILHO (Zea mays), Rolao

IProduto constituido por partes
aéreas da planta, palha e espiga ou
sabugo de milho moido.

IRoldo de milho

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; FDA- max.;

IMILHO (Zea mays), Sabugo

Produto constituido por sabugo de
milho moido.

Sabugo de milho moido

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.; FDA- max.;

IMILHO (Zea mays), Xarope
desidratado

Produto do processo de obtengdo
do amido de milho.

Xarope de milho
desidratado

[Umidade - max.;
IDextrose
equivalente Min.

MILHO, (Zea mays), Agua de
maceracao

IProduto proveniente do processo
de moagem umido do milho para
obtengdo do gluten.

Agua de maceragdo de
milho

Umidade - max.;
Matéria Mineral -
max.; Enxofre —
max.;

IMORINGA (Moringa oleifera),
Folhas

Folhas desidratadas de moringa
(Moringa oleifera), apos sofrer
processo de liofilizagao.

IFolhas de moringa

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IMOSTARDA (Brassica nigra),
Sementes

Sementes de mostarda (Brassica
nigra), podendo sofrer processo de
moagem.

Semente de mostarda

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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Sementes de nabo forrageiro
(Raphanus sativus), podendo
sofrer processo de moagem.

Semente de nabao;
semente de rabanete

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

INIGER (Guizotia abyssinica),
Sementes

Sementes de NIGER (Guizotia
abyssinica), podendo sofrer
processo de moagem.

Semente de niger

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

Subproduto da industria de refino

Oleo acido; 4cidos
graxos livres; 1) O
produto devera ser
designado conforme a
espécie vegetal utilizada
no processo de
fabricacdo. Ex. Oleo
acido de algodao. 2)

[Umidade e
volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
insaponificavel -

tecnologicos adequados, € que se
apresentam liquidos a 25°C.

dos 6leos. Ex. Oleo
degomado misto de soja
e milho*; 6leo refinado
composto de soja e
girassol

OLEO ACIDO de 6leos de origem vegetal, obtido f . .
P ~ Quando mais de uma max.; *Fosforo -
lapos acidulagio da borra. - . T
espécie for utilizada no |max.; Indice de
processo, serd designada |Acidez - max.;
de 6leo acido misto, Indice de
seguida da denominag@o |[Peroxido - max.
das respectivas espécies.
Ex. Oleo acido misto de
soja e girassol.
IA denominagdo oficial .
deve ser seguida do Umidade,
. . status apos extracdo lmpurezgs €
Sdo produtos obtidos a partir de (bruto, degomado ou Insaponificaveis -
misturas de dois ou mais 6leos e ﬁna&o) § da origem max.; Extrato
OLEO MISTO ou COMPOSTO ivegetais através de processos g Etéreo - min.;

*Fosforo - max.;
ndice de Acidez -
max.; Indice de
Peroxido - max.

OLEO ou GORDURA VEGETAL
IMODIFICADOS

Sao produtos obtidos a partir de
0leos e gorduras submetidos a
processos de alteracdo fisicas e ou
quimicas tais como hidrogenagao,
interesterificagdo, fracionamento
ou outros processos tecnologicos
adequados. Sao considerados
6leos vegetais modificados, os
produtos que se apresentarem
liquidos a 25°C e sdo considerados
gorduras vegetais modificados, os
produtos que se mantém solidos
ou pastosos a 25°C

1. A denominagdo oficial
deve ser seguida do
status apos extracdo
(bruto, degomado ou
refinado) e da(s)
origem(ns) do(s) oleo(s)
ou gordura(s).; 2. O
nome do processo de
imodificacdo deve ser
informado.; 3. Quando o
produto for composto de
misturas de dois ou mais
6leos e/ou gorduras, a
palavra misto ou
composto podera ser
incluida a denominagdo
comercial.; ex. Oleo de
soja refinado
hidrogenado; 6leo
degomado de soja e
girassol hidrogenado*;
6leo degomado misto de
milho e girassol
hidrogenado*

Umidade e
'Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; *Fosforo -
méx.; indice de
IAcidez - max.;
indice de
IPeroxido - max.

OLIVA (Olea europaea), Azeite

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

E o 6leo comestivel obtido do
fruto da oliveira (Olea europaea)
através de processos de extragdo

IAzeite de oliva

[Umidade e
Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; Indice de
Acidez - max.;
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indice de
Peroxido - max.

OURICURI (LICURI)
(Syagruscoronata), Farelo

IProduto obtido do fruto do
Ouricuri (licuri) apos extragdo do
seu 6leo por solvente e pressao e
posterior moagem, podendo ser
peletizado.

IFarelo de ouricuri

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

OURICURI (LICURI)
(Syagruscoronata), Torta

IProduto obtido do fruto do
Ouricuri apds extragdo parcial do
seu 6leo por pressao e posterior
imoagem, podendo ser peletizado.

Torta de ouricuri

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;

IPAINCO (Panicum miliaceum),
Graos

Consiste de graos de paingo,
comumente chamado de paingo ou
imilho alvo e pode apresentar
variedades em sua cor.

Graos de paingo comum;
grdos de paingo francés;
grdos de paingo branco;
grdos de paingo
vermelho; grios de
paingo preto

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IPAINCO (Setaria italica), Grao

Consiste de sementes de paingo
portugués, comumente chamado
de paingo.

Grao de paingo;

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.;

PAINCO PORTUGUES (Setaria
italica), Graos

Consiste de graos de paingo
portugués, comumente chamado
de paingo.

Graos de paingo
portugués

IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.;
[Umidade - max.

PALMA (Attalea spp.) ou (Elaeis
lspp.), Oleo fracionado

E o produto do fracionamento por
filtragem com a separagdo da
fragdo solida do o6leo de palma
(estearina) da fragdo liquida
(oleina), e ¢ composto
principalmente por acido
palmitico e acido oleico.

Oleo fracionado de
palma; estearina de
palma

[Umidade e
Volateis; Acido
Palmitico; [ndice
de Acidez;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
insaponificavel;
indice de
Peroxido

IPAPOULA, Semente inativada

Sementes de papoula (Papaver
omniferum), inativadas

Semente de papoula
inativada

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

PERILA, Sementes

Sementes de perila (Perilla
frutescens), podendo sofrer
processo de moagem.

Semente de perila

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IPINHEIRO EUROPEU, Sementes

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Sementes de pinheiro europeu
(Pinus spp.)

Semente de pinheiro
europeu

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
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Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IPOLIDEXTROSE

Composto por polimeros de
glicose ligados de forma aleatoria
produzidos por polimerizagao
térmica de D-glicose.

IPolidextrose

[Umidade - max.;
IAgucares Totais -
min.

]?RfMULA (Oenothera biennis),
Oleo

E 0 6leo obtido da planta da
espécie primula (Oenothera
biennis).

Oleo de primula.

[Umidade e
Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; Indice de
Acidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

IPSYLLIUM (Plantago psyllium),
Casca

E o produto obtido pela moagem e
separagdo da casca de sementes de
IPsyllium.

Casca de psyllium; casca
de sementes de psyllium

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IPSYLLIUM (Plantago psyllium),
Semente

Consiste da semente de Psyllium,
podendo ser submetido a
processos de moagem (semente de
psyllium moida).

Semente de psyllium;

semente de psyllium
moida

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IProduto obtido no processo de
fabricagdo da cerveja, resultante

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta

fermentado).

RESIDUO SECO DE da separa¢do do mosto (que sera Residuo seco de - max.; Matéria
CERVEJARIA parag qu cervejaria nax., Vate
fermentado) e seco Mineral - max.;
posteriormente. [Extrato Etéreo -
min.
[Umidade - max.;
] ; IProduto obtido no processo de ﬂfgélgfb?arlgfu-ta
RESIDUO UMIDO DE fabricagdo da cerveja, resultante  [Residuo imido de - mzi; - Matéria
CERVEJARIA da separag@o do mosto (que serd [cervejaria ?

Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

IROSA MOSQUETA, frutos

IProduto constituido de frutos da
planta rosa mosqueta, apos sofrer
processos de desidratagdo e
moagem.

IRosa mosqueta

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IAgtcar obtido por extracao,
concentragdo e purificacdo, a
partir de partes de plantas ricas

[Umidade - max.;

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

vegetais por hidroxido de Calcio.

protegida

SACAROSE neste nutriente, como raiz de Sacarose IAgucares Totais -
beterraba sacarina (Beta vulgaris) min.
e 0 colmo de cana-de agticar
(Saccharum officinarum).
SAIS CALCICOS DE ACIDOS IProduto resultando da Sais calcicos de dcidos  [Umidade - max.;
GRAXOS saponificagdo de acidos graxos  [graxos; gordura [Extrato Etéreo -

min.; Matéria
Mineral - max.;
Calcio - min.;
INDT* - min.;
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[Energia
Metabolizavel -
min.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.

SOJA (Glycine max), Casca

IProduto obtido apos separagdo da
parte externa (tegumento ou casca)
do grao de soja, durante o
processo industrial de extragdo do
6leo, podendo ser moida ou
peletizada.

Casca de soja

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; FDA- max.;
Matéria Mineral -
max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.

SOJA (Glycine max), Farelo

IProduto resultante da extra¢do do
6leo do grio de soja por solvente e
pressdo com posterior moagem
e/ou peletizagdo, sendo admissivel
a inclusdo de pequenas proporgdes
de casca de soja.

soja micronizada

[Farelo de soja; farelo de

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Atividade
Ureatica - max.;
Insoluveis em
HCI - max.;
Solubilidade
proteico em KOH
0,2% - min.

SOJA (Glycine max), Farelo

IProduto resultante do grao de soja
integral, submetido ao processo de
extragdo parcial do 6leo e extrusdo

integral extrusado;

IFarelo de soja semi-

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Atividade
[Ureatica - max.;
Insoluveis em
HCI - max.;
Solubilidade
proteico em KOH
0,2% - min.

SOJA (Glycine max), Farelo de
gérmen

IProduto resultante no
processamento industrial do grao
de soja, constituido
essencialmente de gérmen.

IFarelo de gérmen de soja

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Isoflavonas
totais - min.

SOJA (Glycine max), Farelo
fermentado

E o produto obtido por
fermentacdo microbiana de farelo
de soja e posterior secagem.

Farelo de soja
fermentado

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Atividade
[Ureatica - max.;
Insolaveis em
HCI - max.;
Solubilidade
proteico em KOH
0,2% - min.

SOJA (Glycine max), Farinha

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Consiste do grdo de soja tratado
termicamente e posterior moagem,
ipodendo ser submetido ao
processo de micronizagao.

Farinha de soja; farinha
de soja micronizada

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
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min.; Matéria
Mineral - max.

SOJA (Glycine max), Fibra

IProduto originado de residuos da
produgdo de proteinas, extratos e
outros produtos de soja, que sofre
processamento especifico
relacionado a sua solubilidade,
recuperagdo de fracdo proteica e a
destinagdo.

Fibra de soja

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.

SOJA (Glycine max), Grao

Consiste do grio de soja, podendo
ser submetido a processos de
imoagem (soja moida ou
micronizada).

soja micronizado

Gréao de soja; grdo de

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Atividade
[Ureatica - max.;
Solubilidade
proteica em KOH
0,2% - min.

SOJA (Glycine max), Grao tratado
por calor e pressao

IProduto resultante do grao de soja
integral, submetido ao processo de
cozimento, podendo ser moida

calor

Grao de soja tratado pelo

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Atividade
[Ureatica - max.;
Solubilidade
proteica em KOH
0,2% - min.

SOJA (Glycine max), Grao tratado
por calor e pressdo

IProduto resultante do grao de soja
integral, submetido ao processo de
cozimento por condicionador sob
pressdo, podendo ser moida

IPor pressao)

Soja integral moida (trat.

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Atividade
Ureatica - max.;
Solubilidade
proteica em KOH
0,2% - min.

SOJA (Glycine max), Hidrolisado de

IProduto resultante da hidrdlise
acida (acido cloridrico) do farelo
de soja, seguido de tratamento
térmico e ajuste do pH.

Hidrolisado de soja

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.

SOJA (Glycine max), integral
extrusada.

IProduto resultante do grao de soja
integral, submetido ao processo de
extrusao.

Soja integral extrusada.;

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Solubilidade
proteica em KOH
0,2%Min.;
Atividade
[Ureatica - max.

SOJA (Glycine max), Lecitina

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

E o produto obtido a partir do 6leo
bruto de soja, apos separagdo do
0leo degomado. A goma resultante

(50% de fosfolipidios e 25% de

ILecitina de soja

Umidade - max.;
o/kg; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria
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6leo) passa por processo de
separagdo da fragdo
insaponificavel (lecitinas,
lipositois, cefalinas, tocoferdis).

Insaponificavel -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
Peroxido - max.;
Lecitina de soja -
min.

SOJA (Glycine max), Melago

Produto obtido por extragdo
alcodlica durante o processo de
fabricagdo do Concentrado
proteico de soja.

Melago de soja

[Umidade - max.;
Matéria Mineral -
max.; Agucares
Totais - min.

SOJA (Glycine max), Oleo

E 0 6leo comestivel obtido do grio
de soja (Glycine max) através de
processos de extracdo, podendo
ainda sofrer degomagem e refino.

de soja refinado

Oleo de soja bruto; 6leo
de soja degomado®; 6leo

[Umidade e
Volateis - max.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Insaponificavel -
max.; *Fosforo -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
Indice de
IPeroxido - max.

SOJA (Glycine max), Proteina
concentrada

Produto resultante da extragdo do
0leo e remocao parcial dos
carboidratos e demais
constituintes proteicos soluveis em
0leo e agua do grio de soja sem
casca.

soja; proteina

imicronizada.

IProteina concentrada de

concentrada de soja

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Solubilidade em
IKOH 0,2% - min.

SOJA (Glycine max), Proteina
hidrolisada

E o produto obtido pela hidrolise
do grao de soja moido com acido
cloridrico e subsequente
neutralizagdo com hidroxido de
sodio ou carbonato de sodio.

soja

IProteina hidrolisada de

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.

SOJA (Glycine max), Proteina
isolada

E o produto resultante da remogéo
da maioria dos componentes ndo
proteicos do grao de soja. O
processo pode envolver dilui¢do,
laquecimento, centrifugagéo,
precipitagdo e liofilizagdo.

Proteina isolada de soja

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Solubilidade
proteica em KOH
0,2% - min.

SOJA (Glycine max), Proteina
texturizada

E o produto obtido a partir de
farinha desengordurada de soja
submetido ao processo de
extrusdo.

soja

IProteina texturizada de

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.;
Solubilidade
proteico em KOH
0,2% - min.;
Atividade
[Ureatica - max.

SOJA (Glycine max), Torta

Produto resultante da extragdo do
6leo do grio de soja por pressao
com posterior moagem.

Torta de soja

[Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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Produto solido, oriundo da
fermentagdo de

leveduras Saccharomyces
cerevisiae em fases liquida
(primeira fermentagéo) e solida
(fermentagdo final), até obteng¢do
do produto final seco, apds
moagem.

Solidos soluveis de
fermentagao

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

SORGO (Sorghum bicolor), Gluten
de sorgo com levedura

Produto da industria de destilagao,
obtido a partir do grao de sorgo,

submetido as etapas de cozimento,
fermentagao, destilagdo e secagem

Gluten de sorgo com
levedura;

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

SORGO (Sorghum bicolor), Grao

Consiste do grdo de sorgo,
podendo ser submetido a
processos de moagem (sorgo
moido).

Grao de sorgo; sorgo
integral moido

[Umidade - max.;
[Energia
Metabolizavel
kcal/kg; Fibra
Bruta - max.;
Matéria Mineral -
max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Taninos- max.

SORGO (Sorghum bicolor), Residuo
umido de destilaria

Produto umido da indtstria de
destilacdo obtido a partir do grdo
de sorgo

'WDG - residuo iimido de
destilaria (sorgo);

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

TOMATE (Lycopersicum
esculentum), Subproduto da inddstria

Produto resultante do
processamento industrial do
tomate, constituido por proporgdes
variaveis de pele (epicarpo),
semente, ramas, polpa e frutas
inteiras. O produto pode ser
desidratado e moido.

Subproduto de industria
do tomate; massa de
tomate desidratada;
farelo de sementes de
tomate; tomate
desidratado

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

TREMOCO DOCE (Lupinus albus),
Grao

Consiste do grao de tremogo doce,
ipodendo ser submetido a processo
de moagem (tremogo doce
imoido).

Grao de tremogo doce;
tremoco doce moido

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

TRIGLICERIDEOS DE AQIDos
GRAXOS DE CADEIA MEDIA

Triglicerideos de acidos graxos de
cadeia média obtidos do
processamento de dleos vegetais
(principalmente 6leo de coco e/ou
0leo de palma).

Triglicerideos de acidos
graxos de cadeia média

[Umidade e
volateis - max.;
Acidos Graxos
Totais - min.;
[Fracdes C8:0 +
C10:0 - min.;
Matéria
Insaponificavel -
max.; Indice de
IAcidez - max.;
indice de
IPeroxido - max.

TRIGO
(Triticum durum e Triticum aestivum,
Grio

Consiste do grdo de trigo, podendo
ser submetido a processos de
moagem (trigo moido).

Gréo de trigo; trigo
integral

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

TRIGO
(Triticum durum,Triticumaestivum),

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Produto obtido no processamento
industrial do grdo de trigo,

Gérmen de trigo; farelo
de gérmen de trigo

Umidade - max.;
Proteina Bruta -
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(Triticum sp.,Triticumaestivum),
IAleurona

Consiste principalmente de
aleurona e pequena quantidade de
farelo.

|Aleurona; fragdo de
farelo de trigo

Gérmen constituido essencialmente de min.; Fibra Bruta
gérmen. - max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.
[Umidade - max.;
Produto obtido no processamento Matéria Mineral -
TRIGO industrial do gréo de trigo. max.; Proteina

Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Amido-
max.

TRIGO
(Triticum sp.,Triticumaestivum),
Amido

Produto extraido do gréo de trigo.

'Amido de trigo

Umidade - max.;
Matéria Mineral -
max.; Amido -
min.

TRIGO
(Triticum sp.,Triticumaestivum),
Farelo

Produto obtido no processamento
industrial do grio de trigo.
Consiste de pericarpo, aleurona,
fragmentos de gérmen e pequena
quantidade de graos.

Farelo de trigo

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

TRIGO (Triticum sp.,Triticum
laestivum), Farinha

Produto obtido do processo usual
e comercial de moagem. E
classificada de acordo com as suas
caracteristicas, em: a) farinha
integral - produto obtido a partir
do cereal limpo com uma extragdo
maxima de 95% e com teor- max
de cinza de 1,750%; b) farinha
especial ou de primeira - produto
obtido a partir do cereal limpo,
degerminado, com uma extragio
maxima de 20% e com teor- max
de cinzas de 0,385%; c) farinha
comum - produto obtido a partir
do cereal limpo, degerminado,
com uma extragdo maxima de
78% ou com extragdo de 58%,
apos a separacdo dos 20%
correspondentes a farinha de
primeira. O teor- max de cinzas ¢
de 0,850%;

[Farinha de trigo

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
imin.; Amido -
min.

TRIGO (Triticum sp.,Triticum
aestivum), Farinheta

Produto obtido no processamento
industrial do grdo de trigo para
obtengdo de farinha. Trata-se da
fracdo separada do farelo pela
lacdo de peneiras.

[Farinheta de trigo

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

TRIGO (Triticum sp.,Triticum
aestivum), Gluten

Produto obtido no processamento
industrial do grao de trigo para
obtengao de amido. Trata-se da
fragdo proteica presente no
endosperma do grao.

Gluten de trigo

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;

TRIGO (Triticum sp.,Triticum
aestivum), Gluten hidrolisado

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Produto obtido no processamento
industrial do grio de trigo para
obtengdo de amido. Trata-se da
fragdo proteica presente no
endosperma do grao. O gluten ¢
hidrolisado por enzimas
proteoliticas.

Gluten de trigo
hidrolisado

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.;
Solubilidade
Protéica em agua
- min.
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TRIGO (Triticum sp.,Triticum
aestivum), Remoido (Produto de
beneficiamento do trigo)

Produto obtido no processamento
industrial do grdo de trigo.
Consiste de uma mistura de farelo,
gérmen e farinha de trigo.

IRemoido de trigo

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

TRIGO (Triticum sp., Triticum
estivum), Triguilho

Produto obtido de lotes cujo peso
especifico do grao de trigo ¢
menor do que o exigido para
moagem ou no processamento
industrial na fase de classificagao,
apos a eliminagdo das impurezas.
Consiste de graos pouco
desenvolvidos, mal granados ou
chochos.

Triguilho

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

TRIGO SARRACENO ou
IMOURISCO (Fagopyrum sp.), Grao

Consiste do grdo de trigo
sarraceno ou mourisco, podendo
ser submetido a processos de
imoagem (trigo sarraceno ou
mourisco moido).

Trigo sarraceno; trigo
mourisco

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

TRIGO, Oleo de gérmen

E 0 6leo comestivel obtido do
gérmen de trigo através de
processos de extragdo com
utilizagdo de solventes.

Oleo de gérmen de trigo

[Umidade; Acidez
Livre em Acido
Oleico; Acidos
Graxos Totais;
ndice de
Peroxido

TRITICALE (Triticosecale
Wittmack), Grao

Consiste do grao hibrido derivado
do cruzamento do trigo (Triticum
sp.) e centeio (Secale cereale),
ipodendo ser submetido a
processos de moagem (triticale
imoido).

Grao de triticale

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Matéria
Mineral - max.;
[Extrato Etéreo -
min.

Tubérculos, rizomas, bulbos € raizes
integrais

Tubérculos, bulbos e raizes in
natura ou desidratados, podendo
sofrer processo de desintegragdo
parcial ou moagem.

Batata, batata doce,
cebola, cenoura,
gengibre, inhame,
imandioca,
imandioquinha, nabo

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

TUCUM (Pyrenogliphys
imaraja), Farelo

Produto resultante da moagem da
polpa seca de tucum, apos
processo industrial de extragdo do
0leo por pressdo (farelo de tucum
(pressdo)) ou com solvente e
pressdo (farelo de tucum
(solvente)) e moagem.

[Farelo de tucum

Umidade - max.;
Fibra Bruta -
max.; Proteina
Bruta - min.;
[Extrato Etéreo -
min.; Matéria
Mineral - max.

\UVA (Vitis vinifera), Farelo de polpa

Produto obtido apds prensagem da
uva e posterior secagem e
imoagem. Contém pele, sementes e
ipedinculos.

IFarelo de polpa de uva;
cascas e sementes de uva

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

\UVA (Vitis vinifera), Farelo de
sementes

E o produto da extragdo do 6leo
das sementes de uvas por
prensagem /ou por solvente, apos
secagem e moagem.

IFarelo de semente de uva

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.
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\Vegetais, in natura ou
desidratados, utilizados na
alimentag¢do humana e suscetiveis
de emprego na alimentagao
animal, podendo sofrer processo
de moagem.

IAcelga em po; aipo
desidratado; alecrim
desidratado; aspargo
desidratado; brocolis
desidratado; couve
desidratada; couve-flor;
espinafre desidratado;
erva doce; erva mate;
hortela desidratado;
manjericao desidratado;
repolho desidratado;
salsinha moida; salvia
(Salvia sclarea)

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Fibra Bruta
- max.; Extrato
[Etéreo - min.;
Matéria Mineral -
max.

Residuo do processamento
industrial para obtengdo do alcool

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -

(Litothamnium calcareum)

carbonatico bioclastico, com
predominancia de alga marinha
calcarea Litothamnium calcareum.

)Alga Marinha Calcarea

IMagnésio - min.;
Residuos em HCI

- max.

'VINHACA CEREAIS (milho e de cereais (milho e sorgo), 'Vinhaga de milho; P L
., N . min.; Matéria
50rgo) constituido por uma suspensdo de [vinhaga de sorgo . .
o . A Mineral - max.;
solidos, rico em substancias . .
P . . IPotassio - min.
orgénicas e minerais.
IActicar obtido ap6s hidrolise acida Umidade - méx -
IXILOSE da lignocelulose contida nos Xilose . A
. Xilose - min.
ivegetais.
4 - Ingredientes de origem mineral
Identificacdo do (Garantias
Identificacdo da matéria-prima  |[Descri¢do I jeac obrigatorias de [Restri¢des
ngrediente
rotulagem
IACIDO FOSFORICO H3PO4 Acido Fosférico Fosforo - min.
Produto resultante da lavagem, Uml,d gde - max.;
‘ secagem e moagem de sedimento Matéria Mineral -
ALGA MARINHA CALCAREA g s min.; Célcio-min.;

[Umidade - max.;

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

BICARBONATO DE SODIO INaHCO3 Bicarbonato de Sodio 1 .
Sodio - min.
[Umidade - max.;
BISSULFATO DE SODIO NaHSO4 Bissulfato de Sodio Sddio - min.;
[Enxofre - min.
Cal virgem (CaO) ¢ obtida
1nd1}str1almenlte pt:ila caiC{n.agao ou Umidade - méx..
quetma completa do calcario. Oxido de Cilcio; cal Calcio - min. e
Denomina-se por cal hidratada ou | . leitica: cal max.: Magnésio —
CAL VIRGEM cal extinta a cal virgem que passou virsem calcitica, ‘ . x.., &
. 2 virgem dolomitica; cal  |min.; Ferro -
por processo de hidratagdo, seus hidratada max.- Aluminio -
constituintes sdo o hidroxido de P
calcio Ca(OH)2 e o hidréxido de ax.
magnésio Mg(OH)2.
Produto obtido a partir da moagem
de rocha calcaria, com
predominancia de carbonato de
calcio (CaCO3) e carbonato de
imagnésio (MgCO3). Em fung¢ao Calcario calcitico: Umidade - max.;
CALCARIO do teor de MgCO3, os calcarios \cario dolomiti - Matéria Mineral -
~ . Lo calcario dolomitico; P ;
sdo classificados em calciticos lcéri . min.; Ca - min.;
(com teor de MgCO3 inferior a calcario magnesiano Mg - max.
10%), magnesianos (com teor de
MgCO3 entre 10% e 25%) e
dolomiticos (com teor de MgCO3
lacima de 25%).
CALCIO AMINOACIDO Calcio aminoacido Umidade - max.;
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quelato

Calcio - min.;
Calcio Quelatado
- min.

CARBO AMINO ’
IFOSFOQUELATO DE CALCIO

Carbo amino
fosfoquelato de calcio

[Umidade - max.;
Calcio - min.;
Calcio Quelatado
- min.; Fosforo —
min.

CARBO AMINO
IFOSFOQUELATO DE ENXOFRE

Carbo amino
fosfoquelato de enxofre

[Enxofre -

min,; Fosforo -
min.; Enxofre
Quelatado — min.

CARBO AMINO ,
FOSFOQUELATO DE MAGNESIO

Carbo amino
fosfoquelato de
Imagnésio

IFosforo - min,;
Magnésio - min.;
Magnésio
Quelatado — min.

IProduto obtido através da
trituracdo de fontes de carbonato

[Umidade - max.;
Matéria Mineral -

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

calcarias moidas ou granuladas,
tais como conchas de ostras ou

outras.

ostras

CARBONATO DE CALCIO de calcio (CaCO3), como calcario, |Carbonato de Calcio imax.; Calcio -
ou por precipitagdo com solugdo min.; Magnésio -
acida. min. e max.

[Umidade - max.;
) Matéria Mineral -
CARBONATO DE MAGNESIO MgCO3 Carbonato de Magnésio |min.; Magnésio —
min.; Calcio -
min. ;
[Umidade - max.;
CARBONATO DE POTASSIO  [K2CO3 Carbonato de Potassio %’Ijigdr(‘)ezlé’ - mins
Magnésio - min.
E o citrato de magnésio
) (C6H6MgO7) resultado da Umidade - max.:
CITRATO DE MAGNESIO preparagdo do magnésio em forma |Citrato de magnésio o L
o o IMagnésio - min.
de sal com acido citrico na
proporgao de 1: 1.
) E o sal de sodio do 4cido citrico Umidade - méx.-
CITRATO DE SODIO com a férmula quimica Citrato de sodio g . ”
Sodio - min.
INa;CsHsO-
CLORETO DE CALCIO ANIDRO  [CaCl2 Cloreto de Cilcio Anidro[s midade - mx.;
[Potassio - min.
. s [Umidade - max.;
CLORETO DE CALCIO CaCl2.2H20 Cloreto de Calcio Célcio-min. -
IDIHIDRATADO ’ IDihidratado L
Cloro - min.
) [Umidade - max.;

CLORETO DE MAGNESIO MgCl12 Cloreto de Magnésio Magnésio - min.;

Cloro - min.

CLORETO DE POTASSIO KCl Cloreto de Potéssio Umidade - méx ;

IPotassio - min.
. 1 [Umidade - max.;

ICLORETO DE SODIO INaCl Cloreto de Sédio g .

Sodio - min.

CONCHAS MARINHAS IProduto de origem natural obtido a|Conchas marinhas lUmidade - max.;

CALCARIAS partir de conchas marinhas calcarias; conchas de Calcio - min.;

IFosforo - min.
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ESTEARATO DE MAGNESIO

[Estearato de magnésio

[Umidade - max.;
Magnésio - min.

IFILTRADO DE ENXOFRE

IProduto oriundo do processo de
produgdo de acido sulfurico
resultante da filtragdo do enxoftre
fundido.

[Filtrado de Enxoftre;
IBorra de Enxofre

Matéria Mineral -
min.; Fosforo -
min.; Relagdo
Calcio/Fosforo
2,15 - max.

IENXOFRE VENTILADO

IP6 obtido de depdsitos naturais do
mineral. Produto também obtido
da refinagdo do petréleo, tal como
executada por fabricantes de
enxofre.

IFlor de Enxofre; Enxofre
Sublimado

[Umidade - max.;
[Enxofre - min.

FORMIATO DE CALCIO

C2H2Ca04

IFormiato de Calcio

[Umidade - max.;
Calcio - min.;
[Enxofre - min.

FOSFATO BICALCICO

CaHPO4

IFosfato Bicalcico

[Umidade - max.;
Calcio - min.;
IFosforo - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relacdo
IFosforo/Fluor -
imin 100/1;
Solubilidade do
[Fosforo em agua -
max.

FOSFATO DE MAGNESIO

Mg3(PO4)2

[Fosfato de Magnésio

[Umidade - max.;
IFosforo - min.;
Sodio - min.;
Magnésio - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relagdo
IFosforo/Flor -
imin. 100/1;

FOSFATO DE POTASSIO

KH,PO,

[Fosfato de potassio

[Umidade - max.;
IPotassio - min.;
[Fosforo - min.

FOSFATO DE POTASSIO
DIBASICO

[K,HPO,

IFosfato de potassio
dibasico

[Umidade - max.;
IPotassio - min.;
IFosforo - min.

IFOSFATO DE ROCHA
IDEFLUORIZADO

[Fosfato de rocha submetido ao
processo de desfluorizagao.

IFosfato de rocha
defluorizado

[Umidade - max.;
[Fosforo - min.;
Sodio - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relagdo
IFosforo/Flor -
imin. 100/1;

FOSFATO DISSODICO

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

INa2HPO4

IFosfato Dissodico

[Umidade - max.;
Calcio - min.;
[Fosforo - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relacdo
IFosforo/Fltor -
min. 100/1;
Solubilidade do
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Fosforo em Agua
- max.

FOSFATO MONOAMONIO

INH4H2PO4

IFosfato Monoamonio

[Umidade - max.;
IFosforo - min.;
IMagnésio - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relagdo
IFosforo/Fltor -
imin. 100/1;

FOSFATO MONOBICALCICO

CaHPO4.2H20 e
Ca(H2P04)2.H20

IFosfato Monobicalcico

[Umidade - max.;
IFosforo - min.;
INitrogénio - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relacdo
IFosforo/Fltor -
min. 100/1;

FOSFATO MONOCALCICO

CaHPO4.2H20

IFosfato Monocélcico

[Umidade - max.;
Calcio - min.;
IFosforo - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relacdo
[Fosforo/Fluor -
imin. 100/1;
Solubilidade do
Fosforo em Agua
- min.

FOSFATO MONOSSODICO

INaH2PO4

IFosfato Monossodico

[Umidade - max.;
Calcio - min.;
IFosforo - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relacdo
[Fosforo/Fluor -
imin. 100/1;
Solubilidade do
Fosforo em Agua
- min.

FOSFATO TRICALCICO
IDESFLUORIZADO

Ca(H2P0O4)2

IFosfato Tricalcico
IDesfluorizado

[Umidade - max.;
Calcio-min.;
[Fosforo - min.;
Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relacdo
IFosforo/Fltor -
min. 100/1.

FOSFORILATO DE MAGNESIO

[Fosforilato de magnésio

[Umidade - max.;
Magnésio - min.

GLICEROFOSFATO DE CALCIO

Glicerofosfato de calcio

Calcio - min. e
max.

GLUCONATO DE CALCIO

Gluconato de calcio

Calcio - min. e
max.

[IODETO DE CALCIO

Todeto de calcio

[Umidade - max.;
Calcio - min. e
max.; lodo - min.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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MAGNESIO AMINOACIDO Magnesio aminoacido  [Magnésio - min.;
QUELATO quelato Magnésio
Quelatado — min.
[Umidade - max.;
Matéria Mineral -
min.; Calcio -
min.; Fosforo -
’ min.;
INITRATO DE CALCIO Ca(NO3) + NH4NO3 INitrato de Calcio Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Relacdo
IFosforo/Fluor -
min. 100/1;
OXIDO DE MAGNESIO MgO Oxido de magnésio Umidade - méx.;
IMagnésio - min.
OXIDO DE POTASSIO Oxido de potéssio Umidade - méx.;
IPotassio - min.
OXIDO DE SODIO Na20 Oxido de s6dio Umidade - méx.;
Sodio - min.
PIDOLATO DE CALCIO C1oH,CaN,Og Pidolato de calcio Umidade - max.;
Magnésio - min.;
[Umidade - max.;
PROTEINATO DE CALCIO Proteinato de cdlcio [ aicio - mins
Calcio ligado -
min.
Umidade - max.;
PROTEINATO DE MAGNESIO Proteinato de magnésio [ 28n¢si0 - min.;
Magnésio ligado
— min.
O sulfato de aménio cuja formula Umidade - méx.:
. ¢ (NH,)2S0, é to obti - max.,
SULFATO DE AMONIO f ( 43 504 ¢ (i p.r oduto Ob, 1(.‘10 Sulfato de Amonio INitrogénio - min.;
da reagao da amonia com o 4cido Enxofte - min.
sulftrico.
Sulfato de calcio di-hidratado
(CaSOy4 x 2H,0) obtido por Umidad. .
SULFATO DE CALCIO trituracdo de sulfato de calcio  [Sulfato de Célcio Nitrostnio - e
IDIHIDRATADO dihidratado, ou por hidratagao de IDihidratado; Gesso E g . N
o . nxofre - min.
sulfato de calcio na forma semi-
hidratada.
O sulfato de magnésio, ¢ um .
composto quimico que contém Sulfato de magnesio, )
) magnésio, cuja formula é sulfato de magnésio [Umidade - max.;
SULFATO DE MAGNESIO MgSO,4n(H,0) comnde 0a 7.0 monohidra.tado; sulfato |[Magnésio - min.;
- de magnésio [Enxofre - min.
sulfato de magnésio hepta- heptahidratado
hidratado MgSO,-7(H,0). P
E o sal de formula quimica K2SOa . o
. e ¢ produzido pela reagdo de . Umlda_de - max.;
SULFATO DE POTASSIO o . ;. Sulfato de Potassio IPotassio - min.;
neutraliza¢do do acido sulftrico .
N . [Enxofre - min.
com o hidréxido de potassio.
) E o sal de formula quimica Umidade - max.;
SULFATO DE SODIO INa>SQa, sendo o sal de sédio do  [Sulfato de sodio Sodio - min.;
acido sulfurico. [Enxofre - min.
SUPERFOSFATO TRIPLO IProduto da reagdo do acido Superfosfato triplo Umidade - max.;
fosforico com a rocha fosfatada IFosforo - min.;
como matéria-prima basica. Floor - max.;
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Solubilidade do
Fosforo em Acido
Citrico 2% - min.;
Calcio - min. e
max.

S - Ingredientes de origem outras

Identificacio da matéria-prima

Descricao

Identificaciio do
Ingrediente

Garantias
obrigatérias de
rotulagem

[Restricoes

IBIOMASSA DE MICROALGAS

Produto obtido através da cultura
de microalgas (bio-fermentagao
/bio-producdo) que ¢ centrifugada
para separacdo da biomassa e do
meio liquido, congelada, sofre
processo de secagem, desidratagdo
(liofilizagdo ou spray-dried), e
moagem.

O produto deve ser
designado incluindo o
género e a espécie da
microalga.; biomassa de
microalgas desidratada
__* ); ex.:
biomassa de microalgas
(Aurantiochytrium sp.);
biomassa de microalgas
(Prototheca moriformis);
biomassa de microalgas
desidratada (Prototheca
imoriformis); biomassa de
microalgas
desidratada (Spirulina
latensis);
imicroalga Isochrysis
spp.; biomassa de
microalga
(Phaeodactylum spp.);
biomassa de microalga
nannochloropsis spp.;
biomassa de microalga
Tetraselmis spp.;
biomassa de microalgas
(Spirulina platensis);
biomassa de microalgas
diatomacea
(Thalassiosira
weissflogii) liofilizada;
biomassa de microalgas
(Schizochytrium sp.)*

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.;
*Acido
docosahexaenoico!
(DHA)

BIOMASSA MICROBIANA

Produto resultante da massa
microbiana obtida de processos de
biofermentagdo ou bioprodugao,
ipodendo ser posteriormente
desidratado.

O produto deve ser
designado incluindo o
género e a espécie do
microrganismo.; ex.:
biomassa microbiana
umida ou desidratada de
o ”: Ex.
biomassa microbiana de
C.glutamicum (FERM
IBP-5189); biomassa
microbiana
(C.glutamicum

- KCCM10227);
biomassa microbiana
(E.coli K12 MLFN29);
biomassa microbiana
(Aspergillus niger).

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

ICHAMPIGNON (A4garicusbisporus),
po

Cogumelo comestivel da familia
das agaricaceas, género Agaricus
ou, no sentido estrito, pertencente
a espécie Agaricus bisporus ou
outras apds o processo de
lavagem, secagem e desidratagdo.

Champignon em pd

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

LEVEDURA SACCHAROMYCES
CEREVISIAE, de cervejaria,
autolisada.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

E o subproduto obtido da
fermentagao alcoolica da
fabricacdo da cerveja. Apds a
fermentacao as

leveduras Saccharomyces

ILevedura de cerveja
autolisada desidratada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;

Fibra Bruta -
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cerevisiae sofrem processo de
autolise, sdo centrifugadas e
desidratadas.

max.; Matéria
Mineral - max.

LEVEDURA SACCHAROMYCES
CEREVISIAE, de cervejaria,
inativada, desidratada

E o subproduto obtido da
fermentacdo alcodlica da
fabricagdo da cerveja. Apos a
fermentacao as

leveduras Saccharomyces
cerevisiae sao inativadas,
centrifugadas e desidratadas.

ILevedura de cerveja
inativada desidratada;
levedura de cerveja
inativada desidratada;
levedura Saccharomyces
cerevisiae de cervejaria
inativada desidratada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

LEVEDURA SACCHAROMYCES
CEREVISIAE, de destilaria de alcool,
autolisada

E o subproduto obtido da
fermentagdo alcodlica, em usinas e
destilarias de alcool, de Cana-de-
acucar (Saccharum officinarum).
IApos a fermentagdo as

leveduras Saccharomyces
cerevisiae sofrem processo de
autolise, sdo centrifugadas e
desidratadas.

Levedura de cana de
agucar autolisada e
desidratada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

ILEVEDURA SACCHAROMYCES
CEREVISIAE, de destilaria de alcool,
inativada e desidratada

E o subproduto obtido da
fermentacdo alcodlica, em usinas e
destilarias de alcool, de Cana-de-
acucar (Saccharum officinarum).
IApos a fermentagdo as

leveduras Saccharomyces
cerevisiae sdo inativadas,
centrifugadas e desidratadas.

Levedura Saccharomyces
cerevisiae de destilaria
de alcool inativada e
desidratada; levedura, de
destilaria de alcool
inativada e desidratada;
levedura de cana de
acucar inativada e
desidratada; levedura de
cana de agtlcar autolisada
e desidratada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

ILEVEDURA SACCHAROMYCES
CEREVISIAE, de destilaria de alcool,
inativada umida

E o subproduto umido obtido da
fermentacdo alcodlica, em usinas e
destilarias de alcool, produzido
por processo fermentativo com
levedura do

género Saccharomyces. As
leveduras sdo inativadas e
opcionalmente podem sofrer
processo de desidratagdo.

ILevedura Saccharomyces
cerevisiae de destilaria
de alcool inativada e
umida; levedo de cana-
de-agticar imido;
levedura de milho

Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

LEVEDURA SACCHAROMYCES
CEREVISIAE, de panificagao,
inativada, desidratada, autolisada

E o subproduto obtido da
fermentagdo alcodlica da
fabricacdo de pdo. Apos a
fermentacao, as

leveduras Saccharomyces
cerevisiae sdo autolisadas pelo
calor (termdlise) e posteriormente
desidratadas.

Levedura Saccharomyces
cerevisiae de panificagdo
inativada e desidratada;
levedura de panificagdo
autolisada e desidratada;
levedura de panificagdo
desidratada autolisada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

LEVEDURA SACCHAROMYCES
CEREVISIAE, Extrato

E o subproduto obtido da
fermentacdo de leveduras. Apds a
fermentacao, as

leveduras Saccharomyces
cerevisiae sdo inativadas,
centrifugadas, sofrem autdlise, sdo
separadas da parede celular e
posteriormente desidratadas.

[Extrato de
levedura Saccharomyces
cerevisiae

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

ILEVEDURA TORULA (Candida
utilis), inativada e desidratada

E o produto obtido pela secagem
de células da espécie Candida
utilis, separadas por centrifugagio
do fermentado do caldo de cana no
processo de produgdo de alcool.
)As leveduras so inativadas e
opcionalmente podem sofrer o
processo de autolise.

ILevedura torula
inativada; levedura torula
inativada desidratada

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral - max.

IMACROALGAS

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Composto por macroalgas que se
desprendem naturalmente e

[Farinha de alga parda
(Ascophyllum nodosum);

depositam-se nas praias e que apos

farinha de alga marrom

[Umidade - max.;
IProteina Bruta -
min.; Extrato
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colhidas sofrem processos de
lavagem, secagem por
gotejamento, trituracdo, separa¢do
das fases solida e liquida, na qual
a fase liquida ¢ centrifugada e
filtrada, pasteurizada e
concentrada. Ja a fase solida sofre
processo de secagem, desidratagdo

(Ascophyllum nodosum);
Alga verde (ulva sp.);
alga verde liquida

(Ulva sp.); alga vermelha
(Solieria sp.); alga
vermelha liquida
(Solieria sp.)

[Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Fibra em
Detergente Acido
- max.; Fibra em
Detergente
INeutro - min.;
Matéria Mineral -

e moagem. max.
6 - Residuos solidos utilizados na
fabricacdo de coprodutos
Identificaciio do (Garantias
Identificacio da matéria-prima IDescri¢cao leag obrigatérias de [Restri¢des
Ingrediente

rotulagem

IResiduos das industrias de cereais e
farinhas

Residuos das industrias
de farinhas, biscoitos,
imassas, paes, bolos,
snacks, barra de cereais,
macarrﬁo[s_%g]instanténeo,
massa umida, tortilha,
panetone, graos,
fermento.

Residuos de frutas e vegetais

Residuos das industrias
de batatas, temperos,
derivados de soja, caldos
e especiarias, frutas
desidratadas, sopas
desidratadas, polpa de
frutas e legumes, bebidas
a base de soja, sucos de
frutas e molhos.

IResiduos de cacau

Residuos das industrias
de chocolates e
bombons.

IResiduos de misturas/pos para
preparo de alimentos e bebidas

Residuos das industrias
de achocolatados em po,
preparados solidos para
refrescos, cappuccino,
mistura paraistabolos,
café, formulas infantis,
pO para preparo de
sobremesas, misturas/pos
para preparo de molhos.

Residuos de bebidas liquidas e
bebidas compostas

Residuos das industrias
de bebida mista de frutas,
néctar de frutas, cerveja.

Residuos de inddstrias de produtos
lacteos/derivados lacteos

Residuos das industrias
de sobremesas lacteas,
requeijdo, petit suisse,
iogurtes, bebidas lacteas,
composto[s;yllécteo,
queijos, manteiga, leite
condensado, leites
concentrados,
evaporados e em po,
misturas lacteas,
sobremesasisrlacteas,
leites fermentados, doce
de leite, leite
aromatizado.

IResiduos a base de agucares

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...

Residuos das industrias
de actcar, confeitos,
balas e gomas de mascar;
glicose, torrone, pagoca,
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IResiduos a base de 6leos e gorduras
vegetais

Residuos das industrias
de creme vegetal,
imargarina, maionese,
6leo composto, azeite,
6leos e gordurasiskr:
vegetais, molhos
preparados para salada e
outros molhos pronto
para consumo.

IResiduos da alimentagdo animal

Residuos das industrias
de alimentos para
animais de companhia.

7 - Ingredientes utilizados na
alimentag¢do humana e susceptiveis
de emprego na alimentac¢fio animal

Identificacido

IRestricdes

IAcucares, dextrose e frutose

'Amido de mandioca

IAmido de milho

IArroz e quirera de arroz

IAveia e derivados

IFarinha de linhaca

IFarinha de milho

[Farinha de trigo

IFarinha e fécula de batata

IFarinha e fécula de mandioca

IFrutas desidratadas

[Frutas in natura

Gérmen de milho

Glaten de milho

Gluten de trigo

Lactose

ILeite em po

Melago de cana desidratado

Melago de cana liquido

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...
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Oleos vegetais e gorduras vegetais

Sal

Soro de leite

Soro de leite em po

'Vegetais desidratados

Vegetais in natura

Xarope de glucose

Xarope de milho

8 - Veiculo ou excipiente

Identificacio Restricdes

Agua

Algas calcarias

'Amido

'Amidoglicolato de sodio

Carbonato de calcio

Carbonato de sodio anidro

Casca de arroz moida

Casca de aveia

Caulim

Celulose microcristalina

Cloreto de Sédio

IDextrina

IDioxido de silicio

Farelo de soja

Farelo de trigo

IProibido o uso na
alimentagdo de
animais
ruminantes
quando nao for
obtido
exclusivamente
de couros e peles.

Gelatina
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1,6 anidro D-Glicose

Gordura vegetal hidrogenada

ILactose anidro

ILactose monoidratada

Milho moido

Oleo mineral

Oleo de soja

IPovidona

Sabugo de milho moido

Sacarose

Silica

Silicato de magnésio

Sulfato de magnésio

'Vermiculita

ANEXO Il

LISTA DE ADITIVOS AUTORIZADOS PELO MAPA PARA USO NA ALIMENTAGAO ANIMAL NO BRASIL

1 - Aditives Tecnologicos

Garantias obrigatérias de

IAditivo Classificaciao IRestricoes
rotulagem
IAcacia Concinna Adsorvente de odor Acfac1a Concinna - min. e
max.
IAcetato de Amonio Regulador de acidez I/?l;itato de Amonio - min. e
Acetato de Calcio Conservante, Estabilizante, Regulador de acidez g(;tato de Calcio - min. e
Acetato de Potassio Estabilizante, Regulador de acidez $§§tato de Potissio - min. e
IAcetato de Sodio Conservante A(?etato de Sédio - min. e
MAax.
Acido Acético Conservante, Regulador de acidez Acido Acético - min. e max.
Acido Alginico Emulsificante Acido Alginico - min. e max.
Acido Ascorbico L- Antioxidante, Regulador de acidez Acido Ascorbico - min. e
max.
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IAcido Benzoico

Conservante

IAcido Benzdico - min. e max.

Acido Citrico

|Antioxidante, Regulador de acidez

lAcido Citrico - min. e méx.

Acido Estearico Antiespumante Acido Estearico - min. e méx.
Acido Fitico Estabilizante |Acido Fitico - min. e méx.
Acido Formico Conservante Acido Férmico - min. e max.

Acido Fosforico

Antioxidante, Regulador de acidez

Acido Fosforico - min. e max.

IAcido Fumarico

Regulador de acidez

IAcido Fumarico - min. e max.

Acido Glutimico, L(+)-

Realgador de sabor

lAcido Glutdmico - min. e
max.

Acido Guanilico,5'-

Realgador de sabor

IAcido Guanilico - min. ¢ max.

Acido Inosinico,5'-

Realg¢ador de sabor

|Acido Inosinico,5'- - min. e
Imax.

Acido Latico

Regulador de acidez

lAcido Latico - min. e méx.

Acido L-Tartarico

Antioxidante, Regulador de acidez

Acido Tartarico - min. e max.

Acido Malico

Regulador de acidez

IAcido Malico - min. e max.

Acido Peracético

Regulador de acidez

lAcido Peracético - min. e
max.

|Acido Propidnico - min. e

Acido Propidnico Conservante méx.

Acido Silicico IAntiaglomerante Acido Silicico - min. e max.
Acido Sérbico Conservante Acido Sérbico - min. e méax.
Acido Sulfarico Regulador de acidez Acido Sulfurico - min. e méx.

Acido Tiodipropiénico

Antioxidante

IAcido Tiodipropi6nico - min.
e max.

Agar

Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Umectante

IAgar - min. e max.

Alcool polivinilico

Espessante

|Alcool polivinilico - min. e
max.

Alcool Propilico

Emulsificante

/Alcool Propilico - min. e max.

IAlfa-Ciclodextrina

Espessante, Estabilizante

IAlfa-Ciclodextrina - min. e
max.

IAlfa-Hidroxiacido (Aha)

Regulador de acidez

|Alfa-Hidroxiacido (Aha) -
min. € max.

IAlginato de Amonio

Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Umectante

IAlginato de Amdnio - min. e
max.
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IAlginato de Célcio [Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Umectante |Alginato de Calcio - min. e
max.
Alginato de Potéssio Emulsificante ﬁlﬁ:nato de Potéssio - min. e
Alginato de Propilenoglicol Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Umectante rl?lliimea:gi(e Propilenoglicol -
Alginato de Sodio Espessante Alglnato de Sodio - min. e
max.
IAluminosilicato Antiumectante Aluminosilicato - min. e méx.
IAluminosilicato de Célcio e Sodio Adsorvente, Antiaglomerante, Antiumectante A!ur_mnos%hcato ﬁie S
Sodio - min. e méax.
Aluminosilicato de Sodio Adsorvente, Antiaglomerante, Antiumectante Alyum1n0§1hcato de Sédio -
min. e max.
. s Aluminossilicato - min. e
IAluminossilicato |Adsorvente de odor .
max.
Aluminossilicato de Calcio e Sodio Antiaglomerante, Antiumectante Aluminossilicato de Calcio e
Sodio - min. e max.
Aluminossilicato de Sédio Antiaglomerante Aluminossilicato de Sédio -
min. e max.
Amido Acetilado Adipatado Estabilizante, Emulsificante Amido Acetilado Adipatado -
min. e max.
IAscorbato de Célcio Antioxidante Asrcorbato de Calcio - min. e
max.
IAscorbato de Potéssio Antioxidante As'corbato de Potassio - min. e
max.
IAscorbato de Sodio Antioxidante As'corbato de Sédio - min. e
max.
Bentonita IAdsorvente, Antiumectante, Aglomerante, Antiaglomerante[Bentonita - min. e max.
Benzoato de Sédio Conservante Be'nzoato de Sodio - min. e
max.
Beta-Ciclodextrina Espessante, Estabilizante g?f-CICIOdextrma - min. €
Max. de
IBHA (Butilhidroxianisol) Antioxidante BHA - min. e max. 150 _mg/ kg
na dieta
total
Max. de
IBHT (Butilhidroxitolueno) Antioxidante BHT - min. e max. 150 _mg/ ke
na dieta
total
Bicarbonato de Amonio Regulador de acidez B1carrb0nato de Amoénio - min.
e max.
Bicarbonato de Potassio Estabilizante, Regulador de acidez Bicarbonato de Potassio -
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Imin. e max.

Bicarbonato de Sodio

IAntiaglutinante, Regulador de acidez

Bicarbonato de Sodio - min. e
Imax.

Bifosfato de Magnésio

Regulador de acidez

Bifosfato de Magnésio - min.
e max.

Bifosfato de Potassio

IAntiaglomerante, Emulsificante, Espessante, Estabilizante,
Regulador de acidez, Umectante

Bifosfato de Sodio - min. e
max.

Bifosfato de Sodio

IAntiaglomerante, Regulador de acidez

Bissulfato de Sodio - min. e
max.

Bissulfito de Sodio

Conservante

Bissulfito de Sodio - min. e
Imax.

Carbonato de Amonio

Regulador de acidez

Carbonato de Amoénio - min. ¢
Imax.

Carbonato de Calcio

lAntiaglomerante, Estabilizante, Regulador de acidez

Carbonato de Calcio - min. e
Imax.

Carbonato de Lantanio

|IAdsorvente

Carbonato de Lantanio - min.
e max.

Carbonato de Magnésio

IAntiaglomerante, Regulador de acidez

Carbonato de Magnésio - min.
e max.

Carbonato de Potassio

Estabilizante, Regulador de acidez

Carbonato de Potassio - min.
e max.

Carbonato de Sodio

Antiaglomerante, Regulador de acidez

Carbonato de Sodio - min. e
Imax.

Carboximetilcelulose Sodica (Goma de Celulose)

Emulsificante, Estabilizante, Espessante, Umectante

Carboximetilcelulose Sodica -
Imin. e max.

Carragena

Emulsificante

Carragena - min. € max.

Carvao Ativado de Coco Babagu

IAdsorvente de micotoxinas

Carbono Elementar - min.;
(Umidade -max.; Perda a fogo
- min.

Carvdo Vegetal Ativado

IAdsorvente de micotoxinas

Carvao Vegetal Ativado - min.
e max.

Celulose em Po

IAntiaglomerante, Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Celulose - min. e max.

Celulose Microcristalina

Estabilizante

Celulose Microcristalina -
Imin. e max.

Cera de Abelha

Emulsificante

Cera de Abelha - min. e max.

Cera de Carnauba

lAntiaglomerante, Regulador de acidez

Cera de Carnauba - min. e
Imax.

Citrato de Calcio

Conservante

Citrato de Calcio - min. e
Imax.

Citrato de Potéssio

Regulador de acidez

Citrato de Potassio - min. e
max.
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Citrato Monopotassico - min.
e max.

Citrato Monossodico

Regulador de acidez

Citrato Monossodico - min. e
max.

Citrato Tricalcico (Citrato de Calcio)

Conservante, Regulador de acidez

Citrato Tricalcico - min. e
Imax.

Citrato Tripotassico (Citrato de Potassio)

Regulador de acidez

Citrato Tripotassico - min. e
max.

Citrato Trissodico (Citrato de Sodio)

Regulador de acidez

Citrato Trissodico - min. e
Imax.

Clinoptilolita

lAdsorvente, Antiaglomerante

Clinoptilolita - min. e max.

Cloreto de Aménio

Regulador de acidez

Cloreto de Amonio - min. e
Imax.

Cloreto de Magnésio

Conservante

Cloreto de Magnésio - min. e
max.

Cloreto de Potassio

Espessante, Estabilizante

Cloreto de Potassio - min. e
Imax.

Concentrado de Tocoferois IAntioxidante Tocoferdis - min. e max.
Crospovidona Antiaglomerante Crospovidona - min. € max.
Curdlan Espessante, Estabilizante Curdlan - min. e max.

ID-Alfa-Tocoferol

IAntioxidante

ID-Alfa-Tocoferol - min. e
max.

IDextrina

Estabilizante, Aglomerante

Dextrina - min. e max.

IDiacetato de Sodio

Conservante

Diacetato de Sodio - min. e
Imax.

IDiatomita

IAdsorvente, Antiaglomerante, Antiumectante

Diatomita - min. e max.

IDiformiato de Potassio

Conservante

Diformiato de Potassio - min.
e max.

IDiformiato de Sodio

Conservante

Diformiato de Sodio - min. e
Imax.

Difosfato (Pirofosfato) Calcico Acido

|Antiaglomerante, Emulsificante, Umectante

Difosfato Calcico Acido -
min. e max.

DDifosfato (Pirofosfato) Dicalcico

Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Regulador de
acidez

Difosfato Dicalcico - min. e
max.

Difosfato (Pirofosfato) Dissodico

Regulador de acidez

Difosfato Dissodico - min. e
Imax.

Difosfato (Pirofosfato) Tetrapotassico

Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Regulador de
lacidez, Umectante

Difosfato Tetrapotassico -
min. e max.

Difosfato (Pirofosfato) Trissodico
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IDifosfato Tetrassodico (Pirofosfato de Sodio)

Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Regulador de
lacidez, Umectante

Difosfato Tetrassodico - min.
e max.

IDifosfato Trissodico

Regulador de acidez

Difosfato Trissodico - min. e
Imax.

Diglutamato de Magnésio

Realcador de sabor

Diglutamato de Magnésio -
min. e max.

Dilauril Tiodipropionato

IAntioxidante

Dilauril Tiodipropionato -
min. e méax.

IDimeticona (Polidimetilsiloxano)

IAntiaglomerante, Antiespumante, Emulsificante

IDimeticona - min. € max.

Dimetilpolisiloxano

IAntiespumante

Dimeitilpolisiloxano - min. e
max.

IDioxido de Carbono

Conservante

Dioxido de Carbono - min. e
Imax.

IDioxido de Silicio ou Silica

|Antiaglomerante, Antiumectante

Dioxido de Silicio - min. e
max.

IDL-Alfa-Tocoferol

IAntioxidante

Tocoferol - min. e max.

IEDTA Calcio-dissddico

IAntioxidante, Conservante

[EDTA Calcio-dissodico - min.
e max.

IEDTA Dissodico

|Antioxidante, Conservante, Estabilizante

[EDTA Dissodico - min. e
max.

[Enterococcus faecium (ATCC 55593)

Inoculante de silagem

\Enterococcus faecium - min. e
max.

[Enterococcus faecium (DSM 22502)

Inoculante de silagem

\Enterococcus faecium - min. e
max.

[Enterococcus faecium (DSM 3530)

Inoculante de silagem

\Enterococcus faecium - min. e
max.

[Enterocuccus faeccium (ATCC 19434)

Inoculante de silagem

\Enterococcus faecium - min. e
max.

[Eritorbato de Sodio

IAntioxidante

Eritorbato de Sédio - min. e
Imax.

[Estearato de Calcio

|Antiaglomerante

Estearato de Calcio - min. e
max.

[Estearato de Magnésio

|Antiaglomerante, Emulsificante

Estearato de Magnésio - min.
e max.

Estearato de Sodio - min. e
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Sodio - min. e max.

Esteres de Acido Acético e Acidos Graxos

Emulsificante

Esteres de Acido Acético e
IAcidos Graxos - min. e max.

Esteres de Acido Acético e Acidos Graxos com Glicerol

Emulsificante, Estabilizante

Esteres de Acido Acético e
IAcidos Graxos com Glicerol -
Imin. e max.

Esteres de Acido Citrico com Acido Graxo

Estabilizante

Esteres de Acido Citrico com
IAcido Graxo - min. e max.

Esteres de Acido Citrico com Acidos Graxos

Emulsificante

Esteres de Acido Citrico com
IAcidos Graxos - min. e max.

Esteres de Acido Citrico e Acidos Graxos com Glicerol

|Antioxidante, Emulsificante, Estabilizante

Esteres de Acido Citrico e
IAcidos Graxos com Glicerol -
Imin. e max.

Esteres de Acido Latico e Acidos Graxos com Glicerol

Emulsificante, Estabilizante

Esteres de Acido Latico e
IAcidos Graxos com Glicerol -
min. e max.

[Esteres de Sacarose e Acidos Graxos

Emulsificante, Estabilizante

Esteres de Sacarose e Acidos
Graxos - min. e max.

Etil Hidroxietilcelulose

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Etil Hidroxietilcelulose - min.
e max.

[Etilcelulose

IAglomerante

Etilcelulose - min. e max.

[Etoxiquin

IAntioxidante

Etoxiquin - min. e max.

IMax. de
150 mg/kg
na dieta
total Max.
de 100
img/kg na
dicta de
cdes

Eubacterium Sp. (DSM 11798)

IAdsorvente de micotoxinas

Eubacterium Sp. (DSM
11798) - min. e max.

[Extrato de Alecrim

Antioxidante

lAcido Carndsico + Carnosol -
Imin. e max.

[Extrato de Cardo Mariano

IAdsorvente de micotoxinas

Extrato de Cardo Mariano -
Imin. ¢ max.

Extrato de Cardo Mariano

IAdsorvente de micotoxinas

Silimarina - min. e max.

[Extrato de Parede de Levedura

IAdsorvente de micotoxinas

Betaglucana - min. e max.

IExtrato de Parede de Levedura

IAdsorvente de micotoxinas

Mananoligossacarideo - min.
e max.

Extrato de Yucca

IAdsorvente de odor

[Extrato de Yucca - min. e
Imax.

[Extrato Enriquecido de Tocoferol

Antioxidante

Tocoferdis Totais - min. e
Imax.

[Extrato Seco de Algaroba

Aglomerante

Extrato Seco de Algaroba -
min. e max.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2453395...  67/123



09/12/2020 SEI/MAPA - 13015207 - Instrugdo Normativa sem numeragéo automatica
Farinha de Alga Parda (Ascophyllum Nodosum) Adsorvente z":;lgla de Alga Parda - min.
Ferrocianeto de Sodio Antiumectante f;ér)r(ocmneto de Sodio - min. e
Fibra de Colageno Estabilizante Fl?ra de Colageno - min. e

max.

Fibra de Trigo Estabilizante Fibra de Trigo - min. e max.
[Formaldeido Conservante Formaldeido - min. e max.
IFormiato de Amonio Conservante qum1ato de Amoénio - min. e

max.

IFormiato de Amonio

Regulador de acidez

Formiato de Amonio - min. e
Imax.

IFormiato de Calcio

Conservante

Formiato de Calcio - min. e
Imax.

IFormiato de Sédio

Conservante

Formiato de Sodio - min. e
Imax.

IFosfato de Amonio

Regulador de acidez

Fosfato de Aménio - min. e
Imax.

IFosfato Dihidrogenado de Amonio

Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Regulador de
lacidez, Umectante

Fosfato Dihidrogenado de
IAmonio - min. e max.

[Fosfato Dihidrogenado de Calcio

IAntiaglomerante, Emulsificante, Espessante, Estabilizante,
Regulador de acidez, Umectante

Fosfato Dihidrogenado de
Calcio - min. e max.

IFosfato Dihidrogenado de Sédio

Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Regulador de
lacidez, Umectante

Fosfato Dihidrogenado de
Sodio - min. e max.

[Fosfato Hidrogenado de Calcio

|Antiaglomerante, Emulsificante, Espessante, Estabilizante,
Regulador de acidez, Umectante

Fosfato Hidrogenado de
Calcio - min. e max.

IFosfato Tricalcico

IAntiaglomerante

Fosfato Tricalcico - min. e
Imax.

IFumarato de Sodio

Regulador de acidez

Fumarato de Sodio - min. e
Imax.

IFumonisina Esterase

IAdsorvente de micotoxinas

Fumonisina Esterase - min. e
max.

Gama-Ciclodextrina

Espessante, Estabilizante

Gama-Ciclodextrina - min. e
max.

Gelatina

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Gelatina - min. e max.

Glicerina purificada (Glicerol)

|Aglomerante, Espessante, Umectante

Glicerol - min. e max.

Gluconato de Calcio

Regulador de acidez

Gluconato de Calcio - min. e
Imax.

Gluconato de Magnésio
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Gluconato de Potassio

Estabilizante, Regulador de acidez

Gluconato de Potassio - min.
e max.

Gluconato de Sodio

Espessante, Estabilizante

Gluconato de Sodio - min. e
Imax.

Glucono-Delta -Lactona

Estabilizante, Regulador de acidez

Glucono-Delta -Lactona -
Imin. e max.

Glucono-Delta-Lactona

Estabilizante

Glucono-Delta-Lactona - min.
e max.

Glucono-Delta-Lactona

Estabilizante

Glucono-Delta-Lactona - min.
e max.

Glutamato de Monoamdnio

Realg¢ador de sabor

Glutamato de Monoamonio -
Imin. e max.

Glutamato de Potassio

Realcador de sabor

Glutamato de Potassio - min.
e max.

Glutamato de Sodio (Glutamato Monossodico)

Realcador de sabor

Glutamato de Sédio - min. e
Imax.

Goma Alfarroba

Emulsificante

Goma Alfarroba - min. € max.

Goma Alfarroba (Jatai, Garrofina, Caroba)

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Goma Alfarroba - min. e max.

Goma Arabica (Acécia)

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Goma Arabica - min. ¢ max.

Goma Caraia

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Goma Caraia - min. € max.

Goma Cassia

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Goma Cassia - min. e max.

Goma Gelana

Espessante, Estabilizante

Goma Gelana - min. e max.

Goma Guar

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Goma Guar - min. e max.

Goma Konjac

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Goma Konjac - min. e max.

Goma Tara

Espessante, Estabilizante

Goma Tara - min. ¢ max.

Goma Tragacanto

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Goma Tragacanto - min. e
max.

Goma Xantana

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Goma Xantana - min. € max.

Guanilato de céalcio,5'-

Realcador de sabor

Guanilato de calcio - min. e
Imax.

Guanilato de potassio,5'-

Realg¢ador de sabor

Guanilato de potassio - min. e
Imax.

Guanilato dissodico,5'-(Guanilato Dissodico, Dissodio 5'-guanilato) [Realgador de sabor

Guanilato dissodico - min. e
max.

IHexametafosfato de Sodio

Estabilizante

Hexametafosfato de Soédio -
min. e max.

Hidroxido de Amonio
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Imax.

Hidroxido de Calcio - min. e

Hidroxido de Calcio Regulador de acidez | max.

Hidroxido de Magnésio Regulador de acidez ?ﬁ;ifido de Magnésio - min.
Hidroxido de Potéssio Regulador de acidez giéd;éxido de Potéssio - min. e
Hidroxido de Sodio Regulador de acidez Hif]réxido de Sédio - min. e

max.

Hidroxipropil Celulose

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Hidroxipropil Celulose - min.
e max.

Hidroxipropilamido

Espessante

Hidroxipropilamido - min. e
Imax.

Hidroxipropilmetilcelulose

Emulsificante, Espessante, Estabilizante

Hidroxipropilmetilcelulose -
min. e max.

Inosinato de Calcio,5'-

Realg¢ador de sabor

Inosinato de Calcio - min. e
Imax.

Inosinato de Potassio,5'-

Realgador de sabor

Inosinato de Potassio - min. e
max.

Inosinato de Sédio, 5'- (Inosinato Dissodico, Dissodio 5'-inosinato)

Realg¢ador de sabor

Inosinato de Sodio - min. e
max.

Isomalte

IAntiaglomerante

[somalte - min. e max.

ILactato de Amonio

Regulador de acidez

Lactato de Amonio - min. e
max.

ILactato de Calcio

Regulador de acidez

Lactato de Calcio - min. e
max.

ILactato de Magnésio

Regulador de acidez

Lactato de Magnésio - min. e
max.

ILactato de Potassio

Antioxidante, Regulador de acidez

Lactato de Potassio - min. e
Imax.

ILactato de Sodio

IAntioxidante, Espessante, Regulador de acidez, Umectante

Lactato de Sodio - min. e
Imax.

ILactitol

Emulsificante, Espessante

Lactitol - min. e max.

Lactobacillus acidophilus (CCT 0329)

Inoculante de silagem

ILactobacillus acidophilus -
min. e max.

Lactobacillus acidophilus (CCT 2933)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus acidophilus -
min. e max.

Lactobacillus brevis (CCT 0564)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus brevis - min. e
Imax.

Lactobacillus brevis (DSM 12835)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus brevis - min. e
max.
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\Lactobacillus brevis - min. e
max.

ILactobacillus buchneri (ATCC Pta-2494)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus buchneri - min.

Lactobacillus buchneri (CCT 4711)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus buchneri - min.

Lactobacillus buchneri (CCT 4716)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus buchneri - min.

Lactobacillus buchneri (DSM 12856)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus buchneri - min.

Lactobacillus buchneri (DSM 13573)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus buchneri - min.

Lactobacillus buchneri (DSM 22501)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus buchneri - min.

Lactobacillus buchneri (NCIMB 30139)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus buchneri - min.

ILactobacillus curvatus (CCT 7518)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus curvatus - min.

Lactobacillus curvatus (CCT 7570)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus curvatus - min.

Lactobacillus curvatus (CCT 7602)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus curvatus - min.

Lactobacillus diolivorans (DSM 32074)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus diolivorans -
Imin. e max.

ILactobacillus hilgardii (CNCM 1-4785)

Inoculante de silagem

e max.

\Lactobacillus hilgardii - min.

Lactobacillus kefiri (DSM 19455)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus kefiri - min. e
max.

ILactobacillus lactis (NCIMB 30160)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus lactis - min. e
Imax.

Lactobacillus paracasei (DSM 16245)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus paracasei -
min. e max.

ILactobacillus plantarum (ATCC 53187)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. e max.

Lactobacillus plantarum (ATCC 55942)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
imin. e max.

Lactobacillus plantarum (ATCC 5870)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. € max.

Lactobacillus plantarum (ATCC 8014)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. € max.

ILactobacillus plantarum (CCT 1013)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. e max.
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\Lactobacillus plantarum -
min. € max.

Lactobacillus plantarum (DSM 12837)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. € max.

Lactobacillus plantarum (DSM 16568)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. e max.

Lactobacillus plantarum (DSM 16682)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. e max.

ILactobacillus plantarum (DSM 181121)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. e max.

Lactobacillus plantarum (DSM 19457)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
imin. e max.

Lactobacillus plantarum (DSM 3676)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. € max.

Lactobacillus plantarum (DSM 3677)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. € max.

Lactobacillus plantarum (Milab 393)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. e max.

Lactobacillus plantarum (NCIMB 40027)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus plantarum -
min. e max.

Lactobacillus rhamnosus (NCIMB 30121)

Inoculante de silagem

ILactobacillus rhamnosus -
Imin. e max.

Lactobacillus salivarius subsp. salivarius (ATCC 11741)

Inoculante de silagem

\Lactobacillus salivarius -
Imin. e max.

Lactococcus lactis (ATCC 13675)

Inoculante de silagem

\Lactococcus lactis - min. e
max.

Lactococcus lactis (CCT - 7519)

Inoculante de silagem

\Lactococcus lactis - min. e
max.

Lactococcus lactis (CCT 0360)

Inoculante de silagem

\Lactococcus lactis - min. e
Imax.

Lactococcus lactis (DSM 11037)

Inoculante de silagem

ILactococcus lactis - min. e
Imax.

Lactococcus lactis NCIMB 30117)

Inoculante de silagem

ILactococcus lactis - min. e
Imax.

Lactococcus lactis (NCIMB 30160)

Inoculante de silagem

ILactococcus lactis - min. e
Imax.

[Lactoperoxidase de Leite Bovino

Conservante

Lactoperoxidase - min. e max.

ILecitina de Girassol

Emulsificante, antioxidante

Lecitina de Girassol - min. e
Imax.

ILecitina de Soja

IAntioxidante, Emulsificante

Lecitina de Soja - min. e max.

ILecitina de Soja Hidrolisada
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ILeonardita

IAdsorvente de micotoxinas, Antiaglomerante

Leonardita - min. e max.

Levedura Autolisada de Cana-De-Agtcar

IAdsorvente de micotoxinas

Mananoligossacarideo - min.
e max.; Beta Glucanas - min.
e max.

ILignosulfonato de Célcio

|Adsorvente, Antiaglomerante, Antiumectante,
IAntiaglomerante

Lignosulfonato de Calcio -
min. e max.

ILignosulfonato de Sodio

Adsorvente, Antiaglomerante, Antiumectante,
|Antiaglomerante

Lignosulfonato de Sodio -
min. e max.

Lisado de Saccharomyces cerevisiae

IAdsorvente de micotoxinas

\Umidade - min. e max.; Beta
Glucanas - min. ¢ max.

Malato de Calcio

Regulador de acidez

Malato de Calcio - min. e
max.

IMalato de Potassio

Regulador de acidez

Malato de Potassio - min. e
max.

IMalato de Sodio

Regulador de acidez, Umectante

Malato de Sodio - min. e max.

IMalato Monopotéssio

Regulador de acidez

Malato Monopotassio - min. e
max.

IMalato Monossodico

Regulador de acidez, Umectante

Malato Monossodico - min. e
max.

Maltitol [Edulcorante, Emulsificante, Estabilizante, Umectante Maltitol - min. e max.
Maltodextrina Espessante, Estabilizante Maltodextrina - min. e max.
Manitol Estabilizante, Umectante Manitol - min. e max.

Metabissulfito de Sodio

Conservante

Metabissulfito de Sodio - min.
e max.

Metilcelulose Espessante, Estabilizante, Umectante Metilcelulose - min. e max.
Metiletilcelulose Emulsificante, Espessante, Estabilizante x;t(ﬂetllcelulose - min. ¢
Max. de
. . . . 1000
Metilparabeno Conservante Metilparabeno - min. e méx.
mg/kg na
dieta total
Mono e Diglicerideos de Acidos Graxos Emulsificante Mono E Dlgllcerlqeos deAc.
Graxos - min. e max.
Mono e Diglicerideos de Acidos Graxos Emulsificante, Estabilizante Mo_no N Dlgllcerlde:os de .
IAcidos Graxos - min. € max.
IMonoestearato de Sorbitan Emulsificante M,O noeste;arato de Sorbitan -
min. e max.
Monoestearato de Sorbitana Emulsificante, Estabilizante M,O noeste,arato de Sorbitana -
min. € max.
IMonoglicerideo Succilinado Emulsificante Monoglicerideo Succilinado -
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Imin. e max.

IMonoglicerideos

Emulsificante

Monoglicerideos - min. e
max.

IMonogricerideos Succinilados

Emulsificante

Monogricerideos Succinilados
- min. e max.

IMonoleato de Glicerol

IAglomerante, Emulsificante

Monoleato de Glicerol - min.
e max.

Monooleato de Glicerol - min.

Monooleato de Glicerol IAglomerante .
e max.
Oleo de Mamona Antiaglomerante Oleo de Mamona - min. e
max.
Oleo de Peixe (Fragio Saturada) Estabilizante gr%}ao Saturada de Oleo de
eixe - min. e max.
Oleo de Ricino Hidrogenado Polietoxilado Emulsificante Oleo de Ricino Hidrogenado

Polictoxilado - min. e max.

Oleo Mineral (Parafina Liquida)

Emulsificante, Espessante, Antiaglomerante

Parafina - min. e max.

Organoaluminossilicato

IAdsorvente de micotoxinas

Organoaluminossilicato - min.
e max.

Oxido de Calcio Regulador de acidez Oxido de Célcio - min. e méx.

Oxido de Magnésio Antiaglomerante r(r)l);;do de Magnésio - min. e

Oxinato de Cobre Conservante O)Emato de Cobre - min. e
max.

Palmitato de Ascorbila Antioxidante Paln'utato de Ascorbila - min.
e max.

Pectina Emulsificante Pectina - min. e max.

\Pediococcus acidilactici (ATCC 5866)

Inoculante de silagem

\Pediococcus acidilactici -
Imin. e max.

\Pediococcus acidilactici (ATCC 8042)

Inoculante de silagem

\Pediococcus acidilactici -
Imin. e max.

\Pediococcus acidilactici (CCT 7498)

Inoculante de silagem

\Pediococcus acidilactici -
Imin. e max.

\Pediococcus pentosaceus (DSM 12834)

Inoculante de silagem

\Pediococcus pentosaceus -
min. e max.

\Pediococcus pentosaceus (DSM 14021)

Inoculante de silagem

\Pediococcus pentosaceus -
min. e max.

\Pediococcus pentosaceus (DSM 23688)

Inoculante de silagem

\Pediococcus pentosaceus -
Imin. e max.

Pirofosfato Acido de Sodio

Regulador de acidez

Pirofosfato Acido de Sédio -
Imin. e max.
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Pirofosfato Dissodico - min. e
max.

IPirofosfato Tetrassodico

Regulador de acidez

Pirofosfato Tetrassodico -
min. e max.

Polidextrose Espessante, Estabilizante, Umectante Polidextrose - min. e max.
Polietilenoglicol Estabilizante Polietilenoglicol - min. e méx.
Polietilenoglicol Ricinoleato de Gliceril Emulsificante g:lé}?ltii(tzg?g_lli;:l;)lliliifrilggeato
Polietilenoglicol Ricinoleato Gliceril Emulsificante Polietilenoglicol Ricinoleato -

Imin. e max.

IPolifosfato de Calcio e Sodio

Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Regulador de
lacidez, Umectante

Polifosfato de Calcio e Sédio
- min. e max.

Polimetilcarbamida - min. e

IPolimetilcarbamida IAglomerante .
max.
L . . . Polioxietileno sorbitan
IPolioxietileno (20) sorbitan monolaurato (Polisorbato 20) Emulsificante . .
imonolaurato - min. e max.
L . . . Polioxietileno sorbitan
IPolioxietileno (20) sorbitan monoleato (Polisorbato 80) Emulsificante . .
imonoleato - min. e max.
L . . . . Polioxietileno sorbitan
IPolioxietileno (20) sorbitan monopalmitato (Polisorbato 40) Emulsificante . . .
imonopalmitato - min. e max.
L . . . Polioxietileno sorbitan
IPolioxietileno (20) sorbitan monostearato (Polisorbato 60) Emulsificante . .
imonostearato - min. e max.
L . . . . Polioxietileno sorbitan
IPolioxietileno (20) sorbitan tristearato (Polisorbato 65) Emulsificante . . .
tristearato - min. e max.
Polivinilpirrolidona Estabilizante P911v1n11p1rr011d0na - min. ¢

max.

IProduto de Fermentagdo de Pichia pastoris (DSM 26643)

Outros aditivos zootécnicos

Fumonisina Esterase - min. e
Imax.

IPropilenoglicol Espessante Propilenoglicol - min. e max.
Max. de
. .. . . . 100 mg/kg
[Propilgalato IAntioxidante Propilgalato - min. e max. ha dieta
total
Max. de
IPropilparabeno Conservante Propilparabeno - min. e max 1000
’ " Img/kg na
dieta total
IPropionato de Amonio Conservante Prol?lonato de Aménio - min.
e max.
IPropionato de Calcio Conservante Prf)p ionato de Cdlcio - min. e
max.
IPropionato de Potassio Conservante Propionato de Potassio - min.
e max.
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IPropionato de Sodio

Conservante

Propionato de Sodio - min. e
Imax.

\Propionibacterium acidipropionici (ATCC 5853)

Inoculante de silagem

\Propionibacterium
acidipropionici - min. € max.

\Propionibacterium acidipropionici (CCT 4843)

Inoculante de silagem

\Propionibacterium
acidipropionici - min. € max.

\Propionibacterium acidipropionici (CCT 7751)

Inoculante de silagem

\Propionibacterium
acidipropionici - min. e max.

IPululan

Espessante

Pululan - min. e max.

Quitosana

|JAdsorvente

Quitosana - min. e max.

IResina Colestiramina

IAdsorvente de micotoxinas

Cloreto de Amonio - min. e
Imax.

IRibonucleotideo de Calcio, 5'-

Realcador de sabor

Ribonucleotideo de Calcio -
Imin. ¢ max.

IRibonucleotideo dissodico, 5'-

Realg¢ador de sabor

Ribonucleotideo dissodico -
Imin. e max.

Ricinoleato de Gliceril

Emulsificante, Estabilizante

Ricinoleato de Gliceril - min.
e max.

Sais de Acido Miristico, Palmitico e Estearico com Amdnia, Célcio,
IPotassio e Sodio

lAntiaglomerante, Emulsificante, Espessante

Sais de Acido Miristico,
Palmitico e Estearico com
IAmonia, Calcio, Potassio e
Soédio - min. e max.

Sais de Acido Oleico com Calcio, Potassio e Sédio

|Antiaglomerante, Emulsificante, Espessante

Sais de Acido Oleico com
Calcio, Potassio e Sodio -
Imin. e max.

Sepiolita

IAntiaglomerante

Sepiolita - min. e max.

Sesquicarbonato de Sodio

Regulador de acidez

Sesquicarbonato de Sodio -
min. e max.

Silicato de Aluminio - min. e

Silicato de Aluminio (Caulim) IAntiaglomerante max

Silicato de Calcio Antiaglomerante Sllylcato de Célcio - min. e
max.

Silicato de Magnésio Antiaglomerante Silicato de Magnésio - min. e

max.

Silicato de Sodio

Regulador de acidez

Silicato de Sodio - min. e
Imax.

Sorbato de Calcio - min. e
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Sorbato de Potassio Conservante Sqrbato de Potassio - min. ¢
Imax.

Sorbato de Sodio Conservante

Sorbato de Sodio - min. e
Imax.
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Sorbitol ou D-Sorbitol

Espessante, Estabilizante, Umectante

Sorbitol - min. e max.

Sulfato de Amonio

Estabilizante

Sulfato de Amoénio - min. e
max.

Sulfato de Calcio

Estabilizante

Sulfato de Caélcio - min. e
Imax.

Sulfato de Potassio

Regulador de acidez

Sulfato de Potéssio - min. e
Imax.

Sulfato de Sodio

Regulador de acidez

Sulfato de Sodio - min. e max.

Talco (INS n°. 553(iii))

IAntiaglomerante, Antiumectante, Espessante

Talco - min. e max.

TBHQ (Terc-butilhidroquinona) lAntioxidante TBHQ - min. e max.
Tiossulfato de Sédio IAntioxidante I"l;li;);sulfato de Sédio - min. e
Tiosulfato de Sodio IAntioxidante ;i;);?lfato de Sédio - min. ¢
Tocoferol (Concentrado) IAntioxidante Tocoferol - min. e max.
Tocoferol (D-Alfa-Tocoferol Concentrado) Antioxidante Tocoferol - min. e max.
Tocoferol (DL-Alfa-Tocoferol) IAntioxidante Tocoferol - min. e max.
Trealose Espessante Trealose - min. e max.
Triacetina [Umectante Triacetina - min. e max.

Trichosporon mycotoxinivorans (DSM 14153)

Outros aditivos zootécnicos

Trichosporon
mycotoxinivorans (DSM
14153) - min. e max.

Tripolifosfato de Sodio - min.

Tripolifosfato de Sodio Estabilizante .
e max.
[Ureia Formaldeido IAglomerante Uryela Formaldeido - min. ¢
MAax.
Vermiculita |Adsorvente Vermiculita - min. e max.
\Verxita IAntiaglomerante \Verxita - min. e max.

'Vinagre Branco Destilado

Regulador de acidez

IAcido Acético - min. € max.

'Vinagre de Maga Regulador de acidez Acido Acético - min. e max.
ID-Sorbitol - min. e max.;

Xarope de Sorbitol [Umectante Sacarideos Hidrogenados -
min. e max.

Xilitol Emulsificante, Espessante, Estabilizante, Umectante Xilitol - min. € max.

Zeolita |Adsorvente de odor Zeolita - min. e max.
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2 - Aditivos Sensoriais
o . = Garantias obrigatorias de ..
Aditivo Classificacio g Restricdes
rotulagem
.. |Acesulfame de potassio - min.
|Acesulfame de potéassio Edulcorante | p
e max.
. . |Acetato de geranil - min. e
IAcetato de geranil IAromatizante . &
max.
IAcetoina |IAromatizante |Acetoina - min. e max.
o o . Acido fenilacético - min. e
IAcido fenilacético IAromatizante A
Imax.
i - . Alcool furfurilico - min. e
)Alcool furfurilico |IAromatizante .
max.
IAlecrim |IAromatizante IAlecrim — min. e max.
IAloe vera |Aromatizante |Aloe vera — min. e max.
. IAmarelo crepusculo - min. e
lAmarelo crepusculo Corante . P
Imax.
. lAmarelo tartrazina - min. e
IAmarelo tartrazina Corante .
Imax.
'Anetol IAromatizante lAnetol — min. e max.
IAntocianina Corante IAntocianina - min. e max.
. . IAroma de abacaxi - min. e
IAroma de abacaxi |IAromatizante .
max.
. . . IAroma de agucar queimado -
IAroma de aglicar queimado Aromatizante . cag q
min. e max.
. IAroma de alcaguz - min. e
IAroma de alcaguz Aromatizante . ¢
Imax.
IAroma de alfafa Aromatizante IAroma de alfafa - min. e max.
IAroma de alho |Aromatizante IAroma de alho - min. e max.
R . IAroma de alho-por6 - min. e
IAroma de alho-pord IAromatizante . P
max.
N . IAroma de améndoa - min. e
IAroma de améndoa IAromatizante .
max.
. . IAroma de amendoim - min. e
IAroma de amendoim IAromatizante A
Imax.
. IAroma de amora - min. ¢
IAroma de amora lAromatizante .
Imax.
IAroma de anis Aromatizante IAroma de anis - min. e max.
IAroma de azeite IAromatizante IAroma de azeite - min. e max.
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IAroma de bacon IAromatizante IAroma de bacon - min. e max.
. IAroma de banana - min. e
IAroma de banana |IAromatizante .
max.
IAroma de batata IAromatizante IAroma de batata - min. e max.
. . IAroma de baunilha - min. e
IAroma de baunilha |IAromatizante A
max.
. . IAroma de bife acebolado -
IAroma de bife acebolado IAromatizante . .
min. ¢ max.
L . IAroma de biscoito - min. e
IAroma de biscoito lAromatizante A
Imax.
IAroma de cacau IAromatizante IAroma de cacau - min. e max.
. IAroma de calabresa - min. e
IAroma de calabresa IAromatizante .
max.
~ . IAroma de camardo - min. e
IAroma de camardo lAromatizante A
Imax.
. . IAroma de cana-de-agtcar -
IAroma de cana-de agucar Aromatizante . . ¢
min. e max.
. Aroma de canela - min. e
IAroma de canela IAromatizante .
Imax.
T . IAroma de capim-limdo - min.
IAroma de capim-limao IAromatizante .
e max.
. IAroma de caramelo - min. e
IAroma de caramelo |IAromatizante A
max.
IAroma de carne |IAromatizante IAroma de carne - min. e max.
. . IAroma de carne ao molho
IAroma de carne ao molho madeira IAromatizante . 3 .
imadeira - min. ¢ max.
. IAroma de carne assada - min.
IAroma de carne assada |IAromatizante .
e max.
. IAroma de carne de panela -
IAroma de carne de panela IAromatizante . . p
min. ¢ max.
. IAroma de carne defumada -
IAroma de carne defumada IAromatizante , .
min. e max.
. IAroma de carne e bacon -
IAroma de carne e bacon |Aromatizante . .
min. e max.
. IAroma de carne grelhada -
IAroma de carne grelhada IAromatizante . . &
min. e max.
. IAroma de cenoura - min. e
IAroma de cenoura IAromatizante A
Imax.
IAroma de cereja IAromatizante IAroma de cereja - min. e max.
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IAroma de cevada IAromatizante IAroma de cevada - min. e
max.
. IAroma de chocolate - min. e
IAroma de chocolate |IAromatizante .
max.
. IAroma de chocolate branco -
IAroma de chocolate branco IAromatizante , .
min. e max.
. o . IAroma de citrus ou citrico -
\Aroma de citrus ou citrico Aromatizante . .
min. e max.
IAroma de coco Aromatizante Aroma de coco - min. € max.
. . IAroma de cominho - min. e
IAroma de cominho lAromatizante A
Imax.
IAroma de cravo IAromatizante IAroma de cravo - min. e max.
. . IAroma de doce de leite - min.
IAroma de doce de leite IAromatizante .
e max.
. IAroma de erva doce - min. e
IAroma de erva doce lAromatizante A
Imax.
. IAroma de ervas finas - min. e
IAroma de ervas finas |Aromatizante .
Imax.
. . IAroma de eucalipto - min. ¢
IAroma de eucalipto IAromatizante . P
Imax.
. , . IAroma de farinha lactea -
IAroma de farinha lactea IAromatizante . .
min. e max.
. IAroma de feno grego - min. e
'Aroma de feno grego IAromatizante . greg
max.
. . IAroma de figado bovino -
IAroma de figado bovino IAromatizante . c g
min. ¢ max.
o . IAroma de filé mignon - min. e
IAroma de filé mignon Aromatizante . g
Imax.
. IAroma de framboesa - min. e
IAroma de framboesa |Aromatizante .
Imax.
. Aroma de frango - min. e
IAroma de frango IAromatizante . &
Imax.
IAroma de frutas |IAromatizante |IAroma de frutas - min. e max.
. IAroma de frutas amarelas -
IAroma de frutas amarelas |Aromatizante . .
min. e max.
. IAroma de frutas vermelhas -
IAroma de frutas vermelhas IAromatizante . .
min. e max.
. IAroma de fumaga - min. e
IAroma de fumaga |IAromatizante A ¢
Imax.
. . IAroma de galinha - min. e
IAroma de galinha |IAromatizante i &
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IAroma de goiaba IAromatizante IAroma de goiaba - min. e
max.
. IAroma de groselha - min. e
IAroma de groselha IAromatizante . g
max.
. . IAroma de guarana - min. e
IAroma de guarana Aromatizante . g
Imax.
L . lAroma de jasmim - min. e
IAroma de jasmim Aromatizante .
Imax.
. . IAroma de jenipapo - min. e
IAroma de jenipapo IAromatizante . Jempap
Imax.
IAroma de jilo |Aromatizante IAroma de jil6 - min. e max.
IAroma de kiwi IAromatizante IAroma de kiwi - min. e max.
. . IAroma de laranja - min. e
IAroma de laranja IAromatizante . J
max.
IAroma de leite IAromatizante IAroma de leite - min. e max.
. . IAroma de leite condensado -
IAroma de leite condensado |IAromatizante . .
min. ¢ max.
. . . IAroma de leite e baunilha -
IAroma de leite e baunilha IAromatizante ] .
min. ¢ max.
IAroma de maga IAromatizante IAroma de maga - min. € max.
- . IAroma de maca verde - min. e
IAroma de maga verde IAromatizante A ¢
max.
< . IAroma de mamao - min. e
IAroma de mamao IAromatizante .
max.
. IAroma de manga - min. e
IAroma de manga Aromatizante . g
Imax.
. . IAroma de manteiga - min. e
IAroma de manteiga Aromatizante . g
Imax.
., . IAroma de maracuja - min. ¢
IAroma de maracuja IAromatizante . J
Imax.
IAroma de mel |IAromatizante IAroma de mel - min. e max.
. IAroma de melago - min. e
IAroma de melago Aromatizante . ¢
Imax.
. . IAroma de melancia - min. e
IAroma de melancia IAromatizante .
Imax.
IAroma de meldo IAromatizante IAroma de meldo - min. e max.
IAroma de menta IAromatizante IAroma de menta - min. e max.
IAroma de milho |IAromatizante IAroma de milho - min. e max.
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IAroma de milho verde IAromatizante IAroma de milho verde - min.
e max.
. IAroma de morango - min. e
lAroma de morango IAromatizante . &
max.
. . IAroma de orégano - min. e
IAroma de orégano Aromatizante . g
Imax.
. IAroma de panetone - min. e
IAroma de panetone Aromatizante . P
Imax.
IAroma de peixe Aromatizante Aroma de peixe - min. € max.
IAroma de peru IAromatizante IAroma de peru - min. ¢ max.
. . IAroma de péssego - min. e
IAroma de péssego IAromatizante . pesseg
max.
. . IAroma de picanha - min. e
IAroma de picanha IAromatizante . p
max.
. . IAroma de pimenta - min. e
IAroma de pimenta Aromatizante . p
Imax.
. IAroma de presunto - min. e
lAroma de presunto Aromatizante . P
Imax.
. . Aroma de queijo - min. e
IAroma de queijo IAromatizante .
Imax.
. IAroma de rapadura - min. e
IAroma de rapadura IAromatizante . P
Imax.
. IAroma de salame - min. e
IAroma de salame |IAromatizante A
max.
~ . IAroma de salmdo - min. e
IAroma de salméo IAromatizante .
max.
. . IAroma de salsicha - min. e
IAroma de salsicha IAromatizante A
Imax.
. . IAroma de sardinha - min. e
IAroma de sardinha Aromatizante .
Imax.
. . Aroma de tangerina - min. e
IAroma de tangerina IAromatizante . &
Imax.
. IAroma de tomate - min. e
IAroma de tomate IAromatizante A
Imax.
. . IAroma de tomilho - min. e
IAroma de tomilho |IAromatizante A
max.
. IAroma de torresmo - min. e
IAroma de torresmo IAromatizante .
max.
IAroma de trufas IAromatizante IAroma de trufas - min. e max.
. . . IAroma de tuti-fruti - min. e
IAroma de tuti-fruti |IAromatizante i
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'Aroma de uva IAromatizante IAroma de uva - min. e max.
. . IAroma de vegetais - min. ¢

IAroma de vegetais IAromatizante . &

Imax.
IAroma de vinho |IAromatizante IAroma de vinho - min. e max.

. . IAroma misto de ervas - min. e

IAroma misto de ervas IAromatizante .

max.
|Aspartame Edulcorante Aspartame - min. e max.
/Astaxantina Pigmentante |Astaxantina - min. e max.
IAzul brilhante Corante IAzul brilhante - min. e max.
IAzul indigotina Corante Azul indigotina - min. e max.
IAzul patente v Corante IAzul patente v - min. e max.

Betacaroteno

Corante, Pigmentante

Betacaroteno - min. € max.

Caldo de carne bovina - min.

Caldo de carne bovina IAromatizante o max.

Caldo de de carne suina IAromatizante eCitrll(;;de de carne suina - min.
Caldo de frango IAromatizante Caldo de frango - min. e max.
Caldo de peixe Aromatizante Caldo de peixe - min. e max.
Caldo de peru IAromatizante Caldo de peru - min. e max.
Cantaxantina Corante, Pigmentante Cantaxantina - min. e max.
Capsantina Corante Capsantina - min. € max.
Caramelo I - simples Corante Caramelo I - min. e max.
Caramelo II - processo sulfito caustico Corante Caramelo II - min. e max.
Caramelo III - processo amonia Corante Caramelo III - min. e max.
Caramelo IV - processo sulfito-amoénia Corante Caramelo IV - min. e max.
Carmim de cochonilha Corante S?nrgnxi‘m de cochonilha - min.
Carotenos naturais Corante gzr;).tenos naturais - min. ¢
Carvacrol IAromatizante Carvacrol — min. e max.
Casca de canela IAromatizante Casca de canela - min. e max.
Ciclamato de sodio Edulcorante Ciclamato de sédio - min. e

Imax.
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Cinamaldeido IAromatizante Cinamaldeido - min. e max.
Citral Aromatizante Citral - min. ¢ max.
Citranaxantina Pigmentante Citranaxantina - min. e max.
Clorofila Corante Clorofila - min. e max.
Clorofilina Corante Clorofilina - min. e max.
Clorofilina cuprica Corante le)roﬁlina ciiprica - min. e
Imax.
Clorofilina cuprica, sais de sodio e potassio Corante Clorofilina ¢ l'xprica, de sal de
na ou k - min. e max.
Creosol Aromatizante Creosol — min. e max.
Curcuma (Curcuma longa) Corante Curcuma - min. ¢ max.
Curcumina Corante Curcumina - min. e max.
Diacetil Aromatizante Diacetil - min. e max.
IDiidrocumarina IAromatizante Diidrocumarina - min. e max.
Dioxido de titanio Corante Di,é xido de titanio - min. e
max.
ID-limoneno |IAromatizante ID-limoneno - min. ¢ max.
[Eritritol Edulcorante [Eritritol - min. e max.

Ester etilico ou metilico do 4cido beta-apo-8 carotendico

Corante, Pigmentante

Ester etilico ou metilico do
acido beta-apo-8 carotendico -
min. e max.

Etil Fenilacetato — min. e
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Etil Fenilacetato |Aromatizante méx.

Eugenol IAromatizante Eugenol - min. e max.

[Extrato de agafrdo, curcuma (Curcuma longa) IAromatizante i};t;éto de acafrdo - min. ¢
IExtrato de aipo (Apium graveolens) IAromatizante Extrato de aipo - min. e max.
Extrato de alcachofra a (Cynara cardunculus subsp scolymus) IAromatizante i);t;dto de aleachofra - min. ¢
[Extrato de alcaguz (Glycyrrhiza glabra) IAromatizante i};t;éto de alcaguz - min. ¢
[Extrato de alecrim (Rosmarinus officinalis) IAromatizante i};t;:ato de alecrim - min. ¢
Extrato de alfafa (Medicago sativa) IAromatizante Extrato de alfafa - min. e max.
[Extrato de algaroba (Prosopis juliflora) IAromatizante

Extrato de algaroba - min. e
max.
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[Extrato de alho (Allium sativum) Aromatizante Extrato de alho - min. e max.
Extrato de anis (//icium verum) IAromatizante Extrato de anis - min. € max.
[Extrato de baunilha (Vanilla planifolia) IAromatizante i};t;éto de baunilha - min. ¢
[Extrato de boldo do chile (Peumus boldus) IAromatizante i};}tlr.a;onilgxl.)oldo do chile -
Extrato de cacau (Theobroma cacao) IAromatizante Extrato de cacau - min. e max.
[Extrato de caju (4dnacardium occidentale) IAromatizante Extrato de caju - min. e max.
[Extrato de caléndula (Calendula officinalis) IAromatizante Extrato de caléndula - min. e

Imax.

Extrato de marigold (Tagetes erecta)

Corante, Pigmentante

Extrato de marigold - min. e
max.

Extrato de canela - min. e
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[Extrato de canela (Cinnamomum zeylanicum) IAromatizante i

[Extrato de cardo mariano (Silybum marianum) IAromatizante E)ftrato d,e cardo mariano -
min. e max.

[Extrato de casca de castanha de caju Aromatizante ExtraFo de casca d? castanha
de caju - min. e max.

- . . Extrato de cassia - min. e

[Extrato de cassia (Cassia fistula) Aromatizante | max

[Extrato de castanheira portuguesa (Castanea sativa) IAromatizante Extrato de casté'mhelra,
portuguesa - min. ¢ max.

Extrato de cebola (Allium cepa) IAromatizante i};t;ato de cebola - min. ¢

IExtrato de ché verde (Camelia sinenses) IAromatizante i);t;ato de chd verde - min. ¢

[Extrato de coentro (Coriandrum sativum) IAromatizante i};t;ato de coentro - min. ¢

[Extrato de cominho (Cuminum cyminum) Aromatizante r]i);t;ato de cominho - min. ¢

[Extrato de cravo da india (Caryophyllus aromaticus) Aromatizante E)ftrato d,e cravo da ndia -
min. e max.

[Extrato de dente de ledo (Taraxacum officinale) IAromatizante E)ftrato d,e dente de lefo -
min. ¢ max.

Extrato de echinacea (Echinacea angustifolia e Echinacea purpurea) [Aromatizante i};t;ato de echinacea - min. ¢

[Extrato de erva doce, funcho (Foeniculum vulgare) IAromatizante E)ftrato d,e erva doce, funcho -
min. e max.

[Extrato de eucalipto (Eucalyptus spp.) IAromatizante Extrato de eucalipto - min. e

max.
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Extrato de feno grego (Trigonella foenum-graecum) IAromatizante i};t;ato de feno grego - min. ¢
. . - . . Extrato de garcinia cambogia
[Extrato de garcinia cambogia (Garcinia cambogia) IAromatizante . A
- min. e max.
. . . Extrato de genciana - min. e
[Extrato de genciana (Gentiana lutea) IAromatizante méx
[Extrato de gengibre (Zingiber officinale) Aromatizante r]i);t;ato de gengibre - min. ¢
[Extrato de grapefruit, toranja (Citrus paradisi) Aromatizante E)ftrato d,e grapefruit, toranja -
min. e max.
. . . Extrato de guarana - min. e
[Extrato de guarana (Paullinia cupana) IAromatizante | max
Extrato de laranja (Citrus sinenses) IAromatizante i};t;ato de laranja - min. ¢
[Extrato de limao (Citrus limonium) IAromatizante Extrato de limio - min. e max.
[Extrato de lupulo (Homulus lupulus) IAromatizante I]i);t;ato de lpulo - min. ¢
. . Extrato de macleaia - min. e
Extrato de macleaia (Macleaya cordata) IAromatizante | max
IExtrato de manjerona (Origanum manjerona) IAromatizante i);t;ato de manjerona - min. ¢
[Extrato de maracuja (Passiflora edulis) IAromatizante i};t;ato de maracujd - min. ¢
[Extrato de melissa (Melissa officinalis) Aromatizante r]i);t;ato de melissa - min. e
[Extrato de menta, hortela (Mentha spp.) Aromatizante E)ftrato d,e menta, horteld -
min. e max.
[Extrato de mirtilo (Vaccinium myrtillus) IAromatizante I]i);t;ato de mirtilo - min. ¢
Extrato de noz-moscada (Myristica fragans) IAromatizante E)ftrato d,e noz-moscada -
min. e max.
[Extrato de oliva, azeitona (Olea europaea) IAromatizante E)ftrato d,e oliva, azeitona -
min. e max.
. . . Extrato de orégano - min. e
[Extrato de orégano (Origanum vulgare) IAromatizante méx
[Extrato de pimenta, pimentdo paprica (Capsicum ssp.) Aromatizante E3&trgto de 1?1mentar, pimentao
paprica - min. e max.
[Extrato de propolis Aromatizante Exytrato de prépolis - min. ¢
max.
[Extrato de quebracho colorado (Schinopsis lorenzii) IAromatizante Extrato de qu,ebrach:a
colorado - min. e méx.
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[Extrato de quilaia (Quillaja saponaria) IAromatizante Extrato de quilaia - min. e
max.
[Extrato de semente de uva (Vittis ssp.) |Aromatizante E)ftrato d,e semente de uva -
min. e max.
[Extrato de tomilho (Thymus vulgaris) Aromatizante r]i);t;ato de tomilho - min. ¢
[Extrato de urucum (bixaorellana) Corante, Pigmentante E)ﬁtrato de urucum .
(bixaorellana) - min. e max.
[Extrato de urucum (bixina) Corante, Pigmentante E)ftrato d,e urucum (bixina) -
min. ¢ max.
Extrato de urucum (norbixina) Corante, Pigmentante EthatO de Jrucum (norbixina)
- min. e max.
. . - . Extrato de valeriana - min. e
[Extrato de valeriana (Valeriana officinalis) IAromatizante .
Max. de
[Extrato de Yucca (Yucca schidigera) IAromatizante Exytrato de Yucca - min. ¢ 125 _mg/kg
Imax. na dieta
total
Folhas de alcachofra desidratadas Aromatizante F"lhas de alcachs)fra .
desidratadas — min. e max.
Folhas de Boldo do Chile Aromatizante Fo}has de, Boldo do Chile -
min. e max.
[Furfuril Mecaptana IAromatizante Fu'rfurll Mecaptana —min. ¢
max.
Glicosideos de esteviol Edulcorante th,o sideos de esteviol - min.
e max.
Guaiacol IAromatizante Guaiacol - min. e max.
S Proibido
Hidrolisado de carne de aves Palatabilizante ledrohsa,d 0 de carne de aves - para
min. ¢ max. -
ruminantes
Hidrolisado de carne de aves e[Proibido
Hidrolisado de carne de aves e figado de aves e suinos Palatabilizante figado de aves e suinos - min. |para
e max. ruminantes
S Proibido
Hidrolisado de figado de aves Palatabilizante Hld,mhsad? de figado de aves para
- min. e max. -
ruminantes
S Proibido
Hidrolisado de figado de aves e suinos Palatabilizante H1d{011sad0 d © ﬁgafio de aves para
e suinos - min. e max. -
ruminantes
S Proibido
Hidrolisado de figado de ovinos Palatabilizante H1§jrohsad(,) de ﬁgado de para
ovinos - min. e max. .
ruminantes
S IProibido
Hidrolisado de figado de suinos Palatabilizante Hl,dr ollsad9 de ﬁg,ado de para
suinos - min. e max. .
ruminantes
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Hidrolisado de figado e pulméo de suinos Palatabilizante Hidrolisado de figado e IProibido
pulmao de suinos - min. e para
Imax. ruminantes
A . . IProibido
Hidrolisado de intestino suinos Palatabilizante Hl,dr ohsadf) de 1nt,est1no para
suinos - min. ¢ max. -
ruminantes
S .. IProibido
Hidrolisado de miudos de aves Palatabilizante Hldrollsgdo de r,nludos de para
aves - min. ¢ max. .
ruminantes
S ., IProibido
Hidrolisado de miudos de suinos Palatabilizante Hl,dr ollsad9 de ml,UdOS de ipara
suinos - min. e max. .
ruminantes
A . ., |Proibido
Hidrolisado de peixes Palatabilizante E;;;Ohsado de peixes - min. ¢ para
' ruminantes
S . IProibido
Hidrolisado de visceras de aves Palatabilizante Hldrollsgdo de yisceras de para
aves - min. e max. .
ruminantes
Inosinato 5-dissédico Aromatizante [nosinato 5-dissodico - min.
Mmax.
Isomalte Edulcorante Isomalte - min. e max.
ILactitol Edulcorante Lactitol - min. e max.
ILevedura hidrolisada de cervejaria Palatabilizante Levedurg h1drf) 11sada, de
cervejaria - min. e max.
ILicopeno (extraido de Blakeslea trispora) Corante Licopeno - min. e max.
Licopeno (extraido de tomate) Corante Licopeno - min. e max.
ILicopeno sintético Corante Ll?openo sintetico - min. ¢
Mmax.
ILiquido da casca da castanha do caju (LCC) IAromatizante L1qu1§10 da casca 'da castanha
do caju — min. max.
Linalol IAromatizante Linalol - min. ¢ max.
Lupulo IAromatizante Lupulo — min. max.
ILuteina Corante Luteina - min. e max.
Magnolol IAromatizante Magnolol - min. e max.
Maltitol Edulcorante Maltitol - min. e max.
Manitol Edulcorante Manitol - min. e max.
Melaco de cana-de aglicar Palatabilizante M,e lago d,e cana-de-agiicar -
min. e max.
INeohespiridina dihidrocalcona Edulcorante N_e(_)hesperldlna . .
dihidrocalcona - min. e max.
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INeotame Edulcorante INeotame - min. e max.
INona-1,4-lactona IAromatizante N(?na-l A-lactona - min. e
max.
Oleo essencial de agafrio, curcuma (Curcuma longa) IAromatizante Olyeo esse]ncwl de agafra -
min. e max.
Oleo essencial de aipo (Apium graveolens) IAromatizante g):relz)(essenmal de aipo - min.
Oleo essencial de alcachofra (Cynara cardunculus subsp. scolymus) |Aromatizante gl;lo :?ISIZ?(CIM de alcachofra -
4 . . . Oleo essencial de alcaguz -
Oleo essencial de alcaguz (Glycyrrhiza glabra) Aromatizante . A
min. e max.
4 . . . A . Oleo essencial de alecrim -
Oleo essencial de alecrim (Rosmarinus officinalis) Aromatizante . .
min. e max.
Oleo essencial de alfafa (Medicago sativa) IAromatizante Slgzxessenmal de alfafa - min.
Oleo essencial de algaroba (Prosopis juliflora) IAromatizante Olyeo esse]ncwl de algaroba -
min. e max.
Oleo essencial de alho (Allium sativum) IAromatizante g):relz)(essenmal de alho - min.
. . . - . Oleo essencial de anis - min. e
Oleo essencial de anis ({licium verum) IAromatizante méx
Oleo essencial de baunilha (Vanilla planifélia) Aromatizante Olyeo esse:nmal de baunilha -
min. e max.
Oleo essencial de boldo do chile (Peumus boldus) Aromatizante Ol;o esst?n(:lal d'e boldo do
chile - min. e max.
Oleo essencial de cacau (Theobroma cacao) IAromatizante Slgzxessenmal de cacau - min.
Oleo essencial de caju (dnacardium occidentale) IAromatizante Ol,e 0 essencial de caju - min. ¢

max.

Oleo essencial de caléndula, (Calendula officinalis)

Aromatizante, Corante, Pigmentante

Oleo essencial de caléndula -
Imin. e max.

Oleo essencial de canela -

Oleo essencial de canela (Cinnamomum zeylanicum) IAromatizante . .
min. e max.
. . . . . . Oleo essencial de cardo
Oleo essencial de cardo mariano (Silybum marianum) IAromatizante . . .
mariano - min. € max.
. . - . . Oleo essencial de cassia -
Oleo essencial de cassia (Cassia fistula) IAromatizante . i
min. € max.
4 . . . . Oleo essencial de castanheira
Oleo essencial de castanheira portuguesa (Castanea sativa) Aromatizante . .
portuguesa - min. e max.
4 . . . Oleo essencial de cebola -
Oleo essencial de cebola (4llium cepa) Aromatizante

Imin. e max.
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Oleo essencial de cha verde (Camellia sinenses) IAromatizante Oleo essencial de ché verde -
min. e max.
. . . . . Oleo essencial de coentro -
Oleo essencial de coentro (Coriandrum sativum) IAromatizante . i
min. € max.
4 . . . . . Oleo essencial de cominho -
Oleo essencial de cominho (Cuminum cyminum) Aromatizante . i
min. e max.
. . P . . Oleo essencial de cravo da
Oleo essencial de cravo da india (Caryophyllus aromaticus) Aromatizante g . .
india - min. € max.
Oleo essencial de echinacea (Echinacea angustifolia e Echinacea Aromatizante Oleo essencial de echinacea -
purpurea) imin. ¢ max.
, . . . Oleo essencial de erva doce
Oleo essencial de erva doce, funcho (Foeniculum vulgare) IAromatizante . . ’
funcho - min. e max.
. . . . Oleo essencial de eucalipto -
Oleo essencial de eucalipto (Eucalyptus spp.) IAromatizante . A P
min. € max.
. . . . Oleo essencial de feno grego -
Oleo essencial de feno grego (7rigonella foenum-graecum) IAromatizante . A greg
min. e max.
. . . . . . . Oleo essencial de garcinia
Oleo essencial de garcinia cambogia (Garcinia cambogia) Aromatizante . , de gar
cambogia - min. € max.
. . . . Oleo essencial de genciana -
Oleo essencial de genciana (Gentiana lutea) Aromatizante . . g
min. e max.
, . . . . Oleoresina de genciana - min.
Oleo essencial de genciana (Gentiana lutea) IAromatizante o méx &
, . . L . . Oleo essencial de gengibre -
Oleo essencial de gengibre (Zingiber officinale) IAromatizante . . geng
min. e max.
. . . o o . Oleo essencial de grapefruit,
Oleo essencial de grapefruit, toranja (Citrus paradisi) IAromatizante . . grap
toranja - min. e max.
. . . . . Oleo essencial de guarana -
Oleo essencial de guarana (Paullinia cupana) IAromatizante . A gu
min. e max.
. . . . . . Oleo essencial de laranja -
Oleo essencial de laranja (Citrus sinenses) Aromatizante . i J
min. e max.
. - . . . . Oleo essencial de limdo - min.
Oleo essencial de liméo (Citrus limonium) Aromatizante o max
i . , . Oleo essencial de lapulo -
Oleo essencial de lapulo (Homulus lupulus) IAromatizante . . P
min. e max.
, . . . Oleo essencial de macleaia -
Oleo essencial de macleaia (Macleaya cordata) IAromatizante . .
min. e max.
. . . . ) . Oleo essencial de manjerona -
Oleo essencial de manjerona (Origanum manjerona) IAromatizante . A J
min. € max.
/ . . . . . Oleo essencial de maracujé -
Oleo essencial de maracuja (Passiflora edulis) IAromatizante . A
min. e max.
/ . . . L. . Oleo essencial de melissa -
Oleo essencial de melissa (Melissa officinalis) Aromatizante min. © mix
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Oleo essencial de menta, horteld (Mentha spp.) IAromatizante Oleo essencial de menta,
hortela - min. e max.
Oleo essencial de mirtilo (Vaccinium myrtillus) IAromatizante Olyeo essejnmal de mirtilo -
min. € max.
4 . L. . Oleo essencial de noz-
Oleo essencial de noz-moscada (Myristica fragans) Aromatizante . .
imoscada - min. e max.
Oleo essencial de oliva, azeitona (Olea europaea) Aromatizante Olep essencia Ide ol]lva,
azeitona - min. € max.
Oleo essencial de orégano (Origanum vulgare) IAromatizante Olyeo ess§n01al de orégano -
min. e max.
Oleo essencial de pimenta,
Oleo essencial de pimenta, pimentdo paprica (Capsicum ssp) IAromatizante pimentdo paprica - min. e
max.
Oleo essencial de quebracho colorado (Schinopsis lorenzi) Aromatizante Oleo essencn[ll de ql{ebracho
colorado - min. e max.
. . oo . . . Oleo essencial de quilaia -
Oleo essencial de quilaia (Quillaja saponaria) IAromatizante . .
min. e max.
Oleo essencial de semente de uva (Vittis ssp.) IAromatizante Oleo esgenmal ,de semente de
uva - min. e max.
Oleo essencial de tomilho (Thymus vulgaris) IAromatizante Olyeo essefnc1al de tomilho -
min. € max.
. . . . L . Oleo essencial de valeriana -
Oleo essencial de valeriana (Valeriana officinalis) IAromatizante . i
min. € max.
Max. de
Oleo essencial de Yucca (Yucca schidigera) IAromatizante Olyeo esse]nmal de Yucca - 125 mg/kg
min. e max. na dieta
total
. -, . Oleoresina de agafrdo - min. e
Oleoresina de agafrdo, curcuma (Curcuma longa) Aromatizante | max
Oleoresina de aipo (Apium graveolens) IAromatizante I(i)lla'e;)resma de aipo - min. ¢
Oleoresina de alcachofra a (Cynara cardunculus subsp. scolymus)  [Aromatizante Olyeoresn}a de alcachofra -
min. e max.
Oleoresina de alcaguz (Glycyrrhiza glabra) IAromatizante glare:resma de alcaguz - min. ¢
Oleoresina de alecrim (Rosmarinus officinalis) IAromatizante gl;:)resma de alecrim - min. ¢
Oleoresina de alfafa (Medicago sativa) Aromatizante r(r)lla:e;)resma de alfafa - min. e
Oleoresina de algaroba (Prosopis juliflora) Aromatizante ?ﬁg}r{esma de algaroba - min.
Oleoresina de alho (Al/lium sativum) IAromatizante I(i)lla'e;)resma de alho - min. ¢
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Oleoresina de anis (/licium verum) IAromatizante Oleoresina de anis - min. e
max.

Oleoresina de baunilha (Vanilla planifolia) IAromatizante eozzf(esma de baunilha - min.

Oleoresina de boldo do chile (Peumus boldus) Aromatizante Olyeoresm,a de boldo do chile -
min. e max.

Oleoresina de cacau (Theobroma cacao) Aromatizante r(?;:)resma de cacau - min. e

Oleoresina de caju (Anacardium occidentale) IAromatizante Oleoresina de caju - min. ¢

Imax.

Oleoresina de caléndula (Calendula officinalis)

|IAromatizante, Corante, Pigmentante

Oleoresina de caléndula - min.
e max.

Oleoresina de canela - min. e

Oleoresina de canela (Cinnamomum zeylanicum) IAromatizante i
. . . . . Oleoresina de cardo mariano -
Oleoresina de cardo mariano (Silybum marianum) IAromatizante . .
min. e max.
. - . . Oleoresina de cassia - min. e
Oleoresina de cassia (Cassia fistula) Aromatizante | max
. . . . Oleoresina de castanheira
Oleoresina de castanheira portuguesa (Castanea sativa) Aromatizante . .
[portuguesa - min. € max.
. . . Oleoresina de cebola - min. e
Oleoresina de cebola (A/lium cepa) IAromatizante nix
. . I . Oleoresina de cha verde -
Oleoresina de cha verde (Camellia sinenses) IAromatizante . .
min. e max.
. . . . Oleoresina de coentro - min. e
Oleoresina de coentro (Coriandrum sativum) IAromatizante .
. . , . . Oleoresina de cominho - min.
Oleoresina de cominho (Cuminum cyminum) IAromatizante o max
. o . . Oleoresina de cravo da india -
Oleoresina de cravo da india (Caryophyllus aromaticus) Aromatizante . .
min. e max.
Oleoresina de echinacea (Echinacea angustifolia e Echinacea . Oleoresina de echinacea -
Aromatizante . .
purpurea) min. e max.
. . . Oleoresina de erva doce
Oleoresina de erva doce, funcho (Foeniculum vulgare) IAromatizante . . ’
funcho - min. e max.
. . . Oleoresina de eucalipto - min.
Oleoresina de eucalipto (Eucalyptus spp.) IAromatizante e méx P
. . . Oleoresina de feno grego -
Oleoresina de feno grego (7rigonella foenum-graecum) IAromatizante . . greg
min. e max.
. L. . .. . . Oleoresina de garcinia
Oleoresina de garcinia cambogia (Garcinia cambogia) IAromatizante . . .
cambogia - min. e max.
. . L . . Oleoresina de gengibre - min.
Oleoresina de gengibre (Zingiber officinale) Aromatizante

e max.
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Oleoresina de grapefruit, toranja (Citrus paradisi) IAromatizante Oleoresina de grapefruit,
toranja - min. e max.
. . . . Oleoresina de guarana - min.
Oleoresina de guarana (Paullinia cupana) IAromatizante o max gu
. . . . . Oleoresina de laranja - min. e
Oleoresina de laranja (Citrus sinenses) Aromatizante | max
. _ . . . . Oleoresina de limao - min. e
Oleoresina de limao (Citrus limonium) Aromatizante | max
. . . Oleoresina de lupulo - min. e
Oleoresina de lapulo (Homulus lupulus) IAromatizante | max
. . . leoresin: macleaia - min.
Oleoresina de macleaia (Macleaya cordata) IAromatizante Srrelgxes a de macleaia
. . ] , . leoresina de manjerona -
Oleoresina de manjerona (Origanum manjerona) IAromatizante Oreo esin de Jero
min. € max.
. . . . . Oleoresina de maracuja - min.
Oleoresina de maracuja (Passiflora edulis) IAromatizante o max y
. . . L . Oleoresina de melissa - min. e
Oleoresina de melissa (Melissa officinalis) Aromatizante | max
. N . Oleoresina de menta, hortela -
Oleoresina de menta, horteld (Mentha spp.) Aromatizante . . ?
min. e max.
. . . . . Oleoresina de mirtilo - min. e
Oleoresina de mirtilo (Vaccinium myrtillus) IAromatizante nix
. L . Oleoresina de noz-moscada -
Oleoresina de noz-moscada (Myristica fragans) IAromatizante . .
min. e max.
. . . . Oleoresina de oliva, azeitona -
Oleoresina de oliva, azeitona (Olea europaea) IAromatizante . .
min. € max.
. . , . Oleoresina de orégano - min.
Oleoresina de orégano (Origanum vulgare) IAromatizante o max g
Oleoresina de pimenta,
Oleoresina de pimenta, pimentdo paprica (Capsicum ssp.) IAromatizante ipimentdo paprica - min. e
Imax.
. R . . . leoresina rach
Oleoresina de quebracho colorado (Schinopsis lorenzi) IAromatizante Oleores d? queb acho
colorado - min. e max.
. o P . . Oleoresina de quilaia - min. e
Oleoresina de quilaia (Quillaja saponaria) IAromatizante méx
. . . Oleoresina de semente de uva
Oleoresina de semente de uva (Vittis ssp.) Aromatizante . .
- min. e max.
. . . . Oleoresina de tomilho - min. e
Oleoresina de tomilho (Thymus vulgaris) Aromatizante X
. . . Lo . Oleoresina de valeriana - min.
Oleoresina de valeriana (Valeriana officinalis) IAromatizante o méx
Oleoresina de Yucca (Yucca schidigera) IAromatizante Oleoresina de Yucca - min. e [Max. de
max. 125 mg/kg
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na dicta
total
Orégano |IAromatizante Orégano — min. € max.
- Oxi i lo - min.
Oxido de ferro amarelo Corante OXI(}O de ferro amarelo - min
e max.
£ Oxi fi to - min.
Oxido de ferro preto Corante O)fldo de ferro preto - min. ¢
max.
. Oxido de ferro vermelho -
Oxido de ferro vermelho Corante X , v
min. ¢ max.
IPaprica Corante Paprica - min. e max.
IPétalas de caléndula |Aromatizante Pe} alas de caléndula —min. e
max.
IPropanodiol IAromatizante Propanodiol — min. e max.
IPropanotiol IAromatizante Propanotiol — min. e max.
IRaiz de Genciana Aromatizante Railz de Genciana —min. ¢
Imax.

Sacarina Edulcorante Sacarina - min. € max.
Sacarina sodica Edulcorante Sacarina sodica - min. e max.
.. . . alicilat metila - min.

Salicilato de metila |IAromatizante S eiato de metila - min. e
max.

Sorbitol ou d-sorbitol Edulcorante Sqrbltol ou d-sorbitol - min. ¢
max.

Sucralose Edulcorante Sucralose - min. e max.

Sulfurol IAromatizante Sulfurol - min. e max.

Taumatina Edulcorante Taumatina - min. e max.

Timol |Aromatizante Timol — min e max

'Vanilina IAromatizante \Vanilina - min. e max.

'Vermelho allura ac Corante 'Vermelho allura - min. e max.

'Vermelho amaranto Corante Ve'rmelho amaranto - min. e
Imax.

'Vermelho beterraba Corante Ve'rmelho beterraba - min. ¢
Imax.

. . 'Vermelho carmosina - min. e
'Vermelho carmosina (azorrubina) Corante | max
'Vermelho eritrosina Corante leér;nelho eritrosina - min. ¢
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'Vermelho ponceau 4R Corante \Vermelho ponceau 4R - min. e
max.

Xarope de poliglicitol Edulcorante )rr(lg((?pe de poliglicitol - min. ¢

Xilose IAromatizante Xilose — min. e max.

Zeaxantina Corante Zeaxantina - min. e max.

IAROMAS ARTIFICIALIS aprovados pelo Codex Alimentarius. Lista
referéncia: http://apps.who.int/ipsc/database/evaluations/search.aspx?
fc=10

|IAromatizante

3 - Aditivos Nutricionais

Garantias obrigatoérias de

IAditivo Classificacio IRestricoes
rotulagem

25-Hidroxivitamina D3 INutricional 25-H1drox1v1tam1na D3 - min.
e max.

|Acetato de D-Alfa-Tocoferol INutricional Vitamina E - min. e max.

|Acetato de DI-Alfa-Tocoferol [Nutricional IVitamina E - min. e max.

|Acetato de Zinco Nutricional IZinco - min. € max.

Acido Ascorbico INutricional Vitamina C - min. e max.

Acido Ascorbico Monofosfato [Nutricional [Vitamina C - min. e max.

Acido Ascorbico Polietoxilado Nutricional 'Vitamina C - min. e max.

Acido Ascorbico Polifosfato INutricional Vitamina C - min. e max.

Acido Aspartico [Nutricional Acido Aspartico - min. € max.

Acido DI-Aspartico Nutricional Agldo DL-aspirtico - min. ¢
Imax.

Acido Félico Nutricional Acido folico - min. e max.

Acido Glutimico Nutricional Acido glutimico - min. e max.

Acido Guanidinicoacetico INutricional A?ldo gua nidinicoacetico -
min. ¢ max.

Acido L-Aspartico INutricional Acido aspartico - min. e max.
Acido
trans10,cis12octadecadienoico

IAcido Linoleico Conjugado Nutricional - min. e max. e Acido
cis9,trans11 octadecadienoico
- min. e max.

Acido Nicotinico Nutricional Acido nicotinico

Acido Pantoténico INutricional lAcido Pantoténico
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IAlanina [Nutricional |Alanina
)Alfacalcidol INutricional [Vitamina D
Enxofre - min. e
. . max.; Nitrogénio - min. e
Amireia Nutricional max. e NNP - Equivalente
Proteico - min.
IArginina Nutricional lArginina - min. € max.
IAscorbato de Calcio INutricional Vitamina C - min. ¢ max.
Beta Caroteno Oxidado [Nutricional Bet&f Caroteno Oxidado - min.
e max.
Beta hidroxi metil butirato -
IBeta Hidroxi Metil Butirato - Hmb INutricional min. e max.; Calcio - min. e
Imax.
Betaina Nutricional Betaina - min. e max.
IBiocolina INutricional Colina - min. € max.
Biotina [Nutricional Biotina - min. e max.
Bitartarato de Colina Nutricional Colina - min. ¢ max.
Carbo Amino Fosfoquelato de Cobalto Nutricional g)(t);alto quelatado ¢ Cobalto
Carbo Amino Fosfoquelato de Cobre Nutricional (Cobre quelatadf) - ©
Cobre total - min. e max.
. .. Cromo quelatado - min. e
Carbo Amino Fosfoquelato de Cromo [Nutricional . !
Cromo total - min. e max.
Carbo Amino Fosfoquelato de Ferro Nutricional Ferro qurelatado,mln. e Ferro
total - min. € max.
. R .. Manganés quelatado min. e
Carbo Amino Fosfoquelato de Manganés Nutricional N p .
Manganés total min. e max.
. . . Selénio quelatado min. e
Carbo Amino Fosfoquelato de Selénio Nutricional P ) .
Selénio total min. e max.
Carbo Amino Fosfoquelato de Zinco INutricional inco qu'elatado, min. ¢ Zinco
total - min. e max.
Carbonato de Cobalto Nutricional Cobalto - min. e max.
Carbonato de Cobre INutricional Cobre - min. ¢ max.
Carbonato de Ferro Nutricional Ferro - min. e max.
Carbonato de Manganés Nutricional Manganés - min. e max.
Carbonato de Zinco INutricional IZinco - min. e max.
Carbonato Ferroso Nutricional Ferro - min. e max.
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Cianocobalamina INutricional \Vitamina B12 - min. e max.
Citrato de Colina Nutricional Colina - min. e max.
Citrato Férrico Amoniacal Nutricional Ferro - min. e max.
INitrogénio min. e max. e NNP
Cloreto de Amoénia Nutricional - Equivalente Proteico min. e
Imax.
Cloreto de Cobalto Nutricional Cobalto - min. e max.
Cloreto de Cobre Nutricional Cobre - min. e max.
Cloreto de Cobre Tribasico INutricional Cobre - min. e max.
Cloreto de Colina Nutricional Colina - min. e max.
Cloreto de Cromo (III) Hexahidratado Nutricional Cromo - min. e max.
Cloreto de Manganés Nutricional Manganés - min. e max.
Cloreto de Zinco Nutricional Zinco - min. e max.
Cloridrato de Betaina Nutricional Betaina - min. e max.
Cloridrato de Colina INutricional Colina - min. e max.
Cloridrato de L-Cisteina Nutricional Cisteina - min. e max.
Cloridrato de L-Cisteina Monohidratado Nutricional Cisteina - min. e max.
Cloridrato de Piridoxina INutricional [Vitamina B6 - min. e max.
Cloridrato de Tiamina Nutricional \Vitamina B1 - min. e max.
Cobalto Aminoacido Quelato Nutricional ggg:ﬁg ?;lea_t?g?nj ;nrl:é;
Cobalto Glucoheptonato Nutricional ggg:ﬁg :;Eglzﬁ()e_rg?' ¢
Cobre Aminoacido Quelato Nutricional ggg;g ?;lea_tﬁ?nj ;n;lé;
Coenzima Q10 Nutricional Coenzima Q10 - min. e max.
Colecalciferol Nutricional \Vitamina D3 - min. e max.
Complexo Cobre Aminoacido Nutricional gg]‘;i: ?;leait?g?nj anil?é:.
Complexo Ferro Aminoacido INutricional Eizrlo_?;lilft:?;’é;nm' e Ferro
Complexo Manganés Aminoacido Nutricional Mzggzggz ?out:ia-tig?nj ;nri;li;
Complexo Selénio Aminoacido Nutricional Selénio quelatado min. e
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Selénio total min. e max.

Complexo Zinco Aminoacido [Nutricional gggg ?(;ltzlla-tig?n? gllil?éz
Creatina Nutricional Creatina - min. e max.
Cromo Aminoacido Quelato Nutricional ggﬁg ?;lea_t?g?nj :1;21:.
Cromo Levedura [Nutricional g;grrgg f;zip_le;;;i‘_) —min. e
ID-Alfa-Tocoferol Nutricional 'Vitamina E - min. e max.
ID-Glucuronolactona Nutricional D—'glucuronolactona - min. e
max.
Dimetilglicinato de S6dio Nutricional Dimetilglicina - min. e max.
IDL-Alfa-Tocoferol Nutricional Vitamina E - min. e max.
DL-Metionil-DL-Metionina Nutricional Metionil-Metionina - min. ¢
IDL-Metionina INutricional Metionina - min. € max.
IDL-Pantotenato de Calcio Nutricional [Vitamina B5 - min. e max.
ID-Pantotenato de Calcio Nutricional \Vitamina B5 - min. e max.
IErgocalciferol INutricional Vitamina D2 - min. e max.
Ester Isopropilico de HMB Nutricional Metionina - min. e max.
[Extrato de Solanum Glaucophyllum Nutricional Calcitriol - min. e max.
[Fenilalanina INutricional Fenilalanina - min. e max.
IFerro Aminoacido Quelato INutricional foi;rlo_?ﬁg.a??;)é:nin' e Ferro
Ferro Dextrano Nutricional Ezgg f;ﬁglzﬁoe-nﬂz' ¢
IFerro Reduzido INutricional Ferro - min. e max.
Filoquinona Nutricional \Vitamina K1 - min. e max.
Fosfatidilcolina Nutricional Fosfatidilcolina - min. e max.
IFosforilato de Cobre INutricional Cobre - min. e max.
[Fosforilato de Cromo Nutricional Cromo - min. € max.
IFosforilato de Selénio Nutricional Selénio - min. e max.
IFumarato Ferroso INutricional Ferro - min. e max.
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Glicina [Nutricional Glicina - min. e max.
Glutamato Monossodico INutricional Glutamato - min. e max.
Histidina INutricional Histidina - min. e max.
Inositol [Nutricional Inositol - min. e max.
Todato de Calcio INutricional lodo - min. e max.
lodato de Potassio INutricional lodo - min. e max.
Todeto de Potassio [Nutricional Todo - min. e max.
Todo Aminoacido Quelato [Nutricional fodo que} atado . min. ¢ Todo
total - min. e max.
Isoleucina Nutricional Isoleucina - min. e max.
IL-Lisina Hcl Nutricional Lisina - min. e max.
IL-Treonina INutricional Treonina - min. e max.
IL-Glutamina Nutricional Glutamina - min. e max.
L-Acido Glutamico Nutricional Acido glutimico - min. e max.
IL-Arginina INutricional |Arginina - min. e max.
IL-Carnitina Nutricional Carnitina - min. e max.
IL-Citrulina INutricional Citrulina - min. e max.
ILeucina INutricional Leucina - min. e max.
Levedura Enriquecida Com Selénio Nutricional Selei:n@o complexiido ) “31'“' ¢
Selénio total - min. e max.
IL-Glutamina [Nutricional Glutamina - min. e max.
Lisina Nutricional Lisina - min. e max.
L-Isoleucina INutricional [soleucina - min. e max.
IL-Leucina [Nutricional Leucina - min. e max.
IL-Lisina Nutricional Lisina - min. e max.
L-Lisina Hcl INutricional Lisina - min. e max.
IL-Metionina [Nutricional Metionina - min. e max.
IL-Ornitina Nutricional Ornitina - min. ¢ max.
IL-Selenometionina INutricional Selénio - n_u'n.A N méx., N
Selenometionina - min.
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IL-Taurina INutricional Taurina - min. € max.
IL-Treonina Nutricional Treonina - min. € max.
L-Triptofano Nutricional Triptofano - min. e max.
IL-Valina INutricional \Valina - min. e max.
IManganés Aminoacido Quelato [Nutricional M:ﬁgzggz ?out:a_tﬁ?n? glri:llé;
IMenadiona Bissulfito de Nicotinamida INutricional N?coti‘rlamida ) rr}l’n. ¢ m,éx, ¢
Vitamina K3 - min. e max.
IMenadiona Bissulfito de Sodio INutricional \Vitamina k3 - min. e max.
Menaquinona Nutricional \Vitamina K2 - min. e max.
Metionina Nutricional Metionina - min. e max.
Metionina DL-Hidroxi Analogo de Célcio Nutricional Metionina - min. e max.
Metionina HMBI [Nutricional i\n/lgyt(i.onina HMBI - min. ¢
IMetioninato de Cobre INutricional gggiz ?;lea-t?;i;)nfrgr;;xr.néx. ¢
Metioninato de Zinco INutricional %iﬁgg ?;Zia_t?g?nj ;nrirrllé;
IMolibdato de Sodio INutricional Molibdénio - min. e max.
IMononitrato de Tiamina Nutricional Tiamina - min. e max.
IMonoxido de Manganés Nutricional Manganés - min. e max.
IN-Carbamilglutamato (Ncg) Nutricional g;g.:arbamilglutamato - min. ¢
Niacina (Acido Nicotinico) Nutricional Niacina - min. e max.
INicotinamida INutricional INicotinamida - min. e max.
Nucleotideos Nutricional INucleotideos - min. e max.
Oxido de Aluminio Nutricional \Aluminio - min. e max.
Oxido de Cobalto INutricional Cobalto - min. e max.
Oxido de Cobre Nutricional Cobre - min. e max.
Oxido de Ferro Nutricional Ferro - min. e max.
Oxido de Manganés Nutricional Manganés - min. e max.
Oxido de Silicio Nutricional Silicio - min. e max.
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Oxido de Titanio INutricional Titanio - min. e max.
Oxido de Zinco Nutricional Zinco - min. e max.
IPalmitato de Retinol Nutricional Vitamina A - min. e max.
Picolinato de Cromo Nutricional Cromo complexgado - min. ¢
Cromo total - min. e max.
Picolinato de Zinco Nutricional Z¥nco comp lex?do - min. ¢
Zinco total - min. e max.
Piridoxina Nutricional Vitamina B6 - min. ¢ max.
IProlina INutricional Prolina - min. e max.
IPropilenoglicol Nutricional Propilenoglicol - min. e max.
IPropionato de Cromo INutricional Cromo complex?do - min. ¢
Cromo total - min. e max.
IPropionato de Retinol Nutricional 'Vitamina A - min. e max.
IPropionato de Zinco Nutricional Z¥nco comp lex?do - min. ¢
Zinco total - min. e max.
IProteinato de Cobalto Nutricional Cobalto - min. e max.
Proteinato de Cobre Nutricional Cobre - min. e max.
Proteinato de Ferro Nutricional Ferro - min. e max.
IProteinato de Manganés Nutricional Manganés - min. e max.
IProteinato de Selénio INutricional Sel‘fn?" quelatad9 - min. €
Selénio total - min. e max.
Proteinato de Zinco Nutricional Z¥nco quelatad9 - min. €
Zinco total - min. e max.
Cobre quelatado - min.; Cobre
. . o .. total - min. e max. e
Quelato Cobre-Metionina Hidroxi Analoga Nutricional Metionina Hidroxi Anéloga -
imin.
Manganés quelatado min.;
Quelato Manganés-Metionina Hidroxi Anéloga INutricional Mangfine.s tota.1 - min. © max.
e Metionina Hidroxi Analoga
- min.
Zinco quelatado - min.; Zinco
. Lo . C o . total - min. e max. e
Quelato Zinco-Metionina Hidroxi Analoga Nutricional Metionina Hidroxi Andloga -
imin.
IRetinol Nutricional IVitamina A - min. e max.
Riboflavina Nutricional Vitamina B2 - min. e max.
Rutina INutricional Vitamina P - min. e max.
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S-Adenosilmetionina Nutricional S-?denosilmetionina - min. e
max.
Selenato de Sodio INutricional Selénio - min. e max.
Selenito de Sodio Nutricional Selénio - min. e max.
Selenometionina Hidroxi Analoga Nutricional iil:,:ﬁ) Ogr:(itli‘l(‘)l?riflz Eigiom
Serina Nutricional Serina - min. ¢ max.
Sulfato Cuprico Nutricional Cobre - min. e max.
Sulfato de Cobalto Nutricional Cobalto - min. e max.
Sulfato de Cobalto Heptahidratado Nutricional Cobalto - min. e max.
Sulfato de Cobalto Monohidratado Nutricional Cobalto - min. e max.
Sulfato de Cobre Nutricional Cobre - min. e max.
Sulfato de Cobre Monohidratado Nutricional Cobre - min. e max.
Sulfato de Cobre Pentahidratado Nutricional Cobre - min. e max.
Sulfato de Cromo Nutricional Cromo - min. € max.
Sulfato de Ferro Nutricional Ferro - min. e max.
Sulfato de L-Lisina Nutricional Lisina - min. e max.
Sulfato de Manganés Nutricional Manganés - min. e max.
Sulfato de Manganés Monohidratado Nutricional Manganés - min. ¢ max.
Sulfato de Niquel Nutricional INiquel - min. e max.
Sulfato de Zinco INutricional Zinco - min. € max.
Sulfato de Zinco Heptahidratado Nutricional Zinco - min. e max.
Sulfato de Zinco Monohidratado Nutricional Zinco - min. e max.
Sulfato Ferroso Nutricional Ferro - min. e max.
Sulfato Ferroso Heptahidratado Nutricional Ferro - min. e max.
Sulfato Ferroso Monohidratado Nutricional Ferro - min. e max.
Taurina INutricional Taurina - min. € max.
Tiamina Nutricional \Vitamina B1 - min. e max.
Tirosina Nutricional Tirosina - min. ¢ max.
Transquelato de Cobalto Nutricional Cobalto quelatado - min. e
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Cobalto total - min. e max.
Transquelato de Cobre [Nutricional Cobre quelatadf) - min. €
Cobre total - min. e max.
Transquelato de Cromo Nutricional Cromo quelatad9 - min.
Cromo total - min. e max.
Transquelato de Ferro Nutricional Ferro quf:latadol- min. ¢ Ferro
total - min. ¢ max.
Transquelato de lodo INutricional fodo querlatado ;min. ¢ Todo
total - min. e max.
Transquelato de Manganés INutricional Mangan?s quelatad9 - min. ¢
Manganés total - min. e max.
Transquelato de Zinco Nutricional Z!nco quelatad9 -, €
Zinco total - min. e max.
Treonina Nutricional Treonina - min. € max.
Tripicolinato de Cromo INutricional Cromo complex?do - min. ¢
Cromo total - min. e max.
Triptofano Nutricional Triptofano - min. e max.

. - . INitrogénio - min. e max. e
\Ureia Pecuaria INutricional INNP - Equiv. Proteina - min.
(Ureia Protegida INutricional N1trogen1o min. ¢ max. ¢ NNP

- Equiv. Proteina - min.
'Valina INutricional \Valina - min. e max.
Zinco Aminoacido Quelato INutricional Z¥nco quelatad9 - min. €
Zinco total - min. e max.
4 - Aditivos Zootécnicos
IAditivo Classificacio (Garantias obrigatérias de IRestricoes
rotulagem
|Acetato de Calcio |Acidificante A(?etato de célcio - min. ¢
max.
Acido Acético |Acidificante Acido acético- min. e méx.
Acido Benzoico |Acidificante Acido benzéico - min. e max.
Acido Butirico Acidificante Acido butirico - min. e max.
Acido Caprilico IAcidificante Acido caprilico - min. e max.
Acido Citrico |Acidificante Acido citrico- min. e max.
Acido Formico Acidificante Acido formico - min. e méx.
Acido Fosforico |Acidificante Acido fosférico- min. e max.
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Acido Fumarico |Acidificante Acido fumarico- min. e méx.
Acido Isobutirico Acidificante i;iﬁo isobutirico- min. ¢
Acido Latico IAcidificante Acido latico - min. e méx.
Acido Malico |Acidificante Acido malico- min. e méx.
Acido Sorbico IAcidificante Acido sorbico - min. e max.
Acido Succinico |Acidificante Acido succinico - min. e max.
Acido Tartarico |Acidificante Acido tartarico - min. e max.
Butirato de Célcio Acidificante il;grato de calcio- min. ¢
Butirato de Sodio IAcidificante Butirato de sodio- min. e max.
Formiato de Sédio Acidificante i(;l)‘l(’l.’liat() de sodio - min. ¢
[Lactato de Célcio IAcidificante Lactato de célcio- min. e méx.
Mono, Di e Triglicerideos de Acido Butirico |Acidificante gg?éfi)giﬁfig%lﬁeiid:ﬁﬁ
Mono, Di e Triglicerideos de Acido Propiénico |Acidificante E/C[?;(:)’p?j);igriﬁgic_ei?g.oz r(ileéx.
Poli Beta Hidroxibutirato IAcidificante Eﬁﬁ beertle:éhxi.droxibutirato .
1,3(4) Beta Glucanase (Trichoderma reesei - DSM 17470) Enzimético rlnz)(:‘) Beta Giucanase - min. &
3 Fitase (4Aspergillus niger - CBS 101.672) Enzimatico 3 Fitase - min. e max.

3 Fitase (4dspergillus niger - CCTCC m2012202) Enzimatico 3 Fitase - min. e max.

3 Fitase (4spergillus niger - CGMCC 4322) Enzimatico 3 Fitase - min. e max.

3 Fitase (penicillium canescens - NBIMCC 8426) Enzimatico 3 Fitase - min. e max.

3 Fitase (Trichoderma reesei - CBS 139315) Enzimatico 3 Fitase - min. e max.

6 Fitase (4Aspergillus niger - ACCC 30785) [Enzimatico 6 Fitase - min. € max.

6 Fitase (Aspergillus niger - ACCC 30786) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (4dspergillus niger - CGMCC 0332) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (Aspergillus oryzae - DSM 22594) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (Pichia pastoris - ACCC 21388) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (Pichia pastoris - ACCC 21387) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

https://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=245339...

104/123



09/12/2020 SEI/MAPA - 13015207 - Instrugdo Normativa sem numeragéo automatica

6 Fitase (Pichia pastoris - CGMCC 15517) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (Pichia pastoris - CGMCC 17883) Enzimatico 6 Fitase - min. € max.

6 Fitase (Pichia pastoris - CGMCC 4234) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (Pichia pastoris - CGMCC 7.19) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (Pichia pastoris - CGMCC 7.43) Enzimatico 6 Fitase - min. € max.

6 Fitase (Pichia pastoris - DSM 23036) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (Schizosaccharomyces pombe - ATCC 5233) Enzimatico 6 Fitase - min. € max.

6 Fitase (Trichoderma reesei - ATCC 26921) Enzimatico 6 Fitase - min. € max.

6 Fitase (Trichoderma reesei - CBS 126897) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.

6 Fitase (Trichoderma reesei - SD-6528) Enzimatico 6 Fitase - min. e max.
Acido Ferulico Esterase (Humicola SP. - ATCC 60849) Enzimatico ?rcrilgz.ferﬁlico esterase- min.
IAlfa Amilase (4dspergillus niger - CGMCC 16272) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (4dspergillus niger - ACCC 30786) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (4dspergillus niger - AS 3.4309) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (4dspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (dspergillus oryzae - ATCC 14895) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (Aspergillus oryzae - ATCC 66222) [Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (4dspergillus oryzae - CBMAI 1128) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (4dspergillus oryzae - IMICC 507151) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (Aspergillus oryzae - NRRL 458) [Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (dspergillus oryzae - P-100-AZ1) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
Alfa Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - ATCC 3978) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - DSM 27947) [Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
\Alfa Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - DSM 9553) [Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (Bacillus amyloliquefaciens - SIID 2522) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
\Alfa Amilase (Bacillus licheniformis - ATCC SD-6525) [Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (Bacillus licheniformis - DSM 21564) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
Alfa Amilase (Bacillus subtilis - ACCC 1178) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
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IAlfa Amilase (Bacillus subtilis - IMI 507112) Enzimatico IAlfa amilase- min. e max.
IAlfa Amilase (Trichoderma reesei - CBS 139315) Enzimatico Alfa amilase- min. € max.
Alfa Galactosidase (Aspergillus niger - CGMCC 16274) Enzimatico lfa galactosidase-min. ¢
IAlfa Galactosidase (4spergillus niger - CGMCC 17961) Enzimatico ig:' galactosidase- min. ¢
IAlfa Galactosidase (4Aspergillus niger - DSM 27958) [Enzimatico I?,L'f:_ galactosidase- min. e
Alfa Galactosidase (Aspergillus niger - NRRL 25541) Enzimético gf: galactosidase- min. ¢
Alfa Galactosidase (Saccharomyces cerevisiae - CBS 615.94) Enzimatico ﬁaf; galactosidase- min. e
Beta Glicosidase (Penicillium echinulatum - DSM 18942) Enzimatico Beta glicosidase - min. e max.
Beta Glucanase (4Aspergillus niger - ACCC 30786) Enzimatico Beta Glucanase - min. ¢ max.
Beta Glucanase (4dspergillus niger - CGMCC 17962) Enzimatico Beta Glucanase - min. ¢ max.
Beta Glucanase (4dspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico Beta Glucanase - min. ¢ max.
Beta Glucanase (Aspergillus niger - NRRL 25541) Enzimatico Beta Glucanase - min. ¢ max.
Beta Glucanase (Bacillus subtilis - ACCC 11088) [Enzimatico Beta Glucanase - min. e max.
Beta Glucanase (Irichoderma longibrachiatum — CGMCC 16278)  |[Enzimatico Beta Glucanase - min. ¢ max.
Beta Glucanase (Trichoderma longibrachiatum - NCIMB 30245) [Enzimatico Beta Glucanase - min. e max.
Beta Glucanase (Trichoderma reesei - CBS 139315) [Enzimatico Beta Glucanase - min. e max.
Beta Mananase (4spergillus niger - CGMCC 17965) Enzimatico Beta Mananase - min. e max.
Beta Mananase (Bacillus lentus - CGMCC 4323) Enzimatico Beta Mananase - min. e max.
IBeta Mananase (Bacillus subtilis - ACCC 11025) [Enzimatico Beta Mananase - min. e max.
IBeta Mananase (Bacillus subtilis - KCTC 0800BP) [Enzimatico Beta Mananase - min. e max.
Beta Xilanase (7Trichoderma longibrachiatum - MUCL 49755) Enzimatico Beta xilanase - min. e max.
Beta Xilanase (Trichoderma reesei - CBS 114044) [Enzimatico Beta xilanase - min. e max.
Carboximetilcelulose (Penicillium echinulatum - DSM 18942) Enzimatico gzrfloximetilcelulose - min. ¢
Celulase (Aspergillus niger - ACCC 30786) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (4Aspergillus niger - CBS 120604) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (4dspergillus niger - GIM 3462) Enzimatico Celulase - min. e max.
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Celulase (4Aspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (4dspergillus oryzae - NRRL 458) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma longibrachiatum NCIMB 30245) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma longibrachiatum - ATCC 18648) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma longibrachiatum - CBS 592.94) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC 17969) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC16277) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma reesei - ATCC 26921) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma reesei - ATCC SD-6331) Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma reesei - CBS 139315) [Enzimatico Celulase - min. e max.
Celulase (Trichoderma reesei - DSM 17470) Enzimatico Celulase - min. e max.
Endo 1,3(4) beta glucanase (Aspergillus aculeatus - CBS 589.94)  [Enzimatico Endo 1,3(4) beta glucanase -
min. e max.
Endo 1,3(4) beta glucanase (Bacillus amyloliquefaciens - DSM 9553)[Enzimatico iri‘g"el rﬁg‘() beta glucanase -
Endo 1,3(4) beta glucanase (Bacillus subtilis - CBS 813.11) Enzimético Endo 1,3(4) beta glucanase -
min. e max.
[Endo 1,3(4) beta glucanase (Penicillium funiculosum - CBS Enzimatico Er}do 1,3{4) beta glucanase -
1114333) min. e max.
[Endo 1,3(4) beta glucanase (7richoderma longibrachiatum - ATCC Enzimati Endo 1,3(4) beta glucanase -
nzimatico ' 4
10001) min. e max.
Endo 1,3(4) beta glucanase (Trichoderma reesei - ATCC 74444)  [Enzimatico Endo 1,3(4) beta glucanase -
min. e max.
[Endo 1,3(4) beta glucanase (Zrichoderma reesei - BCCM/MUCL Enzimati Endo 1,3(4) beta glucanase -
nzimatico . .
49754) min. e max.
[Endo 1,4 beta glucanase (4spergillus niger - CBS 131.52) Enzimatico Er}do 1,4lbeta glucanase -
min. e max.
[Endo 1,4 beta glucanase (Aspergillus niger - DSM 18404) Enzimatico Er}do 1,4rbeta glucanase -
min. e max.
[Endo 1,4 beta glucanase (Trichoderma longibrachiatum - ATCC Enzimati Endo 1,4 beta glucanase -
nzimatico 1 4
10001) min. e max.
[Endo 1,4 beta glucanase (7richoderma longibrachiatum - ATCC Enzimati Endo 1,4 beta glucanase -
nzimatico ' 4
2106) min. e max.
Endo 1,4 beta glucanase (Trichoderma reesei - ATCC 74444) Enzimético [Endo 1,4 beta glucanase -

Imin. e max.
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[Endo 1,4 beta glucanase (Zrichoderma reesei - SD 142) Enzimatico Er}do 1,4lbeta glucanase -
min. e max.

IEndo 1,4 beta mananase (Paenibacillus lentus - ATCC 55045) Enzimatico Er}do 1,4lbeta mananase -
min. e max.

[Endo 1,4 beta mananase (Paenibacillus lentus - CMG 3109) [Enzimatico i?gf)el;ﬁéz?ta [nananase -

[Endo 1,4 beta xilanase (4spergillus niger - CBS 109.713) Enzimatico ::Irf;x'l"‘ beta xilanase - min.

[Endo 1,4 beta Xilanase (4spergillus oryzae - DSM 10287) [Enzimatico eEIrf:X.lA beta xilanase - min.

Endo 1,4 beta Xilanase (Bacillus subtilis - KCTC 11304BP) Enzimético frrf;xl -4 beta xilanase - min.

Endo 1,4 beta Xilanase (Penicillium funiculosum - CBS 1114333)  [Enzimatico frrfg’x‘l"‘ beta xilanase - min.

[Endo 1,4 beta Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - IMI S Endo 1,4 beta xilanase - min.

356040) Enzimético e max.

5(1)1;1;)1,4 beta Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - MTCC Enzimatico Errf;x,lA beta xilanase - min.

[Endo 1,4 beta xilanase (Trichoderma longibrachiatum - ATCC 5588) [Enzimatico ::Irf;x'l"‘ beta xilanase - min.

[Endo 1,4 beta Xilanase (Trichoderma reesei - ATCC PTA 5588) [Enzimatico eEIrf:X.lA beta xilanase - min.

Endo 1,4 beta Xilanase (Trichoderma reesei - ATCC 74444) Enzimético frrf;’x.l"‘ beta xilanase - min.

Endo 1,4 beta Xilanase (Trichoderma reesei - ATCC SD-6331) Enzimético frrfg’x‘l"‘ beta xilanase - min.

Endo 1,4 beta Xilanase (Trichoderma reesei - BCCM/MUCL 49755) [Enzimatico f‘r’r‘g’xll"‘ beta xilanase - min.

Endoxilanase (4spergillus niger LU17257 - DSM 25770) Enzimatico Endoxilanase - min. e max.

Fitase (Aspergillus niger - ACCC 30134) Enzimatico Fitase - min. e max.

[Fitase (Aspergillus niger - ACCC 3032) Enzimatico Fitase - min. e max.

Fitase (Aspergillus niger - ACCC 30557) Enzimatico Fitase - min. e max.

[Fitase (Aspergillus niger - GIM 3.486) Enzimatico Fitase - min. e max.

Fitase (Aspergillus niger — GIM 3.564) Enzimatico Fitase - min. e max.

Fitase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico Fitase - min. e max.

Fitase (Aspergillus oryzae - DSM 14223) Enzimatico Fitase - min. e max.

Fitase (Aspergillus oryzae - DSM 17594) Enzimatico Fitase - min. e max.

Fitase (Penicillium echinulatum - DSM 18942) Enzimatico Fitase - min. e max.
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Fitase (Pichia pastoris - ACCC 21094) [Enzimatico Fitase - min. e max.
[Fitase (Saccharomyces cerevisiae - KCCM 80051) Enzimatico Fitase - min. e max.
Fitase (Trichoderma reesei - BCS 528.94) Enzimatico Fitase - min. e max.
Fitase (Trichoderma reesei - CBS 123048) [Enzimatico Fitase - min. e max.
IFumonisina Esterase (Pichia pastoris - DSM 26643) Enzimatico fnl:zonisma esterase - min. ¢
Galactomananase (4spergillus niger - NRRL 25541) Enzimatico r(r}lzl)?.cmmananase ¢
Glicose Oxidase (Aspergillus niger - CGMCC 16275) Enzimatico Glicose Oxidase - min. e max.
Glicose Oxidase (4Aspergillus niger - CGMCC 3.4523)) Enzimatico Glicose Oxidase - min. e méx.
Glicose Oxidase (Aspergillus niger - GIM 3.486) [Enzimatico Glicose Oxidase - min. € max.
Glucanase (4Aspergillus niger — GIM 3.563) Enzimatico Glucanase - min. e max.
Glucanase (4Aspergillus niger LU17257 - DSM 25770) Enzimatico Glucanase - min. e méax.
IHemicelulase (4dspergillus niger - ATCC 16888) Enzimatico Hemicelulase - min. e max.
ILactase (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) Enzimatico Lactase - min. e max.
Lipase (Aspergillus niger - CGMCC 16276) Enzimatico Lipase - min. e max.
ILipase (Aspergillus niger - CICC 41362) [Enzimatico Lipase - min. € max.
ILipase (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) Enzimatico Lipase - min. € max.
12“(1)8107?22; (Brevibacillus laterosporus AG3057 - CCTCC M- Enzimético Lisozima - min. ¢ max.
IMananase (Trichoderma citrinoviride - DSM 27790) Enzimatico Mananase - min. € max.
IPectinase (Aspergillus aculeatus - CBS 589.94) Enzimatico Pectinase - min. e max.
Pectinase (Aspergillus niger - DSM 27958) Enzimatico Pectinase - min. e max.
IPectinase (Aspergillus niger - NCIMB 30289) Enzimatico Pectinase - min. e max.
Pectinase (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) Enzimatico Pectinase - min. e max.
Pectinase (Penicillium echinulatum - DSM 18942) Enzimatico Pectinase - min. e max.
IProtease (Aspergillus niger - ACCC 30786) Enzimatico Protease- min. e max.
IProtease (Aspergillus niger - ACCC 33326) Enzimatico Protease- min. € max.
IProtease (Aspergillus niger - ATCC 16888) Enzimatico Protease- min. e max.
IProtease (Aspergillus niger - CGMCC 16273) Enzimatico Protease- min. e max.
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IProtease (Aspergillus niger - GIM3.562) Enzimatico Protease- min. e max.
IProtease (Aspergillus niger - NCIMB 30289) [Enzimatico Protease- min. € max.
IProtease (Aspergillus oryzae - CBS 826.34) [Enzimatico Protease- min. € max.
Protease (Aspergillus oryzae - P-100-AZ1) Enzimatico Protease- min. e max.
IProtease (Bacillus amyloliquefaciens - DSM 9554) Enzimatico Protease- min. e max.
IProtease (Bacillus licheniformis - ATCC 53575) [Enzimatico Protease- min. € max.
IProtease (Bacillus licheniformis - ATCC 53757) [Enzimatico Protease- min. e max.
IProtease (Bacillus licheniformis - DSM 19670) [Enzimatico Protease- min. € max.
IProtease (Bacillus licheniformis - DSM 27949) [Enzimatico Protease- min. € max.
IProtease (Bacillus subtilis - ATCC 2107) Enzimatico Protease - min. e max.
IProtease (Bacillus subtilis - ATCC 6633) Enzimatico Protease- min. e max.
IProtease (Bacillus subtilis - ATCC SD 2106) [Enzimatico Protease - min. e max.
IProtease (Bacillus subtilis - CBS 813.11) Enzimatico Protease- min. e max.
IProtease (Bacillus subtilis - GIM 1286) [Enzimatico Protease- min. € max.
IProtease (Bacillus subtilis - KCTC 11002BP) [Enzimatico Protease- min. € max.
Protease (Trichoderma reesei - CBS 139315) [Enzimatico Protease- min. e max.
Protease Acida (4spergillus niger - ACCC 30134) Enzimatico Protease 4cida - min. e max.
IProtease Neutra (Bacillus subtilis - IMI 507112) [Enzimatico Protease neutra - min. e max.
Xilanase (Aspergillus niger - ACCC 30557) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (4Aspergillus niger - ACCC 30786) [Enzimatico IXilanase - min. e max.
Xilanase (4spergillus niger — ACCC 30557) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (4spergillus niger - GIM 3.486) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (4Aspergillus niger - NCIMB 30289) [Enzimatico IXilanase - min. e max.
Xilanase (4spergillus niger - NRRL 25541) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Bacillus subtilis - ACCC 11089) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Bacillus subtilis - GIM 1135) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Penicillium echinulatum - DSM 18942) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Pichia pastoris - CGMCC 17885) Enzimatico Xilanase - min. e max.
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Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - ATCC 2105) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - CGMCC16279) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - GIM 3.534) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Trichoderma longibrachiatum - NCIMB 30245) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Trichoderma reesei - CBS 139315) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Trichoderma reesei - CBS 140027) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Trichoderma reesei - DSM 17470) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase (Trichoderma viride - NIBH FERM BP 4842) Enzimatico Xilanase - min. e max.
Xilanase [Pichia pastoris (exp. Bacillus subtilis) - CGMCC 7.63] Enzimatico Xilanase - min. e max.

Acidos Biliares

Melhorador de desempenho

IAcidos biliares - min. e max.

|Aprovado
para uso
aves,
suinos e
peixes.

Cloridrato de Ractopamina

Melhorador de desempenho

Cloridrato de Ractopamina -
min. € max.

|Aprovado
para uso
em suinos -
terminacao

ID-Carvona

Melhorador de desempenho

ID-carvona - min. e max.

|Aprovado
para uso
em aves,
suinos e
bovinos.

[Extrato de Casca de Carvalho

Melhorador de desempenho

Taninos - min. ¢ max.

|Aprovado
para uso
em aves,
suinos e
bovinos.

IL-Mentol

Melhorador de desempenho

L-mentol - min. e max.

|Aprovado
para uso
em aves,
suinos e
Ibovinos.

Lectinas de Feijao Vermelho (Phaseolus vulgaris)

Melhorador de desempenho

)Atividade de Hemaglutinacao
(HAU) - min. e max.

|Aprovado
para uso
em leitdes.

INitrato de Calcio Dihidratado

Melhorador de desempenho

Calcio - min. e max. e
INitrogénio - min. e max.

|Aprovado
para uso
em aves.

IRaiz de Angélica

Melhorador de desempenho

Oleo essencial de raiz de
angélica - min. e max.

|Aprovado
para uso
em aves,
suinos e
Ibovinos.

Timol

Melhorador de desempenho

Timol - min. e max.

|Aprovado
para uso
em aves,
suinos,
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peixes e
camardes.

3-Nitrooxypropanol (3-Nop)

Outros aditivos zootécnicos

3-NITROOXYPROPANOL
(3-NOP) - min. e max.

|Aprovado
para uso
em
ruminantes

IBetacaroteno Oxidado

Outros aditivos zootécnicos

Betacaroteno Oxidado - min.
e max.

INitrato de Calcio Dihidratado

Outros aditivos zootécnicos

Calcio e Nitrogénio

|Aprovado
para uso
em suino.

Quilaia (Quillaja saponaria)

Outros aditivos zootécnicos

Quillaja saponaria - min. e
max.

|Aprovado
para uso
em aves de
corte.

Tanino de Acacia Negra (Acacia Mearnsii)

Outros aditivos zootécnicos

Taninos - min. ¢ max.

|Aprovado
para uso
em aves,
suinos e
bovinos.

Trifosfato de Adenosina

Outros aditivos zootécnicos

Trifosfato de Adenosina

Beta 1,4 manobiose- min. e

Bagago de Coco Hidrolisado Prebidtico
max.
Centeio Fermentado Prebidtico Quitina - min. e max.
[Extrato de Euglena gracilis (ATCC PTA-123017) Prebidtico Beta glucanas - min. e max.
[Extrato de Hemicelulose Prebiotico Oligossacarideos- min. e max.
[Farelo de Coco Tratado por Mananase Prebiotico Manose - min. € max.
Fibra de Acacia Prebiotico Fibras soluveis- min. e max.
. . [ Frutooligossacarideos - min. e
[Frutooligossacarideos Prebiotico .
MAax.
Galactooligossacarideo Prebidtico Ge}lacto-Qllgossacarldeos-
min. e max.
Gluconato de Sodio Prebidtico Gl}x conato de sodio - min. e
max.
Inulina Prebiotico Inulina - min. e max.
Lactulose Prebiotico Lactulose- min. e max.
Beta glucanas - min. e max.;
ILevedura Hidrolisada de Cerveja Prebidtico Mananoligossacarideo - min.
e max.
Micélio de Aspergillus niger Prebidtico Beta glucanas - min. e max.
IParede Celular de Levedura Prebidtico Beta glucanas - min. e max.;

Mananoligossacarideo- min. e
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imax.; Glucomananos - min. e
max.
Soluveis de Raiz de Chicdria Prebiotico Inulina - min. e max.
Xilooligossacarideos Prebidtico Xl,l ooligossacarideos - min. ¢
max.
Uspergillus oryzae (ATCC 14895) Probistico ﬁf}f’g’”"s oryzae - min. ¢
Bacillus amyloliquefaciens (CECT5940) Probidtico chzllus amy loliquefaciens -
min. e méax.
Bacillus amyloliquefaciens (DSM 25840) Probidtico chzllus amy loliquefaciens -
min. ¢ max.
. . . o \Bacillus amyloliquefaciens -
Bacillus amyloliquefaciens (NRRL b-67647) Probidtico . .
min. ¢ max.
\Bacillus cereus (CBMAI 988) Probidtico \Bacillus cereus - min. e max.
Bacillus cereus var. Toyoi (NCIMB 40112) Probistico Bacillus cereus var. toyoi -
min. ¢ max.
Bacillus coagulans (CBMAI 2119) Probidtico i{;c;llus coagulans - min. ¢
Bacillus coagulans (CCT 7902) Probidtico ic;c;llus coagulans - min. ¢
Bacillus coagulans (CGMCC 16244) Probitico i‘;f””s coagulans - min. ¢
Bacillus coagulans (DSM 32016) Probistico i‘;‘;”“s coagulans - min. ¢
Bacillus coagulans (TAL 5612) Probistico pacillus coagulans - min. ¢
Bacillus coagulans (KCCM 11093p) Probistico i”;f{’”“s coagulans - min. ¢
Bacillus licheniformis (ACCC 02002) Probidtico ﬁg{l”m licheniformis - min. ¢
Bacillus licheniformis (ACCC 06149) Probistico i‘;i’””s licheniformis - min. e
Bacillus licheniformis (CBMAI 2003) Probiotico g‘;f””s licheniformis - min. e
Bacillus licheniformis (CGMCC 14441) Probiotico i‘;‘;”“s licheniformis - min. e
Bacillus licheniformis (CCT 0032) Probistico pacillus lichendforms - min. ¢
Bacillus licheniformis (CCT 2473) Probiotico iz;illlus licheniformis - min. e
Bacillus licheniformis (CCT 7898) Probidtico \Bacillus licheniformis - min. e
max.
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Bacillus licheniformis (CCTO 0032) Probistico pacillus lichendforms - min. ¢
Bacillus licheniformis (CCTCC M2015441) Probistico i”;f{’”“s licheniformis - min. e
Bacillus licheniformis (DSM 32884) Probiotico ﬁg{l”m licheniformis - min. ¢
\Bacillus licheniformis (DSM 5749) Probidtico ic;c;llus licheniformis - min. e
Bacillus licheniformis (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 31) Probiotico i‘;f””s licheniformis - min. e
Bacillus licheniformis (NRRL B-65066) Probiotico i‘;‘;”“s licheniformis - min. e
Bacillus licheniformis (NRRL B-65067) Probistico pacillus lichendforms - min. ¢
Bacillus licheniformis (NRRL B-67649) Probiotico acillus licheniformis - min. ¢
Bacillus pumilus (NRRL B-67648) Probidtico \Bacillus pumilus - min. e max.
Bacillus subtilis (ACCC 11089) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (ACCC 1178) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (ATCC 2107) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (ATCC PTA-2084) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (ATCC PTA-6507) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (CBMAI 611) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (CBMAI 926) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (CCT 0089) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (CCT 7855) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (CCTCC M2016475) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (CGMCC 14442) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (CGMCC 9383) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (DSM 15544) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (DSM 21287) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (DSM 27273) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (DSM 29784) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
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\Bacillus subtilis (DSM 32324) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (DSM 32325) Probidtico \Bacillus subtilis - min. ¢ max.
Bacillus subtilis (DSM 5750) Probiodtico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (KCCM 10941) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (KCCM 10941P) Probidtico \Bacillus subtilis - min. ¢ max.
Bacillus subtilis (KCTC 12349BP) Probiodtico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 160) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 30) Probidtico \Bacillus subtilis - min. ¢ max.
Bacillus subtilis (NRRL b-21661) Probiodtico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (NRRL b-50013) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (NRRL b-50104) Probidtico \Bacillus subtilis - min. ¢ max.
Bacillus subtilis (NRRL b-65064) Probiodtico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (NRRL b-65065) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (NRRL b-67257) Probidtico \Bacillus subtilis - min. ¢ max.
Bacillus subtilis (NRRL b-67258) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (NRRL b-67259) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (NRRL b-67260) Probidtico \Bacillus subtilis - min. ¢ max.
Bacillus subtilis (NRRL b-67261) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bacillus subtilis (NRRL b-67318) Probiotico \Bacillus subtilis - min. e max.
\Bacillus subtilis (SL-12-1) Probidtico \Bacillus subtilis - min. ¢ max.
Bacillus subtilis bsn (LMG S-29373) Probiodtico iaa'fcl:llus subtlis BSN- min. ¢
\Bacillus subtilis (PTA-6737) Probidtico \Bacillus subtilis - min. e max.
Bifidobacterium animalis (DSM 16284) Probistico pidobacterium animatls -
Bifidobacterium animalis subsp. Lactis (DSM 15954) Probidtico féﬁj;blt;f;f: l-urrrnnflmemr?lgi
Bifidobacterium animalis
Bifidobacterium animalis subsp. Lactis BSO1 (LMG P-21384) Probidtico suPsp. lactis BSO1- min. e
Mmax.
Bifidobacterium bifidum (ATCC 29521) Probistico piidobacterium bifidum -
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Bifidobacterium bifidum (ATCC 5860) Probidtico \Bifidobacterium bifidum -
min. € max.

Bifidobacterium bifidum (CBMAI 954) Probistico Bifidobacterium bifidum -
min. e max.

Bifidobacterium bifidum (DSM 20456) Probiotico Bifidobacterium bifidum -
min. e max.

Bifidobacterium bifidum (DSM 22892) Probiotico Btﬁdobac:termm bifidum -
min. e max.

Bifidobacterium lactis (CCT 7816) Probistico ilfjo’]““e””’” lactis - min. ¢

Bifidobacterium lactis (CCT 7816) Probidtico l[illijdefer ium lactis - min. e

Bifidobacterium longum (CCT 7502) Probiotico Bifidobacterium longum -
min. e max.

Bifidobacterium longum (NIBH 15225) Probiotico Bifidobacterium longum -
min. e max.

Bifidobacterium pseudolongum (FERM P-21659) Probiotico Bifidobacterium , ,
pseudolongum - min. e max.

Bifidobacterium thermophilum (ATCC 25525) Probidtico Btﬁdobacfermm , ,
thermophilum - min. e max.

Bifidobacterium thermophilum (NIBH 15226) Probidtico Blﬁdobacfermm , ,
thermophilum - min. e max.

Clostridium butyricum (MTYAIRI 588 - CBM 588) Probistico gfl‘;’; idium butyricum - min.

Enterococcus faccalis - (VBT-151009-71/2) Probistico irg;“’coccus faccalis - min. ¢

[Enterococcus faecium (ATCC 19434) Probidtico i};t;mcoccusf aectum - min. ¢

[Enterococcus faecium (ATCC 27270) Probiotico i};tfmcoccusf aecium - min. €

[Enterococcus faecium (ATCC 5843) Probidtico ir;t;mcoccusf aecium - min. €

[Enterococcus faecium (CBMAI 1999) Probidtico ir;tfrococcusf aectum - min. €

[Enterococcus faecium (CBMAI 924) Probidtico i’gf’ ococcus faecium - min. e

[Enterococcus faecium (CCT 5084) Probiotico i’;’:r ococcus faecium - min. e

[Enterococcus faecium (CCT 6646) Probiotico i};t;mcoccusf aecium - min. €

[Enterococcus faecium (DSM 16211) Probiotico i};tfmcoccusf aecium - min. €
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Imax.

[Enterococcus faecium (DSM 16567) Probidtico Enyterococcus Sfaecium - min. e
max.
[Enterococcus faecium (DSM 16573) Probidtico iizi;e.mcoccusfaecium - min. e
[Enterococcus faecium (DSM 4789) Probidtico ﬁ;’txe.rococcus Jaecium - min. e
[Enterococcus faecium (DSM 7134) Probidtico i’gxe"’ ococcus faecium - min. e
[Enterococcus faecium (IMI 507120) Probidtico i’;’;” ococcus faecium - min. e
Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 124) Probidtico i’gz’ ococcus faecium - min. e
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 140) Probidtico i’;’;ir ococcus faecium - min. e
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 145) Probidtico i’;’;’” ococcus faecium - min. ¢
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 146) Probidtico ﬁ;’txe.rococcus Jaecium - min. e
Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 158) Probidtico ir;t;mco@us Jaecium - min. e
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 160) Probidtico i’;’;" ococcus faecium - min. e
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 84) Probidtico i’gz’ ococcus faecium - min. e
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 124) Probidtico i’;’;ir ococcus faecium - min. ¢
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 140) Probidtico i};;e.r ococcus faecium - min. ¢
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 145) Probiodtico i’;’txe.mcoccquaecmm min-¢
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 146) Probidtico i’g;mwccusfaecium min- ¢
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 158) Probidtico i’;’;" ococcus faecium - min. e
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 160) Probidtico i’gz’ ococcus faecium - min. ¢
[Enterococcus faecium (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 84) Probidtico i’;’;ir ococcus faecium - min. ¢
Enterococcus faecium (LMG S-28935) Probidtico i’;’;’” ococcus faecium - min. ¢
[Enterococcus faecium (NCIMB 10415) Probidtico [Enterococcus faecium - min. e
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Enterococcus faecium (NCIMB 11181) Probidtico \Enterococcus faecium - min. e
max.

Enterococcus faecium (NIBH 15221) Probiodtico i};t;mcoccusf aecium - min. ¢

[Escherichia coli ndo patogénica - NAPEC (CBMAI 2068) Probiotico [Escherichia coli ndo
patogemca - min. € max.

Lactobacillus acidophillus (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 63) Probiotico Layctobacrz llus acidophillus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophillus (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 63) Probidtico La,CZObac,l Ulus acidophillus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (ACC 0004) Probistico Lactobacillus acidophillus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (ATCC 33199) Probistico Lactobacillus acidophilus -
min. € max.

Lactobacillus acidophilus (XTCC 43121) Probiotico Lactobacillus acidophilus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (ATCC 4356) Probidtico Layctobacll ltus acidophilus -
min. € max.

ILactobacillus acidophilus (ATCC 53672) Probidtico Layctobacrz llus acidophilus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (ATCC 5864) Probiético Lactobacillus acidophilus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (BCRC 10695 - AY773947) Probistico Lactobacillus acidophilus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (CBMAI 923) Probistico Lactobacillus acidophilus -
min. € max.

ILactobacillus acidophilus (CBMALI 987) Probidtico chtobacf llus acidophilus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (CCT 2949) Probiodtico Layctobacll llus acidophillus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (CCT 3258) Probidtico Layctobacrz llus acidophillus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (CGMCC 1.12735) Probibtico Lactobacillus acidophillus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (DSM 13241) Probistico Lactobacillus acidophilus -
min. ¢ max.

Lactobacillus acidophilus (DSM 21717) Probistico Lactobacillus acidophillus -
min. € max.

Lactobacillus acidophilus (IMT 506857) Probiotico Lactobacillus acidophilus -
min. ¢ max.

ILactobacillus acidophilus (NIBH 15224) Probidtico Layctobacll ltus acidophilus -
min. ¢ max.
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Lactobacillus animalis (ATCC PTA-6750) Probidtico \Lactobacillus animalis - min.
e max.
Lactobacillus buchneri (CCT 3746) Probiodtico garrclg{bacillus buchneri - min.
Lactobacillus buchneri (CCT 3746) Probiotico é[;rclg))(bacdlus buchneri - min.
Lactobacillus bulgaricus (PHL/LAB-ID 18) Probiotico Layctobacrz llus bulgaricus -
min. e max.
Lactobacillus bulgaricus (PHL/LAB-ID 24) Probidtico La,CZObac,l llus bulgaricus -
imin. e max.
Lactobacillus bulgaricus (PHL/LAB-ID 27) Probidtico Layctobac,i Ilus bulgaricus -
min. e max.
Lactobacillus casei (ATCC 334) Probiotico fng‘;"’b“c"””s casei - min. e
. . e \Lactobacillus casei - min. e
ILactobacillus casei (ATCC 55578) Probiodtico méx
. . e ILactobacillus casei - min. e
Lactobacillus casei (ATCC 5858) Probiotico | nax
. . o ILactobacillus casei - min. e
Lactobacillus casei (CCT 1465) Probidtico | nAx
. . s ILactobacillus casei - min. e
Lactobacillus casei (CCT 3750) Probidtico nax
. . o ILactobacillus casei - min. e
Lactobacillus casei (CCT 393) Probidtico | max
Lactobacillus casei (PHL/LAB-ID 29) Probiotico fng‘;"’b“c"””s casei - min. e
Lactobacillus casei (PHL/LAB-ID 40) Probiotico factobacillus casei - min. ¢
Lactobacillus casei LCO3 (DSM 27537) Probiotico [Lactobacillus casei LCO3 -
min. e max.
. . o ILactobacillus casei subesp.
Lactobacillus casei subesp. Rhamnosus (ATCC 7469) Probidtico h . .
rhamnosus - min. e max.
Lactobacillus cellobiosus (PHL/LAB-ID 36) Probidtico La,CZObac,l llus cellobiosus -
min. e max.
Lactobacillus cellobiosus (PHL/LAB-ID 52) Probidtico Layctobac,i llus cellobiosus -
min. e max.
. o \Lactobacillus curvatus - min.
ILactobacillus curvatus (CCT 43121) Probiotico e méx
Lactobacillus delbrueckii (Lab. Omnit. FMVZ UNESP 65) Probidtico Lactobacillus delbrueckii -
min. e max.
Lactobacillus delbrueckii (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 65) Probistico fn“iffoebfrfg(’“s delbrueckii -
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Lactobacillus delbrueckii subesp. Bulgaricus (ATCC 11842) Probiotico |Lactobacillus delbrueckii
subesp. bulgaricus - min. e
Imax.
Lactobacillus fermentum (PHL/LAB-ID 37B) Probidtico La,CZObac,l Ilus fermentum -
imin. e max.
Lactobacillus fermentum (PHL/LAB-ID 44) Probidtico Layctobac,i Ulus fermentum -
min. e max.
Lactobacillus fermentum (PHL/LAB-ID 46) Probidtico Lactobacillus fermentum -
min. e max.
. . o \Lactobacillus gasseri - min. e
Lactobacillus gasseri (SD 6236) Probiotico méx
Lactobacillus helveticus (PHL/LAB-ID 48) Probistico Lactobacillus helveticus -
min. e max.
Lactobacillus lactis (CCT 1344) Probiotico f&zomallm lactis - min. ¢
. . o \Lactobacillus paracasei -
Lactobacillus paracasei (CCT 5293) Probidtico . .
imin. e max.
Lactobacillus plantarum (ATCC 14917) Probiotico Lactobacillus plantarum -
min. e max.
Lactobacillus plantarum (ATCC 55576) Probidtico Lactobacillus plantarum -
min. e max.
Lactobacillus plantarum (ATCC 55577) Probidtico chtobaC} llus plantarum -
min. e max.
Lactobacillus plantarum (CBMAI 1997 Probidtico Layctobacll llus plantarum -
min. e max.
Lactobacillus plantarum (CCT 2568) Probidtico Layctobacrz llus plantarum -
min. e max.
Lactobacillus plantarum (CCT 7601) Probidtico La,CZObac,l llus plantarum -
min. e max.
Lactobacillus plantarum (CECT4528) Probidtico Layctobac,i Ilus plantarum -
min. e max.
Lactobacillus plantarum (KCCM 11092P) Probidtico Lactobacillus plantarum -
min. e max.
. . o \Lactobacillus plantarum -
Lactobacillus plantarum (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 147) Probidtico . .
min. e max.
. . " \Lactobacillus plantarum -
Lactobacillus plantarum (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 79) Probiodtico . .
min. e max.
. . o \Lactobacillus plantarum -
Lactobacillus plantarum (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 83) Probidtico . .
min. e max.
Lactobacillus plantarum (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 79) Probidtico La,CZObac,l llus plantarum -
min. e max.
Lactobacillus plantarum (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 83) Probiotico \Lactobacillus plantarum -
imin. e max.
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\Lactobacillus plantarum -

ILactobacillus plantarum (LMG P-21021) Probiotico i, ¢ méx.

Lactobacillus reuteri (CBMAI 2000) Probidtico ILI;‘:;I.ObaCi”MS reuteri - min. e
Lactobacillus reuteri (CBMAT 2001) Probiotico fgj{’f’bﬂdﬂus reuteri - min. e
Lactobacillus reuteri (CBMAI 2002) Probiotico f&‘;’f’badﬂus reuteri - min. ¢
Lactobacillus reuteri (DSM 16350) Probiético anaécXt.obacillus reuteri - min. e
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 18) Probistico fniiiffbacillus reuteri - min. ¢
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 21) Probistico frféi’ébacillus reuteri - min. ¢
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 22) Probistico frféf;’:f?bacﬂlus reuteri - min. ¢
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 35) Probistico fgj{’f’bﬂdﬂus reuteri - min. e
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 48) Probistico f&‘;’f’badﬂus reuteri - min. ¢
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 18) Probiético fnziffbaci”us reuteri - min. e
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 18) Probistico fniiiffbacillus reuteri - min. ¢
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 21) Probiético f;’éi’ébacﬂlus reuteri - min. e
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 22) Probiético frféi’f?bacﬂlus reuteri - min. ¢
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 35) Probistico fgj{’f’bﬂdﬂus reuteri - min. e
Lactobacillus reuteri (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 48) Probidtico fnaé‘(;:.obacillus reuteri - min. ¢
Lactobacillus rhamnosus (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 163) Probiético fnfiifoebﬁlc;ilus rhamnosus -
Lactobacillus salivarius (DSM 16351) Probidtico anaiffoebIL;céi)l(l.u s salharts
Lactobacillus salivarius (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 44) Probiotico frﬁgfoebﬁgilfw salivarius -
Lactobacillus salivarius (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 44) Probistico frﬁzoebﬁgfts salivarius -
Megasphaera elsdenii (NCIMB 41125) Probidtico

\Megasphaera elsdenii - min. e
max.
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\Pediococcus acidilactici (ATCC 5866) Probiotico Peydzococrc us acidilactict -
min. e max.
\Pediococcus acidilactici (CCT 1622) Probidtico P(%leCOC,C' us acidilactici -
min. e max.
\Pediococcus acidilactici (CBMAI 1998) Probidtico Perdlococ,c us acidilactici -
imin. e max.
Pediococcus acidilactici (DSM 16210) Probiético [Pediococcus acidilactici -
min. ¢ max.
. g . o \Pediococcus acidilactici -
\Pediococcus acidilactici (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 57) Probidtico f .
min. ¢ max.
. S . o \Pediococcus acidilactici -
\Pediococcus acidilactici (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 58) Probidtico . .
min. e max.
X . . o \Pediococcus acidilactici -
\Pediococcus acidilactici (Lab. Ornit. FMVZ UNESP 82) Probiotico . .
min. e max.
\Pediococcus acidilactici (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 57) Probidtico P(%leCOC,C' us acidilactici -
min. e max.
\Pediococcus acidilactici (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 58) Probiotico [Pediococcus acidilactici -
imin. e max.
Pediococcus acidilactici (Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV 82) Probidtico [Pediococcus acidilactici -
min. ¢ max.
\Pediococcus acidilactici (LMG 31502) Probiotico Peydzococ,c us acidilactici -
min. ¢ max.
\Pediococcus acidilactici (PC-030) Probidtico Pe:leCOC,C us acidilactici -
min. e max.
\Pediococcus acidilactici (VBT-151009-31/1) Probidtico Peydzococrc us acidilactict -
min. e max.
\Propionibacterium freudenreichii (ATCC PTA-6752) Probidtico Prop zombq ct.e?rmrr'l .
freudenreichii - min. e max.
\Propionibacterium freudenreichii (CCT 1876) Probidtico Prop lonlbq Ct‘?nu”,l .
freudenreichii - min. e max.
. X . \Ruminobacter amylophilum -
Ruminobacter amylophilum (CBMAI 927) Probiotico . .
min. ¢ max.
[Ruminobacter succinogenes (CBMALI 928) Probiotico RimeOb?Cter succtnogenes -
min. ¢ max.
\Saccharomyces cerevisiae (CBMALI 1065) Probiodtico Sayccharolm yees cerevisiae -
min. e max.
ISaccharomyces boulardii (CCT 4308) Probidtico Sayccharorm yees cerevisiae -
min. e max.
iSaccharomyces cerevisiae (ATCC 18824) Probidtico Sayccharorm yees cerevisiae -
min. e max.
ISaccharomyces cerevisiae (ATCC 7752) Probiotico \Saccharomyces cerevisiae -
Imin. e max.
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ISaccharomyces cerevisiae -

\Saccharomyces cerevisiae (ATCC MYA-796) Probiotico . .
min. e max.
ISaccharomyces cerevisiae (CBMALI 537) Probidtico Sayccharorm yees cerevisiae -
min. e max.
\Saccharomyces cerevisiae (CBS 492.94) Probidtico Sayccharorm yees cerevisiae -
min. e max.
\Saccharomyces cerevisiae (CBS 493.94) Probiotico Sayccharolm yees cerevisiae -
min. € max.
ISaccharomyces cerevisiae (CCTCC M207177) Probiodtico chcharom yees cerevisiae -
min. € max.
\Saccharomyces cerevisiae (NCYC 996) Probidtico Sayccharorm yees cerevisiae -
min. e max.
ISaccharomyces cerevisiae NCYC SC 47) Probiotico Sayccharorm yees cerevisiae -
min. e max.
ISaccharomyces cerevisiae (SD-6310) Probidtico Sayccharorm yees cerevisiae -
min. e max.
ISaccharomyces cerevisiae boulardii (CNCM 1-1079) Probidtico Sacchargmy cos cerevisiae
boulardii - min. e max.
\Streptococcus salivarius
Streptococcus salivarius subesp. thermophilus (ATCC 19258) Probidtico subesp. thermophilus - min. e
Imax.
L . s \Succinovibrio dextrinosolvens
ISuccinovibrio dextrinosolvens (CBMALI 929) Probidtico

- min. ¢ max.

seil

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por JOSE GUILHERME TOLLSTADIUS LEAL, Secretario(a) de Defesa Agropecuaria, em 04/12/2020, as 19:00, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62,§ 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site http://sistemas.agricultura.gov.br/sei/controlador_externo.php?
I acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 13015207 e o cddigo CRC F5520EFB.
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