MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

PORTARIA N° 392, DE 9 DE SETEMBRO DE 2021

Estabelece os critérios de destinacdo do leite e derivados que ndo atendem aos padrdes regulamentares, na
forma em que se apresentem, incluidos o seu aproveitamento condicional, a destinacdo industrial, a
condenacdo e ainutilizagdo quando seja tecnicamente viavel.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso das atribuicdes que Ihe conferem os arts. 21 e 63 do Anexo |
do Decreto n° 10.253, de 20 de fevereiro de 2020, tendo em vista o disposto na Lei n° 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, na Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, na Lei n° 8.171, de 17 de janeiro de
1991, no Decreto n° 5.741, de 30 de margo de 2006, no Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017, e o que
consta no Processo n° 21000.069785/2019-23, resolve:

Art. 1° Estabelecer os critérios de destinacdo do leite e derivados que ndo atendem aos padrdes
regulamentares, naforma em que se apresentem, incluidos o seu aproveitamento condicional, a destinacéo
industrial, a condenac&o e ainutilizagdo quando seja tecnicamente viavel.

Art. 2° Esta Portaria se aplica aos estabel ecimentos registrados no servico de inspecao oficial.
Art. 3° Parafins desta Portaria, considera-se:
| - destinagéo: refere-se ao aproveitamento condicional, destinagéo industrial, condenag&o e inutilizacéo;

Il - aproveitamento condicional: destinacdo dada pelo servico oficia a matéria-prima e ao produto que se
apresentar em desconformidade com a legislacdo para elaboracdo de produtos comestiveis, mediante
submissdo a tratamentos especificos para assegurar suainocuidade;

Il - condenacdo: destinacdo dada pela empresa ou pelo servico oficial as matérias-primas e aos produtos
gue se apresentarem em desconformidade com a legislacdo para elaboracéo de produtos ndo comestivel's,
assegurada a inocuidade do produto final, quando couber;

IV - destinacdo industrial: destinacdo dada pelo estabelecimento as matérias-primas e aos produtos,
devidamente identificados, que se apresentarem em desconformidade com alegislacdo ou ndo atendam as
especificagbes previstas em seus programas de autocontrole, para serem submetidos a tratamentos
especificos ou para elaboracdo de outros produtos comestiveis, asseguradas a rastreabilidade, a
identidade, ainocuidade e a qualidade do produto final;

V - inutilizagdo: destinacdo para a destruicdo, dada pela empresa ou pelo servigo oficia as
matérias-primas e aos produtos que se apresentarem em desacordo com alegislacéo;

V1 - produtos ndo comestiveis. sd0 as matérias-primas e os produtos ndo aptos a alimentacdo humana,
podendo ou ndo ser destinados a alimentacéo animal, de acordo com a regulamentacdo especifica; e

VIl - rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentacdo de um produto de
origem animal durante as etapas de producao, distribuicdo e comercializagdo e das matérias-primas, dos
ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricagéo.

(REDACAO DADA PELO(A)PORTARIA SDA/MAPA N° 1.328, DE 21 DE JULHO DE 2025)

VIl - varredura de ambiente: residuos secos decorrentes da limpeza de éreas de fabricacdo de produtos
l&cteos em p6 depositados sobre o piso, equipamentos, entre outros.” (NR)



Art. 4° Os procedimentos para destinagdo de matérias-primas e produtos devem estar previstos nos
programas de autocontrole, asseguradas a rastreabilidade, a identidade, a inocuidade e a qualidade do
produto final, quando couber.

§ 1° A destinagéo das matérias-primas e dos produtos deve ser compativel com as dependéncias e as
instal agdes do estabel ecimento.

§ 2° Quando a destinagéo tiver como finalidade a elaboragdo de produtos para a aimentagdo animal
devem ser respeitadas as disposi¢coes legais especificas.

Art. 5° A empresa deve manter registros auditaveis dos procedimentos de destinagdo que permitam
verificar o cumprimento do disposto nesta Portaria.

Parégrafo Unico. Na hipétese de estabelecimentos registrados junto ao Departamento de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal da Secretaria de Defesa Agropecuéria do Ministério da Agricultura, Pecuéria
e Abastecimento, estes dados devem ser registrados e mantidos atualizados no sistema de informagdes do
Servico de Inspecéo Federal.

Art. 6° Nos casos de aproveitamento condicional, de destinacdo industrial, de condenagdo ou de
inutilizacdo, as matérias-primas e 0s produtos devem ser segregados, identificados, armazenados e
transportados em condicdes adequadas até a sua destinacéo.

Art. 7° As embalagens ou 0s contentores de matérias-primas e produtos enviados a destinagéo industrial
em outro estabel ecimento devem ser etiquetados ou carimbados com a expresséo "Produto em desacordo -
uso exclusivo industrial” com caracteres legiveis, em cor contrastante com o fundo, indelével e em local

de fécil visibilidade.

Par&grafo unico. A identificacdo de que trata ocaputndo esta sujeita a registro junto ao Departamento de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal da Secretaria de Defesa Agropecuéria do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 8° A matéria-prima ou o produto que apresentar ndo conformidade em mais de um parametro devera
ser submetida a destinac&o mais rigorosa conforme estabel ecido no Anexo da presente Portaria.

Art. 9° A persisténcia das ndo conformidades das matérias-primas e dos produtos exige a¢des corretivas a
serem adotadas pel o estabel ecimento sobre a origem do desvio, de forma a evitar a recorréncia, conforme
disposto em normas especificas ou, na auséncia dessas, ho programa de autocontrol e.

Art. 10. Os produtos elaborados a partir de uma destinacéo industrial ou de um aproveitamento
condicional devem atender a legislacéo especifica, podendo ser expedidos para comercializagdo somente
apos resultados laboratoriais, previstos no programa de autocontrole, gue demonstrem a conformidade do
produto.

Paragrafo unico. Na hipotese de resultado de andlise laboratorial ndo conforme em produtos el aborados a
partir de uma destinagdo industrial ou de um aproveitamento condicional, os produtos devem ser
condenados ou inutilizados.

Art. 11. E facultada a destinacio de produtos |acteos que tenham retornado do vargjo desde que o
estabel ecimento sob inspecdo oficial demonstre garantias quanto a sua rastreabilidade, inviolabilidade do
seu acondicionamento, condic¢des de conservacao e que os produtos estejam dentro do prazo de validade.

§ 1° O estabelecimento devera dispor de local apropriado para recepgdo, guarda e reinspecdo, afastado das
areas de manipulacéo de produtos de origem animal, até a sua destinacéo.

§ 2° Podera ser permitida a comercializagdo do produto na forma em que se apresenta desde que
verificado, na reinspecdo realizada pelo estabelecimento, que o produto atende aos requisitos dispostos



nocapute nalegislacéo nacional, sendo vedada a extensdo do seu prazo de validade.

§ 3° Os produtos de que trata ocaputpoderdo ter destinagdo industrial, condenagdo ou inutilizagdo
conforme disposto no Anexo desta norma.

§ 4° O estabelecimento deverd manter registros auditaveis referentes ao disposto neste artigo, incluindo o
motivo do retorno dos produtos do vareo.

Art. 12. A inutilizagdo é um critério de destinacéo que pode ser aplicado em todos 0s casos previstos no
Anexo desta Portaria.

Art. 13. Para produtos l&cteos que ndo constam no Anexo desta Portaria deverd ser adotada a destinacéo
preconizada para produtos similares.

Art. 14. O leite e os produtos |acteos provenientes de outras espécies devem atender a presente Portaria,
respeitadas as particul aridades de cada espécie.

Art. 15. Ficarevogada a Portaria SIPA/MA n° 5, de 07 de marco de 1983, publicada no DOU de 14 de
marco de 1983.

Art. 16. Esta Portaria entra em vigor em 01 de outubro de 2021.
JOSE GUILHERME TOLLSTADIUSLEAL
(REDAQAO DADA PELO(A)PORTARIA SDA/MAPA N°1.328, DE 21 DE JULHO DE 2025)

REDACAO(OES)ANTERIOR(ES)

ANEXO

1. PRODUTO LACTEO CRU

OCORRENCIA DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU

DESTINACAO INDUSTRIAL CONDENACGAO

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis. Quando

1.1 Corpos estranhos que destinado para uso na
causem repugnancia, atributogNao permitido. alimentacgdo animal,
sensoriais alterados. devera ser previamente

submetido a tratamento
térmico adequado.




1.2 Leite cru com acidez
abaixo do padréo regulamentar.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
nao comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentagdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.3 Leite cru com acidez até
0,04g de acido latico/100 mL
acima do padréo regulamentar.

Desnate para obtencdo de creme para
industrializago; Produto |acteo parcialmente
desidratado para industrializagdo, exceto leite)
condensado; Requeijdo e massa coal hada para
requeijao.

Elaboracdo de produtos
nao comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentagdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.4 Leite cru com acidez
superior a 0,04g de &cido
|&tico/100 mL acima do padréo
regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.5 Soro de leite com acidez
até 0,02g de é&cido latico/100
mL acima do padrédo
regulamentar.

Ricota fresca; Bebida |l actea fermentada.

Elaboragcéo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacado animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.6 Soro de leite com acidez
superior a 0,02g de &cido
|&tico/100 mL acima do padr&o
regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracéo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.7 Creme de leite cru com
acidez acima do padréo
regulamentar.

N&o permitido.

Elaboragéo de produtos
nao comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacdo animal,
deverd ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.8 Leite cru reprovado no

Elaboragdo de produtos
nao comestiveis. Quando




teste de alcool/alizarol nd
concentracao minima
estabelecida pelo padréo
regulamentar.

Fabricagéo de produtos derivados l&cteos.

destinado para uso na
alimentacdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.9 Leite cru com indice
crioscopico acima do padréo
regulamentar.

Desnate para obtencdo de creme para
industrializacdo; Produto lacteo em pd para
industrializag&o; Produto |acteo parcialmente
desidratado paraindustrializagao.

Elaboragcéo de produtos
nao comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacdo animal,
deverda ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.10 Leite cru com indice
crioscopico abaixo do padrédo
regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracéo de produtos
nao comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacdo animal,
deverd ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.11 Leite cru com densidade)
abaixo do padréo regulamentar.

Desnate para obtencdo de creme para
industrializac8o; Produto lacteo em pé parg
industrializagéo; Produto |acteo parcialmente
desidratado paraindustrializacéo.

Elaboracdo de produtos
nao comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentagdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.12 Leite cru com densidade
acima do padréo regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentagdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.13 Composi¢do centesimal

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na

em desacordo com agFabricacdo de produtos derivados lacteos pard alimentacio animal

especificacbes do  padréo|industrializacao. devera asger previamenté

regulamentar. submetido a tratamento
térmico adequado.

114 Residuos de Elaboragdo de produtos

conservadores ou inibidores do
crescimento microbiano.

N&o permitido.

ndo comestivels, exceto
para uso na alimentagdo
animal.




1.15 Residuos de neutralizantes
de acidez, reconstituintes de
densidade e do indice
crioscopico e de estabilizantes.

N&o permitido.

Elaboracéo de produtos
nao comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacdo animal,
deverd ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

1.16 Residuos de produtos de
uso veterinario €
contaminantes acima dog
limites previstos em normas
complementares.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacdo
animal.

2. PRODUTO LACTEO PASTEURIZADO

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

2.1 Corpos estranhos ou causas
de repugnancia, atributos
sensoriais alterados.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestivels.

2.2 Leite pasteurizado com
acidez abaixo do padrao
regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis.

2.3 Leite pasteurizado com
acidez até 0,04g de écido
|&tico/100 mL acima do padréo
regulamentar.

Desnate para obtencdo de creme para
industrializacdo; Produto lacteo parcialmente
desidratado para industrializagdo, exceto leite)
condensado; Requeij&o e massa coal hada para
requeij&o.

Elaboragdo de produtos
nao comestiveis.

2.4 Leite pasteurizado com
acidez superior a 0,04g de
acido latico/100 mL acima do
padréo regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis.

2.5 Creme de leite pasteurizado
e nata com acidez acima do
padréo regulamentar.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
nao comestiveis.




2.6 Aditivos aimentares ou
ingredientes em quantidade
superior ao padréo
regulamentar ou de uso n&o
permitidos.

Fabricacdo de produtos derivados |&cteos,
desde que os aditivos alimentares e 0sS
ingredientes sejam compativeis.

Elaboracéo de produtos
ndo comestiveis.

2.7 Leite pasteurizado com
fosfatase acalina positiva.

Fabricacéo de produtos derivados | &cteos para|
industrializac&@o apds o correto processamento
térmico.

Elaboracdo de produtos
nao comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentagdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

2.8 Leite pasteurizado com
peroxidase negativa.

Fabricacdo de produtos derivados | &cteos parg|
industrializacéo.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacgdo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

2.9 Leite pasteurizado com
indice crioscopico acima do
padrdo regulamentar.

Desnate para obtencdo de creme para
industrializac8o; Produto lacteo em p6 parg
industrializacdo; Produto lacteo parcialmente)
desidratado paraindustrializacéo.

Elaboracéo de produtos
ndo comestiveis.

2.10 Leite pasteurizado com
indice crioscopico abaixo do
padréo regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis.

2.11 Composicdo centesimal
em desacordo com as

Fabricagdo de produtos derivados l&cteos.

Elaboragdo de produtos

especificacbes do padréo nao comestiveis.
regulamentar.
2.12 Residuos de Elaboracdo de produtos

conservadores ou inibidores do
crescimento microbiano.

N&o permitido.

ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacdo
animal.

2.13 Residuos de neutralizantes
de acidez, reconstituintes de
densidade e do indice
crioscopico e de estabilizantes.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
nao comestiveis.




2.14 Residuos de produtos de
uso veterinario €
contaminantes acima dog
limites previstos em normas
complementares.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacdo
animal.

2.15 Resultados
microbiol 6gicos em desacordo
com 0s padrdes

regulamentares.

N&o permitido.

Elaboragcéo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacdo
animal.

3.PRODUTO LACTEO UHT E PRODUTO LACTEO ESTERILIZADO

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

3.1 Leite UAT ou UHT e
esterilizado com acidez abaixo
do padréo regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracéo de
nao comestiveis.

produtos

3.2 Leite UAT ou UHT e

Desnate para obtencdo de creme pard
industrializacdo, desde que os aditivos sejam
compativeis, Produto lécteo parcialmente

esterilizado com acidez até ;" . : e Elaboracdo de produtos
0,049 de acido latico/100 mL g?fdr.?.t\?gg Egjgﬁnggﬁgi;\féﬁaoéxﬁge@ﬁ nao comestivels.
acima do padréo regulamentay. condensado. Requeijdo e massa coalhada

para requeijéo.
3.3 Leite UAT ou UHT ¢
esterilizado com  acidez ~
superior a 0,04g de &cido|N&o permitido. E;bgr?f;oivgz produtos
|&tico/100 mL acima do padréo '
regulamentar.
3.4 Creme de leite UAT ou ~
UHT e esterilizado com acidez{N&o permitido. %gbgr??;owgi produtos
acima do padréo regulamentar. '
3.5 Leite UAT ou UHT
reprovado no teste de Elaboracio de produtos

acool/alizarol na concentragdo
minima estabelecida pelo
padréo regulamentar.

N&o permitido.

nao comestiveis.




3.6 Leite UAT ou UHT e

esterilizado com pr ca de Fabricacdo de_p_roduto_s derivados I(_élcteos, Elaboracéo d_e produtos
leite reconstituido. esen desde que os aditivos sejam compativeis. nao comestivels.
3.7 Composicao centesimal em
desacordo com as|Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos
especificagbes do padréojdesde que os aditivos sejam compativeis. néo comestiveis.
regulamentar.
3.8 AlteragOes de coloragéo s : . ~
. Fabricagdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos
derivadas do tratamento Iy ; _— o .
P desde que os aditivos sejam compativeis. n&o comestivels.
térmico.
3.9 Embalagem estufada, com
vazamento, presenca de
sedimentacéo, gelificagéo, ~
coagulagdo do  produto|N&o permitido. El~aboragao, o!e produtos
~ ndo comestiveis.
embalado ou alteragcbes de
atributos sensoriais do produto,
exceto alteracéo de cor.
3.10 Aditivos aimentares ou
Isrlljgrgﬂlgpégs en;oquantlggflgs Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboragdo de produtos
P PAATE0 esde que os aditivos sejam compativeis. n&o comestiveis.
regulamentar ou de uso néo
permitido.
3.11 Leite de recirculagdo ou|Fabricacdo de produtos derivados lécteos,|Elaboracdo de produtos
parada do processo de UHT. |desde que os aditivos sejam compativeis. nao comestivels.
Elaboracdo de produtos

3.12 Residuos de
conservadores ou inibidores do
crescimento microbiano.

N&o permitido.

nao comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo

animal.
3.13 Residuos de neutralizantes
de acidez, reconstituintes def,, ~ L Elaboracdo de produtos
densidade e do indice Néo permitido. ndo comestiveis.
crioscopico e de estabilizantes.
3.14 Residuos de produtos de Elaboracio de produtos

uso veterinario €
contaminantes acima dos
limites previstos em normas
complementares.

N&o permitido.

ndo comestiveis, exceto
para uso na aimentagio

animal.




3.15 Resultados
microbiolégicos em desacordo
com (o] padrdes
regulamentares.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

4. MANTEIGA

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

4.1 Corpos estranhos ou causas
de repugnancia, presenca de

N&o permitido.

Elaboragcdo de produtos
nao comestiveis, exceto

sujidades ou de bolores para uso na alimentacéo
disseminados. animal.

4.2  Atributos sensoriaig,, x . Elaboragdo de produtos
alterados. Néo permitido. néo comestiveis.

4.3 Presenca de bolores
superficiais.

Liberacdo apds remocgdo dos bolores, desde
gue tenha sido constatado na industria e 0
produto ndo esteja fracionado.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacdo animal, €
necessaria remocao prévia
dos bolores.

4.4 Resultados de teor de
lipidios, de umidade, de extrato

seco desengordurado e deFabricacdo de produtos derivados lécteos,|Elaboracdo de produtos
cloreto de sodio em desacordo|desde que os aditivos sejam compativeis. nao comestivels.

com 0s padrdes

regulamentares.

4.5 Resultados de indice de

peroxidos e de acidez em|,, . Elaboragdo de produtos
desacordo com os padroes Néo permitido. nao comestivels.
regulamentares.

4.6 Aditivos alimentares ou

ingredientes em quantidades Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos

superiores ao padréo
regulamentar ou de uso n&o
permitido.

desde que os aditivos sejam compativeis.

nao comestiveis.




4.7 Resultados microbiol 6gico

em desacordo com os padrdesiN&o permitido.

regulamentares.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

5. QUEIJO

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

5.1 Corpos estranhos ou causas
de repugnancia, presenca de

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto

sujidades ou de bolores para uso na alimentacéo
disseminados. animal.

5.2 Atributos sensoriaig, . Elaboracdo de produtos
alterados. Néo permitido. ndo comestiveis.

5.3 Presengca de bolores
superficiais.

Para queijos com maturagdo superior a 60
dias. liberacdo apds remocdo dos bolores
superficials; Remog&o dos bolores
superficiais e fabricacdo de produto lacteo
fundido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacdo animal, €
necessaria remocao prévia
dos bolores.

5.4 Estufamento do queijo ou|, . Elaboracdo de produtos

daembalagem N&o permitido. nao comestiveis.

5.5 Aditivos aimentares ou

'S'Lgrgﬂ'spégs en;oquantladg?gs Fabricagdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos
P Padraol e gue os aditivos sgjam compativeis. nao comestivels.

regulamentar ou de uso néo

permitido.

2.6 Resultados fisico-quimicos Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos

em desacordo com os padrdes
regulamentares.

desde que os aditivos sejam compativeis.

nao comestivais.

5.7 Resultados microbiol 6gicos
em desacordo com os padrdes
regulamentares.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
nao comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.




6. RICOTA

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

6.1 Corpos estranhos ou causas
de repugnancia, presenca de

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
nao comestivels, exceto

sujidades ou de bolores para uso na alimentacéo
disseminados. animal.

6.2 Atributos sensoriaisNéo ermitido Elaboracdo de produtos
alterados. P ' néo comestiveis.

6.3 Aditivos aimentares ou

';J%:ﬂ'gpégs err;oquanggggéeg Fabricagdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos
regulamentar ou de uso ndo desde que os aditivos sejam compativeis. nao comestivels.
permitido.

6.4 Resuitados fisico-quimicos Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtog

em desacordo com os padrdes
regulamentares.

desde que os aditivos sejam compativeis.

nao comestiveis.

6.5 Resultados microbiol 6gicos
em desacordo com os padrdes
regulamentares.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

7. QUEIJO RALADO

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

7.1 Corpos estranhos ou causas
de repugnancia, presenca de
sujidades ou de boloreg
disseminados.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.




7.2  Atributos sensoriaisNa0 ermitido Elaboracdo de produtos
aterados. b ' ndo comestiveis.
7.3 Aditivos alimentares ou
'Srsg:ﬂ'gpégs err;o quan;[)lgda?gi Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos
regulamentar ou de uso ndo desde que os aditivos sejam compativeis. nao comestivels.
permitido.
7;J4éi'(l)JSSOemd% varfl)tr—:ggdssmdz Fabricagdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos
quejos esac desde que os aditivos sejam compativeis. néo comestiveis.
legidlacao.
;ﬁ gggé?gzsg(')ﬁfgsqu'arg:gg: Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtog

P desde que os aditivos sejam compativeis. nao comestivels.
regulamentares.

Elaboracdo de produtos

7.6 Resultados microbiol 6gicos
em desacordo com os padrdes
regulamentares.

N&o permitido.

nao comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo

animal.

8. PRODUTO LACTEO FUNDIDO

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

8.1 Corpos estranhos ou causas
de repugnancia, presenca de

Elaboracéo de

nao comestiveis, exceto

produtos

sujidades ou de bolores Néo permitido. para uso na alimentacéo
disseminados. animal.

8.2  Atributos sensoriaisNg\0 ermitido Elaboracdo de produtos
alterados. P ' ndo comestivels.

8.3 Aditivos aimentares ou

ingredientes em quantidades Fabricagdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos

superiores ao padréo
regulamentar ou de uso n&o
permitido.

desde que os aditivos sejam compativeis.

nao comestiveis.




8.4 Resultados fisico-quimicos
em desacordo com os padrdes
regulamentares.

Fabricac8o de produtos derivados lacteos,
desde que os aditivos sejam compativeis.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis.

8.5 Resultados microbiol 6gicos
em desacordo com os padrdes
regulamentares.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentagio
animal.

9. PRODUTO LACTEO FERMENTADO

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU

DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

9.1 Corpos estranhos ou causas
de repugnancia, presenca de
sujidades ou de bolores
disseminados.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

9.2 Atributos sensoriais
aterados.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestivels.

9.3 Acidez em desacordo com
0 padréo regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
nao comestivels.

9.4 Auséncia ou inviabilidade

Elaboracdo de produtos

da microbiota especifica. N&o permitido. nao comestiveis.
9.5 Estufamento da, ~ . Elaboracdo de produtos
embalagem. N&o permitido. nao comestiveis.
9.6 Aditivos aimentares ou
ingredientes em quantidades ~

, ~ I . Elaboracdo de produtos
superiores ao padrrilo N&o permitido. 30 Comestiveis.
regulamentar ou de uso n&o
permitido.
9.7 Resultados microbiol 6gicos Eg?)boégfnagstisgi Spr(e)ggg[)g
em desacordo com os padrdesiN&o permitido. ’

regulamentares.

para uso na alimentacéo
animal.




10. SOBREMESA LACTEA

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU

DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

10.1 Corpos estranhos ou
causas de repugnancia,
presenca de sujidades ou de

N&o permitido.

Elaboracéo de

produtos

nao comestiveis, exceto
para uso na alimentagio

bol ores disseminados. animal.

10.2 Atributos sensoriaig NZ0 permitido. EINaboragao, o!e produtos

alterados. n&o comestivels.

10.3 Auséncia ou invi abilidade) NiZ0 permitido. EINaboragao, o!e produtos

da microbiota especifica. nao comestivels.

10.4 Estufamento daf, ~ . Elaboracdo de produtos
N&o permitido. ~ .

embalagem. ndo comestivels.

10.5 Aditivos alimentares ou

ingredientes em quantidades ~

superiores ao padréo|Nao permitido. Eggbgggéowgi produtos

regulamentar ou de uso n&o '

permitido.

10.6 ANCI dez em desacordo com N0 permitido. El~aboragao, o!e produtos

0 padré&o regulamentar. n&o comestivels.

10.7 Resultados

fisico-quimicos em desacordo|Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos

com 0s padrdesgdesde que os aditivos sgjam compativeis. nao comestivels.

regulamentares, exceto acidez.

10.8 Resultados Elaboracdo de produtos

microbiolégicos em desacordo
com 0s padrdes
regulamentares.

N&o permitido.

nao comestiveis, exceto
para uso na aimentaggo

animal.

11. PRODUTO LACTEO PARCIALMENTE DESIDRATADO




OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

11.1 Corpos estranhos ou
causas de repugnancia,
presenca de sujidades ou de
bol ores disseminados.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

11.2  Atributos sensoriaisNa0 ermitido Elaboracdo de produtos
alterados. P ' ndo comestiveis.

11.3 Estufamento da| N0 permitido Elaboragcdo de produtos
embalagem. P ' nao comestivels.

11.4 Aditivos aimentares ou

;ﬁ%:ﬂ'gpégs err;oquanggggéeg Fabricagdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos
regulamentar ou de uso ndo desde que os aditivos sejam compativeis. nao comestivels.
permitido.

11.5 Resultados

Egrc]:qo-qwmlgzs em d;iac;jroégz Fabricacdo de produtos derivados lacteos,|Elaboracdo de produtos
regulamentares, exceto indice desde que os aditivos sejam compativeis. ndo comestivels.

de caseinomacropeptideo.

11.6 Resultados de indice de Elaboragio de produtos

caseinomacropeptideo  acima
do padréo regulamentar.

N&o permitido.

nao comestiveis.

11.7 Resultados
microbiol égicos em desacordo
com 0s padrdes

regulamentares.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

12. PRODUTO LACTEO EM

PO

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO




12.1 Corpos estranhos ou
causas de repugnancia,
presenca de sujidades ou de
bol ores disseminados.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

12.2  Atributos
aterados.

sensoriais

N&o permitido.

Elaboragcdo de produtos
néo comestiveis.

12.3 Leite em pd com acidez
até 0,04 mL NaOH 0,1N/10g
solidos ndo gordurosos acima
do padréo regulamentar.

Produto lacteo em p6 de uso industrial.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis. Quando
destinado para uso na
alimentacéo animal,
devera ser previamente
submetido a tratamento
térmico adequado.

12.4 Leite em p6 com acidez
superior a 0,04 mL NaOH
0,1N/10g solidos nao
gordurosos acima do padréo
regulamentar.

N&o permitido.

Elaboracéo de
nao comestiveis.

produtog

12.5 Resultados
fisico-quimicos em desacordo
com 0s padrdes

regulamentares, exceto acidez.

Fabricacdo de produtos derivados lacteos,
desde que os aditivos sejam compativeis.
Fabricacéo de produtos de panificacdo e de
confeitaria.

Elaboracéo de
nao comestiveis.

produtos

12.6 Leite em pd instantaneo
com umectabilidade ou
dispersabilidade em desacordo
com 0s padrdes
regulamentares.

Alteracdo da classificacdo do produto para
leite em po (convencional).

Elaboracéo de
nao comestiveis.

produtos

12.7 Leite em po6 com
particulas queimadas em
desacordo com o padrdo
regulamentar.

Fabricacdo de produto l&cteo parcialmente
desidratado, produto lacteo fundido €
sobremesas |écteas. Fabricacdo de produtos
de panificacdo e de confeitaria.

Elaboracéo de
nao comestiveis.

produtos

12.8 Varredura de ambiente

N&o permitido

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal. " (NR)

12.9 Aditivos alimentares ou
ingredientes em quantidades

Fabricagdo de produtos derivados |éacteos,

Elaboragcdo de produtos




superiores ao padrao
regulamentar ou de uso n&o
permitido.

desde que os aditivos sejam compativeis.

nao comestiveis.

12.10 Residuos de
conservadores ou inibidores do
crescimento microbiano.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentagio
animal.

12.11 Residuos de
neutralizantes de acidez,
reconstituintes de densidade €
do indice crioscopico e de
estabilizantes.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestivels.

12.12 Residuos de produtos de
uso veterinario e
contaminantes acima dog
limites previstos em normas
complementares.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

12.13 Resultados
microbiolégicos em desacordo
com 0s padrdes

regulamentares.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentaggo
animal.

13. GORDURA ANIDRA DE LEITE (BUTTER OIL), MANTEIGA DE GARRAFA, GHEE

OCORRENCIA

DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

13.1 Corpos estranhos ou
causas de repugnancia,
presenca de sujidades ou de
bolores disseminados.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

13.2 Atributos sensoriaig,, < . Elaboracdo de produtos
N&o permitido. ~ .

aterados. nao comestiveis.

13.3 Acidez e indice de Elaboracio de produtos

peroxido acima dos padrdes
regulamentares.

N&o permitido.

nao comestivais.




13.4 Umidade acima dos
padrdes regulamentares.

Fabricacdo de produtos derivados lacteos,
desde que os aditivos sejam compativeis.

Elaboracéo de
nao comestiveis.

produtos

13.5 Matéria gorda abaixo do
padréo regulamentar.

Fabricacdo de produtos derivados lacteos,
desde que os aditivos sejam compativeis.

Elaboracéo de
nao comestiveis.

produtos

13.6 Aditivos alimentares ou
ingredientes em quantidades
superiores ao padréo
regulamentar ou de uso néo
permitido.

Fabricacdo de produtos derivados lacteos,
desde que os aditivos sejam compativeis.

Elaboracéo de
nao comestiveis.

produtos

13.7 Resultadosg Elaboracdo de produtos
microbiol 6gicos em desacordo), , ~ . ndo comestiveis, exceto
com 0s padrdes Néo permitido. para uso na alimentacéo
regulamentares. animal.

14. FARINHA LACTEA

OCORRENCIA DESTINACAO

APROVEITAMENTO CONDICIONAL OU
DESTINACAO INDUSTRIAL

CONDENACAO

14.1 Corpos estranhos ou
causas de repugnancia,
presenca de sujidades.

N&o permitido.

Elaboragdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentacéo
animal.

14.2 Teor minimo de leite em
desacordo com o padrdo
regulamentar.

Fabricacdo de produtos derivados lacteos,
desde que os aditivos sejam compativeis.

Elaboracdo de produtos
néo comestivels.

14.3 Resultados
microbiolégicos em desacordo
com 0s padrdes

regulamentares.

N&o permitido.

Elaboracdo de produtos
ndo comestiveis, exceto
para uso na alimentagio
animal.

DOU 10/09/2021, SECAO 1, PAGINA 03.






