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ASOCIACI E LAS INDUSTRIAS
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ION DI
DE ALIMENTACION ANIMAL

DE AMERICA LATINAY CARIBE

ESCENARIO GLOBAL

Actualmente tenemos 7,2 mil millones personas en el mundo;
1,5 mil millones personas duermen con hambre todas las noches;
1,3 mil millones toneladas de alimentos desperdiciadas;

25% de todo lo que es desperdiciado alimentaria todas las personas
con hambre;

9 mil millones de personas en 2050;

Mas de 80% de la poblacidon viviendo en paises en desarrollo;
Tenemos que producir el doble de alimentos hasta 2050;
Mayor preocupacion con seguridad alimentaria.
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LATINES

ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTACION ANIMAL
DE AMERICA LATINAY CARIBE

EXIGENCIA DE CAMBIOS Y MEJOR COMUNICACION

5. Tyson Foods (TSN): Eiminating antibiofics from s chickens over conoams that widespread use s A number of major fast-food chains and food companies have
leading to an ncraass In drug-resistant bacteria in both animals and peonle, recently announced heallhier prectices, moving 1o all-nalural
ingredients and ending the use of downright strange and sometimes

hard-to-pronounce additives - a trend that experts say is having
6. McDonald's (MCE): Made a simiar announcement in March. meaningful impact on our food supply.

Animal Welfare
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTACION ANIMAL

CADENA DE ALIMENTO SEGURA

A
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: * Proteger la salud animal
* Garantizar lacomprade < No agregar g Y

. ) humana
materiales conformes riesgos

 Comprender las necesidades y
expectativas de los clientes

* Atender requisitos regulatorios

“Las plantas de alimentos, suplementos y aditivos tienen una participacién muy importante en
toda la cadena de suministros” 5
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DEFINICION DE PELIGROS

- Definido como cualquier agente presente
en un alimento y puede hacerlo no apto al
consumo.

- Puede ser nocivo, toxico y afectar la salud

de los animales y humanos. Puede tener

efecto acumulativo o no.

- Existen diferentes tipos de peligros en
inocuidad alimentaria: FiSICOS, QUIMICOS y
MICROBIOLOGICOS.
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DEFINICION DE PELIGROS

Bioseguridad GMOs Rodenticidas Desconocidos
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTACION ANIMAL

555" CUAL ES EL IMPACTO DE LOS INGREDIENTES EN LA DIETA?

Tipo de producto y
inclusion de los
ingredientes
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ANALISIS DE RIESGOS
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AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA ANALISIS DE RIESGOS

1- EVALUACION DE RIESGOS )

2- GESTION DE RIESGOS ==

3- COMUNICACION DE RIESGOSmm)
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EVALUACION DE RIESGOS
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CONTROL DE PROVEEDOR

ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS

DE ALIMENTACION ANIMAL
DE AMERICA LATINAY CARIBE

Evaluacion de
riesgos MPs

Este proceso iba
MITIGAR LOS RIESGOS
de seguridade y calidad

de los alimentos,

manteniendo las

personas e animales
seguros

.

Responsabilidad &
Colaboracion
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“==" EVALUACION DE RIESGOS - INGREDIENTES

Evaluacion del uso de nuevos ingredientes

ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS

Identificacion Evaluacion de
de nuevas Aprobacion peligros de las Desarrollo de

materias para uso materias especificacion
primas primas

Evaluacion de local de manufactura de los proveedores

Evaluacién de
riesgo de la
planta del
proveedor

Identificacion
de la planta
del proveedor

Gestion de

Determinar
status final

Aprobacion
materia prima

Due diligence

/ Auditoria Aprobacion

compras

13
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EVALUACION DE RIESGOS - INGREDIENTES

1. Categoria de ingredientes vs. lista de materiales asociados;
2. Lista de proveedores para cada material aprobado;

e 350 categorias de ingredientes:

e 150 peligros asignados;

Subproductos de origen animal;
Minerales;

Vitaminas;

Aceites;

Aminoacidos;

Etc.

* 10.000 proveedores;
* 2.500 ingredientes. 1
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

EVALUACION DE RIESGOS - INGREDIENTES

3. Buscar las referencias internacionales y regulatorias;

4. Definir los procesos de produccion de los ingredientes:

- Ayuda a identificar los riesgos que se pueden introducir durante el
procesamiento en el proveedor.

- Cuando se utiliza mas de un proceso de produccion para una categoria de
material, cada uno sera evaluado para identificar los riesgos.
- El diagrama del proceso de produccion del producto debe ser incluido.

15
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EVALUACION DE RIESGOS - INGREDIENTES

5. Evaluacion de los peligros (fisicos, quimicos,
microbioldgicos);
6. Asignar la probabilidad y severidad de los
peligros identificados:
1. Probabilidad — significa la probabilidad de un
acontecimiento.

2. Severidad — es la seriedad o criticidad de un
acontecimiento.

16
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EVALUACION DE RIESGOS - INGREDIENTES

7. Basado en la clasificacion vamos tener el grado de significancia.

Grado de significancia: (Probabilidad x severidad) x factor

Categoria del ingrediente

Ingrediente critico

Ingrediente moderado

Ingrediente no critico

17
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

LATINkY

EVALUACION DE RIESGOS - INGREDIENTES

8. Asignar el limite maximo de los peligros:
- Estudios y/o pruebas;

- Legislaciones locales/otros paises;
- Revisidn de literatura;

- Referencias internacionales;
- Material técnico de los proveedores.

9. Asignar sus respectivos monitoreos.

@<

e
' W 4 b Q
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

USO PREVISTO / MITIGACION DE RIESGOS

10. Uso previsto:

- Considera la criticidad en cada producto y especie animal (i.e.
farmacéuticos, aditivos, mascotas, medicados, pre iniciadores, vitaminas &
minerales, lacto-reemplazantes, acuacultura, alimentacién animal (Feed),
industrial / no alimenticio).

11. Mitigacion:

- Clasificar los riesgos para evaluar si hay posibilidad de reducirlos a nivel
aceptable en el proceso de produccion.

19
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EVALUACION DE RIESGOS - INGREDIENTES

12. Clasificacion de riesgos de los proveedores:

- Calificacion inicial;

- Certificacion;

- Gestion de riesgos, control del proceso;

- Buenas practicas de manufactura/HACCP/FSSC 22000;

- Auditoria in situ;

- Asignar si es maquilador, proveedor local, proveedor global,
distribuidor/trader).

X

CHECKLIST

X
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MATRIZ DE RIESGOS COMBINADA

N
7

MP

RIESGOS

RIESGOS DEL PROVEEDOR

[NIVEL DEL RIESGO:

* Riesgos del ingrediente (P x S x U x M) x Riesgos del Proveedor
* Priorizar el trabajo: enfocar la "prioridad" y “los mas altos riesgos”

* Considerar el riesgo combinado de los ingredientes con los proveedores.

J
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTACION ANIMAL
DE AMERICA LATINAY CARIBE

IMPACTO ZNO CONTAMINADO CON DIOXINAS

Sample code 585180 - 2016111011 - Oxido de Zinc 72% |
Packaging plastic bag
Unit Resutt Declaration
Polychlorinated Dibenzo(p)-dioxines and -furanes B
2,3,7,8-Tetra CDD ~ ngkg ) o 120
1,2,3,7,8-Penta CDD ~ ngkg » 62
1,2,3,4,7,8-Hexa CDD ngkg 74
1,2,3,6,7,8-Hexa CDD ng/kg 150
1,2,3,7,8,9-Hexa CDD ng/kg 120
1,2,3,4,6,7,8 Hepta CDD ng/kg- | - 1200
Octa CDD ngkg 1330
2,3,7,8-Tetra CDF ) ng/kg | - 100
1,2,3,7,8-Penta CDF ngkg | 200
2,3,4,7,8-Penta CDF N ng/kg 300
1,2,3,4,7,8-Hexa CDF ngkg | 270
1,2,3,6,7,8-Hexa CDF ing/kg ) 310
1,2,3,7,8,9-Hexa CDF ngkg 92
2,3,4,6,7,8-Hexa CDF ng/kg 330
1,2,3,4,6,7,8-Hepta CDF ngkg | 820 |
1,2,3,4,7,8,9-Hepta CDF nglkg 1200
Octa CDF \ng/kg 160
I-TE (upper-bound) na’kq _ 370
TE-WHO (upper-bound, only ng/kg 400 \
{=Tadalali=| ;

= arriba del limite establecido en
la Directiva Europea
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SULFATO DE COBRE

* Mineral de cobre

¢ Residuos de cobre

- Cobre Supermel (Cu) (cables telefénicos);

- Cobre con cadmio (red eléctrica de autobuses,
cables telefénicos);

- Cobre estafiado (Sn, Pb) (redes eléctricas, cables
telefonicos);

- Cobre de las palas del radiador (Sn, Pb, Zn, Ag);

- Cobre con cromo (hasta 6% de Cr) (hojas,
conectores eléctricos);

- Cobre con niquel (interruptores eléctricos).

PVC - Cloruro de polivinilo
(57% Cly 43% Eteno)

24
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NTAC IO
AT Y

SULFATO DE COBRE

Cobre barnizado (el barniz detiene Cobre con impurezas
los ataques de H2S504)
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SULFATO DE COBRE
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Producto in natura,

una sola molienda

Producto final con
adicion de anti-

humectante

Sal colorado con
anilina (no tiene

cobre)

26
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTACION ANIMAL

DE AMERICA LATINAY CARIBE

IHEI material: Copper Sulfate [pentahydrate and monohydrate]

iGmup of ingredients: Mineral

Process description!Processing aids used during treatment and processing:

COPPER 20URCES: copper ore, copper "supermel” [raw makerial uzed on telephone cables), copper with cadmium (from electric bus cable and
telephone cables), tinned copper [From clectrical cables and kelephane cables), copper with cromium (plates and clectrical connectars), cooper obtained
from radiater plates [5n, Pb, 2n, &9, copper with nickel electriz switches,

FROCESE:

! B ETE: The waske process startz by adding metallic copper, sulfuric acid, water from induztry and 2 solution of copper sulfate with low concentration of
copper in 3 reackor. After reach the desired concentration, the solution iz transferred tooa crystallizer where it iz cooled to ambient temperature. This
jcauses the Formation of crystals. This mixture of the salution and crystals is transferred bo a centrifuge to separate the solid [crystals) of liquid [solution).
WThe liquid returns to the reactor and the dried crystals are conducted to a mixer where is added silicon dioxide, proportionally to copper content desired
on final product. Then the product is milled, packaged, analyzed and released toinventory and shipping.

About productive process the difference between copper sulfate pentabydrate and menchpdrate iz the number of water molecules added b the process,
Pz The copper waste [wires of copper] are received in bulk zuch 2z only the copper wire or coated in PYC or PP, The zeparation and milling are made
mechanically without heat [1].

CutCuS0d- CuZS04F CuZS04 + /202 + HZS04 - Z CuS04 + HZO

M1ME: The production begins with the mineral extraction, wich are done on undergrounds galleries through explozions. The mineral extracted by
mechanical methods, oxides and sulfides, is milled into 2 powder that usually contain less than 1% of copper. This should be concentrated or enriched, and
then dried. The mineral iz transferred to a liziviation tank where are injected sulfuric acid, resulting in 2 solution of copper sulphate. So, it is centrifuged and
drizd, giving rise ko copper sulfate [T].

FAIME: The production begins with the mineral extraction, wich are done on undergrounds gallerics through cxplosions. The mineral extracted by
mechanical methods, exides and sulfides, iz milled into 2 powder that wsually contain less than 1% of copper. Thiz should be concentraked or enriched, and
then dricd. The mineral iz branzferred to o lixiviation kank where are injecked zulfuric acid, resulting in 2 zolution of copper zulphate. So, it iz centrifuged and

drizd, giving rize ko copper zulfate [T]

ﬁuu chart:
COPPFER +H2504 - FILTRATIOMN

n— CENTRIFLIGATION
DRYING I MILLNG

I A00ITION OF FREE FLOWING AGENT Iy EAGGING

Hazard Categor Risk assessment nrormation | guggestion
Description Acceptable Limit () (“g] L — - Significance SOUIGEs For control
P L'kell_'_'::"’d Se':r_e_::tg Standards measure
Suprlier
. . - Comisrion Fequbation | GualifizationtEsales
Arzenic mix 50 ppm - Lo HIGH Fieo (EU) Tad 201z iar and Monitaring
analprir,
Zupplior
: Comisrion Foqulation | GualifizationtEwalua
-
Lead ma 100 ppm - s HisH e (EU ez ian and Manitaring
analpris,
Gammission dirostive | I_f_s“:"":z' :
Cadmium mix 10 ppm c HIGH HIGH #HeD EOT-ETA-GE Hntornal | 771 AN
ian and Manitaring
roureer analpris
méx 1,0 ng WHO-PCODNF - cemmirinvestve | SRR
Dioinz Hna C HIGH HIGH HHID EE-ZTT-CE Ankarnal | aRTR
TEGWkg o and Manitaring
sourcer
analpris,
- . Suprlier
Sum of Dicxins M:‘é’g"g,;'gg;.?é‘gf\:m ~ HIGH . HIGH Comirrion Ficqulation | RualifizationfEvalua
i 4 = EU) Tdddz0iz inr ard Maritari.
plus FCE= like i (EL) ]
PP analyrir.
Pelazimum Limit: 0,5 ng wHE Camissian Foqutation |2 I.r.s“:’."";’[’ ,
FCEsnonlike | PCODF-PCE-TERIk C HIGH HIGH *HiD St I
il (EU ez ian and Manitaring
analpris,
Turpplier
ImpuritiesiF orei BualificationtEuvalua
an ABSENT P Low Lo — B ian and Manitaring
. analris flns e stian]
materialsdlumps
and tranrparer
Cammissian direstive | I_r_s“:f’":é ’
Mercury mix. 0,1 ppm C Law HIGH HID ZOOE-TZ-CE Inbernal |t R
iar and Monitaring
rourzer b
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SULFATO DE COBRE

Identificacidn/categoria del
material

Descripcion del proceso
(describir cada uno de los
procesos para entendimiento
de los riesgos)

Flujograma del proceso
(macro flujograma de cada
proceso de produccion)

Analisis de riesgos
(descripcion de riesgos,
probabilidad, severidad, grado
de significancia, referencias,
medidas de control)
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GESTION DE RIESGOS
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTACION ANIMAL
DE AMERICA LATINAY CARIBE

GESTION DE RIESGOS EN PLANTA

Verificacion Implantacion

=

AN\

Modificacion Mejora Validacion

Y

-Requerimientos L L Plan HACCP

_Materiales Identificacion ||Determinacion PCCs Medidas
de los de los

-Procesos : o B de controle

_Productos ‘ peligros ‘ limites

PRPs
-PRPs .
a a a operacionales




Proceso dinamico;

Estandarizado;
Disponible a todos;

Volumen de recepcion y produccion;
Proveedores (cantidad, tipo y material);

Evaluar tipo de producto, lineas, especies
animales (plan HACCP).

30
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A 0
AMERICALATINAY CARIBE

|

ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
AAAAAAAAAAAAAAAAAAA
DE

(ZEA]

GESTION DE RIESGOS EN PLANTA

n= 325 amostras

Legenda
-~ . Sem Risco = < 50 ppb

Baixo Risco= 50 a 100 ppb

- Analisis de riesgos asociados a cada planta
(parte de la especificacion de los ingredientes

. Meédio Risco=100 a 250 ppb

y productos terminados); l @ o Risco->250 oo
- Monitoreo x Analisis de rutina/descarga;
- Mapeo de riesgos - evaluacion de )
micotoxinas. 2 ‘
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
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GESTION DE RIESGOS EN PLANTA

- Evaluar procesos criticos y riesgosos en planta

Materias primas y de
empaque que cumplan
puestros estandares

Identificacion y
macenaje correcto
de materiales

Prevenir - :
Contaminacid R LACION
17

Cruzada

Mezclado unifo
de nutrientes
criticos

Adicionar el ingrediente
correcto en la
concentracién correcta

el orden adecuado

32
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COMUNICACION DE RIESGOS
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ASOCL CO DE LAS S IAS
AL

COMUNICACION DE RIESGOS

Capacitacion y conocimiento de los riesgos;
Proceso estandarizado;

Comunicacion de las partes interesadas;
Sistemas de alertas (cambios en legislacion y
incidentes ocurridos).
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COMUNICACION DE RIESGOS

Manejo de crisis:

Problema detectado;
Formacion del equipo;
Investigacion & trazabilidad;
|dentificacion de la causa;
Accion correctiva;

Solucidén del problema;
Comunicacion interna/externa;
Recall/withdrawal.
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ASOCL CO DELAS S RIAS
MAL

ATENCION!

- NUEVOS ingredientes, productos
terminados, o mismo proceso de
produccion;

- Tener un proceso estandarizado de

GESTION DE CAMBIOS; = STRUCTURES i
- REVISION frecuente de literatura, éggglMPLEMENng#g
proveedores y procesos en planta; éggg < CRNGES CHANGE MANAGEMTEE«%%%
- ENTENDER legislacion de paises %'!UANGEMANAG@]ENF
donde esta exportando. " ONEW: = :
'SUCCESSFULSZe
ACTIVITIES S 46
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS

DE ALIMENTACION ANIMAL
DE AMERICA LATINAY CARIBE

EN RESUMEN DEBEMOS...

Definir bien la especificacion de los ingredientes;
Tener establecido los analisis de riesgos;

Robusto sistema de aprobacion de proveedores;

Buenas practicas de manufactura (BPM);

Plan HACCP;

Sistema de comunicacion de riesgos e incidentes;

Gestion de cambios;
Sistema de verificacion (monitoreo & auditorias);
Mejora continua/PDCA.
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ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTACION ANIMAL
DE AMERICA LATINAY CARIBE

Cada empresa
necesita determinar
sus criterios para la

calificaciony

evaluacion de los
proveedores,

ingredientes y

procesos

Una cualificacion
inicial cuidadosa 'y
un monitoreo
sistematico son las
bases para el éxito
del proceso

Conocimiento de los
peligros y procesos
de produccion son
fundamentales para
la gestion del riesgo
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LATINR

ASOCIACION DE LAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTACION ANIMAL
DE AMERICA LATINAY CARIBE




ALIMENTO SEGURO

Alta calidad, nutricionalmente seguro, conformidad con la

produccion, siempre, en cualquier lugar!




