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Orgao: Ministério da Agricultura e Pecuaria/Secretaria de Defesa Agropecuaria
PORTARIA SDA N° 782, DE 6 DE ABRIL DE 2023

Prorroga o prazo para atendimento ao que tratam os arts. 6° e
15 da Portaria SDA n° 384, de 25 de agosto de 2021, que aprova
o regulamento técnico de identidade e qualidade da gelatina,
gelatina hidrolisada e do colageno comestivel.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, do Ministério da Agricultura e Pecuaria, no uso das
atribuicdes que lhe conferem os arts. 22 e 49 do Anexo | do Decreto n° 11332, de 1° de janeiro de 2023,
tendo em vista o disposto na Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, na Lei n° 7.889, de 23 de novembro
de 1989, no Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, e o que consta do processo n°
21000.011250/2022-69, resolve;

Art. 1° Prorrogar, por 180 dias, contado a partir da data de publicacao desta portaria, o prazo de
atendimento para o previsto nos art. 6° e 15, da Portaria SDA n° 384, de 25 de agosto de 2021, que aprova o
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Gelatina, Gelatina Hidrolisada e do Colageno
Comestivel.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.

CARLOS GOULART

Este conteudo nao substitui o publicado na versao certificada.

https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/portaria-sda-n-782-de-6-de-abril-de-2023-476020222
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Orgao: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento/Secretaria de Defesa Agropecuaria

PORTARIA SDA N° 626, DE 22 DE JULHO DE 2022

Altera o prazo para o atendimento dos arts. 6° e 15° da Portaria
SDA n° 384, de 25 de agosto de 2021, que aprova os padroes de
identidade e qualidade para gelatina, gelatina hidrolisada e
colageno comestiveis.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, no uso das atribuigcdes que lhe confere o art. 24, do Anexo |, do Decreto n° 10.827, de 30 de
setembro de 2021, tendo em vista o disposto na Lei n°® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, na Lei n° 7.889,

de 23 de novembro de 1989, no Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017, e o que consta do processo n°
21000.024915/2022-02, resolve:

Art. 1° A Portaria SDA n° 384, de 25 de agosto de 2021, passa a vigorar com a seguinte alteragao:

"Art. 24-A. Os estabelecimentos terao até 1° de abril de 2023 para atenderem ao previsto nos
artigos 6° e 15 desta Portaria." (NR)

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data da sua publicacao.

JOSE GUILHERME TOLLSTADIUS LEAL

Este conteudo nao substitui o publicado na versao certificada.
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Orgao: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento/Secretaria de Defesa Agropecuaria

PORTARIA N° 384, DE 25 DE AGOSTO DE 2021

Aprova os Regulamentos Técnicos que fixam os padrdes de
identidade e qualidade para gelatina, gelatina hidrolisada e
colageno comestiveis.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, no uso das atribuicdoes que lhe conferem os arts. 21 e 63 do Anexo | do Decreto n°
10.253, de 20 de fevereiro de 2020, tendo em vista o disposto na Lei n°® 1.283, de 18 de dezembro de 1950,
na Lei n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989, no Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, e o que consta
do processo n° 21000.041694/2018-42, resolve:

Art. 1" Aprovar os Regulamentos Teécnicos que fixam os padrdes de identidade e qualidade para
gelatina, gelatina hidrolisada e colageno comestiveis, na forma desta Portaria.

CAPITULO |

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DA GELATINA E DA GELATINA
HIDROLISADA

Art. 2° A gelatina € o produto obtido por hidrolise térmica, quimica ou enzimatica, ou a
combinacao desses processos, da proteina colagénica, presente em cartilagens, tendoes, peles, aparas ou
0ssos, das diferentes espécies animais, seguida de sua purificagao, filtragao, esterilizacao, concentracao e
secagem.

§1° Quando houver hidrolise completa das proteinas colagénicas, de modo que o produto perca
seu poder de gelificacao, a denominacao de venda sera "gelatina hidrolisada".

§2° E facultado o uso da denominagao de venda "colageno hidrolisado’, para o produto gelatina
hidrolisada.

Art. 3° A gelatina de pescado € o produto obtido a partir de proteinas naturais soluveis,
coaguladas ou nao, obtidas pela hidrélise do colageno presente em tecidos de pescado, como bexiga
natatoria, ossos, peles e cartilagens.

Art. 4° A denominacao de venda das gelatinas deve ser seguida da indicacao de sua forma de
apresentacao, expressa em caracteres uniformes em corpo e cor, sem intercalagcao de desenhos e outros
dizeres.

Art. 5° As proteinas colagénicas sao ingredientes obrigatorios na elaboragao das gelatinas.

Paragrafo unico. As raspas, obtidas das peles e das aparas, sao consideradas proteinas
colagénicas.

Art. 6° Na fabricacao da gelatina, € permitido o uso de coadjuvantes de tecnologia e de aditivos,
autorizados em legislagcao especifica.

Art. 7° Devem ser observados o0s seguintes critérios microbioldégicos para as
gelatinas:Salmonellaspp - ausente/25g (n=5; c=0).

Paragrafo unico. Os produtos obtidos a partir das gelatinas devem atender ao disposto em
legislagcao especifica, quando houver.

Art. 8° Os niveis de contaminantes presentes na gelatina devem atender a legislacao especifica
do érgao de saude competente.

Art. 9° A gelatina deve ser embalada com materiais adequados para as condicoes de
armazenamento e que lhe confiram uma protecao apropriada.

https://in.gov.br/web/dou/-/portaria-n-384-de-25-de-agosto-de-2021-341025382
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Art. 10. No preparo das gelatinas € permitido apenas o uso de matérias-primas procedentes de
animais que nao tenham sofrido qualquer restricao pela inspecao sanitaria veterinaria oficial.

Art. 11. E vedada a utilizacao de peles submetidas ao processo de curtimento, como matéria-
prima para elaboracao de gelatina.

CAPITULO Il
REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DO COLAGENO

Art. 12. O colageno e o produto obtido da proteina colagénica presente em cartilagens, tendoes,
peles, aparas, ou ossos das diferentes espécies animais, submetidos a tratamento de lavagem, ajuste de
pH, por tratamento acido ou alcalino, seguido de um ou mais enxagues, e posteriormente de pelo menos
um dos seguintes processos tecnologicos: filtragdao, moagem, extrusao, tratamento térmico ou outro
processo equivalente, aprovado pelo DIPOA.

Art. 13. A denominacao de venda do colageno deve ser seguida da indicagcao de sua forma de
apresentacao, expressa em caracteres uniformes em corpo e cor, sem intercalacao de desenhos e outros
dizeres.

Art. 14. As proteinas colagénicas sao ingredientes obrigatoérios na elaboracao do colageno.

Paragrafo unico. As raspas, obtidas das peles e das aparas, sao consideradas proteinas
colagénicas.

Art. 15. No preparo do colageno e permitido o uso de coadjuvantes de tecnologia e de aditivos,
autorizados em legislacao especifica.

Art. 16. Devem ser observados os seguintes critérios microbiologicos para o
colageno:Salmonellaspp - ausente/25¢g (n=5; c=0).

Paragrafo unico. Os produtos obtidos do colageno devem atender ao disposto em legislacao
especifica, quando houver.

Art. 17. Os niveis de contaminantes presentes no colageno devem atender a legislacao
especifica do 6érgao de saude competente.

Art. 18. O produto deve ser embalado com materiais adequados para as condicoes de
armazenamento e que lhe confiram uma protecao apropriada.

Art. 19. No preparo do colageno € permitido apenas o uso de matérias-primas procedentes de
animais que nao tenham sofrido qualquer tipo de restricao pela inspecao sanitaria veterinaria oficial.

Art. 20. E vedada a utilizagcao de peles submetidas ao processo de curtimento, como matéria-
prima para elaboracao do colageno.

CAPITULO Il
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 21. As matérias-primas para elaboragcao das gelatinas e colageno poderao ser conservadas
por meio de salga (NaCl), por uso de cal (Ca(OH)2), de frio ou por outra tecnologia aprovada pelo érgao
competente, sendo vedado o uso de substancias prejudiciais ou nocivas ao consumidor.

Art. 22. E permitida a entrada de matérias-primas para elaboracdo de gelatina e produtos
colagénicos oriundas de:

| - estabelecimentos sob inspecao federal;
Il - estabelecimentos sob inspecao oficial dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios; €

[l - estabelecimentos processadores de peles, vinculados ao orgao de saude animal
competente.

Art. 23. A fabricacao de gelatina e produtos colagénicos sera realizada em estabelecimentos
classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos de que trata o caput assegurarao o atendimento aos
requisitos estabelecidos nesta Portaria por parte dos estabelecimentos fornecedores das matérias-primas
utilizadas.

https://in.gov.br/web/dou/-/portaria-n-384-de-25-de-agosto-de-2021-341025382
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Art. 24. Os estabelecimentos terao um prazo de 180 (cento e oitenta) dias para se adequarem as
condicoes previstas nesta Portaria.

Paragrafo unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de adequagao a que se refere o
caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade.

Art. 25. Esta Portaria entra em vigor em 1° de outubro de 2021,

JOSE GUILHERME TOLLSTADIUS LEAL

Este conteudo nao substitui o publicado na versao certificada.
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