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MATURACAO E QUALIDADE DA TANGERINA ‘PONKAN' E
TANGOR ‘MURCOTT' NO SUDESTE DA BAHIA

Celio Kersul do Sacramento*
Ygorn da Silva Coelho**
Tynza Aldarn***

RESUMDO

Foram analisados quinzenalmente frutos de tange-
rina 'Ponkan' e tangor 'Murcott' cultivados em Barro-
landia, municipio de Belmonte-BA, objetivando conhe-
cer as suas caracteristicas fisicas e quimicas, alem
de identificar a época ideal para colheita. Os para-
metros analisados foram: peso medio, tamanho, espes-
sura de casca, rendimento em suco, acidez total, so-
lidos soluveis totais e relacao solidos soluveis to-
tais/acidez. Os resultados obtidos demonstraram que o
periodo otimo para colheita da tangerina 'Ponkan' fi-
cou reduzido a apenas um mes, enquanto o tangor 'Mur-
cott' permaneceu com as caracteristicas desejaveis
por periodo mais longo, atendendo as exigencias do
mercado in natura e da industrializacao.

INTRODUCAO

A infra-estrutura agricola do sudeste da Bahia se
destaca em termos de modernizacao, em relacao a mui-
tas outras regioes do Estado. A presenca do porto de
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**Agronomo, MS em Fisiologia, EMBRAPA, CNPMF - Cruz
das Almas-BA.
***Estatistico, CEPLAC-DIMEQ.
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Ilheus, a BR-101, a existencia de amplas redes de es-
tradas de penetracao e de eletrificacao rural abrem
excelentes perspectivas no sentido de uma exploracao
mais intensiva do potencial agricola.

Nao obstante os aspectos citados, a regiao sudes-
te encontra na monocultura um problema ainda carente
de solucao. Conforme levantamento feito por Ferreira
e Gramacho (1976) o extremo sul possui perto de 1 mi-
lhao de hectares de relevos planos que se estendem do
litoral ate aproximadamente 150 km para o interior,
tendo-se um clima umido ate a BR-101 e um clima de
transicao da BR para o interior. A temperatura media
varia em torno de 25 °C e a precipitacao na zona
quente e umida é de 1400 mm anuais sem periodo de es-
tiagem de tres meses.

A falta de conhecimento sobre o manejo e compor-
tamento de plantas citricas, principalmente, com re-
ferencia a variedade tem sido um dos fatores' respon-
saveis pelo desinteresse dos agricultores pela citri-
cultura.

Dos fatores climaticos que influenciam o cultivo
dos citros, a temperatura e um dos mais importantes,
nao so pela sua influencia na qualidade da fruta como
pelo seu efeito limitante na disseminacao da cultura
no globo (Montenegro, 1958). Segundo estudos feitos
nos Estados Unidos, conclui-se que a faixa otima para
a vegetacao dos citros situa-se entre 22 e 33 °C (No-
gueira, 1979). Geralmente,em clima com elevada tempe-
ratura e alta umidade relativa os frutos sao maiores
e de aspecto exterior pouco atraente. A alta tempera-
tura influencia tambeém na permanencia do fruto na ar-
vore, coloracao, espessura da casca, acucares e aci-
dos (Nogueira, 1979), conseqllentemente, em regioes de
clima quente os frutos apresentam-se geralmente menos
coloridos, mais sucosos e com maior tamanho, alta re-
lacao solidos soltuveis/acidez e menor tempo de matu-
racao. Dentre os citricos, as tangerinas constituem o
segundo grupo em importancia, tendo-se como varieda-
des mais cultivadas comercialmente a Cravo, 'Ponkan',
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Cancy 'Mixiricas' e o hibrido 'Murcott'. A tangerina
'Ponkan' é a cultivar mais plantada no Estado de Sao
Paulo. Apresenta maturacao de maio a julho, tem boa
produtividade e poucas sementes. Seus frutos perdem
facilmente a qualidade quando nao sao colhidos na
época certa. Nao tem utilizacao para industria sendo
adequada somente para o mercado interno (Figueiredo,
1980).

O tangor 'Murcott' é de maturacao mais tardia,
tem boa produtividade e seus frutos sao destinados ao
mercado interno e externo para consumo natural ou pa-
ra industria de suco concentrado. Apresenta otima re-
sistencia ao transporte.

Com o presente trabalho objetivou-se conhecer al-
gumas caracteristicas fisicas e quimicas das cultiva-
res 'Ponkan' e 'Murcott', indicando atraves de curvas
de maturacao e a época ideal para colheita, bem como
o periodo que o fruto pode permanecer no pe sem per-—
der as qualidades organoleéepticas.

MATERIAL E METODOS

As amostras de frutos foram coletadas no pomar da
Estacao Experimental Gregério Bondar (EGREB), perten-
cente ao Centro de Pesquisas do Cacau (CEPEC)-CEPLAC.
A estacao fica situada na faixa umida costeira do sul
da Bahia ao sul do rio Jequitionha, municipio de
Belmonte, distrito de Barrolandia, aproximadamente na
intersecao do meridiano 39° 13' W com paralelo 169
06' S. As condicoes climaticas da regiao segundo a
classificacao de KOPPEN é Af — clima de florestas
tropicais quente e umido, sem estacao seca, com plu-
viosidade superior a 1200 mm. A temperatura média do
mes mais quente atinge 30 O°C e no més mais frio chega
a 17 °C, sendo a media 25 ©°C. O solo da Estacao Expe-
rimental Gregorio Bondar é classificado como latosso-
lo vermelho amarelo, topografia plana e baixa ferti-
lidade.
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As cultivares 'Ponkan' (Citrus reticulata) Blanco
e Murcott (Citrus reticulata x Citrus sinensis) Os-
beck, foram enxertadas em limoeiro 'Cravo" (Citrus
limonia Osbeck) e plantadas em 1973, sendo submetida
aos tratos culturais usuais.

De 10 plantas marcadas, foram colhidas quinzenal-
mente 40 frutos de cada cultivar e em laboratorio
realizaram-se as analises de 2 grupos de 10 frutos,
procedendo-se as determinacoes de peso, tamanho de
fruto, espessura de casca, rendimento em suco, acidez
total titulavel e solidos soluveis totais. A acidez
titulavel e os solidos soluveis foram repetidas du-
rante os anos de 1981, 1982 e 1983, representando as
curvas finais uma media dos tres anos estudados.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os valores medios obtidos durante o periodo expe-
rimental sao apresentados nas Tabelas 1 e 2. Os fru-
tos da tangerina 'Ponkan' foram analisados no periodo
de 15 de margo a 19 de julho. Nesse periodo, os fru-
tos apresentaram aumentos regulares de peso, tamanho
e espessura da casca. Os valores de diametro dos fru-
tos de tangerina 'Ponkan' na Bahia, foram semelhantes
aqueles encontrados por Chitarra e Campos (1981) em
Lavras e Perdoes (MG) e Figueiredo et alii (1975) em
Sao Paulo.

O rendimento em suco dos frutos de 'Ponkan' atin-
giu um valor maximo em meados de abril (Figura 1),
decrescendo posteriormente ate a data final das ana-
lises. Comportamento semelhante foi deccrito por Chi-
tarra e Campos (1981) com frutos de 'Ponkan' analisa-
dos em Lavras e Perdoes (MG). A queda de rendimento
em suco nos frutos da 'Ponkan' é causada pelo fenomeno
conhecido com granulagéo (Nogueira, 1979) que se tra-
duz por uma dessecacao das vesiculas existentes no
interior dos gomos e € observada sempre que se ultra-
passa o periodo otimo da colheita. As vesiculas tor-
nam-se mais claras havendo um espessamento e endure-



Tabela 1 — Resultados de analises fisicas e quimicas de frutos de tangerina
'Ponkan' em Barrolandia-Belmonte (BA). Medias 1981-1982-1983.

Peso _ Espessura Rendimento Relacao
Data IS E Altura Diametro da casca em SuUcCo Acidez SST SST

(2) (cm) (em) (mm) (%) (%) (7) acidez
15=3 147,6 051 63 253 45,2 2,034 9,763 4,789
01-4 166,0 6,4 6,9 2,4 44,7 1,504 10,094 7,060
15-4 223,0 6,5 8,0 2,8 46,3 1,102 9,237 9,078
01-5 234,0 6,7 82 259 44,7 0,814 10,056 12,308
15-5 262,0 659 8,6 3,3 45,2 0,670 9,920 15,014
01-6 276,0 {52 8,9 3,0 43,0 0,611 9,844 16,169
15-6 274,0 732 Bl 3,0 42,2 0,565 10,074 17,957
01-7 322,0 T8 6,3 3,1 37,3 0,539 9,987 18,835
R2 - - - - 0,91(2) 0,99(2)0,10(1) 0,99(2)
Cv - = - = 5,5 24,0 2,9 4,2
F 17 - = — - 6,37 28,6 0,71 3,35

(l)Ajuste linear

(Z)Ajuste quadratico.
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Tabela 2 — Resultados das analises fisicas e quimicas de frutos de Tangor 'Mur-
cott' em Barrolandia-Belmonte (BA).

= Espessura Rendimento Relacao
Data f:igs A%ztga Dl?:;;:ro da casca em suco Acidez gST SST
o (mm) (%) (%) (7) acidez
15-4 159,0 5,9 7,1 2,1 43,5 1,623 9,329 5,773
01-5 180,6 556 7,5 24 48,6 1,227 9,884 8,287
15-5 190,3 5,9 7,7 2,6 50,6 1,111 9,859 9,255
01-6 220,3 6,2 7,6 2,2 50,6 0,951 10,282 10,799
15-6 239,3 6,3 8,2 2,4 52,7 0,828 10,752 13,185
01-7 226,0 6.0 8,0 2,3 53,3 0,799 10,934 13,870
15-7 213,0 5,9 137 2,2 53,6 0,743 11,247 15,293
R2 - - - - 0,942) 0,982) 0,971) 0,981)
CcV - - - - 0,9 5,0 1,2 4,3
F 17 - - - - 36,2 104,2 178 308

(l)Ajuste linear

(2)Ajuste quadratico.
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RELACAD SOLIDOS SOLUVEIS-ACIDEZ

Figura 1 —-Equagoes de regressio para rendimento de suco (a), acidez titulivel

(b) e relacdo solidos soluveis acidez (c) de frutos de tangerina
‘Ponkan’.

cimento das suas paredes e os tecidos atingidos apre-
sentam-se secos e fibrosos. No final de maio, uma boa
parte dos frutos analisados ja apresentavam inicio de
granulacao.

Os frutos do tangor 'Murcott', tiveram aumentos
regulares de peso ate meados de julho mantendo o dia-
metro e espessura de casca estaveis. Comparando-se
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com os resultados encontrados por Chitarra et alii em
Alfenas (MG), e Figueiredo et alii (1975) em Limeira
(SP) os frutos da 'Murcott' na Bahia apresentaram
maior peso de fruto e casca mais fina. O rendimento
de succ apresentou valores crescentes correlacionan-
do-se positivamente com as datas de analise, com ten-
dencia a se estabilizar em julho (Figura 2a) e man-
tendo-se desde o inicio com valores acima daqueles
exigidos para a industrializacao e exportacao. Duran-
te o periodo estudado tangor 'Murcott' nao apresentou
sinais de granulacao. Os solidos soluveis totais
(SST) da tangerina 'Ponkan' nao apresentaram variacao
significativa durante o periodo de analise, entretan-
to, os frutos do tangor 'Murcott' apresentaram sensi-
vel crescimento passando de 9,329 para 11,247% (Figura
2b). Estes resultados tiveram comportamento semelhan-
te aos descritos por Chitarra e Campos (1981), os
quais encontraram 8,077 na epoca inicial das analises
e 16,207 no final. Observando-se os valores crescen-
tes de solidos soluveis totais dos frutos de 'Mur-
cott' @ provavel que sge alcancasse teores semelhan-
tes, embora, seja sabido que em condicoes de tempera-
tura quente ocorre menor concentragao de agﬁcares que
em condicoes de temperaturas mais amenas, sendo, uma
das causas, a ocorrencia de surtos vegetativos no pe-
riodo de maturacao (Carvalho, 1979). A acidez dos fru-
tos citricos tende a decrescer coma maturacao, obser-—
vando-se que o decréscimo de acidez ¢ gradativo a par-
tir de uma determinada data. A acidez da 'Ponkan' de-
cresceu mais rapidamente num periodo de 106 dias pas-
sando de 2,0347 para 0,5397 (Fizjura 1lb) enquanto que a
'Murcott' passou de 1,623 para 0,747 numperiodo de 90
dias (Figura 2c) apresentando maior estabilidade. Chi-
tarra e Campos (1981) encontraram 0,685 de acidez no
final de analise em Perdoes e 0,657 em Lavras, portan-
to, proximos aos valores dos frutos analisados na Ba-
hia. Quanto aos frutos de 'Murcott' aacidez final fi-
cou em 1 1807 bem superior ao resultado encontrado na
Bahia. Em clima quente, se constata uma evolucao cres-—
cente muito rapida dos solidos soluveis e decrescente
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Figura 2— Equacdes de regressao para rendimento de suco (a) solidos soluveis

totais (b) acidez tituldvel (c) e relagio solidos soluveis acidez (d) de
frutos de Tangor ‘Murcort’,
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de acidos, determinando uma maturacao precoce de fruta
(Nogueira, 1979). O indice de maturacao expressa o ba-
lanco entre a dogura e a acidez e cresce comamatura-
cio do fruto em virtude dos s6lidos soluveis aumenta-
rem a medida que a acidez decresce (Carvalho e Noguei-
ra, 1979).

Para fins industriais exige-se que os frutos pos-
suam um vendimento em cuco superior a 407, um teor de
c6lidos soluveis totais superior a 11% e um indice de
maturacao na faixa de 11,5 a 18,0 (Brasil, 1973). O
{ndice tecnologico também utilizado na industria re-
laciona a percentagem de solidos soluveis com o ren-
dimento em suco, € baseado na exigencia de um rendi-
mento de suco superior a 40% e um teor minimo de so-
lidos soluveis de 11%, o que resulta um valor de 4,4
(Carvalho e Nogueira, 1979).

Segundo Ziegler e Wolff citados por Chitarra e
Campos (1981), a relacao solidos soluveis/acidez mi-
nima com padrao de maturidade comercial e igual a 9:1
para tangerina, desde que, o conteudo de solidos solu-
vels seja igual a 97%. De acordo com esse criterio, a
época mais indicada para inicio da colheita de tange-
rina 'Ponkan' seria 15 de abril (Figura lc) e 'Mur-
cott' 15 de junho (Figura 2d).

O periodo no qual os frutos podem permanecer no
pé sem perder suas qualidades organologicas esta em
funcao da relacao solidos soluveis/acidez e rendimen-
to de suco. No caso da tangerina 'Ponkan' observou-se
uma queda gradual no rendimento em suco a partir de
15 de maio, coincidindo tambér com o acentuado aumento
da relacao solidos soluveis/acidez. Estes dados, levam
a crer que o periodo otimo de colheita dos frutos se
reduz praticamente a um mes, havendo problemas na
qualidade causada tanto pela reducao do suco como pe-
la queda da acidez. Os frutos do tangor 'Murcott' por
sua vez, apresentaram uma variacao mais suave na que-
da de acidez revelando condicoes de conservacao dos
frutos na arvore desde o inicio de 15 de maio até a
data final das analises em 15 de julho. Embora a '"Pon-
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kan' apresentasse relacao solidos soluveis/acidez
dentro dos padroes exigidos (13 a 187) ate 15 de ju-
lho, o rapido declinio da acidez, queda no rendimento
do .suco limitou o periodo de colheita a sSomente um
mes.

CONCLUSOES

Nas condicoes experimentais do presente trabalho
possivel concluir o seguinte:

- Os frutos de tangor 'Murcott' e principalmente a
tangerina 'Ponkan' apresentaram aumentos regulares
de tamanho de acordo com a maturacao.

- 0 periodo otimo de colheita dos frutos da tangerina
'Ponkan' ficou reduzido de 15 de abril a 15 de
maio, em virtude da queda de rendimento de suco e
rapido decrescimo da acidez.

- 0 periodo otimo para colheita dos frutos de tangor
'"Murcott' ficou compreendido de 15 de maio a 15 de
julho, sendo que, na ultima data de analise ainda
mantinha caracteristicas fisico-quimicas adequadas.

- As caracteristicas fisico-quimicas apresentadas pe-
los frutos da cultivar 'Murcott' permitem a sua
utilizacao a partir do inicio de maio prolongan-
do-se ate inicio de julho. !

- Recomenda-se o plnatio da cultivar 'Ponkan' apenas
com a finalidade de atendimento ao comercio local,
dada a sua sensibilidade aos efeitos climaticos.

M
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