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POSSIBILIDADES DE EXPANSAO DA PIMENTA-DO-REINO
NO SUL DA BAHIA

Antédnio da Silva Costa *

Edson Menezes dos Santos *

INTRODUCAO

A pimenta-do-reino vem experimentando um processo de intro-
du<;50 e expansgo na regigo sul da Bahia, nao somente devido a ocor-
rencia de doengas nos pimentais paraenses, mas principalmente face
a boa adaptabilidade e bom rendimento apresentado pela cultura onde,
nas plantagaes com 3 anos de idade, se pode colher, em media, 4 a 5
toneladas de pimenta seca por hectare/ano, o que representa, por
certo, uma excelente producao, levando -se em conta os solos utili-
zados para o cultivo.

O presente trabalho objetiva fornecer subsidios aos produtores
com areas d1spon1ve1s no sul da Bahia e que poderao realizar inves-
timentos nesse cultivo, que esta apresentando rentabilidade expres-
siva, em relacao a outras atividades agri’colas existentes nesta
regiao.

UTILIZACAO E CONTEUDO QUIMICO

A principal proprledade da pimenta-do-reino consiste em pre-
servar as carnes. E usada como condimento na ahmentagao humana.

Atualmente sua utilizagio se faz, tambem em larga escala, nas
industrias de conserva, havendo casos, como nos EUA (maior con-
sumidor mundial), em que a aplicacao industrial ¢ muito maior do
que a domestica.

No Japao e na Alemanha faz-se a extracao de dois tipos de oleos
essenciais da pimenta-do-reino: um e utilizado nas industrias de
conservas, na forma de condimento, o outro se destina a produtos de
perfumaria.

Segundo PELLETIER, citado por JACKSON (14), a plmenta con-
tém: materia cristalina particular, chamada piperina, oleo concreto

*) E’r‘zg.-'AgrQS - Assessores de Programagao do CEPEC.
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muito acre, corado de verde, oleo volatil balsamico, substancia go-
mosa corada, pr1nC1p10 extrativo semelhante ao das leguminosas,
acidos malicos e uI'lCOS, lenho e diversos sais terrosos.

ORIGEM E DISTRIBUICAO NATURAL

F s 7 s =
A pimenta-do-reino e originaria da Asia (2). No estado nativo
o~ e 4 e .
ou subespontaneo, e encontrada no sudoeste da India, em terrenos
. 8 . N
acidentados proximos a costa de Malabar.

E das mais antigas especiarias, qua importancia vem desde
epoca muito remota. Os principais palses que cultivam esta pre-
racea sao: na A51a CambodJa Ceilao, Ind1a Indone51a MalaSLa,
Sarawak e Tailandia; na Afrlca, Camaroes, Congo, Malgaxe e Ni-
géria; nas Américas, Jamaica, Mexico e o Brasil (1).

O primeiro estado brasileiro que recebeu mudas de pimenta-do-
reino foi a Bahia, no inicio do seculo XVII. Depois a planta foi leva-
da para os estados da Parafba, Maranhao e Para (19). Na Bahia nao
houve desenvolvimento de plantacoes comerciais. Também no Ma-
ranhao os plantios foram insignificantes. Ja na Paraiba os plantios
atingiram :;.reas maiores, cultivando-se a pimenteira sob sombra,
usando-se o tutor vivo.

Outro Estado onde se verificou a introdugao foi o Para. Segun-
do ALBUQUERQUE e CONDURU (2), no ano de 1933 alguns imigran-
tes japoneses trouxeram de Singapura para o munici'pio de Tome -Acu
estacas da variedade que possui folhas estreitas, cachos mais curtos
e frutos menores. O pequeno numero de pimenteiras que entrou em
producao demonstrou o bom comportamento da cultura na regiao
amazonica. Poucos anos depois deram inicio aos plantios extensivos,
localizados a pr1nc1p10 no citado mun1c1p1o, depois estendendo-se

para outras regioes da Amazonia.

Apesar de ser bem amplo o seu "habitat", a pxmenteu'a pratica-
mente s0 e cultivada em areas extenswas no Para, onde se destaca,
como maior produtor, o mun1c1p10 de Tome-Agu, representando
aproximadamente 46% da producao do Estado (12).

Em virtude da ocorrencia de enfermidades do sistema radicular
e da parte aerea (podridao das raizes e do pé, mal-de-mariquita e
mosaico da pimenta-do-reino), agricultores japoneses estao saindo
de Tome -Acgu e implantando a cultura da pimenta-do-reino no sul da
Bahija, onde vem se desenvolvendo muito bem, demonstrando assim
a sua adaptabilidade em algumas areas da regiao. MANDARINO et
" alli (16) afirmam que esta implantacao se verifica, sobretudo, nos
municfpios de Itubera, Taperoa, Camamu, Nilo Pecanha e Una.

Em 1973, o Departamento de Extensao da CEPLAC (DEPEX)
efetuou um levantamento nas propriedades que cultivam a pimenta=



do-reino, no sul-baiano, admitindc mesmo t«.. amostrado todo o uni-
verso das propriedades envolvidas nessa recente e lucrativa ati-
vidade (Quadro 1).

Quadro 1 - Unidades produtivas envolvidas na implantacao da pimenta-

do-reino.
a

Municfpios Zonas " N© propriedades Area cultivada*
Itubera Nucleo colonial INCRA 26 130.6
- Fumeiro (8) Itiuba (2)

12 1.5
Laperes Muritiba, Maricoabo i
Una Nucleo Colonial INCRA 09 38.0
Nilo Pecanha Brejo do Cocho 02 26.5
Camamu Tapuia 01 1.0
Total 50 267.6

Fonte: CEPLAC/DEPEX
*) Area cultivada x em preparo.

Apesar de nao se ter conhecimento da origem da introducao da
pimenta-do-reino no Estado do Espfrito Santo, o cultivo desenvolveu-
se inicialmente no municfpio de Sao Mateus, ao norte do Estado, e
atualmente jé faz parte da programacao agrfcola estadual, sendo zo-
neados os municfpios de Conceicao da Barra, Sao Mateus, Itaguacu
e Itarana (12), o que demonstra a sua adaptabilidade mesmo em a/.‘rea
cujas caracteristicas climaticas diferem das regioes tradicionais de
cultivo, notadamente o fator precipitacao pluviométrica.

CARACTERES BOTANICOS

A pimenta-do-reino (Piper nigrum L.) ¢ um arbusto da familia
Piperéceae. Para GENTRY, citado por ALBUQUERQUE e CONDURU
(2), é uma planta perene, lenhosa, trepadora.

O caule apresenta duas partes distintas: a haste central, que
possui raizes adventicias, grampiformes; e-as hastes laterais, que
sao desprovidas de raizes aderentes, ede seus nos originam-se as
folhas e os frutos; sao tambem chamados ramos de frutificacao.

A inflorescéncia tem a forma de espiga, com tamanho variavel,
chegando a atingir 12 cm de comprimento, composta de pequenas flo-
res desprovidas de calice e corola.

rd

O fruto, que se constitui na especiaria mais comum de todo o
mundo, e uma drupa sessil, indeiscente, que se desenvolve de um
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unico ovulo; quando ainda nao maduro, tem coloracao verde-escuro,
e quando maduro, adquire coloracao vermelha.

A semente apresenta o epispermo esbranquicado.

RELACOES ECOLOGICAS

Clima

Embora o seu "habitat" natural seja bastante amplo, a cultura da
pimenta-do-reino tem os seus principais centros de producao no Bra-
sil localizados na faixa compreendida entre os municipios de Belem
(01° 28' lat. Sul e 48° 27" long. W. Grw.) e Tomé-Acu (02° 59' lat.
Sul e 470 28' long. W. Grw), podendo-se afirmar que o clima ideal
para o bom desenvolvimento e produggo da cultura e o quente umido,
com precipitacao pluviométrica elevada, acima de 1.500 mm/ano,
bem distribuida (sem estacao seca prolongada).

Atraves da analise das normas climatolégicas divulgadas pelo
Ministerio da Agricultura (6) e dos dados de precipitacao, tempera-
tura e umidade relativa do municipio de Tome -Acgu, assinalados por
BASTOS (5) e apresentados nos quadros 2, 3, 4, conclui-se que a

Quadro 2 - Precipitacao pluviométrica de municfpios produtores de pimenta-do-

reino.
Meé Tome -Agu Belem Camamu Valenga Itubera Una Sao Mateus
c8 (*) (**) (***) (***) (***) (***) (**)
Janeiro 309.0 318.1 159.2 194 .8 179.6 126.2 67.7
Fevereiro 413.0 407.1 185.1 212 .8 134.9 140.7 82.8
Margo 741.0 426.3 226.2 130.8 231.0 198.1 131.1
Abril 402.0 381.9 219.3 147.5 219.6 145.2 70.2
Maio 314.0 264.5 172.1 409.0 292.5 93.4 75.0
Junho 103.0 164.7 159.1 243.9 151.2 174.8 43.3
Julho 47.0 160.9 169.4 233.3 230.7 180.0 74.8
Agosto 43.0 116.2 137.3 187.8 141.4 110.4 1.1
Setembro 34.0 119.7 102.9 211.2 160.4 125.6 49.2
Outubro 33.0 104.6 123.5 141.8 96.9 195.5 89.5
Novembro 191.0 90.3 185.1 212.3 236.8 221.0 186.1
Dezembro 231.0 197.3 114.5 164.5 166.7 184.9 178.9
Total 2.591.0 2.761.6 1.953,7 2.489.7 2.241.7 1.895.8 1.049.7
Fontes: *) - O Estado Atual das Condigges Climaticas da Amazonia Brasileira (5).
%*%) - Normas Climatologicas do Ministerio da Agricultura (6).

*%%¥) - CEPLAC - Setor de Climatologia.
Tomé-Agu e Belem - Estado do Para.
Camamu, Valenga, Itubera e Una - Estado da Bahia.

Sao Mateus - Estado do Espirito Santo.,
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Quadro 3 - Temperatura de alguns municfpios produtores de pimenta-do-
reino.

Mas Tome-Acu Beléem Camamu Valenca Itubera Una Sao Mateus

(*) (k) (k) () (FkK)  (FKK) (%)
Janeiro 28.2 25.9 25,2 25.7 25 .2 25.5 26, 1
Fevereiro 28.1 25.5 25.3 26.9 Z5 .2 25.7 26.4
Marcgo 28.0 25.4 2541 27.4 29.7 25.7 24.3
Abril 27.9 25.7 , 25.2 26.8 24.3 25.3 25.1
Maio 27.7 26.0 23.8 25.6 22.9 23.9 23.1
Junho 27.6 26.0 23.1 24.5 22.2 23.0 28.8
Julho 27.5 25.9 21.8 23.3 20.9 22.0 21:6
Agosto 27.7 26.0 21.9 23.6 21.8 22.0 22.1
Setembro 27.8 26.0 27.2 24.0 21.8 22.6 22 .4
Outubro 28.2 26.2 23.8 25.0 22.9 23.7 23.3
Novembro 28.2 26.5 24.4 25,7 23.1 24.5 24.6
Dezembro 28.4 26.3 24.9 26.5 24.9 25.0 25.4
Ano Meédia 27.9 25.9 23.8 25.4 23,7 24.1 23.9
Fontes: *) - O Estado Atual das Condicoes Climaticas da Amazonia Brasi-

leira (5).

*%) - Normas Climatolégicas do Ministerio da Agricultura (6).
*%¥) - CEPLAC - Setor de Climatologia.
Tomé-Agu e Belem - Estado do Para.
Camamu, Valencga, Itubera e Una - Estado da Bahia.

Sac Mateus - Estado do Espirito Santo.

zona tradicional de cultivo na Amazodnia esta sujeita a uma estacao
seca que varia de 1 a 4 meses; a temperatura media tem amplitude
de variagio muito pequena, a exemplo de Tome -Acgu, onde a media
mais baixa foi de 27,5° em julho e mais elevada 28,4° em dezembro;
a umidade relativa oscila de 71 a 80%.

Em cultura a pleno sol (18), em areas de deficits anuais eleva-
dos, e posswel a adaptacao blologlca da planta, devido ao seu meca-
nismo de escapamento, porem o crescimento e a producao poderao
diminuir.

Em se comparando os componentes do clima das duas regioes,
verifica-se, para o Sul da Bahia, melhor distribuicao da precipita-
cao pluv1ometr1ca, sem estacao seca definida, e a temperatura me-
dia mais baixa no periodo maio/novembro.

§olos

. & . ~ . 2 . z
A pimenta-do-reino e cultivada na Amazonia em areas constitui-
das de latossolos (oxisclos) de textura variando de media e pesada.
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Quadro 4 - Umidade relativa de alguns municfpios produtores de pimenta-do-
reino.

Més Tomé-Acu Beléem Camamu Valenca Itubera Una Sao Mateus

(%) (%) (%) (¥%%) (k) (RkK) (%)
Janeiro 77.0 88.8 - 78.0 83.2 - 79.0
Fevereiro 80.0 90.7 - 78.6 80.8 - 77.0
Marcgo 80.0 90.7 - 75.5 85.8 - 80.0
Abril 80.0 90.4 - 83.1 88.5 - 76.0
Maio 79.0 87.2 - 87.0 89.4 - 83.5
Junho 74.0 84.5 - 82.9 87.8 - 88.0
Julho 75.0 83.2 ~ 82.7 86.7 - 87.5
Agosto 76.0 83.4 - 82.0 84.4 - 82.0
Setembro 74.0 83.8 - 81.0 85.2 - 84.5
Outubro 72.0 82.8 - 80.9 86.7 - 82.0
Novembro 71.0 81.8 - 7.7 87.4 - 82.5
Dezembro 76.0 84.9 - 78.1 84.0 - 83.0
Ano Media 76.0 86.0 - 80.6 85.8 - 82.0
Fontes: %) - O Estado Atual das Condicoes Climaticas da Amazonia Brasi-

leira (5).

*%) - Normas Climatolc’)gicas do Ministerio da Agricultura (6).
**%) - CEPLAC - Setor de Climatologia.
Tome -Acu e Belem - Estado do Para.
Camamu, Valenca, Itubera € Una - Estado da Bahia.
Sao Mateus - Estado do Espirito Santo.

OBS: Para Camamu e Una nao existem dados disponiveis.

» Segundo FALESI (10), esses solos constituem a unidade pedoge-
netica que representa maior distribuiggo geogréfica na Amazonia.

Sao profundos, bem drenados, fortemente desgastados, porosos,fri:«;.-
veis, fortemente acidos e com dificil diferenciag}io em seus horizon-

tes. Apresentam ainda baixa fertilidade, o que e consequeéncia de
sua genese.

" -~ " N C .
Os teores de materia organica variam de medios a altos no ho-
rizonte A, decrescendo os valores com a profundidade do perfil.

Na Bahia, a cultura esta sendo introduzida em areas de latossolo
que, segundo SILVA (23), apresenta as seguintes caracteristicas:
baixo gradiente textural, pobreza qufmica-mineralagica, B - Textu-
ral, boas condi¢oes fisicas, baixa capacidade de troca da fracao ar-
gila, pequena percentagem de silte, baixa saturagio de bases, pH
acido e profundidade efetiva superior a dois metros.

Os cultivos de modo geral exigem condicoes edafoclimaticas
ideais para o seu bom desenvolvimento e alta produtividade. Para a

I
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pimenta-do-reino, o mais importante, no que diz respeito ao fator
solo, € o aspecto fisico. O fato de os solos apresentarem baixa fer -
tilidade nao constitui problema, pois o emprego‘ de fertilizantes vem
sendo economico, face aos precgos elevados do produto.

Segundo MELO (17), a pimenta-do-reino vem sendo cultivada no
Nucleo Colonial de Una, Bahia, na unidade sede, apresentand'o otimo
aspecto vegetativo e boa resposta a adubacao. Por analogia, e de se
esperar que tal cultivo tenha sucesso nas unidades Ribeirao de Muda
e Alianga*.

DIAS (9) assinala que o Nucleo Colonial de Itubera apresenta uma
area cultivada de aproximadamente 600ha, com maior concentracao
nas unidades Outeiro, Colina e Entroncamento*%*, destacando-se as
seguintes culturas: pimenta-do-reino, cravo-da-india e mandioca,
que sao predominantes, dende, citros, seringueira, coco, maracujé
e hortalicas, as quais estao distribuidas de forma dispersa dentro da
area e muitas delas em consorciacao.

A area cultivada do Nucleo Colonial de Itubera corresponde,
aproximadamente, a 16% da area total. Sua disponibilidade de areas
adequadas a uma agricultura racional € de aproximadamente 60% em
relacao a area total.

Cons1derando que a predominancia das plantagoes baianas loca-
liza-se nos nucleos coloniais de Una e Itubera e que esses nucleos
possuem solos identificados para o cultivo (5.361 hectares), baseando
nos estudos feitos (9 e 17); e considerando ainda que oOs municfpios
limitrofes a Una e Itubera apresentam, também, condigSes edafo-
climaticas favoraveis a expansao da pipeicultura, a viabilidade de
expansao € uma realidade, dependendo tao somente da implementa -
gio de um programa integrado (assistencia tecnica, revenda de in-
sumos, pesquisa, credito rural e comercializagio) para que ocorra
o surgimento de mais uma atividade agrfcola que se destaque na e-
conomia regional.

METODOS DE CULTIVO

A pimenta-do-reino pode ser propagada por semente ou por es-
taca, sendo esta a mais indicada, pelo seu répido desenvolvimento
e precocidade de producao. NAMBIAR, citado por ALBUQUERQUE
e CONDURU (2), afirma que a pimenteira propagada por semente a-

*) Denominagao das unidades de solo existentes no Nucleo Colonial de
Una, pertencente ao INCRA.

k%) Denomir}agzb'es das unidades de solo existentes no Nucleo Colonial de
Itubera, pertencente ao INCRA.
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presenta crescimento vagaroso, frutificaggo irregular e tardia, com
baixo rendimento economico. Em pimentais comerciais, a propaga-
cao devera ser feita atraves de estacas enraizadas, uma vez que o
metodo possibilita obter-se pimenteiras de boa conformacao, produ-
cao precoce e uniforme.

O cultivar mais generalizado no momento e o que se utiliza no
Estado do Para, onde praticamente toda a area plantada e provemente
de uma unica 1ntrodu(;ao Agora, com o temor das podridoes de raiz
e doencas de virus, novos cultivares estao sendo introduzidos e tes-
tados.

As estacas para formacao de um pimental devem ser retiradas
de plantacoes sadias e pOSSlllI' no maximo 6 anos de idade; devem
provir de ramos ortotropicos ou de crescimento com 1 cm de dia-
metro, apresentando coloragio verde ou ligeiramente castanha. Mu-
das provenientes de ramos plagiotr(’)picos ou de frutificagio quase
nao se desenvolvem em altura, continuam a emitir brotacoes late-
rais, originam plantas rastejantes, que florescem e frutificam, po-
rem o rendimento e baixo (2).

A fim de evitar grandes perdas, as estacas devem ser enraiza-
das no propagador e depois levadas para o campo.

A pimenta-do-reino, por ser planta trepadeira, necessita de
um tutor que lhe dé€ condicoes de fixacao, atraves de suas raizes.

Em regiSes produtoras da fndia e da Indonesia (21), e utilizado
o tipo de tutor vivo. No Brasil, com excecao do Estado da Paraiba
e outras regiaes do Nordeste (2), onde o cajueiro se evidencia como
tutor, mais de 90% dos pimentais desenvolvem-se ao sol, sustenta-
dos em tutores mortos. Um dos pontos mais discutidos refere-se ao
espacamento. A variacgao e muito grande e sao encontrados desde:
1,8x2,0m; 2,5x2,5m; 2,5x 3,0m; ate 3,0 x 3,0m.

Pelo fato dessa planta nao admitir concorreéncia de ervas dani-
nhas, as areas de cultivo devem permanecer sempre bem capinadas,
o que favorece a erosao provocada pelas a’mguas das chuvas. Com es-
pacamentos mais densos favorece o controle desse efeito, bem como
representa ma1or numero de plantas e, por conseguinte, maior pro-
dutnudade por area.

ALBUQUERQUE e CONDURU (2) orientam que um pimental deve
ser constantemente limpo, efetuando-se de 7 a 8 capinas anuais.

Alguns pipeicultores paraenses cultivam hortalicas e cucurbita -
ceas entre as pxmenten-as em formagao, ou seja, nos dois primeiros
anos. KEsta pratlca visa a diminuir os gastos com a instalacao inicial
do pimental (7).

12



Dados experimentais no Para (2) mostraram grande eficiéncia
da cobertura morta (mulch), em comparacao com os resultados da
cobertura vegetal viva e capina total.

Os trabalhos de SUMIDA e ALBUQUERQUE (24) mostraram ser
importantes a direcao dos ventos em relacao a disposigao dos plan-
tios, o que pode prejudicar a frutificacao. E aconselhavel a implan-
ta(;go de quebra-ventos e orientar os plantios para controlar ebse
fator negativo.

~ ~
Quanto a adubacao normalmente aconselha-se colocar bastante
materia organica da origem que for mais economica.

Uma producao de 5 t/ha/ano de pimenta seca retira 200 kg de
N,50kg de P20Og e 100kg de K20 (15).

Apesar de nao haver recomendacoes tecnicas, os pipeicultores
baianos estao utilizando em media 3.500 kg/ha de torta de mamona e
farinha de osso e 1.200kg/ha da mistura 9 - 24 - 24 para as plantas
com mais de 1 ano de campo.

Periodicamente, na regiao amazonica, e feita a poda seccionan-
do-se os ramos ortotrépicos, objetivando a formacao e retirada de
estacas. Dos ramos ortotropicos podem surgir eventualmente ra-
mos de crescimento muito alongados, os chamados "galhos ladroes",
que devem ser eliminados.

PRAGAS

A predominancia da planta explorada pelo homem dara margem
a que os insetos fitafagos, que tenham condicoes de adaptar-se a ela
como foate de sobrevivencia, se constituam num problema. Eo que
se verifica na cultura da pimenta-do-reino: aos poucos, os insetos
que atacam a cultura vem adquirindo maior importancia economica,
pelos danos sempre crescentes que vem causando.

As principais pragas assinaladas ate o momento sao:

Afidios

Aphis gossypii Glov. e Aphis spiricolae - Atacam os brotos no-
N
vos e agem como transmissores do virus.

Coccidios

Protopulvinaria longivaivata - Sugam a seiva e vivem em simbio-
se com formigas e fungos causadores da fumagina.

Pseudococcus brevipes - Atacam os tecidos herbaceos das mu-
das, provocando o amarelecimento destas, devido as constantes
sucgoes, podendo determinar sua morte.
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Colebpteros

Litostylos juvencus - Atacam as folhas, destruindo grande parte
do limbo.

L.asioderma serricorne - Atacam os graos armazenados.

Hymené6pteros

Atta spp. - Atacam as folhas.

DOENCAS

SHARMA e LOOF (22), em 18 amostras de solos e raizes coleta-
das na rizosfera de pimenta-do-reino, na regiao sul da Bahia, de-
tectaram nove espécies de nematoide parasitas a cultura: Dolichodo-
rus sp., Helicotylenchus dibystera, Meloidogyne incognita,Rotylen-
chulus reniformis, Trichodorus sp., Discocriconemella limitanea,

Helicotylenchus sp. e Xiphinema vulgare.

COSTA et alli (8) fazem citacao da ocorrencia do mosaico da
pimenteira em diversas propriedades do municfpio de Tome -Acu.
O virus causador do mosaico da pimenteira pertence ao grupo do
virus do mosaico do pepino. Pimenteiras afetadas apresentam, em
sua folhagem, areas cloroticas de conformaggo variada, constituindo
um tipo de mosaico. O desenvolvimento da planta e prejudicado, a fo-
lhagem torna-se reduzida e cai a producao.

ALBUQUERQUE e CONDURU (2) fazem citacao da ocorréncia de:

"Podridao das raizes e do pe" - causada pelo fungo do solo
Fusarium solani e Fusarium piperi.

;almivora.

"Oueima do fio das folhas" — o agente causador desta enfermida-
de e o fungo Pellicularia koleroga.

"Antracnose" - o agente causal e o fungo Colletotrichum
gloeosporioides, que ocasiona lesoes escuras nas folhas e podridao
dos frutos.

"Rubelose" - doenga causada pelo fungo Corticium salmonicolor.
O sistema principal e 0 secamento dos ramos, onde se observa man-
-cha de tonalidade rasea, constituida de uma camada de hifas frou-
Xas ou compactas.

"Fumagina" — revestimento enegrecido encontrado em grande
parte das areas verdes das folhas, ramos e frutos. E constituido
de hifas do fungo da familia Meliolacea.

"Podridao Branca" - o organismo responsavel pela enfermidade
é o fungo Fomes lignosus, que ataca as raizes e a base do caule.
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"Mal-da-Mariquita" — os sintomas iniciais sao caracterizados
por ligeira murcha dos ramos proximos a extremidade, de onde se
tem isolado o fungo Fusarium solani e F. piperi. O mal surge em
plantas com raizes sadias.

"Podridao preta dos frutos" — provocada pela alga Cephaleuros
virescem.

BARAT (4) afirma que os maiores preju'fzos resultam do ataque
nos ramos e nos frutos.

COLHEITA E BENEFICIAMENTO

A pré.tica da colheita € muito trabalhosa, por ser totalmente ma-
nual. E comum, na Amazonia, estenderem-se as colheitas de julho
a outubro, com o pico em agosto.

MANDARINO et alli (16) afirmam que na Bahia ha dois picos dis-
tintos de colheita: o primeiro ocorre de marco a abril e o segundo de
outubro a novembro. Afirmam ainda que, em termos meéedios, os
pimentais na Bahia, na faixa de 3 a 5 anos de idade, produzem em
media 4,2kg de pimenta Seca/pé/ano.

A depender da classe de pimenta que se quer produzir, podem-
se colher as espigas com frutos maduros ou com frutos verdoengos.
No primeiro caso, depois de debulhados, os frutos sao macerados
em égua e, em seguida, colocados para secar normalmente ao sol: e
a pimenta branca. No segundo caso, ou seja, quando se colhe a es-
piga com frutos verdoengos, os mesmos sao debulhados e espalha-
dos em encerados ou panos e levados ao sol para secagem.

A pimenta preta apresenta coloracao parda escura, casca enru-
gada, forte aroma e sabor picante.

A pimenta branca apresenta coloracao cinzenta-amarelada, su-

< . . . # .
perficie lisa e estriada, achatada em um ponto. O seu sabor e mais
doce e apresenta fragancia mais acentuada do que a pimenta preta.

Apés a secagem ao sol ou em secadores, tanto a pimenta preta
como a pimenta branca devem apresentar um limite maximo de 8 a
10% de teor de umidade (2).

As impurezas resultantes do manuseio da pimenta-do-reino sao
eliminadas por processo de ventilacao.

O acondicionamento da pimenta-do-reino beneficiada e feito em
sacos de aniagem, com capacidade para 50kg. Para exportacao, os
sacos devem possuir paredes duplas.
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(;LASSIFICACKO E PADRONIZACAO

Um dos pontos de estrangulamento na comercializagao dos pro-
dutos primarios e quanto ao seu preparo para atender as exigencias
dos mercados consumidores.

O cacau, principal produto primério da pauta de exportacao ba-
iana, vem recebendo atencao especial para esse detalhe, motivando
inclusive um servico especial de fumigacao e classificacao nos por-
tos de exportacao, a fim de evitar a saida de produto de qualidade
inferior.

Com a pimenta-do-reino, atualmente em expansao no Sul da Ba
hia, esse cuidado deve ser tomado porque de nada adiantara a obten
cao de alta produtividade sem atentar para o preparo de um bom
produto.

Sobre o assunto, ja existe a Resolugao n? 75 do CONCEX (Con-
selho Nacional do Comercio Exterior) que especifica a padronizacao
visando a sua classificacao e fiscalizacao a exportacao.

Classificacido

Pimenta Preta Tipo I
Tipo 1II
Tipo III
Pimenta Branca Tipo I
Tipo 1II
Tipo III

Pimenta Preta

Constituida de graos pretos de sua pelfcula enrugada ou nao.

Tipo I - Constituida de odor natural, com indice minimo de
6,75% de extrato etereo fixo, de graos inteiros, ta-
manho e desenvolvimento normal, de coloragao e for-
mato caracterfsticos, com umidade maxima de 149%,.

Tipo II - Constituido de odor natural, coin indice minimo de
6,75% de extrato etereo fixo, grios inteiros, desen-
volvimento normal, coloracao e formato caracteris-
ticos, com umidade maxima de 14%.

Tolerancia: maxima de 10% de graos avariados.

Tipo II - Constituido de odor natural, com indice minimo de
6,75% de extrato etereo fixo, de graos inteiros, sem
uniformidade de tamanho, de coloracao e formato ca-
racterfsticos, com umidade maxima de 14%,.

o 3 £ 3 g -
Tolerancia: maxima de 20% de graos avariados.
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Pimenta Branca

Constituida de graos brancos desprovidos de sua pelfcula..

Tipo I - Constituido de odor natural, com indice minimo de
6, 75% de extrato etereo fixo, de graos inteiros, de-
senvolvimento normal,aé cor caracterfstica, ad-
mitindo-se até 40% no maximo de graos emparcfe-
cidos, com umidade maxima de 14%.

o . 2 . ~ .
Tolerancia: maxima de 2% de graos avariados.

Tipo II - Constituido de odor natural, com indice minimo de
6, 75% de extrato etereo fixo, de graos inteiros, de-
senvolvimento normal, de cor caracterfstica, ad-
mitindo-se acima de 40% de graos empardecidos
com umidade maxima de 14%.

Tolerancia: maxima de 10% de graos avariados.
Tipo III - Constituido de odor natural, com indice minimo de

6, 75% de extrato etereo fixo, de grios inteiros, sem

uniformidade de tamanho, de cor caracteristica,

admitindo-se acima de 40% de graos empardecidos
com umidade maxima de 14%.

~ . < . o~ .
Tolerancia: maxima de 20% de graos avariados.

e
Ainda se pode destacar algumas caracteristicas ligadas ao as-
pecto de classificacao, como sejam:

a) o produto que nao se enquadrar nas classificagoes expostas,

recebe a denominacao "abaixo do padrao";
¢ p

b) a pimenta "abaixo do padrio"poderé ser rebeneficiada, para
se enquadrar num dos tipos ja descritos;
c) sera desclassificada toda a producao que apresente:
® mau estado de conservacao
@ indice de extrato etereo fixo inferior a 6, 75%

@ aspecto generalizado de mofo ou fermentacao e umidade
que exceda a 14%

e odor estranho, de qualquer natureza, impréprio ao produto

e presenca de materias estranhas acima de 0,5%;

d) quando ocorrer a presenca de insetos vivos, s0 poderé ser
exportada depois de expurgada a partida.
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Para os investidores ainda nao atentos para esse importante de-
talhe, fica a orientacao do que o preparo do bom produto e fator de-
cisivo para o exito do cultivo.

CONCLUSOES

. A implantacao e expansao da pxmenta -do-reino no Sul da Bahia
esta oeorrendo tal como se deu no municipio paraense de Tome- -Acu:
as plantacoes existentes Ja sao suficientes para demonstrar a adapta-
bilidade da cultura na regiao.

2. Os dados climaticos das regioes baianas, onde a cultura esta
sendo introduzida, apresentam semelhancas aos da regiao de cultivo
da Amazonia, com a vantagem de a primeira apresentar melhor dis-
tribuicao pluviométrica, sem estacao seca definida, apesar de tem-
peratura media mais baixa no perfodo maio/novembro.

3. Quanto ao fator solo, a regiao baiana onde a cultura esta sen-
do implantada apresenta semelhanca com a regiao de cultivo da Ama-
zonia: latossolo, aspecto fisico excelente e baixa fertilidade.

4. Os nucleos coloniais do INCRA em Una e Itubera apresentam
area superior a 4.000 hectares disponiveis a implantacao do cultivo.

5. Outras areas dispon'fveis nos munici’pios litoraneos com-
preendidos entre Valenga ao norte, e Canav1e1ras, ao sul da reglao
cacaueira, poderao expandir essa opcao agrlcola pnas areas nao uti-
lizadas com a cacauicultura.

6. Pela caracteristica de absorcao constante de mao-de-obra,
e um cultivo ideal para as pequenas e medias unidades de produgio.

7. Em face de ser um produto de exportacao com grande aceita-
¢ao no mercado internacional, podera proporcionar um substancial
incremento na economia regional.

8. Com a sua expansao, esse cu1t1vo formara com o cacau, OS
principais produtos prlmarlos exportave1s do Sul da Bahia.
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