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DIRETRIZES PARA A POLITICA
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DE CARNES POR MEIO

DA REGIONALIZAGCAO DE
FRIGORIFICOS NO ESTADO
DE MINAS GERAIS

Este Programa destina-se apresentar diretrizes
para a Politica Publica de Abastecimento de
carnes controladas e seguras a populacao, no
Estado de Minas Gerais.

Tais diretrizes objetivam despertar o interesse
de empreendedores da cadeia produtiva de
carnes, buscando-se dar viabilidade econdmica
a0s peguenos estabelecimentos de abate, por
meio do aumento da escala de producao.

Essa meta podera ser alcancada mediante
implementacdo do Programa de Regionalizacdo
de Frigorificos no Estado de Minas Gerais,

em consonancia com as recomendacodes

da Organizacado das Nacdes Unidas para

a Alimentacdo e a Agricultura - FAQ.
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INTRODUCAO

11. SUPRIMENTO DE CARNES SAUDAVEIS: ASPECTOS GERAIS

Nos ultimos anos, o pargue industrial de
carnes do Brasil e de Minas Gerais passou por
uma significativa evolucédo, principalmente
em relacdo as carnes bovinas e suinas, com
um consideravel aumento de participacao
no mercado internacional. Minas Gerais,
por exemplo, exporta esses produtos para
aproximadamente 30 paises e a atividade
se tornou um dos principais itens da balanca
comercial do agronegodcio mineiro.

Porém, em todo pafs, mesmo com todos
0S avancos, ainda ha uma deficiéncia de
suprimento regular de carnes inspecionadas
para o mercado interno, o que impde
providéncias efetivas e urgentes por parte
do poder publico. Essa situacao - mais
acentuada nas peqguenas localidades -
é resultado, principalmente, da enorme
extensdo geografica e diversidade de
condicdes regionais.

O abastecimento de carnes, especialmente
em cidades e comunidades de peqgueno
porte, se baseia, em grande parte, na
atividade  informal desenvolvida em
unidades de abate de reduzida capacidade,
construidas e operadas com baixo nivel
tecnologico.

Reverter esse panorama ndo € uma tarefa facil.
De fato, em razéo dos distintos aspectos
envolvidos na implantacdo, administracéo
e operacao dos estabelecimentos de abate
de pequeno porte, sejam eles publicos ou
privados, a sua eficaz fiscalizacdo torna-
se um enorme desafio, exigindo, além de
vontade politica, legislacdo e estrutura
adequadas.

1.2. PROGRAMA DE REGIONALIZAGCAO DE FRIGORIFICOS

NO ESTADO DE MINAS GERAIS

Com o objetivo de oferecer condicdes
para que todos municipios possam superar
as dificuldades para o atendimento da
legislacdo sanitaria, o Governo de Minas
criou o Programa de Regionalizacdo de
Frigorificos no Estado de Minas Gerais -
PROFRIG.

O PROFRIG foi idealizado para ser
implementado em trés etapas, a saber:

12 etapa - analise do cenario atual e
diagnostico dos principais entraves para
a regularizacdo dos abates no Estado de
Minas Gerais;

22 etapa - andlise das informacdes
levantadas e identificacdo de regides
gue se ressentem de abastecimento regular
de carnes devidamente inspecionadas;

32 etapa - criacdo de estimulos para o
surgimento de novos empreendimentos nas
regidescriticasemrelacdo ao abastecimento
de carnes inspecionadas.

As duas primeiras etapas do PROFRIG,
representam um incremento na Politica
Publica de Abastecimento de carnes

controladas e seguras a saude dos
consumidores, no Estado de Minas Gerais.

A terceira e Ultima etapa do PROFRIG tera
infcio com o desenvolvimento de um projeto
piloto de abatedouro, idealizado para servir
de orientacdo a novos empreendedores.
O projeto sera construido em maodulos,
inicialmente para um abate em torno de
60 animais/dia (bovideos, suinos, caprinos
ouU ovinos) e, posteriormente, mediante a
execucdo de novos modulos, podera ter
a capacidade de abate ampliada para 100
animais/dia.

E importante destacar que o PROFRIG
estd alinhado com as recomendacdes da
Organizacdo das Nacdes Unidas para a
Alimentacédo e a Agricultura - FAO, que
estimula palses a organizarem os respectivos
sistemas de abate com énfase no principio
de regionalizacdo dessas atividades. Dessa
forma, é possivelalcancar uma escala minima
de abate gue permita ao estabelecimento
cobrir os onerosos custos envolvidos na
construcdo e manutencdo de instalacdes e
equipamentos assim como o atendimento
aos demais requisitos da legislacao.



ABATEDOUROS DE
PEQUENO PORTE -
EXPLANACAO
GERAL SOBRE
O CENARIO ATUAL

E importante ressaltar que, além dos
problemas vinculados ao abastecimento
de carnes e outros de natureza econdmica,
essa categoria de empreendimento envolve
relacdes muito fortes com questdes da maior
importancia para o pals e para a sociedade
em geral, a saber:

2.1. Aspectos de Saulde Publica

O aspecto de saude publica envolve,
dentre outros itens, o controle sanitario
oficial (incluindo inspecdo ante e post-
mortem), as condicdes higiénico-sanitarias
das operacdes e das instalacdes e
equipamentos, o abastecimento de agua, a
conservacao e o transporte de produtos.

Eimportante chamaraatencdo paraagrande
preocupacdo da comunidade cientifica,
em especial dos higienistas de alimentos,
com as chamadas Doencas Transmitidas
por Alimentos - DTAs, ocasionadas por
germes como  Clostridium  botulinum,
Clostridium perfringens, E. coli O157:H7,
Listeria monocytogenes e Salmonella spp,
bem como por parasitoses, com destaque
para 0s problemas relacionados com a
neurocisticercose.

No caso dos pequenos abatedouros ha,
como agravante, uma particularidade
gue deve ser enfatizada: trata-se das
caracteristicas da maioria dos animais
encaminhados para o abate. Sdo, em grande
parte, animais de descarte, particularmente
vacas e machos adultos, eliminados do

rebanho em boa parte por idade avancada
com finalizacdo da vida produtiva e
declinio natural das condicdes de saude
e nutricdo, por baixa fertilidade, inclusive
por tuberculose, brucelose, mastites e
metrites, dentre outros problemas. O estado
de salde desses animais, abatidos em
estabelecimento operando sem inspecdo
sanitaria, implica em enorme risco para a
salde dos consumidores.

2.2. Aspectos de Saude Animal

Em relacdo ao guesito de saude animal,
destacam-se os problemas decorrentes
da dificuldade ou impossibilidade do
controle de:

* Disseminacdo de doencas, qguando a
Inspecdo nao for eficaz e destinacdo
apropriada de carcacas e partes condenadas
e dos residuos oriundos do abate

* Movimentacdo de animais e seus produtos;

« Eventuais programas especiais voltados
para a area de saude animal;

* Tratamento de efluentes (dguas residuais);

* Veiculos transportadores de animais
(lavagem e desinfeccdo).

2.3. Custos de construcao
de empreendimento
de abate em conformidade
com a legislacao

A atividade de abate de animais de
acougue, com efetiva inspecdo sanitaria,
exige instalacdes e equipamentos que
possibilitem estabelecer um fluxograma
racional de abate para a realizacdo de
todas as operacdes, desde o exame
dos animais vivos na chegada ao
estabelecimento até a saida das carnes

e subprodutos, em conformidade com a
legislacdo sanitaria.

Os custos de construcdo para um
estabelecimento que atenda aos requisitos
legais relativamente aos aspectos sanitario
e ambiental, para fins de obtencdo de
registro junto ao 6rgdo oficial de inspecéao,
sdao substancialmente elevados. Percebe-se,
dessa forma, que a viabilizacdo econdbmica
dessa atividade reqguer uma prévia analise
criteriosa do cenario uma vez que a
premissa, no caso de envolvimento do setor
privado, que € justa e correta, & investir
em setores gque tenham possibilidade de
retorno financeiro.

2.4. Custos de manutencao
e estabelecimento de abate

As atividades de abate, por sua natureza e
peculiaridad, compreendem operacdes que
impactam nas instalacdes e equipamentos.
Destacam-se, dentre outros, danos em
revestimentos de pisos e paredes, em
plataformas, nos sistemas hidraulico e
elétrico, danos esses advindos, em boa
parte, da baixa qualificacdo da mao de obra
utilizada, além da auséncia de programas de
capacitacdo e reciclagem de funcionarios.

Por essas razdes, os custos de manutencao
desse tipo de empreendimento usualmente
sdo elevados, principalmente gquando nao
ha um programa de manutencao preventiva.
Dessa forma, problemas que seriam
resolvidos com menor investimento, quando
ndo periodicamente acompanhados e
resolvidos, resultam em graves deficiéncias
qgue, inclusive, interferemm na aplicacédo
de programas de higiene operacional
adequados.

Essa é uma situacdo recorrente em grande
parte dos estabelecimentos de abate que
nao zelam pelo seu patriménio, o qual se
deprecia de forma muito rapida, sendo
esse o principal motivador da ocorréncia



de interdicdes totais ou parciais por 6rgaos
oficiais de inspecdo, quando presentes e
atuantes.

2.5. Custos para obtencao
de agua potavel

A atividade de abate demanda um
consumo elevado de agua potavel, tanto
para as atividades do abate em si quanto
para a higienizacdo de instalacdes e
equipamentos. Dependendo da localizacdo
do estabelecimento, poderd haver maior
ou menor grau de dificuldade na obtencédo
de agua. Ainda, os custos inerentes ao
indispensavel tratamento prévio da agua
para adequa-la aos padrdes de potabilidade
definidos pela legislacdo sanitaria séo
igualmente elevados.

A eventual possibilidade de uso de agua
da rede publica é um fator autolimitante
em razdo do seu elevado custo, uma vez
qgue a atividade de abate requer elevado
volume de consumo, como ja enfatizado
anteriormente. Portanto, esse é um fator
preponderante que também deve fazer
parte do estudo de viabilidade econdmica
para implementacédo de um projeto de
construcdo de estabelecimento de abate,
identificando-se as possiveis fontes de
captacdo de agua na regido de instalacdo
do mesmo.

2.6. Peculiaridades dos animais
abatidos nessa categoria
de estabelecimento

Em abatedouros que praticam pequena
escala de abate, uma dificuldade adicional a
ser considerada é em relacdo ao suprimento
de matéria-prima, isto €, a aquisicdo
(procedéncia) dos animais. Muitas das
vezes, as opcdes de compra restringem-se
a obtencdo de animais de criacdes de
subsisténcia (ndo industriais), oriundos
de regides circunvizinhas a localizacdo do
estabelecimento.

Com tais limitacdes, um dos problemas
enfrentados é a disponibilidade de animais
de baixa qualificacdo, como aqgueles com

idade avancada, que ndo se prestam mais
as atividades econdmicas de reproducédo e
producao leiteira; usualmente considerados
“animais de descarte”. Ainda, gquando as
condicbes de estradas e de transporte
sao precarias, ha perdas consideraveis por
contusdes e fraturas nos animais.

Ha de se considerar, também, quando
o abate é submetido ao efetivo controle
sanitario oficial, a ocorréncia de grande
nimero de condenacdes em virtude
da condicdo sanitadria deficiente dos
animais, muitos adquiridos de criacdes de
subsisténcia em que ha dificuldades de
aplicacdo de medidas sanitarias preventivas.

Conseqguentemente, por ocasidao do abate,
as carnes desses animais sdo consideradas
improprias  para O CcoNsumo humano.
Isso desencadeia uma condicdo bastante
problematica para os abatedouros né&o
apropriadamente equipados, acarretando,
ademais, grandes dificuldades econdbmicas
para o empreendimento.

2.7. Inspec¢ao Sanitaria Oficial

Outro desafio para o setor publico é o de
manter nesses estabelecimentos de pequena
escala de abate equipes de servidores
disponiveis para a execucdo das atividades
de inspecao sanitaria (meédicos veterinarios
e agentes de inspecao sanitaria).

No Brasil, a realidade de muitos municipios
¢ a de que os servicos de inspecdo
encontram-se desestruturados e carentes
de servidores aptos para tal atividade,
0s quais, quando presentes, acumulam
inUmeras atribuicées o que nao lhes
permitem acompanhar as operacdes de
abate. A auséncia da inspecdo sanitaria
oficial resulta na ocorréncia de riscos a
saude publica, aspecto este ja abordado
neste Programa.




2.8. Aspectos tributarios
e trabalhistas

Os orgdos publicos responsaveis pelo
controle da aplicacdo das legislacdes
tributdrias e trabalhistas encontram
uma dificuldade adicional em fiscalizar
o cumprimento de tais legislacbes em
muitos dos estabelecimentos de abate.
Os mencionados estabelecimentos, ao
nado cumprirem a legislacao sanitaria,
usualmente deixam de cumprir também as
obrigacdes que envolvem o recolhimento
de impostos que incidem sobre a execucao
dessa atividade.

Da mesma forma, nas mencionadas
circunstancias, tais estabelecimentos nao
respeitam questdes relativas as obrigacdes
trabalhistas e, conseguentemente, seus
funcionarios trabalham sem registro em
carteira o que os impedem de receber os
demais beneficios sociais estabelecidos
em legislacao trabalhista.

2.9. Meio ambiente: problemas
decorrentes da dificuldade
ou impossibilidade de
atendimento a legislacao

Para um abatedouro atender, de forma
satisfatoria, as exigéncias relativas ao
controle e tratamento de efluentes, de forma
gue estes ndo se transformem em fontes
de contaminacdo ao meio ambiente, sao
necessarios vultosos investimentos, os quais
podem representar até vinte e cinco por
cento (25%) do investimento na edificacao
e estruturacado das areas industriais.

Esse desafio, na pratica, representa mais
um enorme obstaculo a ser superado

por estabelecimentos que nao possuem
uma escala minima de abate que lhes dé
sustentacao para tais investimentos.

Em muitas regides do pals, o cenario atual
demonstra que estabelecimentos de abate,
sem a qualificacdo minima desejavel, estdo
estrategicamente localizados a beira de rios
e corregos, de onde captam dgua sem prévio
tratamento adequado para uso industrial.
Na mesma fonte de captacdo de agua, que
deveria atender os padrdes de potabilidade
para consumo humano, € comum constatar
que estabelecimentos descartam os dejetos
originarios do abate, repercutindo em
graves consequéncias ao meio ambiente e a
salde da populacao.



DESENVOLVIMENTO DE UM PROGRAMA
DE REGIONALIZACAO DE FRIGORIFICOS
NO ESTADO DE MINAS GERAIS

3.1. Considera¢oes iniciais para
elaboracao de uma proposta
preliminar

A responsabilidade primaria pela qualidade
e seguranca dos produtos é atribuicdo de
guem os produz, o gue abrange o controle
de todas as etapas de producao, desde a
obtencdo da matéria-prima até a mesa do
consumidor. Especificamente, em relacdo
a cadeia produtiva de carnes, o conceito
matéria-prima envolve a saude dos animais
de acougue, dos quais se obtém a carne
para o consumo humano. Partindo-se dessa
premissa, as responsabilidades permeiam
varios elos da cadeia produtiva, desde os
fabricantes de insumos agropecuarios, oS
criadores, os estabelecimentos de abate e
processamento até a rede de distribuicdo
dos produtos ofertados aos consumidores.

Por outro lado, o poder publico possui uma
responsabilidade solidaria na garantia e
seguranca sanitaria dos alimentos colocados
a disposicdo dos consumidores. As carnes,
de um modo geral, pela sua propria
natureza, se incluem entre os produtos de
mais complexo controle, havendo, ainda,
em Nnosso pafls, sérias deficiéncias quanto a
salubridade desse importante alimento.

3.2. Direitos do Consumidor
(Cdédigo de Defesa do
Consumidor - CDC)

Convém destacar que todas as acodes
preconizadas no presente Programa visam,
além do atendimento da legislacdo sanitaria
especifica, contribuir para gue municipios
possam cumprir suas obrigacdes nessa
area, objetivando, ademais, o atendimento,

pelas empresas e orgdos oficiais, dos
dispositivos definidos na Lei 8.078, de 1
de setembro de 1990, que dispde sobre a
protecdo do consumidor (Codigo de Defesa
do Consumidor).

3.3. Principais legislacoes
sanitarias envolvidas

Com o advento do Decreto n® 5.741, de 30
de marco de 2006, gue regulamenta os
Artigos 27-A, 28-A e 29-A da Lei n® 8171,
de 17 de janeiro de 1991, galgou-se um novo
patamar em termos de controle sanitario dos
produtos de origem animal, particularmente
em relacdo as carnes. Com efeito, ao instituir
o Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade
Agropecuaria - SUASA e constituir, como
parte deste, o Sistema Brasileiro de Inspecé&o
de Produtos de Origem Animal (SISBI/
POA), o mencionado Decreto disciplinou a
possibilidade da adesdo a esse Sistema dos
servicos de inspecdo dos estados e do DF,
bem como dos correspondentes servicos
dos municipios.

A integracdo de tais servicos ao SISBI/
POA, que vem ocorrendo de forma
gradativa, ja representa uma nova era para
estabelecimentos de abate de pequeno
porte em estados como Minas Gerais, Rio
Grande do Sul, Parana, Distrito Federal e
Bahia, havendo a expectativa de que o
Sistema continue a se expandir para outras
regides do pails.

Evidentemente, foram fixadas condicdes
para que servicos estaduais e municipais e
industrias por eles inspecionadas passem a
integrar o SISBI/POA. Adotou-se, a propdsito,
o principio universal da equivaléncia,
com regras claras e bem definidas acerca
das obrigacbes a serem cumpridas
pelos servicos oficiais de inspecdo, bem
como pelos estabelecimentos que se
candidatarem a adesdo. O conjunto de
dispositivos legais gue ampara as decisdes
guanto aos procedimentos de adesdo é
composto por Leis, Decretos e legislacdo
complementar, a saber:

* Lei n? 7.889, de 23 de novembro de 1989;
* Lein® 8171, de 17 de janeiro de 1997;
* Lein® 9.712, de 20 de novembro de 1998;
* Decreto n® 5.741, de 30 de marco
de 200¢6;
e Instrucao Normativa MAPA n2 19,
de 24 de julho de 2006;
» Circular n? 52, de 20 de dezembro
de 2006
* Decreto n? 7.524, de 12 de julho
de 20717,
e Instrucao Normativa MAPA n¢ 36,
de 20 de julho de 2011;
* Nota Técnica DIPOA sobre Carnes
submetidas a controle sanitario oficial,
de 20/01/2011.




3.4. Planejamento geral do
Programa de Regionalizacao
de Frigorificos no Estado de
Minas Gerais

Como forma de contribuir para a
continuidade de acbdes que busguem
incentivar a instalacdo de NOVOS
estabelecimentos de abate em regides
gue forem identificadas como carentes de
abastecimento de carnes inspecionadas,
a Secretaria de Estado de Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento do Estado de
Minas Gerais - SEAPA/MG e o Instituto
Mineiro de Agropecuaria - IMA decidiram
elaborar um fluxograma de orientacao
para o abate de animais de acougue
(bovideos, suinos, ovinos e caprinos).
Tal decisdo sustenta-se na conviccdo de
gue essa iniciativa podera contribuir,
decisivamente, para o aprimoramento
da qualidade das carnes distribuidas ao
consumo das populacdes de pequenos
municipios, tanto no ambito local quanto
regional, que podem, inclusive, organizar-
se sob a forma de consodrcios.

E importante enfatizar que o fluxograma
de abate, ou melhor, a construcdo de
estabelecimentos em consonancia com o
referido fluxograma sugerido pela Secretaria
de Estado de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento - SEAPA/MG e o Instituto
Mineiro de Agropecuaria - IMA, como acao
isolada, ndo ¢é suficiente para solucionar
0os problemas existentes na area de
abastecimento de carnes seguras do ponto
de vista sanitario as peguenas cidades.

Os projetos definitivos de construcao,
posto que seguindo em linhas gerais tal
fluxograma de abate, podem sofrer ajustes
para se adaptarem as condicdes locais e aos
propositos dos empreendedores.

Essa circunstancia leva a necessidade de
chamaraatencaoparaofatodequeasimples
observancia das orientacdes propostas no
fluxograma de abate fornecido pela SEAPA/
MGepeloIMANdoimplica, automaticamente,
em isencdo do cumprimento de requisitos
legais para empreendimentos desse tipo, a
saber:

- Aprovacao prévia do projeto junto ao érgao
oficial de inspecdo sanitdria, consoante o
ambito de comercializacdo pretendido;

- Atendimento de posturas municipais
e estaduais, dispositivos relacionados a
saude publica e ao controle do exercicio
profissional, exigéncias quanto ao meio
ambiente (emanacdo de odores, residuos
solidos e liguidos: tratamento, destinacao),
aproveitamento adequado de residuos
do abate (sangue, materiais condenados
pela inspecdo, gordura, cerdas, etc.) e de
quaisquer outras disposicdes referentes
a construcdo e ao funcionamento dessa
categoria de estabelecimento.

O propodsito governamental €& o de
estimular NOVOoS empreendimentos,
privados ou publicos, para o suprimento
de carnes sanitariamente controladas,
gerando, inclusive, oportunidades para
gue as unidades de abate implantadas
integrem, de imediato, o SISBI/POA, na
dependéncia de medidas complementares
de responsabilidade das administracdes
municipais das regides envolvidas.

Vale ressaltar gque, quando as condi¢cdes
evidenciadas em determinadas regides
ndo propiciarem a geracdo de estimulos
suficientes para despertar o interesse
de empreendedores privados, o proprio
Governo podera viabilizar a implantacao
de unidades de abate com o objetivo
de atender a necessidade da populacéao
de ter acesso a carnes devidamente
inspecionadas. Ademais, outra situacao
passivel de ocorrer é a identificacdo
de estabelecimentos semielaborados
e em condicdes de recuperacdo, que
necessitem de menores investimentos para
sua conclusédo e operacdo. Tal situacéo,
quando detectada, devera se sobrepor
a iniciativa de construcdo de novos
empreendimentos, para fins de otimizacéo
de recursos publicos.

Em ambas as circunstancias, a gestdo dos
referidos empreendimentos podera ser
publica ou privada, mediante regimes de
concessao, prioritariamente, ao seguimento
da cadeia produtiva gue manifeste
interesse em organizar-se para assumir essa
responsabilidade.

E imprescindivel que todos os segmentos
envolvidos no processo, sejam eles
publicos ou privados, estejam plenamente
conscientes quanto a absoluta necessidade
de que os futuros estabelecimentos, além de
adequadamente construidos e equipados,
sejam devidamente operados e mantidos.
Da mesma forma, € necessario gue o0s
entes publicos competentes se assegurem
do efetivo cumprimento do controle
sanitdrio da atividade, compreendendo a
inspecao sanitaria dos animais abatidos
e das condicdes higiénico-sanitarias das
praticas operacionais, das instalacdes e
equipamentos.



3.5. Viabilidade econdmica
do empreendimento

A definicdo quanto a implantacdo de
estabelecimento deve ser precedida de
minucioso estudo de viabilidade econdmica,
prevenindo-se, dessa forma, o desperdicio
de recursos orcamentarios.

Essa condicdo é importante em qualquer
circunstancia, mas torna-se critica
guando o empreendimento depender de
financiamento com recursos publicos ou
nagueles casos em que houver estimulos
fiscais.

Nestas condicdes, os responsaveis pelo
estudo da viabilidade econdmica do
empreendimento  devem  efetuar um
planejamento detalhado das atividades,
levando em consideracdo, entre outros
fatores, a oferta de matéria-prima (animais
para abate) e a demanda do mercado.

Dentre os incentivos que se buscam
viabilizar ao setor privado para novos
empreendimentos pode-se incluir
financiamentos, disponibilizacdo de areas
publicas para a construcao, parcerias com
municipios ou consorcios de municipios para
adequacdes de areas que possam Vir a ser
utilizadas para os novos empreendimentos,

trabalhos de terraplanagem, captacdo de
agua para uso industrial, uso de sistema
publico de tratamento de efluentes ou
mesmo tratamentos comunitarios, isencdo
de impostos, recuperacdo de estradas
vicinais, estruturacdo de redes elétricas ou
recuperacdo de vias de acesso.

O Governo do Estado de Minas Gerais
promovera, ainda, estudos para identificacdo
de mecanismos que possibilitem estabelecer
Parcerias Publico-Privadas - PPP que
possam ser aplicadas no ambito do abate e
comercializacao de carnes.

A criacdo de fundo de recursos que
permitam, em situacdes especiais, a
eventual indenizacdo de proprietarios de
animais ou de estabelecimentos de abate,
guando os indices de achados de zoonoses
extrapolarem os valores medios obtidos em
ambito nacional é um desafio que precisa ser
vencido. Essa iniciativa podera significar a
oportunidade, concomitante ao programa de
regularizacdo de abates, de implementacéo
de um programa de saneamento de rebanhos
com base em critérios técnico-cientificos
previamente estabelecidos.

3.6. Diagndstico da situacao atual dos abates no Estado

de Minas Gerais

No caso particular do Estado de Minas
Gerais, estudos e levantamentos promovidos
pela SEAPA/MG, conjuntamente com o
IMA, possibilitaram a elaboracdo de um

diagnostico geral sobre a situacao atual
dos abates de bovideos, suinos, caprinos
e ovinos.

Tabela 1

Efetivo Efetivo Consumo

Mesorregiso Mumipos A KD o e, Bodme. anael

(cabecas) (cabecas) (mil/ton)
Campo das Vertentes 36 12.580 554.354 79.971 438.028 18,850
Central Mineira 30 31.747 412.712 139.244 1.339.360 15,200
Jequitinhonha 51 50148 699.413 116.591 1176.747 25,670
Metropolitana de Belo Horizonte 105 39.514 6.236117 423.521 1.228112 228,980
Noroeste de Minas 19 62.347 366.418 171.756 2.032.534 13,450
Norte de Minas 89 128.452 1.610.413 292293 3.262.516 59,100
Oeste de Minas 44 24.038 955.030 252181 1.292.505 35,040
Sul - Sudoeste de Minas 146 36.816 1.731.774 306176 1.995.514 63,550
Triangulo Mineiro - Alto Paranaiba 66 90.533 2.017172 1.967.463 5.501.710 74,030
Vale do Mucuri 23 20.093 385.413 74.225 1.321114 13,750
Vale do Rio Doce 102 41.714 1.598.274 160.906 2.201.789 58,650
Zona da Mata 142 35.719 2148.010 1.092137 1.559.598 78,850

573.700

Fonte: IBGE 2011/2012

Conforme Tabela 1, foram considerados,
para os mencionados estudos, as seguintes
situacoes:

« A qguantidade de municipios por
mesorregido considerando as respectivas
adreas (km?) e populacao;

« O parque industrial de frigorificos e
entrepostos com registro no Servico de
Inspecao Federal - SIF, do Departamento
de Inspecao de Produtos de Origem Animal,

18.715100 5.076.464 23.349.527 685,120

localizados no Estado de Minas Gerais e no
Servico de Inspecdo Estadual de Minas Gerais
IMA;

* Asinformacdes sobre orebanho de bovideos
e de suinos no Estado de Minas Gerais;

» Consumo per capita de carnes bovinas no
Estado de Minas Gerais, por mesorregido.



Figura 1 - Estabelecimentos registrados
nhos Servig¢os de Inspec¢ao Estadual
e Federal no Estado de Minas Gerais

Com base na analise das informacdes
indicadas na Tabela 1 e nos respectivos
mapas (anexos | a XlI) foi possivel a
identificacdo de meso e microrregides onde
o abastecimento de carnes inspecionadas
€ precario em virtude da auséncia de

SIE - Frigorifico de bovinos

SIE - Frigorifico de suinos

SIE - Frigorifico de bovinos e suinos
SIE - Entreposto de carne

SIF - Frigorifico de bovinos

SIF - Frigorifico de suinos

SIF - Frigorifico de bovinos e suinos

HE KA DO oo

SIF - Entreposto de carne

estabelecimentos regularizados num raio de
abrangéncia que torne vidvel, sob o aspecto
econdbmico, a distribuicdo de carnes para
todos os municipios localizados nessas
regides.

Diante disso, foi possivel a identificacdo por ordem de prioridade das mesorregides que
necessitam de implantacdo de novos empreendimentos, conforme tabela 2:

Tabela 2

Ordem de Prioridade

Mesorregiao

NuUmero de novos
empreendimentos

1 Norte de Minas 5
2 Jequitinhonha 3
3 Vale do Mucuri 2
4 Noroeste de Minas 2
5 Oeste de Minas 2
6 Zona da Mata 1
7 Vale do Rio Doce 1
8 Campo das Vertentes 1
©) Sul / Sudoeste de Minas 1
10 Central Mineira 1
1l Tridangulo Mineiro / Alto Paraiba 1
12 Metropolitana de Belo Horizonte 1
Total 21

O levantamento de informacdes propiciou
a identificacdo das mesorregides,
conforme Tabela 2, que serdo objeto de
estudos complementares para posterior
definicdo dos municipios gue rednam as
melhores condicdes logisticas, estruturais
e organizacionais que o0s habilitem a
transformarem-se em polos regionais para a
implementacao de novos empreendimentos.

As informacdes levantadas neste Programa
servem de subsidio para a tomada de decisao
por novos empreendedores e o poder publico
gue buscam, na forma de parceria publico-
privada - PPP, viabilizar a implementacao de
novos estabelecimentos de carater regional.




3.7. Justificativas para adoc¢ao
de critérios para
regionalizacao de
frigorificos no
Estado de Minas Gerais

Por ocasiao do planejamento do
estabelecimento, devera ser considerada a
sua area de influéncia mediante cuidadosa
avaliacdo das caracteristicas da regido
(numero de habitantes, principalmente dos
nucleos urbanos, densidade populacional,
etc.), cuidando-se para que a unidade
de abate, sempre que possivel, ndo se
limite ao atendimento de um unico nudcleo
populacional, ou seja, a sua abrangéncia deve
ter carater regional, sendo de fundamental
importancia excluir gualguer possibilidade
de sobreposicdao de areas de influéncia de
empreendimentos analogos.

Essa precaucao € essencial para o sucesso do
Programa, uma vez que a disputa predatdria
por matéria-prima e mercado de consumo
certamente levaria o negdcio a ruina.

A anadlise de cenario direciona o assunto
para a busca de uma solucdo gue leve em
consideracdo o0s obstaculos mencionados
gue um empreendimento de pegueno porte
enfrenta para atender o consumo apenas no
ambito municipal e viabilizar sua atividade sob
0 aspecto econdmico e social.

No Brasil,esse éum desafioqueaté omomento
nao foi visto de forma pragmatica, na busca
de solucdes gue levem em consideracdo as
orientacdes dos o6rgdos oficiais de inspecéo.
A situacdo inerente aos empreendimentos
de pegueno porte gue, ao Ndo conseguirem
se viabilizar pelas limitacdes ja evidenciadas,
resulta na sua sobrevivéncia as custas do nao
atendimento das legislacdes vigentes.

Dentre as quais, pode-se destacar, nesse
contexto, a legislacdo sanitaria, com reflexos
imediatos na saude publica; a ambiental, que
também acaba repercutindo em questdes
de saude publica; a tributdria, pelo néo
recolnimento de impostos sobre a atividade
executada e a trabalhista, pelas questdes
relativas a irregularidades na contratacdo de
trabalhadores.

3.8. Estruturacao do modelo proposto

3.8.1. Modelo de fluxograma para o processo de abate de ambito regional

Frigorifico de Bovino
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Frigorifico de Suinos
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3.8.2. Recomendacodes técnicas
sobre o construgcao

O fluxograma de abate serve apenas como
orientacdo, ndo se constituindo em desenho
de execucao. Nessas condicdes, o projeto
detalhado de execucdo, complementado
pelos memoriais de construcdo, com
especificacdes técnicas, inclusive guanto
a precisa localizacdo e caracteristicas dos
equipamentos, devera fazer parte do projeto
definitivo, elaborado sob responsabilidade
de profissionais habilitados da area de
engenharia ou arquitetura.

Tais projetos devem contemplar, no minimo,
os itens a seguir:

- Ventilacdo e iluminacdo - todas as
dependéncias devem ser bem iluminadas
e ventiladas. O fluxo da ventilacdo deve
ser em direcdo oposta aquela do fluxo dos
produtos;

- Paredes - as paredes devem ser
impermeabilizadas com material resistente
e de cor clara;

- Teto-oforroédispensavel, recomendando-
se o0 emprego de estrutura metalica e
vedacdo para prevenir o acesso de pragas;

- Piso - deve ser impermeavel e resistente, de
modo a facilitar a higienizacdo, e construido
de forma a permitir uma boa drenagem de
aguas residuais;

- Trilhagem aérea - a altura da trilhagem
aérea em relacao ao piso, em todo o seu
percurso, devera ser suficiente para garantir
uma distancia segura entre as carcacas e o
pISO;

- Camaras de resfriamento de carcacas - o
distanciamento entre os trilhos paralelos
nas camaras de resfriamento devera ser
suficiente para impedir o contato entre
as carcacas, devendo-se considerar, no
caso dos suinos, o sistema utilizado para
suspensao (balancins ou ganchos para cada
meia carcaca);

- Equipamentos - os equipamentos devem
ser construidos em materiais resistentes a

corrosdo, com acabamento sanitario (de
facil higienizacao), sendo que as superficies
que entram em contato com produtos
comestiveis devem ser preferencialmente
de aco inoxidavel;

- Equipamentos - manufatura - recomenda-
se gue o0s responsaveis pelo Programa
se assegurem qguanto a capacidade
técnica dos fornecedores relativamente
as caracteristicas de funcionalidade e
resisténcia dos equipamentos em geral e
particularmente dagueles a serem utilizados
nas operacdes de abate;

- Localizacdo dos equipamentos - deve ser
previsto distanciamento adequado entre o
trilhnamento aéreo (ede sua projecdo vertical)
e plataformas, mesas, demais equipamentos
e guaisquer estruturas, incluindo paredes e
colunas, de modo a evitar o contato destes
com as carcacas;

- Currais, pocilgas, apriscos e respectivos
corredores - 0 piso deve ser impermeavel,
resistente, com superficie antiderrapante, de
facil higienizacdo e declividade apropriada
para escoamento das aguas. As cercas
devem ser preferentemente metalicas
(tubos galvanizados).




GESTAO DOS NOVOS EMPREENDIMENTOS
E QUALIFICACAO DE MAO DE OBRA

Uma situacdo gque também deve merecer
atencdo tanto do poder publico quanto da
iniciativa privada é a dificuldade de gestdo
dos empreendimentos dessa natureza, por
falta de oportunidade para a necessaria
gualificacdo profissional qgue ajude os
empreendedores a entender e reunir
conhecimentos para uma eficiente gestéo
de negocios em um palis regido por indmeras
legislacdes de ambito federal, estadual e
municipal.

Conhecedor dessas limitacdes e disposto a
implementar um Programa que contemple
diferentes &reas para impulsionar o
empreendedorismo no setor frigorifico, o
Governo do Estado de Minas Gerais, por
meio da SEAPA/MG e do IMA, oportunizara
a estruturacdo e oferta de cursos de
capacitacdo para empreendedores do setor,
incluindo a capacitacdo de mao de obra
para atuar neste segmento.

A gestdo adequada de um estabelecimento
de abate, ainda que de pegueno porte,
depende em grande parte do trabalho de
pessoal devidamente capacitado para as
diferentes tarefas desse segmento. Esse
aspecto da capacitacdo deve, portanto,
ser parte do planejamento. A capacitacéo
deve ser realizada gquando da admissdo dos
funcionarios, sendo também recomendavel
a reciclagem periddica. Para garantir
uma equipe bem preparada é igualmente
imprescindivel a manutencdo do pessoal
em regime permanente e evitar alta
rotatividade.

ORGANIZACAO DE MUNICIPIOS SOB A FORMA
DE CONSORCIOS

A organizacdo de municipios sob a
forma de consdrcios € uma maneira de
viabilizar a concretizacdo do Programa de
Regionalizacdo de Frigorificos no Estado de
Minas Gerais e também um caminho para
a obtencdo da imediata adesdo dos novos
empreendimentos ao Sistema Brasileiro de
Inspecado - SISBI-POA/SUASA.

Vale evidenciar, a propdsito, mencédo
constante da pagina 7 do MANUAL DE
ORIENTACAO SOBRE CONSORCIOS DE
MUNICIPIOS PARA ADESAO AO SUASA,
elaborado pela Secretaria da Agroindustria
Familiar/Ministério do Desenvolvimento
Agrario - MDA, em parceria com a
Associacao Mineira de Municipios - AMM
e o Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento - MAPA: "A vantagem
da adesdo em consorcio de municipios é
o ganho de escala, na gualidade técnica
do servico, no gerenciamento e no custo.
Assim, a estrutura do servico, que inclui

a equipe técnica de inspecdo, veiculos,
computadores, telefones, salas de trabalho
e outros, poderd ser a mesma para todos os
municipios que fazem parte do consorcio.
Nesse caso, 0os custos de servico de pessoal
e da estrutura fisica do servico de inspecédo
serdo menores, pois serao divididos entre
0S Vvarios municipios que fazem parte do
consorcio.

Essa alternativa € muito importante para os
municipios, por diminuir o custo individual
da execucao do servico. Lembrando que
0S municipios que optarem pelo consorcio
devem primeiro criar o seu servico de
inspecao individualmente, por meio de lei
municipal e de regulamento. Depois de
constituido o SIM em cada municipio, ©
consorcio devera estruturar e executar o
servico em conjunto e, apds, podera solicitar
a adesdo ao SISBI-POA/SUASA”.



CONSIDERACOES
FINAIS

Para que o Programa, ora apresentado,
alcance plenamente os objetivos delineados
€ importante que haja uma harmonizacao de
compromissos de empreendedores e Poder
Publico dentre os quais, podemos enfatizar:

- promover campanhas de conscientizacdo
e orientacao ao setor produtivo,
compreendendo todos os elos da cadeia
sobre a importancia estratégica de se dar
viabilidade ao Programa de Regionalizacdo
de Frigorificos no Estado de Minas Gerais;

- promover campanhas de conscientizacao
e orientacdo a populacdo sobre as
boas praticas de consumo que envolve,
principalmente, o cuidado na identificacao
de produtos de origem animal regularmente
inspecionados;

- promover esforcos conjuntos das esferas
governamentais no ambito federal, estadual
e municipal com o objetivo de instituir
um efetivo controle do cumprimento da
legislacdo sanitaria em todas as etapas
da cadeia produtiva, desde a criacdo dos
animais até os pontos de venda de produtos
destinados ao consumo humano;

- neste contexto, ressalte-se como de
vital importéncia a atuacdo dos servicos
de vigilancia sanitaria municipal com
o indispensavel respaldo do Ministério
Publico, guando necessario, para um efetivo
controle sobre o comércio de produtos de
origem animal, de forma a desestimular e
combater o abate informal;

- como forma de dar viabilidade as acdes
propostas, um caminho para o alcance das
metas definidas é a integracdo e organizacéo
dos municipios sob a forma de consorcios;

- a cadeia produtiva, com énfase nos
estabelecimentos de abate, resta ainda
o desafio de buscar uma maneira de
propiciar a compra de animais de criacées
de subsisténcia e também o regular
abastecimento de todos os municipios
integrantes de  consodrcios ou de
microrregides com carnes controladas e
seguras a saude dos consumidores.



GLOSSARIO

AMM - Associacdo Mineira de Municipios
CDC - Cddigo de Defesa do Consumidor

DIPOA - Departamento de Inspecao de
Produtos de Origem Animal

DTAs - Doencas Transmissiveis por Alimentos

FAO - Organizacao das Nacdes Unidas para
a Alimentacao e a Agricultura

IMA - Instituto Mineiro de Agropecuaria

MAPA - Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento

MDA - Ministério do Desenvolvimento
Agrario

MG - Minas Gerais
POA - Produtos de Origem Animal
PPP - Parcerias Publico-Privadas

SEAPA - Secretaria de Estado de Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

SIE - Servico de Inspecdo Estadual
SIF - Servico de Inspecdo Federal
SIM - Servico de Inspecao Municipal
SISBI - Sistema Brasileiro de Inspecao

SUASA - Sistema Unificado de Atencdo a
Sanidade Agropecuaria




ANEXOS

ANEXO I: PARQUE INDUSTRIAL
NORTE DE MINAS

ANEXO II: PARQUE INDUSTRIAL
JEQUITINHONHA

Legendas

* Ndo existem estabelecimentos

@ SIE - Frigorifico de bovinos e suinos registrados no SIE e/ou SIF

Efetivo Efetivo Consumo : Efetivo Efetivo Consumo
(cabecas) (cabecas) (mil/ton) (cabecas) (cabecas) (mil/ton)
Bocaiuva 7.896.15 68.624 8.225 172.700 2.51 Almenara 16 15.439.20 179.658 46.089 675.463 6.60
Grao Mogol 6 9.071.00 42.669 15.230 52.380 1.56 Aracuaf 8 10.272.20 156.418 28.682 174.664 5.74
Janauba 13 15.033.30 247.487 50.270 488.559 9.08 Jequitinhonha Capelinha 14 12.008.00 197.507 29.722 134.810 7.25
Nf/lritneage Januéria 16 33.202.80 274.092 58190 734.844 10.06 Diamantina 8 7.367.50 82.707 6.398 47.521 3.03
Montes Claros 22 22.356.90 601.867 72.523 1.050.278 2210 Pedra Azul 5.060.70 83123 5.700 144.289 3.05
Pirapora 10 23.068.10 164.903 51.056 531.898 6.05 Total 51 50.147.60 699.413 116.591 1176.747 25.67
Salinas 17 17.823.90 210.771 36.799 231.857 774 Fonte: IBGE 2011/2012

Fonte: IBGE 2011/2012

128.452.15

1.610.413

VASYAVASKS

3.262.516




ANEXO IV: PARQUE INDUSTRIAL

Legendas

XX SIF - Entreposto de carne

Mesorregiao Microrregido

Municipios

Nanugue
Vale do Mucuri
Teofilo Otoni

Ne de

VALE DO MUCURI

' Efetivo
INEE) Populagao rebanho

(km?2) (habitantes) suino

(cabecas)
8.484.10 118.762

Efetivo
rebanho
bovino
(cabecas)

737.958

Consumo
per capita
EVE]
(mil/ton)

Fonte: IBGE 2011/2012

11.609.20 266.651
20.093.30 385.413

583156
1.321114

Legendas

W SIF - Frigorifico de bovinos e suinos

Mesorregiao Microrregidao

Noroeste de Paracatu

Minas Unai

Fonte: IBGE 2011/2012

Efetivo
AKies Q) Populagdo rebanho

(habitantes) suino

(cabecas)

35.004.30 217.618

132.026

ANEXO V: PARQUE INDUSTRIAL
NOROESTE DE MINAS

Efetivo
rebanho

bovino
(cabecas)

1193.205

Consumo
per capita
EIVE]
(GallVazelp))

27.342.50 148.800
62.346.80 366.418

39.730
171.756

839.329
2.032.534




ANEXO VI: PARQUE INDUSTRIAL ANEXO VII: PARQUE INDUSTRIAL
OESTE DE MINAS ZONA DA MATA

Legendas

SIE - Frigorifico de bovinos

SIE - Frigorifico de suinos

Legendas SIE - Frigorifico de bovinos e suinos

@ SIE - Frigorifico de bovinos e suinos SIE - Entreposto de carne

W SIF - Frigorifico de bovinos e suinos SIF - Frigorifico de bovinos e suinos

W DS o

SIF - Entreposto de carne

: Efetivo Efetivo Consumo : Efetivo Efetivo Consumo
Mesorrediso Microrrediao N2 de Area Populacédo rebanho rebanho per capita Mesorredizo Microrrediao N2 de Area Populacédo rebanho rebanho per capita
9 9 Municipios (km?) (habitantes) suino bovino anual 9 9 Municipios (km?) [GEINERIES) suino bovino anual
(cabecas) (cabecas) (mil/ton) (cabecas) (cabecas) (mil/ton)
Campo Belo 7 2.698.80 11.762 6.463 175.833 410 Cataguases 14 3.918.90 216.590 62934 257.423 7.95
Divindpolis 1 5.090.10 483.473 86.840 318125 17.75 Juiz de Fora 33 8.913.29 728.602 82305 373.717 26.75
Oaﬁaeage Formiga 8 456120 1521171 72.674 227.098 5.58 Manhuacu 20 4.857.20 273.814 46302 11.044 10.05
Oliveira 9 4.027.80 125.981 59.897 217.652 4.62 Zona da Mata Muriaé 20 4.741.00 275.986 32791 249.025 1013
Piumhi 9 7.659.90 81.643 26.307 353.797 2.99 Ponte Nova 18 4.868.60 187147 724145 252132 6.87
24.037.80 955.030 252181 1.292.505 Uba 17 3.594.42 269.650 34244 18717 9.90
Fonte: IBGE 2011/2012 Vicosa 20 4.825.20 196.221 109416 129140 7.20

35.718.61 2148.010 1.092.137 1.559.598

Fonte: IBGE 2011/2012



Legendas

# SIE - Frigorifico de bovinos e suinos
¢ SIF - Frigorifico de bovinos
W SIF - Frigorifico de bovinos e suinos

Mesorregiao

Vale do Rio
Doce

ANEXO IX: PARQUE INDUSTRIAL
CAMPO DAS VERTENTES

ANEXO VIil: PARQUE INDUSTRIAL
VALE DO RIO DOCE

Legendas

@ SIE - Frigorifico de bovinos e suinos
W SIF - Frigorifico de suinos

@ SIF - Frigorifico de bovinos e suinos

e o A Bonulacs Efativa E{eti\fo Consumto Efetivo Efetivo Consumo
: o °de rea opulacéo , rebanho per capita g 3 = .
Microrregido e > ' rebanho suino ' o : o Ne de Area Populagao rebanho rebanho per capita
Municipios (km?) (habitantes) (cabecas) bovino a_nual MIEEEIEE/EE MIETETEgEe Municipios (km?) (habitantes) suino bovino anual
(cabecas) (mil/ton) (cabecas) (cabecas) (mil/ton)
Aimorés 13 8.315.20 149.404 24774 505.925 5.48 Barbacena 2.364.30 221.989 125.315
Caratinga 20 5.52210 253.42] 18.050 223.287 9.30 Campo das Vertentes | Lavras 9 3.442.20 149.669 20.956 137165 5.50
G\‘/’;’é?aarggr 25 11.325.30 415.696 51.340 779.334 15.26 S&o Jodo Del Rey 5.773.90 182.696 175.548
5 12.580.40 554.354 438.028
Guanhaes 15 5.779.70 130.963 23174 223.403 4.80
. Fonte: IBGE 2011/2012
Ipatinga 13 4.318.00 526.781 12.047 124.303 19.34
Mantena 7 1.851.30 63.208 11.235 136.556 2.32
Pecanha 9 4.602.10 58.801 20.286 208.981 215

2.201.789

41.713.70

1.598.274 160.906

Fonte: IBGE 2011/2012



Legendas

ANEXO IX: PARQUE INDUSTRIAL SUL/
SUDOESTE DE MINAS

# SIE - Frigorifico de bovinos e suinos

W SIF - Frigorifico de suinos

W SIF - Frigorifico de bovinos e suinos

X SIF - Entreposto de carne

Mesorregidao

Sul / Sudoeste
de Minas

Total

) Efetivo Efetivo Consumo
Y —— N? qel Areg Pop‘ulacéo reba)nho rebanho per capita
Municipios (km<) (habitantes) suino bovino anual
(cabecas) (cabecas) (mil/ton)
Alfenas 12 4.991.60 225.356 47.080 252.483 8.27
Andrelandia 13 5.053.30 73.870 30.707 154.251 271
Itajuba 13 2.982.87 189.193 22.005 185.929 6.94
Passos 14 7104.70 226.412 81.096 417.377 8.31
Pocos de Caldas 13 4.639.10 342.055 43.959 251.21 12.56
Pouso alegre 20 4.920.60 326.425 27.019 295.786 11.98
Santa Rita do Sapucaf 15 3.290.00 140.170 28.261 226.444 514
Sao Lourenco 16 3.833.70 208.293 26.049 212.033 7.64
Sdo Sebastido do Paraiso 14 5153.92 265.777 49.874 249144 9.75
Varginha 16 7.606.00 442.718 30.804 309.244 16.25
146 36.815.87 1.731.774 306.176 1.995.514 63.55

Fonte: IBGE 2011/2012

ANEXO XI: PARQUE INDUSTRIAL
CENTRAL MINEIRA

Legendas

¢ SIE - Frigorifico de bovinos
& SIE - Entreposto de carne
W SIF - Frigorifico de bovinos e suinos

Efetivo Efetivo Consumo
Populagdo rebanho rebanho per capita
(habitantes) suino bovino anual

(cabecas) (cabecas) (mil/ton)

Bom Despacho 12 7.495.60 165.172 81.271 503.870 6.06
Campo das Vertentes | Curvelo 1l 13.741.20 150.701 22.446 465.845 5.54
10.510.20 96.839 369.645
31.747.00 412.712 1.339.360

NENCE) INGE

MlEser g Municipios (km?)

Microrregido

Trés Marias

139.244

Fonte: IBGE 2011/2012



ANEXO XlI: PARQUE INDUSTRIAL ANEXO XIII: PARQUE INDUSTRIAL
TRIANGULO MINEIRO E ALTO PARANAIBA CENTRAL MINEIRA

Legendas

& SIE - Frigorifico de bovinos
Legendas o .
@ SIE - Frigorifico de suinos
@ SIE - Frigorifico de bovinos e suinos @ SIE - Frigorifico de bovinos e suinos
¢ SIF - Frigorifico de bovinos @ SIE - Entreposto de carne
W SIF - Frigorifico de suinos ¢ SIF - Frigorifico de bovinos
W SIF - Frigorifico de bovinos e suinos M SIF - Frigorifico de bovinos e suinos
XX SIF - Entreposto de carne X% SIF - Entreposto de carne
Efetivo Efetivo Consumo Efetivo Efetivo Consumo
o : e N2 de ‘ 2 Populacédo rebanho rebanho per capita o : o N2 de Area Populacao rebanho rebanho per capita
Mlesereg ke Vigierieglee Municipios AT (habitantes) suino bovino EVE] MleSieriEsliee Mierereglice Municipios (km?) (habitantes) suino bovino anual
(cabecas) (cabecas) (mil/ton) (cabecas) (cabecas) (mil/ton)
Araxa 10 14.097.60 204.412 93.780 606.250 7.50 Belo Horizonte 24 5.824.70 | 4.772.562 54912 148.909 175.25
Frutal 12 16.840.00 179.512 51.811 1.355113 6.59 ggni\il:aegégentro - SELES SO o - -5
ltuiutaba 6 873610 143.348 146.050 692.000 526
Triangulo Mineiro/Alto | Patos de Conselheiro Lafaiete 12 2.943.60 247.251 12,140 83.245 9.07
Metropolitana
Paranaiba Minas 10 1073891 253.241 271623 | 6o0973 929 e Bol Itabira 18 808060 | 379237 | 28136 | 235675 13.93
Patrocinio 1 11.987.30 197.700 201.340 572.389 7.25 Horizonte ltaguara 9 242310 61.411 1.820 96.721 226
Uberaba 7 9.360.90 346.024 40.354 431799 12.70 Ouro Preto 4 3147.80 173.797 23.357 34.965 6.38
Uberlandia 10 18.772.20 692.935 1162.505 1183186 25.44 Para de Minas 5 1764.70 123.379 196.889 120.033 453
90.533.01 2.017172 1.967.463 5.501.710 Sete Lagoas 20 8.515.10 393.875 79.993 323.821 14.46

Fonte: IBGE 2011/2012 39.514.10 6.236.117 423.521 1.228112
Fonte: IBGE 2011/2012
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