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A regulamentacao a respeito do uso de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia de
fabricacdo faz parte das atribuicbes da ANVISA, salvo disposicdes contrarias estabelecidas em

normas e decretos do Mapa, conforme estabelecido na Lei n°® 9.782, de 26 de janeiro de 1999.

Os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para vinhos eram regulamentados pela RDC
123/2016, revogada pela RDC 778/2023, que dispde sobre os principios gerais, as funcoes
tecnoldgicas e as condicOes de uso de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia em

alimentos.

A IN 211/2023 consolida as funcdes tecnoldgicas, os limites maximos e as condicdes de uso para
os aditivos alimentares e o0s coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em alimentos

diversos (Vinhos: Anexo. Il aditivos, Anexo IV coadjuvantes).
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Orgédo: Ministério da Saude/Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Diretoria Colegiada

RESOLUCAO - RDC N° 778, DE 1° DE MARCO DE 2023

Dispoe sobre os principios gerais, as funcoes tecnologicas e as
condicoes de uso de aditivos alimentares e coadjuvantes de
tecnologia em alimentos.

Art. 72

§3° No caso dos aditivos alimentares destinados ao uso em vinhos, aplicam-se as especificacdes mais atuais
do Cddigo Enologico Internacional da Organizacao Internacional da Vinha e do Vinho (OIV), quando nao
existirem especificacoes estabelecidas nas referéncias de que trata o caput desse artigo.

§4° No caso do coadjuvantes de tecnologia destinados ao uso em vinhos, as especificacdes estabelecidas
nas referéncias de que trata o caput desse artigo podem ser adotadas somente quando nao existir uma

especificacao estabelecida no Codigo Enoldgico Internacional da OIV.



A OIV recomenda uma lista de aditivos e coadjuvantes de tecnologia que sao aceitos para uso enolégico.
Cada substancia possui uma classificacao propria, com recomendacfes de concentracbes de uso, assim

como concentracdo maxima residual.

A organizacéao preza por seguir o Code of Oenological Practices e o International Oenological Codex,

documentos que possuem carater orientativo para os paises que apresentem atividade vitivinicola.

Apesar do regulamento ser de carater internacional, cada pais tem autonomia para definir as substancias
permitidas e suas respectivas concentracoes, julgando a periculosidade que as mesmas podem oferecer

ao consumidor final.



Aditivos recomendados pela OIV que ainda nao séo previstos na legislacao brasileira vigente:

Codigo de Praticas -
Substancia | INS ou CAS Enologicas MalEEE Recomendacéo

CODEX OlV

Uva Vinho

Residuo max.: 150 mg/L v.

Bissulfito de .
tintos; 200 mg/L v. brancos

amonio
) e rosés; 300 mg/L v. tintos,
(((;OEnI\T (e)r\g;lgltlee CAS 10192- Fichas 1.12 e ) COEI-1- brancos e rosés com mais
tivante d 30-0 2.1.2 AMMHYD de 4 g/L de susht.
¢ ativante ~e redutoras; 400 mg/L
ermentacao - excepcional para certos V.
Oeno 3/2007) brancos doces.
Acido
Eritérbico Fichas 1.11 e : Uso max. 0,25 g/L
(conservante - INS 315 2.2.7 Ficha3.4.7  COEI-L-ASCACT  pesiduo max. 300 mg/L
OENO 10/01)
Glutationa
(antioxidante - CAS 70-18-8 Ficha 2.2.8 Ficha 3.4.18 COEI-1-GLUTAT Uso méax. 0,02 g/L

Oeno 445/2015)
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Coadjuvantes de tecnologia recomendados pela OIV que ainda nao sao previstos na legislacao brasileira

vigente:
Caodigo de Praticas
A INS ou Enolédgicas Referéncia CODEX ~
Substancia CAS . oIV Recomendacéao
Uva Vinho
Oxigénio
(hiperoxidacao do
mosto ou oxidacdo INS 948 Ficha 2.1.1 Ficha 3.5.5 COEI-1-OXYGEN _
dos vinhos) (OENO
32/2004).
Taninos
enologicos
(estabilizante)
(Oeno 5/2008, Fichas 2.1.7 e Fichas 3.2.6 e
6/2008, OIV- _ File 2.1.17 33 1 ' COEI-1-TANINS _
Oeno352-20009, e
OIV-OENO 554-

2015 OIV-OENO
574-2017).
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Oficie n® 0117696230, do Processo 25351 367870/ 2018-44 . Expediente 0107641/23-2 - GERENCIA DE AVALIACAO DE
RISCOS E EFICACIAJANVISA

Brasilim, ba 02 2023

Ao{A) Senhor(a)
Responsivel Legal

z Alameda Fenavinho, 481 Fenavinho
Sobre as manoprotelnas de CEP 95700000. BENTO GONCALVES/RS

levedura — expediente

Prezado(a) Senhor{a),

encerrado, sera prevista na 1. Em atencdo ao expediente n. 0107641/23-2 do processo n. 25351.367870/2018-44,
protocolado no sistema Datavisa em 02/02/2023 sobre a peticdo 4130 - Inclusio ou extensdo de uso de
aditivos alimentares ou coadjuvantes de tecnologia com parecer favoravel da Anvisa e MAPA, informamos
gue serd incluida no processo de regulamentacdo de atualizacdo peridgdica de aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia n® 25351.901252/2023-01 a manifestacio favordvel da ANVISA constante no
Parecer n? 3865044,/20-2 guanto i seguranca e a manifestacio do MAPA quanto a justificativa tecnoldgica
constante no Parecer n? 8/2022/CRVB/CGVB/DIPOV/SDA/MAPA sobre a inclusio do uso de manoproteinas
de lewedura, INS 455, como aditivo alimentar com a fungdo estabilizante para uso na categoria 16.1.1.2
vinhos com limite 0,04 g/100ml (400 mg/L), sem nota, na Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n.

préxima revisdo da IN.

123/2016.
2. Informo ainda gue o expediente sera encerrado.
Atenciosamente,

LIGIA LINDNER SCHREINER

Gerente de Avaliacdo de Risco e Eficacia



