Debate sobre propostas

de revisao dos INS
470(1) e 471 na CCFA
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Apresentacao

» Apeel Sciences: companhia start-up de alimentos que tem
desenvolvido um novo revestimento para frutas e
hortalicas frescos.

» Alternativa aos revestimentos de cera tradicionais.
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Composicao do revestimento

Monoglicerideos e diglicerideos de acidos graxos
(INS 471)

« Aprovado para uso como agente antiespuma, emulsificante
e estabilizador

Sais de acidos miristico, palmitico e estearico
com amonia, calcio, potassio e sodio (INS 470(i))

« Aprovado para uso como antiglomerante, emulsificante e
estabilizador
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Propostas de revisao necessarias para

utilizacao do revestimento

Delegacao dos EUA
propos

expandir
classe funcional do
INS 471 para incluir
“agente glaceante”

!

CCFFV enviou ao CCFA
pedido de expansao de
categorias alimentares do
INS 471 e 470(i). Inclusao

de “frutas frescas tratadas
na superficie” e
“hortalicas frescas
tratados na superficie”
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Discussoes sobre as alteracoes
propostas

20/02/2018 - Video-
conferéncia dos EUA com
delegacbes dos paises da

Ameérica Latina

22/03 a 30/03 - Encontro da
CCFA50, em Xiamen na China.



Economia brasileira (FAO e OCDE, 2015)
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Bananas

Estimativa de perdas nos paises em
desenvolvimento (Embrapa, 2010)

e Variacao entre 20% e 80%

Fatores de influéncia na qualidade

« Rapidas transformacoes quimicas durante o
amadurecimento
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Mangas produzidas pela economia
brasileira (FAO e OCDE, 2015)

Destinacao

’ = Mercado Interno = Mercado Externo
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Mangas - Estimativa de perdas

Estimativa de perdas - Variacao (Embrapa, 2004)
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Abacate na pos-colheita

Necessita de
Fruto tecnologias de
altamente conservacao a

Elevada

Alta taxa producao de

etileno

respiratoria

perecivel. temperatura
ambiente
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Métodos de conservacao de frutas e
hortalicas (pos-colheita)

» Alguns metodos de elevado custo

» Métodos como a refrigeracao e o transporte refrigerado

implicam em maior investimento financeiro (Embrapa,
2007)

» Necessidade de metodos que dispensem maiores
investimentos
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Extensao da validade apods aplicacao do
revestimento segundo a Apeel Sciences
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Caracteristicas do produto

» Revestimento fino, comestivel, invisivel, inerte e sem
gosto aplicado a frutas frescas e hortalicas pos-colheita
100% seguro para o consumo humano

» Nao é pesticida e nao contem nenhum ingrediente
pesticida, antimicrobio ou biocida

» Nao € danoso ao meio ambiente ou a animais ou plantas

» Nao contéem e nao e derivado de organismos
geneticamente modificados

» Produto de baixo custo
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Funcoes do revestimento

‘ Diminui perda de unidade
‘ Reduz oxidacao

‘ Estende validade dos produtos
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Paises com aprovacao para uso como agente
glaceante

= Chile

s JApao

México

Peru
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Beneficios da reducao da perda de
alimentos

» Eleva acesso publico a frutas frescas e hortalicas, com
impacto positivo na saude publica

» Aumenta lucratividade dos cultores e demais agentes da
cadeia

» Gera empregos
» Aumenta arrecadacao tributaria

» Melhora uso eficiente de recursos agricolas (agua,
energia, fertilizantes)
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ANVISA - Status Regulatorio

RDC n°
45/2010
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Dispoe sobre aditivos
alimentares autorizados para
uso segundo Boas Praticas de
Fabricacao

Incorpora Resolucao GMC
Mercosul n° 34/2010

abelas | e Il nao autorizam utilizacao de
INS 470 e 471 como agente glaceado, hem

abrange frutas e hortalicas tratadas na
superficie




Pleito a ANVISA
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