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O mundo que O mundo que 
desejamos!desejamos!



Visão da cadeia produtiva do Visão da cadeia produtiva do 
cacau e chocolate:cacau e chocolate:

Cacauicultor
Chocolateiro



Objetivo do projetoObjetivo do projeto
““AGROCAUAGROCAU””

Estabelecer novos canais de industrialização e 
comercialização nas regiões produtoras, 

proporcionando a obtenção de valor agregado a 
cadeia produtiva do cacau. 



PossPossííveis formatos: veis formatos: 

-- Grande capacidade Grande capacidade (10 mil a 50 mil tons/ano)(10 mil a 50 mil tons/ano)
-- Investimentos         (15 a 50  MUS$)Investimentos         (15 a 50  MUS$)
-- Grandes grupos e necessidade de alto capital de giroGrandes grupos e necessidade de alto capital de giro

-- Pequena capacidadePequena capacidade (1,5 mil a 3 mil tons/ano)(1,5 mil a 3 mil tons/ano)
-- Investimentos           (2 a 4 milhões de reais)Investimentos           (2 a 4 milhões de reais)
-- Cooperativas/pequenos grupos de cacauicultores empresCooperativas/pequenos grupos de cacauicultores empresááriosrios

-- Capacidade Artesanal ( atCapacidade Artesanal ( atéé 100 toneladas por ano)100 toneladas por ano)
-- Investimentos             ( 600 mil a 1,8 milhões reais) Investimentos             ( 600 mil a 1,8 milhões reais) 
-- Produtor mProdutor méédio ou grupo de pequenos produtores dio ou grupo de pequenos produtores 

““Principais desafiosPrincipais desafios””



Pequena capacidadePequena capacidade
Principais vantagens:
- Processamento de massa de cacau para chocolates
- Origem única e certificada ( sem blends de outras origens – IDENTIDADE)
- Produto final que atende a todos os padrões de exigência do mercado consumidor
- Mercado consumidor de 60 mil toneladas anuais (15% de 450 mil toneladas anuais) 
- Capacidade economicamente viável (escala de produção)
- Forte apelo de marketing (construção de marca e reconhecimento mundial)

Principais exigências:
- Atender as especificações do mercado
- Atender as exigências da ANVISA, Meio Ambiente, Ministério do trabalho etc...
- Investimento em marketing (viagens, feiras, site, revistas etc..) alem de pesq/qualidade



Capacidade ArtesanalCapacidade Artesanal
Principais vantagens:
- Baixo investimento 
- Processamento de massa de cacau para chocolates regionais
- Origem única e certificada ( sem blends de outras origens – IDENTIDADE)
- Mercado consumidor regional (Brasil, pais de distancias continentais)
- Forte apelo de marketing (social)
- Logistica
- Verticalização

Principais limitações:
- Processamento manual, deficiente em algumas etapas fundamentais do processo
- Não atende as especificações exigidas do mercado profissional
- Investimento em marketing (viagens, feiras, site, revistas etc..) alem de pesq/qualidade
- Dificuldade de colocar e expandir a distribuição do produto para o mercado
- Liquidez diferente em relação a amêndoa de cacau
- Capital de giro
- Desconhecimento do mercado de chocolate



““ExemplosExemplos”” Itamarajú-BA

Uma excelente iniciativa e exemplo de que as entidades e governo podem mudar o cenário, porém:  

-Prédio inadequado
-Lay out fabril inadequado
-Entregue a pessoas de fora da região e sem preparo
-Dificuldade em conseguir matéria prima
-Sem parcerias
-Sem um contrato de deveres e direitos entre as partes



““ExemploExemplo””

-Mercado – Brasil e Mundo ( Brasil 60 mil toneladas de massa de cacau)
-Parcerias fundamentais (Governo, município, Acal, Ceplac, Gecal, Meller)
-Conceito fabril moderno (lay out, automatização e rendimento controlado) 
-Produto (processamento voltado a preservação das qualidades originais do cacau)
-Torra (mercado perdeu a referência e memória)
-PRODUTORES DE CACAU inseridos no novo conceito de verticalização, mais próximos.



““ResultadosResultados””
-Reconhecimento
-Agregação de valor
-Avanço tecnológico em toda a cadeia
-Interesse de grupos do mercado de chocolates



ComentComentáários Finaisrios Finais

Avaliação da evolução

- Evoluímos no conceito fabril, instalando 
unidades que pareciam impossíveis de 
nascerem, agora é necessária uma consciência 
de que precisamos ser profissionais, mesmo 
sendo pequenos. 

Cenário atual das unidades de 
processamento de pequeno e médio 
porte instaladas no país 

- Em forte crescimento, principalmente por ser 
do interesse direto dos chocolateiros que 
passam por uma mudança no mercado mundial 
que está em deficiência de matéria prima.



ComentComentáários rios 
ee

Sugestões!!!  Sugestões!!!  


