Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

Ementa
Aprova o Regulamento Técnico de ldentidade de Qualidade de bebidas lacteas.
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
MG |Pamela Silveira Proposta de Alterag6es do texto do regulamento técnico de identidade de|O Sindicato de Laticinios e Produtos Derivados no Estado de Aceita
qualidade de bebidas lacteas Minas Gerais, em atendimento a observacdes relevantes trazidas por

responsaveis técnicos de laticinios associados, tendo em vista a busca
de melhoria de produto e acessibilidade aos consumidores traz
contribuicdes a proposta de regulamento técnico de identidade e
qualidade de bebidas lacteas.

Preambulo

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA, no uso das atribuicées que lhe conferem os artigos 22 e 49 do Anexo | do
Decreto n® 11.332, de 1° de janeiro de 2023; tendo em vista o disposto na Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950; na Lei n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989; e no Decreto n°
9.013, de 29 de marco de 2017, além do que consta do Processo n° 21000.062588/2022-89, resolve:

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
MG |Pamela Silveira O Sindicato de Laticinios e Produtos Derivados no Estado de Minas O Sindicato de Laticinios e Produtos Derivados no Estado de Aceita
Gerais - SILEMG, CNPJ: 16.620.494/0001-47, situado no endereco: Minas Gerais, em atendimento a observacées relevantes trazidas por

Avenida do Contorno, 4456 - 6° andar - Funcionarios - 30.110-028 - Belo |responsaveis técnicos de laticinios associados, tendo em vista a busca
Horizonte/MG, no uso de suas atribuicdes estatutarias e considerando as|de melhoria de produto e acessibilidade aos consumidores traz

observagfes de responsaveis técnicos de laticinios associados, contribuicdes a proposta de regulamento técnico de identidade e
encaminha propostas de alteracdo do texto da consulta publica, SDA qualidade de bebidas lacteas.
776/2023.

Artigo 1°

Fica aprovado o regulamento técnico, que fixa os padrbes de identidade e qualidade, que devem apresentar as bebidas lacteas, na forma desta Portaria.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 2°

Para fins deste regulamento, bebida lactea é o produto lacteo, ou produto lacteo composto, obtido a partir de leite, ou de leite reconstituido, ou de derivados de leite, ou da
combinacéo destes, com adicdo ou néo de ingredientes ndo lacteos.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 2° / Paragrafo Unico

A base lactea deve representar pelo menos 51% (cinquenta e um por cento) m/m (massa/ massa) dos ingredientes dos produtos previstos nesta Portaria.

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Paragrafo Unico. A base lactea deve representar mais que 50% Alinhamento com a previsdo de produto lacteo do Decreto 9.013/2017: |Aceita
Cerminaro (cinquenta por cento) m/m (massa/massa) no produto final. Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos séo os

produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que o0s ingredientes ndo
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

DF |GUILHERME MOSSA DE |A base lactea deve representar, OBRIGATORIAMENTE, pelo menos Com o advento de uma enorme gama de produtos vegetais analogos a |Parcial |ajuste de texto para "Paragrafo Unico. A base lactea deve
SOUZA DIAS 51% (cinquenta e um por cento) m/m (massa/ massa) dos ingredientes  |lacteos, é fundamental que seja preservada a majoracé@o de produtos mente |representar mais que 50% (cinquenta por cento) m/m
dos produtos previstos nesta Portaria. lacteos na composicdo da bebida lactea, com vistas a manter a Aceita |(massa/massa) no produto final."

identidade e qualidade nutricional do
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |GUILHERME MOSSA DE |A base lactea deve representar, OBRIGATORIAMENTE, pelo menos produto em questao. Parcial |ajuste de texto para "Paragrafo Unico. A base lactea deve
SOUZA DIAS 51% (cinquenta e um por cento) m/m (massa/ massa) dos ingredientes mente |representar mais que 50% (cinquenta por cento) m/m
dos produtos previstos nesta Portaria. Aceita [(massa/massa) no produto final."
DF |IGOR VON BROESIGKE |Paragrafo Unico. A base lactea deve representar mais que 50% Alteracéo do "Paragrafo Gnico" a fim de harmonizar com a regra de base |Aceita
CASTRO (cinquenta por cento) m/m (massa/massa) do produto final. lactea (%) prevista no Art. 365 do RIISPOA:
"Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sdo os
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes ndo
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.
DF [luiza zanatta baggiotto A base lactea deve representar mais de 50% (cinquenta por cento) m/m [O RTIQ deve seguir com o estabelecido no Decreto 9.013/2017, artigo  |Aceita
(massa/massa) do produto. 365:
¢Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sao
os produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do
leite representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que o0s ingredientes ndo
derivados do leite n&do estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.
RJ [Mariana Vieira da Silva |A base lactea deve representar mais que 50% (cinquenta por cento) m/m |Alteracao do "Paragrafo Unico" a fim de harmonizar com a regra de base |Aceita
(massa/massa) do produto final. lactea (%) prevista no Art. 365 do RIISPOA:
"Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sdo os
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes ndo
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.”
Artigo 3°
Quanto aos critérios de tratamento térmico, os produtos previstos nesta Portaria classificam-se em:
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |luiza zanatta baggiotto () Sugerimos que seja prevista a possibilidade de usar outras tecnologias |Rejeita |A indicacdo de novos tratamentos térmicos depende de sua
Paragrafo Unico: as bebidas lacteas podem passar por outros de tratamento térmico e nao limitar o emprego de inovagéo tecnolégica [da aprovacao prévia pelo DIPOA/SDA.

tratamentos térmicos, desde que comprovadamente seguros.

Incluir Paragrafo Unico no artigo 3°.

em Bebidas Lacteas. Exemplo de tecnologia € o ¢aguecimento 6hmicoy,.

Artigo 3° / Inciso |

| - bebida lactea pasteurizada;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 3° / Inciso I

Il - bebida lactea esterilizada;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo
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Artigo 3° / Inciso Il

Il - bebida lactea UHT ou bebida lactea UAT; ou

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 3° / Inciso IV

IV - bebida lactea tratada termicamente, apds fermentacao.

Sem contribui¢des para este dispositivo

Artigo 4°

Quanto aos critérios de adicdo de ingredientes nao lacteos, os produtos previstos nesta Portaria classificam-se em:

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Art. 4° As Bebidas Lacteas, classificam-se em: Melhoria do entendimento, deixando clara a definicdo no préprio artigo e |Rejeita |Ha outros critérios para classificacdo, ndo limitados aos
Cerminaro evitando que o leitor tenha que acessar outra parte do texto. da conceitos de adicéo.
Artigo 4° / Inciso |
| - bebidas lacteas sem adicéo; ou
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
MG |MOISA MEDEIROS | - bebida lactea sem adigdo; ou Padronizar no singular, como nos demais incisos. Aceita
LASMAR
SP |Janaina Penteado | - Sem adicdo: € a bebida lactea sem a adi¢éo de ingredientes nao Melhoria do entendimento, deixando clara a definicdo no préprio artigo e |Rejeita |Ha outros critérios para classificacdo, ndo limitados aos
Cerminaro lacteos; evitando que o leitor tenha que acessar outra parte do texto. da conceitos de adicéo.
Artigo 4° / Inciso Il
Il - bebida lactea com adicéo.
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Il - Com adicdo: é a bebida lactea adicionada de ingredientes ndo Melhoria do entendimento, deixando clara a definicdo no préprio artigo e |Rejeita |Ha outros critérios para classificacdo, ndo limitados aos
Cerminaro lacteos; evitando que o leitor tenha que acessar outra parte do texto. da conceitos de adicéo.

Artigo 5°

Os produtos previstos por esta Portaria podem, opcionalmente, ser submetidos a processo de fermentacéo, sendo nesta caso, classificado como bebida lactea fermentada.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 6°

Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente obrigatorio o leite, nas suas diversas formas e tratamentos.

destes, com adicao ou ndo de

sobre o constituinte do

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente Harmonizar definicdo do produto com a previsdo estabelecida no Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro obrigatdrio o leite, ou produto lacteo composto, obtido a partir de leite, ou |[RIISPOA e Art 20, que ndo consta o leite como ingrediente obrigatério. A [mente |preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de leite reconstituido, ou de derivados de leite, ou da combinagao gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas lacteas |Aceita |de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

ingredientes ndo lacteos, nas suas diversas formas e tratamentos.

Harmonizar definicdo do produto com a previsdo estabelecida no
RIISPOA e Art 20, que nado consta o leite como ingrediente obrigatério. A
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas lacteas

Parcial
mente
Aceita

produto.

RJ

Mariana Vieira da Silva

Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente(s)
obrigatério(s) o leite ou derivado(s) de leite, isolados ou em combinacéo,
nas suas diversas formas e tratamentos:

Harmonizar com a definicdo de "bebida lactea" prevista no Art. 395 do
RIISPOA, onde o leite propriamente dito ndo € indicado como um
ingrediente obrigatorio. De acordo com o RIISPOA, o ingrediente
obrigatério da bebida lactea deve ser o leite, ou o leite reconstituido ou
derivados de leite ou a combinacgédo destes, ou seja, é possivel ter uma
bebida lactea cuja base lactea (maior que 50%) seja composta apenas
por derivados lacteos, como por exemplo, a combinagdo de soro de leite
e concentrado proteico de soro de leite.

"Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacgédo destes, com adi¢cdo ou ndo
de ingredientes néo lacteos."

- manter o texto "nas suas diversas formas e tratamentos" para que ndo
seja necessario prever expressamente cada forma/tratamento para cada
ingrediente lacteo, bastando estar listado seu nome caracteristico. Por
exemplo, na lista positiva basta estar listado ¢ soro de leite¢,, 0 qual
contemplaria todas as formas e tratamentos previstos no PIQ do soro de
leite, tais como: soro de leite acido concentrado; soro de leite em p6
parcialmente desmineralizado; soro de leite refrigerado; soro de leite
concentrado parcialmente desmineralizado, etc. Além do ¢ soro de leiteg,,
podemos citar o ¢ creme de leite¢, (creme de leite fermentado; creme de
leite em po, etc.), os ¢, concentrados proteicos de leite e de soro de leite¢,,
¢isolados proteicos de leite e de soro de leite¢, ¢,creme de soro de
leite¢,, 0s quais também possuem sua versdo em poé.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

DF

luiza zanatta baggiotto

Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente
obrigatério o leite ou produtos lacteos ou constituintes do leite, nas suas
diversas formas e tratamentos.

O RTIQ deve seguir com o estabelecido no Decreto 9.013/2017, artigo
365, que prevé que a bebida lactea pode ser formulada néo sé a partir
do leite, como também empregando produtos lacteos ou constituintes do
leite. Algumas bebidas lacteas utilizam apenas a proteina do soro do
leite como ingrediente lacteo em sua formulagéo.

¢Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sao
os produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do
leite representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes nao
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informag¢é&o ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Art. 6° Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como
ingrediente(s) obrigatdrio(s) o leite ou derivado(s) de leite, isolados ou
em combinacdo, nas suas diversas formas e tratamentos:

'Ingredientes lacteos (isolados ou em combinacéo):
a - leite

b - caseina e caseinatos;

¢ - concentrados proteicos de leite;

d - concentrados proteicos de soro de leite;
e - soro de leite;

f - creme de leite;

g - gordura anidra do leite, ou butter oil;

h - gordura lactea de uso industrial;

i - leitelho;

j - manteiga;

Harmonizar com a definicdo de "bebida lactea" prevista no Art. 395 do
RIISPOA, onde o leite propriamente dito ndo é indicado como um
ingrediente obrigatério. De acordo com o RIISPOA, o ingrediente
obrigatorio da bebida lactea deve ser o leite, ou o leite reconstituido ou
derivados de leite ou a combinacéo destes, ou seja, € possivel ter uma
bebida lactea cuja base lactea (maior que 50%) seja composta apenas
por derivados lacteos, como por exemplo, a combinacéo de soro de leite
e concentrado proteico de soro de leite.

"Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacédo destes, com adicdo ou ndo
de ingredientes nao lacteos."

- manter o texto "nas suas diversas formas e tratamentos" para que nao
seja necessario prever expressamente cada

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |k - permeado de leite; forma/tratamento para cada ingrediente lacteo, bastando estar listado Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
CASTRO | - permeado de soro de leite; seu nome caracteristico. Por exemplo, na lista positiva basta estar listado|mente |preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
m - doce de leite; ¢ soro de leite¢,, o qual contemplaria todas as formas e tratamentos Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
n - lactose; e previstos no PIQ do soro de leite, tais como: soro de leite acido sobre o constituinte do produto.
0 - outros derivados lacteos aprovados em legislacédo especifica. concentrado; soro de leite em p6 parcialmente desmineralizado; soro de

leite refrigerado; soro de leite concentrado parcialmente desmineralizado,
etc. Além do ¢ soro de leite¢,, podemos citar o ¢,creme de leite¢, (creme
de leite fermentado; creme de leite em po, etc.), 0s ¢ concentrados
proteicos de leite e de soro de leite¢,, ¢ isolados proteicos de leite e de
soro de leite¢,, ¢,creme de soro de leite¢, 0s quais também possuem sua
versdo em po.

‘- Harmonizar com a defini¢do de "bebida lactea" prevista no Art. 395 do
RIISPOA, onde o leite propriamente dito ndo é indicado como um
ingrediente obrigatorio. De acordo com o RIISPOA, o ingrediente
obrigatorio da bebida lactea deve ser o leite, ou o leite reconstituido ou
derivados de leite ou a combinacéo destes, ou seja, € possivel ter uma
bebida lactea cuja base lactea (maior que 50%) seja composta apenas
por derivados lacteos, como por exemplo, a combinagéo de soro de leite
e concentrado proteico de soro de leite.

"Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacdo destes, com adi¢cdo ou ndo
de ingredientes nao lacteos."

- Deixar claro que nao sao obrigatérios todos esses ingredientes lacteos,
ou seja, eles podem estar presentes sozinhos ou em combinagéo.

- Inclusé@o de mais opg¢Oes de ingredientes lacteos, viabilizando
inovacodes.

Dispositivo Proposto - Artigo 6° (Depois)

Ingredientes lacteos (isolados ou em combinacédo): a - leite b - caseina e caseinatos; ¢ - concentrados proteicos de leite; d - concentrados proteicos de soro de leite; e - soro de leite; f - creme de leite; g - gordura anidra do leite, ou butter oil; h - gordura
lactea de uso industrial; i - leitelho; j - manteiga; k - permeado de leite; | - permeado de soro de leite; m - doce de leite; n - lactose; e o - outros derivados lacteos aprovados em legislacédo especifica.

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 6° / Paragrafo Unico

Para as bebida lactea fermentadas, sédo ingredientes obrigatoérios, isolados ou em combinacéo:

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

MG |MOISA MEDEIROS Para a bebida lactea fermentada, sédo ingredientes obrigatérios, isolados |Erro de concordancia. Aceita
LASMAR ou em combinacao:

Artigo 6° / Paragrafo Unico / Inciso |

| - cultivos de bactérias lacteas;

Sem contribui¢des para este dispositivo

Artigo 6° / Paragrafo unico / Inciso |l

Il - cultivos de bactérias lacteas especificas; ou
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Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 6° / Paragrafo tnico / Inciso IlI

Il - leite fermentado.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 7°

Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente opcionais, isolados, ou em combinacgao:

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
DF |luiza zanatta baggiotto Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente Permitir uma maior flexibilidade para ndo dar margem a interpretacées e |Aceita
opcionais, isolados, ou em combinacao, nas suas diferentes formas de |permite que inovacdes tecnolégicas sejam contempladas.
apresentacao:
MG |MOISA MEDEIROS Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingredientes  |Faltou um s. Aceita
LASMAR opcionais, isolados, ou em combinacao:
DF |IGOR VON BROESIGKE |'Art. 7° Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como - proposta de deixar o Art. 7° para prever os ingredientes opcionais, que |Aceita
CASTRO ingredientes opcionais néo lacteos, isolados ou em combinacao, nas serdo todos ingredientes NAO LACTEOS.
suas diversas formas e tratamentos:
- inclusdo de texto para deixar claro que todos os ingredientes podem
ser utilizados nas suas diversas formas e tratamentos para que nao seja
necessario prever expressamente cada forma/tratamento para cada
ingrediente, bastando estar listado seu nome caracteristico. Por
exemplo, na lista positiva de ingredientes néo lacteos, bastaria estar
listado ¢ café¢, para contemplar ¢ café torrado e moidog, e ¢ .café solavelg,.
Bastaria estar listado ¢ chocolate e derivados de cacau¢, para contemplar
¢chocolate em pé¢, ¢ nibs de cacau¢,, ¢ massa de cacaug,, ¢cacau em
po¢,, etc.
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingredientes |- proposta de deixar o Art. 7° para prever os ingredientes opcionais, que [Aceita
opcionais nao lacteos, isolados ou em combinagédo, nas suas diversas serdo todos ingredientes NAO LACTEOS.
formas e tratamentos:
- inclusdo de texto para deixar claro que todos os ingredientes podem
ser utilizados nas suas diversas formas e tratamentos para que nao seja
necessario prever expressamente cada forma/tratamento para cada
ingrediente, bastando estar listado seu home caracteristico. Por
exemplo, na lista positiva de ingredientes néo lacteos, bastaria estar
listado ¢ café¢, para contemplar ¢ café torrado e moidog, e ¢ café solavelg,.
Bastaria estar listado ¢,chocolate e derivados de cacau¢, para contemplar
¢chocolate em pé¢, ¢ nibs de cacau¢,, ¢ massa de cacaug,, ¢cacau em
po¢, etc.
Artigo 7° / Inciso |
| - Ingredientes lacteos;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |Realocagéo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
RJ |Mariana Vieira da Silva |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

Artigo 7° / Inciso | / Item 1

a - caseina e caseinatos;
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Aceita

Janaina Penteado
Cerminaro

a. caseina e caseinatos alimenticios;

E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
incluséo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou néo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

RJ

Mariana Vieira da Silva

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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Artigo 7° / Inciso | / Item 2

b - concentrado de proteina de leite;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado b. concentrados proteicos de leite e de soro de leite; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante ha denominacédo de venda do produto, a fim
incluséo de ¢ solidos lacteosg,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas sobre o constituinte do produto.

tecnologias das empresas. Nao € coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséo,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias nao lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovacdes, além de manter a diferenciacdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar 0 mercado de

tal forma.
SP |Talita Fernanda dos concentrado e isolado de proteina de leite; E importante prever outras formas de obtencéo da Aceita
Santos Andrade proteina do leite, seguindo nomenclatura de produto

padronizado disponivel no PGA
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
SP |GEORGIA ALVARES DE |b - concentrado, isolado e/ou hidrolisado de proteina de leite Ajuste de texto para contemplar as diferentes formas de proteina de leite,|Aceita
CASTRO FERNANDES podendo ser concentrada, isolada ou hidrolisada.
Artigo 7° / Inciso | / Item 3
¢ - concentrado de proteina de soro de leite;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
SP |Talita Fernanda dos concentrado e isolado de proteina de soro de leite; E importante prever outras formas de obtenco da
Santos Andrade proteina do soro de leite, seguindo nomenclatura de
produto padronizado disponivel no PGA.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacado deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
SP |Janaina Penteado C. creme da agua de filagem de queijos; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Aceita |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea

Cerminaro

das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
incluséo de ¢ solidos lacteosg,, ¢outros produtos lacteos¢,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao € coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por

preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado C. creme da agua de filagem de queijos; similaridade) adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais Aceita |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro especificos ou adicionadas de gorduras vegetais 0s quais nao estao, e preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
nao necessitam estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
de INC regulamentada. sobre o constituinte do produto.
Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.
SP |GEORGIA ALVARES DE |c - concentrado, isolado e/ou hidrolisado de proteina de soro de leite; Ajuste de texto para contemplar as diferentes formas de proteina de soro |Aceita
CASTRO FERNANDES de leite, podendo ser concentrada, isolada ou hidrolisada.
Artigo 7° / Inciso | / ltem 4
d - creme de leite;
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
SP |Janaina Penteado d. creme de leite de soro; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante na denominacédo de venda do produto, a fim
incluséo de ¢ solidos lacteosg,, ¢outros produtos lacteos¢,, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,

capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao € coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do

sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado d. creme de leite de soro; uso de ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II), Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade) mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estéo, e ndo necessitam sobre o constituinte do produto.

estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.

Artigo 7° / Inciso | / Item 5

e - gordura anidra do leite, ou butter oil;

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado e. creme de leite; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante na denominacgéo de venda do produto, a fim
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacao de novas sobre o constituinte do produto.

tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma prética possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a exclusdo da
previsao de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteasg, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagBes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado e. creme de leite; uso de ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II), Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade) mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estéo, e ndo necessitam sobre o constituinte do produto.
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.
Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
Artigo 7° / Inciso | / Item 6
f - gordura lactea de uso industrial;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ [Mariana Vieira da Silva  [Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
SP |Janaina Penteado f. creme do leite acido; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante ha denominacdo de venda do produto, a fim
incluséo de ¢ solidos lacteosg,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,

capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao € coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséo,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias nao lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovacdes, além de manter a diferenciacédo dos
Oleos vegetais.

sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado f. creme do leite acido; Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC |Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa |mente |preponderante na denominacgéo de venda do produto, a fim
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
lacteas. sobre o constituinte do produto.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trar4 grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Artigo 7° / Inciso | / Item 7

g - leitelho;
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado g. creme do leitelho; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas sobre o constituinte do produto.

tecnologias das empresas. N&o é coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma prética possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos sdo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢ limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsdo, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagfes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos
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Relatério de Parecer Consolidado

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado g. creme do leitelho; vegetais, dessa forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ |Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro de bebidas lacteas. mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem |Aceita |de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos, sobre o constituinte do produto.

somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.

Artigo 7° / Inciso | / Item 8

h - manteiga;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
SP |Janaina Penteado h. doce de leite; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a

inclusédo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a exclusdo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado h. doce de leite; positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
Cerminaro assim nao limitamos inovagfes, além de manter a diferenciagdo dos

Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e Il),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que j& possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sao objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.

Artigo 7° / Inciso | / Item 9

i - permeado de leite;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ [Mariana Vieira da Silva  [Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
SP |Janaina Penteado i. gordura anidra de leite ou butter oil; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante na denominacgéo de venda do produto, a fim
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas sobre o constituinte do produto.

tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma prética possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a exclusao da
previsao de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteasg, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico
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Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

i. gordura anidra de leite ou butter oil;

adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e Il),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sao objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos

ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinago.

Realocacado deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Aceita

Artigo 7° / Inciso | / Item 10

j - permeado de soro de leite; e

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

RJ

Mariana Vieira da Silva

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos

ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinaco.

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.

Aceita

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.

Aceita

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

J- iogurte;

E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusao de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, é limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias néo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informag¢é&o ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

J- iogurte;

ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estao
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e Il),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sao objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

Artigo 7° / Inciso | / ltem 11

| - soro de leite.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

K. isolado de proteina de leite;

isolado de proteina de soro de leite;

m. leite concentrado;

leite em po;

leitelho;

leites fermentados;

manteiga;

massa coalhada;

outras proteinas lacteas;

permeados de leite e de soro de leite;
sélidos de origem lactea;

soro de leite em suas diversas formas;
w. outros derivados de origem lactea aprovados em
legislacéo especifica.

<ccow-0DO >

E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusao de ¢ sélidos lacteos,, ¢ outros produtos lacteos¢, é limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitagdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias néo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informag¢é&o ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado K. isolado de proteina de leite; prima alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias [Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro isolado de proteina de soro de leite; permitidas, obtido por processo tecnologico adequado. mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
m. leite concentrado; Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
n. leite em po; positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais, sobre o constituinte do produto.
0. leitelho; assim nao limitamos inovacdes, além de manter a diferenciacédo dos
p. leites fermentados; Oleos vegetais.
g. manteiga; Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
r. massa coalhada; n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
s. outras proteinas lacteas; forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
t. permeados de leite e de soro de leite; lacteas.
u. sélidos de origem lactea; Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
V. soro de leite em suas diversas formas; como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
w. outros derivados de origem lactea aprovados em somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
legislacé@o especifica. ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.
Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.
DF |IGOR VON BROESIGKE |Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinaco. ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.
DF [luiza zanatta baggiotto (.-r) Permite a adicdo de outros ingredientes lacteos para inovagéo Aceita
m ¢, outros ingredientes lacteos. tecnoldgica continua do setor lacteo.
Incluir item m.
RJ |Mariana Vieira da Silva |Realocacgéo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso | / Iltem 11 (Depois)

Artigo 7° / Inciso | / ltem 12 12. Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto ou separadamente, desde que em conformidade com o estabelecido em legislagdo especifica da ANVISA.

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso | / Iltem 11 (Depois)
Artigo 7° / Inciso | / Item 12 12. Novos ingredientes, substancias bioativas desde que em conformidade com o estabelecido em legislacdo especifica da ANVISA.
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso | / Item 11 (Depois)
m - Concentrado de minerais lacteos
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso | / Item 11 (Depois)

n - outros produtos de origem lactea
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Inciso I

II. Ingredientes néo lacteos:

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |Ingredientes néo lacteos: '- Os 6leos e gorduras vegetais sempre puderam ser adicionados em Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
CASTRO a - aclcares e xaropes de acucares; bebidas lacteas (IN 16/2005), desde que fosse incluida adverténciano |mente |preponderante na denomina¢éo de venda do produto, a fim
b - mel; painal principal. A adicao de 6leo vegetal em até no maximo 1% né&o Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
¢ - amidos ou amidos modificados; descaracteriza a bebida lactea, e sua presenca, além de constar da lista sobre o constituinte do produto.
d - 6leos e gorduras vegetais; de ingredientes do produto, é também destacada no painel frontal do
e - extrato de malte; rétulo por meio da adverténcia CONTEM OLEO VEGETAL.
f - bebidas alcodlicas, desde que a bebida lactea final apresente teor Assim, a sugerimos a manutencéo dos 6leos e gorduras vegetais como
alcodlico menor que 0,5 % v/v, para ndo configurar bebida alcodlica; ingredientes opcionais em bebida lactea, ainda que seja preciso restringir
g - café; seu uso por meio de limite maximo de 1% (m/m) na bebida lactea final e
h - chocolate e outros derivados de cacau; manter a adverténcia no painel principal, conforme exige a IN 22/2005
i - condimentos e especiarias; (alterada pela Portaria 449/2022).
j-sal;
k - gelatina; - extrato de malte de cevada sempre foi utilizado como ingrediente em
| - maltodextrina; bebidas lacteas e agora que teremos uma lista positiva, é importante que
m - produtos de frutas e vegetais (frutas, cereais, legumes, sementes, sua presenca seja expressamente autorizada para ndo gerar
oleaginosas, etc) guestionamentos por parte da fiscalizacéo.
n - compostos fontes de vitaminas, minerais e fibras alimentares;
0 - proteinas vegetais; - na parte de bebidas alcodlicas, contribuicdo para deixar claro qual € o
p - concentrados de frutas e vegetais para dar cor; limite maximo de teor alcodlico na bebida lactea final, em conformidade

g - novos ingredientes aprovados pela Anvisa, com finalidade nutricional |com a definicdo do Decreto de Bebidas n° 6871/2009;
e/ou funcional, desde que ndo impligue em descaracteriza¢do quando a
classifica¢é@o e definicdo do produto. - inclusdo do SAL, pois € um ingrediente amplamente utilizado pela
indUstria de alimentos em produtos doces contendo cacau em pé
(produtos lacteos, biscoitos, barrinhas de proteinas, doces sabor
chocolate), com a funcéo de real¢ar o sabor do cacau/chocolate presente
no produto.

- inclusdo de compostos fontes de vitaminas e minerais a fim de
fortificar/enriquecer os produtos sem alterar suas caracteristicas,
contribuindo para a qualidade nutricional dos produtos (como ja ocorre
atualmente). Além disso, a RDC Anvisa n°® 714/2022 permite o
enriguecimento de alimentos com vitaminas e minerais, o que deixa
subentendido que também é permitido para a categoria de bebida lactea.
No entanto, é importante incluir explicitamente esses nutrientes na lista
de ingredientes opcionais da norma especifica para evitar divergéncias
de interpretacdes.

- incluséo de previsdo expressa para adicionar os concentrados de frutas
e vegetais que ndo sdo enquadrados como aditivos corantes, tampouco
sdo novos ingredientes e possuem finalidade exclusiva de conferir cor
aos produtos.

- prever expressamente a possibilidade de adicdo de novos ingredientes
(substancias bioativas, probidticos, entre outros) autorizados pelo MAPA
e pela ANVISA (atualmente publicadas pela ANVISA por meio de
Resolugdes Especificas RE), com finalidade nutricional e/ou funcional,
desde que ndo implique em descaracterizagdo quando a classificacdo e
definicdo do produto. Exemplos: 6leo de peixe (fonte de dmega 3),
probioticos que ndo sejam fermentativos, etc.
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Artigo 7° / Inciso Il / Iltem 1

a - aclcares;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ [Mariana Vieira da Silva |a - acUcares e xaropes de aglcares; Como ingredientes opcionais para bebidas lacteas ja se prevé o acUcar, |Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea

dessa forma, a proposta prevé abarcar também um ingrediente mente |preponderante ha denominacédo de venda do produto, a fim
comumente utilizado em alimentos, como os xaropes de acuUcar, Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
compostos por agua + aclcar. sobre o constituinte do produto.
DF |IGOR VON BROESIGKE [Acima Acima Aceita
CASTRO
SP |Janaina Penteado a. acucares e ou glicidios; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante ha denominagédo de venda do produto, a fim
inclusao de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos¢, é limitada a Aceita |de resguardar a informag¢é&o ao consumidor, de forma clara,

capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estdo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias néo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estdo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnoldgico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovacdes, além de manter a diferenciacédo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma € importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e Il),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar

sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado a. acucares e ou glicidios; gue a ciéncia e inovacéo por tras do desenvolvimento de produtos é Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro extensamente mais ampla do que as possibilidades vigentes de INC, ndo|mente |preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
sendo coerente limitar o mercado de tal forma. Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,

sobre o constituinte do produto.

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 1 (Depois)

b - mel;

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Inciso 1l / Item 2

b - amidos ou amidos modificados;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

DF |IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 2 (Depois)

d - éleos e gorduras vegetais;

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 3 (Antes)

e - extrato de malte;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Inciso Il / Iltem 3

c - bebidas alcodlicas, nos limites previstos, para ndo seja configurado bebida alcodlica;

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
RJ |Mariana Vieira da Silva  |f - bebidas alcodlicas, desde que a bebida lactea final apresente teor Na parte de bebidas alcodlicas, contribuicdo para deixar claro qual é o Rejeita [Considera-se que o texto proposto atende ao proposto, em
alcodlico menor que 0,5 % vlv, para ndo configurar bebida alcodlica; limite maximo de teor alcodlico na bebida lactea final, em conformidade [da limitar a presenca de bebidas alcodlicas na composicédo do
com a definicdo do Decreto de Bebidas n® 6871/2009. produto, de forma a ndo descaracteriza-lo.
DF |IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO
MG |MOISA MEDEIROS ¢ - bebidas alcodlicas nos limites previstos para que nao seja Correcado gramatical. Aceita
LASMAR configurado bebida alcodlica;

Artigo 7° / Inciso Il / Item 4

d - café;
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado d. café e seus derivados; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Aceita
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusédo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos¢,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

d.

café e seus derivados;

flexibilidade na criacdo de novas tecnologias das empresas. Ndo é
coerente esta limitagdo, uma vez que a qualidade lactea do produto é
determinada pelo teor de proteinas lacteas. Soma o fato de que, a IN
28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma pratica
possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para os fins deste
Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Aceita

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Acima

Acima

Aceita

Artigo 7° / Inciso Il / Item 5

e - chocolate e outros derivados de cacau;

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Deciséo

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

cha;

E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a

Aceita
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

flexibilidade na criacdo de novas tecnologias das empresas. Ndo é
coerente esta limitagdo, uma vez que a qualidade lactea do produto é
determinada pelo teor de proteinas lacteas. Soma o fato de que, a IN
28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma pratica
possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para os fins deste
Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Aceita

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Acima

Acima

Aceita

Artigo 7° / Inciso Il / Item 6

f - condimentos e especiarias;

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Deciséo

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

f.

chocolate e outros derivados de cacau;

E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a

Aceita
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado f. chocolate e outros derivados de cacau; flexibilidade na criacdo de novas tecnologias das empresas. Ndo é Aceita
Cerminaro coerente esta limitagdo, uma vez que a qualidade lactea do produto é

determinada pelo teor de proteinas lacteas. Soma o fato de que, a IN
28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma pratica
possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para os fins deste
Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
DF |[IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO
Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 6 (Depois)
j-sal;
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Inciso Il / Item 7

g - gelatina;
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UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
DF [IGOR VON BROESIGKE [Acima Acima Aceita

CASTRO
SP |Janaina Penteado g. cloreto de sddio e seus substitutos; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Aceita |incluido como os sai minerais.

Cerminaro

das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusédo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢,outros produtos lacteos¢,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a exclusdo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sao objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Artigo 7° / Inciso Il / Item 8

h - maltodextrina;
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

CASTRO

DF |IGOR VON BROESIGKE

Acima

Acima

Aceita

SP |Janaina Penteado
Cerminaro

h.

condimentos e especiarias;

E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
incluséo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou néo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Aceita

Artigo 7° / Inciso Il / Item 9

i-mel; e

UF

Nome

Sugestéo

Justificativa

Decisao

Parecer
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado i. cultivos de bactérias laticas especificas; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Rejeita |Foi indicado para os ingredientes opcionais das bebidas
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a da lacteas fermentadas. Carece de justificativa tecnologica, para
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a a inclusao.

capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. N&o é coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma prética possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos sdo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢ limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsdo, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que j& possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
DF |IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO
RJ |Mariana Vieira da Silva |Realocacédo do item "i - mel" para o item b para que fique pr6ximo ao Realocacao do item "i - mel" para o item b para que fique préximo ao Rejeita |ordem alfabética foi o critério de indicacao.
acucar dado a similaridade. acucar dado a similaridade. da

Artigo 7° / Inciso Il / Item 10

| - produtos de frutas, cereais, legumes, mel e fibras alimentares.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF [luiza zanatta baggiotto (...) A insercao da previsdo de uso de novos ingredientes que passaram por |Rejeita |necessidade de aprovacéo pelo Ministério da Agricultura e
| - novos ingredientes, devidamente aprovados em conformidade com o |aprovacéo da ANVISA, na lista de ingredientes opcionais, possibilita a da Pecudria, sobre as questdes de avaliacdo da identidade e
estabelecido em legislacao especifica da ANVISA, desde que nao inovacao de produtos Bebida Lactea e mantém a norma atualizada, sem gualidade do produto, ou da pertinéncia tecnoldgica para sua
implique em descaracterizagdo quando a classificagdo e definicdo do necessidade de atualizagdo do processo regulatorio. autorizacao.
produto;
m ¢, 6leo ou gordura animal. E interessante prever o uso de outras gorduras e 6leos de origem
animal, como 6éleo de peixe e éleo de peixe em pé, a fim de formular
Incluir itens | e m. produtos com diferente perfil de acidos graxos e promover a oferta de
acidos graxos 6mega 3.
DF |IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO
SP [Janaina Penteado J- dextrinas, maltodextrinas; E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Considera-se que o texto proposto atende ao proposto, em
Cerminaro K. gelatinas; das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |limitar a presenca de bebidas alcodlicas na composicéo do
l. gordura vegetal, apenas para fins nutricionais; incluséo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a Aceita |produto, de forma a ndo descaracteriza-lo.
m. mel; capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
n. Oleos vegetais, apenas para fins nutricionais; tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
0. produtos de vegetais, frutas, cereais, legumes, mel e fibras qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas

alimentares, todos nas suas diferentes formas (confirmar redacdo
na legislacdo da anvisa);

p. proteinas vegetais, apenas para fins nutricionais;

g. vitaminas, minerais, substancias bioativas; probiéticos e
outros nutrientes e ingredientes aprovados em legislacio
especifica;

r. outros ingredientes que confiram caracteristicas
especificas ao produto, desde que aprovados em legislacdes
especificas.

lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trar4 grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado J- dextrinas, maltodextrinas; gue a ciéncia e inovacéo por tras do desenvolvimento de produtos é Parcial [Considera-se que o texto proposto atende ao proposto, em
Cerminaro k. gelatinas; extensamente mais ampla do que as possibilidades vigentes de INC, ndo|mente |limitar a presenca de bebidas alcodlicas na composi¢céo do
l. gordura vegetal, apenas para fins nutricionais; sendo coerente limitar o mercado de tal forma. Aceita |produto, de forma a ndo descaracteriza-lo.
m. mel;
n. Oleos vegetais, apenas para fins nutricionais;
0. produtos de vegetais, frutas, cereais, legumes, mel e fibras
alimentares, todos nas suas diferentes formas (confirmar redacdo
na legislacdo da anvisa);
p. proteinas vegetais, apenas para fins nutricionais;
g. vitaminas, minerais, substancias bioativas; probiéticos e
outros nutrientes e ingredientes aprovados em legislacao
especifica;
r. outros ingredientes que confiram caracteristicas
especificas ao produto, desde que aprovados em legislacdes
especificas.
RJ |Mariana Vieira da Silva |m - produtos de frutas e vegetais (frutas, cereais, legumes, sementes, Inclusdo do termo "vegetais", considerando que todo cereal e legume € |Aceita
oleaginosas, etc); um vegetal. A ideia seria deixar mais clara a redagdo para contemplar
todos os ingredientes derivados que podem ser utilizados na preparagéo
de bebidas lacteas, mantendo os exemplos entre parénteses. Exclusao
do mel neste item j, considerando que ele ja esta previsto no itemi.
Realocacao do ingrediente "fibras alimentares" para junto do novo item
proposta para compostos fontes de vitaminas, minerais e fibras
alimentares.

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

Artigo 7° / Inciso Il / Item 11 11. Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto ou separadamente, desde que em conformidade com o estabelecido em legislacédo especifica da ANVISA.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

Artigo 7° / Inciso Il / Item 11 11. Novos ingredientes, substancias bioativas desde que em conformidade com o estabelecido em legislagdo especifica da ANVISA.

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

n - compostos fontes de vitaminas, minerais e fibras alimentares;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Iltem 10 (Depois)

0 - proteinas vegetais;

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

p - concentrados de frutas e vegetais para dar cor;

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
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Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

g - novos ingredientes aprovados pela Anvisa, com finalidade nutricional e/ou funcional, desde que nao implique em descaracterizacdo quando a classificacao e definicdo do produto.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Paragrafo 1°

A adicéo de amidos, ou amidos modificados, ou gelatina ndo podera ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa), de sua composicao.

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Manutengéo do texto: A adicdo de amidos, ou amidos modificados, ou Nos posicionamos a favor da manuten¢éo da proposta do MAPA, ou Rejeita |Foi realizado ajuste para o texto com a previsao de incluséao
Cerminaro gelatina ndo podera ser superior a 1% m/m (um por cento seja, limite maximo de 1%. da dos amidos e gelatina, com teores de 1%m/m,
massa/massa), de sua composi¢ao. O amido é um ingrediente que ndo apresenta uma percepcao positiva individualmente, por critérios tecnolégicos.

em relacéo ao seu perfil nutricional, 0 seu uso em excesso acaba por
¢banalizar¢, a categoria de Bebida Lactea, que ja é vista como ¢ inferiorg,
por muitos consumidores (comparada ao leite e iogurte). As
carateristicas sensoriais prejudicadas pela redugdo de aglcares podem
ser ¢ corrigidas¢, através do uso de aditivos, que geralmente séo
utilizados em menores quantidades.

RJ [Mariana Vieira da Silva |A adi¢cdo de amidos (inclui amidos modificados) ou de gelatina ndo Ajuste a fim de deixar claro que é possivel adicionar até 1% de amido Aceita
podera ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa) da (ou amido modificado), bem como ha mesma bebida é possivel adicionar
composicao da bebida lactea, individualmente. também até 1% de gelatina.
MG |Pamela Silveira § 1° A adicao de amidos, ou amidos madificados, ou gelatina ndo podera |O amido tem sido muito utilizado pela indUstria alimenticia como Rejeita |Foi realizado ajuste para o texto com a previsdo de incluséo
ser superior a 3,5% m/m(um por cento massa/massa), de sua ingrediente e como melhorador de propriedades fisico-quimicas. E da dos amidos e gelatina, com teores de 1%m/m,
composicao utilizado para alterar ou controlar diversas caracteristicas, como textura, individualmente, por critérios tecnologicos. Carece de
aparéncia, umidade, consisténcia e estabilidade no armazenamento justificativa tecnoldgica, que sustente os valores
(shelf life). apresentados.

Nas bebidas lacteas, o0 amido € um ingrediente importante para auxiliar
na obtencéo de produtos com caracteristicas sensoriais adequadas. A
adicao as formulagbes permite melhor textura, viscosidade, influenciando
diretamente no paladar. Seu papel tecnolégico é fundamental para evitar
a sinérese, contribuindo para uma estabilidade na vida de prateleira do
produto. Isso € especialmente importante para bebidas lacteas que
precisam ter uma prateleira longa, garantindo a qualidade e a seguranca
do produto.

Nutricionalmente, o amido € uma fonte de energia de digestéo lenta,
fornece carboidratos complexos, que sdo gradualmente liberados no
organismo, promovendo uma liberagdo de energia mais constante ao
longo do tempo. Isso pode ajudar a manter os niveis de aclcar no
sangue estaveis e proporcionar sensacdo de saciedade, contribuindo
para a manutencéo de uma dieta equilibrada.

Por ser um ingrediente de baixo custo, ndo afeta significativamente o
valor final do produto, possibilitando maior acesso a populagédo com
menor condigéo financeira.

A limitacdo em 1% da quantidade desse ingrediente, pode afetar o
desenvolvimento dos produtos e aumentar o custo de producéo. A
Instrucdo Normativa n°16/2005 (MAPA), ndo determina limites
guantitativos para esse ingrediente, ficando as indUstrias, através do seu
departamento de desenvolvimento, responsaveis por definir a quantidade
adequada para atingir as caracteristicas organolépticas e tecnolégicas
dos produtos. A sugestao é utilizar até 3.5% de amido(m/m), para
garantir os beneficios tecnolégicos que ele pode ofertar e manutencao
de um produto acessivel a qualquer nivel social.

A imposicéo de reducéo de uso desse ingrediente, faz com a que a
indUstria busque alternativas para manter as caracteristicas sensoriais e
fisico-quimicas dos produtos. As indUstrias tém duas opc¢oes:




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
MG |Pamela Silveira § 1° A adicdo de amidos, ou amidos modificados, ou gelatina ndo podera |- Adicionar estabilizantes que possuem um custo mais elevado; Rejeita |Foi realizado ajuste para o texto com a previsao de incluséo
ser superior a 3,5% m/m(um por cento massa/massa), de sua - Reduzir 0 % de soro de leite utilizado da dos amidos e gelatina, com teores de 1%m/m,
composicao Ambas as alternativas aumentariam de forma significativa o custo de individualmente, por critérios tecnolégicos. Carece de
fabricacdo do produto, reduzindo o acesso a populagdo com menor justificativa tecnolégica, que sustente os valores
poder aquisitivo. apresentados.
Importante ressaltar que o uso do amido, nao afetara a saude dos
consumidores e garantira produto mais seguro do ponto de vista da
estabilidade e seguranga dos alimentos.
Encontrado em diversos alimentos, o amido é a mais importante fonte de
carboidratos da dieta. Potencialmente digerivel pelas enzimas no trato
gastrintestinal, é absorvido na forma de glicose no intestino delgado.
Apesar disso, quantidade significativa de amido pode escapar a esta
digestéo, alcancando o c6lon, onde é fermentado pela flora bacteriana.
Esta fracéo, conhecida como amido resistente, tem sido intensamente
estudada nos ultimos anos devido aos potenciais beneficios a saude
humana
DF |IGOR VON BROESIGKE |8§ 1° A adi¢do de amidos (inclui amidos modificados) ou de gelatina ndo |'Ajuste a fim de deixar claro que é possivel adicionar até 1% de amido Parcial |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
CASTRO podera ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa) da (ou amido modificado), bem como na mesma bebida é possivel adicionar [mente |produto. Até 0 momento ndo foi apresentada justificativa
composigao da bebida lactea, individualmente. também até 1% de gelatina. Aceita |tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
neste produto. A solicitagdo fere o art. 366, do RIISPOA. N&o
ha vedacao de fabricacdo do produto com gorduras vegetais,
§ X° A adicao de 6leos ou gorduras vegetais, em conjunto ou 'Incluséo de novo paragrafo para propor a adi¢céo de 6leo vegetal em até desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
separadamente, ndo podera ser superior a 1% m/m (um por cento no maximo 1% (m/m) com finalidade tecnolégica, uma vez que essa gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
massa/massa) da composicao da bebida lactea. guantidade ndo descaracteriza a bebida lactea, e sua presencga, além de
constar da lista de ingredientes do produto, seria também destacada no
painel frontal do rétulo por meio da adverténcia.
Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Paragrafo 1° (Depois)
A adic&o de 6leos ou gorduras vegetais, em conjunto ou separadamente, ndo poderéa ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa) da composicao da bebida lactea.
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
Artigo 7° / Paragrafo 2°
A agua podera ser utilizada exclusivamente para reconstituicdo dos constituintes em po, sendo que os ingredientes reconstituidos deverdo atender aos seus respectivos padrées regulamentares.
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |Art. X - A agua podera ser utilizada para reconstituicdo dos constituintes |'- Alterar esse dispositivo para ser um ARTIGO e ndo um paragrafo do |Parcial |ajuste na lista de ingredientes, para permitir a inclusdo da

CASTRO

em pg, sendo que os ingredientes reconstituidos deverédo atender aos
seus respectivos padrdes regulamentares. Também é permitida a adi¢éo
de &gua na formacao de "calda de cacau" para as "bebidas lacteas com
adicdo", dada a necessidade tecnoldgica de dissolugdo do cacau.

Art. 79, pois estamos propondo que o Artigo 7° trate apenas dos
ingredientes opcionais NAO LACTEOS e a adicdo de agua podera
ocorrer tanto em ingredientes lacteos para reconstutuicdo, como em
ingredientes nédo lacteos.

- Na proposta do MAPA, a AGUA esta sendo permitida somente para
reconstituir constituintes em po6, sendo que os ingredientes reconstituidos
deverdo atender aos seus respectivos padrdes regulamentares (ex: leite
reconstituido, soro de leite reconstituido, suco de fruta reconstituido).
Contudo, como néo existe PIQ especifico para CALDA DE CACAU, sera
necessario prever a adi¢do de agua para hidratar ingredientes em pg,
por necessidade tecnoldgica com foco na seguranca do produto. A
hidratacado (formac&o da calda de cacau - dissolu¢éo prévia do cacau em
agua) é um processo que garante que o po de cacau nao apresentara
grumos capazes de proteger microrganismos da a¢éo do calor no
processo UHT. Esta hidratacdo somada a esterilizagdo garantem um
efetivo tratamento térmico e, consequentemente, a seguranca do
produto. Além disso, o produto ja possui obrigatoriedade de cumprir com
teor minimo de base lactea (51%)

mente
Aceita

forma em calda do cacau.




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Art. X - A 4gua podera ser utilizada para reconstituicao dos constituintes
em po, sendo que os ingredientes reconstituidos dever&o atender aos
seus respectivos padrdes regulamentares. Também é permitida a adicéo
de 4gua na formacao de "calda de cacau" para as "bebidas lacteas com
adicao", dada a necessidade tecnolégica de dissolucdo do cacau.

e de proteinas lacteas, ou seja, a Agua ndo é um ingrediente prejudicial,
tampouco representaria fraude.

Parcial
mente
Aceita

ajuste na lista de ingredientes, para permitir a incluséo da

forma em calda do cacau.

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

2° A agua podera ser utilizada exclusivamente para reconstituicdo dos
constituintes em p6 ou para elaboragdo de caldas, xaropes e preparados
ou para diluicao de aditivos e outros ingredientes em po.

A frase que esta proposta: ¢ A agua podera ser utilizada exclusivamente
para reconstituicdo dos constituintes em pé, sendo que os ingredientes
reconstituidos deverdo atender aos seus respectivos padrdes
regulamentares.¢, s6 seria valida se na lista de ingredientes da bebida
fosse colocado leite e/ou leite reconstituido, o que nado é
necessariamente empregado no processo tecnoldgico. As vezes para
melhorar o teor proteico ou a viscosidade do produto, o leite
reconstituido podera ser reconstituido com maior teor de sélidos totais.

Para a producao de Bebidas Lacteas utilizamos ingredientes que,
dependendo das caracteristicas intrinsecas e quantidades utilizada, se
faz necessaria a hidratagcdo e aquecimento dedicados (caldas) para
garantir a total solubilidade do ingrediente no produto final e, com isso,
garantia de uma eficiéncia adequada do tratamento térmico. Como
exemplo podemos citar: calda de cacau, calda de acUcar, calda de café,
calda ou preparado de frutas, etc. Além disto, alguns aditivos e outros
ingredientes, requerem uma etapa prévia de diluicdo, antes de serem
adicionados a linha de processo. Tal diluicdo ndo é uma reconstituicao,
mas garante a correta homogeneizacdo do ingrediente na bebida lactea,
evitando a formacéo de grumos.

Atualmente na fabricacdo de bebidas lacteas é utilizado calda de agucar
/ calda de cacau, em que a agua é utilizada como componente da calda
elaborada.

Conforme texto atual da legislacdo de rotulagem geral (ANVISA/MAPA) a
agua nao precisara ser declarada na lista de ingrediente quando fizer
parte de salmouras, xaropes, molhos, caldas ou outros similares.

Parcial
mente
Aceita

ajuste na lista de ingredientes, para permitir a incluséo da

forma em calda do cacau.

RJ

Mariana Vieira da Silva

Art. X - A agua podera ser utilizada para reconstituicao dos constituintes
em po, sendo que os ingredientes reconstituidos dever&o atender aos
seus respectivos padrdes regulamentares. Também é permitida a adicéo
de 4gua na formacao de "calda de cacau" para as "bebidas lacteas com
adicao", dada a necessidade tecnolégica de dissolucdo do cacau.

- Alterar esse dispositivo para ser um ARTIGO e ndo um paragrafo do
Art. 7°, pois estamos propondo que o Artigo 7° trate apenas dos
ingredientes opcionais NAO LACTEOS e a adicdo de agua podera
ocorrer tanto em ingredientes lacteos para reconstituicdo, como em
ingredientes néo lacteos.

- Na proposta do MAPA, a AGUA esta sendo permitida somente para
reconstituir constituintes em pé, sendo que os ingredientes reconstituidos
deverdo atender aos seus respectivos padrdes regulamentares (ex: leite
reconstituido, soro de leite reconstituido, suco de fruta reconstituido).
Contudo, como néo existe PIQ especifico para CALDA DE CACAU, sera
necessario prever a adicdo de agua para hidratar ingredientes em pé,
por necessidade tecnologica com foco na seguranga do produto. A
hidratacéo (formacéo da calda de cacau - dissolu¢éo prévia do cacau em
agua) é um processo que garante que o po de cacau ndo apresentara
grumos capazes de proteger microrganismos da a¢éo do calor no
processo UHT. Esta hidratacdo somada a esterilizagdo garantem um
efetivo tratamento térmico e, consequentemente, a seguranca do
produto. Além disso, o produto ja possui obrigatoriedade de cumprir com
teor minimo de base lactea (51%) e de proteinas lacteas, ou seja, a 4gua
nao é um ingrediente prejudicial, tampouco representaria fraude.

Parcial
mente
Aceita

ajuste na lista de ingredientes, para permitir a incluséo da

forma em calda do cacau.
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Artigo 8°

Na elaboracdo dos produtos previstos nesta Portaria € permitido o uso de aditivos e coadjuvantes alimentares, desde que autorizados em legislacédo especifica.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 9°

Na elaboracao dos produtos previstos nesta Portaria, ndo € permitida a adicdo de gordura ou 6leo vegetal, em substituicdo a gordura lactea.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |Excluséo do artigo Para a bebida lactea COM ADICAO n&o ha requisito minimo de "matéria [Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
CASTRO gorda de origem lactea" como ha na classificacao de Bebida Lactea SEM |da produto. Até o momento nao foi apresentada justificativa
ADICAO. tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
neste produto. A solicitagdo fere o art. 366, do RIISPOA. N&o
Os 6leos e gorduras vegetais sempre puderam ser adicionados em ha vedacao de fabricacdo do produto com gorduras vegetais,
bebidas lacteas (IN 16/2005), desde que fosse incluida adverténcia no desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
painal principal. gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
A adigdo de 6leo vegetal em até no maximo 1% ndo descaracteriza a
bebida lactea, e sua presenca, além de constar da lista de ingredientes
do produto, é também destacada no painel frontal do rétulo por meio da
adverténcia CONTEM OLEO VEGETAL. Assim, a empresa propde a
manutenc¢do dos 6leos e gorduras vegetais como ingredientes opcionais
em bebida lactea, ainda que seja preciso restringir seu uso por meio de
limite maximo de 1% (m/m) na bebida lactea final e manter a adverténcia
no painel principal, conforme exige a IN 22/2005 (alterada pela Portaria
449/2022).
SP |Janaina Penteado Na elaboracéo dos produtos previstos nesta Portaria, ndo é permitida a |Considerando que a denominacao de venda deve ser declarada no Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
Cerminaro adicdo de gordura ou 6leo vegetal, em substituicdo a gordura lactea. painel principal e com tamanho proporcional & marca, o uso da da produto. Até o momento néo foi apresentada justificativa
expresséo "CONTEM OLEO VEGETAL" nestes casos € redundante, tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
§ 1° Observada a previsdo do caput, permite-se apenas a adi¢do de 6leo Juma vez que a adicao de 6leo vegetal ja estara claramente informada ao neste produto. A solicitacdo fere o art. 366, do RIISPOA. Nao
vegetal ou de gordura vegetal, para fins de enriquecimento nutricional do |consumidor. h& vedacao de fabrica¢do do produto com gorduras vegetais,
produto, ou de informacao nutricional complementar, devendo ser desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
indicado, logo abaixo da denominacéo de venda do produto, a seguinte |A adi¢do de dleo ou gordura vegetal aos produtos lacteos fornece um gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
expressdo: "CONTEM OLEO VEGETAL" ou ¢ CONTEM GORDURA produto alternativo para os consumidores por contribuir
VEGETAL;,. tecnologicamente na producdo e ao mesmo tempo com o aporte de
acidos graxos insaturados, reconhecidos por seus beneficios a dieta e
§ 2° A expresséo "CONTEM OLEO VEGETAL" néo € obrigatoria no caso |salde.
em que a informagédo da adicéo de 6leo vegetal ja estiver contemplada
na designacédo (denominacgéo de venda ou nome do produto).
DF |GUILHERME MOSSA DE |Na elaboracao dos produtos previstos nesta Portaria, ndo é permitida a |Necessario preservar as qualidades nutricionais do produto ao permitir  |Aceita
SOUZA DIAS adicdo de gordura ou 6leo vegetal, em substituicdo a gordura lactea, EM |exclusivamente a utilizagcao de gordura animal, haja visto os efeitos
QUALQUER HIPOTESE. danosos a saude humana advindos do consumo de gorduras vegetais
hidrogenadas.
MG |Pamela Silveira Supressao desse artigo. A gordura vegetal um ingrediente ndo lacteo opcional como os demais. |Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
Entende-se que tal aplicag&o ira restringir e afetar de forma direta as da produto. Até o momento néo foi apresentada justificativa

empresas que produzem compostos lacteos. Atualmente, a gordura
lactea € amplamente substituida, trazendo uma versatilidade e
funcionalidade para as empresas fabricantes e consumidores. Tendo sua
seguranca enquanto alimento comprovada e homologada pela ANVISA
além de uma boa aplicabilidade em receitas de panificacéo, sorvetes,
dessa forma reduzindo também o custo dos produtos ao consumidor final

tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
neste produto. A solicitagdo fere o art. 366, do RIISPOA. N&o
h& vedacao de fabrica¢do do produto com gorduras vegetais,
desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

MG |Pamela Silveira Supressao desse artigo. Oleos vegetais se fazem relevantes na formulacdo e preparacdo de Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
varios tipos de alimentos, atribuindo caracteristicas sensoriais e da produto. Até o momento néo foi apresentada justificativa
tecnoldgicas distintas. Além disso, constituindo fontes concentradas de tecnoldgica para incluséo das gorduras ou 6leos vegetais
energia do género alimenticio, sdo componentes nutricionais da dieta neste produto. A solicitacéo fere o art. 366, do RIISPOA. Nao
humana, fornecendo acidos graxos essenciais, energia e vitaminas ha vedacao de fabricacdo do produto com gorduras vegetais,
lipossoluveis, além de ampla variedade de componentes minoritarios, desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
dentre os quais os carotenoides (O¢,BRIEN, 2004; HOFFMANN, 1989). gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.

A gordura lactea possui percentuais de colesterol, enquanto os 6leos
vegetais sdo naturalmente isentos dessa substancia. A substituicdo da
gordura lactea por 6leos vegetais pode ser vantajosa para pessoas que
precisam controlar a ingestéo de colesterol, especialmente aquelas com
condi¢des de saude especificas, como hipercolesterolemia.

RJ |Mariana Vieira da Silva |Exclus&o do artigo Para a bebida lactea COM ADICAO n&o ha requisito minimo de "matéria [Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
gorda de origem lactea" como ha na classificacao de Bebida Lactea SEM |da produto. Até o momento nao foi apresentada justificativa
ADICAO. tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
neste produto. A solicitagdo fere o art. 366, do RIISPOA. N&o
Os 6leos e gorduras vegetais sempre puderam ser adicionados em ha vedacao de fabricacdo do produto com gorduras vegetais,
bebidas lacteas (IN 16/2005), desde que fosse incluida adverténcia no desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
painel principal. gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.

A adigdo de 6leo vegetal em até no maximo 1% ndo descaracteriza a
bebida lactea, e sua presenca, além de constar da lista de ingredientes
do produto, é também destacada no painel frontal do rétulo por meio da
adverténcia CONTEM OLEO VEGETAL. Assim, a empresa propde a
manutenc¢do dos 6leos e gorduras vegetais como ingredientes opcionais
em bebida lactea, ainda que seja preciso restringir seu uso por meio de
limite maximo de 1% (m/m) na bebida lactea final e manter a adverténcia
no painel principal, conforme exige a IN 22/2005 (alterada pela Portaria
449/2022).

Artigo 10

Os produtos definidos nesta Portaria devem apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 10/ Inciso |

| ¢ apresentacdo: consisténcia liquida, com diferentes graus de viscosidade, segundo sua composicéo; e

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
MG |MOISA MEDEIROS | - apresentacgdo: consisténcia liquida, com diferentes graus de Erro de digitacéo. Aceita
LASMAR viscosidade, segundo sua composi¢ao; e

Artigo 10/ Inciso Il

Il ¢ coloragéo, sabor e odor caracteristicos, de acordo com os ingredientes adicionados.

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

MG |[MOISA MEDEIROS Il - coloragdo, sabor e odor caracteristicos, de acordo com os Erro de digitacéo. Aceita
LASMAR ingredientes adicionados.

Artigo 11

Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos parametros fisico-quimicos estabelecidos na tabela 1, do Anexo.




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 11 / Paragrafo 1°

As bebidas lactea sem adi¢do devem ter no minimo 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas) de matéria gorda, de origem lactea.

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
MG [MOISA MEDEIROS As bebidas lacteas sem adi¢cdo devem ter no minimo 2g (dois gramas)  |Faltou um s. Aceita
LASMAR /100 g (cem gramas) de matéria gorda, de origem lactea.
DF |GUILHERME MOSSA DE |As bebidas lactea sem adicdo devem ter no minimo 2g (dois gramas) Preservacdo das caracteristicas nutricionais do produto. Aceita |Embora ja ndo seja prevista a adicdo de outros tipos de
SOUZA DIAS /100 g (cem gramas) de matéria gorda, OBRIGATORIAMENTE de gordura, a ndo ser aquelas de origem animal.
origem lactea.
SP |Janaina Penteado Exclusdo do padrao de matéria gorda de origem lactea em bebidas Apesar de ser um dispositivo ja previsto no regulamento atual, € algo que|Rejeita [N&o ha restricdo ao atendimento das normativas do 6rgao de

Cerminaro

lacteas sem adig0es.

limita inovagdes, principalmente aquelas inovacdes direcionadas a
publicos que buscam produtos com informagé&o nutricional complementar
relativas ao contetdo de gorduras, nos termos da IN N° 75, DE 8 DE
OUTUBRO DE 2020, anexos XIX e XX.

Conforme defini¢cdo constante no RIISPOA (DECRETO N° 9.013, DE 29
DE MARCO DE 2017) e as normas que complementam, nos artigos e na
definicdo da prépria CP (também alinhada ao RIISPOA), a bebida lactea
possui como ingrediente obrigatdrio o Leite em suas diferentes formas de
apresentacéo. Considerando que o leite pode ser padronizado com
diferentes teores de gorduras (desnatado, integral e semidesnatado),
limitar a elaboracdo da bebida lactea somente com o uso de leite integral
e semidesnatado, também é limitar a disponibilidade de produtos e
inovacdes principalmente aguelas inovacdes direcionadas a publicos que
buscam produtos com informac&o nutricional complementar relativas ao
conteldo de gorduras, nos termos da N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE
2020, anexos XIX e XX.

RIISPOA, Definicdo da CP

Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos séo os
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes ndo
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacdo destes, com adi¢cdo ou n&do
de ingredientes néo lacteos.

da

vigilancia sanitaria, no que se refere a fabricacdo de produtos
com diferentes teores de gordura, desde que informado ao
usuario, sobre a mudanca do padrédo esperado, conforme os
destaques previstos para estas condic¢oes.

Artigo 11 / Paragrafo 2°

As bebida lacteas com adicao, que apresentem caracteristicas organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adi¢ao, deve ter no minimo 1,7g (um grama e sete
décimos)/100g (cem gramas) de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas) matéria gorda, de origem lactea.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

MG

MOISA MEDEIROS
LASMAR

As bebida lacteas com adicao, que apresentem caracteristicas
organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adicéao,
devem ter no minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem
gramas) de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem
gramas) de matéria gorda, de origem lactea.

Erros de digitacao.

Aceita

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

As bebidas lacteas com adi¢do, que apresentem caracteristicas
sensoriais iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adigéo,

Apesar de ser um dispositivo ja previsto no regulamento atual, € algo que
limita inovagdes, principalmente aquelas inovacdes

Rejeita
da

N&o hé restricdo ao atendimento das normativas do 6rgéo de
vigilancia sanitaria, no que se refere a
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

deve ter no minimo 1,7g (um grama e sete décimos) /100g (cem gramas)
de proteina de origem lactea.

direcionadas a publicos que buscam produtos com informacéo nutricional
complementar relativas ao contetido de gorduras, nos termos da IN N°
75, DE 8 DE OUTUBRO DE 2020, anexos XIX e XX.

Conforme definicdo constante no RIISPOA (DECRETO N° 9.013, DE 29
DE MARCO DE 2017) e as normas que complementam, nos artigos e na
definicdo da propria CP (também alinhada ao RIISPOA), a bebida lactea
possui como ingrediente obrigatério o Leite em suas diferentes formas de
apresentacao. Considerando que o leite pode ser padronizado com
diferentes teores de gorduras (desnatado, integral e semidesnatado),
limitar a elaboracéo da bebida lactea somente com o uso de leite integral
e semidesnatado, também é limitar a disponibilidade de produtos e
inovacgdes principalmente aquelas inovacdes direcionadas a publicos que
buscam produtos com informac&o nutricional complementar relativas ao
conteddo de gorduras, nos termos da N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE
2020, anexos XIX e XX.

RIISPOA, Definicdo da CP

Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos séo 0s
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes nao
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacgéo destes, com adi¢cdo ou ndo
de ingredientes ndo lacteos.

Rejeita
da

fabricacdo de produtos com diferentes teores de gordura,
desde que informado ao usuario, sobre a mudanca do padrao
esperado, conforme os destaques previstos para estas
condicdes.

DF

GUILHERME MOSSA DE
SOUZA DIAS

As bebida lacteas com adicdo, que apresentem caracteristicas
organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adicgéo,
deve ter no minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem gramas)
de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas)
matéria gorda, OBRIGATORIAMENTE de origem lactea.

Preservacgéo das caracteristicas nutricionais do produto.

Aceita

Artigo 12

Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos parametros microbiologicos definidos na tabela 2, do Anexo.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

Art. 12° Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos critérios
microbiolégicos estabelecidos em legislacdo especifica.

Proposta de transferéncia dos critérios microbiolégicos para legislagao
especifica. Tal sugestdo visa adequar do texto a estrutura do RTIQ de
Bebida Lactea aquela adotada nos RTIQs mais recentes. Ainda, visto
gue atualmente os critérios microbiolégicos dos produtos finais, estdo
estabelecidos em legislacdo especifica da ANVISA, propomos que neste
artigo seja somente feito referéncia a legislacdo especifica vigente.

Rejeita
da

Competéncia do MAPA sobre os padrdes microbiolégicos
durante o processo de fabricacdo industrial, ndo se confunde
com a competéncia do 6rgéo de vigilancia sanitaria, para a
verificac@o destes critérios na prateleira, ou no momento do
uso do produto, pelo usuario consumidor.

Artigo 12 / Paragrafo Unico

A contagem total de bactérias lacticas viaveis, nas bebidas lacteas fermentadas, deve ser no minimo de 10¢ UFC/g (um milhdo de Unidades Formadoras de Colbnias, por grama),
no produto elaborado, mantendo-se durante todo o prazo de validade.

UF

Nome

Sugestéo

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

A contagem total de bactérias lacticas viaveis, nas bebidas lacteas
fermentadas, deve ser no minimo de 106 UFC/g (um milhdo de Unidades
Formadoras de Colbnias, por grama), no produto

Correcao para 106 conforme RTIQ atual.

Aceita
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

elaborado, mantendo-se durante todo o prazo de validade.

Correcao para 106 conforme RTIQ atual.

Aceita

Artigo 13

As bebidas lacteas ndo devem conter impurezas e substancias estranhas a sua composicao e deverdo ser envasadas em embalagens bromatologicamente aptas.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

Art. 13. As bebidas lacteas ndo devem conter impurezas ou substancias
estranhas de qualquer natureza.

Simplificacao do texto, tal como estabelecido nos RTIQ¢,s mais recentes.

Rejeita
da

Previu-se a necessidade de indicar padrées de qualidade, em
beneficio do usuario consumidor, no que se refere a
inocuidade do envase, a fim de assegurar a identidade do
produto.

Artigo 14

Os produtos descritos nesta Portaria devem ser acondicionados, conservados e transportados em condi¢cdes que garantam a manutencdo dos padroes de identidade e qualidade

previstos.
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
DF |KARINA ROBERTA REIS |As bebidas lacteas submetidas a tratamento térmico equivalente ao A atual legislacdo ndo considera produtos que possam ser tratados Aceita
DE SOUZA tratamento térmico UHT mas envasadas em condi¢cdes ndo assépticas |termicamente em temperatura equivalente ao tratamento térmico UHT
poderdo ser conservadas e comercializadas em temperatura ndo mas que sao envasadas em condi¢cées ndo assépticas e nesse caso sao
superior a 10° C (dez graus Celsius). conservadas e comercializadas em temperatura ndo superior a 10° C
(dez graus Celsius).
DF |IGOR VON BROESIGKE |Incluséo de 2 artigos: Justificativa para inclusédo dos 2 artigos: Rejeita |A presenca de contaminantes € objeto de outro ato normativo

CASTRO da do MAPA. A inclusédo de gordura vegetal é tratado em outras

Art. X. Os contaminantes organicos ou inorganicos ndo devem estar Art. X. areas do texto, havendo sido negada, conforme a justificativa:
presentes em concentragfes superiores aos limites estabelecidos em Manter a previsdo que ja havia na IN 16/2005, pois € possivel aplicar a Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
legislacéo especifica. RDC 722/22 e IN 160/22 da ANVISA para bebidas n&o alcodlicas ou produto. Até o momento nao foi apresentada justificativa

aplicar o racional de derivagdo com base nos limites previstos para os tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
Art. Y. A rotulagem das bebidas lacteas adicionadas de 6leo vegetal ou |ingredientes. neste produto. A solicitacéo fere o art. 366, do RIISPOA. Nao
de gordura vegetal, dentro do limite maximo permitido pela presente h& vedacao de fabrica¢do do produto com gorduras vegetais,
Portaria, deve apresentar as respectivas expressées "CONTEM OLEO  |Art. VY. desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
VEGETAL" ou "CONTEM GORDURA VEGETAL", conforme o caso, no |Propor a incluséo de artigo sobre ROTULAGEM, alinhado & proposta gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
painel principal, logo abaixo da denominagéo de venda do produto, em |acima de manuten¢do das gorduras/6leos vegetais como ingredientes
caracteres uniformes, tanto no corpo como na cor das letras, sem opcionais, com limite maximo de uso (1% m/m).
intercalagéo de dizeres ou desenhos, e com letras em caixa alta e em
negrito. Essa adverténcia sobre a presenca de GORDURA ou OLEO VEGETAL

em produtos de origem animal ja consta da Instrugdo Normativa 22/2005

de Rotulagem Geral de Alimentos de Origem Animal (alterada pela

Portaria 449/2022.

Dispositivo Proposto - Artigo 14 (Depois)
Art. X. Os contaminantes organicos ou inorganicos ndo devem estar presentes em concentragfes superiores aos limites estabelecidos em legislagdo especifica.
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 14 (Depois)

Art. X. A rotulagem das bebidas lacteas adicionadas de 6leo vegetal ou de gordura vegetal, dentro do limite maximo permitido pela presente Portaria, deve apresentar as respectivas expressdes "CONTEM OLEO VEGETAL" ou "CONTEM GORDURA
VEGETAL", conforme o caso, no painel principal, logo abaixo da denominacéo de venda do produto, em caracteres uniformes, tanto no corpo como na cor das letras, sem intercalacdo de dizeres ou desenhos, e com letras em caixa alta e em negrito.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

Artigo 15

As denominac@es de venda para os produtos previstos nesta Portaria, de acordo com a suas classificacdes e processamento tecnolégico, devem ser:

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
DF [luiza zanatta baggiotto As denominagfes de venda para o0s produtos previstos nesta Portaria, de|Alterando a forma de apresentar esse artigo e ndo definir os tratamentos |Rejeita |O ato normativo ndo deve dar exemplos e sim indicar as
acordo com a suas classificag@es e processamento tecnolégico, térmicos a serem utilizados na denominacdo da Bebida Lactea permite |da formas previstas para a fiscalizacéo, e para a seguranca dos
conforme exemplos abaixo: maior inovacao tecnoldgica por ser menos restritivo. demais usuarios.
DF |IGOR VON BROESIGKE |'Incluir outra possibilidade de denominacgéo: 'Necessidade de prever denominagao para a bebida lactea que seja Aceita
CASTRO "com adicdo" e também "sabor" (com aroma), por exemplo: "Bebida
X - "bebida lactea UHT com ...... e sabor ....... " Lactea UHT com inulina e sabor morango”.
Artigo 15 / Inciso |
| - bebida lactea pasteurizada,;
Sem contribui¢gBes para este dispositivo
Artigo 15 / Inciso Il
Il - bebida lactea pasteurizada com ........ ;
Sem contribui¢cBes para este dispositivo
Artigo 15 / Inciso 11l
[l - bebida lactea pasteurizada sabor ........ ;
Sem contribui¢gBes para este dispositivo
Artigo 15 / Inciso IV
IV - bebida lactea esterilizada,
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |KARINA ROBERTA REIS |Bebidas lacteas submetidas a tratamento térmico UHT mas envasadas |A atual legislacdo ndo considera produtos que possam ser tratados Aceita
DE SOUZA em condi¢Bes ndo assépticas serdo denominadas Bebida Latea UHT termicamente em temperatura equivalente ao tratamento térmico UHT

porém serdo conservadas e comercializadas em temperatura nao
superior a 10° C (dez graus Celsius).

mas que sao envasadas em condi¢cdes ndo assépticas e nesse caso sao
conservadas e comercializadas em temperatura ndo superior a 10° C
(dez graus Celsius).

Artigo 15 / Inciso V

V - bebida lactea esterilizada com

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso VI

VI - bebida lactea esterilizada sabor

Sem contribui¢gBes para este dispositivo
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Artigo 15 / Inciso VII

VIl - bebida lactea UHT, ou bebida lactea UAT;

Sem contribui¢des para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso VIII

VIII - bebida lactea UHT com ........ , ou bebida lactea UAT com;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso IX

IX - bebida lactea UHT sabor ........ , ou bebida lactea UAT sabor;

Sem contribui¢cdes para este dispositivo

Dispositivo Proposto - Artigo 15 / Inciso IX (Depois)

X - "bebida lactea UHT com ...... e sabor ....... "
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 15 / Inciso X

X - bebida lactea fermentada;

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso Xl

Xl - bebida lactea fermentada com ........ ;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso XIlI

Xl - bebida lactea fermentada sabor ........ ;

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso Xl

XIlI - bebida lactea tratada termicamente ap6s a fermentacao;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso XIV

XIV - bebida lactea tratada termicamente apds a fermentacéo com ...... ;e




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso XV

XV - bebida lactea tratada termicamente apo0s a fermentacéo sabor .......

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Paréagrafo 1°

A inclusdo das substancias alimenticias, aromatizantes e saborizantes que confiram caracteristicas distintivas ao produto, devem ser mencionadas na denominacao de venda do produto.

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Paragrafo 2°

Podera ser mencionada a presenca de cultivos lacticos na denominacéo de venda do produto, sempre que se cumpra com 0s critérios previsto nesta Portaria.

Sem contribui¢cdes para este dispositivo

Artigo 15 / Paragrafo 3°

A excecao de polissacarideos e poli lcoois, no caso em que os ingredientes opcionais sejam exclusivamente acticares, acompanhados ou n&o de glicidios, de amidos, de amidos
modificados, de maltodextrina e de saborizantes, os produtos serao classificados como bebidas lacteas com acucar, ou bebidas lacteas agucaradas.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado § 3° A excecdo de polissacarideos e poli alcoois, no caso em que 0s Deixar a classificacéo de bebidas lacteas com ingredientes opcionais Rejeita |adocado nao confundir com edulcorantes. Estes atendem a
Cerminaro ingredientes opcionais exclusivos com agucares, mais ampla incluido as bebidas lacteas da legislacdo do érgédo de vigilancia sanitaria, para esta
sejam exclusivamente acUcares, acompanhados ou ndo de glicidios, de |adocadas. finalidade, conforme o aditivo edulcorante utilizado.

amidos, de amidos modificados, de maltodextrina e de saborizantes, o0s
produtos serao classificados como bebidas lacteas com acucar, bebidas
lacteas adogadas ou bebidas lacteas agucaradas.

DF |luiza zanatta baggiotto O produto seré classificado como bebidas lacteas com agulcar ou Harmonizacdo com a definicdo de acucares adicionados com a norma da|Rejeita
bebidas lacteas agucaradas caso utilize ingredientes que sejam Anvisa sobre o tema, evitando que a rotulagem cause erro, engano ou |da
classificados como agucares adicionados, em norma especifica de que a mensagem gere confusdo ao consumidor.
rotulagem nutricional.
SP |GEORGIA ALVARES DE |§ 3° A excecéo de polissacarideos e poli alcoois, no caso em que 0s Revisédo do 3° paragrafo para maior clareza. A palavra "saborizantes" se |Rejeita |saborizantes para qualquer ingrediente utilizado para dar
CASTRO FERNANDES |ingredientes opcionais sejam exclusivamente acucares, acompanhados [referem aos aditivos aromatizantes? Se sim, sugerimos alterar a palavra |da sabor ao produto, sendo de origem nao lactea.
ou nédo de glicidios, de amidos, de amidos modificados, de maltodextrina |para "aditivos aromatizantes" a fim de tornar mais claro e eliminar
e de aditivos aromatizantes, os produtos serao classificados como possivel confuséo.

bebidas lacteas com acucar, ou bebidas lacteas agucaradas.

Artigo 16

Deve-se fazer constar no rétulo, logo abaixo da denominacédo de venda do produto, com a utilizacao de caracteres uniformes, em corpo e cor, sem intercalacéo de dizeres ou desenhos, com uso de letras em caixa alta e em negrito, a seguinte
expressdo, conforme a caracteristica do produto:

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

SP |Janaina Penteado Deve-se fazer constar em qualquer parte do rétulo, com a A denominacéo de venda do produto € clara e precisa sobre a Rejeita |Necessidade de informe aos usuarios consumidores.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

SP |Cerminaro utilizacdo de caracteres uniformes, em corpo e cor, sem intercalacdo de [identidade do produto e ja traz clareza ao consumidor que o produto ndo |da Demandas recebidas por Ouvidoria do MAPA e por Ministério
dizeres ou desenhos, com uso de letras em caixa alta e em negrito, a se trata de leite ou iogurte, e sim de uma bebida lactea. Colocar esta Publico Federal.
seguinte expressao, conforme a caracteristica do produto: informacéo logo abaixo da denominacéo de venda do produto pode

causar estranheza ao consumidor, que pode imaginar que houve alguma
mudanca no produto. Ainda, de acordo com o CDC, PORTARIA N° 240,
DE 23 DE JULHO DE 2021 que alterou a IN 22/2005 e RIISPOA
(Decreto 9.013/2017) é responsabilidade das empresas utilizar nos
rétulos informacdes e identidade visual que nao leve o consumidor ao
€rro ou engano quanto a natureza do produto, ndo cabendo ao RTIQ do
produto, o estabelecimento de medidas especificas obrigatorias para tal
finalidade.

DF [luiza zanatta baggiotto Deve-se fazer constar no rétulo, em local de facil visualizagéo para o A proposta pode levar o consumidor a confusdo quanto a real natureza |Rejeita |Necessidade de informe aos usuarios consumidores.
consumidor, na mesma orientacdo de texto que a denominacéo de do produto, uma vez que a denominacao € uma afirmagédo sobre o que é |da Demandas recebidas por Ouvidoria do MAPA e por Ministério
venda, com a utilizacdo de caracteres uniformes, em corpo e cor, sem 0 produto ¢, uma bebida lactea ¢ e a mensagem informativa ¢, ¢,nédo é Publico Federal.
intercalagéo de dizeres ou desenhos, em destaque, com uso de letras leite¢, ¢, pode gerar confusdo sobre a natureza do produto, gerando
em caixa alta e em negrito, a seguinte expressdo, conforme a guestionamento sobre o que de fato é o produto.
caracteristica do produto:

A frase deve ser de facil visualiza¢do, em destaque, de maneira clara e
objetiva
Artigo 16 / Inciso |
Para as bebidas lacteas na cor branca: ¢ BEBIDA LACTEA NAO E LEITE¢, ou ¢ESTE PRODUTO NAO E LEITE¢; e
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |l - Para as bebidas lacteas na cor branca: "BEBIDA LACTEA NAO E 'Ajuste ortografico da palavra "lacteas" Aceita
CASTRO LEITE", ou "ESTE PRODUTO NAO E LEITE"; e
MG |MOISA MEDEIROS Para as bebidas lacteas na cor branca: BEBIDA LACTEA NAO E LEITE, |Retirar os caracteres especiais. Rejeita |[Necessidade de informe aos usuarios consumidores.
LASMAR ou ESTE PRODUTO NAO E LEITE; e da Demandas recebidas por Ouvidoria do MAPA e por Ministério
Puablico Federal.
Artigo 16 / Inciso Il

Para as bebidas lacteas fermentadas: ¢ BEBIDA LACTEA NAO E IOGURTE, ou ¢ ESTE PRODUTO NAO E IOGURTEg,.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

MG |MOISA MEDEIROS Para as bebidas lacteas fermentadas: BEBIDA LACTEA NAO E Retirar os caracteres especiais. Rejeita |Necessidade de informe aos usuarios consumidores.

LASMAR IOGURTE, ou ESTE PRODUTO NAO E IOGURTE. da Demandas recebidas por Ouvidoria do MAPA e por Ministério
Puablico Federal.
DF [IGOR VON BROESIGKE |lI - Para as bebidas lacteas fermentadas: "BEBIDA LACTEA NAO E 'Ajuste ortografico da palavra "lacteas" Aceita

CASTRO

IOGURTE", ou "ESTE PRODUTO NAO E IOGURTE"

Artigo 17

Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e Pecuéria terdo um prazo de 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, contados a partir da publicacdo desta Portaria, para adequarem-se as condi¢cdes previstas.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

Art. 17. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e
Pecuéria terdo um prazo de 730 (setecentos e trinta) dias, contados a
partir da publicacdo desta Portaria, para adequarem se as condi¢des
previstas.

Aumentar o prazo para 730 dias (24 meses), levando em consideracéo o
prazo necessario para reformulacdo e acompanhamento de shelf life da
formulagdo de bebidas lacteas, pois, de acordo com as necessidades
técnicas seria necessario 12 meses (365 dias), 8 meses para
reformulacao do mercado de bebidas lacteas em si, 0 que impacta
diretamente os produtores da categoria e os fornecedores dos insumos,
4 meses para acompanhar o shelf life, o que totaliza 12 meses apenas
para

Rejeita
da

Prop6e-se avaliar a necessidade de renovacgéo do prazo
proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
realizadas pelo usuério do setor privado, que justifique a
dilatacdo do prazo.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Art. 17. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e  |estudos e reformulacdes de formulacdes e 0 acompanhamento de shelf |Rejeita |Propde-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
Cerminaro Pecuaria terdo um prazo de 730 (setecentos e trinta) dias, contados a life dos produtos. Fora o prazo necessario informado anteriormente, sera |da proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
partir da publicacdo desta Portaria, para adequarem se as condicdes necessario mais 12 meses (365 dias) para realizarem o escoamento das realizadas pelo usuario do setor privado, que justifique a
previstas. embalagens atuais em estoque. Dentro dessa solicitacdo € necessario a dilatacédo do prazo.
inclusdo de prazo para compra de novas embalagens. O prazo de 12
meses € necessario, pensando que tivemos uma recente legislacédo de
rotulagem nutricional que afetou todos os setores de alimentos, incluse o
de lacteos, por esse motivo todas as empresas estdo com previsdes de
recebimento de novas embalagens. Dentro dessa categoria € importante
ressaltar que o mercado tem diversas formas e tipos de embalagens, e
pensando nessas categorias, cada uma tem seu tempo de producéo e
entrega especifico, por esse motivo € importante levar em consideragao
0 tempo necessério para os fornecedores de embalagens e do transporte
da mesma até as empresas fabricantes.
DF |IGOR VON BROESIGKE |'Art. 17. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e |'Considerando as mudancas recentes de embalagem devido a nova Rejeita |Propde-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
CASTRO Pecuaria terdo um prazo de 2 (dois) anos, contados a partir da rotulagem nutricional, o prazo de 1 ano seria factivel apenas para da proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
publicacao desta Portaria, para adequarem se as condi¢cfes previstas. adequacdes de rotulagem. Contudo, caso ndo consigamos uma realizadas pelo usuério do setor privado, que justifique a
Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de flexibilziacdo para o 6leo/gordura vegetal, seria necessario pelo menos 2 dilatacédo do prazo.
adequacao, a que se refere o caput, podem ser comercializados até o anos para reformular o produto.
fim de seu prazo de validade.
RJ |Mariana Vieira da Silva |Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e Pecuéaria |Considerando as mudancas recentes de embalagem devido a nova Rejeita |Propde-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
terdo um prazo de 2 (dois) anos, contados a partir da publicacdo desta |rotulagem nutricional, o prazo de 1 ano seria factivel apenas para da proposto, caso a caso, conforme verificagcao de etapas
Portaria, para adequarem se as condicdes previstas. adequacdes de rotulagem. Contudo, caso ndo consigamos uma realizadas pelo usuério do setor privado, que justifique a
flexibilizacdo para o 6leo/gordura vegetal, seria necesséario pelo menos 2 dilatacdo do prazo.
anos para reformular o produto.
DF [luiza zanatta baggiotto Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e Pecuaria |Na determinacéo do prazo de adequacédo consideramos que podera ser |Rejeita |Prop8e-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
terdo um prazo de 24 meses, contados a partir da publicacdo desta necessario nao somente adequacao de formulas, mas também da da proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas

Portaria, para adequarem-se as condi¢cdes previstas.

rotulagem, sendo necessario o esgotamento da embalagens dos
estoques devido a recente atualizagdo dos rotulos pela norma de
rotulagem nutricional.

Sendo que 0s prazos sao:

- Reformulacdo do mercado, o que impacta diretamente os produtores da
categoria e os fornecedores dos insumos: 8 meses;

- Prazo necessério de 12 meses (365 dias) para realizarem o
escoamento das embalagens atuais em estoque;

- Prazo para compra de novas embalagens 4 meses.

realizadas pelo usuario do setor privado, que justifique a
dilatacédo do prazo.

Artigo 17 / Paragrafo Unico

Os produtos fabricados até o final do prazo de adequacéo, a que se refere o caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de
adequacao, a que se refere o
caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade.

Aumentar o prazo para 730 dias (24 meses), levando em consideracéo o
prazo necessario para reformulacdo e acompanhamento de shelf life da
formulagdo de bebidas lacteas, pois, de acordo com as necessidades
técnicas seria necessario 12 meses (365 dias), 8 meses para
reformulacao do mercado de bebidas lacteas em si, 0 que impacta
diretamente os produtores da categoria e os fornecedores dos insumos,
4 meses para acompanhar o shelf life, o que totaliza 12 meses apenas
para estudos e reformula¢g@es de formulacdes e o acompanhamento de
shelf life dos produtos. Fora o prazo necessario informado anteriormente,
sera

necessario mais 12 meses (365 dias) para realizarem o escoamento das
embalagens atuais em estoque. Dentro dessa

Rejeita
da

Prop6e-se avaliar a necessidade de renovac¢éo do prazo
proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
realizadas pelo usuério do setor privado, que justifique a
dilatacdo do prazo.
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empresas estdo com previsdes de recebimento de novas embalagens.
Dentro dessa categoria € importante ressaltar que o mercado tem
diversas formas e tipos de embalagens, e pensando nessas categorias,
cada uma tem seu tempo de producgéo e entrega especifico, por esse
motivo € importante levar em consideragdo o tempo necessario para 0s
fornecedores de embalagens e do transporte da mesma até as empresas
fabricantes.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de solicitacao é necessario a inclusao de prazo para compra de novas Rejeita |Propde-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
Cerminaro adequacdao, a que se refere o embalagens. O prazo de 12 meses € necessario, pensando que tivemos |da proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade. uma recente legislacédo de rotulagem nutricional que afetou todos os realizadas pelo usuario do setor privado, que justifique a
setores de alimentos, incluse o de lacteos, por esse motivo todas as dilatacdo do prazo.

Artigo 18

Esta Portaria entra em vigor em XX de XXXX de XXXX.

Sem contribui¢cdes para este dispositivo

Anexo |

Tabela 1. Parametros fisico-quimicos para as bebidas lacteas.

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Anexo | / Tabela tUnica

[Produto

roteinas de origem
actea
g/100g) (%)

ebida lactea sem adicao: bebida [actea fermentada sem adicao: bebida lactea tratada termicamente apds a fermentacao e
em adicao

1.7

ebida lactea com leite fermentado, com ou sem adicao; bebida [actea fermentada, com leite fermentado, com ou sem
dicao

1.4

ebida lactea tratada termicamente apds a fermentacao, com adicao

1.2

ebida lactea com adicao; bebida [actea fermentada com adicao”

1

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo

Parecer

DF [luiza zanatta baggiotto Remover asterisco da tabela. O que é explicado com a frase do asterisco, ja esta sendo dito no Aceita
Paragrafo 2° do Art. 11.

Texto 1°

gorda, de origem lactea.

* As bebida lacteas com adicao, que apresentem caracteristicas organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adicao, deve ter no
minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem gramas) de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas) de matéria

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo

Parecer
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

As bebidas lacteas com adicdo, deve ter no minimo 1,7g (um grama e
sete décimos)/100g (cem gramas) de proteina de origem lactea.

Apesar de ser um dispositivo ja previsto no regulamento atual, é algo que
limita inovagdes, principalmente aquelas inovag¢des direcionadas a
publicos que buscam produtos com informacao nutricional complementar
relativas ao conteddo de gorduras, nos termos da IN N° 75, DE 8 DE
OUTUBRO DE 2020, anexos XIX e XX.

Conforme definicdo constante no RIISPOA (DECRETO N° 9.013, DE 29
DE MARCO DE 2017) e as normas que complementam, nos artigos e na
definicdo da propria CP (também alinhada ao RIISPOA), a bebida lactea
possui como ingrediente obrigatério o Leite em suas diferentes formas de
apresentacao. Considerando que o leite pode ser padronizado com
diferentes teores de gorduras (desnatado, integral e semi desnatado),
limitar a elaboracéo da bebida lactea somente com o uso de leite integral
e semi-desnatado, também é limitar a disponibilidade de produtos e
inovacgdes principalmente aquelas inovacdes direcionadas a publicos que
buscam produtos com informac&o nutricional complementar relativas ao
conteldo de gorduras, nos termos da N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE
2020, anexos XIX e XX.

RIISPOA, Definicdo da CP

Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos séo 0s
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes nao
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacdo destes, com adi¢cdo ou nédo
de ingredientes néo lacteos.

Rejeita
da

Prop8e-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
proposto, caso a caso, conforme verificagdo de etapas
realizadas pelo usuario do setor privado, que justifique a

dilatacédo do prazo.

DF

luiza zanatta baggiotto

Remover a frase correspondente ao asterisco

O que é explicado com a frase do asterisco, ja esta sendo dito no
Paragrafo 2° do Art. 11.

Aceita

MG

MOISA MEDEIROS
LASMAR

* As bebida lacteas com adicdo, que apresentem caracteristicas
organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adicgéo,
devem ter no minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem
gramas) de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem
gramas) de matéria gorda, de origem lactea.

Erro de concordancia.

Aceita

Anexo Il

Tabela 2. Parametros microbioldgicos para as bebidas lacteas.

Sem contribuicBes para este dispositivo

Anexo Il / Tabela Gnica
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roduto

‘Micmnrganismns

[Critérios

P Em

ebida lactea UHT, ou UAT
ebida lactea esterilizada

erdbios mesofilos/mL

Lebida lactea pasteurizada

erobios mesofilos/mL

nterobactereacea(UFC/mI)

102

bebida lactea fermentada

. coli/mL

1.5 x 10°

almonella/Z5mL

10

olores e Leveduras/mL

107

microrganismos (incluindo virus) e seus esporos.
Por isso, ndo considero adequado aceitar que, em algumas amostras,
haja a presenca de microrganismos no leite chamado de "estéril".

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Exclusao da tabela 2, conforme proposta do Art 12. Substituir por: ¢Os |Transferéncia dos critérios microbiolégicos para legislacao especifica. Rejeita [Competéncia do MAPA sobre os padrdes microbiolégicos
Cerminaro produtos descritos nesta portaria devem atender aos critérios Tal sugestédo visa adequar do texto a estrutura do RTIQ de Bebida da durante o processo de fabricacdo industrial, ndo se confunde
microbiolégicos estabelecidos em legislacdo especifica.¢, Lactea aquela adotada nos RTIQs mais recentes. Ainda, visto que com a competéncia do 6rgao de vigilancia sanitaria, para a
atualmente os critérios microbiolégicos dos produtos finais, estéo verificac@o destes critérios na prateleira, ou no momento do
estabelecidos em legislacéo especifica da ANVISA, propomos que neste uso do produto, pelo usuario consumidor
artigo seja somente feito referéncia a legislagéo especifica vigente.
SP |Naia Carla Marchi de Bebida Lactea esterilizada O termo esterilizacéo refere-se ao tratamento aplicado para destruir Rejeita [Competéncia do MAPA sobre os padrdes microbiolégicos
Rezende Lago Aerébios mesofilos/mL - n=5; ¢=0; m=0 todas as formas de vida presentes em um produto, englobando da durante o processo de fabricacdo industrial, ndo se confunde

com a competéncia do 6rgao de vigilancia sanitaria, para a
verificac@o destes critérios na prateleira, ou no momento do
uso do produto, pelo usuario consumidor
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Ementa
Aprova o Regulamento Técnico de ldentidade de Qualidade de bebidas lacteas.
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
MG |Pamela Silveira Proposta de Alterag6es do texto do regulamento técnico de identidade de|O Sindicato de Laticinios e Produtos Derivados no Estado de Aceita
qualidade de bebidas lacteas Minas Gerais, em atendimento a observacdes relevantes trazidas por

responsaveis técnicos de laticinios associados, tendo em vista a busca
de melhoria de produto e acessibilidade aos consumidores traz
contribuicdes a proposta de regulamento técnico de identidade e
qualidade de bebidas lacteas.

Preambulo

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA, no uso das atribuicées que lhe conferem os artigos 22 e 49 do Anexo | do
Decreto n® 11.332, de 1° de janeiro de 2023; tendo em vista o disposto na Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950; na Lei n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989; e no Decreto n°
9.013, de 29 de marco de 2017, além do que consta do Processo n° 21000.062588/2022-89, resolve:

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
MG |Pamela Silveira O Sindicato de Laticinios e Produtos Derivados no Estado de Minas O Sindicato de Laticinios e Produtos Derivados no Estado de Aceita
Gerais - SILEMG, CNPJ: 16.620.494/0001-47, situado no endereco: Minas Gerais, em atendimento a observacées relevantes trazidas por

Avenida do Contorno, 4456 - 6° andar - Funcionarios - 30.110-028 - Belo |responsaveis técnicos de laticinios associados, tendo em vista a busca
Horizonte/MG, no uso de suas atribuicdes estatutarias e considerando as|de melhoria de produto e acessibilidade aos consumidores traz

observagfes de responsaveis técnicos de laticinios associados, contribuicdes a proposta de regulamento técnico de identidade e
encaminha propostas de alteracdo do texto da consulta publica, SDA qualidade de bebidas lacteas.
776/2023.

Artigo 1°

Fica aprovado o regulamento técnico, que fixa os padrbes de identidade e qualidade, que devem apresentar as bebidas lacteas, na forma desta Portaria.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 2°

Para fins deste regulamento, bebida lactea é o produto lacteo, ou produto lacteo composto, obtido a partir de leite, ou de leite reconstituido, ou de derivados de leite, ou da
combinacéo destes, com adicdo ou néo de ingredientes ndo lacteos.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 2° / Paragrafo Unico

A base lactea deve representar pelo menos 51% (cinquenta e um por cento) m/m (massa/ massa) dos ingredientes dos produtos previstos nesta Portaria.

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Paragrafo Unico. A base lactea deve representar mais que 50% Alinhamento com a previsdo de produto lacteo do Decreto 9.013/2017: |Aceita
Cerminaro (cinquenta por cento) m/m (massa/massa) no produto final. Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos séo os

produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que o0s ingredientes ndo
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

DF |GUILHERME MOSSA DE |A base lactea deve representar, OBRIGATORIAMENTE, pelo menos Com o advento de uma enorme gama de produtos vegetais analogos a |Parcial |ajuste de texto para "Paragrafo Unico. A base lactea deve
SOUZA DIAS 51% (cinquenta e um por cento) m/m (massa/ massa) dos ingredientes  |lacteos, é fundamental que seja preservada a majoracé@o de produtos mente |representar mais que 50% (cinquenta por cento) m/m
dos produtos previstos nesta Portaria. lacteos na composicdo da bebida lactea, com vistas a manter a Aceita |(massa/massa) no produto final."

identidade e qualidade nutricional do
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |GUILHERME MOSSA DE |A base lactea deve representar, OBRIGATORIAMENTE, pelo menos produto em questao. Parcial |ajuste de texto para "Paragrafo Unico. A base lactea deve
SOUZA DIAS 51% (cinquenta e um por cento) m/m (massa/ massa) dos ingredientes mente |representar mais que 50% (cinquenta por cento) m/m
dos produtos previstos nesta Portaria. Aceita [(massa/massa) no produto final."
DF |IGOR VON BROESIGKE |Paragrafo Unico. A base lactea deve representar mais que 50% Alteracéo do "Paragrafo Gnico" a fim de harmonizar com a regra de base |Aceita
CASTRO (cinquenta por cento) m/m (massa/massa) do produto final. lactea (%) prevista no Art. 365 do RIISPOA:
"Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sdo os
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes ndo
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.
DF [luiza zanatta baggiotto A base lactea deve representar mais de 50% (cinquenta por cento) m/m [O RTIQ deve seguir com o estabelecido no Decreto 9.013/2017, artigo  |Aceita
(massa/massa) do produto. 365:
¢Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sao
os produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do
leite representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que o0s ingredientes ndo
derivados do leite n&do estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.
RJ [Mariana Vieira da Silva |A base lactea deve representar mais que 50% (cinquenta por cento) m/m |Alteracao do "Paragrafo Unico" a fim de harmonizar com a regra de base |Aceita
(massa/massa) do produto final. lactea (%) prevista no Art. 365 do RIISPOA:
"Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sdo os
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes ndo
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.”
Artigo 3°
Quanto aos critérios de tratamento térmico, os produtos previstos nesta Portaria classificam-se em:
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |luiza zanatta baggiotto () Sugerimos que seja prevista a possibilidade de usar outras tecnologias |Rejeita |A indicacdo de novos tratamentos térmicos depende de sua
Paragrafo Unico: as bebidas lacteas podem passar por outros de tratamento térmico e nao limitar o emprego de inovagéo tecnolégica [da aprovacao prévia pelo DIPOA/SDA.

tratamentos térmicos, desde que comprovadamente seguros.

Incluir Paragrafo Unico no artigo 3°.

em Bebidas Lacteas. Exemplo de tecnologia € o ¢aguecimento 6hmicoy,.

Artigo 3° / Inciso |

| - bebida lactea pasteurizada;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 3° / Inciso I

Il - bebida lactea esterilizada;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo
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Artigo 3° / Inciso Il

Il - bebida lactea UHT ou bebida lactea UAT; ou

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 3° / Inciso IV

IV - bebida lactea tratada termicamente, apds fermentacao.

Sem contribui¢des para este dispositivo

Artigo 4°

Quanto aos critérios de adicdo de ingredientes nao lacteos, os produtos previstos nesta Portaria classificam-se em:

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Art. 4° As Bebidas Lacteas, classificam-se em: Melhoria do entendimento, deixando clara a definicdo no préprio artigo e |Rejeita |Ha outros critérios para classificacdo, ndo limitados aos
Cerminaro evitando que o leitor tenha que acessar outra parte do texto. da conceitos de adicéo.
Artigo 4° / Inciso |
| - bebidas lacteas sem adicéo; ou
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
MG |MOISA MEDEIROS | - bebida lactea sem adigdo; ou Padronizar no singular, como nos demais incisos. Aceita
LASMAR
SP |Janaina Penteado | - Sem adicdo: € a bebida lactea sem a adi¢éo de ingredientes nao Melhoria do entendimento, deixando clara a definicdo no préprio artigo e |Rejeita |Ha outros critérios para classificacdo, ndo limitados aos
Cerminaro lacteos; evitando que o leitor tenha que acessar outra parte do texto. da conceitos de adicéo.
Artigo 4° / Inciso Il
Il - bebida lactea com adicéo.
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Il - Com adicdo: é a bebida lactea adicionada de ingredientes ndo Melhoria do entendimento, deixando clara a definicdo no préprio artigo e |Rejeita |Ha outros critérios para classificacdo, ndo limitados aos
Cerminaro lacteos; evitando que o leitor tenha que acessar outra parte do texto. da conceitos de adicéo.

Artigo 5°

Os produtos previstos por esta Portaria podem, opcionalmente, ser submetidos a processo de fermentacéo, sendo nesta caso, classificado como bebida lactea fermentada.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 6°

Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente obrigatorio o leite, nas suas diversas formas e tratamentos.

destes, com adicao ou ndo de

sobre o constituinte do

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente Harmonizar definicdo do produto com a previsdo estabelecida no Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro obrigatdrio o leite, ou produto lacteo composto, obtido a partir de leite, ou |[RIISPOA e Art 20, que ndo consta o leite como ingrediente obrigatério. A [mente |preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de leite reconstituido, ou de derivados de leite, ou da combinagao gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas lacteas |Aceita |de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

ingredientes ndo lacteos, nas suas diversas formas e tratamentos.

Harmonizar definicdo do produto com a previsdo estabelecida no
RIISPOA e Art 20, que nado consta o leite como ingrediente obrigatério. A
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas lacteas

Parcial
mente
Aceita

produto.

RJ

Mariana Vieira da Silva

Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente(s)
obrigatério(s) o leite ou derivado(s) de leite, isolados ou em combinacéo,
nas suas diversas formas e tratamentos:

Harmonizar com a definicdo de "bebida lactea" prevista no Art. 395 do
RIISPOA, onde o leite propriamente dito ndo € indicado como um
ingrediente obrigatorio. De acordo com o RIISPOA, o ingrediente
obrigatério da bebida lactea deve ser o leite, ou o leite reconstituido ou
derivados de leite ou a combinacgédo destes, ou seja, é possivel ter uma
bebida lactea cuja base lactea (maior que 50%) seja composta apenas
por derivados lacteos, como por exemplo, a combinagdo de soro de leite
e concentrado proteico de soro de leite.

"Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacgédo destes, com adi¢cdo ou ndo
de ingredientes néo lacteos."

- manter o texto "nas suas diversas formas e tratamentos" para que ndo
seja necessario prever expressamente cada forma/tratamento para cada
ingrediente lacteo, bastando estar listado seu nome caracteristico. Por
exemplo, na lista positiva basta estar listado ¢ soro de leite¢,, 0 qual
contemplaria todas as formas e tratamentos previstos no PIQ do soro de
leite, tais como: soro de leite acido concentrado; soro de leite em p6
parcialmente desmineralizado; soro de leite refrigerado; soro de leite
concentrado parcialmente desmineralizado, etc. Além do ¢ soro de leiteg,,
podemos citar o ¢ creme de leite¢, (creme de leite fermentado; creme de
leite em po, etc.), os ¢, concentrados proteicos de leite e de soro de leite¢,,
¢isolados proteicos de leite e de soro de leite¢, ¢,creme de soro de
leite¢,, 0s quais também possuem sua versdo em poé.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

DF

luiza zanatta baggiotto

Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente
obrigatério o leite ou produtos lacteos ou constituintes do leite, nas suas
diversas formas e tratamentos.

O RTIQ deve seguir com o estabelecido no Decreto 9.013/2017, artigo
365, que prevé que a bebida lactea pode ser formulada néo sé a partir
do leite, como também empregando produtos lacteos ou constituintes do
leite. Algumas bebidas lacteas utilizam apenas a proteina do soro do
leite como ingrediente lacteo em sua formulagéo.

¢Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sao
os produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do
leite representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes nao
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informag¢é&o ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Art. 6° Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como
ingrediente(s) obrigatdrio(s) o leite ou derivado(s) de leite, isolados ou
em combinacdo, nas suas diversas formas e tratamentos:

'Ingredientes lacteos (isolados ou em combinacéo):
a - leite

b - caseina e caseinatos;

¢ - concentrados proteicos de leite;

d - concentrados proteicos de soro de leite;
e - soro de leite;

f - creme de leite;

g - gordura anidra do leite, ou butter oil;

h - gordura lactea de uso industrial;

i - leitelho;

j - manteiga;

Harmonizar com a definicdo de "bebida lactea" prevista no Art. 395 do
RIISPOA, onde o leite propriamente dito ndo é indicado como um
ingrediente obrigatério. De acordo com o RIISPOA, o ingrediente
obrigatorio da bebida lactea deve ser o leite, ou o leite reconstituido ou
derivados de leite ou a combinacéo destes, ou seja, € possivel ter uma
bebida lactea cuja base lactea (maior que 50%) seja composta apenas
por derivados lacteos, como por exemplo, a combinacéo de soro de leite
e concentrado proteico de soro de leite.

"Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacédo destes, com adicdo ou ndo
de ingredientes nao lacteos."

- manter o texto "nas suas diversas formas e tratamentos" para que nao
seja necessario prever expressamente cada

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |k - permeado de leite; forma/tratamento para cada ingrediente lacteo, bastando estar listado Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
CASTRO | - permeado de soro de leite; seu nome caracteristico. Por exemplo, na lista positiva basta estar listado|mente |preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
m - doce de leite; ¢ soro de leite¢,, o qual contemplaria todas as formas e tratamentos Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
n - lactose; e previstos no PIQ do soro de leite, tais como: soro de leite acido sobre o constituinte do produto.
0 - outros derivados lacteos aprovados em legislacédo especifica. concentrado; soro de leite em p6 parcialmente desmineralizado; soro de

leite refrigerado; soro de leite concentrado parcialmente desmineralizado,
etc. Além do ¢ soro de leite¢,, podemos citar o ¢,creme de leite¢, (creme
de leite fermentado; creme de leite em po, etc.), 0s ¢ concentrados
proteicos de leite e de soro de leite¢,, ¢ isolados proteicos de leite e de
soro de leite¢,, ¢,creme de soro de leite¢, 0s quais também possuem sua
versdo em po.

‘- Harmonizar com a defini¢do de "bebida lactea" prevista no Art. 395 do
RIISPOA, onde o leite propriamente dito ndo é indicado como um
ingrediente obrigatorio. De acordo com o RIISPOA, o ingrediente
obrigatorio da bebida lactea deve ser o leite, ou o leite reconstituido ou
derivados de leite ou a combinacéo destes, ou seja, € possivel ter uma
bebida lactea cuja base lactea (maior que 50%) seja composta apenas
por derivados lacteos, como por exemplo, a combinagéo de soro de leite
e concentrado proteico de soro de leite.

"Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacdo destes, com adi¢cdo ou ndo
de ingredientes nao lacteos."

- Deixar claro que nao sao obrigatérios todos esses ingredientes lacteos,
ou seja, eles podem estar presentes sozinhos ou em combinagéo.

- Inclusé@o de mais opg¢Oes de ingredientes lacteos, viabilizando
inovacodes.

Dispositivo Proposto - Artigo 6° (Depois)

Ingredientes lacteos (isolados ou em combinacédo): a - leite b - caseina e caseinatos; ¢ - concentrados proteicos de leite; d - concentrados proteicos de soro de leite; e - soro de leite; f - creme de leite; g - gordura anidra do leite, ou butter oil; h - gordura
lactea de uso industrial; i - leitelho; j - manteiga; k - permeado de leite; | - permeado de soro de leite; m - doce de leite; n - lactose; e o - outros derivados lacteos aprovados em legislacédo especifica.

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 6° / Paragrafo Unico

Para as bebida lactea fermentadas, sédo ingredientes obrigatoérios, isolados ou em combinacéo:

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

MG |MOISA MEDEIROS Para a bebida lactea fermentada, sédo ingredientes obrigatérios, isolados |Erro de concordancia. Aceita
LASMAR ou em combinacao:

Artigo 6° / Paragrafo Unico / Inciso |

| - cultivos de bactérias lacteas;

Sem contribui¢des para este dispositivo

Artigo 6° / Paragrafo unico / Inciso |l

Il - cultivos de bactérias lacteas especificas; ou
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Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 6° / Paragrafo tnico / Inciso IlI

Il - leite fermentado.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 7°

Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente opcionais, isolados, ou em combinacgao:

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
DF |luiza zanatta baggiotto Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente Permitir uma maior flexibilidade para ndo dar margem a interpretacées e |Aceita
opcionais, isolados, ou em combinacao, nas suas diferentes formas de |permite que inovacdes tecnolégicas sejam contempladas.
apresentacao:
MG |MOISA MEDEIROS Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingredientes  |Faltou um s. Aceita
LASMAR opcionais, isolados, ou em combinacao:
DF |IGOR VON BROESIGKE |'Art. 7° Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como - proposta de deixar o Art. 7° para prever os ingredientes opcionais, que |Aceita
CASTRO ingredientes opcionais néo lacteos, isolados ou em combinacao, nas serdo todos ingredientes NAO LACTEOS.
suas diversas formas e tratamentos:
- inclusdo de texto para deixar claro que todos os ingredientes podem
ser utilizados nas suas diversas formas e tratamentos para que nao seja
necessario prever expressamente cada forma/tratamento para cada
ingrediente, bastando estar listado seu nome caracteristico. Por
exemplo, na lista positiva de ingredientes néo lacteos, bastaria estar
listado ¢ café¢, para contemplar ¢ café torrado e moidog, e ¢ .café solavelg,.
Bastaria estar listado ¢ chocolate e derivados de cacau¢, para contemplar
¢chocolate em pé¢, ¢ nibs de cacau¢,, ¢ massa de cacaug,, ¢cacau em
po¢,, etc.
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingredientes |- proposta de deixar o Art. 7° para prever os ingredientes opcionais, que [Aceita
opcionais nao lacteos, isolados ou em combinagédo, nas suas diversas serdo todos ingredientes NAO LACTEOS.
formas e tratamentos:
- inclusdo de texto para deixar claro que todos os ingredientes podem
ser utilizados nas suas diversas formas e tratamentos para que nao seja
necessario prever expressamente cada forma/tratamento para cada
ingrediente, bastando estar listado seu home caracteristico. Por
exemplo, na lista positiva de ingredientes néo lacteos, bastaria estar
listado ¢ café¢, para contemplar ¢ café torrado e moidog, e ¢ café solavelg,.
Bastaria estar listado ¢,chocolate e derivados de cacau¢, para contemplar
¢chocolate em pé¢, ¢ nibs de cacau¢,, ¢ massa de cacaug,, ¢cacau em
po¢, etc.
Artigo 7° / Inciso |
| - Ingredientes lacteos;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |Realocagéo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
RJ |Mariana Vieira da Silva |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

Artigo 7° / Inciso | / Item 1

a - caseina e caseinatos;
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Aceita

Janaina Penteado
Cerminaro

a. caseina e caseinatos alimenticios;

E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
incluséo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou néo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

RJ

Mariana Vieira da Silva

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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Artigo 7° / Inciso | / Item 2

b - concentrado de proteina de leite;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado b. concentrados proteicos de leite e de soro de leite; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante ha denominacédo de venda do produto, a fim
incluséo de ¢ solidos lacteosg,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas sobre o constituinte do produto.

tecnologias das empresas. Nao € coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséo,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias nao lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovacdes, além de manter a diferenciacdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar 0 mercado de

tal forma.
SP |Talita Fernanda dos concentrado e isolado de proteina de leite; E importante prever outras formas de obtencéo da Aceita
Santos Andrade proteina do leite, seguindo nomenclatura de produto

padronizado disponivel no PGA
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
SP |GEORGIA ALVARES DE |b - concentrado, isolado e/ou hidrolisado de proteina de leite Ajuste de texto para contemplar as diferentes formas de proteina de leite,|Aceita
CASTRO FERNANDES podendo ser concentrada, isolada ou hidrolisada.
Artigo 7° / Inciso | / Item 3
¢ - concentrado de proteina de soro de leite;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
SP |Talita Fernanda dos concentrado e isolado de proteina de soro de leite; E importante prever outras formas de obtenco da
Santos Andrade proteina do soro de leite, seguindo nomenclatura de
produto padronizado disponivel no PGA.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacado deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
SP |Janaina Penteado C. creme da agua de filagem de queijos; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Aceita |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea

Cerminaro

das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
incluséo de ¢ solidos lacteosg,, ¢outros produtos lacteos¢,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao € coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por

preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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Relatério de Parecer Consolidado

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado C. creme da agua de filagem de queijos; similaridade) adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais Aceita |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro especificos ou adicionadas de gorduras vegetais 0s quais nao estao, e preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
nao necessitam estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
de INC regulamentada. sobre o constituinte do produto.
Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.
SP |GEORGIA ALVARES DE |c - concentrado, isolado e/ou hidrolisado de proteina de soro de leite; Ajuste de texto para contemplar as diferentes formas de proteina de soro |Aceita
CASTRO FERNANDES de leite, podendo ser concentrada, isolada ou hidrolisada.
Artigo 7° / Inciso | / ltem 4
d - creme de leite;
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
SP |Janaina Penteado d. creme de leite de soro; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante na denominacédo de venda do produto, a fim
incluséo de ¢ solidos lacteosg,, ¢outros produtos lacteos¢,, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,

capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao € coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do

sobre o constituinte do produto.
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Relatério de Parecer Consolidado

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado d. creme de leite de soro; uso de ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II), Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade) mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estéo, e ndo necessitam sobre o constituinte do produto.

estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.

Artigo 7° / Inciso | / Item 5

e - gordura anidra do leite, ou butter oil;

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado e. creme de leite; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante na denominacgéo de venda do produto, a fim
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacao de novas sobre o constituinte do produto.

tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma prética possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a exclusdo da
previsao de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteasg, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagBes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado e. creme de leite; uso de ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II), Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade) mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estéo, e ndo necessitam sobre o constituinte do produto.
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.
Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
Artigo 7° / Inciso | / Item 6
f - gordura lactea de uso industrial;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ [Mariana Vieira da Silva  [Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.
SP |Janaina Penteado f. creme do leite acido; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante ha denominacdo de venda do produto, a fim
incluséo de ¢ solidos lacteosg,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,

capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao € coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséo,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias nao lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovacdes, além de manter a diferenciacédo dos
Oleos vegetais.

sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado f. creme do leite acido; Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC |Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa |mente |preponderante na denominacgéo de venda do produto, a fim
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
lacteas. sobre o constituinte do produto.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trar4 grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Artigo 7° / Inciso | / Item 7

g - leitelho;
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado g. creme do leitelho; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas sobre o constituinte do produto.

tecnologias das empresas. N&o é coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma prética possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos sdo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢ limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsdo, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagfes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado g. creme do leitelho; vegetais, dessa forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ |Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro de bebidas lacteas. mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem |Aceita |de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos, sobre o constituinte do produto.

somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo. ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.

Artigo 7° / Inciso | / Item 8

h - manteiga;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ |Mariana Vieira da Silva  |Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
SP |Janaina Penteado h. doce de leite; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a

inclusédo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a exclusdo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado h. doce de leite; positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
Cerminaro assim nao limitamos inovagfes, além de manter a diferenciagdo dos

Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e Il),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que j& possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sao objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
DF [IGOR VON BROESIGKE [Realocagao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.

Artigo 7° / Inciso | / Item 9

i - permeado de leite;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ [Mariana Vieira da Silva  [Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao. ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.
SP |Janaina Penteado i. gordura anidra de leite ou butter oil; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante na denominacgéo de venda do produto, a fim
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas sobre o constituinte do produto.

tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma prética possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a exclusao da
previsao de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteasg, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

i. gordura anidra de leite ou butter oil;

adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e Il),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sao objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos

ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinago.

Realocacado deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinagéo.

Aceita

Artigo 7° / Inciso | / Item 10

j - permeado de soro de leite; e

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

RJ

Mariana Vieira da Silva

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos

ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinaco.

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEQS obrigatérios, sozinhos ou em combinacao.

Aceita

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

Realocacdo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos
ingredientes LACTEOS obrigatérios, sozinhos ou em combinacéo.

Aceita

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

J- iogurte;

E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusao de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, é limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias néo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacao de venda do produto, a fim
de resguardar a informag¢é&o ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

J- iogurte;

ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estao
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e Il),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sao objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informacao ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.

Artigo 7° / Inciso | / ltem 11

| - soro de leite.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

K. isolado de proteina de leite;

isolado de proteina de soro de leite;

m. leite concentrado;

leite em po;

leitelho;

leites fermentados;

manteiga;

massa coalhada;

outras proteinas lacteas;

permeados de leite e de soro de leite;
sélidos de origem lactea;

soro de leite em suas diversas formas;
w. outros derivados de origem lactea aprovados em
legislacéo especifica.

<ccow-0DO >

E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusao de ¢ sélidos lacteos,, ¢ outros produtos lacteos¢, é limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitagdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias néo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-

Parcial
mente
Aceita

Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
de resguardar a informag¢é&o ao consumidor, de forma clara,
sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado K. isolado de proteina de leite; prima alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias [Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro isolado de proteina de soro de leite; permitidas, obtido por processo tecnologico adequado. mente |preponderante ha denominacgéo de venda do produto, a fim
m. leite concentrado; Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
n. leite em po; positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais, sobre o constituinte do produto.
0. leitelho; assim nao limitamos inovacdes, além de manter a diferenciacédo dos
p. leites fermentados; Oleos vegetais.
g. manteiga; Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
r. massa coalhada; n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
s. outras proteinas lacteas; forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
t. permeados de leite e de soro de leite; lacteas.
u. sélidos de origem lactea; Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
V. soro de leite em suas diversas formas; como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
w. outros derivados de origem lactea aprovados em somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
legislacé@o especifica. ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.
Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.
DF |IGOR VON BROESIGKE |Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita
CASTRO ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinaco. ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.
DF [luiza zanatta baggiotto (.-r) Permite a adicdo de outros ingredientes lacteos para inovagéo Aceita
m ¢, outros ingredientes lacteos. tecnoldgica continua do setor lacteo.
Incluir item m.
RJ |Mariana Vieira da Silva |Realocacgéo deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Realocacao deste item, para que seja previsto no Artigo 6° dos Aceita

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

ingredientes LACTEOS obrigatorios, sozinhos ou em combinago.

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso | / Iltem 11 (Depois)

Artigo 7° / Inciso | / ltem 12 12. Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto ou separadamente, desde que em conformidade com o estabelecido em legislagdo especifica da ANVISA.

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso | / Iltem 11 (Depois)
Artigo 7° / Inciso | / Item 12 12. Novos ingredientes, substancias bioativas desde que em conformidade com o estabelecido em legislacdo especifica da ANVISA.
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso | / Item 11 (Depois)
m - Concentrado de minerais lacteos
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso | / Item 11 (Depois)

n - outros produtos de origem lactea
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Inciso I

II. Ingredientes néo lacteos:

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |Ingredientes néo lacteos: '- Os 6leos e gorduras vegetais sempre puderam ser adicionados em Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
CASTRO a - aclcares e xaropes de acucares; bebidas lacteas (IN 16/2005), desde que fosse incluida adverténciano |mente |preponderante na denomina¢éo de venda do produto, a fim
b - mel; painal principal. A adicao de 6leo vegetal em até no maximo 1% né&o Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
¢ - amidos ou amidos modificados; descaracteriza a bebida lactea, e sua presenca, além de constar da lista sobre o constituinte do produto.
d - 6leos e gorduras vegetais; de ingredientes do produto, é também destacada no painel frontal do
e - extrato de malte; rétulo por meio da adverténcia CONTEM OLEO VEGETAL.
f - bebidas alcodlicas, desde que a bebida lactea final apresente teor Assim, a sugerimos a manutencéo dos 6leos e gorduras vegetais como
alcodlico menor que 0,5 % v/v, para ndo configurar bebida alcodlica; ingredientes opcionais em bebida lactea, ainda que seja preciso restringir
g - café; seu uso por meio de limite maximo de 1% (m/m) na bebida lactea final e
h - chocolate e outros derivados de cacau; manter a adverténcia no painel principal, conforme exige a IN 22/2005
i - condimentos e especiarias; (alterada pela Portaria 449/2022).
j-sal;
k - gelatina; - extrato de malte de cevada sempre foi utilizado como ingrediente em
| - maltodextrina; bebidas lacteas e agora que teremos uma lista positiva, é importante que
m - produtos de frutas e vegetais (frutas, cereais, legumes, sementes, sua presenca seja expressamente autorizada para ndo gerar
oleaginosas, etc) guestionamentos por parte da fiscalizacéo.
n - compostos fontes de vitaminas, minerais e fibras alimentares;
0 - proteinas vegetais; - na parte de bebidas alcodlicas, contribuicdo para deixar claro qual € o
p - concentrados de frutas e vegetais para dar cor; limite maximo de teor alcodlico na bebida lactea final, em conformidade

g - novos ingredientes aprovados pela Anvisa, com finalidade nutricional |com a definicdo do Decreto de Bebidas n° 6871/2009;
e/ou funcional, desde que ndo impligue em descaracteriza¢do quando a
classifica¢é@o e definicdo do produto. - inclusdo do SAL, pois € um ingrediente amplamente utilizado pela
indUstria de alimentos em produtos doces contendo cacau em pé
(produtos lacteos, biscoitos, barrinhas de proteinas, doces sabor
chocolate), com a funcéo de real¢ar o sabor do cacau/chocolate presente
no produto.

- inclusdo de compostos fontes de vitaminas e minerais a fim de
fortificar/enriquecer os produtos sem alterar suas caracteristicas,
contribuindo para a qualidade nutricional dos produtos (como ja ocorre
atualmente). Além disso, a RDC Anvisa n°® 714/2022 permite o
enriguecimento de alimentos com vitaminas e minerais, o que deixa
subentendido que também é permitido para a categoria de bebida lactea.
No entanto, é importante incluir explicitamente esses nutrientes na lista
de ingredientes opcionais da norma especifica para evitar divergéncias
de interpretacdes.

- incluséo de previsdo expressa para adicionar os concentrados de frutas
e vegetais que ndo sdo enquadrados como aditivos corantes, tampouco
sdo novos ingredientes e possuem finalidade exclusiva de conferir cor
aos produtos.

- prever expressamente a possibilidade de adicdo de novos ingredientes
(substancias bioativas, probidticos, entre outros) autorizados pelo MAPA
e pela ANVISA (atualmente publicadas pela ANVISA por meio de
Resolugdes Especificas RE), com finalidade nutricional e/ou funcional,
desde que ndo implique em descaracterizagdo quando a classificacdo e
definicdo do produto. Exemplos: 6leo de peixe (fonte de dmega 3),
probioticos que ndo sejam fermentativos, etc.
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Artigo 7° / Inciso Il / Iltem 1

a - aclcares;
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
RJ [Mariana Vieira da Silva |a - acUcares e xaropes de aglcares; Como ingredientes opcionais para bebidas lacteas ja se prevé o acUcar, |Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea

dessa forma, a proposta prevé abarcar também um ingrediente mente |preponderante ha denominacédo de venda do produto, a fim
comumente utilizado em alimentos, como os xaropes de acuUcar, Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,
compostos por agua + aclcar. sobre o constituinte do produto.
DF |IGOR VON BROESIGKE [Acima Acima Aceita
CASTRO
SP |Janaina Penteado a. acucares e ou glicidios; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |preponderante ha denominagédo de venda do produto, a fim
inclusao de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos¢, é limitada a Aceita |de resguardar a informag¢é&o ao consumidor, de forma clara,

capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. N&o € coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estdo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias néo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsao, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estdo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnoldgico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovacdes, além de manter a diferenciacédo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma € importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e Il),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar

sobre o constituinte do produto.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado a. acucares e ou glicidios; gue a ciéncia e inovacéo por tras do desenvolvimento de produtos é Parcial |Proposta aceita, com necessidade de incluir a base lactea
Cerminaro extensamente mais ampla do que as possibilidades vigentes de INC, ndo|mente |preponderante na denominacéo de venda do produto, a fim
sendo coerente limitar o mercado de tal forma. Aceita |de resguardar a informacéo ao consumidor, de forma clara,

sobre o constituinte do produto.

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 1 (Depois)

b - mel;

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Inciso 1l / Item 2

b - amidos ou amidos modificados;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

DF |IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 2 (Depois)

d - éleos e gorduras vegetais;

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 3 (Antes)

e - extrato de malte;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Inciso Il / Iltem 3

c - bebidas alcodlicas, nos limites previstos, para ndo seja configurado bebida alcodlica;

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
RJ |Mariana Vieira da Silva  |f - bebidas alcodlicas, desde que a bebida lactea final apresente teor Na parte de bebidas alcodlicas, contribuicdo para deixar claro qual é o Rejeita [Considera-se que o texto proposto atende ao proposto, em
alcodlico menor que 0,5 % vlv, para ndo configurar bebida alcodlica; limite maximo de teor alcodlico na bebida lactea final, em conformidade [da limitar a presenca de bebidas alcodlicas na composicédo do
com a definicdo do Decreto de Bebidas n® 6871/2009. produto, de forma a ndo descaracteriza-lo.
DF |IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO
MG |MOISA MEDEIROS ¢ - bebidas alcodlicas nos limites previstos para que nao seja Correcado gramatical. Aceita
LASMAR configurado bebida alcodlica;

Artigo 7° / Inciso Il / Item 4

d - café;
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado d. café e seus derivados; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Aceita
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusédo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos¢,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

d.

café e seus derivados;

flexibilidade na criacdo de novas tecnologias das empresas. Ndo é
coerente esta limitagdo, uma vez que a qualidade lactea do produto é
determinada pelo teor de proteinas lacteas. Soma o fato de que, a IN
28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma pratica
possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para os fins deste
Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Aceita

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Acima

Acima

Aceita

Artigo 7° / Inciso Il / Item 5

e - chocolate e outros derivados de cacau;

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Deciséo

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

cha;

E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a

Aceita
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Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

flexibilidade na criacdo de novas tecnologias das empresas. Ndo é
coerente esta limitagdo, uma vez que a qualidade lactea do produto é
determinada pelo teor de proteinas lacteas. Soma o fato de que, a IN
28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma pratica
possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para os fins deste
Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Aceita

DF

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Acima

Acima

Aceita

Artigo 7° / Inciso Il / Item 6

f - condimentos e especiarias;

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Deciséo

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

f.

chocolate e outros derivados de cacau;

E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a

Aceita
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado f. chocolate e outros derivados de cacau; flexibilidade na criacdo de novas tecnologias das empresas. Ndo é Aceita
Cerminaro coerente esta limitagdo, uma vez que a qualidade lactea do produto é

determinada pelo teor de proteinas lacteas. Soma o fato de que, a IN
28/2007 ja estabelece esta previsdo, sendo assim ja € uma pratica
possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para os fins deste
Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
DF |[IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO
Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 6 (Depois)
j-sal;
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Inciso Il / Item 7

g - gelatina;
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UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
DF [IGOR VON BROESIGKE [Acima Acima Aceita

CASTRO
SP |Janaina Penteado g. cloreto de sddio e seus substitutos; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Aceita |incluido como os sai minerais.

Cerminaro

das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
inclusédo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢,outros produtos lacteos¢,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a exclusdo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que nao traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovagdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sao objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Artigo 7° / Inciso Il / Item 8

h - maltodextrina;
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Parecer

CASTRO

DF |IGOR VON BROESIGKE

Acima

Acima

Aceita

SP |Janaina Penteado
Cerminaro

h.

condimentos e especiarias;

E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes
das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a
incluséo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a
capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou néo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estdo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trara grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe refor¢ar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de
tal forma.

Aceita

Artigo 7° / Inciso Il / Item 9

i-mel; e

UF

Nome

Sugestéo

Justificativa

Decisao

Parecer
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SP |Janaina Penteado i. cultivos de bactérias laticas especificas; E possivel encontrar diferentes fracdes lacteas no mercado diferentes Rejeita |Foi indicado para os ingredientes opcionais das bebidas
Cerminaro das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a da lacteas fermentadas. Carece de justificativa tecnologica, para
inclusdo de ¢ sélidos lacteos¢,, ¢ outros produtos lacteos¢, € limitada a a inclusao.

capacidade de inovacao tecnoldgica e a flexibilidade na criacdo de novas
tecnologias das empresas. N&o é coerente esta limitacdo, uma vez que a
gualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas
lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previsao,
sendo assim ja é uma prética possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos sdo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢ limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsdo, sendo assim ja é uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substéncia Alimenticia: é todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim nao limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagdo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsdo de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trard grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que j& possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar que a ciéncia e inovacao por tras
do desenvolvimento de produtos é extensamente mais ampla do que as
possibilidades vigentes de INC, ndo sendo coerente limitar o mercado de

tal forma.
DF |IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO
RJ |Mariana Vieira da Silva |Realocacédo do item "i - mel" para o item b para que fique pr6ximo ao Realocacao do item "i - mel" para o item b para que fique préximo ao Rejeita |ordem alfabética foi o critério de indicacao.
acucar dado a similaridade. acucar dado a similaridade. da

Artigo 7° / Inciso Il / Item 10

| - produtos de frutas, cereais, legumes, mel e fibras alimentares.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF [luiza zanatta baggiotto (...) A insercao da previsdo de uso de novos ingredientes que passaram por |Rejeita |necessidade de aprovacéo pelo Ministério da Agricultura e
| - novos ingredientes, devidamente aprovados em conformidade com o |aprovacéo da ANVISA, na lista de ingredientes opcionais, possibilita a da Pecudria, sobre as questdes de avaliacdo da identidade e
estabelecido em legislacao especifica da ANVISA, desde que nao inovacao de produtos Bebida Lactea e mantém a norma atualizada, sem gualidade do produto, ou da pertinéncia tecnoldgica para sua
implique em descaracterizagdo quando a classificagdo e definicdo do necessidade de atualizagdo do processo regulatorio. autorizacao.
produto;
m ¢, 6leo ou gordura animal. E interessante prever o uso de outras gorduras e 6leos de origem
animal, como 6éleo de peixe e éleo de peixe em pé, a fim de formular
Incluir itens | e m. produtos com diferente perfil de acidos graxos e promover a oferta de
acidos graxos 6mega 3.
DF |IGOR VON BROESIGKE |Acima Acima Aceita
CASTRO
SP [Janaina Penteado J- dextrinas, maltodextrinas; E possivel encontrar diferentes fragdes lacteas no mercado diferentes Parcial |Considera-se que o texto proposto atende ao proposto, em
Cerminaro K. gelatinas; das mencionadas na CP. Ao estabelecer uma lista exaustiva, sem a mente |limitar a presenca de bebidas alcodlicas na composicéo do
l. gordura vegetal, apenas para fins nutricionais; incluséo de ¢ solidos lacteos¢,, ¢outros produtos lacteos,, € limitada a Aceita |produto, de forma a ndo descaracteriza-lo.
m. mel; capacidade de inovacao tecnolégica e a flexibilidade na criacdo de novas
n. Oleos vegetais, apenas para fins nutricionais; tecnologias das empresas. Nao é coerente esta limitagdo, uma vez que a
0. produtos de vegetais, frutas, cereais, legumes, mel e fibras qualidade lactea do produto é determinada pelo teor de proteinas

alimentares, todos nas suas diferentes formas (confirmar redacdo
na legislacdo da anvisa);

p. proteinas vegetais, apenas para fins nutricionais;

g. vitaminas, minerais, substancias bioativas; probiéticos e
outros nutrientes e ingredientes aprovados em legislacio
especifica;

r. outros ingredientes que confiram caracteristicas
especificas ao produto, desde que aprovados em legislacdes
especificas.

lacteas. Soma o fato de que, a IN 28/2007 ja estabelece esta previséao,
sendo assim ja € uma pratica possibilitada as empresas que néo traz
quaisquer prejuizos ao consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos
lacteos estéo claramente definidos no Decreto 9.013/2017: Art. 364. Para
os fins deste Decreto, produtos lacteos séo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento. No mesmo sentido, a excluséo da
previsdo de uso de 'outras substancias alimenticias ndo lacteas¢, limita o
processo inovativo das empresas, que cada vez mais buscam novos
ingredientes que proporcionam diferenciais a seus produtos. Soma o fato
de que, a IN 28/2007 j& estabelece esta previsédo, sendo assim ja € uma
pratica possibilitada as empresas que néo traz quaisquer prejuizos ao
consumidor. Por fim, cabe ressaltar que produtos lacteos estédo
claramente definidos na IN 22/2005: IN 22/2005 - 2.13. Produto ou
Substancia Alimenticia: € todo o alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento in natura, ou ndo, de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnologico adequado.

Sugere-se alterar a lista de ingredientes opcionais para uma lista
positiva, e ndo exaustiva, de ingredientes de origem lactea e opcionais,
assim ndo limitamos inovagdes, além de manter a diferenciagcéo dos
Oleos vegetais.

Incluir gorduras e 6leos vegetais na lista positiva, pois o Art. 3° da RDC
n°® 481/2021/ANVISA diferencia as gorduras dos 6leos vegetais, dessa
forma é importante a previsao de ambos no novo RTIQ de bebidas
lacteas.

Limitar o uso de tais ingredientes como gorduras e 6leos vegetais, bem
como inovacgdes no setor de ingredientes fonte de nutrientes diversos,
somente aos produtos objeto de INC viola o principio do uso de
ingredientes opcionais tal qual disposto no Art 7 (incisos | e II),
especialmente nas bebidas (ou compostos lacteos, por similaridade)
adicionadas de 6leos vegetais para fins nutricionais especificos ou
adicionadas de gorduras vegetais 0s quais ndo estédo, e ndo necessitam
estar, diretamente associados ao uso de qualquer tipo de INC
regulamentada.

Ademais, tal dispositivo trar4 grande impacto ao setor de bebidas lacteas
(e de composto lacteo por similaridade) que ja possui produtos
adicionados de diversos ingredientes importantes para o consumidor
devido ao seu alto teor nutricional, mas que, entretanto, ndo sdo objeto
de nenhum tipo de INC. Cabe reforcar
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado J- dextrinas, maltodextrinas; gue a ciéncia e inovacéo por tras do desenvolvimento de produtos é Parcial [Considera-se que o texto proposto atende ao proposto, em
Cerminaro k. gelatinas; extensamente mais ampla do que as possibilidades vigentes de INC, ndo|mente |limitar a presenca de bebidas alcodlicas na composi¢céo do
l. gordura vegetal, apenas para fins nutricionais; sendo coerente limitar o mercado de tal forma. Aceita |produto, de forma a ndo descaracteriza-lo.
m. mel;
n. Oleos vegetais, apenas para fins nutricionais;
0. produtos de vegetais, frutas, cereais, legumes, mel e fibras
alimentares, todos nas suas diferentes formas (confirmar redacdo
na legislacdo da anvisa);
p. proteinas vegetais, apenas para fins nutricionais;
g. vitaminas, minerais, substancias bioativas; probiéticos e
outros nutrientes e ingredientes aprovados em legislacao
especifica;
r. outros ingredientes que confiram caracteristicas
especificas ao produto, desde que aprovados em legislacdes
especificas.
RJ |Mariana Vieira da Silva |m - produtos de frutas e vegetais (frutas, cereais, legumes, sementes, Inclusdo do termo "vegetais", considerando que todo cereal e legume € |Aceita
oleaginosas, etc); um vegetal. A ideia seria deixar mais clara a redagdo para contemplar
todos os ingredientes derivados que podem ser utilizados na preparagéo
de bebidas lacteas, mantendo os exemplos entre parénteses. Exclusao
do mel neste item j, considerando que ele ja esta previsto no itemi.
Realocacao do ingrediente "fibras alimentares" para junto do novo item
proposta para compostos fontes de vitaminas, minerais e fibras
alimentares.

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

Artigo 7° / Inciso Il / Item 11 11. Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto ou separadamente, desde que em conformidade com o estabelecido em legislacédo especifica da ANVISA.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

Artigo 7° / Inciso Il / Item 11 11. Novos ingredientes, substancias bioativas desde que em conformidade com o estabelecido em legislagdo especifica da ANVISA.

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

n - compostos fontes de vitaminas, minerais e fibras alimentares;

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Iltem 10 (Depois)

0 - proteinas vegetais;

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

p - concentrados de frutas e vegetais para dar cor;

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Inciso Il / Item 10 (Depois)

g - novos ingredientes aprovados pela Anvisa, com finalidade nutricional e/ou funcional, desde que nao implique em descaracterizacdo quando a classificacao e definicdo do produto.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 7° / Paragrafo 1°

A adicéo de amidos, ou amidos modificados, ou gelatina ndo podera ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa), de sua composicao.

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Manutengéo do texto: A adicdo de amidos, ou amidos modificados, ou Nos posicionamos a favor da manuten¢éo da proposta do MAPA, ou Rejeita |Foi realizado ajuste para o texto com a previsao de incluséao
Cerminaro gelatina ndo podera ser superior a 1% m/m (um por cento seja, limite maximo de 1%. da dos amidos e gelatina, com teores de 1%m/m,
massa/massa), de sua composi¢ao. O amido é um ingrediente que ndo apresenta uma percepcao positiva individualmente, por critérios tecnolégicos.

em relacéo ao seu perfil nutricional, 0 seu uso em excesso acaba por
¢banalizar¢, a categoria de Bebida Lactea, que ja é vista como ¢ inferiorg,
por muitos consumidores (comparada ao leite e iogurte). As
carateristicas sensoriais prejudicadas pela redugdo de aglcares podem
ser ¢ corrigidas¢, através do uso de aditivos, que geralmente séo
utilizados em menores quantidades.

RJ [Mariana Vieira da Silva |A adi¢cdo de amidos (inclui amidos modificados) ou de gelatina ndo Ajuste a fim de deixar claro que é possivel adicionar até 1% de amido Aceita
podera ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa) da (ou amido modificado), bem como ha mesma bebida é possivel adicionar
composicao da bebida lactea, individualmente. também até 1% de gelatina.
MG |Pamela Silveira § 1° A adicao de amidos, ou amidos madificados, ou gelatina ndo podera |O amido tem sido muito utilizado pela indUstria alimenticia como Rejeita |Foi realizado ajuste para o texto com a previsdo de incluséo
ser superior a 3,5% m/m(um por cento massa/massa), de sua ingrediente e como melhorador de propriedades fisico-quimicas. E da dos amidos e gelatina, com teores de 1%m/m,
composicao utilizado para alterar ou controlar diversas caracteristicas, como textura, individualmente, por critérios tecnologicos. Carece de
aparéncia, umidade, consisténcia e estabilidade no armazenamento justificativa tecnoldgica, que sustente os valores
(shelf life). apresentados.

Nas bebidas lacteas, o0 amido € um ingrediente importante para auxiliar
na obtencéo de produtos com caracteristicas sensoriais adequadas. A
adicao as formulagbes permite melhor textura, viscosidade, influenciando
diretamente no paladar. Seu papel tecnolégico é fundamental para evitar
a sinérese, contribuindo para uma estabilidade na vida de prateleira do
produto. Isso € especialmente importante para bebidas lacteas que
precisam ter uma prateleira longa, garantindo a qualidade e a seguranca
do produto.

Nutricionalmente, o amido € uma fonte de energia de digestéo lenta,
fornece carboidratos complexos, que sdo gradualmente liberados no
organismo, promovendo uma liberagdo de energia mais constante ao
longo do tempo. Isso pode ajudar a manter os niveis de aclcar no
sangue estaveis e proporcionar sensacdo de saciedade, contribuindo
para a manutencéo de uma dieta equilibrada.

Por ser um ingrediente de baixo custo, ndo afeta significativamente o
valor final do produto, possibilitando maior acesso a populagédo com
menor condigéo financeira.

A limitacdo em 1% da quantidade desse ingrediente, pode afetar o
desenvolvimento dos produtos e aumentar o custo de producéo. A
Instrucdo Normativa n°16/2005 (MAPA), ndo determina limites
guantitativos para esse ingrediente, ficando as indUstrias, através do seu
departamento de desenvolvimento, responsaveis por definir a quantidade
adequada para atingir as caracteristicas organolépticas e tecnolégicas
dos produtos. A sugestao é utilizar até 3.5% de amido(m/m), para
garantir os beneficios tecnolégicos que ele pode ofertar e manutencao
de um produto acessivel a qualquer nivel social.

A imposicéo de reducéo de uso desse ingrediente, faz com a que a
indUstria busque alternativas para manter as caracteristicas sensoriais e
fisico-quimicas dos produtos. As indUstrias tém duas opc¢oes:
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
MG |Pamela Silveira § 1° A adicdo de amidos, ou amidos modificados, ou gelatina ndo podera |- Adicionar estabilizantes que possuem um custo mais elevado; Rejeita |Foi realizado ajuste para o texto com a previsao de incluséo
ser superior a 3,5% m/m(um por cento massa/massa), de sua - Reduzir 0 % de soro de leite utilizado da dos amidos e gelatina, com teores de 1%m/m,
composicao Ambas as alternativas aumentariam de forma significativa o custo de individualmente, por critérios tecnolégicos. Carece de
fabricacdo do produto, reduzindo o acesso a populagdo com menor justificativa tecnolégica, que sustente os valores
poder aquisitivo. apresentados.
Importante ressaltar que o uso do amido, nao afetara a saude dos
consumidores e garantira produto mais seguro do ponto de vista da
estabilidade e seguranga dos alimentos.
Encontrado em diversos alimentos, o amido é a mais importante fonte de
carboidratos da dieta. Potencialmente digerivel pelas enzimas no trato
gastrintestinal, é absorvido na forma de glicose no intestino delgado.
Apesar disso, quantidade significativa de amido pode escapar a esta
digestéo, alcancando o c6lon, onde é fermentado pela flora bacteriana.
Esta fracéo, conhecida como amido resistente, tem sido intensamente
estudada nos ultimos anos devido aos potenciais beneficios a saude
humana
DF |IGOR VON BROESIGKE |8§ 1° A adi¢do de amidos (inclui amidos modificados) ou de gelatina ndo |'Ajuste a fim de deixar claro que é possivel adicionar até 1% de amido Parcial |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
CASTRO podera ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa) da (ou amido modificado), bem como na mesma bebida é possivel adicionar [mente |produto. Até 0 momento ndo foi apresentada justificativa
composigao da bebida lactea, individualmente. também até 1% de gelatina. Aceita |tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
neste produto. A solicitagdo fere o art. 366, do RIISPOA. N&o
ha vedacao de fabricacdo do produto com gorduras vegetais,
§ X° A adicao de 6leos ou gorduras vegetais, em conjunto ou 'Incluséo de novo paragrafo para propor a adi¢céo de 6leo vegetal em até desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
separadamente, ndo podera ser superior a 1% m/m (um por cento no maximo 1% (m/m) com finalidade tecnolégica, uma vez que essa gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
massa/massa) da composicao da bebida lactea. guantidade ndo descaracteriza a bebida lactea, e sua presencga, além de
constar da lista de ingredientes do produto, seria também destacada no
painel frontal do rétulo por meio da adverténcia.
Dispositivo Proposto - Artigo 7° / Paragrafo 1° (Depois)
A adic&o de 6leos ou gorduras vegetais, em conjunto ou separadamente, ndo poderéa ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa) da composicao da bebida lactea.
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
Artigo 7° / Paragrafo 2°
A agua podera ser utilizada exclusivamente para reconstituicdo dos constituintes em po, sendo que os ingredientes reconstituidos deverdo atender aos seus respectivos padrées regulamentares.
UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |Art. X - A agua podera ser utilizada para reconstituicdo dos constituintes |'- Alterar esse dispositivo para ser um ARTIGO e ndo um paragrafo do |Parcial |ajuste na lista de ingredientes, para permitir a inclusdo da

CASTRO

em pg, sendo que os ingredientes reconstituidos deverédo atender aos
seus respectivos padrdes regulamentares. Também é permitida a adi¢éo
de &gua na formacao de "calda de cacau" para as "bebidas lacteas com
adicdo", dada a necessidade tecnoldgica de dissolugdo do cacau.

Art. 79, pois estamos propondo que o Artigo 7° trate apenas dos
ingredientes opcionais NAO LACTEOS e a adicdo de agua podera
ocorrer tanto em ingredientes lacteos para reconstutuicdo, como em
ingredientes nédo lacteos.

- Na proposta do MAPA, a AGUA esta sendo permitida somente para
reconstituir constituintes em po6, sendo que os ingredientes reconstituidos
deverdo atender aos seus respectivos padrdes regulamentares (ex: leite
reconstituido, soro de leite reconstituido, suco de fruta reconstituido).
Contudo, como néo existe PIQ especifico para CALDA DE CACAU, sera
necessario prever a adi¢do de agua para hidratar ingredientes em pg,
por necessidade tecnoldgica com foco na seguranca do produto. A
hidratacado (formac&o da calda de cacau - dissolu¢éo prévia do cacau em
agua) é um processo que garante que o po de cacau nao apresentara
grumos capazes de proteger microrganismos da a¢éo do calor no
processo UHT. Esta hidratacdo somada a esterilizagdo garantem um
efetivo tratamento térmico e, consequentemente, a seguranca do
produto. Além disso, o produto ja possui obrigatoriedade de cumprir com
teor minimo de base lactea (51%)

mente
Aceita

forma em calda do cacau.
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Parecer

IGOR VON BROESIGKE
CASTRO

Art. X - A 4gua podera ser utilizada para reconstituicao dos constituintes
em po, sendo que os ingredientes reconstituidos dever&o atender aos
seus respectivos padrdes regulamentares. Também é permitida a adicéo
de 4gua na formacao de "calda de cacau" para as "bebidas lacteas com
adicao", dada a necessidade tecnolégica de dissolucdo do cacau.

e de proteinas lacteas, ou seja, a Agua ndo é um ingrediente prejudicial,
tampouco representaria fraude.

Parcial
mente
Aceita

ajuste na lista de ingredientes, para permitir a incluséo da

forma em calda do cacau.

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

2° A agua podera ser utilizada exclusivamente para reconstituicdo dos
constituintes em p6 ou para elaboragdo de caldas, xaropes e preparados
ou para diluicao de aditivos e outros ingredientes em po.

A frase que esta proposta: ¢ A agua podera ser utilizada exclusivamente
para reconstituicdo dos constituintes em pé, sendo que os ingredientes
reconstituidos deverdo atender aos seus respectivos padrdes
regulamentares.¢, s6 seria valida se na lista de ingredientes da bebida
fosse colocado leite e/ou leite reconstituido, o que nado é
necessariamente empregado no processo tecnoldgico. As vezes para
melhorar o teor proteico ou a viscosidade do produto, o leite
reconstituido podera ser reconstituido com maior teor de sélidos totais.

Para a producao de Bebidas Lacteas utilizamos ingredientes que,
dependendo das caracteristicas intrinsecas e quantidades utilizada, se
faz necessaria a hidratagcdo e aquecimento dedicados (caldas) para
garantir a total solubilidade do ingrediente no produto final e, com isso,
garantia de uma eficiéncia adequada do tratamento térmico. Como
exemplo podemos citar: calda de cacau, calda de acUcar, calda de café,
calda ou preparado de frutas, etc. Além disto, alguns aditivos e outros
ingredientes, requerem uma etapa prévia de diluicdo, antes de serem
adicionados a linha de processo. Tal diluicdo ndo é uma reconstituicao,
mas garante a correta homogeneizacdo do ingrediente na bebida lactea,
evitando a formacéo de grumos.

Atualmente na fabricacdo de bebidas lacteas é utilizado calda de agucar
/ calda de cacau, em que a agua é utilizada como componente da calda
elaborada.

Conforme texto atual da legislacdo de rotulagem geral (ANVISA/MAPA) a
agua nao precisara ser declarada na lista de ingrediente quando fizer
parte de salmouras, xaropes, molhos, caldas ou outros similares.

Parcial
mente
Aceita

ajuste na lista de ingredientes, para permitir a incluséo da

forma em calda do cacau.

RJ

Mariana Vieira da Silva

Art. X - A agua podera ser utilizada para reconstituicao dos constituintes
em po, sendo que os ingredientes reconstituidos dever&o atender aos
seus respectivos padrdes regulamentares. Também é permitida a adicéo
de 4gua na formacao de "calda de cacau" para as "bebidas lacteas com
adicao", dada a necessidade tecnolégica de dissolucdo do cacau.

- Alterar esse dispositivo para ser um ARTIGO e ndo um paragrafo do
Art. 7°, pois estamos propondo que o Artigo 7° trate apenas dos
ingredientes opcionais NAO LACTEOS e a adicdo de agua podera
ocorrer tanto em ingredientes lacteos para reconstituicdo, como em
ingredientes néo lacteos.

- Na proposta do MAPA, a AGUA esta sendo permitida somente para
reconstituir constituintes em pé, sendo que os ingredientes reconstituidos
deverdo atender aos seus respectivos padrdes regulamentares (ex: leite
reconstituido, soro de leite reconstituido, suco de fruta reconstituido).
Contudo, como néo existe PIQ especifico para CALDA DE CACAU, sera
necessario prever a adicdo de agua para hidratar ingredientes em pé,
por necessidade tecnologica com foco na seguranga do produto. A
hidratacéo (formacéo da calda de cacau - dissolu¢éo prévia do cacau em
agua) é um processo que garante que o po de cacau ndo apresentara
grumos capazes de proteger microrganismos da a¢éo do calor no
processo UHT. Esta hidratacdo somada a esterilizagdo garantem um
efetivo tratamento térmico e, consequentemente, a seguranca do
produto. Além disso, o produto ja possui obrigatoriedade de cumprir com
teor minimo de base lactea (51%) e de proteinas lacteas, ou seja, a 4gua
nao é um ingrediente prejudicial, tampouco representaria fraude.

Parcial
mente
Aceita

ajuste na lista de ingredientes, para permitir a incluséo da

forma em calda do cacau.
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Artigo 8°

Na elaboracdo dos produtos previstos nesta Portaria € permitido o uso de aditivos e coadjuvantes alimentares, desde que autorizados em legislacédo especifica.

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 9°

Na elaboracao dos produtos previstos nesta Portaria, ndo € permitida a adicdo de gordura ou 6leo vegetal, em substituicdo a gordura lactea.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |Excluséo do artigo Para a bebida lactea COM ADICAO n&o ha requisito minimo de "matéria [Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
CASTRO gorda de origem lactea" como ha na classificacao de Bebida Lactea SEM |da produto. Até o momento nao foi apresentada justificativa
ADICAO. tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
neste produto. A solicitagdo fere o art. 366, do RIISPOA. N&o
Os 6leos e gorduras vegetais sempre puderam ser adicionados em ha vedacao de fabricacdo do produto com gorduras vegetais,
bebidas lacteas (IN 16/2005), desde que fosse incluida adverténcia no desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
painal principal. gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
A adigdo de 6leo vegetal em até no maximo 1% ndo descaracteriza a
bebida lactea, e sua presenca, além de constar da lista de ingredientes
do produto, é também destacada no painel frontal do rétulo por meio da
adverténcia CONTEM OLEO VEGETAL. Assim, a empresa propde a
manutenc¢do dos 6leos e gorduras vegetais como ingredientes opcionais
em bebida lactea, ainda que seja preciso restringir seu uso por meio de
limite maximo de 1% (m/m) na bebida lactea final e manter a adverténcia
no painel principal, conforme exige a IN 22/2005 (alterada pela Portaria
449/2022).
SP |Janaina Penteado Na elaboracéo dos produtos previstos nesta Portaria, ndo é permitida a |Considerando que a denominacao de venda deve ser declarada no Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
Cerminaro adicdo de gordura ou 6leo vegetal, em substituicdo a gordura lactea. painel principal e com tamanho proporcional & marca, o uso da da produto. Até o momento néo foi apresentada justificativa
expresséo "CONTEM OLEO VEGETAL" nestes casos € redundante, tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
§ 1° Observada a previsdo do caput, permite-se apenas a adi¢do de 6leo Juma vez que a adicao de 6leo vegetal ja estara claramente informada ao neste produto. A solicitacdo fere o art. 366, do RIISPOA. Nao
vegetal ou de gordura vegetal, para fins de enriquecimento nutricional do |consumidor. h& vedacao de fabrica¢do do produto com gorduras vegetais,
produto, ou de informacao nutricional complementar, devendo ser desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
indicado, logo abaixo da denominacéo de venda do produto, a seguinte |A adi¢do de dleo ou gordura vegetal aos produtos lacteos fornece um gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
expressdo: "CONTEM OLEO VEGETAL" ou ¢ CONTEM GORDURA produto alternativo para os consumidores por contribuir
VEGETAL;,. tecnologicamente na producdo e ao mesmo tempo com o aporte de
acidos graxos insaturados, reconhecidos por seus beneficios a dieta e
§ 2° A expresséo "CONTEM OLEO VEGETAL" néo € obrigatoria no caso |salde.
em que a informagédo da adicéo de 6leo vegetal ja estiver contemplada
na designacédo (denominacgéo de venda ou nome do produto).
DF |GUILHERME MOSSA DE |Na elaboracao dos produtos previstos nesta Portaria, ndo é permitida a |Necessario preservar as qualidades nutricionais do produto ao permitir  |Aceita
SOUZA DIAS adicdo de gordura ou 6leo vegetal, em substituicdo a gordura lactea, EM |exclusivamente a utilizagcao de gordura animal, haja visto os efeitos
QUALQUER HIPOTESE. danosos a saude humana advindos do consumo de gorduras vegetais
hidrogenadas.
MG |Pamela Silveira Supressao desse artigo. A gordura vegetal um ingrediente ndo lacteo opcional como os demais. |Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
Entende-se que tal aplicag&o ira restringir e afetar de forma direta as da produto. Até o momento néo foi apresentada justificativa

empresas que produzem compostos lacteos. Atualmente, a gordura
lactea € amplamente substituida, trazendo uma versatilidade e
funcionalidade para as empresas fabricantes e consumidores. Tendo sua
seguranca enquanto alimento comprovada e homologada pela ANVISA
além de uma boa aplicabilidade em receitas de panificacéo, sorvetes,
dessa forma reduzindo também o custo dos produtos ao consumidor final

tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
neste produto. A solicitagdo fere o art. 366, do RIISPOA. N&o
h& vedacao de fabrica¢do do produto com gorduras vegetais,
desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

MG |Pamela Silveira Supressao desse artigo. Oleos vegetais se fazem relevantes na formulacdo e preparacdo de Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
varios tipos de alimentos, atribuindo caracteristicas sensoriais e da produto. Até o momento néo foi apresentada justificativa
tecnoldgicas distintas. Além disso, constituindo fontes concentradas de tecnoldgica para incluséo das gorduras ou 6leos vegetais
energia do género alimenticio, sdo componentes nutricionais da dieta neste produto. A solicitacéo fere o art. 366, do RIISPOA. Nao
humana, fornecendo acidos graxos essenciais, energia e vitaminas ha vedacao de fabricacdo do produto com gorduras vegetais,
lipossoluveis, além de ampla variedade de componentes minoritarios, desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
dentre os quais os carotenoides (O¢,BRIEN, 2004; HOFFMANN, 1989). gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.

A gordura lactea possui percentuais de colesterol, enquanto os 6leos
vegetais sdo naturalmente isentos dessa substancia. A substituicdo da
gordura lactea por 6leos vegetais pode ser vantajosa para pessoas que
precisam controlar a ingestéo de colesterol, especialmente aquelas com
condi¢des de saude especificas, como hipercolesterolemia.

RJ |Mariana Vieira da Silva |Exclus&o do artigo Para a bebida lactea COM ADICAO n&o ha requisito minimo de "matéria [Rejeita |Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
gorda de origem lactea" como ha na classificacao de Bebida Lactea SEM |da produto. Até o momento nao foi apresentada justificativa
ADICAO. tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
neste produto. A solicitagdo fere o art. 366, do RIISPOA. N&o
Os 6leos e gorduras vegetais sempre puderam ser adicionados em ha vedacao de fabricacdo do produto com gorduras vegetais,
bebidas lacteas (IN 16/2005), desde que fosse incluida adverténcia no desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
painel principal. gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.

A adigdo de 6leo vegetal em até no maximo 1% ndo descaracteriza a
bebida lactea, e sua presenca, além de constar da lista de ingredientes
do produto, é também destacada no painel frontal do rétulo por meio da
adverténcia CONTEM OLEO VEGETAL. Assim, a empresa propde a
manutenc¢do dos 6leos e gorduras vegetais como ingredientes opcionais
em bebida lactea, ainda que seja preciso restringir seu uso por meio de
limite maximo de 1% (m/m) na bebida lactea final e manter a adverténcia
no painel principal, conforme exige a IN 22/2005 (alterada pela Portaria
449/2022).

Artigo 10

Os produtos definidos nesta Portaria devem apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 10/ Inciso |

| ¢ apresentacdo: consisténcia liquida, com diferentes graus de viscosidade, segundo sua composicéo; e

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
MG |MOISA MEDEIROS | - apresentacgdo: consisténcia liquida, com diferentes graus de Erro de digitacéo. Aceita
LASMAR viscosidade, segundo sua composi¢ao; e

Artigo 10/ Inciso Il

Il ¢ coloragéo, sabor e odor caracteristicos, de acordo com os ingredientes adicionados.

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

MG |[MOISA MEDEIROS Il - coloragdo, sabor e odor caracteristicos, de acordo com os Erro de digitacéo. Aceita
LASMAR ingredientes adicionados.

Artigo 11

Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos parametros fisico-quimicos estabelecidos na tabela 1, do Anexo.
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Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 11 / Paragrafo 1°

As bebidas lactea sem adi¢do devem ter no minimo 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas) de matéria gorda, de origem lactea.

UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
MG [MOISA MEDEIROS As bebidas lacteas sem adi¢cdo devem ter no minimo 2g (dois gramas)  |Faltou um s. Aceita
LASMAR /100 g (cem gramas) de matéria gorda, de origem lactea.
DF |GUILHERME MOSSA DE |As bebidas lactea sem adicdo devem ter no minimo 2g (dois gramas) Preservacdo das caracteristicas nutricionais do produto. Aceita |Embora ja ndo seja prevista a adicdo de outros tipos de
SOUZA DIAS /100 g (cem gramas) de matéria gorda, OBRIGATORIAMENTE de gordura, a ndo ser aquelas de origem animal.
origem lactea.
SP |Janaina Penteado Exclusdo do padrao de matéria gorda de origem lactea em bebidas Apesar de ser um dispositivo ja previsto no regulamento atual, € algo que|Rejeita [N&o ha restricdo ao atendimento das normativas do 6rgao de

Cerminaro

lacteas sem adig0es.

limita inovagdes, principalmente aquelas inovacdes direcionadas a
publicos que buscam produtos com informagé&o nutricional complementar
relativas ao contetdo de gorduras, nos termos da IN N° 75, DE 8 DE
OUTUBRO DE 2020, anexos XIX e XX.

Conforme defini¢cdo constante no RIISPOA (DECRETO N° 9.013, DE 29
DE MARCO DE 2017) e as normas que complementam, nos artigos e na
definicdo da prépria CP (também alinhada ao RIISPOA), a bebida lactea
possui como ingrediente obrigatdrio o Leite em suas diferentes formas de
apresentacéo. Considerando que o leite pode ser padronizado com
diferentes teores de gorduras (desnatado, integral e semidesnatado),
limitar a elaboracdo da bebida lactea somente com o uso de leite integral
e semidesnatado, também é limitar a disponibilidade de produtos e
inovacdes principalmente aguelas inovacdes direcionadas a publicos que
buscam produtos com informac&o nutricional complementar relativas ao
conteldo de gorduras, nos termos da N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE
2020, anexos XIX e XX.

RIISPOA, Definicdo da CP

Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos séo os
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes ndo
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacdo destes, com adi¢cdo ou n&do
de ingredientes néo lacteos.

da

vigilancia sanitaria, no que se refere a fabricacdo de produtos
com diferentes teores de gordura, desde que informado ao
usuario, sobre a mudanca do padrédo esperado, conforme os
destaques previstos para estas condic¢oes.

Artigo 11 / Paragrafo 2°

As bebida lacteas com adicao, que apresentem caracteristicas organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adi¢ao, deve ter no minimo 1,7g (um grama e sete
décimos)/100g (cem gramas) de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas) matéria gorda, de origem lactea.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

MG

MOISA MEDEIROS
LASMAR

As bebida lacteas com adicao, que apresentem caracteristicas
organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adicéao,
devem ter no minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem
gramas) de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem
gramas) de matéria gorda, de origem lactea.

Erros de digitacao.

Aceita

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

As bebidas lacteas com adi¢do, que apresentem caracteristicas
sensoriais iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adigéo,

Apesar de ser um dispositivo ja previsto no regulamento atual, € algo que
limita inovagdes, principalmente aquelas inovacdes

Rejeita
da

N&o hé restricdo ao atendimento das normativas do 6rgéo de
vigilancia sanitaria, no que se refere a
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

deve ter no minimo 1,7g (um grama e sete décimos) /100g (cem gramas)
de proteina de origem lactea.

direcionadas a publicos que buscam produtos com informacéo nutricional
complementar relativas ao contetido de gorduras, nos termos da IN N°
75, DE 8 DE OUTUBRO DE 2020, anexos XIX e XX.

Conforme definicdo constante no RIISPOA (DECRETO N° 9.013, DE 29
DE MARCO DE 2017) e as normas que complementam, nos artigos e na
definicdo da propria CP (também alinhada ao RIISPOA), a bebida lactea
possui como ingrediente obrigatério o Leite em suas diferentes formas de
apresentacao. Considerando que o leite pode ser padronizado com
diferentes teores de gorduras (desnatado, integral e semidesnatado),
limitar a elaboracéo da bebida lactea somente com o uso de leite integral
e semidesnatado, também é limitar a disponibilidade de produtos e
inovacgdes principalmente aquelas inovacdes direcionadas a publicos que
buscam produtos com informac&o nutricional complementar relativas ao
conteddo de gorduras, nos termos da N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE
2020, anexos XIX e XX.

RIISPOA, Definicdo da CP

Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos séo 0s
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes nao
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacgéo destes, com adi¢cdo ou ndo
de ingredientes ndo lacteos.

Rejeita
da

fabricacdo de produtos com diferentes teores de gordura,
desde que informado ao usuario, sobre a mudanca do padrao
esperado, conforme os destaques previstos para estas
condicdes.

DF

GUILHERME MOSSA DE
SOUZA DIAS

As bebida lacteas com adicdo, que apresentem caracteristicas
organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adicgéo,
deve ter no minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem gramas)
de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas)
matéria gorda, OBRIGATORIAMENTE de origem lactea.

Preservacgéo das caracteristicas nutricionais do produto.

Aceita

Artigo 12

Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos parametros microbiologicos definidos na tabela 2, do Anexo.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

Art. 12° Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos critérios
microbiolégicos estabelecidos em legislacdo especifica.

Proposta de transferéncia dos critérios microbiolégicos para legislagao
especifica. Tal sugestdo visa adequar do texto a estrutura do RTIQ de
Bebida Lactea aquela adotada nos RTIQs mais recentes. Ainda, visto
gue atualmente os critérios microbiolégicos dos produtos finais, estdo
estabelecidos em legislacdo especifica da ANVISA, propomos que neste
artigo seja somente feito referéncia a legislacdo especifica vigente.

Rejeita
da

Competéncia do MAPA sobre os padrdes microbiolégicos
durante o processo de fabricacdo industrial, ndo se confunde
com a competéncia do 6rgéo de vigilancia sanitaria, para a
verificac@o destes critérios na prateleira, ou no momento do
uso do produto, pelo usuario consumidor.

Artigo 12 / Paragrafo Unico

A contagem total de bactérias lacticas viaveis, nas bebidas lacteas fermentadas, deve ser no minimo de 10¢ UFC/g (um milhdo de Unidades Formadoras de Colbnias, por grama),
no produto elaborado, mantendo-se durante todo o prazo de validade.

UF

Nome

Sugestéo

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

A contagem total de bactérias lacticas viaveis, nas bebidas lacteas
fermentadas, deve ser no minimo de 106 UFC/g (um milhdo de Unidades
Formadoras de Colbnias, por grama), no produto

Correcao para 106 conforme RTIQ atual.

Aceita
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

elaborado, mantendo-se durante todo o prazo de validade.

Correcao para 106 conforme RTIQ atual.

Aceita

Artigo 13

As bebidas lacteas ndo devem conter impurezas e substancias estranhas a sua composicao e deverdo ser envasadas em embalagens bromatologicamente aptas.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

Art. 13. As bebidas lacteas ndo devem conter impurezas ou substancias
estranhas de qualquer natureza.

Simplificacao do texto, tal como estabelecido nos RTIQ¢,s mais recentes.

Rejeita
da

Previu-se a necessidade de indicar padrées de qualidade, em
beneficio do usuario consumidor, no que se refere a
inocuidade do envase, a fim de assegurar a identidade do
produto.

Artigo 14

Os produtos descritos nesta Portaria devem ser acondicionados, conservados e transportados em condi¢cdes que garantam a manutencdo dos padroes de identidade e qualidade

previstos.
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
DF |KARINA ROBERTA REIS |As bebidas lacteas submetidas a tratamento térmico equivalente ao A atual legislacdo ndo considera produtos que possam ser tratados Aceita
DE SOUZA tratamento térmico UHT mas envasadas em condi¢cdes ndo assépticas |termicamente em temperatura equivalente ao tratamento térmico UHT
poderdo ser conservadas e comercializadas em temperatura ndo mas que sao envasadas em condi¢cées ndo assépticas e nesse caso sao
superior a 10° C (dez graus Celsius). conservadas e comercializadas em temperatura ndo superior a 10° C
(dez graus Celsius).
DF |IGOR VON BROESIGKE |Incluséo de 2 artigos: Justificativa para inclusédo dos 2 artigos: Rejeita |A presenca de contaminantes € objeto de outro ato normativo

CASTRO da do MAPA. A inclusédo de gordura vegetal é tratado em outras

Art. X. Os contaminantes organicos ou inorganicos ndo devem estar Art. X. areas do texto, havendo sido negada, conforme a justificativa:
presentes em concentragfes superiores aos limites estabelecidos em Manter a previsdo que ja havia na IN 16/2005, pois € possivel aplicar a Como forma de assegurar a identidade e qualidade do
legislacéo especifica. RDC 722/22 e IN 160/22 da ANVISA para bebidas n&o alcodlicas ou produto. Até o momento nao foi apresentada justificativa

aplicar o racional de derivagdo com base nos limites previstos para os tecnoldgica para inclusdo das gorduras ou 6leos vegetais
Art. Y. A rotulagem das bebidas lacteas adicionadas de 6leo vegetal ou |ingredientes. neste produto. A solicitacéo fere o art. 366, do RIISPOA. Nao
de gordura vegetal, dentro do limite maximo permitido pela presente h& vedacao de fabrica¢do do produto com gorduras vegetais,
Portaria, deve apresentar as respectivas expressées "CONTEM OLEO  |Art. VY. desde que classificados como Mistura de bebida lactea, com
VEGETAL" ou "CONTEM GORDURA VEGETAL", conforme o caso, no |Propor a incluséo de artigo sobre ROTULAGEM, alinhado & proposta gordura vegetal, produto sem registro automatico na PGA.
painel principal, logo abaixo da denominagéo de venda do produto, em |acima de manuten¢do das gorduras/6leos vegetais como ingredientes
caracteres uniformes, tanto no corpo como na cor das letras, sem opcionais, com limite maximo de uso (1% m/m).
intercalagéo de dizeres ou desenhos, e com letras em caixa alta e em
negrito. Essa adverténcia sobre a presenca de GORDURA ou OLEO VEGETAL

em produtos de origem animal ja consta da Instrugdo Normativa 22/2005

de Rotulagem Geral de Alimentos de Origem Animal (alterada pela

Portaria 449/2022.

Dispositivo Proposto - Artigo 14 (Depois)
Art. X. Os contaminantes organicos ou inorganicos ndo devem estar presentes em concentragfes superiores aos limites estabelecidos em legislagdo especifica.
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Dispositivo Proposto - Artigo 14 (Depois)

Art. X. A rotulagem das bebidas lacteas adicionadas de 6leo vegetal ou de gordura vegetal, dentro do limite maximo permitido pela presente Portaria, deve apresentar as respectivas expressdes "CONTEM OLEO VEGETAL" ou "CONTEM GORDURA
VEGETAL", conforme o caso, no painel principal, logo abaixo da denominacéo de venda do produto, em caracteres uniformes, tanto no corpo como na cor das letras, sem intercalacdo de dizeres ou desenhos, e com letras em caixa alta e em negrito.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer
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Artigo 15

As denominac@es de venda para os produtos previstos nesta Portaria, de acordo com a suas classificacdes e processamento tecnolégico, devem ser:

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer
DF [luiza zanatta baggiotto As denominagfes de venda para o0s produtos previstos nesta Portaria, de|Alterando a forma de apresentar esse artigo e ndo definir os tratamentos |Rejeita |O ato normativo ndo deve dar exemplos e sim indicar as
acordo com a suas classificag@es e processamento tecnolégico, térmicos a serem utilizados na denominacdo da Bebida Lactea permite |da formas previstas para a fiscalizacéo, e para a seguranca dos
conforme exemplos abaixo: maior inovacao tecnoldgica por ser menos restritivo. demais usuarios.
DF |IGOR VON BROESIGKE |'Incluir outra possibilidade de denominacgéo: 'Necessidade de prever denominagao para a bebida lactea que seja Aceita
CASTRO "com adicdo" e também "sabor" (com aroma), por exemplo: "Bebida
X - "bebida lactea UHT com ...... e sabor ....... " Lactea UHT com inulina e sabor morango”.
Artigo 15 / Inciso |
| - bebida lactea pasteurizada,;
Sem contribui¢gBes para este dispositivo
Artigo 15 / Inciso Il
Il - bebida lactea pasteurizada com ........ ;
Sem contribui¢cBes para este dispositivo
Artigo 15 / Inciso 11l
[l - bebida lactea pasteurizada sabor ........ ;
Sem contribui¢gBes para este dispositivo
Artigo 15 / Inciso IV
IV - bebida lactea esterilizada,
UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
DF |KARINA ROBERTA REIS |Bebidas lacteas submetidas a tratamento térmico UHT mas envasadas |A atual legislacdo ndo considera produtos que possam ser tratados Aceita
DE SOUZA em condi¢Bes ndo assépticas serdo denominadas Bebida Latea UHT termicamente em temperatura equivalente ao tratamento térmico UHT

porém serdo conservadas e comercializadas em temperatura nao
superior a 10° C (dez graus Celsius).

mas que sao envasadas em condi¢cdes ndo assépticas e nesse caso sao
conservadas e comercializadas em temperatura ndo superior a 10° C
(dez graus Celsius).

Artigo 15 / Inciso V

V - bebida lactea esterilizada com

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso VI

VI - bebida lactea esterilizada sabor

Sem contribui¢gBes para este dispositivo
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Artigo 15 / Inciso VII

VIl - bebida lactea UHT, ou bebida lactea UAT;

Sem contribui¢des para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso VIII

VIII - bebida lactea UHT com ........ , ou bebida lactea UAT com;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso IX

IX - bebida lactea UHT sabor ........ , ou bebida lactea UAT sabor;

Sem contribui¢cdes para este dispositivo

Dispositivo Proposto - Artigo 15 / Inciso IX (Depois)

X - "bebida lactea UHT com ...... e sabor ....... "
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer

Artigo 15 / Inciso X

X - bebida lactea fermentada;

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso Xl

Xl - bebida lactea fermentada com ........ ;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso XIlI

Xl - bebida lactea fermentada sabor ........ ;

Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso Xl

XIlI - bebida lactea tratada termicamente ap6s a fermentacao;

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso XIV

XIV - bebida lactea tratada termicamente apds a fermentacéo com ...... ;e
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Sem contribui¢cBes para este dispositivo

Artigo 15 / Inciso XV

XV - bebida lactea tratada termicamente apo0s a fermentacéo sabor .......

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Paréagrafo 1°

A inclusdo das substancias alimenticias, aromatizantes e saborizantes que confiram caracteristicas distintivas ao produto, devem ser mencionadas na denominacao de venda do produto.

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Artigo 15 / Paragrafo 2°

Podera ser mencionada a presenca de cultivos lacticos na denominacéo de venda do produto, sempre que se cumpra com 0s critérios previsto nesta Portaria.

Sem contribui¢cdes para este dispositivo

Artigo 15 / Paragrafo 3°

A excecao de polissacarideos e poli lcoois, no caso em que os ingredientes opcionais sejam exclusivamente acticares, acompanhados ou n&o de glicidios, de amidos, de amidos
modificados, de maltodextrina e de saborizantes, os produtos serao classificados como bebidas lacteas com acucar, ou bebidas lacteas agucaradas.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado § 3° A excecdo de polissacarideos e poli alcoois, no caso em que 0s Deixar a classificacéo de bebidas lacteas com ingredientes opcionais Rejeita |adocado nao confundir com edulcorantes. Estes atendem a
Cerminaro ingredientes opcionais exclusivos com agucares, mais ampla incluido as bebidas lacteas da legislacdo do érgédo de vigilancia sanitaria, para esta
sejam exclusivamente acUcares, acompanhados ou ndo de glicidios, de |adocadas. finalidade, conforme o aditivo edulcorante utilizado.

amidos, de amidos modificados, de maltodextrina e de saborizantes, o0s
produtos serao classificados como bebidas lacteas com acucar, bebidas
lacteas adogadas ou bebidas lacteas agucaradas.

DF |luiza zanatta baggiotto O produto seré classificado como bebidas lacteas com agulcar ou Harmonizacdo com a definicdo de acucares adicionados com a norma da|Rejeita
bebidas lacteas agucaradas caso utilize ingredientes que sejam Anvisa sobre o tema, evitando que a rotulagem cause erro, engano ou |da
classificados como agucares adicionados, em norma especifica de que a mensagem gere confusdo ao consumidor.
rotulagem nutricional.
SP |GEORGIA ALVARES DE |§ 3° A excecéo de polissacarideos e poli alcoois, no caso em que 0s Revisédo do 3° paragrafo para maior clareza. A palavra "saborizantes" se |Rejeita |saborizantes para qualquer ingrediente utilizado para dar
CASTRO FERNANDES |ingredientes opcionais sejam exclusivamente acucares, acompanhados [referem aos aditivos aromatizantes? Se sim, sugerimos alterar a palavra |da sabor ao produto, sendo de origem nao lactea.
ou nédo de glicidios, de amidos, de amidos modificados, de maltodextrina |para "aditivos aromatizantes" a fim de tornar mais claro e eliminar
e de aditivos aromatizantes, os produtos serao classificados como possivel confuséo.

bebidas lacteas com acucar, ou bebidas lacteas agucaradas.

Artigo 16

Deve-se fazer constar no rétulo, logo abaixo da denominacédo de venda do produto, com a utilizacao de caracteres uniformes, em corpo e cor, sem intercalacéo de dizeres ou desenhos, com uso de letras em caixa alta e em negrito, a seguinte
expressdo, conforme a caracteristica do produto:

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo Parecer

SP |Janaina Penteado Deve-se fazer constar em qualquer parte do rétulo, com a A denominacéo de venda do produto € clara e precisa sobre a Rejeita |Necessidade de informe aos usuarios consumidores.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

SP |Cerminaro utilizacdo de caracteres uniformes, em corpo e cor, sem intercalacdo de [identidade do produto e ja traz clareza ao consumidor que o produto ndo |da Demandas recebidas por Ouvidoria do MAPA e por Ministério
dizeres ou desenhos, com uso de letras em caixa alta e em negrito, a se trata de leite ou iogurte, e sim de uma bebida lactea. Colocar esta Publico Federal.
seguinte expressao, conforme a caracteristica do produto: informacéo logo abaixo da denominacéo de venda do produto pode

causar estranheza ao consumidor, que pode imaginar que houve alguma
mudanca no produto. Ainda, de acordo com o CDC, PORTARIA N° 240,
DE 23 DE JULHO DE 2021 que alterou a IN 22/2005 e RIISPOA
(Decreto 9.013/2017) é responsabilidade das empresas utilizar nos
rétulos informacdes e identidade visual que nao leve o consumidor ao
€rro ou engano quanto a natureza do produto, ndo cabendo ao RTIQ do
produto, o estabelecimento de medidas especificas obrigatorias para tal
finalidade.

DF [luiza zanatta baggiotto Deve-se fazer constar no rétulo, em local de facil visualizagéo para o A proposta pode levar o consumidor a confusdo quanto a real natureza |Rejeita |Necessidade de informe aos usuarios consumidores.
consumidor, na mesma orientacdo de texto que a denominacéo de do produto, uma vez que a denominacao € uma afirmagédo sobre o que é |da Demandas recebidas por Ouvidoria do MAPA e por Ministério
venda, com a utilizacdo de caracteres uniformes, em corpo e cor, sem 0 produto ¢, uma bebida lactea ¢ e a mensagem informativa ¢, ¢,nédo é Publico Federal.
intercalagéo de dizeres ou desenhos, em destaque, com uso de letras leite¢, ¢, pode gerar confusdo sobre a natureza do produto, gerando
em caixa alta e em negrito, a seguinte expressdo, conforme a guestionamento sobre o que de fato é o produto.
caracteristica do produto:

A frase deve ser de facil visualiza¢do, em destaque, de maneira clara e
objetiva
Artigo 16 / Inciso |
Para as bebidas lacteas na cor branca: ¢ BEBIDA LACTEA NAO E LEITE¢, ou ¢ESTE PRODUTO NAO E LEITE¢; e
UF Nome Sugestdo Justificativa Deciséo Parecer
DF |IGOR VON BROESIGKE |l - Para as bebidas lacteas na cor branca: "BEBIDA LACTEA NAO E 'Ajuste ortografico da palavra "lacteas" Aceita
CASTRO LEITE", ou "ESTE PRODUTO NAO E LEITE"; e
MG |MOISA MEDEIROS Para as bebidas lacteas na cor branca: BEBIDA LACTEA NAO E LEITE, |Retirar os caracteres especiais. Rejeita |[Necessidade de informe aos usuarios consumidores.
LASMAR ou ESTE PRODUTO NAO E LEITE; e da Demandas recebidas por Ouvidoria do MAPA e por Ministério
Puablico Federal.
Artigo 16 / Inciso Il

Para as bebidas lacteas fermentadas: ¢ BEBIDA LACTEA NAO E IOGURTE, ou ¢ ESTE PRODUTO NAO E IOGURTEg,.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer

MG |MOISA MEDEIROS Para as bebidas lacteas fermentadas: BEBIDA LACTEA NAO E Retirar os caracteres especiais. Rejeita |Necessidade de informe aos usuarios consumidores.

LASMAR IOGURTE, ou ESTE PRODUTO NAO E IOGURTE. da Demandas recebidas por Ouvidoria do MAPA e por Ministério
Puablico Federal.
DF [IGOR VON BROESIGKE |lI - Para as bebidas lacteas fermentadas: "BEBIDA LACTEA NAO E 'Ajuste ortografico da palavra "lacteas" Aceita

CASTRO

IOGURTE", ou "ESTE PRODUTO NAO E IOGURTE"

Artigo 17

Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e Pecuéria terdo um prazo de 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, contados a partir da publicacdo desta Portaria, para adequarem-se as condi¢cdes previstas.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

Art. 17. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e
Pecuéria terdo um prazo de 730 (setecentos e trinta) dias, contados a
partir da publicacdo desta Portaria, para adequarem se as condi¢des
previstas.

Aumentar o prazo para 730 dias (24 meses), levando em consideracéo o
prazo necessario para reformulacdo e acompanhamento de shelf life da
formulagdo de bebidas lacteas, pois, de acordo com as necessidades
técnicas seria necessario 12 meses (365 dias), 8 meses para
reformulacao do mercado de bebidas lacteas em si, 0 que impacta
diretamente os produtores da categoria e os fornecedores dos insumos,
4 meses para acompanhar o shelf life, o que totaliza 12 meses apenas
para

Rejeita
da

Prop6e-se avaliar a necessidade de renovacgéo do prazo
proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
realizadas pelo usuério do setor privado, que justifique a
dilatacdo do prazo.
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UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Art. 17. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e  |estudos e reformulacdes de formulacdes e 0 acompanhamento de shelf |Rejeita |Propde-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
Cerminaro Pecuaria terdo um prazo de 730 (setecentos e trinta) dias, contados a life dos produtos. Fora o prazo necessario informado anteriormente, sera |da proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
partir da publicacdo desta Portaria, para adequarem se as condicdes necessario mais 12 meses (365 dias) para realizarem o escoamento das realizadas pelo usuario do setor privado, que justifique a
previstas. embalagens atuais em estoque. Dentro dessa solicitacdo € necessario a dilatacédo do prazo.
inclusdo de prazo para compra de novas embalagens. O prazo de 12
meses € necessario, pensando que tivemos uma recente legislacédo de
rotulagem nutricional que afetou todos os setores de alimentos, incluse o
de lacteos, por esse motivo todas as empresas estdo com previsdes de
recebimento de novas embalagens. Dentro dessa categoria € importante
ressaltar que o mercado tem diversas formas e tipos de embalagens, e
pensando nessas categorias, cada uma tem seu tempo de producéo e
entrega especifico, por esse motivo € importante levar em consideragao
0 tempo necessério para os fornecedores de embalagens e do transporte
da mesma até as empresas fabricantes.
DF |IGOR VON BROESIGKE |'Art. 17. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e |'Considerando as mudancas recentes de embalagem devido a nova Rejeita |Propde-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
CASTRO Pecuaria terdo um prazo de 2 (dois) anos, contados a partir da rotulagem nutricional, o prazo de 1 ano seria factivel apenas para da proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
publicacao desta Portaria, para adequarem se as condi¢cfes previstas. adequacdes de rotulagem. Contudo, caso ndo consigamos uma realizadas pelo usuério do setor privado, que justifique a
Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de flexibilziacdo para o 6leo/gordura vegetal, seria necessario pelo menos 2 dilatacédo do prazo.
adequacao, a que se refere o caput, podem ser comercializados até o anos para reformular o produto.
fim de seu prazo de validade.
RJ |Mariana Vieira da Silva |Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e Pecuéaria |Considerando as mudancas recentes de embalagem devido a nova Rejeita |Propde-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
terdo um prazo de 2 (dois) anos, contados a partir da publicacdo desta |rotulagem nutricional, o prazo de 1 ano seria factivel apenas para da proposto, caso a caso, conforme verificagcao de etapas
Portaria, para adequarem se as condicdes previstas. adequacdes de rotulagem. Contudo, caso ndo consigamos uma realizadas pelo usuério do setor privado, que justifique a
flexibilizacdo para o 6leo/gordura vegetal, seria necesséario pelo menos 2 dilatacdo do prazo.
anos para reformular o produto.
DF [luiza zanatta baggiotto Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e Pecuaria |Na determinacéo do prazo de adequacédo consideramos que podera ser |Rejeita |Prop8e-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
terdo um prazo de 24 meses, contados a partir da publicacdo desta necessario nao somente adequacao de formulas, mas também da da proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas

Portaria, para adequarem-se as condi¢cdes previstas.

rotulagem, sendo necessario o esgotamento da embalagens dos
estoques devido a recente atualizagdo dos rotulos pela norma de
rotulagem nutricional.

Sendo que 0s prazos sao:

- Reformulacdo do mercado, o que impacta diretamente os produtores da
categoria e os fornecedores dos insumos: 8 meses;

- Prazo necessério de 12 meses (365 dias) para realizarem o
escoamento das embalagens atuais em estoque;

- Prazo para compra de novas embalagens 4 meses.

realizadas pelo usuario do setor privado, que justifique a
dilatacédo do prazo.

Artigo 17 / Paragrafo Unico

Os produtos fabricados até o final do prazo de adequacéo, a que se refere o caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade.

UF

Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

SP

Janaina Penteado
Cerminaro

Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de
adequacao, a que se refere o
caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade.

Aumentar o prazo para 730 dias (24 meses), levando em consideracéo o
prazo necessario para reformulacdo e acompanhamento de shelf life da
formulagdo de bebidas lacteas, pois, de acordo com as necessidades
técnicas seria necessario 12 meses (365 dias), 8 meses para
reformulacao do mercado de bebidas lacteas em si, 0 que impacta
diretamente os produtores da categoria e os fornecedores dos insumos,
4 meses para acompanhar o shelf life, o que totaliza 12 meses apenas
para estudos e reformula¢g@es de formulacdes e o acompanhamento de
shelf life dos produtos. Fora o prazo necessario informado anteriormente,
sera

necessario mais 12 meses (365 dias) para realizarem o escoamento das
embalagens atuais em estoque. Dentro dessa

Rejeita
da

Prop6e-se avaliar a necessidade de renovac¢éo do prazo
proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
realizadas pelo usuério do setor privado, que justifique a
dilatacdo do prazo.
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empresas estdo com previsdes de recebimento de novas embalagens.
Dentro dessa categoria € importante ressaltar que o mercado tem
diversas formas e tipos de embalagens, e pensando nessas categorias,
cada uma tem seu tempo de producgéo e entrega especifico, por esse
motivo € importante levar em consideragdo o tempo necessario para 0s
fornecedores de embalagens e do transporte da mesma até as empresas
fabricantes.

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de solicitacao é necessario a inclusao de prazo para compra de novas Rejeita |Propde-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
Cerminaro adequacdao, a que se refere o embalagens. O prazo de 12 meses € necessario, pensando que tivemos |da proposto, caso a caso, conforme verificacdo de etapas
caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade. uma recente legislacédo de rotulagem nutricional que afetou todos os realizadas pelo usuario do setor privado, que justifique a
setores de alimentos, incluse o de lacteos, por esse motivo todas as dilatacdo do prazo.

Artigo 18

Esta Portaria entra em vigor em XX de XXXX de XXXX.

Sem contribui¢cdes para este dispositivo

Anexo |

Tabela 1. Parametros fisico-quimicos para as bebidas lacteas.

Sem contribui¢gBes para este dispositivo

Anexo | / Tabela tUnica

[Produto

roteinas de origem
actea
g/100g) (%)

ebida lactea sem adicao: bebida [actea fermentada sem adicao: bebida lactea tratada termicamente apds a fermentacao e
em adicao

1.7

ebida lactea com leite fermentado, com ou sem adicao; bebida [actea fermentada, com leite fermentado, com ou sem
dicao

1.4

ebida lactea tratada termicamente apds a fermentacao, com adicao

1.2

ebida lactea com adicao; bebida [actea fermentada com adicao”

1

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo

Parecer

DF [luiza zanatta baggiotto Remover asterisco da tabela. O que é explicado com a frase do asterisco, ja esta sendo dito no Aceita
Paragrafo 2° do Art. 11.

Texto 1°

gorda, de origem lactea.

* As bebida lacteas com adicao, que apresentem caracteristicas organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adicao, deve ter no
minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem gramas) de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas) de matéria

UF Nome Sugestao Justificativa Deciséo

Parecer
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Nome

Sugestao

Justificativa

Decisao

Parecer

Janaina Penteado
Cerminaro

As bebidas lacteas com adicdo, deve ter no minimo 1,7g (um grama e
sete décimos)/100g (cem gramas) de proteina de origem lactea.

Apesar de ser um dispositivo ja previsto no regulamento atual, é algo que
limita inovagdes, principalmente aquelas inovag¢des direcionadas a
publicos que buscam produtos com informacao nutricional complementar
relativas ao conteddo de gorduras, nos termos da IN N° 75, DE 8 DE
OUTUBRO DE 2020, anexos XIX e XX.

Conforme definicdo constante no RIISPOA (DECRETO N° 9.013, DE 29
DE MARCO DE 2017) e as normas que complementam, nos artigos e na
definicdo da propria CP (também alinhada ao RIISPOA), a bebida lactea
possui como ingrediente obrigatério o Leite em suas diferentes formas de
apresentacao. Considerando que o leite pode ser padronizado com
diferentes teores de gorduras (desnatado, integral e semi desnatado),
limitar a elaboracéo da bebida lactea somente com o uso de leite integral
e semi-desnatado, também é limitar a disponibilidade de produtos e
inovacgdes principalmente aquelas inovacdes direcionadas a publicos que
buscam produtos com informac&o nutricional complementar relativas ao
conteldo de gorduras, nos termos da N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE
2020, anexos XIX e XX.

RIISPOA, Definicdo da CP

Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos séo 0s
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite
representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes nao
derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido
ou de derivados de leite ou da combinacdo destes, com adi¢cdo ou nédo
de ingredientes néo lacteos.

Rejeita
da

Prop8e-se avaliar a necessidade de renovacéo do prazo
proposto, caso a caso, conforme verificagdo de etapas
realizadas pelo usuario do setor privado, que justifique a

dilatacédo do prazo.

DF

luiza zanatta baggiotto

Remover a frase correspondente ao asterisco

O que é explicado com a frase do asterisco, ja esta sendo dito no
Paragrafo 2° do Art. 11.

Aceita

MG

MOISA MEDEIROS
LASMAR

* As bebida lacteas com adicdo, que apresentem caracteristicas
organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adicgéo,
devem ter no minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem
gramas) de proteina de origem lactea e 2g (dois gramas) /100 g (cem
gramas) de matéria gorda, de origem lactea.

Erro de concordancia.

Aceita

Anexo Il

Tabela 2. Parametros microbioldgicos para as bebidas lacteas.

Sem contribuicBes para este dispositivo

Anexo Il / Tabela Gnica




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Relatério de Parecer Consolidado

roduto

‘Micmnrganismns

[Critérios

P Em

ebida lactea UHT, ou UAT
ebida lactea esterilizada

erdbios mesofilos/mL

Lebida lactea pasteurizada

erobios mesofilos/mL

nterobactereacea(UFC/mI)

102

bebida lactea fermentada

. coli/mL

1.5 x 10°

almonella/Z5mL

10

olores e Leveduras/mL

107

microrganismos (incluindo virus) e seus esporos.
Por isso, ndo considero adequado aceitar que, em algumas amostras,
haja a presenca de microrganismos no leite chamado de "estéril".

UF Nome Sugestéo Justificativa Deciséo Parecer
SP |Janaina Penteado Exclusao da tabela 2, conforme proposta do Art 12. Substituir por: ¢Os |Transferéncia dos critérios microbiolégicos para legislacao especifica. Rejeita [Competéncia do MAPA sobre os padrdes microbiolégicos
Cerminaro produtos descritos nesta portaria devem atender aos critérios Tal sugestédo visa adequar do texto a estrutura do RTIQ de Bebida da durante o processo de fabricacdo industrial, ndo se confunde
microbiolégicos estabelecidos em legislacdo especifica.¢, Lactea aquela adotada nos RTIQs mais recentes. Ainda, visto que com a competéncia do 6rgao de vigilancia sanitaria, para a
atualmente os critérios microbiolégicos dos produtos finais, estéo verificac@o destes critérios na prateleira, ou no momento do
estabelecidos em legislacéo especifica da ANVISA, propomos que neste uso do produto, pelo usuario consumidor
artigo seja somente feito referéncia a legislagéo especifica vigente.
SP |Naia Carla Marchi de Bebida Lactea esterilizada O termo esterilizacéo refere-se ao tratamento aplicado para destruir Rejeita [Competéncia do MAPA sobre os padrdes microbiolégicos
Rezende Lago Aerébios mesofilos/mL - n=5; ¢=0; m=0 todas as formas de vida presentes em um produto, englobando da durante o processo de fabricacdo industrial, ndo se confunde

com a competéncia do 6rgao de vigilancia sanitaria, para a
verificac@o destes critérios na prateleira, ou no momento do
uso do produto, pelo usuario consumidor




