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MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
COORDENACAO GERAL DE INSPECAO
DIVISAO DE REGISTRO DE PRODUTOS

MINUTA

MINUTA PORTARIA SDA/MAPA N°

Submete a Consulta Publica, pelo prazo de 75
(setenta e cinco) dias, a minuta de Portaria que
estabelece o Regulamento Técnico de Identidade
e Qualidade dos compostos lacteos.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA,
no uso das atribui¢cdes que lhe conferem os 22 e 49 do Anexo I do Decreto n® 11.332, de 1° de janeiro de 2023,
tendo em vista o disposto na Lei n° 7.802, de 11 de julho de 1989, e no Decreto n° 4.074, de 4 de janeiro de 2002,
e o que consta do Processo n° 21000.062694/2022-62, resolve:

Art. 1° Submeter a Consulta Publica, pelo prazo de 75 (setenta e cinco) dias, a contar da data da publicacdo
desta Portaria, a proposta de regulamento técnico, que fixa os padrdes de identidade e qualidade, que devem atender
os compostos lacteos, destinados ao consumo humano.

Pardgrafo tnico. O projeto de regulamento encontra-se disponivel na pdgina eletronica do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento: https://www.gov.br/agricultura/pt-br, na se¢do de consultas publicas.

Art. 2° As sugestdes tecnicamente fundamentadas, deverdo ser encaminhadas por meio do Sistema de
Monitoramento de Atos Normativos - SISMAN, da Secretaria de Defesa Agropecudria, por acesso eletronico:
http://sistemasweb.agricultura.gov.br/pages/SISM AN .html.

Paragrafo tnico. Para acesso ao SISMAN, o usudrio deverd efetuar cadastro prévio no Sistema de Solicitagcdo
de Acesso - SOLICITA, pelo portal eletronico: https://sistemasweb.agricultura.gov.br/solicita/.

Art. 3° Findo o prazo estabelecido no caput do art. 1° desta Portaria, o Departamento de Inspecdo de Produtos
de Origem Animal avaliard as sugestdes recebidas e procederd as adequacdes pertinentes para posterior publicagao.

Art. 4° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.
Minuta de Portaria SDA/MAPA n° XXXXX

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA,
no uso das atribui¢des que lhe conferem os 22 e 49 do Anexo I do Decreto n® 11.332, de 1° de janeiro de 2023; tendo
em vista o disposto na Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950; na Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989; e no
Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, além do que consta do Processo n° 21000.062694/2022-62, resolve:

Art. 1° Fica aprovado o regulamento técnico, que fixa os padrdes de identidade e qualidade, que devem
atender os compostos lacteos, destinados ao consumo humano, na forma desta Portaria.

Art. 2° Para fins desse regulamento, o composto lacteo é o produto lacteo ou produto lacteo composto em po,
obtido a partir de leite ou de derivados de leite ou de ambos, com adicdo ou ndo de ingredientes ndo lacteos.

Art. 3° Quanto aos critérios de adicao de produtos alimenticios lacteos, ou ndo lacteos, os produtos previstos
nesta Portaria classificam-se em:
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I — composto lacteo sem adigdo; e

II — composto lacteo com adicao.
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§ 1° Na classificacdo prevista na alinea I, os ingredientes lacteos devem ser os Unicos constituintes do produto.

§ 2° Na classificacdo prevista na alinea II, os ingredientes ldcteos devem corresponder ao minimo de 51%
(cinquenta e um por cento) m/m (massa/massa) do produto.

Art. 4° Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingrediente obrigatdrio o leite, nas suas
diversas formas e tratamentos.

Art. 5° Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como ingredientes opcionais, isolados, ou em
combinagao:

I - Ingredientes lacteos:

1

2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

. caseina e caseinatos;

concentrado de proteina de leite;

. concentrado de proteina de soro de leite;
. creme de leite;

. gordura anidra do leite ou butter oil;
. gordura lactea para uso industrial;

. logurte;

. lactose;

. leite fermentado;

leitelho;

manteiga;

massa coalhada;

permeado de leite;

permeado de soro de leite; e

soro de leite.

II - Ingredientes ndo lacteos:

1.

2.

acucares;

amidos ou amidos modificados;

. café;

. chocolate e outros derivados de cacau;
. condimentos, especiarias;

. gelatina;

. maltodextrina;

. mel;
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9.0vo; e

10. produtos de frutas, cereais, mel, legumes e fibras alimentares.

Art. 6° Na elaborag@o dos produtos previstos nesta Portaria é permitido o uso de aditivos e coadjuvantes
alimentares, desde que autorizados em legislacdo especifica.

Art. 7° Na elaborag@o dos produtos previstos nesta Portaria, ndo € permitida a adi¢do de gordura ou 6leo
vegetal em substituicdo a gordura lctea.

Pardgrafo tnico. Observada a previsdo do caput, permite-se apenas a adicdo de dleo vegetal, para fins de
enriquecimento do produto, ou de informagéo nutricional complementar, devendo ser indicado, logo abaixo da
denominacdo de venda do produto, a seguinte expressao: “CONTEM OLEO VEGETAL”.

Art. 8° Os produtos definidos nesta Portaria devem apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:
I — apresentacdo em po; e
II - coloragdo e odor caracteristicos, de acordo com os ingredientes adicionados.

Art. 9° Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos seguintes parametros fisico-quimicos:

I — Os compostos lacteos sem adicdo devem ter no minimo 13g (treze gramas) de teor de proteina de origem léctea,
por 100g (cem gramas) do produto elaborado; e

IT — Os compostos lacteos com adicdo devem ter no minimo 9g (nove gramas) de teor de proteina de origem lactea,
por 100g (cem gramas) de produto elaborado.

§1° Caso o composto lacteo com adi¢@o apresente caracteristicas de cor, odor e sabor semelhantes ao leite em
po, deve ter no minimo 13g (treze gramas) de teor de proteina de origem lactea, por 100g (cem gramas) do produto

elaborado.

§2° O composto lacteo sem adi¢@o, na cor branca, pronto para o consumo, apds sua reconstituicao em forma
liquida, deve ter no minimo 1,9g (um grama e nove décimos) / 100 ml (cem mililitros), de proteinas lacteas.

§3° O composto lacteo com adic@o, apds a reconstitui¢ao na forma liquida, deve ter no minimo 1,3g (um
grama e tré€s décimos) /100 ml (cem mililitros), de proteinas lacteas.

§4° Caso o composto lacteo com adi¢@o apresente caracteristicas sensoriais de cor, odor e sabor semelhantes
ao leite em p6, quando pronto para consumo, apds sua reconstituicdo na forma liquida, o produto devera ter no
minimo 1,9 g (um grama e nove décimos) / 100 ml (cem mililitros), de proteinas l4cteas.

Art. 10. Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos parametros microbioldgicos estabelecidos na
tabela 1, do anexo.

Art. 11. Os compostos lacteos ndo devem conter impurezas e substancias estranhas a sua composicao e
deverao ser envasados em embalagens bromatologicamente aptas.

Art. 12. Os produtos descritos nesta Portaria devem ser acondicionados, conservados e transportados em
condicdes que garantam a manutenc¢do dos padroes de identidade e qualidade previstos.

Pardgrafo Unico. Os compostos lacteos devem ser conservados em local seco e arejado e comercializado em
temperatura ambiente.

Art. 13. As denominagdes de venda para os produtos previstos nesta Portaria, de acordo com a suas
classificacdes e processamento tecnolégico, devem ser:

I — composto lacteo sem adigao;
1. composto lacteo.
II - composto lacteo com adicao;

1. composto lacteo com “....... ;
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2. composto lacteo sabor “....... ;€
3. composto lacteo com “...... sabor “...... .

Pardgrafo tinico. A identificacdo das substancias alimenticias ndo-lacteas, ou aromatizantes, que confiram
caracteristica distintiva ao produto, devem ser informadas na denominag¢@o de venda.

Art. 14. Nos compostos lacteos de cor branca deve constar, no painel principal do rétulo, logo abaixo do nome
do produto, em caracteres uniforme em corpo e cor, sem intercalacdo de dizeres ou desenhos, com uso de letras em
caixa altas e em negrito a expressio “COMPOSTO LACTEO NAO E LEITE EM PO”, ou “ESTE PRODUTO NAO
E LEITE EM PO”.

Art. 15. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e Pecudria terdo um prazo de 365
(trezentos e sessenta e cinco) dias, contados a partir da publicag@o desta Portaria, para adequarem-se as condi¢des

previstas.

Paragrafo tnico. Os produtos fabricados até o final do prazo de adequacio, a que se refere o caput, podem ser
comercializados até o fim de seu prazo de validade.

Art. 16. Esta Portaria entra em vigor em XX de XXXX de XXXX.
Anexo

Tabela 1. Parametros microbioldgicos para os compostos lacteos.

Critérios
Microorganismos
n c m M
Aerébios meséfilos estdveis/ g 5 2 3x10% 10°
Enterobacteriaceae/g 5 0 10 -
Estafilococos coagulase 5 1 10 102
Salmonella sp (25g) 10 0 0 -
Processo n° 21000.062694/2022-62 SEI n° 26388189
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