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FORMULÁRIO PROGRAMA CACAU DE EXCELÊNCIA – CoEx 2021 - PARIS - FRANÇA

	Tipo de dados
	 Descrição dos dados

	
	Nome do País

	A
	Remetente:  Pessoa responsavel por submeter amostra ao Programa Cacau de Excelência

	
	Data do envio das informações (dd/mm/ano)

	
	Nome

	
	Sobrenome

	
	Organização

	
	Endereço e-mail 1

	
	Endereço e-mail 2

	
	Endereço e-mail 3

	
	Número telefone 1

	
	Número telefone 2

	
	Número telefone 3

	B
	INFORMAÇÕES DA AMOSTRA

	
	Número da amostra:  Identificação da amostra de cacau pelo NOC

	
	Tipo da amostra: Comercial ou Experimental?

	
	Se amostra comercial, qual quantidade de amêndoas (toneladas/ano) da mesma origem que podem ser reproduzidas com qualidade similar nos anos seguintes?

	
	Se experimental, que tipo de amostra? Por exemplo. Nova variedade / adesão em banco de germoplasma/variedade nativa local/ novo método de processamento? /Outro tipo? Descreva

	
	

	C
	PRODUTOR DA AMOSTRA

	
	Produtor: Primeiro nome 

	
	Sobrenome

	
	Nome da Fazenda

	
	Endereço da fazenda ou plantação

	
	Cidade

	
	Distrito

	
	Região

	
	Coordenadas de GPS da localização da fazenda ou plantação

	
	O produtor é independente? Associado a uma cooperativa? a estação de pesquisa? Empresa privada? outro? 

	
	Se outro favor especificar

	
	Se associado a Cooperativa, especificar o nome da Cooperativa

	
	Quantos produtores a amostra representa?

	
	Entre eles quantos são mulheres?

	
	Entre eles quantos são homens?

	D
	PESSOA DE CONTATO DA AMOSTRA

	
	Nome completo da pessoa de contato da amostra (próprios produtores, parentes ou vizinhos do produtor, representante da cooperativa, diretor da companhia 

	
	

	
	Endereço de e-mail da pessoa de contato 1

	
	Endereço de e-mail da pessoa de contato 2

	
	Endereço de e-mail da pessoa de contato 3

	
	Número telefone da pessoa de contato 1

	
	Número telefone da pessoa de contato 2

	
	Número telefone da pessoa de contato 3

	E
	PARA PRODUTORES INDIVIDUAIS:  FONTES DE RENDA FAMILIAR

	
	Tamanho da família – quantas pessoas compõem a família?

	
	Quantos membros da família são envolvidos nas atividades da produção de cacau?

	
	Quantas pessoas são empregadas nas atividades da produção de cacau?

	
	A família tem outra atividade agrícola de geração de renda além da produção de cacau? 

	
	Se tem, quais são as atividades? (exemplo gado, outra plantação)

	
	Qual a percentagem aproximada da receita derivada da atividade de produção de cacau?

	F
	DESCRIÇÃO DA FAZENDA E PRÁTICAS AGRÍCOLAS

	
	Tamanho da plantação, do qual a amostra foi obtida, em hectares (ha)

	
	Densidade de arvores de cacau de onde veio a amostra (pés de cacau/ha)

	
	Produtividade da plantação de onde veio a amostra (Kg de amêndoas secas/ha)

	
	Média de idade das árvores, do qual a amostra foi obtida (anos)

	
	Início do período seco (mês do ano)

	 
	Final do período seco (mês do ano)

	
	Início da safra principal (mês do ano)

	
	Final do principal período de safra (mês do ano)

	
	Tipo de agricultura: tradicional / plantação intensiva/ Sistema agroflorestal/Outro 

	
	Se outro, especifique

	
	Tipo de certificação: nenhuma/ certificados orgânicos / Rainforest Alliance / UTZ / Fairtrade outros; incluir uma cópia do certificado

	
	Se outros especifique 

	 
	Uso de fertilizante? Sim/não

	 
	Se usar fertilizante, por favor, especifique qual tipo

	 
	Uso de pesticidas?  Sim/não

	 
	Se usar pesticidas, quais produtos?

	 
	Uso de sombra permanente? Sim/não

	
	Se sim, nome das arvores dominantes da sombra

	G
	Origem genética da amostra e técnicas de propagação

	
	Nome local da variedade de cacau

	
	Dominação da origem genética da variedade: Criollo (como cultivado antigamente ou similar) / Trinitário / Forastero / Nacional / outro tipo

	
	Se outo tipo favor especificar

	
	Se cruzamento, qual o nome dos pais (mãe x pai)?

	
	Se amostra experimental, descrever a origem genética 

	
	Foram as arvores plantadas por sementes, enxertia ou outra técnica de propagação?

	
	Se outra técnica de propagação favor especificar

	
	Se enxertia, qual é o cavalo (se conhecida)?

	
	Se enxertadas, que tipo de enxertia é utilizada  (enxerto topo, remendo do broto do enxerto, enxerto na árvore madura)?

	
	

	H
	INFORMAÇÕES DO PROCESSO DE FERMENTAÇÃO E DURAÇÃO

	
	Método de fermentação: usualmente aplicado na região? Sim/não

	
	Se não qual a principal diferença?

	
	

	
	Onde a amostra foi fermentada? Na fazenda, estação experimental? Outro

	
	Se outro favor especificar

	
	Tempo entre a colheita e a quebra dos frutos (dias)

	
	Pre-secagem das sementes molhadas antes da fermentação? Sim/não

	
	Peso da amostra de cacau coletados para fermentação (kg de cacau mole)

	
	Quando foi iniciada a fermentação para essa amostra? (dia/mês/ano)

	 
	Duração da fermentação (dias)

	
	Fermentação realizada em: caixas de madeira / pilhas /sacos / outros- 

	
	Se outro, especifique

	
	Peso estimado da massa de fermentação em 1 caixa, monte ou sacos (kg de cacau mole)

	
	Número de dias após iniciada a fermentação que fez o revolvimento da massa (dias)

	
	Foi adicionado material aromático, polpa de fruta ou suco? Estar ciente que não são aceitas amostras de fermentações modificadas ou “artificiais “com adição de material aromatizante, polpa de frutos ou sucos

	
	SOMENTE AMOSTRA EXPERIMENTAL: Se micro fermentação, peso do cacau mole colocado em sacos ou redes sobre uma massa de fermentação (kg)

	
	SOMENTE AMOSTRA EXPERIMENTAL: Se micro fermentação, peso total da massa de fermentação (kg de cacau mole)

	I
	INFORMAÇÕES SOBRE PROCESSO DE SECAGEM E DURAÇÃO

	
	Secagem:  Quando iniciou a secagem da amostra? (dia/mês/ano)

	
	Secagem:  Duração total do processo de secagem (dias)

	
	Secagem:  Descrição do método utilizado para essa amostra

	
	

	
	Secagem: como normalmente é feita na região? Sim/Não

	
	Secagem:  Se não qual a principal diferença?

	
	Secagem: Uso de métodos mistos? direto ao sol? coberto ao sol? secagem artificial: Sim/Não

Descreva detalhes relevantes do método (s) de secagem usados para essa amostra

	
	

	
	Secagem direto ao sol: duração do processo de secagem direto ao sol (dias)

	
	Secagem coberta ao sol:  espessura da camada de amêndoas no chão de secagem (cm)

	
	Secagem direta ao sol:  tipo de material da superfície onde secou as amêndoas

	
	Secagem coberta ao sol:  duração da secagem coberta ao sol (dias)

	
	Secagem coberta ao sol:  espessura da camada de amêndoas nas bandejas de secagem

	
	Secagem coberta ao sol:  Por favor, descreva a construção do secador solar

	
	

	
	Secagem coberta ao sol: tipo de material da superfície ou bandejas que o cacau foi secado?

	
	Secagem artificial:  mecânico ou forçado? Duração da secagem (dias)

	
	Secagem artificial: Espessura da camada das amêndoas (cm)

	
	Secagem artificial: Tipo de secador usado: Bandeja e fogo / tipo Samoa / outros

	
	Secagem artificial: Se outro tipo de secador, qual?

	
	Secagem artificial: Fonte de calor usado:  madeira /resíduos/Gás /óleo/ outros

	
	Secagem artificial:  se outros especifique

	I
	AVALIAÇÃO DA QUALIDADE FÍSICA E ARMAZENAMENTO DAS AMENDOAS DA AMOSTRA

	 
	Foi feito um teste de corte? Sim/não

	 
	Se um corte de teste foi feito, qual % de amêndoas ardósia?

	 
	% de grãos de violetas/ não fermentadas?

	 
	% de grãos marrom-violeta semi/fermentadas?

	 
	% de grãos marrons?

	
	Temperatura de armazenamento da amostra (graus Celsius - Co)

	
	Umidade relativa do local de armazenamento da amostra (%)

	
	Qualquer controle de pragas é realizado durante o armazenamento? Sim/não

	
	

	J
	QUALQUER OUTRO COMENTARIO
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