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1. SUMARIO

A atividade de regulamentacao técnica da SDA tem forte interface com as agdes de
saude publica, englobando ndo sé a regéncia da sanidade animal, mas também o controle e
padronizagdo de insumos agropecuarios e produtos de origem animal e vegetal. Para ser efetiva na
promogao do agronegdécio e da saude publica, a acdo estatal deve estar pautada em um processo
sistematizado e transparente, que facilite a participacido e a compreensio geral acerca dos
procedimentos prescritos. A presente nota visa o atendimento de dois dos passos definidos no Guia de
Boas praticas regulatérias da SDA, a saber: Iniciativa e Anélise do Impacto regulatério.

2. INICIATIVA

O problema regulatério em pauta estd associado: riscos sanitarios inaceitaveis e
a necessidade de garantir condi¢des ou direitos fundamentais a cidadaos ou promover objetivos de
politicas publicas, na forma explicitda abaixo.

No Brasil, com Oficio n°® 48/2014/DIPOA/SDA (SE3213150) o qual expde os motivos e
solicita colaboragao técnica a Embrapa Suinos e Aves para realizar a avaliagao, utilizando os preceitos
de andlise de risco e propor a adequacdo dos procedimentos de inspecido ante e post
mortem aplicaveis a estabelecimentos de abate de aves sob Inspecdo Federal, foi iniciado o projeto de
Revisdo e modernizagdo dos procedimentos de inspegdo ante e post mortem aplicados em
abatedouros frigorificos de frangos de corte com Inspe¢édo Federal, submetido e executado pela
Embrapa Suinos e Aves, o qual tem como produto principal opinido cientifica, que embasa a proposta
de novos procedimentos mais adequados a situacdo epidemioldgica dos frangos de corte criados em
sistema fechado e sob controles veterinarios adequados.

Tal iniciativa gerou a inclusdo em 2017, entre as previsdes no Decreto n° 9.013, de 29
de marco de 2017, de artigo derrogativo abaixo especificado:
Art. 13. Os procedimentos de inspe¢ao e de fiscalizagdo poderao ser alterados pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, mediante a aplicacdo da anélise de risco, de acordo com o
nivel de desenvolvimento tecnolégico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva,
segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a seguranca alimentar.

Art. 126. A inspecao post mortem consiste no exame da carcaca, das partes da carcaca, das
cavidades, dos 6rgaos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagao, palpagao, olfacao e
incisdo, quando necesséario, e demais procedimentos definidos em normas complementares
especificas para cada espécie animal.

Considerando que a revisao dos procedimentos teve inicio em 2015, com a avaliagdo
dos achados de inspecdo nos moldes atuais, e que paralelamente foi realizada a priorizagdo de
perigos a salde publica associados ao consumo de carne de frango de corte, foi possivel estimar a
efetividade dos procedimentos atualmente implementados no ante e post mortem frente aos agentes
(perigos) priorizados, chegando-se a proposta de novos procedimentos de inspecido com finalidade
clara de atendimento as questdes de salide publica e vigilancia em satde animal.

Ainda como parte do projeto, e visando validar o Sistema de Inspecdo com base em
risco aplicado a carne de frango, foram realizados trés estudos de caso em abatedouros-frigorificos
(abatedouro-frigorifico A, abatedouro-frigorifico B, abatedouro-frigorifico C) localizados nos estados
de maior representatividade da produgdo nacional de carne de frango de corte: sendo Parana
(34,69%), Santa Catarina (15,40%) e Rio Grande do Sul (14,32%) (ABPA, 2020).

Durante os testes os exames de inspecdo ante mortem foram integralmente realizados
pelo(s) Médico(s) Veterinario(s) Oficial(ais) localizado(s) no SIF e que os procedimentos e as
destinagbes previstas nos regulamentos aplicaveis serdo integralmente atendidos, nio havendo
prejuizo na certificacio sanitaria animal. Ja os exames de inspegao post mortem aplicados nos pontos
definidos conforme o leiaute de estabelecimento, foram realizados pelos auxiliares de inspecao,
atualmente cedidos pelo estabelecimento em conformidade com o artigo 73, atendendo as
destinagdes previstas nos regulamentos aplicaveis, salvaguardando a salde do consumidor e sem
prejuizo a certificacdo sanitaria atualmente adotadas pelo Brasil.

A versdo preliminar da opinido cientifica (SE120393637)que trata de proposta de
modernizagdo dos procedimentos de inspegdo com base em risco para o abate de frangos, traz
informacoes fundamentais para a tomada de decisdo pelo gestor de risco, quanto aos procedimentos
de ante e post mortem, julgados essenciais e executados pelos médicos veterinarios oficiais,
localizados pelo DIPOA em plantas de abate de frangos no Brasil.

3. ANALISE DO IMPACTO REGULATORIO

Com a finalidade de apresentar elementos técnicos e analiticos para os tomadores de
decisdes politicas e regulatérias, a fim de garantir que a acdo governamental seja justificada e
apropriada, foram considerados os impactos positivos e negativos envolvidos com a modernizagao que
sdo paresentados abaixo.

A busca por evidéncias se deu atvés da coletadas informagdes, dados e sugestdes dos
abatedouros selecionados para a execugao dos pilotos e dos SIF que acompanharam a execugao dos
mesmos, funcionando como mecanismo de participacdo social que possibilitou a coleta
de contribuicGes de partes representativas do publico alvo da regulamentacao.

3.1 DESCRICAO DO PROBLEMA REGULATORIO QUE SE PRETENDE SOLUCIONAR

Segundo a European Cooperation In Science & Tacnology (COST), a seguranca da carne
pode ser comprometida por inimeros perigos bioldgicos, quimicos e fisicos. Para combaté-los, os
controles da carne tém sido tradicionalmente baseados na inspecdo oficial e/ou em testes
laboratoriais de produtos finais.

A inspecgao veterinaria de produtos de origem animal tem como seu principal propésito
salvaguardar a salde do consumidor, assegurando a producdo de alimentos saudaveis. Ademais,



compartilha a responsabilidade de atender os programas de saide e bem-estar animal vigentes no
pais com os servigos veterinarios voltados para as avaliagbes a campo. No tocante a avaliacdo das
aves, carcacas e visceras, classicamente os procedimentos se dividem em inspecdo ante e post
mortem. Todavia, com o incremento de demandas regulatérias os servicos de inspecdo vém
absorvendo verificagdes de qualidade sanitaria dos processos, cuja demanda varia de acordo com as
especificagdes dos estabelecimentos de abate e processamento, além dos procedimentos necessarios
para a certificagdo sanitaria e comercializagdo internacional dos produtos (Huey et al., 2012). No
cendrio internacional, a identificacdo e separacao de carnes inadequadas para consumo humano vem
sendo realizada pela inspecdo post mortem de carcacas e visceras, adotando técnicas
primordialmente organolépticas para detectar anormalidades visiveis nos tecidos. Estas técnicas
foram implementadas com base no "Handbuch der Fleischbeschau" de Robert Von Ostertag, publicado
pela primeira vez em 1892 e traduzido para o inglés por Wilcox, em 1904. O sistema de Ostertag
tornou-se padrdo mundial e também foi adotado como modelo da legislacdo brasileira. Este sistema
de inspecao, realizado hd mais de um século, se mostrou eficiente para a protecdo dos consumidores
contra alguns dos perigos, mas atualmente se questiona a sua validade para a prevencdo de perigos
n3o visiveis (Huey et al., 2012). No Brasil, as revisdes em 2017 e 2020 do Regulamento da Inspe¢io
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (BRASIL 2017) mantiveram as destinagdes de
carcaca, suas partes e visceras determinando seu destino de acordo com as lesdes; porém,
consideraram a possibilidade de mudancas de procedimentos de inspecdo, desde que baseadas em
avaliagdo de risco. Hoje as especificagdes, quanto a forma de intervengao oficial no abate de aves,
sdo definidas pela Portaria 210 (Brasil, 1998) que prevé a inspecdo ante e post mortem realizada pelo
Servigo de Inspecao Federal (SIF).

O SIF é formado por médicos veterinarios, Auditores Fiscais Federais Agropecuarios -
AFFA, responsaveis pelo exame clinico e avaliacdo epidemiolédgica das aves, e Técnicos Fiscais
Federais Agropecuarios - TFFA os quais realizam procedimentos de visualizagao, palpacio e, quando
necessario, corte, durante a avaliagao e classificacdo das carcacas, partes de carcagas e visceras, nas
linhas de abate. A equipe do SIF pode ser complementada com méo de obra contratada de forma
alternativa por concurso publico temporario ou por cedéncia de terceiros. O sistema atual demanda
recursos humanos e esforcos privados ou governamentais variaveis de acordo com a capacidade de
abate de cada estabelecimento. Os procedimentos de avaliacdo visual sio sistematizados e
organizados nas seguintes linhas: A. Avaliacdo da parte interna da carcaca (Linha A); B. Avaliacio das
visceras, ap6s a eventragao, aderidas ou ndo a carcaca (linha B); C. Avaliacio da parte externa da
carcaca (linha C). Sempre que, por configuracio do fluxograma de abate, forem removidas partes da
carcaca antes das linhas de inspe¢éo, deve ser implementado um ponto extra de avaliagao, localizado
apos a depenagem e antes da remocdo de qualquer parte da carcaca, sendo este denominado de
“pré-inspegao”.

Mundialmente as atividades de inspecao de animais de acougue e carnes, de forma
prévia ao consumo, sao atribuicio do Estado e tomam lugar nos abatedouros-frigorificos, servindo aos
objetivos de sadde animal e de salde publica. Assim, o abatedouro-frigorifico é reconhecido
internacionalmente como um ponto chave na vigilancia da sadde animal, incluindo zoonoses.
Independentemente dos arranjos jurisdicionais, é importante que essa dualidade de fungdes seja
reconhecida e que atividades relevantes de satde publica e satide animal sejam integradas pois sdo
dois dos pilares da saude Unica. A gestdo de um sistema de inspegao de alimentos moderno requer a
adocdo de conceitos de acbes proativas, responsabilidade compartilhada entre todos os atores
envolvidos e execucdo de programas de controle do processo produtivo com utilizagdo de medidas
preventivas embasadas em analise de risco, de forma a direcionar os recursos disponiveis para
atencdo aos problemas diagnosticados (Dubugras & PérezGutiérrez, 2008). A responsabilidade
compartilhada inclui todos envolvidos na produgao de alimentos. Varios paises estdo implementando
sistemas que redefinem o papel da industria e do governo nas atividades de higiene do fornecimento
de carne. Independentemente dos sistemas de fornecimento, a autoridade competente é responsavel
por definir o papel do pessoal envolvido nas atividades de higiene da carne, e quando apropriado,
verificar se todos os requisitos regulamentares foram atendidos. A necessidade de avaliacdo e ajustes
nos sistemas de inspecao foi defendida ha décadas por autoridades reconhecidas em higiene da carne
em todo o mundo: Blackmore (1983); Hathaway et al. (1987); Berends et al. (1993); Johnston (1994), e
muitos outros, sendo esses conceitos absorvidos pelos manuais do Codex Alimentarius (Codex, 2005).
No entanto, é essencial que quaisquer alteracbes nos sistemas existentes sejam baseadas em
principios cientificos solidos de higiene da carne e analise de risco; e ndo sejam indevidamente
influenciadas por questées externas (Huey et al., 2012). A revisdo desses procedimentos deve ser
executada investigando, com base cientifica, sua pertinéncia na prevencdo dos perigos relacionados
ao consumo da carne de aves. A Organizagdo Mundial da Saude, visando oferecer subsidios para uma
revisdo das politicas publicas, estimou globalmente o 6nus das DTHA, elencando 31 perigos.
Aproximadamente 550/600 milhdes de casos de doencas foram atribuidos a agentes infecciosos
causadores de diarreia, bem como responsaveis por 230/420 mil mortes (WHO, 2015). Os relatérios
de DTHA da Unido Europeia (European Food Safety Authority - EFSA), Estados Unidos (Center for
Disease Control and Prevention-CDC) e Brasil (Sistema de Informacdo de Agravos de
NotificacdoSINAN/SVS) tém consistentemente reportado bactérias como Escherichia coli, Salmonella,
Campylobacter e alguns virus como os mais frequentes causadores de DTHA. Ao consultar a avaliacao
de risco e classificacdo dos perigos pode-se constatar que a maioria dos perigos a saide do
consumidor, elencados, € composta por microrganismos que na maioria das vezes nao causam lesdes
macroscopicas observaveis nas linhas de inspecdo. Esta modificagdo de cenario incitou a necessidade
de revisdo e modernizagéo do sistema de inspecao de carnes nos paises produtores, direcionando seu
foco para os riscos que efetivamente ameacam a inocuidade dos alimentos (CODEX 2005; EFSA 2012).

3.2. IDENTIFICAGAO E CONSULTA AOS ATORES OU GRUPOS AFETADOS

Como parte do projeto, e visando validar o Sistema de Inspe¢do com base em risco
aplicado a carne de frango, foram realizados trés estudos de caso em abatedouros-frigorificos
(abatedouro-frigorifico A, abatedouro-frigorifico B, abatedouro-frigorifico C) localizados nos estados
de maior representatividade da producdo nacional de carne de frango de corte: sendo Parana
(34,69%), Santa Catarina (15,40%) e Rio Grande do Sul (14,32%) (ABPA, 2020).

Para obter informacdes relacionadas aos impactos da modernizacdo dos procedimentos
de inspe¢ao ante e post mortem propostos na opinido cientifica, foram realizadas visitas pela equipe
de economia da Embrapa, as instalacdes e entrevistas semiestruturadas com AFFAs, MVRs e gerentes
dos estabelecimentos onde os procedimentos foram testados. As principais informagdes levantadas
nesta etapa referem-se a aspectos operacionais que influenciam nos procedimentos de inspegao e
percepcao dos entrevistados sobre os possiveis impactos da modernizacdo dos procedimentos, tais
como necessidade de investimentos, impactos na melhoria de processos e no valor da produgdo. As
entrevistas foram realizadas entre os meses de outubro e dezembro de 2021. A andlise econémica
incluiu também informacdes como velocidade de abate, descartes das carcacas ou partes (ja
apresentadas anteriormente) e das visceras e rendimento de produtos. No presente documento, a
analise econdmica segue uma abordagem qualitativa e descritiva. A equipe do projeto optou por essa
estratégia devido ao carater preliminar do estudo. Os procedimentos foram testados em curto espaco
de tempo e em poucos abatedouros-frigorificos. Assim, as informagdes geradas sdo ainda primarias,
sendo recomendavel a continuiadade da avaliagdo do impacto, apds a publicagdo da norma.

3.3. LEVANTAMENTO DA BASE LEGAL APLICAVEL OU IMPACTADA PELA PROPOSTA



A iniciativa do estudo em 2014 gerou a inclusio em 2017
de previsdes no Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, de artigo derrogativo que acomoda a
proposta dentro da regulamentacéo publicada, conforme abaixo especificado:
Art. 13. Os procedimentos de inspecao e de fiscalizagao poderao ser alterados pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, mediante a aplicacdo da anélise de risco, de acordo com o
nivel de desenvolvimento tecnolégico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva,
segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a seguranca alimentar.

Art. 126. A inspecdo post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaca, das
cavidades, dos 6rgaos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagao, palpagao, olfacao e
incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares
especificas para cada espécie animal.

3.4. DESCRICAO E COMPARACAO DAS POSSIVEIS ALTERNATIVAS OU COMBINAGCAO DE
ALTERNATIVAS DE ACAO

Varios paises estdo implementando sistemas que redefinem os papéis da indUstria e do
governo nas atividades de higiene de producdo e fornecimento de carne. Neste cenario, como um
expoente na producdo e consumo de carne de frango no mundo, deve ser identificada a melhor forma
de realizar esta modernizagdo, inclusive considerando as questdes de abastecimento. Para a
construgdo de um sistema moderno de inspecdo, o uso da analise de risco é a ferramenta da
epidemiologia chave na execucédo de atividades com objetivos claros na reducio de ocorréncia de
surtos de origem alimentar e estabelecimentos de medias de controle mitigatéria eficientes, com
menor impacto no suprimento de alimentos (seguranca alimentar). Nesse centario a comunicacio
internacional e consulta aos importadores, além da adogio de estratégias determiandas pelas areas
competentes para a negocicdo internacional sdo fundamentais para a reducdo de impacto da
mudanga, nas exportacdes de carne de frango do Brasil. A estratégia do projeto foi organizada nas
seguintes etapas:

@ Quantificacdo das lesdes registradas no Sistema de Informagdes Gerenciais do Servigo de Inspecao Federal
(SIGSIF) e sua correlagdo com os perigos a satide publica (DTHA).

@ |dentificacdo e priorizacdo dos perigos relevantes a satide publica atribuidos a carne de frango.

® Producio de dados complementares para retroalimentar as analises e para embasar as decisdes, conforme
determinacdo do comité gestor do projeto.

® Revisdo da legislacio existente para as duas etapas de inspegdo (ante mortem e post mortem); com a avaliagdo
da pertinéncia e adequagao dos procedimentos previstos ao controle dos perigos definidos pelas etapas
anteriores focados em satde publica, satide e bem-estar animal, e proposicdo de procedimentos alternativos.

@ Validacdo dos novos procedimentos propostos.

® Avaliacdo do impacto econémico das alteracdes propostas.

@ Consolidacdo da proposta de mudanca de procedimentos de inspecéo aplicados em abatedouros de frangos.

o Treinamento de médicos veterinarios oficiais (MVO) e AFFA, e de médicos veterinarios privados e validagio das
recomendacgbes

Para a comparacgédo entre o sistema de inspecgao tradicional e o sistema de inspegao
com base em risco (tema da norma) foram realizados trés estudos de caso em abatedouros-
frigorificos (abatedouro-frigorifico A, abatedouro-frigorifico B, abatedouro-frigorifico C) localizados
nos estados de maior representatividade da producao nacional de carne de frango de corte: sendo
Parana (34,69%), Santa Catarina (15,40%) e Rio Grande do Sul (14,32%) (ABPA, 2020).

A versdo preliminar da opinido cientifica (SEI120393637) que trata de proposta de
modernizacdo dos procedimentos de inspe¢do com base em risco para o abate de frangos, traz
informacdes fundamentais para a tomada de decisao pelo gestor de risco, quanto aos procedimentos
de ante e post mortem, julgados essenciais e executados pelos médicos veterinarios oficiais,
localizados pelo DIPOA em plantas de abate de frangos no Brasil.

No sistema de inspecdo com base em risco os exames de inspecdoante
mortem serdo integralmente realizados pelo(s) Médico(s) Veterinario(s) Oficial(ais) localizado(s) no
SIF atendendo aos procedimentos e as destinacGes previstas nos regulamentos aplicaveis , nao
havendo prejuizo na certificagdo sanitaria animal.

J& os exames de inspegao post mortem passam a ser executoados mediante a atuagao
conjunta do Servigo oficial e do autocontrole:

O autocontorle é aplicado nos pontos de avaliagio e classificacdo definidos conforme o
leiaute de estabelecimento e os perigos a serem controlados, atendendo integralmente as destinagdes
previstas nos regulamentos aplicaveis, salvaguardando a satde do consumidor, porém assumindo a
execucdo dentro de um plano de autocontrole desenvolvido e implementados pelo MVR que passa a
coordenar os funcionarios do estabelcimento envolvidos com o processo.

OServigo oficial passa a auditar (AFFA) esse procedimento em base diaria, amparado
por amostragem validada e por analises microbioldgicas focadas em objetivo de desemenho sanitario
a serem alcancgados pelo abatedouro-frigorifico.

3.5. ALGUMA PROVIDENCIA DEVE SER TOMADA? (SIM)

O Oficio n° 48/2014/DIPOA/SDA (SE8213150) expde os motivos e solicita colaboracdo
técnica a Embrapa Suinos e Aves para realizar a avaliacdo, utilizando os preceitos de analise de risco
e propor a adequagdo dos procedimentos de inspecdo ante e post mortem aplicaveis a
estabelecimentos de abate de aves sob Inspegao Federal. Em 2015 foi iniciado o projeto de Revisdo e
modernizacéo dos procedimentos de inspecdo ante e post mortem aplicados em abatedouros
frigorificos de frangos de corte com Inspecdo Federal, submetido e executado pela Embrapa Suinos e
Aves, o qual tem como produto principal opinido cientifica, que embasa a proposta de novos
procedimentos mais adequados a situagao epidemiolégica dos frangos de corte criados em sistema
fechado e sob controles veterinarios adequados.

A opinido cientifica sobre a aplicagdo de procedimentos de inspegdo com base em
risco, na cadeia produtiva de aves do Brasil surge neste contexto, em resposta a demanda do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Departamento de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal-DIPOA), solicitando & Embrapa Suinos e aves, opinido qualificada sobre o tema com
base em avaliacdo de risco (Oficio n° /DIPOA/SDA, 2012). Para atender a esta demanda, foi iniciado o
trabalho pela “Revisdo e modernizacdo dos procedimentos de inspecdo ante e post mortem aplicados
em abatedourosfrigorificos de frangos de corte com inspegao federal”, em fungao dos distintos perfis
epidemioldgicos esperados para as diferentes espécies e da maior significincia em volume de abate e
oferta de proteina da cadeia de frangos de corte. O projeto contou com a equipe da Embrapa Suinos e
Aves e especialistas de universidades como a Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS),
Universidade de S3o Paulo (USP), Instituto Federal Catarinense (IFC), Universidade Federal da
Fronteira Sul (IFFS) indicados pela Embrapa, e listados como especialistas e colaboradores da presente
opiniao.

3.6. QUAL E O OBJETIVO PRETENDIDO?

O objetivo da norma é adequar os procedimentos de inspe¢do ante e post mortem no
ambito dos abatedouros frigorificos sob SIF, ao perfil epidemiolégico atualizado do frango de
corte criado confinado, sob controle veterinario, com as garantias necessarias de informacao
fidedigna e rastreavel, quanto ao manejo sanitario e ocorréncias na granja, de forma a manter a
qualidade do sistema tradicional, porém incorporar a responsabilidade maior do establecimento de



abate (autocontrole) e os objetivos de desempenho (metas microbiolégicas) que sirvam para o
monitoramento de resultado global higiénico-sanitario do abate.

3.7. QUAIS FORAM AS RAZOES QUE DETERMINARAM A INICIATIVA?

A seguranca da carne pode ser comprometida por inimeros perigos biologicos,
quimicos e fisicos. Para combaté-los, os controles da carne tém sido tradicionalmente baseados na
inspecao oficial e/ou em testes laboratoriais de produtos finais. O sistema tradicional de
inspecao post mortem de carnes, composto por inspecao visual, palpagao e incisdo de carcag érgaos
de animais abatidos, foi desenvolvido no século XIX século para lidar com doencas zoondticas como
triquinelose, brucelose, tuberculose e cisticercose/teniase. Essas doenca eram relativamente
prevalentes naquela época, o que significa que a inspeccdo da carne baseava-se inicialmente no risco
do século XIX. Durante as Ultimas décadas, o escopo da inspecdo de carnes foi substancialmente
ampliado, denvondo ser atualizado.

Também deve ser buscada maior efetividade das atividades oficiais na fiscalizagio e
inspecao de processos de abate, dando foco a:

e Controle das informacgdes da granja e vigilancia em satide animal
e Foco naredugéo de ocorréncias que levem risco a satide publica
e Avaliacdo doatendimento aos critérios de identidade e qualidade dos produtos de origem animal

3.8. NESTE MOMENTO, COMO SE APRESENTA A SITUAGAO NO PLANO FATICO E NO
PLANO JURIDICO?

3.8.1. Plano juridico:

O Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, prevé de artigo derrogativo abaixo
especificado, que permite a alteragdo dos procedimentos de inspecdo, medianta a aplicagdo da
analise de risco:

Art. 13. Os procedimentos de inspe¢ao e de fiscalizagdo poderao ser alterados pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, mediante a aplicacdo da anélise de risco, de acordo com o
nivel de desenvolvimento tecnolégico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva,
segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a seguranga alimentar.

Art. 126. A inspecdo post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaca, das
cavidades, dos 6rgaos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagao, palpagao, olfagao e
incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares
especificas para cada espécie animal.

3.8.2. Plano fatico:

O controle ou a mitigacdo dos perigos biolégicos de importancia para salde publica e
animal através da inspecdo ante e post mortem sdo responsabilidades chave dos servigos
veterinarios oficiais. Sempre que possivel, os procedimentos de inspecdo devem ser baseados em
risco, de forma a priorizar as principais fontes dos perigos (OIE, 2019). Frequentemente as
autoridades de satde publica e organismos reguladores tomam decisées sobre politicas de seguranca
alimentar baseadas em informacdes escassas acerca dos perigos presentes nos alimentos. Neste
sentido, mostra-se necessario um sistema de monitoramento que envolva a situagao epidemioldgica e
utilize ferramentas que considerem toda cadeia produtiva permitindo, assim, decisdes mais racionais
e transparentes por parte dos gestores (Salman, 2003). A avaliacdo de risco microbioldgica (ARM) é
indicada pela Organizacdo Mundial da Satde (OMS) como o método mais apropriado para subsidiar a
garantia da produgdo de alimentos seguros (FAO/WHO, 1999). No que se refere a seguranca de
alimentos, a ARM consiste numa abordagem analitica sistematica destinada a apoiar a compreensao
e gestdo das questdes de risco microbiolégico (Hoornstra e Notermans, 2001). J& a priorizacio dos
riscos tem um papel crucial na alocagdo dos recursos de um sistema de vigilancia, permitindo que os
esforgos sejam direcionados aos problemas mais relevantes (Pouillot et al., 2012). No Brasil, o uso de
ferramentas baseadas em risco para a gestao em salde publica ainda é escasso, tanto pela falta de
dados gerados pelos diversos atores envolvidos nestas atividades, quanto pela falta de uma integragao
entre as autoridades de seguranca alimentar e as universidades, principais geradoras de estudos que
envolvem anélise de risco (Santos et al., 2014). Entretanto, o crescimento da ado¢io de ferramentas
decisorias baseadas em risco é inevitavel e a elaboracdo de modelos qualitativos ou quantitativos
devera ser cada vez mais frequente na area da salde Unica. Baseada nas recomendagdes do Codex
Alimentarius a avaliacdo qualitativa de risco Microbiolégico (ARM) para priorizacdo dos perigos
relevantes a saude publica relacionados ao consumo de carne de frango no Brasil teve por objetivo
responder a pergunta “Quais os riscos biolégicos a seres humanos pelo consumo de carne de
frango produzidos sob sistema industrial no Brasil?” para, a partir disso, classificar os perigos em
relacdo a sua respectiva prioridade. O modelo foi adaptado a partir do utilizado no projeto de revisao
e modernizagdo dos procedimentos de inspecdo ante e post mortem aplicados em abatedouros
frigorificos de suinos com Inspecao Federal, e atualizado a fim de adequa-lo a publicacio feita por
Costa et al. (2020). Os resultados preliminares deste estudo foram apresentados em setembro de
2018 e em maio de 2019, nas reunides do grupo de trabalho conduzidas pela Embrapa Suinos e Aves.
Também foram entregues ao grupo, dois resumos executivos estabelecidos sob critérios mais
conservadores, ja que estariam sujeitos a discussdo e a retroalimentacdo dos demais planos de agao
do projeto, como estudos de prevaléncia para determinados perigos cujas incertezas acerca da
presenca inicial sdo altas. A avaliagdo de riscos, aqui utilizada, segue o modelo proposto pelo Codex
Alimentarius (FAO/WHO, 1999), sendo composta pelas seguintes etapas: I. Identificagdo de perigos; II.
Caracterizagdo dos perigos; IIl. Avaliagdo da exposicdo; IV. Caracterizagdo dos riscos. Apés a
identificacdo do perigo, cada etapa seguinte contém uma ou mais dimensdes que, de forma
qualitativa, descreve a caracteristica do perigo ou processo avaliado utilizando uma escala de 1
(muito baixo) a 5 (muito alto). Ao final do processo de classificacdo, foi caracterizado o risco a saide
humana representado pelo consumo de carne de frango em natureza. Sendo os perigos identificados
na figura abaixo:



Através da referida ARM, ficou evidenciada a relevancia de dois perigos como de alto
risco: Salmonelas nao tificas e Campylobactertermofilicos. H4 que se considerar, no caso das
contaminagdes gastrointestinais, a sua correlagdo com 10 dos 16 perigos elencados, inclusive sendo a
fonte mais provavel dos principais perigos elencados como de alto e médio risco. Também a opinido
demonstrou que a contaminagéo gastrintestinal ndo é totalmente controlada pela remogao fisica das
contaminagdes visiveis, sendo necessario que os controles sejam aplicados pelos abatedouros-
frigorificos de forma preventiva, mitigando ao maximo possivel as falhas de higiene de processo que
venham a propiciar o extravasamento de conteldo gastrintestinal. Dois perigos foram considerados
de médio risco: Staphylococcus aureus e Clostridium perfringens. Pelas suas caracteristicas, ambos sdo
monitorados nas carnes extraidas do subproduto da desossa e destinadas exclusivamente ao consumo
apds o cozimento. A opinido conclui como satisfatéria a manutengdo deste monitoramento, aplicado
tanto para a carne mecanicamente separada (CMS) quanto para a carne mecanicamente recuperada
(CMR), as quais constituem a principal matéria-prima que compde produtos termicamente
processados no Brasil, conforme justificado em seguida.

O C. perfringens teve a indicacdo pelo especialista consultado de correlagdo com
alteragdes intestinais necroticas, no entanto, estas ndo foram consideradas lesdes patognomonicas,
ocorrendo também em outros tipos de infeccdes, e ndo se prestando como controle efetivo do
patégeno. Em geral, a ocorréncia de contaminacio da carne de frango por clostridios se da por
exposicdo da carcaga e visceras a contaminagdo pelo contelido gastrintestinal, inclusive de aves sem
manifestagao clinica da necrose. A intoxicacdo por C. perfringens ocorre na maioria das situagoes,
quando ndo é controlada a temperatura apds o cozimento dos alimentos. As células viaveis de C.
perfringens sdo facilmente destruidas pelo aquecimento a 60 °C, mas os esporos podem sobreviver
por bastante tempo em temperaturas mais elevadas. Assim, para evitar a sua germinacio e a
possibilidade de produgdo de toxina é necessario que os alimentos preparados, que nio vao ser
consumidos de imediato, sejam mantidos em temperaturas superiores a 65°C ou arrefecidos a
temperaturas inferiores a 10°C num periodo de 2 a 3 horas. Assim, alimentos considerados estaveis a
temperatura ambiente precisam ter validadas as barreiras compensatérias para o controle dos
clostridios de suas toxinas. O reaquecimento do pré-consumo a temperaturas de pelo menos 75°C
para garantir a destruicao de formas vegetativas é recomendado. Como este microrganismo tem uma
distribuicdo ubiquitaria, as boas praticas de manipulagdo e higiene pessoal sdo requisitos
fundamentais para prevenir a contaminacdo de alimentos. Considera-se entdo como medida de
mitigacdo para o C. perfringens o controle da contaminagao gastrintestinal aplicada no dmbito de
abate, bem como as adverténcias obrigatérias ja previstas, aos cuidados no preparo e completo
cozimento prévio ao consumo, indicadas na rotulagem das carnes de aves comercializadas direto ao
consumidor no Brasil. Para produtos termicamente estaveis em temperatura ambiente, elaborados a
partir da CMS/CMR, é necessaria a aplicacdo de medidas de controle baseadas em APPCC.

Para o Staphylococcus sp., considerando ser sua toxina termoestavel, se identifica a
necessidade de mitigagdo por aplicagdo de outras barreiras, considerando as diferentes fontes do
perigo, visando ndo ampliar a ocorréncia e, principalmente, controlar a sua concentragdo nos
produtos durante o processo. Como 129 as fontes de contaminagdo sdo variadas, incluindo a pele
humana, as vias nasais e as lesdes de pele contaminadas pelo perigo, inclusive na pele das aves,
sugere-se o controle de lesdes inflamatérias nas carcacas antes do sistema de pré-resfriamento por
imerséo, evitando que se mascare a ocorréncia das referidas alteragdes e se propicie a contaminagao
cruzada entre os produtos no sistema. Os regimes de temperatura de carcaca e produtos, ja
estabelecidos no intuito de controle de ampliagdo dos perigos de alto risco, estabelecem a
obrigatoriedade de resfriamento a 4°C (quatro graus Celsius) em 4 (quatro) horas transcorridas ap6s a
morte da ave. Tal regime colabora para a mitigacao do risco de multiplicacdo do Staphylococcus sp.
em concentracdo inaceitavel. Regimes térmicos que permitam que as carnes de frango ou matérias-
primas carneas atinjam temperaturas iguais ou superiores a 10 °C durante a manipulagio, podem
necessitar de validacdo dos bindmios de tempo e temperatura, ou da inclusdo de novas ferramentas
de mitigacao do perigo, com base em APPCC.

3.9. QUE FALHAS OU DISTORGOES FORAM IDENTIFICADAS?

O sistema atual de inspecdo post mortem de aves, aplicado no Brasil, foi adaptado do
sistema desenvolvido no século XIX, em Berlim pelo alemao Robert Von Ostertag (Handbook of Meat
Inspection, publicado em inglés em 1904) e é baseado nas ferramentas disponiveis naquele século,
para a identificacdo e tratamento de alteragdes perceptiveis nas carcacas, partes de carcacas e
visceras de animais de agougue e caga, as quais tivessem alguma correlacdo com zoonoses
consideradas na época como transmissiveis por alimentos ao humanos. Conforme estudos dos dados
de destinagdo de carcacas, partes de carcacas e visceras de aves, a partir do PGA/SIGSIF a
contaminacao gastrintestinal é atualmente a principal causa de intervengdes reativas do servigo
oficial nos produtos do abate de frango, gerando a necessidade de acgao oficial em 2,5 % das aves
abatidas no Brasil. Tais intervengdes sdo frequentes pois hd a correlacdo das contaminagdes
gastrointestinais com 10 (dez) dos 16 (dezesseis) perigos elencados, inclusive sendo esta a fonte mais
provavel de trés dos quatro principais perigos, dois de alto e um de médio risco. No entanto, outro
estudo, parte da opinido cientifica, demonstrou que a contaminacio gastrintestinal e biliar ndo é
totalmente controlada pela remogao fisica das contaminagdes visiveis, sendo necessario que os
controles sejam aplicados pelos abatedourosfrigorificos forma preventiva, mitigando ao maximo
possivel as falhas de higiene de processo que venham a propiciar o extravasamento de contetido
gastrintestinal e seu contato com as por¢des comestiveis da ave.



Para a estabelecer a correlacdo provavel entre os perigos elencados pela AMR e os
achados das linhas de inspecao tradicionalmente propostas, identificados pelas avaliagdes do SIGSIF ,
foi utilizada uma matriz de decisdo, trazida pelo Quadro 1, onde o grupo de trabalho obteve
informacoes e respondeu as questdes considerando cada alteracéo visivel:

® Percentual de Condenacéo Parcial observado frente ao modelo de inspecdo tradicional

® Percentual de Condenacéo Total observado frente ao modelo de inspecao tradicional

e Identificagdo do Local Destinagio (atual): Pré-Inspegdo, Linha A- parte interna da carcaca, Linha B - visceras ou
Linha C - parte externa da carcaca

® A alteracdo pode ser relacionada a algum perigo a satide publica?

® O perigo a saude publica, correlacionado a alteracéo, foi priorizado pela avaliagdo de risco (consumo de carne
de frango)?

® Ha perigo (zoonose) aos manipuladores?

® A alteragdo é indicativa de agente associado a satde animal (notificacdo obrigatéria?)

® A alteragdo é um provavel indicador de bem-estar animal?

@ Outras medidas ou programas oficiais ja sao aplicados para o perigo?

Frente as informagdes da tabela e as opinides de especialistas foram respondidas ainda as questdes:

o E possivel passar o monitoramento e tratamento para o autocontrole?

o E necessario manter o autocontrole da alteracio sob auditoria oficial?

Considerando a possibilidade de agrupamento dos diagndsticos (alteragoes
inflamatoérias, contaminagdes...), qual a justificativa para manter nomenclatura da alteracdo
especifica (exemplo: aerossaculite) e ndo genérica (lesdo inflamatdria restrita ou septicemia)

A correlagio entre as alteragdes visiveis e os perigos para a salde publica e agentes
causadores de doengas de importancia para a satde animal e seus resultados estdo demonstrados
Documento RESTRITO - Draft Opinido Cientifica (20393637)

O estudo conduzido no decorrer do projeto também avaliou a distribuicdo das
contagens de Enterobacteriaceae e a presenca de Salmonella spp. em funcido da presenca de
contaminacgao gastrintestinal aparente em trés abatedouros frigorificos sob Inspe¢do Federal. Em
cada abatedouro frigorifico, foram coletadas carcagas de frango, de sete lotes conhecidamente
positivos para salmonela (detectados por aplicacdo de suabe na cama dos estabelecimentos avicolas
de origem). Observou-se que a distribuicdo dos dados foi muito similar entre os grupos com e sem
contaminagao visivel, indicando que a identificacdo visual de carcagas contaminadas ndo consegue
discriminar a real contaminacdo microbiolégica das mesmas (Figura 2). O percentual de carcagas
positivas para Salmonella spp. também n3o diferiu significativamente (p>0,05) entre os grupos: sem
contaminacao visivel aparente (19,5%) e com contaminaco visivel aparente (18,6%). Confirmou-se
que avaliagdo visual aplicada tradicionalmente nas linhas de abate, seguida da remogao e tratamento
somente das carcacas, partes de carcacas e visceras contaminadas, ndo se mostra efetiva para o
controle de ocorréncia dos perigos microbiolégicos de alto risco associados ao consumo de carne de
aves no Brasil, embora tenha papel relevante no controle de qualidade e na diminuicao de presenca
dos agentes de origem inflamatdria (Staphylococcus aureus e E.coli Apec/Expec).

3.10. QUE REPERCUSSOES TEM O PROBLEMA QUE SE APRESENTA NO AMBITO DA
ECONOMIA, DA CIENCIA, DA TECNICA E DA JURISPRUDENCIA?

3.10.1. Economia:Esforcos e gastos publicos no controle de alteragdes visiveis que
comprometem a identidade e qualidade do produto (sujeitas ao autocontrole), porém nio sao
correlacionadas com salde publica e satde animal (foco das intervencdes maiores do Estado no
processo).

3.10.2. Técnica: Gasto de forca de trabalho oficial em controle de questdes nao essenciais,
como a gestdo de pessoal cedido pelo abatedouro-frigorifico (art. 73 RIISPOA) e em gestdo de
questdes correlaciondas com identidade e qualidade de produtos, em detrimento ao controle de
perigos efetivos a satde publica.

3.10.3. Ciéncia: Incoeréncia com os preceitos de gestao de risco do Codex Alimentarius.

3.11. QUAL E O CONJUNTO DE DESTINATARIOS ALCANGADOS PELO PROBLEMA E QUAL E
O NUMERO DE CASOS A RESOLVER?

Resumindo os principais achados, o "Draft" estabeleceu o escopo restrito de aplicagdao
da inspe¢do com base em riscos no Brasil:

|- Registrados no DIPOA;

Il - Recebem para o abate exclusivamente frangos:

e Nascidos e criados no Brasil;

e Criados sob sistema de confinamento em todas as fases da sua vida;

e Oriundos de propriedades cadastradas ou registradas nos servicos veterinarios oficiais competentes;

e criados sob autocontrole realizado sob responsabilidade de médico veterinario sanitaristas;

e transportados ao abate em conformidade com a legislacio aplicavel, com documentacéo de transito e
Boletim sanitario devidamente preenchidos e apresentados ao abatedouro-frigorifico para a avaliagéo;

- Possuam autocontroles estabelecidos com base em APPCC, incluindo um
eshoco do programa de avaliacdo e classificacdo de frangos, carcagas, partes de
carcagas e visceras desenvolvido e implementado por Médico Veterinario
Responsavel;

V- Estejam executando todos os programas oficiais mandatérios previstos para
abatedouro-frigorificos de frangos pelo MAPA.

3.12. O QUE PODERA ACONTECER SE NADA FOR FEITO? (EXEMPLO: O PROBLEMA SE
AGRAVARA? PERMANECERA ESTAVEL? PODERA SER SUPERADO PELA PROPRIA DINAMICA SOCIAL,
SEM A INTERVENCAO DO ESTADO? COM QUE CONSEQUENCIAS?)

O Brasil podera ficar com a regulamentagdo desatualizada em relagdo aos maiores

produtores de carne de aves do mundo, tendo dificuldade de manter os mercados;

O MAPA podera ter que, frente ao crescimento da producdo, aumentar o numero de
vagas de servidores para que estes continuem realizando controle sem fundamentagio em
preservacdo da salde publica e satde animal (interesses nacionais)

3.13. ALTERNATIVAS
3.13.1. Quais sao as alternativas disponiveis?
N3o identificamos outras altrantivas que nio a regulamentagdo do tema conforme
proposto.
3.14. Qual foi o resultado da anélise do problema? Onde se situam as causas do problema?

Sobre quais causas pode incidir a acdo que se pretende executar?

O resultado da analise do problema é vasto e consta da Opinido Cientifica gerada pelo



Porjeto.

As causas do problema se situam no fato de o sistema atual de inspegao post
mortem de aves, aplicado no Brasil, foi adaptado do sistema desenvolvido no século XIX, em Berlim
pelo alem&o Robert Von Ostertag (Handbook of Meat Inspection, publicado em inglés em 1904) e é
baseado nas ferramentas disponiveis naquele século, para a identificacdo e tratamento de alteragées
perceptiveis nas carcagas, partes de carcagas e visceras de animais de acougue e caga, as quais
tivessem alguma correlagdo com zoonoses consideradas na época como transmissiveis por alimentos
ao humanos.

A acao pretende reduzir os esforgos do Estado no controle de questdes nao relevantes
para a salde animal e publica, entregado ao autocontorle as alteragdes perceptiveis visivelmente no
abatdouro, e inclusive pelo consumidor final, no caso de falhas do autocontrole, enquanto amplia a
seguranca esperada para o produto final, incluindo ferramentas modernas de monitoramento
microbiolégico de qualidade higienico sanitaria do abate, associada a auditoria dos procedimentos de
autocontrole no local.

3.15. Quais sdo os instrumentos da acdo que parecem adequados para alcancar os objetivos
pretendidos, no todo ou em parte? (Exemplo: medidas destinadas a aplicacdo e a execucio de
dispositivos ja existentes; trabalhos junto a opinido publica; amplo entendimento; acordos;
investimentos; programas de incentivo; auxilio para que os préprios destinatarios alcangados pelo
problema envidem esforgos que contribuam para sua resolugao; instauracdo de processo judicial com
vistas a resolucdo do problema.)

A estratégia do projeto foi organizada nas seguintes etapas:

® Quantificagdo das lesoes registradas no Sistema de Informacgdes Gerenciais do Servigo de Inspegdo Federal
(SIGSIF) e sua correlagdo com os perigos a satide pUblica (DTHA).

o |dentificacdo e priorizacdo dos perigos relevantes a satide publica atribuidos a carne de frango.

@ Producdo de dados complementares para retroalimentar as analises e para embasar as decisdes, conforme
determinagdo do comité gestor do projeto.

@ Revisdo da legislacio existente para as duas etapas de inspecio (ante mortem e post mortem); com a avaliacdo
da pertinéncia e adequagio dos procedimentos previstos ao controle dos perigos definidos pelas etapas
anteriores focados em satide publica, satide e bem-estar animal, e proposicao de procedimentos alternativos.

@ Validag3o dos novos procedimentos propostos.

® Avaliagdo do impacto econdmico das alteragdes propostas.

@ Consolidagdo da proposta de mudanca de procedimentos de inspegdo aplicados em abatedouros de frangos.
e Treinamento de médicos veterinarios oficiais (MVO) e AFFA, e de médicos veterinarios privados e validagio das
recomendagbes

Todas as etapas vem sendo comunicadas ao publico alvo a medida que vao sendo gerados os resutlados.

3.16. Quais instrumentos de acdo parecem adequados, considerando-se os seguintes
aspectos:
3.16.1. desgastes e encargos para os cidadaos e a economia: ndo identificados tais desgastes

ou encargos.
3.16.2. eficacia (precisio, grau de probabilidade de consecucédo do objetivo pretendido):

Como parte do projeto, e visando validar o Sistema de Inspecdo com base em risco
aplicado a carne de frango, foram realizados trés estudos de caso em abatedouros-frigorificos
(abatedouro-frigorifico A, abatedouro-frigorifico B, abatedouro-frigorifico C) localizados nos estados
de maior representatividade da producdo nacional de carne de frango de corte: sendo Parana
(34,69%), Santa Catarina (15,40%) e Rio Grande do Sul (14,32%) (ABPA, 2020).

Para obter informacdes relacionadas aos impactos da modernizacdo dos procedimentos
de inspe¢do ante e post mortem propostos na opinido cientifica, foram realizadas visitas pela equipe
de economia da Embrapa, as instalagdes e entrevistas semiestruturadas com AFFAs, MVRs e gerentes
dos estabelecimentos onde os procedimentos foram testados. As principais informagdes levantadas
nesta etapa referem-se a aspectos operacionais que influenciam nos procedimentos de inspegao e
percepcao dos entrevistados sobre os possiveis impactos da modernizacido dos procedimentos, tais
como necessidade de investimentos, impactos na melhoria de processos e no valor da produgdo. As
entrevistas foram realizadas entre os meses de outubro e dezembro de 2021. A anélise econémica
incluiu também informacdes como velocidade de abate, descartes das carcacas ou partes (ja
apresentadas anteriormente) e das visceras e rendimento de produtos. No presente documento, a
analise econdmica segue uma abordagem qualitativa e descritiva. A equipe do projeto optou por essa
estratégia devido ao carater preliminar do estudo. Os procedimentos foram testados em curto espaco
de tempo e em poucos abatedouros-frigorificos. Assim, as informacgdes geradas sdo ainda primarias,
sendo recomendavel a continuiadade da avaliagido do impacto, apds a publicagdo da norma.

0.1. CUSTOS E DESPESAS PARA O ORCAMENTO PUBLICO (nao identificado impacto
negativo)

o efeitos sobre o ordenamento juridico e sobre as metas ja estabelecidas
(nao identificado impacto negativo)
e efeitos colaterais e outras consequéncias
(n3o identificado impacto negativo)
e entendimento e aceitacdo por parte dos interessados e dos responsaveis pela execucio; e

O resultado e as linhas da norma foram apresentadas e testadas pelo setor produtivo e pelos servidores, sem
reacdo negativa. Também sera realizada a consulta publica que visa recolher as impressdes do setor.

e possibilidade de impugnacdo no Poder Judiciario.

Consideradas as competéncias da SDA, nao identificamos possibilidade de impugnagao de Instrucao
Normativa emitida pelo MAPA, posto que trata de uma especificacdo da forma de apresentagado de
informacdes ja obrigatérias segundo outros diplomas de forca maior (RIISPOA).

3.17. OPORTUNIDADE DO ATO NORMATIVO
3.17.1. O momento é oportuno?

Sim .0 atraso em publicar a padronizacdo e atualizagdo deste documento causa custos
ao setor produtivo.

3.17.2. Quais sdo as situacdes-problema e os outros contextos correlatos que devem ainda ser
considerados e pesquisados? Por que, entao, deve ser tomada alguma providéncia neste momento?

Outras espécies de aves devem ter o estudo equivalente promovido antes de ser
publicada norma especifica para tratar da modenizagdo dos procedimentos para estas aves. Deve ser
tomada providencia imediata considerando que a carne de frango é a fonte de proteina animal mais
produzida e consumida no Brasil. No ano de 2021 foram produzidas 14,755 milhdes de toneladas,
sendo que 4,231 milhdes de toneladas foram destinadas ao mercado externo e o restante, 9,614




milhdes de toneladas (31,0%), foram destinadas ao mercado interno (IBGE, 2022). A carne de frango é
um grande exemplo de sucesso na producdo agropecuaria. De um consumo per capita de 2,28
kg/habitante/ano em 1970 chega-se ao final desta década com um consumo per capita de 45,27 kg
em 2020. Assim, enquanto em 1970 a carne de frango era responsavel por 8,51% do consumo total
de carnes (bovina, suina e frango), em 2019 passou a representar 45,47%. Este avanco da carne de
frango na mesa dos brasileiros deveu-se a diversas caracteristicas deste produto e entre elas pode-se
citar: a) preco; b) praticidade de uso; c) versatilidade d) caracteristicas nutritivas e e) neutralidade
religiosa.

3.17.3. Por_que nédo podem ser aguardadas outras alteracGes necessarias. que se possam
prever, para que sejam contempladas em um mesmo ato normativo?

O presente traz resultado de pesquisa de quase 8 anos de estudos, que precisam de
prazo equivalente para o tratamento de informagbes, o que justifica a publicacdo de Portaria
somente para "frangos de corte" no momento, e continuidade dos estudos para outras categorias e
espécies de aves.

3.18. DENSIDADE DO ATO NORMATIVO
3.18.1. A densidade que se pretende conferir ao ato normativo é a apropriada?

Na avaliagdo de competéncia técnica, sim.

3.18.2. A proposta de ato normativo esta isenta de disposicbes programaticas, simbolicas
discursivas ou expletivas?

Sim. A norma foi escrita considerando as orientagdes do Manual de Boas Praticas de
Redacéo da Presidéncia da Republica e as Boas Praticas Regulatorias definidas pela SDA.

3.18.3. E possivel e conveniente que a densidade da norma (diferenciacio e detalhamento)
seja flexibilizada por férmulas genéricas (tipificacdo e utilizacdo de conceitos juridicos indeterminados
ou atribuicdo de competéncia discricionaria)?

Sim. A norma foi escrita considerando as orientagdes do Manual de Boas Praticas de
Redacao da Presidéncia da Republica e as Boas Praticas Regulatorias definidas pela SDA.

3.18.4. Os detalhes ou eventuais alteracées podem ser confiados ao poder regulamentar da
Unido ou de outros entes federativos?

Sim, de forma a nido modificar a esséncia dos conceitos técnicos apresentados.

3.18.5. A matéria j& ndo teria sido regulada em outras disposicées de hierarquia superior
(regras redundantes que poderiam ser evitadas)? Por exemplo, em:

e tratado aprovado pelo Congresso Nacional;
e leifederal, em relacio a regulamento; ou
e regulamento, em relagdo a portaria.

O RIISPOA remete a normas complementares o regramento de inspecdo com base em
risco, assim nao indetificamos tal conflito.

3.18.6. Quais sdo as regras ja existentes que serdo afetadas pela disposicdo pretendida? Sao
regras dispensaveis?

O Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, prevé de artigo derrogativo abaixo
especificado, que permite a alteragdo dos procedimentos de inspecdo, medianta a aplicagdo da
analise de risco:

Art. 13. Os procedimentos de inspecao e de fiscalizagao poderao ser alterados pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, mediante a aplicacdo da anélise de risco, de acordo com o
nivel de desenvolvimento tecnolégico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva,
segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a seguranca alimentar.

Art. 126. A inspecdo post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaca, das
cavidades, dos 6rgaos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagao, palpagao, olfacao e
incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares
especificas para cada espécie animal.

Desta forma trata de regramento de tema especifico que ndo conflita com o aplicavel
aos establecimentos sob inspegao tradicional.

3.19. COMPREENSAO DO ATO NORMATIVO

3.19.1. O ato normativo corresponde as expectativas dos cidadaos e é inteligivel para todos?
Sim.

3.19.2. O ato normativo proposto sera entendido e aceito pelos cidadéos?

Sim, entendemos que, cumprida a etapa de consulta publica, com vasta colaboracéo,
fica evidenciado que os cidaddos administrados pelo ato compreendem o teor. Suas expectativas,
dentro do possivel e dos principios da administragao, serdo atendidas apds a consulta publica.

3.19.3. Os destinatarios da norma podem entender o vocabulario utilizado. a organizacdo e a
extensdo das frases e das disposicées, a sistematica, a légica e a abstracdo?

Sim. A norma foi escrita considerando as orientagdes do Manual de Boas Praticas de
Redacao da Presidéncia da Republica e as Boas Praticas Regulatorias definidas pela SDA.

3.20. EXEQUIBILIDADE

3.20.1. O ato normativo é exequivel?

Sim. Como parte do projeto, e visando validar o Sistema de Inspecdo com base em risco
aplicado a carne de frango, foram realizados trés estudos de caso em abatedouros-frigorificos
(abatedouro-frigorifico A, abatedouro-frigorifico B, abatedouro-frigorifico C) localizados nos estados
de maior representatividade da producdo nacional de carne de frango de corte: sendo Parana
(34,69%), Santa Catarina (15,40%) e Rio Grande do Sul (14,32%) (ABPA, 2020).

3.20.2. Por que néo se renuncia a novo sistema de controle por parte da administracdo publica
federal?

Porque este ndo é um novo sistema de controle, € um controle que ja existe e se mostra
extremamente eficiente e reconhecido internacionalmente. A proposta de norma visa reduzir os
eforcos do estado e aplicar o autocontrole, no entanto, garantindo pleo menos o nivel de seguranca ja
oferecido pelo sistema tradicional de inspecéo.

3.20.3. As disposicées podem ser aplicadas diretamente?
Sim, pois ja vem sendo aplicadas atualmente.
3.20.4. As_disposicdes administrativas que estabelecem normas de conduta ou proibem

determinadas praticas podem ser aplicadas com os meios existentes?




Sim.

3.20.5. E necessario incluir disposicées sobre protecio juridica? Por que as disposicdes gerais
ndo sao suficientes?

Nao é necessario incluir disposicdes sobre protecao juridica.

3.20.6. Por que nao podem ser dispensadas:

e asregras sobre competéncia e organizacao;

e acriacdo de novos 6rgaos e comissdes consultivas;
e aintervencédo da autoridade;

e asexigéncias relativas a elaboracdo de relatérios; ou
e outras exigéncias burocraticas?

O Cédigo de Praticas Higiénicas de Higiene da Carne do Codex Alimentarius (CHPM)
constitui o principal padrao internacional de higiene da carne e incorpora uma abordagem baseada
em risco para a aplicagdo de medidas sanitarias em toda a cadeia de producdo. O CHPM reconhece
especificamente os objetivos duplos que as atividades de inspegao oficial em abatedouros oferece em
termos de sadde animal e pablica. Segundo o Cédigo de Animais Terrestres (OIE, 2019), as doencas
transmitidas por alimentos e as zoonoses sdo importantes problemas de satide publica e causas da
diminuigdo da produtividade econdmica nos paises desenvolvidos e em desenvolvimento. Da mesma
forma, a transmissao de riscos de importancia para a saide animal através da cadeia de producgio de
carne e subprodutos associados pode resultar em significativa perda econémica ao rebanho. A
inspecao de animais no abate pode fornecer uma contribuigdo valiosa para a vigilancia de certas
doengas de importancia animal e de satde publica.

O estabelecimento das metas de salde publica_é responsabilidade do Estado. Essas
metas podem especificar o nimero maximo de um perigo em um alimento, sempre que possivel,
utilizando base cientificas e considerando fatores sociais. Devem ser considerados os custos para o
atendimento dessas metas, incluindo os custos do setor produtivo para reformulacido e melhorias no
processamento, os custos para o consumidor decorrentes do aumento de preco ou redugio da
disponibilidade de certos alimentos, e custos regulatérios em termos do planejamento e execucao de
programas de vigilancia. Muitas vezes, considera-se meta inatingivel a eliminagdo completa de
ocorréncia de uma DTHA em fungio destes custos e do risco de desabastecimento. No entanto, a
reducdo de incidéncia destas doencas é compromisso assumido pelos gestores de salde publica
através da melhoria da seguranca de alimentos, o que pode ser atingido estabelecendo critérios
microbiolégicos para matérias primas e alimentos que se tornem gradualmente mais rigorosos. Em
muitos paises, os governos baseiam-se em dados de vigilancia de doengas e de alimentos, em opinides
de especialistas (epidemiologistas, microbiologistas de alimentos e em profissionais das ciéncias
exatas) para avaliar qualitativa e quantitativamente os perigos presentes em cada alimento. O nivel
de risco pode ser expresso de uma forma qualitativa (por exemplo, risco alto, médio ou baixo), ou,
quando possivel, quantitativa, como dados sobre o nimero de casos de uma doenca de origem
alimentar por nimero de pessoas por ano. Independentemente do método utilizado para estimar os
riscos de doengas de origem alimentar, o proximo passo é decidir se esse risco pode ser tolerado ou
deve ser reduzido.

3.21. QUAIS ORGAOS OU INSTITUIGOES DEVEM ASSUMIR A RESPONSABILIDADE PELA
EXECUGAO DAS MEDIDAS?

A norma tem base em responsabilidades compartilhadas entre o DIPOA/MAPA e o
abatedouro-frigorifico sob SIF. As atribuigdes dos profissionais que realizardo as atividades estao
definidas em outras regulamentacdes ja publicadas e validas, como as que regulamentam o exercicio
da profissdo de médico veterinario.

3.21.1. Quais conflitos de interesse o executor da medida tera de administrar?

Os conflitos sdo os esperados na pressdo do administrado quanto a execucdo de
atividades pelo médico veterinario responsavel . Porém, existem implicacdes éticas e profissionais
para o caso de impericia ou ma-fé, as quais sao de fiscalizacio de outro érgio (conselho profissional),
além das auditorias pelo SIF que recairdo em agbes sobre o abatedouro-frigrifico.

3.21.2. O executor das medidas dispée da necessaria discricionariedade?

Sendo as alteragdes ndo correlaciondas com saldde publica e animal e a gestdo
higi~enico-sanitaria do processo repassadas ao MVR, é total a discricionariedade, desde que
atendidos os padréesdefinidos na legislacdo nacional.

3.21.3. Qual é a opinido das autoridades incumbidas de executar as medidas quanto a clareza
dos objetivos pretendidos e a possibilidade de sua execucdo?

Para obter informacdes relacionadas aos impactos da modernizagdo dos procedimentos
de inspecado ante e post mortem propostos na opinido cientifica, foram realizadas visitas pela equipe
de economia da Embrapa, as instalagdes e entrevistas semiestruturadas com AFFAs, MVRs e gerentes
dos estabelecimentos onde os procedimentos foram testados. Nas plantas visitadas a receptividade ao
proposto foi boa, sendo que ha necessidade de capacitagdo das equipes oficiais para a execucgao das
auditorias (custo ja previsto no projeto com a Embrapa)

3.21.4. A regra pretendida foi submetida a testes sobre a possibilidade de sua execucdo com a
participacdo das autoridades encarregadas de aplica-la? Por que ndo? A que conclusao se chegou?

Para obter informacdes relacionadas aos impactos da modernizagdo dos procedimentos
foram realizadas visitas as instalagdes e entrevistas semiestruturadas com AFFAs, MVRs e gerentes
dos estabelecimentos onde os procedimentos foram testados. Os resultados obtidos nos testes pilotos
aplicados nos trés abatedouros mostraram que o sistema de inspecdo com base em risco é
equivalente ao sistema tradicional de inspecdo na deteccdo de alteragdes/lesdes. Os resultados
obtidos nos testes piloto também indicaram que a adogao da inspe¢ao post mortem oficial através de
auditorias, bem como o uso de procedimentos alternativos, é economicamente viavel, impactando em
melhorias na eficiéncia operacional dos abatedouros-frigorificos e nas rotinas do servigo oficial. No
entanto, a eficacia do sistema depende da implementagao de rotinas de monitoramento higiénico-
sanitario do processo através de indicadores microbioldgicos.

3.22. ANALISE DE CUSTOS ENVOLVIDOS
3.22.1. Existe relacdo equilibrada entre custos e beneficios? Procedeu-se a analise?

A proposta de sistema de inspecdo com base em risco, advinda dos estudos que
subsidiam esta opinido cientifica, prevé que os estabelecimentos que adotarem o novo sistema
deverao designar, no minimo, um profissional de medicina veterinaria, por turno de abate, para atuar
com responsavel técnico pelos procedimentos de avaliagao e classificacdo. Durante o teste piloto o
abatedouro-frigorifico A designou duas médicas veterindrias para atuarem como responsaveis. Os



abatedouros-frigorificos B e C designaram um médico veterinario responsavel. Em todos os casos, os
médicos veterinarios responsaveis pertenciam as equipes de gestdo da qualidade das empresas. Com
relacdo as equipes que atualmente atuam nas linhas de inspe¢ao (respaldados pelo artigo 73 do
RIISPOA (BRASIL, 2020)), os testes ndo evidenciaram necessidade de alocar mao de obra adicional
para execucao dos procedimentos de avaliagdo e classificagio, previstos na inspe¢do com base em
risco. Por outro lado, os novos procedimentos permitiram utilizar a mao de obra de forma mais
eficiente. Por exemplo, no sistema tradicional o nimero limitado de pessoas atuando nas linhas e a
inflexibilidade nas suas atribuicbes pode, muitas vezes, determinar a necessidade de reduzir a
velocidade de abate visando manter a seguranca higiénico sanitaria do processo e do produto. No
sistema de inspecdo baseado em risco é possivel realizar a lavagem das contaminagdes
gastrointestinais visiveis (alternativa ao refile). Isso permite reduzir o trabalho manual (refile e
possibilita que os avaliadores/classificadores atuem com maior foco nas demais afec¢des. Além disso,
o estabelecimento poderd descartar a carcaga inteira, caso as alteragdes exijam maior nivel de
manipulagéo e, portanto, maior intensidade de mao de obra para realizar o tratamento. O sistema de
inspecao tradicional ndo permite esta tomada de decisdo pelo estabelecimento. Outro aspecto a ser
considerado na analise econdémica é o impacto dos novos procedimentos de inspegao sobre o nivel de
operacdo do estabelecimento, isto é, o nimero de cabecas abatidas por turno. Este nimero tem
relagdo direta com a velocidade de abate utilizada na linha de producdo. A modernizagdo dos
procedimentos propicia melhorias de eficiéncia nas linhas de producdo e aumento no nivel de
operagao, principalmente devido a aspectos como a otimizagdo da alocacdo de pessoas e o uso de
tecnologias para tratamento de alteragdes encontradas nas carcagas (por exemplo, lavagem com
controle de pressdo e vazdo da contaminacio gastrointestinal visivel). Nos casos A e C, observou-se
que o nivel de operagio aproximou-se do volume de abate maximo autorizado pelo DIPOA. Nesses
dois casos houve, respectivamente, incremento de 4% e 6% no volume de abate por turno, em relagao
ao sistema tradicional. J4 no caso B o nivel de operagao nio foi alterado. Embora esse abatedouro-
frigorifico apresente capacidade de abate maior, no momento do teste a producdo a campo estava no
potencial maximo. Assim, ndo houve necessidade de aumentar o nivel de producdo durante a
execucdo do teste piloto. Outro beneficio observado pelos abatedouros-frigorificos durante os testes
foi a redugdo de perda na massa dos produtos. Houve reducdo de perdas (principalmente pela
reducéo dos descartes de carcagas ou partes e visceras por contaminagao gastrointestinal visivel) de
1,1%, 3% e 2,4% nos casos A, B e C, respectivamente. Isso ocorreu porque no sistema tradicional de
inspegao todas as partes com contaminagao visivel sio refiladas e descartadas. Na inspe¢ao com base
em risco é permitido o uso de lavagem em substituicdo ao refile, reduzindo os descartes das partes
afetadas. No abatedouro-frigorifico A, devido a tecnologia utilizada na linha de milGdos permitir a
lavagem dos mesmos, observou-se reducdo de 30% na perda de massa de mitdos. Nos demais casos a
tecnologia utilizada na linha ndo permitiu a inser¢do de um sistema de lavagem de mitdos. Para os
casos em que é necessario realizar o refile, visando o descarte de parte da carcaga, no sistema de
inspecdo com base em risco, os estabelecimentos podem usar tecnologias e capacitar pessoas
buscando aprimorar a qualidade e a precisdo das incisdes, reduzindo as perdas. Além do ganho de
receita pela maior producdo, os abatedouros-frigorificos podem aumentar a margem de
comercializagdo através da agregacgao do valor aos produtos. Tal vantagem pode ser obtida nos casos
em que o estabelecimento direciona produtos a mercados que valorizam uniformidade de carcagas e
cortes (ndo alterados pelo refile, por exemplo). A implementacio do sistema de inspecao baseado em
risco também permite tornar mais eficiente o trabalho das equipes do servigo oficial de inspecao.
Primeiramente, os médicos veterinarios oficiais, guardadas as questdes relativas as competéncia das
carreiras publicas envolvidas, podem ser dispensados de atividades administrativas como: selecao,
treinamento e coordenagio de equipes de trabalho composta por auxiliares cedidos pelo abatedouro.
Tais equipes sdo formadas por um grande nimero de pessoas (mais de 100 colaboradores na maioria
dos casos) e apresentam altos indices de rotatividade. Fatores como estes, tornam a gestao de pessoal
a atividade com maior demanda de tempo para os servidores oficiais que atuam na inspecdo de
abatedouros frigorificos. Com essa liberagao de tempo é possivel de priorizar atividades criticas como
a vigilancia ativa em busca de sinais clinicos de doencas populacionais de importancia econémica,
incluir procedimentos de auditoria da gestao higiénico sanitaria do processo e do monitoramento
microbiolégico do abate, com foco nos perigos mais relevantes e invisiveis a inspegao tradicional.

Os resultados obtidos nos testes pilotos aplicados nos trés abatedouros mostraram que
o sistema de inspecdo com base em risco é equivalente ao sistema tradicional de inspecdo na
deteccio de alteragdes/lesdes. Os resultados obtidos nos testes piloto também indicaram que a
adocdo da inspegao post mortem oficial através de auditorias, bem como o uso de procedimentos
alternativos, é economicamente viavel, impactando em melhorias na eficiéncia operacional dos
abatedouros frigorificos e nas rotinas do servigo oficial. No entanto, a eficacia do sistema depende da
implementacao de rotinas de monitoramento higiénico-sanitario do processo através de indicadores
microbiolégicos, os quais foram contemplados no anexo Il da norma proposta e considerados
exequiveis pelos abatedouros-frigorificos que receberam os testes.

3.22.2. Qual o 6nus a ser imposto aos destinatarios da norma?

Os abatedouros-frigorificos realizaram diferentes investimentos tendo em vista a
implementacao do sistema de inspecdo com base em risco. No caso A houve poucos investimentos em
infraestrutura e equipamentos. As mudancas ficaram restritas a substituicdo de bicos das lavadoras e
ajustes na posicdo dos mesmos e melhorias na iluminagdo. No caso B foi adquirida uma lavadora de
alta pressdo para ser utilizada na lavagem da parte externa da carcaca logo ap6s a evisceragio. No
caso C foram adquiridas trés lavadoras de alta pressiao (uma para cada linha de abate), que foram
utilizadas para lavagem externa e interna das carcagas, realizada logo apds a avaliagdo e
classificagdo. No abatedouro-frigorifico C também foi instalado sistema semiautomatizado para
contagem das carcagas com presenca de contaminagao gastrointestinal visivel.

Que gastos diretos terdo os destinatarios? (J4 descritos em 5.20.1.)

Que gastos com procedimentos burocraticos serdo acrescidos? (Exemplo: calcular, ou,
a0 menos, avaliar os gastos diretos e os gastos com procedimentos burocraticos, incluindo verificagao
do tempo despendido pelo destinatario com atendimento das exigéncias formais)

Os gastos burocratios serdo exclusivos da implementacdo da norma, considerando as
regras e verificacido de atendimento de requisitos de adesao.

3.22.3. Os destinatarios da norma. em particular as pessoas naturais. as microempresas e as
empresas de pequeno porte, podem suportar esses custos adicionais?

(no aplicavel as pessoas naturais, as microempresas e as empresas de pequeno porte)

3.22.4. As medidas pretendidas impéem despesas adicionais ao orcamento da Unido, dos

Estados, do Distrito Federal e dos Municipios? Quais sao as possibilidades existentes para enfrentarem
esses custos adicionais.

Os custos adicionais serdo exclusivos da implementagdo da norma, considerando as
regras e verificagao de atendimento de requisitos de adeséo.

3.22.5. Quais sao as despesas indiretas dos entes publicos com a medida? Quantos servidores
publicos terdo de ser alocados para atender as novas exigéncias e qual é o custo estimado com eles?




Qual o acréscimo previsto para a despesa de custeio?

Posteriormente a adesdo se espera um nivel de reducdo de desperdicio de tempo do
servidor com atividades sem finalidade adequada, com a gestao de processos e pessoal do abatedouro
frigorifico, e liberagdo de horas de trabalho para a execucdo das atividades exclusivas do Servico
Oficial.

Um segundo aspecto relacionado a melhoria de eficiéncia do servico oficial, é que apos
a validagéo o sistema de inspecdo post mortem com o uso de ferramentas de auditoria nos pilotos é
possivel a identificacdo de falhas no PACV que ocorram em frequéncia igual ou superior a 1%.
Portanto, o sistema de inspegdo com base em risco permite que o AFFA foque seu trabalho na
auditoria sistematica e padronizada dos processos de abate através da avaliacdo das pecas,
garantindo identidade, qualidade e seguranga dos produtos carneos oferecidos aos consumidores,
bem como a robustez do sistema de inspegao de frango brasileiro.

3.22.6. Os gastos previstos podem ser aumentados por forca de controvérsias judiciais ou
administrativas? Qual é o custo potencial com condenacdes judiciais e com a estrutura administrativa
necessaria para fazer face ao contencioso judicial e ao contencioso administrativo?

N3o esperamos que ocorram controvérsias judiciais.

3.22.7. Ha previsdo orcamentaria suficiente e especifica para a despesa? E necessaria a
alteracéo prévia da legislacdo orcamentaria?

Nao ha necessidade de gastos adicionais.

3.22.8. H4 compatibilidade entre a proposta e os limites individualizados para as despesas
primarias de que trata o art. 107 do Ato das Disposicées Constitucionais Transitérias ?

Nao se aplica, uma vez que nao ha previsido de aumento de despesa.

3.23. SIMPLIFICAGAO ADMINISTRATIVA

3.23.1. O ato normativo implicara reducdo ou ampliacdo das exigéncias procedimentais?
Ampliacao.

3.23.2. Em que medida os requisitos necessarios a formulacao de pedidos perante autoridades

podem ser simplificados?

N3&o se trata de procedimentos de pedidos perante a autoridade, mas ao se inserir um
novo programa de autocontrole, obviamente se faz necessario névos procedimentos. Nao ha o que
simplificar.

3.23.3. Qual a necessidade das exigéncias formuladas? Qual o dano concreto no caso da
dispensa?

Levando em consideracédo as informacdes levantadas, foi indicado que a identificagdo
por avaliacdo visual e a classificagdo das alteragdes visualmente perceptiveis dos frangos (aves),
carcagas, partes de carcacas e visceras, podem ser transferidas ao autocontrole, desde que o
abatedouro-frigorifico dispuzesse de médico veterinario responsavel - MVR:

@ Registrado no Conselho de Medicina Veterinaria, e sujeito a avaliagio profissional competente;

® Presente em 100% dos horarios de abate ou em que ocorram os procedimentos previstos no programa de
avaliagio e classificacdo de aves depenadas, carcacas, partes de carcagas e visceras (PACV)

O MVR ficou responsavel por:

@ Descrever todos os procedimentos (o que, como, onde, quando, quem) do PACV, atendendo integralmente a
previsdo normativa, e com contetido compativel com o material de treinamento distribuido como parte do
processo de transferéncia da responsabilidade sobre o controle de defeitos, definindo e validando os métodos e
locais onde tais controles serdo aplicados (material a ser desenvolvido nos pilotos).

@ Garantir o monitoramento da eficiéncia dos procedimentos/equipamentos dentro dos padrdes de
desempenho esperados, indicando a necessidade de tomada de agdes no processo frente aos desvios.

® Garantir a identificacdo e classificacdo de todas as alteragdes visiveis de contaminacao gastrintestinal e
inflamatoria, preferentemente antes de ser possivel a contaminagéo cruzada pelas etapas do processo, e
obrigatoriamente antes da entrada ao sistema de préresfriamento.

@ Garantir que sejam considerados aptos ao consumo (embalados e identificados com essa finalidade) somente
produtos que estejam em conformidade com os padrdes visuais e sanitarios definidos pelo DIPOA, e na auséncia
de um padréo legal, ao Programa estabelecido para esse fim.

® Estabelecer critérios de avaliagio e classificacdo para alteragdes ndo previstas e infrequentes (que aparecem em
menos do que 0,05% das aves abatidas).

® Comunicar o SIF no caso de ocorréncias consideradas como infrequentes, tornarem-se mais frequentes que o
0,05% acima determinado, para a reavaliacdo da alteragao e, se houver causa, regulamentacao sobre o tema.

@ Treinar as equipes de classificadores para que reconhegam as alteragdes visiveis e suas graduacoes, aplicando
as classificagdes (aptos a permanecer no processo; sujeito a tratamento prévio a comercializacdo/consumo;
destinado a elaboracao de ingredientes para a alimentacao animal, ou improprios para o consumo humano e
animal), bem como os registros nas formas previstas pela norma e no PACV.

® Supervisionar a execugdo das atividades de avaliagdo e classificagio, durante todo o horario de abate dos
frangos, incluindo pontos de monitoramento que sejam implementados em etapas posteriores ao sistema de
pré-resfriamento.

Declarar ao SIF/DIPOA os resultados da implementagado do PACV, incluindo dados quantitativos de classificagdo,
demandados pelo DIPOA (PGA-SIGSIF).

N&o ha possibilidade de dispensa de nenhum dos itens, sem prejuizo de informacdes ou
infragdo a legislagoes.

3.23.4. Quais os custos que os atingidos pelo ato normativo terdo com as exigéncias
formuladas?

A proposta de sistema de inspecdo com base em risco, advinda dos estudos que
subsidiam esta opinido cientifica, prevé que os estabelecimentos que adotarem o novo sistema
deverao designar, no minimo, um profissional de medicina veterinaria, por turno de abate, para atuar
com responsavel técnico pelos procedimentos de avaliagao e classificagao.

3.23.5. Qual sera o tempo despendido pelos particulares com as exigéncias formuladas? O que
pode ser feito para reduzir o tempo despendido?

O tempo despendido ja é gasto hoje. Nao havera diferenca entre o tempo gasto
atualmente e com a nova norma.

3.23.6. As exigéncias formuladas séo facilmente compreensiveis pelos atingidos?

Sim. A norma usa termos usuais para os operadores no setor (abatedouros-frigorificos e
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veternirarios)

3.23.7. Foram observadas as garantias legais de:

® n3o reconhecer firma e ndo autenticar documentos em cartério ( art. 22 da Lein® 9.784. de 29 de janeiro
de 1999)?

® nao apresentar prova de vida, residéncia, pobreza, dependéncia econémica, homonimia ou bons
antecedentes ( Lein®7.115. de 29 de agosto de 1983)?

e n3o apresentar documentos ja existentes no ambito da administragdo publica federal ou apresentar nova
prova sobre fato ja comprovado perante o ente pUblico ( art. 37 da Lein® 9.784. de 1999, e inciso XV
do caput do art. 5° da Lein® 13.460. de 26 de junho de 2017)?

e Obter decisdo final a respeito do requerimento no prazo de trinta dias ( art. 49 da Lein® 9.784, de 1999)?

Quando aplicavel, sim para todos os pontos.

3.23.8. O interessado podera cumprir as exigéncias por meio eletrénico?

No momento nao, pois 0 MAPA nao possui sistemas adequados para esse fim.

3.23.9. Os sistemas eletrénicos utilizados atendem os requisitos de autenticidade. integridade
validade juridica e interoperabilidade da ICP-Brasil?

N3o se aplica.

3.23.10. hipétese de dificuldade no uso ou de os meios eletrénicos nao atenderem os requisitos
da ICP-Brasil, esta garantida a possibilidade de realizacao das formalidades por meio fisico?

Nao se aplica.

3.24. PRAZO DE VIGENCIA E DE ADAPTAGCAO
3.24.1. Ha necessidade de vacatio legis ou de prazo para adaptacdo da administracdo e dos

particulares?

Sim. Entra em vigor em 31 de dezembro de 2022, mas a inclusdo na "lista de
estabelecimentos sujeitos a inspecdo com base em risco" serd compulséria a partir de 31 de
dezembro de 2028.

Conforme respondido nos subitens Qual o prazo necessario para:

3.24.2. Os destinatarios tomarem conhecimento da norma e analisarem os seus efeitos?

Os destinatarios poderao conhecer e opinar sobre a norma durante a consulta publica e
durante a capacitacdo programada e parte do projeto com a Embrapa, e terdo prazo longo para se
enquadrarem e aderirem ao sistema de inspe¢ao com base em risco.

3.24.3. A edicdo dos atos normativos complementares essenciais para a aplicacao da norma?

Somente orientacdes internas aos servidores precisardo ser emitidas.
3.24.4. A administraco publica adaptar-se as medidas?
Mediante a emissao de orientagdo e capacitagido programada.

3.24.5. A adequacéo das estruturas econdmicas de producédo ou de fornecimento dos produtos
ou servicos que serao atingidos?

Nao identificamos impactos neste setor.
3.24.6. A adaptacao dos sistemas de informatica utilizados pela administracao pablica ou por
particulares?
3.24.7. Nao se aplica.
3.24.8. Qual a reducdo de custos possivel para a administracdo publica e para os particulares
se os prazos de adaptacédo forem ampliados?

Nao havera reducao de custos com a ampliagdo do prazo de adaptagao.

3.24.9. Qual é o periodo do més, do ano ou da semana mais adequado para o inicio da
aplicacéo das novas regras?

Indiferente.

3.24.10. Para o cumprimento da nova obrigacdo, foi especificado tratamento diferenciado.

simplificado e favorecido ou prazo especial para as microempresas e empresas de pequeno porte

observado o disposto nos § 3° ao § 6° do art. 1° da Lei Complementar n°® 123. de 14 de dezembro de
2006 2

O escopo da norma ja prevé a aplicagao somente a avicultura industrial.

3.25. AVALIAGAO DE RESULTADOS
0.1.1. Como serdo avaliados os efeitos do ato normativo?
Os efeitos do ato normativo seréo avaliados através:

Do acompnhamento pelo DIPOA durante a adesdo dos estabelecimentos ao sistema de
inspecao com base em risco.

Do impacto econémico pds implementacdo pela equipe da Embrapa suinos e aves

Do impacto internacional através notificagdes e tratativas sobre o tema com os paises
interessados.

3.25.1. Qual a periodicidade da avaliacio de resultados do ato normativo?

Depdenderd da adesdo dos abatedouros frigorificos e dos questionamentos
internacionais.

3.25.2. Como ocorrerd a reversio das medidas em caso de resultados negativos ou
insuficientes?

N&o se espera resultados negativos, mas a norma, como qualquer outra, pode ser
revisada e republicada, com as alteragdes e ajustes que possam resultar na sua adaptacdo e novos
cenarios ou novas exigéncias estabelecidas em regulamentos e decretos. Lembrando que a norma é
de sistema alteranntivo ao tradiconal, e que tem longo periodo para a implementacao integral.

4. INFORMAGOES TECNICAS RELEVANTES
I- PRIORIZACAO DOS PERIGOS ASSOCIADOS A CARNE DE frango de corte no
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brasil

A seguranca de um determinado alimento ou categoria de alimento esta relacionada
ao nivel de risco considerado "toleravel" ou "aceitavel" por um pais, para esse alimento. Assim,
alimentos seguros ndo sido necessariamente alimentos de “risco zero” ou alimentos “sem nenhum
risco”. A definicdo de alimento seguro é obtida a partir uma decisdo social que estd nas maos dos
gestores de risco, ou seja, das autoridades competentes que governam a seguranga dos alimentos em
um pais e que precisam considerar impacto na saldde publica, viabilidade tecnoldgica, implicagdes
econdmicas e outros fatores.

Como parte do projeto foi realizada a avaliagcdo qualitativa de risco microbiolégico
(ARM), para responder a pergunta:“Quais os riscos biolégicos a seres humanos pelo consumo de
carne de frango produzidos sob sistema industrial no Brasil?”. Os principais perigos relacionados ao
consumo de carne de frango no Brasil foram elencados pela priorizacdo de perigos microbioldgicos
(ARM), e sdo trazido pela Figura 1.

Figura 1: Priorizagao dos perigos associados ao consumo de carne de frango no Brasil

Através da referida ARM ficou evidenciada a relevancia de dois perigos como de alto
risco: Salmonelas nao tificas e Campylobacter. H4 que se considerar, no caso das contaminagdes
gastrointestinais, a sua correlagdo com 10 dos 16 perigos elencados, inclusive sendo a fonte mais
provavel de trés dos principais perigos elencados como de alto e médio risco. Também a opinido
demonstrou que a contaminagéo gastrintestinal ndo é totalmente controlada pela remogao fisica das
contaminagdes visiveis, sendo necessario que os controles sejam aplicados pelos operadores do setor
produtivo de forma preventiva, mitigando ao maximo possivel as falhas de higiene de processo que
venham a propiciar o extravasamento de contetdo gastrintestinal. O controle dos dois principais
perigos sera aprofundando nos demais itens do guia.

Dois perigos foram considerados de médio risco: Staphylococcus sp. e Clostridium
perfringens. Pelas suas caracteristicas, ambos sdo monitorados nas carnes extraidas do subproduto da
desossa e destinadas exclusivamente ao consumo apés o cozimento. A opinido conclui como
satisfatéria a manutencdo deste monitoramento, aplicado tanto para a carne mecanicamente
separada (CMS) quanto para a carne mecanicamente recuperada (CMR), as quais constituem a
principal matéria-prima que compde produtos termicamente processados no Brasil, conforme
justificado em seguida.

O C. perfringens teve a indicacdo pelo especialista consultado de correlacdo com
alteragdes intestinais necroticas, no entanto, estas ndo foram consideradas lesdes patognomonicas,
ocorrendo também em outros tipos de infecgdes, e ndo se prestando como controle efetivo do
patégeno. Em geral, a ocorréncia de contaminacdo da carne de frango por clostridios se da por
exposicao da carcaca e visceras a contaminagao pelo contetido gastrintestinal, inclusive de aves sem
manifestacdo clinica da necrose. A intoxicacdo por C. perfringens ocorre na maioria das
situagdes, quando ndo é controlada a temperatura apés a cozimento dos alimentos. As células viaveis
de C. perfringens sao facilmente destruidas pelo aquecimento a 60 °C, mas os esporos podem
sobreviver por bastante tempo em temperaturas mais elevadas. Assim, para evitar a sua germinagao
e a possibilidade de producdo de toxina é necessario que os alimentos preparados, que ndo vao ser
consumidos de imediato, sejam mantidos em temperaturas superiores a 65°C ou arrefecidos a
temperaturas inferiores a 10°C num periodo de 2 a 3 horas. Assim alimentos considerados estaveis a
temperatura ambiente precisam ter validadas as barreiras compensatérias para a multiplicagdo de
Clostridios. O reaquecimento pré-consumo a temperaturas de pelo menos 75°C para garantir a
destruicdo de formas vegetativas é recomendado. Como este microrganismo tem uma distribuicio
ubiquitaria, as boas praticas de manipulacdo e higiene pessoal sdo requisitos fundamentais para
prevenir a contaminacdo de alimentos. Considera-se entdo como medida de mitigacdo para oC.
perfringens o controle da contaminacdo gastrintestinal aplicada no ambito de abate, bem como as
adverténcias obrigatorias ja previstas, aos cuidados no preparo e completo cozimento prévio ao
consumo, indicadas na rotulagem das carnes de aves comercializadas direto ao consumidor no Brasil.

Para o Staphylococcus sp., considerando ser sua toxina termoestavel, se identifica a
necessidade de mitigagdo por aplicacdo de outras barreiras, considerando as diferentes fontes do
perigo, visando ndo ampliar a ocorréncia e, principalmente, controlar a sua concentragdo nos
produtos durante o processo. Como as fontes de contaminacado sdo variadas, incluindo a pele humana,
as vias nasais e as lesdes de pele contaminadas pelo perigo, as quais também podem ser encontradas
na pele das aves, sugere-se o controle de lesdes inflamatérias nas carcagas antes do sistema de pré-
resfriamento por imersdo, evitando que se mascare a ocorréncia das referidas alteracdes e se
propicie a contaminacio cruzada entre os produtos no sistema. Os regimes de temperatura de
carcaca e produtos, ja estabelecidos no intuito de controle de ampliagdo dos perigos de alto risco,
estabelecem a obrigatoriedade de resfriamento a 4°C (quatro graus Celsius) em 4 (quatro) horas
transcorridas ap6s a morte da ave. Tal regime colabora para a mitigagcdo do risco de multiplicacdo
do Staphylococcus sp.. Regimes térmicos que permitam que as carnes de frango ou matérias-primas
carneas atinjam temperaturas iguais ou superiores a 10 °C durante a manipulacao, podem necessitar
de validagdo dos bindmios de tempo e temperatura, ou da inclusdo de novas ferramentas de
mitigagao do perigo.

Os demais perigos apresentados pela avaliacdo foram considerados de baixo e
baixissimo risco. Dentro do escopo de modernizagdo dos procedimentos de inspecdo post mortem, a
opinido tratou de todos os perigos elencados e que, de alguma forma, tenham sido correlacionados de
modo inequivoco com alteragbes perceptiveis nas carcagas, partes de carcagcas e visceras. A
correlagio entre as alteragdes visiveis e os perigos para a salde publica e agentes causadores de
doengas de importancia para a saude animal, podem ser observadas no Quadro 1. J4 no Quadro 5,
podem ser observadas os objetivos de desempenho estabelecidos ou nao, para os perigos em carne de
frango elencados pela a AMR.

- AVALIACAO DOS RESULTADOS OBTIDOS PELO SISTEMA DE INSPEGAO
TRADICIONAL

O sistema atual de inspecao post mortem de aves, aplicado no Brasil, foi adaptado do
sistema desenvolvido no século XIX, em Berlim pelo alem&o Robert Von Ostertag Handbook of meat
inspection, publicado em inglés em 1904) e é baseado nas ferramentas disponiveis naquele século,
para a identificacdo e tratamento de alteracdes perceptiveis nas carcacas, partes de carcacas e
visceras de animais de agougue e caga, as quais tivessem alguma correlagio com zoonoses



consideradas na época como transmissiveis por alimentos ao humanos.

Conforme estudos dos dados de destinagao de carcagas, partes de carcagas e visceras
de aves, a partir do PGA/SIGSIF (Tabela 1) a contaminagdo gastrintestinal é atualmente a principal
causa de intervencdes reativas do servico oficial nos produtos do abate de frango, gerando a
necessidade de acao oficial em 2,5433 % das aves abatidas no Brasil. Tais intervencdes sdo frequentes
pois ha a correlagdo das contaminacdes gastrointestinais com 10 (dez) dos 16 (dezesseis) perigos
elencados, inclusive sendo esta a fonte mais provavel de trés dos quatro principais perigos, dois de
alto e um de médio risco. No entanto, outro estudo, parte da opinido cientifica, demonstrou que a
contaminagdo gastrintestinal e biliar ndo é totalmente controlada pela remocio fisica das
contaminagdes visiveis, sendo necessario que os controles sejam aplicados pelos operadores do setor
produtivo de forma preventiva, mitigando ao maximo possivel as falhas de higiene de processo que
venham a propiciar o extravasamento de contetido gastrintestinal e seu contato como os produtos
comestiveis.

Tabela 1: Causas de condenagado de carcacas de aves do género Gallus abatidas nos
anos de 2016 a 2019, 144 abatedouros frigorificos e 19.705.296.600 de aves abatidas

Condenagao Parcial Condenagao Total Condenagao Total + Parcial
Causas
de condenacao % do % das % do % das % do % das
abate condenas abate condenas abate condenas
1.
Contaminacao 2,4249 28,2144 0,1183 17,7622 2,5433 27,4625
gastrointestinal e
biliar
- . 2 2,2958 26,7125 0,0220 3,3037 2,3178 25,0285
Lesao traumatica
- 3 1,0290 11,9722 0,0135 2,0195 1,0424 11,2562
Lesao de pele
. N 4 0,7550 8,7849 0,0122 1,8326 0,7672 8,2847
Miopatia
. 5 0,6104 7,1024 0,0192 2,8813 0,6296 6,7987
Celulite
6.
Artrite (uma 0,5672 6,5994 0,0000 0,0000 0,5672 6,1246
articulagao)
7.
Lesdo inflamatéria 0,4485 5,2188 0,0000 0,0000 0,4485 4,8434
restrita
. 8 0,2156 2,5090 0,0000 0,0000 0,2156 2,3285
Aerossaculite
4 0,0006 0,0073 0,1519 22,7956 0,1525 1,6466
Aspecto repugnante
10.
Sindrome ascitica 0,0823 0,9577 0,0584 8,7702 0,1407 1,5197
das aves
11.
N 0,0000 0,0000 0,0944 14,1663 0,0944 1,0191
Septicemia

O estudo conduzido no decorrer do projeto, avaliou a distribuicdo das contagens de
Enterobacteriaceae e a presenca de Salmonella spp. em fungdo da presenca de contaminagdo
gastrintestinal aparente em trés abatedouro-frigorificos sob Inspecdo Federal. Foram coletadas
carcacas de frango, de sete lotes positivos para Salmonela (por meio de suabe de arrasto, conforme
IN 20/2016) em cada abatedouro-frigorifico e 10 carcacas de cada grupo. Observou-se que a
distribuicdo dos dados foi muito similar entre os grupos com e sem contaminacéo visivel, indicando
que a identificagdo visual de carcagas contaminadas ndo consegue discriminar a real contaminacdo
microbiolégica das mesmas (Figura 2). O percentual de carcacas positivas paraSalmonella spp.
também n3o diferiu significativamente (p>0,05) entre os grupos: sem contaminacao visual aparente
(19,5%) e com contaminacdo visual aparente (18,6%). Conclui-se que avaliacido visual aplicada
tradicionalmente nas linhas de abate, seguida da remocdo e tratamento das carcacas, partes e
carcacas e visceras, embora se mostre efetiva na reducao das alteragdes visivelmente perceptiveis e
funcione como uma boa ferramenta de controle de qualidade, ndo se mostra efetiva para o controle
de ocorréncia dos principais perigos microbioldgicos associados ao consumo de carne de aves no
Brasil.
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Figura 2: Histogramas da distribuicio das contagens de Enterobacteriaceae em
carcacas de frango em fungdo da presenca, ou ndo, da contaminagao gastrintestinal aparente.

Assim, ha a indicagado de que a ocorréncia de contaminagdes de origem gastrintestinal
deva ser controlada pela manutencdo da maior eficiéncia possivel nos equipamentos/procedimentos
identificados como criticos para a ocorréncia. As agdes corretivas sobre o produto contaminado
(presenca visivel ou ndo) devem ser validadas para os fins propostos e tomadas o mais rapido e
eficientemente possivel para evitar as perdas de controle sobre as contaminacdes microbiolégicas. Ja,
o monitoramento da qualidade higiénico-sanitaria do processo de abate precisa ser realizado de
forma constante, através da avaliacdo de indicadores eficientes para esse fim, ja indicados na
presente, sem prejuizo do monitoramento de ocorréncia dos perigos de maior risco: Salmonela e
Campilobacter, pelo autocontrole e pelo servigo oficial.

Em outra mio, a avaliacido realizada pelo projeto de modernizacido quanto a
efetividade do programa nacional de controle de patégenos (PNCP), comprovou a redugido da
presenca das Salmonella Enteritidis e Salmonella Typhimurium na carne de frango em natureza ao
longo dos anos de implementacdo do programa, reforcando que programas de controle
microbiologico apresentam maior potencial de identificacdo de falhas na cadeia produtiva como um
todo, e oportunizam a aplicacdo de medidas especificas de mitigacdo para os perigos indicados como
mais relevantes pelos gestores de risco.

- CORRELACAO ENTRE OS PERIGOS E OS ACHADOS DAS LINHAS DE INSPECAO

Para a estabelecer a correlagdo provavel entre os perigos elencados pela AQMR e os
achados das linhas de inspecéo tradicionalmente propostas, identificados pelas avaliagées do SIGSIF ,
foi utilizada uma matriz de decisao, trazida pelo Quadro 1, onde o grupo de trabalho obteve
informacdes e respondeu as questdes considerando cada alteragéo visivel:

Percentual de Condenacéo Parcial observado frente ao modelo de inspecéo tradicional
Percentual de Condenagao Total observado frente ao modelo de inspecao tradicional

Identificagao do Local Destinagéo (atual):

. Linha A- parte interna da carcaca
. Linha B - visceras
. Linha C - parte externa da carcaga

. Pré-Inspegao

A alteracgao pode ser correlacionada algum perigo a salde publica?

O perigo a salde publica correlacionado a alteracdo foi priorizado pela avaliagdo de
risco (consumo de carne de frango)?

Ha perigo (zoonose) aos manipuladores?

A alteracio é indicativa de agente associado a satide animal (notificagdo obrigatéria?)
A alteragao é um provavel indicador de bem-estar animal?

Outras mediadas ou programas oficiais ja sao aplicados para o perigo?

Frente as informacdes da tabela e as opinides de especialistas foram respondidas ainda
as questdes:

E possivel passar o monitoramento e tratamento para o autocontrole?
E necessario manter o autocontrole da alteracio sob auditoria oficial?

Considerando a possibilidade de agrupamento dos diagndsticos (alteragoes
inflamatodrias, contaminagdes...), qual a justificativa para manter nomenclatura da alteragdo
especifica (exemplo: aerossaculite) e ndo genérica (lesdo inflamatéria restrita ou septicemia)?

Quadro 1: Avaliacdo das alteragdes visivelmente perceptiveis nas linhas de abate e
perigos para a saude publica e animal

Outras

Perigo a saude P :
g. Lesdo indicativade [E
Pode ser publica . L. ou
P A . lagente associado a  |indicador|
orrelacionadojpriorizado pela Perigo aos

. . " isatide animal de bem
algum perigo alavaliacdo de |manipuladores?,

" . . notificacao lestar
satide publica?risco (consumo ( . ,c. .

lobrigatéria?) lanimal?
de carne)?

d caolCondenacao
Parcial (%) - [Total (%)-
latualizado [atualizado

Lesdo/causa oficiais

para o
perigo?

imediadas

programas

aplicados

Local
Destinagio
(atual):
LinhaA- parte
internada
carcaca
LinhaB-
visceras
LinhaC- parte
externada
carcaca
Pré-Inspecio

Possivel passar

Dustificativa

o
monitoramento
e tratamento
para o
lautocontrole?

Necessari
imanter
sob
auditoria
oficial?

para manter
nomenclatura
da alteracdo
especifica e
ndo genérica?

Mycoplasma

IAEROSSACULITE 0,2156 0,0000 Nao

gallsepticum

M svnoviae (lista 3)

IN50(2013)
IN44(2001)

Sim

Sim

Possivel agente
de satde
animal




(IN50/2013)

Contemplar as

APEC/ExPec

IALTERAGAO RESTRITA  {0,0167 0,0000 Nao Nao Nao Nao Nao NA A,BeC Sim Nao lesoes de
forma genérica
Clostridioses (exceto C.
chauvoei, C. botulinum,
C. perfringens e C. IN50(2013) .
ALTERACOES tetani) IN4(2000) [ possivel agente
. . . . - Pré-inspecao)_. . de saude
MUSCULARES 10,0087 0,0232 Sim Sim Nao Nas aves: C. colinum, [Nao IN 60 Sim Sim imal
(HEMORRAGICAS) C.piliforme, lAnvisa al',:l';‘;zo 12
C.septicum e outras (2019) (
lespécies incomuns.-
Lista 4
Reovirus - Lista 4
Staphilococcus IN50(2013) Possivel agente
ARTRITE/TENOSINOVITE [0,5753  [0,0124  [sim Sim Nzo - Coli o fNae NGO Pre-inspecaolg, Sim e satde
ISalmonella patogénicas| IAnvisa C animal
paras as aves (2019) (IN50/2013)
Mycoplasma
IAssociacao
IASPECTO REPUGNANTE [0,0006 0,1519 N3o Nso N0 Nzo Nzo NA Pré-inspecaol, Nao com causa
c infecciosa ou
doenca
IAssociacdo
CAQUEXIA 0,0000 0,0473 Nao Nzo Nao No Nzo NA pré-inspecdol; Nao com causa
c infecciosa ou
doenca
CANIBALISMO (separadol nte '
das alteragdes de pele a [<0,0001 <0,0001 Nao Nao Nao Nao Sim NA mcfr.tem . [Sim Sim Indicador de
. Pré-inspecao, BEA
partir de 2019) c
|Alteracdo pode
. E. coli - E.coli patogénica para | . . . conter
ICELULITE 0,6104 0,0192 Sim |APEC/EXPEC Nao aves - Lista 4 Nao IN50(2013) [C Sim Sim ausadores de
DTA
(CS)L;RGE)Q?ST)O RMALb o009 00009 Nao Nzo Nzo Nzo Nao  [NA Z'e"”spe‘;“sm Nao Sim
ICampylobacter
jejuni;
ISalmonella
Isp(ndo tifica);
Clostridium
erfringens;
Ze’riminas sp; PNCP -
CONTAMINACAO rcobcter sp; (IN20/2016) Ate:ac” pode
GASTRINTESTINALE ~ [2,4249  [0,1183  |E. coli Sim Nao Nao Neo [ fwBeC [sim Sim o ores de
BILIAR IAPEC/EXPEC;
Bacillus cereus; spp (foco PTA
. lem SE e ST)
Yersinia
enterocolitica;
IShigella spp;
Clostridium
botulinum;
E. coli EHEC.
Separar das
contaminagdes
gastrintestinais
- que s&o
222‘_:£ gf,;ﬁég—ﬁ;ingo 10,0561 0,0065 Nao Nao Nao Nao Nao NA A, BeC Sim Nao irjdicz?dores
isuais de
qualidade do
processo de
levisceragao.
[ESCALDADO VIVO <0,0001  [<0,0001  |Nao Nao Nao Nao Sim NA Pré-inspecaofsim Sim g‘;‘;adm de
ESCALDAGEM Pré-inspecio N&o - Juntar as
EXCESSIVA (passou a ser [0,0364 0,0476 NGo Ndo NGo Ndo Ndo NA c Sim N3o ffalhas
ifalha tecnoldgica) tecnoldgicas
E:'II'S:REDR:gﬁo ~ ~ ~ B . ) ) Nao - Juntar as
00,0025 0,0134 Nao Nao Nao Nao Nao NA A ISim Nao ffalhas
(passou a ser falha L.
- tecnolégicas
tecnoldgica)
Sim.
Contemplar os
diagnosticos
FALHA TECNOLOGICA  |0,0104 0,0101 Nao Nao Nao Nao Nao NA A,BeC Sim Nao que tem por
origem falhas
de gstdo do
labatedouro.
FRATURA POST = N
MORTEM Nao - Juntar as
0,0227 0,0001 Nao Nao Nao Nao Nao NA o Sim ndo falhas
(passou a ser falha L.
- tecnolégicas
tecnoldgica)
Possivel agente
de satde
Doenca de Marek - animal
Lista 4 Ante (IN50/2013)
L ESAO DE PELE 1,0290 0,0135 quando lesdo - Staphylococcus |, Epitelioma - sim IN50(2013) MM i Sim Indicador de
inflamatdria  |aureus aviario/bouba/variola Pré-inspecao| BEA
aviaria - C |Alteracdo pode
Lista 4 conter
causadores de
DTA
IStaphylococcus IAteracao pode
LESAO INFLAMATORIA . aureus; . . . . . conter
RESTRITA 10,4485 0,0000 Sim £ coli Nao Nao Nao NA A, BeC Sim Sim ausadores de

DTA




LESAO TRAUMATICA

2,2960

0,0220

Sim

INA

Pré-inspecao
C

Sim

Sim

Indicador de
BEA

MAGREZA

10,0004

0,0000

INA

Pré-inspegéos

C

|Alteracdo
metabdlica por
falha genética
ou de manejo

MIOPATIA

0,7550

0,0122

Nao

NA

IAutocontrole

Da repassado

Nao

lAlteracdo
metabdlica por
falha genética
ou de manejo

INEOPLASIA

00,0020

0,0059

Leucose aviaria - lista 4
ISalmonelas (SG e SP) -
lista 3

NA

Sim

Fora das
categorias de
alteracoes

PARASITOSE NAO
ZOONOTICA

<0,0001

<0,0001

NA

Sim

Sugerida a ndo
execucao de
monitoramento
(contaminagao
cruzada)

SEPTICEMIA

00,0000

0,0944

%)
3

IStaphyloccoccus|
laureus

E. coli
APEC/EXPEC

NA

A, BeC

i

m

Sim

|Ateracao pode
conter
causadores de
DTA

SINDROME ASCITICA

10,0823

0,0584

Nao

NA

Sim

|Alteracao
metabdlica por
falha genética
ou de manejo

ESTADOS ANORMAIS OU
PATOLOGICOS NAO
PREVISTOS

NA

A, BeC

i

m

Sim

sem aplicacdo

PODODERMATITE
(subdimensionado)

ISem registro,
oficial

Sem registro|_,

oficial

[

m

aureus

IStaphylococcus NG

Sim

INA

avaliacdo de
pés

Sim

Sim

Indicador de
BEA

lAlteracdo pode
conter
causadores de
DTA

MORTO NO
ITRANSPORTE

00,0000

0,0084

Nao

Sim (mortalidade como
indicador de Saude
IAnimal)

Sim

IN50(2013)

Ante
mortem

Sim

Possivel agente
de salde
animal
(IN50/2013)
Indicador de
BEA

ISALMONELOSE DAS
IAVES

<0,0001

0,0004

sim (Salmonelose das
aves)

IN50(2013)

Sim

Sim

Possivel agente
de satde
animal

(IN50/2013)

V-

RESULTADOS E PROPOSTAS TESTADAS

Levando em consideragdo as informacgdes levantadas, foi indicado que a identificagao
por avaliacdo visual e a classificagdo das alteragdes visualmente perceptiveis dos frangos (aves),
carcagas, partes de carcagas e visceras, podem ser transferidas ao autocontrole, desde que o
abatedouro-frigorifico disponha de médico veterinario responsavel - MVR:

. Registrado no Conselho de Medicina Veterinaria, e sujeito a avaliacdo
profissional competente;

. Presente em 100% dos horarios de abate ou em que ocorram os procedimentos
previstos no programa de avaliacdo e classificagdo de aves depenadas, carcagas, partes de
carcacas e visceras (PACV)

O MVR sera responsavel por:

a) Descrever todos os procedimentos (o que, como, onde, quando, quem) do PACV,
atendendo integralmente a previsdo normativa, e com contetido compativel com o
material de treinamento distribuido como parte do processo de transferéncia da
responsabilidade sobre o controle de defeitos, definindo e validando os métodos e
locais onde tais controles serdo aplicados (material a ser desenvolvido nos pilotos).

b) Garantir o monitoramento da eficiéncia dos procedimentos/equipamentos dentro
dos padrées de desempenho esperados, indicando a necessidade de tomada de a¢es
no processo frente aos desvios.

c) Garantir a identificagdo e classificacdo de todas as alteragdes visiveis de
contaminagao gastrintestinal e inflamatoria, preferentemente antes de ser possivel a
contaminacdo cruzada pelas etapas do processo, e obrigatoriamente antes da
entrada ao sistema de pré-resfriamento.

d) Garantir que sejam considerados aptos ao consumo (embalados e identificados
com essa finalidade) somente produtos que estejam em conformidade com os
padrdes visuais e sanitarios definidos pelo DIPOA, e na auséncia de um padréo legal,
ao Programa estabelecido para esse fim.

e) Estabelecer critérios de avaliacio e classificacio para alteracdes ndo previstas e
infrequentes (que aparecem em menos do que 0,05% das aves abatidas).

f) Comunicar o SIF no caso de ocorréncias consideradas como infrequentes,
tornarem-se mais frequentes que o 0,05% acima determinado, para a reavaliacdo da
alteracéo e, se houver causa, regulamentagao sobre o tema.

g) Treinar as equipes de classificadores para que reconhecam as alteracdes visiveis e
suas graduacdes, aplicando as classificacbes (aptos a permanecer no processo;
sujeito a tratamento prévio a comercializagdo/consumo; destinado a elaboracéo de
ingredientes para a alimentacdo animal, ou impréprios para o consumo humano e
animal), bem como os registros nas formas previstas pela norma e no PACV.

h) Supervisionar a execucio das atividades de avaliacio e classificacdo, durante todo
o horério de abate dos frangos, incluindo pontos de monitoramento que sejam
implementados em etapas posteriores ao sistema de pré-resfriamento.

i) Declarar ao SIF/DIPOA os resultados da implementacio do PACV, incluindo dados

quantitativos de classificagdo, demandados pelo DIPOA (PGA-SIGSIF).

Todas as alteragdoes removidas por classificadores deverdo ser registradas

imediatamente nos pontos de monitoramento, sendo o registro correlacionado obrigatoriamente ao



produtor (ou grupo de produtores) de origem das aves e disponivel a qualquer tempo e em tempo
real, para a fiscalizagao.

As alteracdes que sejam indicadoras de higiene e biosseguranca da propriedade de
origem, ou ainda de bem-estar das aves, precisam ser alvo de comunicacdo ao proprietario e ao
veterinario sanitarista responsavel pela propriedade avicola de origem do lote, para a tomada de
medidas de correcdo e prevengédo de recorréncia.

Serdo definidos métodos e amostragens minimas para as auditorias oficiais da
implementacdo do PACV. Para as auditorias serdo utilizados métodos de avaliagdo documental
(incluindo a avaliagdo de desempenho do abatedouro-frigorifico em programas oficiais e em
monitoramentos de autocontrole) e no local, com frequéncias diarias aplicadas de forma aleatéria.
Considerando as atribuicbes do cargo, recomenda-se que as auditorias sejam realizadas pelo Auditor
Fiscal Federal Agropecuario. Os métodos de auditoria ser&o testados e validados, nos testes que serdo
realizados “in loco” de forma prévia a finalizagao da opiniao cientifica.

Os procedimentos testados peloS abatedouros frigorificos, forma desenvolvidos e
apresentados em um “rascunho” de plano de avaliagdo e classificacdo de aves vivas, aves depenadas
(antes da remocao de qualquer de suas partes), das carcagas, partes de carcacas e visceras (PACV)
atendendo as regras propostas no Quadro 2.

Quadro 2: Guia de desenvolvimento do Programa de avaliagao e classificacido de aves

depenadas, carcacas, partes de carcagas e visceras.

Categoria

Alterac3o visivel nas
linhas de inspecio

Medias de controle

Pontos de avaliagio e
classificagdo

Contaminagdo
gastrintestinal

O que:

1. Controle de processo:
Prevencéo da ocorréncia de
contaminagdo gastrintestinal
e biliar por ineficiéncia de
processo (% acima dos
limites toleraveis).

2. Produto: Identificagdo visual
eremogao de qualquer
contaminacao
gastrintestinal.

Como:

1. Processo: Manter os
equipamentos funcionando
dentro das faixas de
eficiéncia estabelecidas pelos
fabricantes, usando os
indices de contaminagédo
visual e controle
microbioldgico de processo
para mensurar a eficiéncia
das etapas do processo.

2. Produto: monitoramento de
100% remogao fisica por
metodologia aprovada pelo
DIPOA (etapas de refiles ou
de lavagens) em pontos
definidos no Programa de
Avaliacdo e Classificagdo.

Quem:

1. Processo: equipe de
manutencédo preventiva e
corretiva dos equipamentos.

2. Produtos: classificadores
vinculados a0 MVR (com
intercomunicagao com a
manutengao)

Onde:

1. Processo: podem ser
estabelecidos quantos
pontos de controles em
pontos estrategicamente
definidos para a
identificagdo das falhas dos
equipamentos criticos para a
contaminagdo (violagio dos
limites operacionais de cada
etapa de evisceragdo com
risco)

2. Produtos: devem estar
totalmente livres de
contaminagdo visualmente
detectavel, antes de
entrarem no sistema de pré-
resfriamento.

Um ou mais pontos de avaliagao
prévia ao tratamento devem ser
definidos pelo abatedouro-
frigorifico, de forma a diminuir a
contaminagdo cruzada no

Obrigatério:

- Avaliacao e classificacdo das
carcagas (interna e externamente)
e das visceras antes do ponto de
intervencéo corretiva no produto
de forma a garantir que ndo
entrem produtos contaminados
nos sistemas de pré-resfriamento.
- Controle quantitativo das
ocorréncias de contaminacio de
forma identificar os percentuais de
eficiéncia dos equipamentos e
tomar agdes sobre o processo
quando os limites considerados
toleraveis pelo abatedouro forem
ultrapassados.

Desejavel:

- Avaliacdo e classificacdo das aves
depenadas e carcagas antes dos
pontos de lavagem, para a
remogao de carcacas com niveis de

processo. contaminagao considerados nao
trataveis pela lavagem, que
Quando: venham a ampliar a presenca de

1. Processo: verificacdo de PSO
em amostragem suficiente
para manter os processos
dentro dos indices de
desempenho dos
equipamentos.

2. Produtos: 100% das
carcagas, partes de carcagas

microrganismos indesejados, nos
processos posteriores, sendo a
classificacdo destas em acordo
com a previsdo do RIISPOA.

- Aplicacdo de pontos de avaliagao
nas saidas dos equipamentos que
sao considerados criticos para a
contaminacao das carcacas,
removendo as contaminagdes,




Contaminagoes

edas visceras
(correlacionadas ou n3o as
carcagas)

Verificagao (*):

Programas de reducao de
patdgenos: Salmonela e,
futuramente, Campilobacter
Aplicacdo de monitoramento de
higiene de processo (escolha de um
dos indicadores sugeridos
(Enterobactereaceae ou E.coli).

(*) ndo prevista para a execucio no
piloto considerando os prazos e
objetivos imediatos dos testes.

Auditoria oficial (AFFA)(""):
1. Processo:

Auditoria da implementacao do
PACV (avaliacio e classificacdo no
local) Resultados das verificagbes
de PSO dos equipamentos de
evisceragdo;

Verificagdo dos resultados de
monitoramentos microbiolégicos
de processo por autocontrole;
Verificagdo de fidedignidade dos
resultados laboratoriais utilizados
pelos autocontroles (coletas de
auditorias e auditorias de
laboratdrios ou de fraude em
amostras).

2. Produto:

Auditoria amostral das carcagas e
visceras na entrada do sistema de
pré-resfriamento (tolerancia zero
para a entrada de carcagas, partes
de carcaca e visceras com
contaminacao gastrintestinal e
biliar visivel, no sistema)

Auditoria da gestao e
implementacdo dos programas de
autocontrole microbioldgicos
Auditoria de conformidade de
produtos e de processos sob
avaliagdo laboratorial oficial (PNCP,
PNCP...)

quando possivel, antes das
proximas etapa e sem exposicao
excessiva dos tecidos musculares.

Contaminagdo ndo
gastrintestinal

O que:

Identificagdo visual e remogéo da
contaminacgao nao gastrintestinal
em qualquer ponto do abate,
minimizando a carga organica dos
sistemas de pré-resfriamento
imersao.

Como:

Metodologia de remogao fisica
valida ao fim proposto pelo MVR
(refile ou lavagem).

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

Antes da entrada no sistema de
pré-resfriamento, em um ou mais
pontos de avaliagdo e tratamento
definidos pelo abatedouro.

Quando:

1. Processo: verificacdo de PSO
em amostragem suficiente
para manter os processos
dentro dos indices de
desempenho esperados.

2. Produtos: 100% das
carcagas e das visceras.

Auditoria oficial (AFFA)(""):

e Verificacdo amostral das
carcacas e visceras na
entrada do sistema de pré-
resfriamento dentro dos
padroes de desempenho
previstos para o processo (%
de carcagas com auséncia -
visual- de contaminagéo ndo
gastrintestinal);

e Verificagdo dos PSO (na
frequéncia prevista pelo
DIPOA) com
desdobramentos conforme
arelevancia dos achados.

Obrigatério:

Avaliacao e classificagdo de
carcacas e visceras em pontos
definidos pelo abatedouro de
forma a garantir o tratamento
adequado para a remocéo das
contaminagdes nao
gastrintestinais antes da entrada
no sistema de pré-resfriamento,
determinando % de eficiéncia para
aagao no processo (causa da
contaminago).

Lesao de pele

Pododermatite

Necrose caseosa
(celulite)

Lesao inflamatéria
localizada nas

O que:
1. Processo:

e |dentificagdo de ocorréncias
de satde animal no lote




Inflamatérias

visceras
(colibacilose)

Artrite/tenossinovite

Septicemia/ Aspecto
repugnante

(vide quadro 1) que ndo
tenham sido percebidas
no ante mortem;

e Controle da ampliagao
(concentragio ou
prevaléncia) dos perigos
correlacionados a alteragdes
inflamatorias;

e Identificagio das
propriedades de origem dos
frangos para identificacdo
das falhas de biosseguranca
ou de bem-estar animal
(quando tecnicamente
possivel de correlacionar a
ocorréncia aos achados -
exemplo: alta incidéncia de
arranhdes, alta incidéncia de
calos de peito e pés etc. -vide
quadro 1.)

2. Produto:

e Avaliacao visual da ave
depenada carcaca (externa e
internamente), de suas
partes e visceras, de forma a
garantir a identificacao,
segregacao e registo de
classificagdo como néo
comestivel, de alteragdes
inflamatérias sistémicas,
com reflexo visivel na
carcaga (septicemia,
repugnancia ou caquexia)
mesmo antes de sua
evisceracao;

e Avaliacao visual das carcagas
evisceras e suas visceras de
forma a garantir que todas
as partes afetadas por lesdes
inflamatorias sejam
removidas das linhas de
abate antes de ser possivel o
seu mascaramento nos
tanques de imersao e,
quando evitavel, a
contaminagdo de
equipamentos e
instrumentos de trabalho
em etapas subsequentes.

Como:
Avaliacdo e destinagao conforme a
regulamentacio do DIPOA.

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

® Apds adepenagem e antes
da remocéo de qualquer
parte da caraca (para a
identificacdo de alteragdes
que implicariam na
condenagdo total da ave,
sem necessidade de
avaliacdo das visceras)

e Depois da abertura da
cavidade celomatica, com as
visceras expostas e fora da
cavidade (preferentemente,
mas nao obrigatoriamente ja
destacadas da carcaca) e
obrigatoriamente
preservada a correlagio
entre carcaca e viscera.

e Antes da aplicagio de
intervencgdo que venha
prejudicar a avaliagéo visual
eidentificacdo de alteragdes.

Quando:

3. Produtos: 100% das aves
depenadas e das carcagas
correlacionadas as suas
visceras.

4. Processo: identificacdo e
providéncias quanto:

Lotes com alteragdes indicativas de
ocorréncias de satide animal ou
saude publica, para as providencias
previstas na regulamentagéo.
Identificagdo de recorréncia de
alteragoes inflamatérias que
indiquem falhas de manejo
sanitario ou de bem-estar, para
notificacdo do MVS emissor do
Boletim Sanitario.

Auditoria oficial (AFFA)("):

e Naentrada do sistema de
pré-resfriamento de carcacas

Obrigatérios:

- Avaliacdo e classificagao das aves
depenadas antes da remocéo de
qualquer de suas partes
comestiveis;

Avaliac3o e classificacdo das
carcagas (interna e externamente)
e das suas visceras (ainda
correlacionadas)




e de visceras (tolerancia zero
para a identificagdo
alteragdes inflamatérias nas
carcacas, partes de carcacas
evisceras, na entrada dos
sistemas de resfriamento)

e No ponto de avaliagdo e
classificacao verificando a
efetividade dos
procedimentos de
identificaco e tratamento
das alteragdes e registros.

e Avaliacdo do PSO que
garante a apresentacao das
aves depenadas com
presenca de todas as partes
e das carcacas evisceradas
ainda correlacionadas com
as suas visceras
(considerando o
atendimento da eficiéncia de
equipamento/etapa de
sangria no que diz respeito a
presenca da cabega, e de
evisceragao no que diz
respeito a presenca de
visceras)

Traumaticas

Contusodes, luxagdes
efraturas
(assépticas)

O que:

1. Produto: Identificacdo visual
com remogao das alteragoes,
e destinagdo adequada dos
tecidos afetados e das partes
liberadas, quando for o caso,
de forma a garantir:

- Identificacdo de alteracbes
traumaticas e do grau de

Luxagdes e fraturas
expostas (sépticas)

comprometimento da carcaca, suas
partes e, eventualmente, das
visceras, e do grau de exposicdo da
lesdo aos contaminantes externos;
- Que todas as partes afetadas por
lesdes traumaticas sépticas sejam
removidas das linhas de abate
antes de ser possivel a
contaminagao dos tecidos expostos
ou dificultado o processo de
evisceragdo da ave.

- Que todas as todas as partes
afetadas por lesdes traumaticas
assépticas sejam removidas antes
da embalagem do produto final, e
encaminhadas para o tratamento
adequado, conforme
regulamentacio do DIPOA.

2. Processo: Identificagio com
o ponto mais provavel de
ocorréncia do trauma para,
quando aplicavel,
identificacdo das falhas nos
equipamentos e de bem-
estar animal (quando
tecnicamente possivel de
correlacionar a ocorréncia
aos achados - exemplo:
traumas oriundos da
apanha, do transporte, da
pendura etc.)

Como:

Remocgao fisica de toda a drea
afetada, destinada conforme a
regulamentacio do DIPOA.

(*)Os critérios de destinacéo das
alteragdes para CMS, quando
aplicaveis, serao validados pelo
estabelecimento, frente aos
resultados de autocontrole em
atendimento aos padrdes previsto
no RTIQ de CMS (uso obrigatério
em produtos cozidos) do tecido
afetado pela alteraco traumatica
asséptica.

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

e Contusoes, luxacoes e
fraturas (assépticas)
poderéo ser removidas em
ponto de maior
conveniéncia, desde que de
forma anterior a embalagem
do produto (estocagem ou
comercializagdo). As partes
atingidas serao classificadas
para a producao de CMS, ou
produtos ndo comestiveis.

® Luxacdes e fraturas expostas
(sépticas) devem ser

Obrigatorio:

Contusdes, luxagdes e fraturas
(assépticas)

Avaliagao e classificagdo das
carcacas ou dos cortes em ponto
anterior a embalagem dos
produtos para a comercializagdao
como carcaga ou cortes destinados
ao consumidor (sem
industrializacio prévia).

Para Luxagdes e fraturas expostas
(sépticas)

Obrigatério:

Avaliacdo e classificacdo das
carcagas em ponto anterior ao
sistema de pré-resfriamento por
imersao

Desejavel:

Quando possivel, as alteragbes
traumaticas generalizadas sejam
avaliadas e classificadas ja na
avaliacdo das carcacas depenadas,
mitigando os riscos de
inadequacao das carcacas aos

equipamentos de evisceracio.



removidas antes da entrada
nos sistemas de pré-
resfriamento, sob
classificacao da area atingida
como nao comestivel.

Quando:

1. Produtos: 100% das aves
dependas, das carcagas e das
visceras.

2. Processo: verificagdo de PSO
em amostragem suficiente
para manter os processos
dentro dos indices de
desempenho esperados,
sem a exposicao ao
consumo de carcagas ou
suas partes com lesdes
traumaticas visiveis, e sem
violacdo de padrées
microbioldgicos de produtos
por contaminagdo ambiental
ou de origem inflamatéria.

Auditoria oficial (AFFA)‘”):

¢ Naentrada do sistema de
pré-resfriamento de carcacas
onde nao se espera
identificacdo de fraturas e
luxacgbes sépticas, na
entrada dos sistemas de
resfriamento.

e No ponto de avaliacdo e
classificagdo de partes de
carcaga, verificando a
efetividade dos
procedimentos de
identificacdo, segregacao,
registro e tratamento das
alteragdes conforme
disposto na legislacao.

e Na verificagdo dos
resultados do
monitoramento
microbiolégico dos produtos
finais, em especial da CMS.

Sindrome ascitica

O que:

Identificagdo visual de aves
sangradas e depenadas com
abaulamento da cavidade
celomatica, sem identificacdo de
causa primaria
infecciosa/inflamatoria (causa nao
septicémica).

Identificagdo de colecdo de liquido
na cavidade com identificacdo do
grau de comprometimento dos
orgaos.

Como:

Avaliacdo e remocao, seguida de
classificacdo como nao comestivel
da carcaca ou das partes afetadas.

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

Na avaliagao e classificacdo de aves
apo6s a depenagem e antes da
remogao de qualquer das suas
partes.

Na avaliago interna das carcagas
(pelo menos eventradas) antes da
perda de vinculo.

Quando:

1. Produtos: 100% das aves
depenadas, e 100% das
carcagas (internamente) pelo
menos eventradas e de suas
visceras (ainda
correlacionadas);

2. Processo: identificacdo dos
lotes com recorréncia da
sindrome para a avaliagdo e
tomada de agbes pelo MVS
na propriedade de origem.

Auditoria oficial (AFFA)‘"):

® Apods a etapa de avaliagao e
classificagdo de aves
depenadas (ainda ndo
submetidas a extragdo de
suas partes).

e No ponto de avaliagio e
classificagdo verificando a
efetividade dos
procedimentos de
identificagdo e tratamento

Obrigatorios:

- Avaliacio e classificacdo das aves
depenadas antes da remogio de
qualquer de suas partes
comestiveis;

Avaliagao e classificacdo das
carcagas (interna) e das suas
visceras (ainda correlacionadas)




Metabdlicas

das alteragoes e registros.

Caquexia

O que:

Identificagdo visual de aves
sangradas e depenadas com
deplegio severa de massas
musculares, sem identificacdo de
causa primaria
infecciosa/inflamatoria (causa nao
septicémica).

Como:
Avaliacdo e remocao, seguida de
classificacdo como ndo comestivel.

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

Na avaliagéo e classificacdo de aves
apds a depenagem e antes da
remogao de qualquer das suas
partes.

Quando:

3. Produtos: 100% das aves
depenadas.

4. Processo: identificacio dos
lotes com recorréncia de
caquexia para a avaliagio e
tomada de agdes pelo MVS
na propriedade de origem.

Auditoria oficial (AFFA)‘”):

® Apos aetapa de avaliagao e
classificagdo de aves
depenadas (ainda nao
submetidas a extracio de
suas partes).

e No ponto de avaliacdo e
classificacao verificando a
efetividade dos
procedimentos de
identificacdo e tratamento
das alteragdes e registros.

e Avaliagio do PSO que
garante a apresentacdo das
aves depenadas com
presenca obrigatdria de suas
partes removidas para fins
comestiveis, e atendimento
da eficiéncia de
equipamento/etapa de
sangria no que diz respeito a
presenca da cabeca.

Obrigatério:

Avaliagao e classificagdo das
carcagas (externa) e das suas
visceras (ainda correlacionadas)

magreza

O que:

Identificagdo visual de caracas que
por sua conformacéo
desproporcional as demais do lote
(e excluida a identificacdo de
caquexia ou outra patologia)
possam constituir risco de
ampliacio da contaminagdo por
extravasamento de contetido
gastrintestinal nos equipamentos.

Como:

Avaliacéo e identificacdo de aves
depenadas com desenvolvimento
muscular desproporcionalmente
menor que as demais do lote,
removendo e destinando
adequadamente aquelas que possa
causar contaminagao das etapas
posteriores do processo, para
tratamento adequado a legislacao e
definido no PAC.

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

Na avaliagéo e classificagdo de aves
apds a depenagem e antes da
remogao de qualquer das suas
partes.

Na avaliagao e classificagido de
carcagas (interna e externa) e das
suas visceras, para promover,
quando possivel, o diagndstico da
magreza, excluindo os diagndsticos
que envolvam processos
septicémicos (sujeitos a
condenacio total).

Quando:

1. Produtos: 100% das aves
depenadas e das carcacas
pelo menos eventradas
ainda correlacionadas as
visceras.

2. Processo: identificacdo dos

Obrigatéria:

Desejavel:

Que sejam identificadas e
desviadas (evisceradas
manualmente, avaliadas e
classificadas) antes da evisceracdo
carcagas que por magras ou
desuniformes, em relacéo as
demais do lote, possam ser causa
de aumento das falhas de
evisceragdo que gerem a
contaminagao gastrintestinal;




lotes com recorréncia de
magreza ou refugagem para
aavaliacio e tomada de
acoes pelo MVS na
propriedade de origem.

Auditoria oficial (AFFA)(""):

Sobre os procedimentos de
avaliacdo e classificagdo que
permitam garantir a identificacao e
tratamento adequado das
caquexias e das magrezas,
excluindo aquelas que constituam
reflexo de causas septicémicas ou
metabodlicas que estejam sujeitas a
condenacéo total

Alteragdes
musculares,
assépticas

(ndo associadas a
doengas das aves)

O que:

1. Produto: Identificacdo visual
com remogao das alteracbes
e destinagdo adequada dos
tecidos afetados e das partes
liberadas, quando for o caso,
de forma a garantir:

- Identificacdo do grau das
alteragdes, considerando o
comprometimento da carcaca, suas
partes e, eventualmente, das
visceras;

- Que todas as partes afetadas por
lesdes sépticas (inflamatorias)
visiveis na carcaca ainda com pele,
sejam removidas das linhas de
abate antes da sua entrada no
sistema de pré-resfriamento,
preferentemente antes da
possibilidade de contaminagdo
cruzada do processo.

- Que todas as todas as partes
afetadas por lesdes assépticas e
invisiveis na carcaca como pele,
sejam removidas antes da
embalagem do produto final, e
encaminhadas para o tratamento
adequado, conforme
regulamentacao do DIPOA.

2. Processo: identificacio de
medias de reducao de
ocorréncia das alteragdes,
buscando retomar a
normalidade dos lotes.

Como:

Remogio fisica de toda a area
afetada, destinada conforme a
regulamentacio do DIPOA.

(*) Os critérios de destinacao das
alteragdes para CMS, quando
aplicaveis, serdo validados pelo
estabelecimento, frente aos
resultados de autocontrole em
atendimento aos padrdes previsto
no RTIQ de CMS (uso obrigatério
em produtos cozidos do tecido
afetado pela alteragdo traumatica
asséptica).

(**) Os critérios de liberacdo de
alteragdes musculares quando
legalmente aplicaveis e utilizados
pelo abatedouro-frigorifico, serao
validados pela garantia de
qualidade, frente as expectativas
do consumidor (SAC) e ouvidoria
dos o6rgaos de regulagéo.

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

Nas avaliagGes e classificacbes de
carcaca, de forma a remover as
alteragdes sépticas visiveis.

Em ponto de maior conveniéncia,
desde que de forma anterior a
embalagem do produto
(estocagem ou comercializago).

Quando:

1. Produtos: 100% das
carcagas.

2. Processo: identificacdo dos
lotes com recorréncia de
alteragdes musculares, para
a avaliagdo e tomada de
agoes pelos responsaveis
(genética, manejo...).

Auditoria oficial (AFFA)""):
e No ponto de avaliacdo e

classificacao verificando a
efetividade dos

Obrigatério:

Avaliacdo e classificacdo das
carcagas e visceras ainda
correlacionadas,

Avaliagao e classificagdo das
carcacas ou dos cortes em ponto
anterior a embalagem dos
produtos para a comercializacdo
como carcaga ou cortes destinados
ao consumidor (sem
industrializacio prévia).




procedimentos de
identificagdo e tratamento
das alteragoes e registros.

e De produtos sujeitos a
embalagem ou ja embalado
e considerados sujeitos ao
consumo.

Parasitarias

Com potencial
zoondtico (pelo
consumo da carne)

Os perigos de baixissimo risco ndo
sdo identificaveis visualmente, logo
nao estdo sujeitos a
monitoramento nas linhas.

Nao aplicavel a avaliacao visual do
perigo

Sem potencial
zoonotico

(pelo consumo da
carne)

® As parasitoses com potencial
transmissao pelo consumo
da carne, ndo sdo
visivelmente identificados
nas linhas de inspegao.

e Nao indicada a manipulagdo
ou corte de intestinos ou
visceras, como rotina, na
sala de abate com finalidade
de localizago e identificagio
de parasitos, como os
gastrintestinais,
considerando os riscos
associados a contaminagdes
gastrintestinais, amplificadas
pela pesquisa.

N3o recomendavel:
Abertura intencional de trato
gastrintestinal fora da area de
necropsia, para pesquisa de
parasitoses

Tumorais

Exceto as doencas
de notificagdo
obrigatoria

O que:

1. Produto: Identificacdo visual
com remogao das alteragoes,
e destinagdo adequada dos
tecidos afetados e das partes
liberadas, quando for o caso,
de forma a garantir:

- Identificacdo do grau das
alteragdes e de comprometimento
da carcaca, suas partes e,
eventualmente, das visceras;

- Que todas as aves, carcagas e
partes de carcacas afetadas sejam
removidas das linhas de abate
quando a alteracio possa dificultar
o processo de evisceragio da ave.

- Que todas as todas as partes
afetadas por lesdes sejam
removidas antes da embalagem do
produto final, e encaminhadas para
o tratamento adequado, conforme
regulamentagio do DIPOA.

Como:

Metodologia de remogio fisica de
toda a area afetada, ou
condenagao conforme a
regulamentacao do DIPOA.

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

e Apods adepenagem e antes
da remocéo de qualquer
parte da caraga (para a
identificacdo de alteragdes
perceptiveis externamente)

e Depois da abertura da
cavidade celomatica, com as
visceras fora da mesma,
preferentemente ja
evisceradas, mas ainda com
a preservacao da correlagao
entre carcacas e visceras.

Quando:

1. Produtos: 100% das aves
depenadas, das carcagas e
visceras.

Auditoria oficial (AFFA)‘”):

No ponto de avaliagdo e
classificacao verificando a
efetividade dos procedimentos de
identificagao e tratamento das
alteragdes e registros.

Obrigatério:

Avaliacdo e classificacdo das
carcagas e visceras ainda
correlacionadas;

Desejavel:

Que sejam identificadas e
desviadas (evisceradas
manualmente, avaliadas e
classificadas) aves depenadas com
deformagdes que possam
aumentar a ineficiéncia dos
equipamentos ou processo de
evisceragao.

O que:
1. Produto:

e Monitoramento do
atendimento ao percentual
de eficiéncia dos
equipamentos em manter as
partes da ave até o ponto de
avaliagdo.

o |dentificagdo visual com
remogao das alteragoes, e
destinacdo adequada dos
tecidos afetados e das partes
liberadas, quando for o caso,
de forma a garantir:




Falhas
tecnologicas
(processo de
abate)

Ma sangria
Escaldagem
excessiva

Falha na remocao de
penas e cuticulas
Nao eviscerado ou
evisceragio
retardada

Falhas na
apresentagdo das
aves, carcacas e
visceras para a
avaliagéo e
classificacio (falta de
partes ou de
visceras)

- Identificacdo do grau das
alteragdes e de comprometimento
da carcaca, suas partes e,
eventualmente, das visceras;

- Que todas as aves, carcagas e
partes de carcacas afetadas sejam
removidas das linhas de abate
quando a alteragéo for identificada
na regulamentagdo como causa de
condenagao total, ou possa
dificultar o processo de evisceracao
daave.

- Que todas as partes afetadas por
alteragdes assépticas sejam
removidas antes da embalagem do
produto final, e encaminhadas para
o tratamento adequado, conforme
regulamentacao do DIPOA.

Como:

® Uso de avaliagio de
desempenho de
equipamentos e de etapas
de processo:

e Definir procedimentos que
serdo adotados para garantir
que as aves depenadas
sejam avaliadas antes da
remocao intencional ou
acidental das suas partes
(conforme os padrdes de
desempenho dos
equipamentos).

e Definir procedimentos que
serdo adotados para garantir
que as aves evisceradas
sejam avaliadas antes da
remogao intencional ou
acidental das suas visceras
(conforme os padrées de
desempenho dos
equipamentos).

e Definir como proceder a
avaliagdo, o que garantias
sdo dadas/validadas para o
melhor aproveitamento dos
individuos que se
apresentarem para a
avaliagdo sem alguma de
suas partes ou visceras,
dentro dos % de eficiéncia.

e Quando aplicavel definir os
percentuais aceitaveis de
falhas de processo de
remogao de resquicios de
penas, cuticulas (pés e
moela) e etc.

e Definir medidas no processo
quando houver violagdo do
percentual de eficiéncia dos
procedimentos.

e Aplicar os critérios definidos
pelo RIISPOA paraa
classificacdo de aves
depenadas, carcagas, partes
de carcagas e visceras.

e Definir e submeter a
avaliacdo do DIPOA, critérios
quando estes nao tiverem
previsdo especifica.

Quem:
Classificadores vinculados ao MVR.

Onde:

Na avaliagéo e classificagdo de aves
apos as etapas em questao
(sangria, depenagem, remocdes de
cuticulas de pés e moelas,
equipamentos de evisceracdo)

Quando:

1. Processo: verificacdo de PSO
em amostragem suficiente
para manter os processos
dentro dos indices de
desempenho esperados.

2. Produtos: 100% das aves
depenadas, das carcacas e
das visceras.

Auditoria oficial (AFFA)(""):

® Apods a etapa de avaliagao e
classificacao de aves
depenadas (ainda ndo
submetidas a extragdo de
suas partes).

e No ponto de avaliagio e
classificagdo verificando a
efetividade dos
procedimentos de
identificacdo e tratamento
das alteragoes e registros.

Obrigatério:

Avaliacdo e classificacdo das aves
depenadas antes da remogao das
suas partes.

Avaliagao e classificagdo das
carcagas correlacionadas com as
suas visceras.

Avaliacéo e classificacdo de
produtos destinados a embalagem
para venda direta ao consumidor
(sem prévia industrializacio)




Escaldado vivo

Além dos procedimentos acima, a
submissao de aves ndo sangradas a
escalda devera desencadear a agédo
imediata de correcdo do processo
de sangria pelo abatedouro-
frigorifico (ndo sendo aceita a
aplicagdo de padroes de
desempenho para a auséncia de
corte de sangria, exceto no caso de
aves mortas pela insensibilizagéo -
occisio).

Auditoria Oficial:

No ponto de avaliacdo e
classificacdo de aves sangradas e
depenadas, verificando a
efetividade dos procedimentos de
identificacdo de aves sem corte de
sangria, e se ha a agdes imediatas
Nno processo.

Na entrada da escaldagem para a
comprovacao de entrada de aves
vivas na escaldagem (no ambito e
frequéncia previstas para a
avaliacdo de BEA ou em fungéo de
achados no ponto
supramencionado)

Obrigatério:
Avaliacdo e classificacdo das aves
depenadas antes da remogao das
suas partes.

(**)Nos pilotos serao

atualmente definidos pelo DIPOA. Os programas ainda em desenvolvimento serdo incorporados s ferr

publicados.

ditort gistros aplicaveis para esse fim, considerando os programas

iaquando

Os testes aplicados nos trés abatedouro-frigorificos foram restritos a validagdo da
proposta, considerando a compatibilidade do sistema moderno ao sistema tradicional de capacidade
de deteccao, segregacao, registro e aplicagdo de tratamentos ja previstos legislacdo nacional (vide

Quadro 3).

Quadro 3: Nomenclatura padronizada e destinacdo prevista na regulamentagao a ser

seguida pelos PACV

Nova Destinacido
laturae ) ura dbaco Orientagdes Técnicas legaLmente BASELEGAL -
c6digo SIGSIF para | antigo . RIISPOA
prevista
lancamento
Art. 175. As
carcagas de aves
ou os 6rgaos que
apresentem
evidéncias de
processo
inflamatério ou
lesbes
caracteristicas de
artrite,
Macroscopicamente nota- aerossaculite,
se espessamento, coligranulomatose,
engrossamento e presenca dermatose,
de contetido fibrimoso a dermatite, celulite,
purulento nos sacos aéreos pericardite,
da carcaga.Nos casos que - enterite, ooforite,
. Condenacdo N L
estejam afetados os sacos total hepatite, salpingite
aéreos e mais algum outro e sindrome ascitica
o6rgéo, caracterizando devem ser
alteracao sistémica, deve-se julgados de acordo
proceder a condenagio com os seguintes
Aerossaculite aves | Aerossaculite total da carcaca e suas critérios:
visceras. (Redacgdo dada
pelo Decreto n°
10.468, de 2020)
Il - quando a lesao
for extensa,
multipla ou houver
evidéncia de
carater sistémico,
as carcacas e 0s
6rgaos devem ser
condenados.
Nos casos onde somente Art. 175.
0s sacos aéreos estejam | - quando as
afetados, é que seja lesoes forem
possivel remover a parta restritas auma
afetada (com os 9 sacos Condenacio parte da carcaca
aéreos) e as visceras. Pode- | parcial ou somente aum
se liberar para consumo 6rgao, apenas as
humano os pés, pernas, areas atingidas
coxas, asas e peito devem ser
removidos da carcaga. condenadas; ou
Conforme as orientagdes
¢ Art. 128. As
do AFFA/MVO, as
- N ~ carcacas, as partes
alteragdes restritas, nao
N . = das carcacas e os
inflamatérias, ndo .
. . = 6rgaos que
infecciosas e nao -
A - apresentem lesées
parasitolégicas poderao ser "
. . ou anormalidades
removidas na linha de -
. - que ndo tenham
inspecao. Nestes casos S
X implicagbes para a
" deve ser registrado em
Alteragoes < PR . < carcaca e para os
. Py abaco na propria linha, a Liberagdo .
inespecificas o - demais 6rgéos
destinagdo como alteragao
) ~ podem ser
restrita. Os padrdes das
- condenados ou
alteragdes devem ser "
N 3 liberados nas
descritos no material de . . -
) L linhas de inspecao,
treinamento dos auxiliares.
. observado o
As visceras condenadas, .
- disposto em
sem condenagio das
- - normas
carcagas nao serao
. - complementares.
registradas pelo Inspegdo.
O termo “sindrome” tem
origem na palavra grega
“syndromé”, que significa
“reuniao”, assim é definida
como uma reunido de
sintomas e sinais que estao




Alteracao restrita

associados a mais de uma
causa. As doencas que
podem causar a sindrome
hemorragica séo, em sua
maioria de notificacio
obrigatoria. A literatura
consultada nio revela a
ocorréncia de "sindrome
hemorragica" como

Art. 128. As
carcacas, as partes
das carcacas e os
orgaos que
apresentem lesées
ou anormalidades
que ndo tenham
implicagdes para a

Sindrome alteragdo em aves. Ndo ha | Condenacgdo carcaga e para 0s
hemorragica amparo legal para a parcial demais 6rgaos
condenacao parcial de podem ser
carcagas com esse condenados ou
diagndstico. Assim as liberados nas
alteragdes de coloragio linhas de inspegao,
discretas e superficiais, observado o
localizadas, que ndo se disposto em
caracterizem como ma normas
sangria, septicemia ou complementares.
alteracdes musculares
(hemorragias), e que
meregam remogao somente
da parte atingida com
liberagdo da carcaca, devem
ser registrada como
alteragdes restritas.
Art. 142. As
carcagas de
wer » animais devem ser
O termo “sindrome” tem
origem na palavra grega condenadas
M i S quando
syndromé”, que significa
« ey N .. apresentarem
reuniao”, assim é definida .
s alteragoes
como uma reuniao de
. o - musculares
sintomas e sinais que estao
: . acentuadas e
associados a mais de uma N
difusas e quando
causa. As doencas que existir
podem causar a sindrome -
i degenerescéncia
hemorragica sao, em sua L
- e do miocérdio, do
_ maioria de notificacdo . .
Alteragbes " N . . figado, dos rins ou
Sindrome obrigatéria. A literatura Condenagao - .
musculares fs - reacdo do sistema
s hemorragica consultada nao revelaa total s
(hemorragias) P e linfatico,
ocorréncia de "sindrome
P acompanhada de
hemorragica" como ~
= . alteragoes
alteracdo em aves. Assim,
- N musculares.
as alteragées anteriormente o
. § 1° Devem ser
caracterizada com esse
. condenadas as
diagndstico devem ser N
N carcacas cujas
transferidas parao
R M ~ carnes se
diagnéstico de "Alteragdes
o apresentem
musculares (hemorragias) -
L flacidas,
quando sujeitas a
~ edematosas, de
condenacao total. P
coloragdo palida,
sanguinolenta ou
com exsudagao.
Art. 175. As
carcacas de aves
ou os 6rgaos que
apresentem
evidéncias de
processo
A ocorréncia de atrites é inflamatério ou
comum e recorrente em lesbes
aves sendo preconizada a caracteristicas de
remocao da parte atingida e artrite,
liberagdo da carcaca com as aerossaculite,
visceras, a qual nao seria coligranulomatose,
digna de registro pelo SIF. dermatose,
No entanto, na maioria dos dermatite, celulite,
abatedouros o corte das pericardite,
patas ocorrer na altura da enterite, ooforite,
articulacdo, o que incidira hepatite, salpingite
na contaminacao do e sindrome ascitica
equipamento. Caso o devem ser
estabelecimento nao julgados de acordo
Artrite (mais de N .. | ofereca opgdes alternativas | Condenacgdo com os seguintes
(. < Artrite/tenossinovite ecaop¢ cenac m 05 seg
uma articulagio) e estrutura adequada para | parcial critérios:

aidentificagdo e remogao
dalesdo sema
contaminacgéo dos
equipamentos, a carcaca
atingida tera que ser
condenada na pré-
inspegdo.

Sugere-se, conforme o
caso, o lancamento como
"Artrite (em uma
articulagio)" ou "Artrite
(em mais de uma
articulagio)"

(Redacdo dada
pelo Decreto n°
10.468, de 2020)
|- quando as
lesbes forem
restritas auma
parte da carcaca
ou somente aum
6rgao, apenas as
areas atingidas
devem ser
condenadas; ou

Il - quando a lesao
for extensa,
multipla ou houver
evidéncia de
carater sistémico,
as carcacas e 0s
6rgaos devem ser
condenados.

A ocorréncia de atrites é
comum e recorrente em
aves sendo preconizada a
remogao da parte atingida e
liberagdo da carcaca com as
visceras, a qual ndo seria

Art. 175. As
carcacas de aves
ou os érgaos que
apresentem
evidéncias de
processo
inflamatério ou
lesdes
caracteristicas de
artrite,
aerossaculite,
coligranulomatose,




digna de registro pelo SIF.
No entanto, na maioria dos
abatedouros o corte das
patas ocorrer na altura da
articulagdo, o que incidira
na contaminagéo do
equipamento. Caso o
estabelecimento ndo

dermatose,
dermatite, celulite,
pericardite,
enterite, ooforite,
hepatite, salpingite
e sindrome ascitica
devem ser
julgados de acordo

Artrite (uma N .. |ofereca opgdes alternativas | Condenacgdo com os seguintes
N ( - Artrite/tenossinovite €ca opc cenac oM 05 Segf
articulacao) e estrutura adequada para | parcial critérios:
aidentificacdo e remogao (Redagdo dada
dalesdosema pelo Decreto n°
contaminagdo dos 10.468, de 2020)
equipamentos, a carcaca |- quando as
atingida tera que ser lesdes forem
condenada na pré- restritas auma
inspegao. parte da carcaca
Sugere-se, conforme o ou somente aum
caso, o lancamento como 6rgao, apenas as
"Artrite (em uma areas atingidas
articulagio)" ou "Artrite devem ser
(em mais deuma condenadas; ou
articulagio)" 11 - quando a lesdo
for extensa,
multipla ou houver
evidéncia de
carater sistémico,
as carcacas e 0s
6rgaos devem ser
condenados.
Art. 143. As
carcacas, as partes
. das carcacas e os
Aspecto repugnante sera o o«
AP 6rgaos com
diagndstico dado a
- aspecto
alteragoes de cor, forma e
~ repugnante,
odor, que ndo tenham
congestos, com
outro enquadramento -
. . . coloragdo anormal
especifico mais apropriado
L e ou com
ou causa identificavel, mas -
ue pela sua aparéncia degeneracdes
a P devem ser
causem repugnancia.
. " condenados.
Aspecto Devem ser excluidos desses | Condenacdo N L
Aspecto repugnante . . Paragrafo unico.
repugnante diagnostico as causas total ~ .
N SN . Sao também
inflamatérias e infecciosas,
o condenadas as
e os quadros septicémicos.
. carcagas em
Sempre que possivel as
processo
carcagas com aspecto !
putrefativo, que
repugnante devem se
. exalem odores
condenadas na pré- .
. PR medicamentosos,
inspegao, visando preservar N .
- urinrios, sexuais,
a higiene do processo de P
excrementicios ou
abate.
outros
considerados
anormais.
Canibalismo é o ato ou vicio
que as aves apresentam de
se bicarem. O diagnostico é
aplicavel para animais que,
na avaliagdo ante mortem,
demonstrem lesdes
oo Art. 177.No caso
compativeis com -
P < . de lesbes
canibalismo. As areas mais N
~ provenientes de
comumente afetadas sao o
. o canibalismo, com
crista, barbela e sambiquira. .
y - . - envolvimento
Dermatite/dermatose | As lesGes caracterizam-se | Condenagao .
o . extensivo
Canibalismo por ferimentos fechados ou | Total N
N repercutindo na
abertos, de diferentes
carcaca, as
tamanhos, as vezes
. carcacas e 0s
dilacerado, com .
. 6rgaos devem ser
hematomas e diferentes
. - condenados.
graus de racdo inflamatéria.
Tais lesdes poderao ser
utilizadas para a verificagdo
de autocontrole quanto as
questdes de bem estar
Canibalismo (no animal na granja.
ante mortem) Canibalismo é o ato ou vicio
que as aves apresentam de
se bicarem. O diagnostico é
aplicavel para animais que,
na avaliagdo ante mortem,
demonstrem lesdes
compativeis com
canibalismo. As areas mais Paréagrafo Unico.
comumente afetadas sao N&o havendo
crista, barbela e sambiquira. comprometimento
Dermatite/dermatose | As lesdes caracterizam-se Condenagdo sistémico, a
Canibalismo por ferimentos fechados ou | parcial carcaca pode ser

abertos, de diferentes
tamanhos, as vezes
dilacerado, com
hematomas e diferentes
graus de racdo inflamatoria.
Tais lesdes poderao ser
utilizadas para a verificagdo
de autocontrole quanto as
questdes de bem estar
animal na granja.

liberada apés a
retirada da area
atingida.

Art. 175. As
carcacas de aves
ou os 6rgdos que
apresentem
evidéncias de
processo
inflamatério ou
lesdes
caracteristicas de
artrite,




Carcagas que além da artrite
apresentem alteragdo no
seu estado geral como a
caquexia ou mesmo
alteragdes inflamatérias

aerossaculite,
coligranulomatose,
dermatose,
dermatite, celulite,
pericardite,
enterite, ooforite,
hepatite, salpingite
e sindrome ascitica
devem ser
julgados de acordo

Artrite/tenossinovite sistémicas (septicremia) Condenacgédo co'rrrl c.)s seguintes
devem ser também total critérios:
destinadas na pré-inspecio, (Redagdo dada
apontado o diagndstico que pelo Decreto n°
implicou na sua 10.468, de 2020)
condenagdo total | - quando as
(caquexia, septicemia...) les6es forem
restritas a uma
parte da carcaca
ou somente aum
6rgao, apenas as
areas atingidas
. devem ser
Caquexia condenadas; ou

Il - quando a lesdo
for extensa,
multipla ou houver
evidéncia de
carater sistémico,
as carcacas e 0s
6rgaos devem ser
condenados.

Caracteriza-se por

diminui¢do da musculatura

na carcaca, podendo-se

encontrar até mesmo ma

formagdes. Varias sdo as

causas que levam os

animais de produgao ao

estado de caquexia, como

doencgas cronicas, restritas

ou generalizadas, quadros Art. 139. As

infecciosos, restritos ou carcagas e 0s

. generalizados, problemas | Condenacao 6rgaos de animais

Caquexia i
metabdlicos ou total em estado de
nutricionais. Sempre que caquexia devem
for evidenciada a caquexia, ser condenados.
independentemente da sua
causa, a carcaca, suas
partes e visceras devem ser
condenados.

E relevante a diferenciacio

do quando de magreza,

para o qual é possivel a

liberacéo ou

aproveitamento da carcaca.
Art. 175. As
carcacas de aves
ou os 6rgaos que
apresentem
evidéncias de
processo
inflamatério ou
lesdes
caracteristicas de
artrite,
aerossaculite,

E um processo inflamatério coligranulomatose,

do tecido subcutaneo dermatose,

causado por agentes dermatite, celulite,

infecciosos, que se pericardite,

apresenta em forma de = enterite, ooforite,

" . Condenagdo N L

Celulite placa caseosa caracteristica, total hepatite, salpingite
com crostas, firme, de e sindrome ascitica
coloragdo amarelada, logo devem ser
abaixo da pele. Lesoes julgados de acordo
restritas e sem reflexos na com os seguintes

Celulite (aves) carcaga demandam critérios: (Redagdo
condenagéo da aérea dada pelo Decreto
afetada, considerando a n° 10.468, de
eliminagdo completa da 2020)
area afetada e areas de 11 - quando a leséo
contato com as placas for extensa,
inflamatdrias, com multipla ou houver
liberagao do restante da evidéncia de
carcaga para consumo carater sistémico,
humano. as carcagas e 0s

orgaos devem ser
condenados.

Art. 175.

| - quando as
lesbes forem
restritas auma

Celulite Com?ienat;éo parte da carcaca

parcial ou somente aum
6rgao, apenas as
areas atingidas
devem ser
condenadas;
Art. 147. As
carcacas, as partes
das carcacas e os
orgaos que
apresentem area
extensa de
contaminacao por
L contetido
Nesse diagnostico devem B gastrintestinal,
ser consideradas somente Com_jenagao

urina. leite. bile.




as contaminacdes de
origem gastrintestinal e
biliar, em fungéo de
extravasamento de
conteudo do papo,
gastrico, fezes ou bile.
Considera-se essa
informacao relevante como
indicador de falhas nos
processos de preparagdo
dos animais para o abate
(jejum e dieta hidrica) ou
nas operagoes de
evisceracdo, as quais

total

pus ou outra
contaminacao de
qualquer natureza
devem ser
condenados
quando n&o for
possivel aremogao
completa da area
contaminada.

Art. 147.§2°
Quando for
possivel a remogao
completada

N ) Condenacgédo contaminacdo, as
podem ampliar o potencial N
N parcial carcacas, as partes
de contaminagéo da carcaca das carcacas, os
em si e de outras carcagas e o §
produtos, por 0rgaos ou as
Contaminagdo T visceras podem ser
. N - contaminagdo cruzada no .
gastrintestinal e Contaminacao abate liberados.
biliar = Art. 147.§1° Nos
A regulamentacéo do § 3° o § p
casos em que nao
nas aves ocorre pela seia oss'qel
- v
regulamentacéo que deJIin?itar
autoriza a lavagem das erfeitamente as
carcacas para fim de a'?reas
remogao das contaminadas
contaminagdes. No entanto N L
P Aproveitamento | mesmo apés a sua
necessario manter a L =
o condicional remocao, as
avaliagdo do SIF de forma a t
. carcacas, as partes
remover da linha as da zr ca P:
A s carcagas, 0s
contaminagoes visiveis que Srasos o < o
- u
possam, pela sua extensao, visgceras devemn ser
localizagao ou natureza, destinados 3
nao serem efetivamente esterilizacio pelo
removidas pelo sistema de calor 620 P!
lavagem, o para as quais a - =
redugdo de carga Art. 14,7' 53
microbiolégica possa nao Podera. ser
resultar em produtos apto pel:mltlda a
para o consumo. retlrada'da .
contaminagdo sem
r - aremogao
Liberagdo N .
completa da area
contaminada,
conforme
estabelecido em
normas
complementares.
Art. 147. As
carcacas, as partes
das carcacas e os
orgaos que
apresentem area
extensa de
contaminagéo por
contetdo
Condenacio gastrintestinal,
urina, leite, bile,
Devem ser totalmente total pUS 0l oUtra
excluidas deste diagnostico contaminacio de
as contaminagdes de qualquer natureza
origem gastrintestinal e devem ser
biliar citadas acima. condenados
Considera-se aqui carcagas quando nio for
esuas partes que entrem possivel a remogao
em contato direto ou completa da area
indireto com substancias contaminada
(liquidas, sélidas ou At 147.52°
gasosas) contaminantes, Quando for
além do piso e outras R .
estruturas possivel a remocao
L ~ completada
(utensilios/instalagdes) < N
. Condenacgédo contaminagao, as
contaminadas, como por N
parcial carcacas, as partes
exemplo as graxas das das carcacas, 0s
noreas (mesmo que de grau 6rgaos ou as’
alimenticio). visceras podem ser
Contaminagdo ndo - A regulamentacéo do § 3° .
. . Contaminagdo liberados.
gastrintestinal nas aves ocorre pela =
= Art. 147.§ 1° Nos
regulamentacéo que casos em ue o
. u
autoriza a lavagem das " ,q
> seja possivel
carcacas para fim de delimitar
remogao das erfeitamente as
contaminagdes. No entanto greas
necessario manter a contaminadas
avaliagdo do SIF de forma a " L
" Aproveitamento | mesmo apés a sua
remover da linha as o -
L L condicional remocao, as
contaminagdes visiveis que "
= carcagas, as partes
possam, pela sua extenséo, das cgrca aspos
localizacdo ou natureza, Srados o Qasy
= . u
nao serem efetivamente visgceras devem ser
removidas pelo sistema de destinados 3
lavagem, o para as quais a I
reducio de carga esterilizagao pelo
N L = calor.
microbioldgica possa nao <
resultar em produtos apto Art. 14,7‘ §3
para o consumo. Podera' ser
permitida a
retirada da
contaminacdo sem
’ ~ aremogao
Liberagdo <

completa da area
contaminada,
conforme
estabelecido em
normas
complementares.

Nas aves, as evidéncias da

Art. 114. A sangria
deve ser a mais
completa possivel
erealizada com o




escaldagem do animal vivo
podera ser percebida pela
auséncia de corte de sangria
no pescoco, obviamente,
observada antes da
remocao da cabeca do
animal, e coloragdo da
carcaga avermelhada. No

animal suspenso
pelos membros
posteriores ou
com o emprego de
outro método
aprovado pelo
Departamento de
Inspecéo de

. . caso de animais escaldados | Condenacao Produtos de
Escaldado vivo Sangria inadequada N N N
vivos, condena-se total Origem Animal.
totalmente a carcaca ainda Paragrafo unico.
na pré-inspegéo, e se Nenhuma
comunica ao abatedouro manipulacio pode
para a tomada de acdo ser iniciada antes
corretiva imediata no que o sangue
processo, para evitar a tenha escoado o
reincidéncia, considerando maximo possivel,
o respeito aos preceitos de respeitado o
bem estar animal. periodo minimo de
sangria previsto
em normas
complementares.
Como estados Condenacgédo
anormais/patolégicos ndo | total
previstos, devem ser Condenacio
langadas as alteragdes parcial
eventuais que, naavaliacdo [Aproveitamento
clinica e epidemiolégica condicional
procedida sob
responsabilidade do médico
veterinario oficial, nao se
demonstrem dignas de
suspeita de doencas de
notificacdo obrigatéria,
< 5 Art.175.§1° Para
tampouco podendo ser
os estados
enquadradas com N
" TR B anormais ou
restritas", "inflamatorias’ . -
patolégicos ndo
ou em nenhum outro .
. . previstos no caput
diagnostico previsto e P .
" . adestinacao sera
disponivel para lancamento . s
realizada a critério
no SIGSIF. No caso de .
~ N . do SIF.  (Incluido
alteracées ndo previstas °
ue se tornem recorrentes pelo Decreto n
gu em volume crescente 10.468, de 2020)
Estado Estados anormais ou . ’ §2° O critério de
- o = cabera ao AFFA/MVO a -
anormal/patoldgico | patologicos nao - . destinacao de que
- . . elaboracao de nota técnica, o =~
nao previsto previstos N trata o § 1° ndo se
informando ao DIPOA as Ny
o M aplica aos casos de
caracteristicas da lesdo . = miopatias e de
(incluindo fotos e outros Liberacao . 5
s Lo discondroplasia
materiais disponiveis, PN
. ! tibial, hipotese em
andlise do perfil
RS que as carcagas de
epidemiologico e etc.)
. aves devem ser
sugerindo estudos para
e segregadas pelo
criagdo de um novo .
L P estabelecimento
diagnostico ou justificando s
N . - para destinagdo
ainclusao da lesdo em um . N
R, industrial.
dos diagnosticos ja
previstos. Esses
documentos serdo
avaliados pelo DIPOA, que
emitira orientacido
complementar, sempre que
necessario. O julgamento e
adestinacdo destes casos
devera seguir o
determinado pelo RIISPOA,
sempre preconizando a
saude publica e animal.
O diagnéstico de falhas Art. 178. No caso
tecnoldgicas deve deaves que
compreender todas as apresentem lesdes
alteragdes em carcagas, mecanicas
partes de carcaca e visceras - extensas, incluidas
N Condenagéo
oriundas de falhas no total as decorrentes de
processo de abate, escaldagem
excluidas aquelas que excessiva, as
possuem diagnostico ja carcagas e 0s
definido (como as orgaos devem ser
contaminagdes). condenados.
Enquadrar-se-ao em falhas Art. 178.
tecnologicas, as carcacas Paragrafo unico.
néo evisceradas, as com As leses
alterages organolépticas Cond . superficiais
em fungao de evisceragao on 3 elnat;ao determinam a
= arcial - .
retardada, as que nao p condenacéo parcial
apresentem correlagdo com com liberacdo do
Escaldagem excessiva | as visceras, as submetidas a restante da carcaca
escaldagem excessiva, as edos orgéos.
mal sangradas, fraturas
ap6s a morte e outras
decorrentes de falhas
durante o processamento.
A submissdo da ave a Art. 178.
escaldagem vai alterar Paragrafo Unico.
invariavelmente a cor da As leses
pele e da musculatura superficiais
superficial das aves. Liberacio determinam a
Existem niveis diferentes de condenacio parcial
escaldagem excessiva, com liberagao do
sendo possivel desde a restante da carcaca
liberagdo da carcaca até a e dos 6rgaos.
condenagdo total,
seguindo-se os padroes
definidos pelas orientagdes
fotograficas do DIPOA.
O diagnostico de falhas Condenagdo
tecnoldgicas deve total
compreender todas as Aproveitamento
alteracoes em carcacas, condicional




Falhas tecnologicas

Evisceragao retardada

partes de carcaca e visceras
oriundas de falhas no
processo de abate,
excluidas aquelas que
possuem diagndstico ja
definido (como as
contaminagdes).
Enquadrar-se-3o em falhas
tecnoldgicas, as carcacas
n3o evisceradas, as com
alteracoes organolépticas
em fungao de evisceracdo
retardada.

Em se tratando a
evisceragio retardada de
alteraces decorrentes de
falha de execucao de abate
e processamento da ave,
estas falhas tecnolégicas
devem desencadear agdes
sob produto e processo
pelo autocontrole do
abatedouro, sendo

Art. 118. A
evisceragio deve
ser realizada em
local que permita
pronto exame das
visceras, de forma
que ndo ocorram
contaminagoes.
§1° Caso ocorra
retardamento da

estabelecidos e validados os | Liberacio evisceragio, as
critérios propostos no carcacas e visceras
programa para as serdo julgadas de
destinagdes de carcagas acordo com o
que, em virtude da parada disposto em
do processo, se encontrem normas
em diferentes etapas do complementares.
processo (insensibilizacio,
sangria, escaldagem,
depenagem, em
evisceragdo, ja eviscerado e
ainda nao chegadas as
linhas de inspe¢do). Para
essa destinacdo devem ser
respeitadas as destinagoes
previstas pelo RISPOA, e
validados os tempos
maximos que a
aves/carcaga pode
permanecer em cada etapa
sem prejuizo sanitario da
propria ave/carcaga ou da
eficiéncia da operacao de
abate.
O diagnéstico de falhas Art. 175-A.
tecnoldgicas deve Paragrafo Gnico. O
compreender todas as disposto no caput
alteragdes em carcagas, nao se aplica as
partes de carcaga e visceras contusoes
oriundas de falhas no extensas ou
processo de abate, generalizadas e aos
excluidas aquelas que casos de areas
pos.sgem diagnéstico ja Condenacio sanguin9lgntas ou
definido (quadros hemorragicas
L I total " .
hemorragicos/septicémicos difusas, hipoteses
ou de aspecto repugnante). emquea
Enquadrar-se-3o em falhas destinacao sera
tecnoldgicas, as carcacas realizada pelo SIF
mal sangradas, ou seja, nas linhas de
aquelas que foram inspecao.
submetidas ao processo de (Incluido pelo
Sangriainadequada | sangria (presenca de Decreto n°® 10.468,
ou ma sangria cortes), mas que por de 2020)
motivos desconhecidos, Art. 175-A. Nos
nao tiveram o sangue casos de fraturas,
drenado na proporgio contusoes e sinais
adequada para atender ao de ma sangria
padrao de qualidade da ocorridos no
carne. abate, por falha
Em se tratando de operacional ou
alteraces decorrentes de R tecnologica, as
falhas no abate e DestlnaFao carcagas de aves
Industrial
processamento da ave, as devem ser
falhas tecnologicas devem segregadas pelo
desencadear agoes sob estabelecimento
produto e processo, para destinagdo
definidas pelos industrial.
autocontroles atendidas as (Incluido pelo
destinagdes previstas pelo Decreto n° 10.468,
RISPOA. de 2020)
Art. 175-A.
Paréagrafo Gnico. O
disposto no caput
E necessario distinguir nao se aplica as
lesGes traumaticas que contusdes
tenham ocorrido com o extensas ou
animal vivo daquelas que generalizadas e aos
ocorrem no post casos de areas
mortem (sem sofrimento . sanguinolentas ou
) ... . |Condenacdo ..
do animal), para verificagdo hemorragicas
total " L
do programa de difusas, hipoteses
autocontrole de bem-estar emquea

Fratura (apds a
morte) (152)

animal do estabelecimento.
O diagnostico de falhas
tecnologicas deve
compreender todas as
alteracées em carcacas,
partes de carcaga e visceras
oriundas de falhas no
processo de abate,
excluidas aquelas que
possuem diagnostico ja
definido (como as
contusdes). Enquadrar-se-
30 em falhas tecnoldgicas
as, fraturas apds a

destinacao sera
realizada pelo SIF
nas linhas de
inspecao.

(Incluido pelo
Decreto n°® 10.468,
de 2020)

Art. 175-A. Nos
casos de fraturas,
contusdes e sinais
de ma sangria
ocorridos no
abate, por falha
operacional ou




morte em decorréncia de

tecnologica, as

I Destinacao
falhas no maquinario ou no . carcagas de aves
Industrial
processamento, podendo devem ser
ser computadas segregadas pelo
juntamente com as demais estabelecimento
englobadas em “falhas para destinagdo
tecnologicas”. industrial.
(Incluido pelo
Decreto n° 10.468,
de 2020)
As lesbes de pele podem ter
etiologias diversas e
glas Art. 175. As
morfologicamente
- . carcacas de aves
distinguem-se em: maculas, -
P ) ou os érgaos que
papulas, placas, nédulos,
. P apresentem
urticas, vesiculas, bolhas, YO
. evidéncias de
pustulas, abscessos ou
. PN processo
Ulceras. Essas lesdes irdo N .
s inflamatério ou
variar ainda em forma, -
= lesbes
tamanho, coloracéo e -
= caracteristicas de
textura (erosao, crostas, N
N . artrite,
fissuras, fistulas, escamas, .
e aerossaculite,
etc.). A classificacdo de .
. . coligranulomatose,
lesdes de pele s6 é
dermatose,
relevante quando N "
. e - L dermatite, celulite,
identificadas lesGes sujeitas N N
N o o pericardite,
a notificacdo obrigatoria. N N
- N - enterite, ooforite,
Para estas, serdo mantidos |condenagio N L
. . . hepatite, salpingite
diagndsticos especificos no | total i Y
. e sindrome ascitica
SIGSIF, como "Bouba
iee o e devem ser
aviaria (ja notificado), .
o e julgados de acordo
Bouba aviaria (notificagdo )
. - com os seguintes
SIF), os quais serdo s
- critérios:
utilizados sob -
™ P (Redacgdo dada
- . responsabilidade técnica do °
Lesdo de pele Dermatite/dermatose AFFA. J4 no post mortem pelo Decreto n
L A 10.468, de 2020)
sera relevante a avaliagdo <
< N 11 - quando a lesdo
de lesdes de pele que sejam
. for extensa,
primaria ou L
. multipla ou houver
secundariamente NI
N P evidéncia de
inflamatérias e que possam . s
carater sistémico,
gerar ou ser fruto de
N as carcacas e 0s
processos septicémicos, ou Cox
N orgaos devem ser
ainda aquelas que tenham
condenados.
gerado algum reflexo na
carcaca.
Lesbes localizadas, sem
reflexo na carcaca, e sem
relagdo como suspeita de Art. 175.1-
doencas sujeitas a quando as lesdes
notificagdo, deverao ser forem restritas a
lancadas como "lesao de uma parte da
pele". A condenagéo de Condenagdo carcaga ou
carcagas por reflexos de parcial somente aum
lesdes de pele deve ser orgao, apenas as
langada pelo diagnoéstico de areas atingidas
reflexo na carcaca, por devem ser
exemplo: septicemia, condenadas; ou
magreza, caquexia,
alteragdes musculares.
As linhas de inspegao sao Condenagao
Abscesso peca 3 <
em geral formadas por parcial Art. 175. As
Hepatite funcionarios de nivel carcacgas de aves
Salpingite médio, logo ndo contam ou os érgéos que
Pericardite com profissionais com apresentem
- formagéo e competéncia evidéncias de
Enterite
adequadas para a processo
classificagdo inflamatodrio ou
anatomopatoldgica lesGes
detalhada e inequivoca das caracteristicas de
lesdes. Assim, as leses artrite,
inflamatorias que possam aerossaculite,
estar relacionadas com coligranulomatose,
processos septicémicos, dermatose,
demandaréo avaliagio dermatite, celulite,
veterinaria no DIF. Lesdes pericardite,
avaliadas como restritas ou enterite, ooforite,
. - localizadas devem ser hepatite, salpingite
Lesao inflamatéria . Woen . bes
registradas como "lesao . N e sindrome ascitica
2o Liberagdo
Inflamatoéria", como causa devem ser
de condenacéo de parte julgados de acordo
Onfaloflebite significativa da carcaca. com os seguintes
Para lesdes inflamatorias critérios:
isoladas em visceras ou (Redagdo dada
partes insignificantes da pelo Decreto n°
carcaga, deve ser removida 10.468, de 2020)
e condenada a parte ou | - quando as
viscera atingida e a carcaca lesdes forem
registrada como liberada. restritas auma
Ja as lesdes que indiquem parte da carcaca
processos sistémicos e ou somente aum
impliquem na condenagio orgao, apenas as
total das carcacas, suas areas atingidas
partes e visceras, devem ser devem ser
registradas como condenadas; ou
"septicemia".
Art. 175-A.
Paragrafo unico. O
disposto no caput
nao se aplica as
contusdes
Somente lesdes produzidas extensas ou
por agdo violenta, de generalizadas e aos
natureza fisica, externa ao casos de areas
rganism nimal, ~ sanguinolentas ou
organismo do animal Condenagéo 8 ‘s
devem ser apontadas nesse total hemorragicas
diagnéstico. Sao exemplos: difusas, hipoteses
hematomas, fraturas, emquea

perfuragdes, cortes,

destinacao sera




arranhdes, abrasoes e

realizada pelo SIF

avulsoes. A relevancia e nas linhas de
extensdo da lesao sera inspecao.
avaliada pelo AFFA para (Incluido pelo
~ . . entao definir a destinagdo Decreto n° 10.468,
Lesao traumatica Contusao/fratura
das carcagas, suas partes e de 2020)
visceras, conforme Art. 175-A. Nos
determina o RIISPOA. casos de fraturas,
No entanto, é necessario contusdes e sinais
distinguir lesoes de ma sangria
traumaticas que tenham ocorridos no
ocorrido com o animal vivo abate, por falha
daquelas que ocorrem no operacional ou
post mortem (sem A tecnologica, as
. . Destinagao
sofrimento do animal), para ) carcagas de aves
. Industrial
verificagdo do programa de devem ser
autocontrole de bem-estar segregadas pelo
animal do estabelecimento. estabelecimento
para destinagdo
industrial.
(Incluido pelo
Decreto n° 10.468,
de 2020)
Caracteriza-se por carcagas
com tamanho, escore
corporal ou peso abaixo da
média do lote, com
oA Art. 161. As
escassez ou até auséncia de
carcacas e 0s
gordura corporal, contudo X L
6rgaos de animais
sem perda da massa )
magros livres de
muscular. Para melhor .
. - < Aproveitamento | qualquer processo
Magreza Magreza diferenciacdo e adequacgdo . .
o condicional patolégico podem
ao respaldo legal, animais N
ser destinados ao
condenados devem ser y
aproveitamento
enquadrados como .
" condicional, a
caquéticos. As carcacas .
N - critério do SIF.
oriundas de animais magros
poderdo ser destinadas ao
aproveitamento
condicional.
Miopatia dorsal A miopatia peitoral
cranial (MDC) profunda caracteriza-se
COMO uMa necrose
isquémica que se
desenvolve no musculo
peitoral profundo. Devido a
localizagao do musculo, a
lesédo é de dificil visualizagao
nainspegao post
mortem nas linhas de
inspecdo. A miopatia dorsal
pec °p Art. 175.§2° O
cranial caracteriza-se pela s
SR . critério de
necrose isquémica uni ou S
. destinacao de que
bilateral do o
. s . tratao § 1° nao se
musculo Latissimus Dorsi, N
S . aplica aos casos de
causando uma miodistrofia . 3
P i miopatias e de
asséptica. A pele da regiao . 5
discondroplasia
afetada apresenta edema - IR,
. . N L Destinagdo tibial, hipotese em
Miopatias (aves) . . gelatinoso amarelo citrino, N
Miopatia peitoral : PR Industrial que as carcagas de
inodoro e asséptico, e os
profunda (MPP) . N aves devem ser
musculos exibem aumento
A segregadas pelo
da consisténcia, espessura e .
estabelecimento
podem apresentar P
- . para destinacdo
superficies hemorragicas e N . B
B industrial.(Incluido
se estender nas areas de o
insercdo das asas pelo Decreton
- 10.468, de 2020)
Os casos de alteracoes
musculares graves que
afetem o estado geral da
carcaca ou que envolvam
processo inflamatérios
severos que possam
contaminar as etapas
posteriores, deverdo ser
condenados nas linhas de
abate, sob o diagndstico
"aspecto repugante".
Caracteriza-se por um Art. 165. As
crescimento anormal e carcagas de
desordenado das células de animais com
qualquer tecido do neoplasias
organismo. Quando extensas, com ou
houver lesdes neoplasicas sem metastase e
discretas e localizadas, e Condenacio com ou sem
sem comprometimento do | Total comprometimento
estado geral, a carcaca pode do estado geral,
ser liberada para o devem ser
consumo depois de condenadas.
removidas e condenadas as (Redacdo dada
partes e os drgaos atingidos pelo Decreto n°
pela neoplasia. As carcagas 10.468, de 2020)
. . de animais com neoplasias
Neoplasia Neoplasia/Tumor P
extensas que apresentem 165. §4° Quando
repercussao no seu estado se tratar de lesdes
geral, com ou sem neoplasicas
metastase, devem ser discretas e
condenadas. Quando se localizadas, e sem
tratar de lesdes neoplasicas comprometimento
extensas, mas localizadas e | Condenacio do estado geral, a
sem comprometimento do | parcial carcaca pode ser

estado geral, a carcaca e os
6rgaos devem ser
destinados a esterilizacdo
pelo calor depois de
removidas e condenadas as
partes e os 6rgaos
comprometidos.

liberada para o
consumo depois
de removidas e
condenadas as
partes e os 6rgaos
comprometidos.

Art. 175. As
carcagas de aves




Carcacas que além da artrite
apresentem alteragao no
seu estado geral como a
caquexia ou mesmo
alteragées inflamatorias
sistémicas (septicemia)
devem ser também
destinadas na pré-inspecao,
apontado o diagndstico que

ou os 6rgédos que
apresentem
evidéncias de
processo
inflamatério ou
lesbes
caracteristicas de
artrite,
aerossaculite,
coligranulomatose,
dermatose,
dermatite, celulite,
pericardite,
enterite, ooforite,
hepatite, salpingite
e sindrome ascitica
devem ser
julgados de acordo

N SRR DRI Condenagao com os seguintes
Artrite/tenossinovite |implicou nasua < L 8
- total critérios:
condenagdo total (Redacso dada
(caquexia, septicemia...) pelo Decreto n°
Registrada a condenagao 10.468, de 2020)
total da carcaca, ja se | . uan‘do s
pressupde a condenagao Iesges forem
das respectivas visceras e restritas a uma
demais partes da carcaca, rte da carcaca
que nao precisam ser gu somenteaim
declaradas novamente. P
6rgao, apenas as
areas atingidas
devem ser
condenadas; ou
Il - quando a lesao
for extensa,
multipla ou houver
evidéncia de
carater sistémico,
as carcacas e 0s
6rgaos devem ser
condenados.
Septicemia Septicemia As lesdes inflamatdrias que
’ Ci T it possam estar relaciona;as Art. 175. As
clulite carcacas de aves
Abscesso com processos ou 0s brgios que
Hepatite septicémicos, ou gerar apresentem
— reflexos sistémicos na LA
Salpingite - evidéncias de
- N carcaca, demandarao
Pericardite liaca processo
Enterit: avaliacdo no DIF. inflamatério ou
nterite Para o diagnéstico de leses
Onfaloflebite "septicemia” somente & caracteristicas de
Dermatite/dermatose | possivel a condenacao total artrite
(carcaca e visceras), assim é —
N aerossaculite,
fundamental excluir desse .

. - coligranulomatose,
diagndstico aqueles dermatose
quadros que se enquadrem dermatite ;:elulite
em "Lesao inflamatéria ericardité ’
(5)", ou seja, a alteracio p N T
. s B enterite, ooforite,
inflamatéria em visceras ou hepatite, salpingite
partes da carcaca sem e sindroryne ascitica
repercussao no estado geral devem ser
damesma. N

. julgados de acordo
Em outro sentido, quadros . .
" N L Condenagdo com os seguintes
como "hepatite, salpingite, s
. . N total critérios:
pericardite etc" quando (Redaco dada
implicarem na condeagao elo [;;ecreto e
total da carcaca, devem ser ’;0 468, de 2020)
. marcados como U
Sindrome " L | - quando as
s septicemia"”, para ~
hemorragica . lesdes forem
padronizagdo e melhor restritas a uma
entendimento dos dados parte da carcaca
do SIGSIF.
ou somente aum
Alguns casos antes L«
6rgao, apenas as
enquadrados como i L
. - areas atingidas

'sindrome hemorragica devem ser
podem ser coincidentes condenadas: ou
com a descricao de quadros 11 - quando a‘ leso
septicémicos.

. " for extensa,
Registrada a condenagio mltipla ou houver
total da carcaca, ja se A

- - evidéncia de

pressupGe a condenacao cardter sistémico
das respectivas visceras e ’

© as carcacas e 0s
demais partes da carcaca, A

- Ny 6rgaos devem ser
que nao precisam ser

condenados.

declaradas novamente.
A ascite é uma condicdo
patolégica que se
caracteriza por
extravasamento de liquido
dos vasos sanguineos e seu
acmulo na cavidade
celomatica das aves,
podendo conter células
sanguineas. Possui carater
multifatorial, como
genético (crescimento Art. 175. As
rapido), fisiologico carcagas de aves
(insuficiéncia ou os 6rgios que
cardiorrespiratoria), apresentem
anatomico (volume evidéncias de
pulmonar diminuido), processo
nutricionais (alta energia da inflamatério ou
racao), ambientais lesbes
(alteracdes bruscas de caracteristicas de
temperatura), manejo Liberagdo artrite,

(deficiéncia de ventilagdo) e
enfermidades. Cabe
ressaltar que essa lesdo é de
ocorréncia exclusiva em
aves, nao ocorrendo em
outras espécies, prevenindo

aerossaculite,
coligranulomatose,
dermatose,
dermatite, celulite,
pericardite,
enterite, ooforite,




efacilitando a deteccao de hepatite, salpingite

lancamento equivocado. As e sindrome ascitica

destinacdes devem seguir devem ser

0os critérios abaixo: julgados de acordo

Sindrome ascitica " . . Hidropericardio e com os seguintes
aves Sindrome ascitica pequena quantidade de critérios:

liquido abdominal de cor (Redagdo dada

clara ou ambar, fluido, sem pelo Decreto n®

aderéncia e sem nenhum 10.468, de 2020)

outro comprometimento |- quando as

ou alteragdo: condena-se as lesdes forem

visceras e libera-se a carcaca restritas auma

para consumo humano; parte da carcaca
Liquido ascético ou somente aum

fibrinoso, viscoso, aderente 6rgao, apenas as

na cavidade abdominal areas atingidas

e/ou visceras, sem devem ser

nenhuma outra alteragdo Condenagdo condenadas; ou

na carcaga: condena-se o parcial Il - quando a lesdo

dorso e libera-se para for extensa,

consumo humano as asas, multipla ou houver

coxas e sobrecoxas, pés, evidéncia de

Pescogo e peito sem 0sso; carater sistémico,
Distensao abdominal as carcacas e os

decorrente da presenca de 6rgaos devem ser

grande quantidade de condenados.

liquido ascitico no abdome

e/ou hidropericardio, ou

guando flou.ver Condenagao

intercorréncia com outras Total

alteragées como congestao

sanguinea, cianose,

anasarca, caquexia:

condenagdo total da

carcaga, de preferéncia na

pré-inspecéo.

Sem prejuizo dos critérios de avaliagdo e destinagdo atualmente aprovados pelo DIPOA
e dispostos no Quadro 3, a transferéncia dos procedimentos de avaliagio e classificagdo de aves vivas,
aves depenadas (antes da remoc&o de qualquer de suas partes), das carcagas, partes de carcacas e
visceras ao abatedouro frigorifico, sob controle do MVR, orientado pelos pesquisadores para esse fim
na primeira semana de teste. Apds a publicagdo da norma, a capacitagdo do MVR sera desenvolvida e
conduzida por plataforma criada e gerenciada pela Embrapa, utilizando material de treinamento
aprovado pelo DIPOA, e gerando certificagdo dos MVR apo6s a conclusdo do referido treinamento.
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