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MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL
COORDENACAO-GERAL DE VINHOS E BEBIDAS
NUCLEO DE VINHOS E BEBIDAS

NOTA TECNICA N2 1/2024/NVB-CGVB/CGVB/DIPOV/SDA/MAPA

PROCESSO N2 21000.035191/2024-86
INTERESSADO: CGVB/DIPOV/SDA/MAPA

1. ASSUNTO

1.1. Minuta de Portaria que altera a Instrugdo Normativa MAPA n2 14, de 8 de fevereiro de 2018, para a adequagdo ao Regulamento
Vitivinicola do Mercosul e convergéncia com padrdes internacionais.

2. REFERENCIAS

2.1. Decreto n 2 350, de 21 de novembro de 1991

2.2. Decreto n2 1.901, de 09 de maio de 1996

2.3. Decreto n2 8.198, de 20 de fevereiro de 2014

2.4, Decreto n? 10.411 de 30 de junho de 2020

2.5. Instrugdo Normativa MAPA n2 14, de 8 de fevereiro de 2018

2.6. Lei n2 7.678, de 8 de novembro de 1988

2.7. Resolucdo Mercosul/GMC n2 45, de 1996

2.8. Resolugdo Mercosul/GMC n2 12, de 2002

2.9. Resolugdo Mercosul/GMC n2 22, de 2020

3. SUMARIO EXECUTIVO

3.1. A presente Nota Técnica tem como objetivo apresentar o embasamento para a alteragdo da Instrugdo Normativa MAPA n2 14, de 8 de

fevereiro de 2018, em convergéncia a padrdes internacionais, e para dispensa da Andlise de Impacto Regulatério (AIR) e Consulta Pablica (CP) para a
proposta de ato normativo alterador.

4. ANALISE

4.1. A proposta de alteragdo da Instrugdo Normativa MAPA n2 14 de 2018, disposta na minuta de portaria SEI 36260764, decorre da
necessidade de harmonizacdo com o Regulamento Vitivinicola do Mercosul (Resolugdo Mercosul/GMC n2 45, de 1996, modificada pela Resolugido
Mercosul/GMC n2 12, de 2002 e Resolucdo Mercosul/GMC n2 22, de 2020). A revisdo da norma também visa corrigir a possibilidade de padronizacio
do teor alcodlico do brandy ou conhaque fino que esta silente na norma, convergindo, dessa forma, com padrGes internacionais; dar maior clareza aos
requisitos impostos ao alcodlico composto gaseificado; e corrigir o conflito dos ingredientes opcionais do coquetel de vinho ou bebida alcodlica mista
de vinho com a norma especifica de aditivos alimentares.

4.2. Além disso, o tema é objeto de demandas recebidas do setor regulado:

4.2.1. A Cémara da Cadeia Produtiva de Viticultura, Vinhos e Derivados e a Unido Brasileira de Vitivinicultura - UVIBRA demandaram a
alteragdo da norma para equalizagdo do limite maximo de cloretos estabelecido na legislagdo brasileira com o limite estabelecido no ambito do
Mercosul: 1 g/L, expresso em cloreto de sédio (Processos SEI 21000.023010/2024-79 e 21000.084612/2023-11, respectivamente).

4.2.2. A consultoria AMG Foods solicitou a possibilidade de adigdo de dgua para padronizagdo do grau alcodlico do brandy ou conhaque fino
conforme previsto para o conhaque na Instrugdo Normativa MAPA n2 14 de 2018 e na legislacdo europeia (Processos SEI 21000.030862/2024-12).

4.3. Internalizagdo do Regulamento Vitivinicola Mercosul

4.3.1. Tendo em vista o Decreto n 2 350, de 21 de novembro de 1991 (Tratado Mercosul) Decreto n2 1.901, de 09 de maio de 1996 (Protocolo

de Ouro Preto), a Resolu¢do Mercosul/GMC n2 45, de 1996, Resolucdo Mercosul/GMC n2 12, de 2002 e Resolu¢do Mercosul/GMC n2 22, de 2020
(Regulamento Vitivinicola Mercosul e suas modificacdes), é necessario a alteragdo da Instrugdo Normativa MAPA n? 14, de 2018 para internalizacdo
dos parametros fisico-quimicos e de rotulagem de vinhos e derivados da uva e do vinho definidos no ambito do Mercosul, conforme demonstrado na
tabela abaixo.

Tabela 1: Comparacdo dos padrdes estabelecidos na Instrugdo Normativa MAPA n2 14, de 2018 com o Regulamento Vitivinicola Mercosul.

Produto Parametro IN 14/2018 Mercosul

VINHOS: vinho de mesa, vinho
fino, vinho nobre, vinho
frisante, vinho gaseificado,

vinho leve, Champanhe, .
Cloretos totais, expresso

espumante 'ou espumante cloreto de sédio Maximo 0,2 g/L Maximo 1,0 g/L
natural, vinho moscato
espumante  ou  moscatel
espumante, vinho licoroso,
vinho composto
. . Sulfatos totais, - -
Vinho licoroso u'tatos 1o a|:5 'expresso Maximo 1,0 g/L Méximo 1,2 g/L
sulfato de potdssio
Vinho composto; Champanhe, || Cinzas 1,0g/L Vinho tinto:
espumante ou espumante Minimo 1,5 g/L

natural; vinho moscato
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espumante ou moscatel Vinho branco ou rosado: Minimo 1,0 g/L
espumante.
Mistela Aclcares totais Minimo 90 g/L* Minimo 100 g/L
Cooler com vinho ou bebida Graduacio alcodli Minimo 3,0 % Minimo 3,5 %
refrescante de vinho raduagao aicoolica Maéximo 7,0 % Maximo 7,0 %
Minimo 4,5 %

Maéximo 12,0 %
(Definigdo - Art. 84)

. ~ - Minimo 7 %

Sangria Graduagdo alcodlica L %
Minimo 7,0 % Maximo 12 %
Maéximo 12,0 %
(Anexo, tabela 21)2

"9.3. - Indicagdes Obrigatdrias:
“Art. 11. As normas concernentes a rotulagem SE0 || ...
Rotulagem graduagdo || aquelas estabelecidas pelo Decreto n? 8.198, de 20 de |[ 9.3.2 - Graduagdo alcodlica expressa em % (percentagem)

Bebidas alcodlicas L R . " ” X . .
alcodlica fevereiro de 2014, e pela legislagdo complementar. em volume. Respeitando os limites estabelecidos, a

tolerdncia sera de mais/menos 0.5%.

1. Aalteragdo deste parametro também visa adequagdio ao estabelecido na Lei n? 7.678, de 8 de novembro de 1988, que dispde sobre a produgio, circulagdo e comercializagdo
do vinho e derivados da uva e do vinho, que ja esta de harmonizada com a resolugdo Mercosul.

2. Na Tabela 21 do anexo da Instrugdio Normativa MAPA n2 14 de 2018, que fixa os parametros fisico-quimicos da sangria, a graduacdo alcodlica minima para este produto esta
de acordo com o estabelecido na resolugdo Mercosul. No entanto, a defini¢do da sangria disposta no art. 84 esta conflitante com o padrdo estabelecido na Tabela 21.

4.3.2. Considerando que a alteragdo nos padrdes propostos pode implicar na adaptagdo dos processos produtivos pelo setor regulado e,
consequentemente, alteragdo do registro e rotulagem dos produtos, é conveniente conceder um prazo de adequagdo aos padrées internalizados.

4.4. Correg¢do do Padrdo de Identidade e Qualidade do Brandy ou Conhaque fino

4.4.1. Frente a manifestacdo do setor regulado, conforme exposto acima, foi verificado que a padronizagdo do teor alcodlico do brandy ou

conhaque fino pela adigdo de dgua estd silente na Instrugdo Normativa MAPA n2 14, de 2018. Isto porque este processo é notoriamente permitido,
mas ndo esta clara esta permissdo para o brandy ou conhaque fino. No caso do conhaque, por exemplo, essa permissdo esta explicita no inciso
primeiro do 12 paragrafo do art. 62 da prépria Instrugdo Normativa MAPA n2 14, de 2018.

4.4.2. A versdo desta norma, publicada no Diario Oficial da Unido no dia 9 de margo de 2018, em seu art. 64, § 39, trazia a seguinte redagdo:
“§ 32 E permitida a utilizagio de aglicar para corre¢do do teor alcodlico e de caramelo para correcio da cor do brandy ou conhaque fino.” (GRIFO
NOSSO)

4.4.3. Tal redagdo foi alterada pela publicagdo da Instrugdo Normativa n2 48, de 31 de agosto de 2018, passando a vigorar o seguinte texto:
PAIE B4 oottt ettt st neeneen

§ 3° £ permitida a utilizagdo de aglicar para adogamento e de caramelo para corre¢do da cor do brandy ou conhaque fino.” (GRIFO NOSSO)

4.4.4, Diante do exposto, pode-se inferir que houve uma falha na redagdo inicial da norma e que a possibilidade de adigdo de agua para
corregdo do teor alcodlico foi suprimida na ocasido de sua alteragdo.

4.4.5. Além disso, a alteragdo proposta na Minuta tem como objetivo a convergéncia com parametros internacionais. A legislagdo europeia,
no Regulamento (UE) 2019/787 estabelece em seu artigo 22 a possibilidade de adigdo de dgua nas “bebidas espirituosas”, categoria na qual esta
classificado o brandy em tal legislagdo.

4.4.6. Dessa forma, fica reconhecida a necessidade de alteragdo Instrugdo Normativa MAPA n2 14, de 2018, para permitir a adicdo de dgua
para padronizagdo do grau alcodlico do brandy ou conhaque fino.

4.5. Alcodlico composto gaseificado

4.5.1. A adigdo de dioxido de carbono no alcodlico composto, para obtengdo de versdo gaseificada de produto, estd prevista na Instrugdo

Normativa MAPA n? 14, de 2018 conforme abaixo:

“Art. 95. O alcodlico composto que for adicionado de diéxido de carbono, de um inteiro e um décimo até 3 (trés) atmosferas, a vinte graus Celsius, deve
ter sua denominagdo acrescida do termo gaseificado.”

4.5.2. No entanto, ocorreram problemas de interpretacdo relacionados a redagdo do art. 95, que ndo deixa claro se estes requisitos se
aplicam ao alcodlico composto obtido a partir de vinhos naturalmente gaseificados (Vinho Espumante ou Espumante Natural, do Vinho Moscato
Espumante ou Vinho Moscatel Espumante ou do Vinho Frisante Natural). Perante o exposto, foi necessario um esclarecimento por parte da a
Coordenacdo-Geral de Vinhos e Bebidas de que o limite maximo de pressdo gasosa 3 atms ndo se aplicava nestes casos.

4.5.3. Dessa forma, foi identificada a necessidade de alteragdo do texto apresentado no art. 95 da Instru¢do Normativa MAPA n2 14, de 2018,
com o objetivo de dar mais clareza quanto a aplicabilidade dos requisitos estabelecidos para o alcodlico composto gaseificado.

4.6. Coquetel de vinho ou bebida alcodlica mista de vinho

4.6.1. A Instrugdo Normativa n? 14, de 8 de fevereiro de 2018, na alinea ‘c/, do inciso Ill, do art. 89 permite, opcionalmente, a adi¢do de

caramelo de uva, de aguicar ou de milho no Coquetel de vinho ou bebida alcodlica mista de vinho. No entanto, a I.N. Anvisa n2 211/2023, que define
os limites maximos e as condigdes de uso para os aditivos alimentares, ndo permite o uso de corantes, inclusive caramelos, para bebidas alcodlicas
mistas derivadas da uva e do vinho.

4.6.2. A revogacao da alinea ‘c’, do inciso Ill, do art. 89 da Instrugdo Normativa n2 14, de 2018, tem como objetivo, portanto, corrigir o conflito
existente entre o Padrdo de Identidade e Qualidade deste produto e a norma especifica de aditivos alimentares.

4.7. Dispensa da Analise de Impacto Regulatério e Consulta Publica

4.7.1. Nos termos do Decreto n? 10.411, de 30 de junho de 2020, uma das hipéteses pelas quais a Anélise de Impacto Regulatério (AIR) pode

ser dispensada é quando se trata de ato normativo que vise a manter a convergéncia a padr&es internacionais. Conforme mencionado anteriormente,
a minuta de Portaria para alteragdo da Instru¢do Normativa MAPA n? 14, de 2018, tem o objetivo de adequar os Padrdes de Identidade e Qualidade
do Vinho e Derivados da Uva e do Vinho ao Regulamento Vitivinicola do Mercosul e corrigir a possibilidade de padronizagdo do teor alcodlico do
brandy ou conhaque fino convergindo com padr&es internacionais.

4.7.2. Dessa forma, aplica-se o inciso VI do art. 4° do Decreto n? 10.411, de 2020, para dispensa da AIR, abaixo transcrito:
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“Art 42 A AIR podera ser dispensada, desde que haja decisdo fundamentada do 6rgdo ou da entidade competente, nas hipdteses de:

4.7.3. O Decreto n? 10.411, de 30 de junho de 2020, também determina quando a Consulta Publica é facultativa:
“Art. 92-A. A realizagdo de consulta publica é facultativa nas hipdteses previstas no § 22 do art. 32 e no art. 49.

§ 12 Caso o 6rgdo ou a entidade decida realizar a consulta publica nas hipdteses previstas no caput, serd aplicado o disposto no art. 9.

§ 22 Nas hipoteses previstas nos incisos Ill, VI e VIII do caput do art. 42, caso ndo seja realizada consulta publica, nos termos do disposto neste artigo,

deverd ser utilizado outro mecanismo de participagdo social.”

4.7.4. Desta forma, a Consulta Publica é facultativa para o ato normativo proposto, pois, novamente, aplica-se o inciso VI do art. 42 do Decreto
n?10.411, de 2020.
4.7.5. Em atendimento ao paragrafo 22 do art. 92-A. do Decreto n? 10.411, de 2020, foi realizada no dia 21 de junho de 2024, reunido

extraordindria com os membros da Comissao Il da Comissdo Técnica Brasileira da Vinha e do Vinho (CTBVV) e com os membros da Camara da Cadeia
Produtiva de Viticultura, Vinhos e Derivados. O objetivo da reunido foi a apresentacdo pela Coordenagdo-Geral de Vinhos e Bebidas
(CGVB/DIPOV/SDA/MAPA) das propostas de alteracbes da Instrugdo Normativa n2 14, de 08 de fevereiro de 2018, possibilitando, dessa forma, a
participagdo dos atores afetados pela proposta. O registro da reunido esta disposto na ata SEI n2 36249094 e gravac¢ao SEI n2 36066116.

5. DOCUMENTOS RELACIONADOS

5.1. Ata reunido extraordinaria com os membros da Comissdo |l da Comissdo Técnica Brasileira da Vinha e do Vinho (CTBVV) e com os
membros da Camara da Cadeia Produtiva de Viticultura, Vinhos e Derivados (SEI 36249094).

5.2. Minuta de Portaria(SEl n2 36260764).

5.3. Regulamento (UE) 2019/787 do Parlamento Europeu e do Conselho.

6. CONCLUSAO

6.1. Isto posto e considerando que ndo existem obstaculos formais, a minuta de Instrugdo Normativa que altera a Instrugdo Normativa n°

14, de 2018, apresenta-se adequada quanto aos aspectos técnicos e ordenamento juridico vigente, pelo que sugerimos o encaminhamento do
presente processo as instancias superiores.

6.2. A Coordenadora da CGVB, para apreciagdo e providéncias devidas com vistas aos encaminhamentos necessarios.

MARINA DE PAULA PENNA E PALHARES
Farmacéutica
CGVB/DIPOV/SDA/MAPA

LEILA RODRIGUES CALDEIRA
Auditora Fiscal Federal Agropecudria
Coordenadora de Regulamentagdo de Vinhos e Bebidas
CRVB/CGVB/DIPOV/SDA/MAPA

De acordo, autorizo prosseguimento do ato normativo e encaminho a apreciagdo do DIPOV,

JUCARA APARECIDA ANDRE
Auditora Fiscal Federal Agropecudria
Coordenadora-Geral de Vinhos e Bebidas
CGVB/DIPOV/SDA/MAPA
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