AGENCIA BRASILEIRA DE INTELIGENCIA

Encartes

ENCARTE “A”
ITEM 1 - RECURSOS HUMANOS

1. DOS SERVICOS DE RECURSOS HUMANOS

1.1.1. Os SERVICOS DE RECURSOS HUMANOS consistem da disponibilizagdo de profissionais de diversas categorias, qualificados e habilitados conforme
o desempenho das fungdes requeridas, para atuar no apoio a realizagdo de eventos.

1.1.2. O servigo de atendimento médico consiste da disponibilizagdo de UTI's méveis completas, com todos os equipamentos necessarios a atuacdo
primaria de socorro e deslocamento do socorrido ao hospital, e de atendimentos de urgéncia realizado por equipe médica no local do evento, em espago
a ser disponibilizado pela CONTRATANTE e equipado pela CONTRATADA;

1.2. DA EXIGENCIA DOS PROFISSIONAIS
1.2.1. Os profissionais deverdo executar tarefas necessdrias a realizagdo do evento compativeis com sua formagdo, qualificagdo ou habilidades, conforme
as necessidades que se apresentarem no momento da realizagdo do evento;
1.2.2. Os curriculos dos profissionais selecionados para as atividades de mestre de ceriménia e coordenador geral de evento deverdo ser submetidos
com 5 (cinco) dias de antecedéncia do evento a CONTRATANTE, para andlise e aprovagao;
1.2.2.1. A critério da CONTRATANTE, no momento da emissdo da Ordem de Servico, poder3o ser solicitados os curriculos dos demais profissionais,
para avaliagdo.

1.2.3. Sempre que convocados, os profissionais designados pela CONTRATADA deverdo participar de atividade de ambientacdo a ser promovida pela
CONTRATANTE em dia, horario e local a ser informado nos dias que antecedem o evento;

1.2.4. Todos os profissionais contratados que atuardo nos eventos, quando exigido pela CONTRATANTE, deverdo ser previamente credenciados pela
organizagdo do evento e deverdo se manter de posse de sua credencial durante todo o tempo de realizagdo das atividades;

1.2.5. Ajornada de trabalho a ser realizada por cada profissional devera atender a legislagdo vigente, cabendo a CONTRATADA providenciar a contratagdo



de pessoas em quantidade suficiente para atender as necessidades do evento, conforme solicitagdo da CONTRATANTE;

1.2.6. Verificada a incapacidade ou a inconveniéncia de qualquer profissional para atuar no evento, a CONTRATADA devera proceder a sua substituicdo
no prazo ndo superior a 2 horas;

1.2.6.1. Caso a substituicdo ndo ocorra no prazo consignado, sera descontado do pagamento o periodo excedente ao prazo consignado, sem
prejuizo das demais penalidades previstas no instrumento convocatorio;

1.2.7. Os profissionais de empresas subcontratadas pela CONTRATADA poderdo utilizar o uniforme da empresa empregadora desde que aprovada pela
CONTRATANTE;

1.2.7.1. A critério e por conta da CONTRATANTE, poderdo ser disponibilizados uniformes padronizados para o evento, que deverdo ser utilizados
pelos profissionais selecionados pela CONTRATADA.

1.3. DA HORA EXTRA

1.3.1. Existindo a necessidade de prorrogacdo das atividades do evento para além do horério previsto sera devido a CONTRATADA o pagamento da fragdo
da hora trabalhada, de acordo com a quantidade de horas previstas para o posto de trabalho;

1.3.1.1. Para fins do pagamento de que trata o item anterior, na Ordem de Servigo sera informada a quantidade de horas diarias do posto de
trabalho respectivo.

1.4. DAS AGOES AFIRMATIVAS

1.4.1. A CONTRATADA devera preencher os postos de recursos humanos demandados pela CONTRATANTE com, pelo menos, 50% dos empregados do
sexo feminino e, em no minimo, 20% (vinte por cento) da soma do pessoal efetivo e avulso, objeto desta contratagdo, por profissionais afrodescendentes,
em atendimento ao Decreto n? 4.228, de 13 de maio de 2002;

1.4.2. A CONTRATADA devera destinar vagas a serem preenchidas por beneficiarios reabilitados ou pessoas com deficiéncia, no percentual
preestabelecido nas legislagdes vigentes, observada as caracteristicas da atividade a ser executada e a compatibilidade com a deficiéncia.

1.5. DOS ATRASOS DA PRESTAGCAO DOS SERVICOS

1.5.1. Eventuais atrasos no inicio das atividades serdo computados para fins de desconto do pagamento das horas ndo prestadas, sem prejuizo das san¢des
previstas nos termos do Instrumento de Medigdo de Resultado-IMR, constante do Termo de Referéncia.

1.6. DA PRESTAGAO DE CONTAS DOS SERVICOS DE RECURSOS HUMANOS

1.6.1. A Prestagdo de Contas Consiste em demonstrar que os objetivos prepostos foram cumpridos e que guardam adequagdo (conformidade) com as



regras e principios estabelecidos;

1.6.1.1. O faturamento dos servigos com recursos humanos devera ser apresentado a CONTRATANTE, por meio da CONTRATADA, através de
fatura/nota fiscal/recibo/declaragdo/RPA, ou outro documento que comprove a execugdo da despesa, contendo as seguintes informagdes:

a) Nome completo e CPF/RG dos colaboradores;
b) Ndmero de horas trabalhadas por dia;

c¢) Categoria ocupada durante o evento;

d) Data, nome e local do evento.

1.6.1.2. N3o serdo objeto de pagamento os comprovantes de despesas com recursos humanos que ndo constarem as informagdes requeridas.

1.7. DAS DISPOSICOES FINAIS

1.7.1. Os custos com alimentagdo e transporte para as pessoas selecionadas para a realizarem os servigos contratados deverdo estar incluidos no prego
apresentado na proposta comercial;

1.7.1.1. A CONTRATADA devera providenciar, as suas expensas, alimentagdo aos profissionais alocados no evento de forma que ndo seja
comprometido o andamento dos trabalhos, tampouco seja negligenciada a higidez fisica e mental dos trabalhadores, ficando claro que os intervalos
para essas refei¢des ndo serdo computados para efeito de didria/hora trabalhada;

1.7.2. Por ocasido da realizagdo de reuniGes prévias com os empregados da Contratada, sera devido o pagamento de 50% (cinquenta por cento) do valor
da diaria ou o pagamento proporcional a quantidade de horas em que o profissional participou da reunido, conforme o caso (unidade de medida);

1.7.3. A CONTRATADA devera manter registros pessoais de todos os empregados e colaboradores designados para atuar nos eventos organizados pela
CONTRATANTE, inclusive dos empregados das empresas terceirizadas, remetendo as informacgdes (nome completo, RG, CPF e endere¢o) sempre que for
solicitado pela CONTRATANTE.

1.7.4. A CONTRATADA deve fornecer os equipamentos e materiais de consumo do posto médico e das UTI's-Modveis, mantidos e operados em condigdes
adequadas de higiene e seguranga, conforme a Portaria 466/MS/SVS de 04 de junho de 1998;

1.8. DA PROPOSTA COMERCIAL

1.8.1. ALICITANTE devera apresentar proposta comercial observando os quantitativos descritos na planilha seguinte:



SEGAO | - RECURSOS HUMANOS - SUPORTE E SERVIGCOS ESPECIALIZADOS

ITEM

Tipo de Servigo ou
Produto

ESPECIFICAGOES DETALHADAS

Unidade

Quantidade
Estimada

1.1

Coordenadoria de
Evento

O servico devera ser executado por profissional com
experiéncia, o qual sera responsavel pelo planejamento,
organizagao prévia e execugao do evento, coordenagao dos
profissionais envolvidos, de traslados, de protocolo de
cerimonial, entre outras incumbéncias inerentes ao
acompanhamento e desfecho do evento, sob a supervisdo
da contratante.

diaria 8 hs

12

1.2

Mestre de
cerimdnias

O servico devera ser executado por profissional capacitado
e com experiéncia na atividade de mestre de cerimdnias, no
trato com autoridades e habilidade em lidar com pessoas,
boa postura, desenvoltura, adequada presenca de palco,
boa dicgdo, voz adequada a apresentagéo de cerimonial,
articulag@o e interpretagéo de possiveis improvisos no
cerimonial.

diaria 8 hs

1.3

Recepcionista

O servigo devera ser executado por profissional dinamico,
com boa postura, capacitado e com experiéncia na
atividade de recepgao a eventos, com habilidade em lidar
com pessoas e no trato com autoridades.

diaria 8 hs




1.4

Recepcionista
trilingue (idiomas
basicos)

O servico devera ser executado por profissional capacitado
e com experiéncia na atividade de recepcdo a eventos,
dinédmico, fluente em uma lingua estrangeira (inglés,
francés ou espanhol), além do portugués.

diaria 8 hs

1.5

Gargom

O servigo devera ser executado por profissional capacitado
e com experiéncia na atividade de gargom, devidamente
uniformizado e qualificado para realizar todo servigo
correspondente a fungdo de gargom, inclusive no
atendimento a mesa diretora e a sala VIP, com experiéncia
em evento e no trato com autoridades.

diaria 8 hs

20

1.6

Copeiro

O servigo devera ser executado por profissional capacitado
e com experiéncia na atividade de copeira, devidamente
uniformizado e qualificado para realizar todo servigo
correspondente a fungéo de copeiro, com experiéncia em
evento .

diaria 8 hs

20

1.7

Servicos de
limpeza e
conservacao

Servigos com profissionais treinados, capacitados e
uniformizados para execugéo dos servigos de limpeza e
conservagao, incluindo todo o material e equipamentos

necessarios.

diaria 8 hs

20

1.8

UTI mével

Ambulancia e UTI Mével com documentagdo em dia, de
plantdo no local de realizagédo da atividade com
MOTORISTA, médico, enfermeiro e todos os recursos
necessarios para os primeiros socorros, tais como
medicamentos, materiais descartaveis e equipamentos para
atender emergéncias.

diaria

15

1.9

Brigadista de
Incéndio

Profissional treinado e credenciado pelo Corpo de
Bombeiros Militar e
capacitado para atuar na area de brigada contra incéndio
em prevencgao, abandono e combate a um principio de
incéndio, comandar e coordenar os procedimentos iniciais e
prestar os primeiros socorros nos momentos de
emergéncia, dentro de uma area preestabelecida. Quando
da contratacédo desse item, a CONTRATADA devera
providenciar previamente todo material basico necessario a
execugao dos servigos.

diaria 12 hs

20




SUBTOTAL

AGENCIA BRASILEIRA DE INTELIGENCIA

ENCARTE “B”
ITEM 2 - SERVICOS TECNICOS E EQUIPAMENTOS

1. DOS SERVICOS TECNICOS E EQUIPAMENTOS

1.1. Os servigos técnicos e equipamentos consistem da disponibilizagdo de equipamentos, recursos humanos habilitados qualificados, materiais e mobiliarios
para a realizagdo de tarefas acessdrias, para a consecug¢do dos objetivos do evento.

1.2.DOS SERVICOS DE SONORIZACAO

1.2.1. Os servigos de sonorizagdo consistem da disponibilizagdao de materiais, equipamentos e profissionais especializados na operagdo de sistema de som
projetando o dudio dos ambientes;

1.2.1.1. A CONTRATADA devera disponibilizar equipamentos, materiais e pessoal técnico em quantidade e qualidade suficiente para atender as
demandas do evento, observando a programacdo e a quantidade de participantes;

1.2.1.2. Todos os equipamentos deverdo estar devidamente montados, testados e em operagdo até 2 (duas) horas antes do inicio do evento;
1.2.1.3. Compete a CONTRATADA realizar vistoria prévia no local, para verificar as normas de utilizagdo das instalagdes fisicas existentes;

1.2.1.4. O servigo devera ser cotado nas unidades de medidas estabelecidas na planilha de itens, observando os tipos de equipamentos e os
quantitativos de profissionais estabelecidos nos itens;

1.2.1.5. Caso haja necessidade de algum outro profissional que ndo esteja contemplado na descri¢do dos servigos de sonorizagdo, estes deverdo
estar inclusos nos valores da proposta;

1.3. DOS EQUIPAMENTOS EM GERAL



14.

1.5.

1.3.1. Todos os equipamentos e materiais a serem disponibilizados para a prestagdo dos servigcos previstos neste encarte deverdo:
a) Ser de excelente qualidade;
b) Ser substituidos imediatamente, quando necessario, de forma a ndo comprometer os trabalhos;
c) Ter sobressalentes para reposi¢dao em caso de falha;
d) Estarem instalados devidamente e em operacgdo até 2 horas antes do inicio do evento;

¢) Estarem incluidos na proposta comercial todos os custos com locagdo, aquisigdo, transporte, montagem, desmontagem, configuragdo, operagao
e manuteng¢do dos equipamentos e os custos com contratacao, alocagdo ou disponibilizagdo da mdo-de-obra necessaria a prestagdo dos servigos
com aqualidade requerida.

DAS CONSIDERAGOES GERAIS

1.4.1. Os custos com alimentagdo e transporte para os profissionais realizarem os servigos previstos neste encarte deverdo estar incluidos no prego
apresentado na proposta comercial, ficando claro que os intervalos para essas refeigdes ndo serdo computados para efeito de didria/hora trabalhada;
1.4.2. Ositens da planilha deverdo ser cotados nas unidades de medidas estabelecidas, devidamente instalado e testado, quando o item assim o exigir;
1.4.3. Existindo a necessidade de prorrogagdo das atividades do evento para além do horario previsto sera devido a CONTRATADA o pagamento da
fragdo da unidade de medida estabelecida para o item (hora/diaria);

1.4.4. Eventuais atrasos no inicio das atividades serdo computados para fins de desconto do pagamento das horas ndo prestadas, sem prejuizo das
sangGes previstas nos termos do IMR, constante do Termo de Referéncia, bem como nos termos contratuais.

DA PRESTACAO DE CONTAS

1.5.1. A Prestagdo de Contas consiste em demonstrar que os objetivos prepostos foram cumpridos e que guardam adequagdo (conformidade) com as
regras e principios estabelecidos;

1.5.1.1. O faturamento do servigo de fornecimento de equipamentos e servigos técnicos operacionais deverd ser apresentado a CONTRATANTE, por
meio da CONTRATADA, no momento da prestagdo de contas da realizagdo do evento, através de Nota Fiscal/Fatura, contrato ou outro documento, com
nome do fornecedor e destinatario, que comprove as despesas com os servigos prestados, informando a descrigdo do servigo, bem como os quantitativos
utilizados nas unidades de medidas estabelecidas na planilha de itens, nome, data e local do evento;

1.5.1.2. A CONTRATADA devera observar sempre a descri¢do do servigo prestado, bem como as unidades de medidas estabelecidas na planilha de itens
da proposta.

1.6. DA PROPOSTA COMERCIAL



1.6.1. A LICITANTE devera apresentar proposta comercial observando os quantitativos descritos na planilha seguinte:

SEGAO II: LOCAGAO E INSTALAGAO DE EQUIPAMENTOS

Quantidade

ITEM [P0 de Senvigo ou eope o r|cACOES DETALHADAS Unidade QU2
Estimada

Produto

Equipamento de datashow com resolugéo nativa: XGA
(1024 x 768) e Tamanho da Imagem: 27” a 300" com tecla
de ajuste vertical e horizontal para projecéao lateral. Projetor
multimidia de alta resolugéo e brilho, full HD, com minimo de Diaria 6
8000 ansi lumens. Entrada para PC (VGA), porta USB,
HDMS, HDMI, S-Video. Bivolt, tecnologia DLP. Incluir cabos,
controle remoto e acessorios. Prever profissional para
operar o equipamento.

21 Projetor multimidia
8000 ansi-lumens

Projetor Multimidia Projetor multimidia, tipo datashow, de 5000 ansi-lumens,

2.2 . incluso: cabos adaptadores, controle remoto e ponteira Diaria 6
5000 ansi-lumens L :
laser. Prever profissional para operar o equipamento.
1,20 x 1,80, retratil, altura variavel, fundo com napa preta e
superficie de projecdo BRANCA, e fornecida com tripé em
Tela de projegdo | aco, devidamente instalada. Tela de projecdo compativel
2.3 (1,20 x 1,80m, com o tamanho do espacgo a ser utilizado, permitindo a Diaria 6

com tripé) perfeita visualizagdo do contelido projetado por todos os
participantes do evento. Fixagéo de teldo no centro ou na
diagonal dos auditérios com suporte para parede ou chao.




Tela de projegao

2,00 x 2,00, retratil, altura variavel, fundo com napa preta e
superficie de projecao BRANCA, e fornecida com tripé em
aco, devidamente instalada.

Tela de projegao compativel com o tamanho do espago a

24 grzlgje;( 3m, com ser utilizado, permitindo a perfeita visualizagdo do contetido Diéria 6
projetado por todos os participantes do evento. Fixagédo de
teldo no centro ou na diagonal dos auditérios com suporte
para parede ou chao.
Equnpamerjto d~e Mesa de som com 16 (dezesseis) canais, amplificador
som/sonorizagéo N S 200W RMS: 4 r
2.5 (poténcia minima: com pote,nc!a de no minimo de ’ (que} ,0) Diaria 6
100 caixas acqstlcgs de no minimo 100 WRMS, com tripé e
WRMS) pedestal tipo girafa para microfone.
Com no minimo 16 entradas. Com interface de entrada de
26 Mesa de video SDI efou HD-SDI e saidas em SDI e/ou HD-SDI e Diaria 6
: comutagao SDI. Deve possuir pelo menos 2 estagios M/E com 4
chaveadores cromaticos por M/E e gravador RAM interno.
Sonorizagdo completa adequada para espagos aberto ou
fechado, para atender até 300 pessoas, com alcance de
todos os pontos do saldo e auséncia de microfonia,
interferéncias ou quaisquer outros ruidos. O sistema deve
ser completamente montado, com 4 caixas acusticas (ativas
27 Sonorizagédo ou passivas) com cabeamento para captacédo de audio de Diari
. W iaria 15
completa periféricos (computador, notebook) e preparado para
apresentagdes com audio e/ou video, de acordo com o
briefing do evento. A sonorizagdo
deve ser aprovada pela equipe da ABIN pelo menos 02
(duas) horas de antecedéncia ao horario agendado para o
inicio do evento.
28 Microfone de mao | Microfone de mao com fio UHF profissional com pedestal de Diria 6

com fio

mesa ou chéo tipo “girafa”.




2.9

Microfone de mao
sem fio

Microfone de m&o sem fio UHF profissional, bateria 9V, com
a utilizagdo de sistema de infravermelho ou transmissao de
radiofrequéncia criptografada. O microfone devera ser
disponibilizado com bateria nova e contar com, pelo menos,
02 baterias novas extras.

Diaria

30

2.10

Microfone
“gooseneck”

Microfone de superficie profissional tipo gooseneck,
acompanhado de todos os cabos necessarios a seu perfeito
funcionamento, transmissor controlado por
microprocessador, link infravermelho com receptor SLX para
sincronizagao de frequéncia automatica, pescoco flexivel e
ajustavel com pelo menos 45cm, base para posicionamento
sobre mesa diretora, indicagao luminosa de ligado/desligado
e espuma no microfone.

Diaria

30

Ponteira laser com
passador de slides

Integrando laser, com fungdes de avancar e retroceder
slides com tecnologia sem fio. Prever cabo extensor de
entrada USB para alcance de maiores distancias.

Diaria

2.12

Televisor — 50" e
60", colorida

Aparelho de TV com monitor de LED 50” ou 60", com
suporte apropriado de chéo (display) para uso no palco,
dando retorno das apresentagbes aos palestrantes
transmissao do evento para outra sala ou espaco fisico
préximo ao local do evento e também de parede, para uso
em exposicoes e em sala de eventos. Prever todo
cabeamento necessario para o funcionamento dos
equipamentos

Diaria

2.13

Maquina de café
expresso

Prever pé de café, copos térmicos descartaveis, agucar e
adogante em saché, mexedores descartaveis e com
capacidade de 300 (trezentas) doses.

Diaria
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ENCARTE “C”
ITEM 3 - MONTAGENS E MOBILIARIO

1. DOS SERVICOS DE MONTAGENS E MOBILIARIO

1.1. Os servicos de MONTAGENS E MOBILIARIO consistem no fornecimento, disponibilizagdo, instalagdo, montagem, desmontagem, configuracdo,
manutengdo de maquinas, equipamentos, materiais, objetos e outros elementos necessarios a realizagao dos eventos.

1.2. DAS EXIGENCIAS PARA A PRESTACAO DOS SERVIGCOS

1.2.1. A CONTRATADA devera providenciar a mao-de-obra necessaria ao transporte, montagem, desmontagem, manutengdo e operagdo dos servicos
descritos, cujos custos deverdo estar incluidos no prego apresentado na proposta;

1.2.1.1. Os custos de aquisi¢do, constru¢do ou elaboragdo de elementos, locagdo, montagem, desmontagem, ARTs, alvards, transporte e manuten¢do
dos itens relacionados nas tabelas deste encarte deverdo estar incluidos no prego apresentado na proposta;

1.2.1.2. A mdo-de-obra empregada deverd ser especializada no que tange a montagem, desmontagem e operagdo dos equipamentos, mobiliario,
materiais e servigos;

1.2.1.3. Os horarios para montagem e/ou desmontagem e para o funcionamento dos equipamentos de infraestrutura serdo previamente informados a
CONTRATADA, que devera providenciar m3o-de-obra qualificada e disponivel para a realizagdo dos servigos;

1.2.1.4. As salas e ambientes que serdo montados deverdo estar prontos para uso, no minimo, 6 (seis) horas antes do inicio do evento, sem nenhum
custo adicional, observando sempre a jornada maxima das categorias profissionais a serem alocadas para a execugdo dos servigos;

1.2.1.5. Quando houver necessidade de montagem de ambientes para realizagdo de testes no dia anterior ao inicio do evento, em caso excepcionais,
serd devido a CONTRATADA o valor de 50% da didria de mao de obra, bem como dos equipamentos e mobiliarios utilizados na montagem, desde que
autorizado pela CONTRATANTE;

1.2.1.6. A CONTRATADA devera observar a distribuicdo dos diversos itens de acordo com a orientagdo da CONTRATANTE, previamente a montagem do
evento;

1.2.2. E responsabilidade da CONTRATADA a solidez da estrutura, o tratamento acUstico e a instalagdo de iluminagdo adequada nos ambientes montados;

1.2.3. E responsabilidade da CONTRATADA observarem as regras do espaco fisico contratado quanto a perfuracdo de paredes, pisos, calhas, suportes e
demais elementos que componham o ambiente a ser criado;



1.2.4. Quando solicitado, a CONTRATADA devera desenvolver e entregar o projeto dos ambientes modulares a serem construidos para ser submetido a
aprovacdo da CONTRATANTE previamente a sua execugdo;

1.2.5. As mobilias, materiais de montagens e sinalizagdes deverdo ser disponibilizados em perfeitas condigdes de uso e conservagdo, sem sujeiras
(poeira, manchas), rasgados ou qualquer outra imperfeigdo;

1.2.6. Compete a CONTRATADA providenciar a substituicdo de equipamentos defeituosos ou que ndo estejam atendendo satisfatoriamente as
demandas do servigo ou dos organizadores;

1.2.7. A CONTRATADA devera providenciar geradores de energia, quando solicitado, conforme aprogramacao do evento;
1.2.7.1. O fornecimento de combustivel para funcionamento dos geradores devera estar incluido no valor unitario da locagao;

1.2.7.2. A CONTRATADA devera providenciar a disponibilizagdo de solugdo de contingéncia para as possiveis interrupgdes no funcionamento do gerador
de energia;

1.2.7.2.1. A solugdo de contingéncia devera estar incluida no valor do servigo;

1.2.7.3. O desabastecimento de energia decorrente do mau funcionamento dos equipamentos disponibilizados acarretara além da glosa referente ao
valor da locagdo a aplicagdo de penalidade na medida dos danos causados ao evento, mediante a aplicagdo do Instrumento de Medigdo de Resultado-
IMR, constante do Termo de Referencia;

1.2.8. Compete a CONTRATADA respeitar as normas técnicas de acessibilidade da ABNT — como as normas NBR 1SO 9.050 e NBR ISO 15.599, com suas
alteragdes, quando da execugdo de balcdes, bancadas, rampas, praticaveis, estacGes de trabalho, disposigdo de mobiliarios nas salas e demais estruturas
que serdo utilizadas por todos os participantes;

1.2.9. Quando solicitado, os gradis deverdo ser disponibilizados com malha tencionada ja instalada.

1.3. DA PRESTAGAO DE CONTAS DOS SERVICOS DE MONTAGENS E MOBILIARIO

1.3.1. O faturamento do servico de montagens e mobiliario deverd ser apresentado a CONTRATANTE, por meio da CONTRATADA, no momento da
prestacdo de contas da realizacdo do evento, através de Nota Fiscal/Fatura, contrato ou outro documento, com identificacdo do fornecedor e
destinatdrio, que comprove as despesas com os servicos de montagens e mobilidrio, informando a descricdo do servigo prestado, bem como os
quantitativos utilizados, nas unidades de medidas estabelecidas na planilha de itens, nome, data e local do evento.

1.3.1.1. A CONTRATADA devera observar sempre a descri¢do do servigo prestado, bem como as unidades de medidas estabelecidas na planilha de itens
da proposta;

1.3.1.2. N&o serd objeto de pagamento comprovante de despesa com os servigos de montagens e mobiliario sem as informacgdes requeridas.

1.4. DA PROPOSTA COMERCIAL

1.4.1. ALICITANTE deverd apresentar proposta comercial observando os quantitativos descritos na planilha seguinte:



SEGAO Ill: DECORAGAO, SINALIZAGAO E MOBILIARIO

ITEM

Tipo de Servigo
ou Produto

ESPECIFICAGOES DETALHADAS

Unidade

Quantidade
Estimada

31

Arranjo floral tipo |

Arranjo floral medindo 1,50m X 0,70m, na horizontal,
podendo ser meia lua, para ser colocado no chdo em
frente & mesa diretora. A altura do arranjo ndo devera
ultrapassar a altura da mesa, para néo prejudicar a visdo
dos componentes ou de seus nomes, que seréo
identificados através de prismas com cerca de 10cm de
altura.

Unidade

12

3.2

Arranjo de flores
tipo Il

Arranjo de flores naturais para decoragéo das areas de
circulagdo ou de mesas, dependendo da necessidade do
evento, com suporte/vaso. Flores: lirios, astromélias,
strelitzias, anturios, helicbnias ou rosas, mecos,
eucaliptos, em vasos de vidro e/ou tagas de vidro. Arranjo
contendo, no minimo, 100 galhos de flores..

Unidade

50

3.3

Toalha de mesa

Toalha de mesa (branca ou preta, 3mts para cobrir até o
chéo) em boas condigdes do tecido, sem desenhos, sem
manchas, com bainha, lavadas e passadas. Podendo ser
retangular ou redonda, conforme necessidade da
CONTRATANTE

Unidade

90

3.4

Tecido Malha

Tencionada, cores diversas, para forragdes variadas e/ou
divisoes de espagos, por m2.

m2

20

3.5

Totem de
sinalizagdo em
madeira

Com area util de impresséo de 200x100 cm, com base de
até 50cm de largura, pintado e adesivado com
informagdes do evento.

Unidade

30




Locagao, montagem, instalagéo e retirada de conjunto de
grupo gerador super silenciado motor de 300/kva. Incluir
combustivel para uso ininterrupto e os passa cabos

3.6 Gerador necessarios- independente da distancia. Prever a Unidade 5
distribuicdo da energia em pontos diversos, a depender
do projeto. Prever méao de obra, cabos, equipamentos e o
técnico para manutencéo e acompanhamento didrio.
. - Gradil metalico para isolamento, galvanizado, medida e ) -
3.7 Gradil metalico 2.00 X 1,20 cm, devidamente instalado. Unidade/Diaria 100
Organizadores de filas (pedestal de isolamento),
3.8 Unifilas cromado, com fita retratil, com 2m de comprimento cada Diaria 30
madulo.
_— Pulpito em madeira ou acrilico com suporte para -
3.9 Pulpito microfone e para agua. Diaria 12
Cadeira especial para pessoas com deficiéncia e outras
patologias. Devera oferecer conforto ao usuario com
3.10 Cadeira de rodas |largura minima de 64cm e capacidade para até 130 kg, Unidade/Diaria 12
apoio para os pés, estruturas reforgadas e freio nas rodas
traseiras.
311 |Lixeira Seletiva | " ara coleta seletiva do lixo (metal, papel, plastico, Unidade/Diéria 60
orgénico e vidro). Tamanho de 100l.
Tenda Fechada - | Ser modulaveis com vaos livres e lonas impermeaveis,
3.12 10X10 -Pé direito | antichama e blackout, com estrutura em perfil de Unidade/Diaria 30
2,50m aluminio, montada
Extensdo elétrica Extenséo elétrica ou régua elétrica de 5 (cinco) metros
3.13 ou réqua elétrica | O™ O minimo, 5 entradas/tomadas, devidamente Unidade/Diaria 72
9 instaladas no local do evento.
3.14 Metalon com Estrutura de ferro soldado para uso diversos, com base metro 50
’ instalagéo de lona | para sustencgéo, devidamente instalado. linear/Diaria




Em madeira pintada com acabamento em pintura
automotiva (cor a escolher) ou adesivado (arte enviada

Balcdo de por e-mail), com piso elevado para passagem de .
3.15 ) ; ~ : . Diaria 5
credenciamento |instalagdes dos equipamentos necessarios, com
prateleira interna, altura aproximada de 100cm e 150cm
de largura, com portas com chaves.
Poltrona Talk Poltrona para utilizagdo em Talk Show. Empresa de vera -
3.16 = ) Diaria 15
Show apresentar 3 modelos para aprovagao do fiscal.
317 Sofa de 2 lugares 2 lugares, em tecido ou couro. Emp[esa dgvera Diaria 6
apresentar 3 modelos para aprovagao do fiscal.
3.18 Mesa de Canto Modelos devem serem aprovadas pelo demandante. Diaria 5
3.19 Mesa de Centro | Modelos devem serem aprovadas pelo demandante Diaria 5
Cadeira estofada | Sem bragos para plateia. Modelos devem serem . -
320 sem brago aprovadas pelo demandante. Unidade/Diaria 500
Mesa bistré6 com 4 banquetas altas com encosto de apoio
Mesa bistrd com 4 | (mesas cromadas em vidro, madeira ou aluminio, de -
3.21 ) . Diaria 24
banquetas acordo com o perfil do evento). A empresa devera
apresentar 3 opgdes para aprovagao prévia do fiscal.
Dimensdes minimas: altura - 1,70m; largura minima -
0,50m. Devera contar com sistema de encaixe (macho
x fémea), permitindo o encaixe de qualquer quantidade
322 |Biombo decorativo | 4€ PESaS em sequéncia, sendo esse(s) modulo(s) Diaria 12
dobravel (dobraveis) e transportavel (transportaveis) para
qualquer ambiente e permitindo a disposi¢cdo de
qualquer angulagéo entre as diversas pecas que
componham o(s) médulo(s) montado(s).
Montada com material tipo pranchao em formato
= padronizado com toalha em tecido para mesa, com Diaria/ metro
3.23 Pranchédo 36

medida adequada que comporte, no minimo, 3 pessoas
confortavelmente, montado.

linear




3.24

Bandeira/Mastro
- Tipo |

Paises/Estados/Municipios tamanho 3 panos, mastro com
suporte e ponteira, ou pandplia, com mastros e ponteiras,
devidamente passadas, pronta para o uso.

As bandeiras devem ser do mesmo tamanho e estarem
limpas e em perfeitas condigdes de apresentagdo. Os
mastros devem ser compativeis com o tamanho das
bandeiras e estarem em bom estado de conservagao

Diaria

60

3.25

Bandeiras
- Tipo Il

Conjunto contendo até 40 bandeiras confeccionada em
poliéster medindo 8 x 5,5 cm, com corte especial para
manté-la em posigdo oficial, com haste de 15 cm, base e
mastro em metal cromado ou

madeira..

Unidade

12

3.27

Flip chart

Cavalete para fixagéo de bloco flip-chart e bloco com, no
minimo, 50 folhas, medindo aproximadamente 60x90 cm

Unidade

12

3.28

Tablado

Em madeira elevado entre 20 cm e 50 cm, estruturado,
nivelado, com rampa e corrimao, conforme Norma NBR
9050 de acessibilidade, devidamente montado.

m?/dia

200




AGENCIA BRASILEIRA DE INTELIGENCIA

ENCARTE “D”
ITEM 4 — MATERIAIS DE CONSUMO E EXPEDIENTE

1. DOS SERVICOS DE FORNECIMENTO DE MATERIAIS
1.1. O servigo de fornecimento de materiais para a realizagdo de eventos consiste da disponibilizagdo, sem retorno, dos materiais listados na planilha de itens;

1.1.1. A CONTRATADA devera observar o campo ‘DESCRICAQ’ da planilha de itens, que contém informacdes, orientacdes e especificacdes adicionais para
cada item que deverdo ser consideradas para fins de elaboragdo da proposta;

1.1.2. Todos os materiais deverdo ser fornecidos nas quantidades indicadas na ordem de servigo que serd emitida pela CONTRANTE, observadas as
condiges de qualidade dos produtos;

1.1.2.1. Os produtos que forem considerados inadequados pela organizagdo do evento deverdo ser substituidos pela CONTRATADA no prazo de 02
(duas) horas contadas a partir da notificagdo feita pela CONTRATANTE;

1.1.3. A amostra dos materiais solicitados devera ser submetida a aprovagdo da CONTRATANTE com antecedéncia suficiente para corregdo e ajustes por
parte da CONTRATADA, no prazo de até 72 (setenta e duas) apds a emissdo da Ordem de Servigo;

1.1.4. As sobras dos materiais deverdo ser encaminhadas a CONTRATANTE, devidamente embaladas, conforme orientagdes a serem repassadas ao
Coordenador do Evento pela CONTRATANTE;

1.1.5. Os materiais deverao ser entregues no local do evento ou no local indicado pela CONTRATANTE.

1.2. DA PROPOSTA COMERCIAL

1.2.1. A LICITANTE devera apresentar proposta comercial observando os quantitativos descritos na planilha seguinte:



SEGAO IV - MATERIAL DE CONSUMO E EXPEDIENTE

ITEM | 11P0 de Semvigo ou| e qpp oy IcACOES DETALHADAS Unidade | Quantidade
Produto Estimada
Para papel formato A4, impresséo de uma face em
4.1 Eszgaoem papel policromia, Unidade 600
confeccionada em papel cartdo 300 g/m2.
. Para papel formato A4, impressdo de uma face em .
42 Pulseira com lacre policromia, confeccionada em papel cartdo 300 g/m>. Unidade 1000
Cracha em formato A6 — 10,5cm x 14,8cm, papel couché
fosco 180g/m?, impresséao 4/0 cores, sustentado por cord&o,
4.3 Cracha em papel | para identificagdo dos participantes do evento, conforme Unidade 600
conteudo e arte final a ser fornecida pela Assessoria de
Comunicagao Social da Abin
Bloco de Formato 15X21cm — 50 paginas, impresso papel off set
4.4 . 90g/m2, Miolo 1/0, com impressao a cores da logo do Unidade 600
anotacdes R
evento ou da Abin.
-~ Com 13,5 cm de comprimento e 1,3 cm de didmetro, com
Caneta plastica : ’ N )
45 esferografica com tinta azul, corpo branco, azul ou cinza e detalhes do clip e Unidade 1000

ponta retratil

do grip em azul ou branco, logomarca da ABIN, aplicada por
serigrafia no corpo da caneta.




Prata brilhante na parte superior e detalhe azul na parte

4.6 Caneta metdlica | inferior, acionador giratério, escrita em azul e gravagao a Unidade 500
laser no corpo da caneta.
Pasta envelope em couro sintético, impressdo em baixo
Pasta Couro relevo, com identidade visual a ser definida pela
4.7 N CONTRATANTE, medindo 35cm x 25 cm, com uma diviséria| Unidade 200
sintético . . .
interna e porta caneta, forro interno em tecido, na cor preta,
com ziper.
Em ferro fundido, redondo, 18 mm de diametro, com
4.8 Botton aplicagao Unidade 1000
em 3 cores, prendedor de silicone.
Placa de Placa de homenagem, tamanho A4, em ago escovado ou
4.9 H acrilico com marca em 4/0 cores, ou vidro jateado, com Unidade 30
omenagem .
estojo.
. Em ago escovado, com gravagéo em baixo relevo até 3
4.10 Placa inaugural cores, texto e logo. Devera ser fixada na parede com fita Unidade 5
(40cm x 75¢cm)
dupla face.
Materiais em lona Artebﬁnal, impressdo em c:ona vinilica 300 dpll, y
(fundo de palco acabamento e montagem de estrutgra em meta ('mo ura),
4.11 banner. faixa dé 4/0 cores. A empresa contratada ficara responsavel pela m? 150
’ instalagéo dos banners, em porta banners caso necessario,
mesa) )
ou faixas no local do evento
Adesivo em vinil com impressao 360 dpi, 4x0 cores, corte
4.12 Adesivo em vinil | especial, em formatos e medidas diferentes. Considerar m? 60

transporte, instalagdo e desmontagem.




AGENCIA BRASILEIRA DE INTELIGENCIA

ENCARTE “E”

ITEM 5 — TRANSPORTE
1. DOS SERVICOS DE TRANSPORTE

1.1. SERVICO DE TRANSPORTE LOCAL, doravante Transporte, consiste:

1.1.1. Do fornecimento de veiculos em quantidade suficiente para conduzir todos os participantes do evento nos trechos solicitados pela
CONTRATANTE;

1.1.2. Da elaboragdo de projeto de transporte para o evento, com base nas programagdes e nas informagdes de chegada e partida, fornecidas pela
CONTRATANTE;

1.1.3. Disponibilizagdo de motoristas habilitados para conduzir os veiculos a serem disponibilizados pela CONTRATADA a CONTRATANTE.

1.2. DA DISPONIBILIZACAO DE VEiCULOS
1.2.1. Para a realizagdo do Transporte, a CONTRATADA devera disponibilizar os seguintes veiculos, quando solicitados:

a) Micro-6nibus com motorista, com capacidade para, no minimo, 20 passageiros, com ar condicionado, combustivel, motorista, dire¢do
hidraulica, poltronas altas e reclindveis, pelicula e tima condigGes de seguranga. Havendo necessidade, a Contratada devera fornecer o veiculo
adaptado com capacidade para transportar, no minimo, 1 (um) cadeirante.

b) Van convencional com motorista, com diregdo hidraulica e combustivel, capacidade para, no minimo, 14 passageiros, tipo executivo, com ar
condicionado, poltronas altas e reclinaveis, com pelicula e boas condi¢des de seguranga. Havendo necessidade, a Contratada devera fornecer o
veiculo adaptado com capacidade para transportar, no minimo, 1 cadeirante.

¢) Carro Executivo com motorista, com combustivel, tipo sedan grande, para autoridades, com quatro portas, diregdo hidraulica, ar condicionado,
documentagdo e inspegbes em dia, sem blindagem, cor escura, vidro com pelicula, pneus e equipamentos em boas condigdes de seguranga.

d) Onibus tipo executivo, com motorista, com capacidade para 42 passageiros, com ar condicionado, motorista, combustivel e cabine sanitaria.
Havendo necessidade, a Contratada devera fornecer o veiculo adaptado com capacidade para transportar, no minimo, 1 (um) cadeirante.

1.3. DAS CARACTERISTICAS DO VEICULO
1.3.1. Estar em perfeito estado de funcionamento e uso;
1.3.2. Ter idade maxima de 5 (cinco) anos de fabricacdo;

1.3.3. Estar com toda a documentacgdo de propriedade e licenciamento regular;



1.3.4. Estar identificados com placa/folder do evento no para-brisa, quando solicitado pela CONTRATANTE;
1.3.5. Possuir seguro com cobertura integral, incluindo danos a terceiros;

1.3.6. Possuir todos os equipamentos de seguranca exigidos por lei;

1.3.7. Estar higienizado interna e externamente;

1.3.8. Ser abastecido com combustivel correspondente;

1.3.9. Possuir motorista profissional, com habilitagdo regular nas categorias respectivas;

1.3.10. Possuir servico de telefonia moével (celular) para o motorista.

1.4. DAS CARACTERISTICAS DO CONDUTOR
1.4.1. Os motoristas deverdo estar devidamente uniformizados e portando cracha de identificagdo;

1.4.2. Os motoristas deverdo estar equipados com telefone celular e /ou radio comunicador que permita ampla comunicacdo entre eles e o coordenador
de transporte durante todo o horario de funcionamento do servigo;

1.4.2.1. Os numeros de telefone deverdo ser informados a CONTRATANTE e, no caso de fornecimento de radio comunicador, deverd ser
disponibilizado a CONTRATANTE um equipamento que permita a comunicagdo entre os fiscais do contrato, os coordenadores e os motoristas,
sempre que for necessdrio.

1.4.3. Os motoristas deverdo fazer a anotagdo da quilometragem do veiculo no inicio e no final do percurso, para fins de controle da quilometragem;

1.4.4. Oscustos com alimentagdo e/ou transporte para os profissionais prestarem os servigcos contratados dever&o estar incluidos no prego apresentado
na proposta comercial, ficando claro que os intervalos para as refei¢des ndo serdo computados para efeito de didria/hora trabalhada.

1.5. DAS CARACTERISTICAS DO TRANSPORTE

1.5.1. O Transporte devera atender a todas as demandas relativas ao traslado dos participantes definidos pela CONTRATANTE, independentemente do
horario de chegada ou partida dos participantes;

1.5.2. A diaria dos veiculos colocados a disposigdo do evento sera de 10 (dez) horas e franquia de 150 (cento e cinquenta) km, podendo ser demandados
veiculos a qualquer hora do dia ou da noite para realizagdo dos traslados, conforme programagdo do evento e mapa de voo dos participantes;

1.5.2.1. Para fins do computo da extrapolagdo da franquia didria, serd considerada a quilometragem total percorrida durante o evento, dividido
pela quantidade de dias em que os veiculos ficaram a disposicdo da CONTRATANTE.

1.5.3. Nos veiculos adaptados para pessoa com deficiéncia, compete ao motorista a operacionalizagdo da rampa elevatéria e outros equipamentos
destinados ao embarque, desembarque e traslado do passageiro, bem como o auxilio com a colocagdo e/ou retirada de bagagens e demais volumes
pertencentes ao participante, independentemente de o veiculo ser da frota da CONTRATADA ou da subcontratada;



1.5.4. Todos os veiculos de transporte coletivo de passageiros deverdo conter identificacdo dos eventos em tamanho e lugar visiveis do itinerario que
realizard (destino), quando solicitado pela CONTRATANTE;

1.5.4.1. As informagdes deverdo estar afixadas em locais visiveis do veiculo e compete ao condutor anunciar em viva voz, quando solicitado pela
CONTRATANTE, do lado de fora do veiculo, durante todo o periodo de embarque, o seu itinerario, de forma a manter informados os participantes
com deficiéncia visual.

1.5.5. Os veiculos somente poderdo circular com a cobertura do seguro contra acidentes pessoais, para os passageiros, conforme a capacidade de cada
um dos veiculos.

1.6. DA PRESTAGCAO DE CONTAS

1.6.1. A Prestagdo de Contas Consiste em demonstrar que os objetivos propostos foram cumpridos e que guardam adequagdo (conformidade) com as
regras e principios estabelecidos;

1.6.1.1. O faturamento do servigco de transporte devera ser apresentado a CONTRATANTE, por meio da CONTRATADA, no momento da prestagdo
de contas da realizagdo do evento, através de Nota Fiscal/Fatura, contrato ou outro documento, com identificagdo do fornecedor e destinatario,
gue comprove as despesas com transporte, informando a descrigdo do servigo, bem como os quantitativos utilizados nas unidades de medidas
estabelecidas na planilha de itens, nome, data e local do evento, bem como a quilometragem total percorrida.

1.6.1.1.1. E de responsabilidade da CONTRATADA, juntamente com o fiscal do evento ou fiscal setorial, designado pela drea demandante, a
fiscalizagdo da quilometragem percorrida, para efeitos de pagamento de quilometragem extra, quando for o caso;

1.6.1.1.2. N3o serdo objeto de pagamento, comprovantes de despesas com transportes sem as informagdes requeridas.

1.7. DAS DISPOSICOES FINAIS

1.7.1. A confirmacgdo de presenca dos participantes, em geral, ocorre nos dias que antecedem o evento, razdo pela qual os quantitativos definitivos da
demanda pelos veiculos serdo informados até 48 horas do inicio dos trabalhos;

1.7.2. A CONTRATADA devera comprovar a contratagdo do seguro contra acidentes pessoais conforme solicitado pela CONTRATANTE;

1.7.3. Compete a CONTRATADA o atendimento das normas trabalhistas vigentes relativas a jornada diaria maxima de trabalho dos motoristas e o tempo
de descanso sem comprometer a prestacdo dos servigos nos dias e horarios indicados pela CONTRATANTE.

1.8. DA PROPOSTA COMERCIAL

1.8.1. A LICITANTE devera apresentar proposta comercial observando os quantitativos descritos na planilha seguinte:



SEGAO V: TRANSPORTES

Tipo de Servico ou ~ n Quantidade
ITEM Produto ESPECIFICACOES DETALHADAS Unidade Estimada
Com motorista, com diregao hidraulica e combustivel,
capacidade para, no minimo, 20 passageiros, tipo executivo, -
. - e R diaria de 10
5.1 Micro-6nibus com ar condicionado, poltronas altas e reclinaveis, com h 24
. o s ’ oras
pelicula e étima condigbes de seguranca. Franquia de 150
km.
Com motorista, com diregéo hidraulica e combustivel,
capacidade para, no minimo, 14 passageiros, tipo executivo,
com ar condicionado, poltronas altas e reclinaveis, com diaria de 10
5.2 Van pelicula e boas condigdes de seguranca. Havendo h 24
B . . oras
necessidade, a Contratada devera fornecer o veiculo
adaptado com capacidade para transportar, no minimo, 1
cadeirante. Franquia de 150km.
Com motorista, com combustivel, tipo sedan grande, para
autoridades, com quatro portas, diregao hidraulica, ar
. condicionado, documentacéo e inspegdes em dia, sem diaria de 10
5.3 Carro Executivo . : i 24
blindagem, cor escura, vidro com pelicula, pneus e horas
equipamentos em boas condi¢des de seguranca. Franquia de
150 km.
Com capacidade de 42 passageiros, tipo executivo com
R motorista, combustivel e ar condicionado. Franquia de 150 diaria de 10
5.4 Onibus Executivo |km. Havendo necessidade, a Contratada devera fornecer o horas 24
veiculo adaptado com capacidade para transportar, no
minimo, 1 cadeirante.
5.5 t(n? exta Micro- km extra referente ao item 5.1 km extra 50
Onibus
5.6 Km extra de Van | km extra referente ao item 5.2. km extra 50
5.7 Km ext.ra carro km extra referente ao tirem 5.3 km extra 50
executivo
5.8 Km extra 6nibus km extra referente ao item 5.4 km extra 100

executivo




AGENCIA BRASILEIRA DE INTELIGENCIA

ENCARTE “F”
ITEM 6 - SERVIGOS DE ALIMENTAGAO

1. DOS SERVIGOS DE ALIMENTAGAO

1.1. O servigo de alimentagdo consiste do fornecimento de alimentos (almogo, jantar, coffee break, Petit four, coquetel, dgua, café, cha, entre outros
alimentos) aos participantes credenciados nos eventos promovidos e/ou apoiados pela CONTRATANTE;

1.2. DOS LOCAIS DAS REFEIGOES

1.2.1. Compete a CONTRATADA a montagem do saldo de refeicdo contendo mesas forradas, cadeiras, lougas, talheres e pessoal de apoio para o servigo
de buffet (cozinheiras, copeiras, auxiliares de cozinha, garcons, maitre e demais profissionais da area) em quantidade suficiente para evitar formagio de
filas, considerando a quantidade de pessoas que realizardo as refei¢des;

1.2.2. As bebidas e os alimentos deverao ser oferecidos em mesas ornamentadas com toalhas, prataria elougas, nos locais determinados pela organizagdo
do evento;

1.2.2.1. Todas as mesas deverdo ser forradas com toalhas de tecido, as quais deverdo ser periodicamente vistoriadas e substituidas de forma que estejam
sempre limpas;

1.2.2.2. A organizagdo do saldo do restaurante devera observar a divisdo igualitaria de mesas acessiveis para utilizagdo pelos cadeirantes, de forma que
ndo haja segregacdo das pessoas.

1.3.DOS LOCAIS DAS REFEIGOES PARA PESSOAS COM DEFICIENCIA

1.3.1. A CONTRATADA devera observar a especificagdo dos artefatos necessarios a realizagdo das refeicGes por pessoas com deficiéncia no que tange as
dimensdes e formatos de pratos, copos e talheres, conforme orientagdes da CONTRATANTE.

1.4.DOS INSUMOS

1.4.1.Todos os insumos necessarios ao fornecimento das refeigdes, tais como: alimentos, lougas, talheres, guardanapos, palitos, saleiros, copos
descartaveis sustentaveis, copos de vidro, xicaras, agucar, adogante e demais materiais ou servigos, necessarios a prestagdo dos servigos de alimentacao,
deverdo ser providenciados pela CONTRATADA e os custos deverdo estar inclusos nos pregos unitarios;

1.4.2. Deverio ser disponibilizadas xicaras de louga para o fornecimento de café em salas VIP e em outros locais indicados pela CONTRATANTE;



1.4.3.Deverdo ser disponibilizados copos descartaveis sustentdveis de café de papel rigido, impermeavel, biodegradavel, conforme norma ABNT 15448-
2, em locais onde ocorrer o autosservigo em quantidade compativel com o previsto para o consumo;

1.4.4.0s garrafées de agua (20 litros) deverdo ser disponibilizados conforme o consumo verificado nos bebedouros e mediante autoriza¢cdo da
organizagdo do evento;

1.4.4.1. Previamente a colocacdo nos bebedouros, os garrafées deverdo ser higienizados pelo funciondrio da CONTRATADA com papel toalha, agua
e detergente, para se evitar a contaminagdo

da dgua que estiver no recipiente do equipamento.

1.4.5.As garrafas de café e cha deverdo ser disponibilizadas em locais indicados pela CONTRATANTE e sua reposi¢cdo devera ocorrer conforme
periodicidade indicada pela mesma, mediante Ordem de Servigo;

1.4.6. Compete a CONTRATADA destacar dentre os seus funcionarios aquele que verificara periodicamente os garrafdes de agua, garrafas de café e cha
de autosservigo que necessitam de reposigdo;

1.4.6.1. Verificada a necessidade de reposicdo, deverd ser contatado o Fiscal do evento ou Fiscal Setorial ou Fiscal do Contrato para fins de
autorizagdo de reposigdo, por meios de controle (notas de fornecimento) a serem providenciadas pela CONTRATADA, na qual se dara a citada
autorizagdo;

1.4.6.2. Compete a CONTRATADA providenciar comandas de fornecimento, que deverdo receber um “visto” pelo Fiscal do evento a cada
fornecimento de bebida.

1.4.7. As sobremesas deverdo ser fornecidas em recipientes, tipo tigela, copos ou cuias de forma a facilitar o manuseio do utensilio e do alimento quando
houver a participagdo de convidado com deficiéncia visual;

1.4.8.Todas as bandejas de servigo (réchaud) deverdo ser identificadas com o nome e a composigdo dos alimentos dando énfase aqueles que contenham
ingredientes restritivos as pessoas celiacas, diabéticas, hipertensas e com outras restrigdes alimentares.

1.5.DOS ALIMENTOS

1.5.1. A quantidade de alimentos e bebidas devera ser compativel com a quantidade de pessoas indicadas na Ordem de Servigo, observando o tempo
minimo de 50 (cinquenta) minutos de servigo, com reposigdo dos alimentos e bebidas (quando houver) no caso de Petit four, brunch, coffee break, almogo
e jantar, coquetel, incluso os profissionais para reposigdo dos alimentos;

1.5.2.Os produtos deverdo ser preparados observando a legislagdo vigente e a utilizagdo de ingredientes de qualidade;
1.5.3.0 acesso a cozinha devera ser franqueado aqueles que desejarem;

1.5.4. A qualidade e as variedades dos produtos deverdo ser previamente submetidas a analise da CONTRATANTE de forma a se averiguar a qualidade e
aceitagcdo dos produtos.



1.6. DAS REFEICOES

1.6.1

1.6.2

Compete a CONTRATADA a montagem do saldo de refeigdo contendo mesas forradas, cadeiras, lougas, talheres e pessoal de apoio para o servigo de buffet
(cozinheiras, copeiras, auxiliares de cozinha, gargons, maitre e demais profissionais da drea) em quantidade suficiente para evitar formagdo de filas, considerando
aquantidade de pessoas.

Dentre as variedades de alimentos fornecidos devera ser observada a quantidade minima de 20% (vinte por cento) de produtos que ndo contenham
ingredientes restritivos as pessoas celiacas, diabéticas, hipertensas ou com outras restri¢des alimentares, quando informadas pela CONTRATANTE;

1.6.2.1 Os alimentos que se enquadrarem na situagdo anterior deverdo ter uma placa informando os seus ingredientes e alerta informando que sdo destinados

1.6.3
1.6.4
1.6.5
1.6.6

1.6.7

1.6.8

as pessoas com restrigdo alimentar.

Deverdo ser fornecidos, juntamente com as bebidas, agticar e adogante em sachés em quantidade suficiente para atender a demanda;
As refeigGes serdo fornecidos em hordrios e locais indicados pela organizagdo do evento.

Os cardapios a serem oferecidos no coquetel deverdo ser previamente submetidos a CONTRATANTE;

Os restaurantes, churrascarias ou similares deverdo ser de categoria “Em luxo” (Lx), com cozinha ranqueada como “Excelente cozinha” (Ec) ou “Muito boa cozinha”
(Mb) conforme classificagdo da versdo atualizada do “Guia Quatro Rodas”, da Editora Abril.

DO PETIT FOUR

1.6.7.1 O lanche tipo Petit four serd composto pelos seguintes itens: agua mineral com e sem gas, café, 1 tipo de refigerante com e sem agucar, 1 tipo
de suco natural, biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscoitos pequenos recheados com geleias, bolos diversos, pdo de queijo, entre outros, nos
sabores, doce e salgado.

DO PEQUENO COQUETEL

1.6.8.1 O coquetel sera composto pelos seguintes itens: 3 tipos de canapés frios, 3 tipos de canapés quentes, 2 tipos de barquetes quentes, 2 tipos de
folheados quentes, 2 tipos de mini quiches quentes e 2 tipos de doces. Bebidas: : 4gua mineral (com e sem gas), 2 tipos de refrigerantes (1 normal e 1 sem
agucar), 2 tipos de sucos de fruta.

1.6.8.2 O servigo deve estar disposto sobre mesas proprias para buffet ou com uso de gargons, a depender da necessidade da contrante, com o uso de xicaras
de louga, copos de vidro/tagas. Esse servigo devera ter a duragdo minima de 2 horas.

1.6.8.3 O coquetel contara com a presenca ou ndo de garcons e copeiros, a depender do interesse da CONTRATANTE sera servido em horarios e locais
indicados pela organizagdo do evento.

1.6.9 DO COFFEE BREAK

1.6.9.1 O coffee break devera conter: agua mineral (com e sem gas), café, leite, cha em sachés individuais, 2 tipos de sucos de frutas, 2 tipos de



refrigerante (1 normal e 1 sem agucar), 2 tipos de mini- sanduiches, 3 tipos de salgados finos, pdo ou biscoito de queijo, 1 tipo de bolo e salada de
frutas. O servigo deve estar disposto sobre mesas proprias para buffet, com o uso de xicaras de louga, copos de vidro/tacas. Todos os alimentos
expostos deverdo estar identificados. Esse servigo devera ter a duragdo minima de 30 min.

1.6.10 DO ALMOCO/JANTAR

1.6.10.1 0 almogo/jantar devera ser organizado em restaurante padrdo guia quatro rodas, com servigo tipo buffet ou a la carte.

1.6.10.2 O carddpio devera contemplar op¢des de entrada, 2 opgdes de pratos frios (salada,cremes/mousses), 1 prato principal com opgdes de peixe,
carne nobre ou massa, 1 opgdo de prato principal vegetariana, pelo menos 2 acompanhamentos ou guarnigdes, sobremesas ( doces e frutas da
estacdo)

1.6.10.3 Bebidas: Café, 4gua com ou sem gas, suco de fruta, refrigerantes.

1.6.10.4 Os carddpios a serem oferecidos no almogo e no jantar deverdo ser previamente submetidos a CONTRATANTE;

1.6.10.5 A CONTRATADA devera preparar, quando solicitado pela CONTRATANTE, cardépios especificos para os participantes celiacos,

hipertensos e diabéticos ou com outras restricGes alimentar;

1.6.10.6 A contratada deve escolher 3 opgdes de restaurante e apresentar a Contratante.

1.7. DA PRESTAGAO DE CONTAS

1.7.1. A Prestagdo de Contas consiste em demonstrar que os objetivos prepostos foram cumpridos e que guardam adequac&o (conformidade) com as
regras e principios estabelecidos;

1.7.1.1. O faturamento dos servigos de alimentagdo devera ser apresentado a CONTRATANTE, por meio da CONTRATADA, no momento da prestagdo
de contas da realizagdo do evento, através de Nota Fiscal/Fatura, contrato ou outro documento, com identificagdo do fornecedor e destinatério,
que comprove as despesas com alimentagdo, informando o nimero de refeigdes fornecidas, identificadas (petit four, coquetel, coffee break,
almogo/jantar), a quantidade de bebidas (dgua, garrafdes de dgua, garrafa de café e/ou de cha), nome, data e local do evento;

1.7.1.2. O controle de acesso ao restaurante, para fins de pagamento, sera feito preferencialmente por meio eletrénico/mecéanico da leitura dos
crachds e/ou de entrega de voucher;

1.7.1.3. Caso ndo seja realizado controle eletrénico, a CONTRATADA deverd providenciar lista nominal dos participantes que realizaram as refei¢des,
sendo uma lista para cada refeigdo (almogo ou jantar);

1.7.1.4. Os pagamentos de bebidas (dgua, café e chd) serdo efetuados conforme a apuragdo dos quantitativos informados nas comandas que
receberam o “visto” pelo fiscal do evento, designado pela CONTRATANTE;

1.7.1.5. No caso de realizagdo de refei¢des/bebidas em quantidades superiores ao previsto na ORDEM DE SERVICO, serd devido a CONTRATADA o
pagamento adicional com base nos valores unitarios cotados, desde que autorizados pela CONTRATANTE;



1.7.1.6. N3o serd objeto de pagamento a CONTRATADA a realiza¢3o de despesas com alimentacgdo/bebidas sem as comprovac¢des requeridas.

1.8. DA PROPOSTA COMERCIAL

1.8.1. A LICITANTE devera apresentar proposta comercial observando os quantitativos descritos nas planilhas seguintes:

SEGAO VI: ALIMENTAGAO E BEBIDAS

ITEM | [P0 de Servico | popr oirIcACOES DETALHADAS Unidade |Quantidade
ou Produto Estimada
Fornecimento de agua mineral em garrafas de 300ml|
6.1 Ggrrafa de agua |(com ou sem gas_) e gelada. Qaso a 4gua esteja em Unidade 1000
mineral (300 ml) |temperatura ambiente, devera ser providenciado gelo,
sem dnus para a ABIN.
Garrafa térmica de café com capacidade de 2 litros. O
item devera
contemplar copos térmicos, os quais deverao ser de
6.2 Garrafa de Café papel rigido, impermeavel, biodegradavel, conforme Garrafa 100

norma ABNT 15448-2, de 120 ml, com colheres
descartaveis, agucar e adogante em sachés pelo
periodo do evento; No prego unitario da garrafa de café
devem estar agregados todos os custos acima descritos.

Garrafa térmica de Cha, com capacidade de 2 litros com
pelo menos dois sabores diferentes por dia. O item
devera acompanhar copos térmicos, os quais deverao
ser de papel rigido, impermeavel, biodegradavel,

6.3 Garrafa de cha conforme norma ABNT 15448-2, de 120 ml, com Garrafa 50
colheres descartaveis agucar e adogante em sachés
pelo periodo do evento; No preco unitario da garrafa de
cha devem estar agregados todos os custos acima
descritos.




6.4

Lanche- "Petit
four"

Fornecer continuamente no espago especificado pela
Abin, ao longo de todo o evento, os seguintes itens:
agua mineral com gas e sem gas gelada em garrafas de
300ml; café 01 (um) tipo de refrigerante com e sem
acucar, 01 (um) tipo de suco natural, biscoitos finos de
polvilho, amanteigados, biscoitos pequenos recheados
com geleias, bolos diversos, pao de queijo, entre outros,
nos sabores doce e salgado.

Por pessoa

5041

6.5

Pequeno coquetel

O cardapio deve ser composto por: 3 tipos de canapés
frios, 3 tipos de canapés quentes, 2 tipos de barquetes
quentes, 2 tipos de folheados quentes, 2 tipos de mini
quiches quentes e 2 tipos de doces. Bebidas: : agua
mineral (com e sem gas), 2 tipos de refrigerantes
(normal e dietético), 2 tipos de sucos de fruta. O servigo
deve estar disposto sobre mesas proprias para buffet ou
com uso de garcons, a depender da necessidade da
contrante, com o uso de xicaras de louga, copos de
vidro/tagas. Esse servigo devera ter a duragdo minima
de 2 horas.

Por pessoa

580

6.6

Coffee Break

O cardapio deve ser composto por: agua mineral (com e
sem gas), café, leite, cha em sachés individuais, 2 tipos
de sucos de frutas, 2 tipos de refrigerante (normal e
dietético), 2 tipos de mini- sanduiches, 3 tipos de
salgados finos, péo ou biscoito de queijo, 1 tipo de bolo
e salada de frutas. O servigo deve estar disposto sobre
mesas proprias para buffet, com o uso de xicaras de
louga, copos de vidro/tagas. Todos os alimentos
expostos deverao estar identificados. Esse servigo
devera ter a duragdo minima de 30 min.

Por pessoa

4850




Almogo ou jantar
- Restaurante fora
das

O cardapio deve ser composto por: Couvert; Entrada: 2
opgdes de
pratos frios (saladas/cremes/mousses); 1 prato principal

652

6.7 N : opgdes de Por pessoa _
i%?:ln_dsﬂglea;soﬂa peixe, carne nobre ou massa, opgéo vegetariano, com
la carte pelo menos 2 guarnigdes; Sobremesa: 2 opgdes de
doces e frutas da estagao.
6.8 Garrafao de agua Fornecimento de agua mineral em garrafdes de 20 litros | Unidade 24

mineral 20 litros




AGENCIA BRASILEIRA DE INTELIGENCIA
ENCARTE “G”

ITEM 7 - LOCAGAO DE ESPACO FiSICO

1. DOS SERVICOS DE LOCACAO DE ESPACO FiSICO

1.1. Os servigos de LOCAGAO DE ESPACO FiSICO consistem da disponibilizagdo de ambientes para realizagdo de eventos em geral, tais como
auditorios, salas de trabalho, salGes, foyers, areas de alimentagdo, entre outras.

1.L1. Para fins de ESPACO FiSICO considera-se:

I) Prospecgdo: pesquisa sistematizada de ambientes com espaco fisico suficiente para atender arealizagdo de eventos, promovidos
pela CONTRATANTE, na localidade onde se realizara o evento, identificando os estabelecimentos em funcionamento regular de suas
atividades, que estejam aptos a oferecer os espagos necessdrios a realizagdo de eventos da CONTRATANTE, indicando o nome do
espaco, a sua classificagdo, a quantidade de metros quadrados disponiveis, os itens disponiveis de acessibilidade para pessoa com
deficiéncia, e demais caracteristicas do estabelecimento;

I) Vistoria: A vistoria consiste de inspecdo técnica nas dependéncias do estabelecimento, para verificagdo das condi¢bes das
instalagGes fisicas, sua localizagdo e sua compatibilidade com as necessidades da CONTRATANTE, inclusive quanto as normas
técnicas de acessibilidade da ABNT — NBR 9050 e 15599 — e quanto a seguranga fisica dos usuarios;

II) Bloqueio: garantia dos espagos fisicos selecionados pela CONTRATANTE, dentre os apresentados na prospecgdo, de forma a
assegurar a RESERVA do espaco fisico escolhido;

IV) Reserva: contratagdo do espago fisico bloqueado para utilizagdo pela CONTRATANTE;

V) Metro quadrado: Consiste na unidade de medida, em que sera utilizado pela CONTRATANTE, para dimensionamento da
configuragdo do espacgo fisico;

VI) Diaria: Consiste de uma unidade de estadia usada pelos estabelecimentos para determinarem o preco e a duragdo da
permanéncia em um espago fisico.

1.2. DA PROSPECCAO



1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

12.1. Apdsaemissdo da Ordem de Servigo pela CONTRATANTE, a CONTRATADA devera providenciar a prospecgao dos espagos solicitados
no prazo maximo de até 48 (quarenta e oito) horas da solicitacdo;

122. Deverdo ser prospectados espagcos em ambiente hoteleiro e fora de ambiente hoteleiro, conforme as necessidades da
CONTRATANTE, devendo a CONTRATADA apresentar, no minimo, 3 (trés) opgdes;

123. Na prospecgdo de espaco fisico deverdo ser contemplados todos os aspectos relativos a acessibilidade.
DA VISTORIA

1.3.1. Os espacos selecionados na fase de prospecgdo serdo vistoriados pela CONTRATANTE, que avaliara as condigdes de acessibilidade
do estabelecimento, de conservagdo, a destinagdo dos ambientes, entre outros aspectos, de forma a garantir a autonomia das pessoas
com deficiéncia e aintegridade fisica e moral dos usudrios;

1.32. A CONTRATADA deverad viabilizar a vistoria técnica a ser realizada pela CONTRATANTE nos estabelecimentos eleitos para bloqueio.

DO BLOQUEIO
14.1. Apds a vistoria realizada pela CONTRATANTE, a CONTRATADA deverd providenciar o bloqueio dos espagos;

142. A CONTRATADA deverd comprovar o bloqueio dos espagos nos estabelecimentos, a contar da aprovacdo da CONTRATANTE,
decorrente da visita técnica realizada.

DA RESERVA
1.5.1. A CONTRATADA devera fornecer planta baixa dos espacos solicitados para fins do layout do evento;

1.52. A CONTRATANTE encaminhara a CONTRATADA o quantitativo de pessoas que comperecerdo ao evento para que a mesma localize
espago com capacidade para a execugdo do evento para fins de reserva do espago.

DIARIA

1.6.1. O prego ofertado para locagdo de espago fisico serd por didria, devendo a empresa informar quais itens (ex. mobilidrio, instalagdes
elétricas, etc.) compordo o ambiente dos espagos com os pregos ja inclusos no custo da locagdo;

1.62. Os equipamentos, mobilidrios, instalagées e demais elementos que compuserem a estrutura fisica do local ndo serdo objeto de
cotagdo a parte devendo estar inclusos no valor da didria proposto pela LICITANTE;



1.63. Quando os eventos forem realizados em ambiente hoteleiro o servi¢o, de limpeza devera estar incluso no valor do metro quadrado
do espago, bem como quando ocorrer em estabelecimento que possua o servigo de limpeza proprio, devendo a CONTRATADA apresentar
declaragdo do hotel ou do estabelecimento certificando esta situagao;

1.64. Somente sera admitida a cobranga de mobiliario no caso de locagdo em estabelecimentos que ndo dispuserem desse material ou
que, comprovadamente, sua cobranga seja feita a parte da locagdo, para o que sera exigida da CONTRATADA declaragdo do
estabelecimento informando essa condigdo;

1.65. A metragem solicitada pela CONTRATANTE serd compativel com a real necessidade do evento, sempre levando em consideragdo a
quantidade de participante e o formato do evento;

1.6.6. Para fins de pagamento serd considerado o valor da diaria de utilizagdo do espaco durante a realizagdo do evento;

1671. Quando a configuragdo do evento demandar montagem de equipamentos ou mobilidrios, na exigéncia de testes de
equipamentos, quando o evento se iniciar as 8 horas do dia seguinte, sera devido a CONTRATADA o valor de 50% da didria do espago
utilizado para montagem no dia anterior ao evento, somente se houver cobranga do local pelo fornecedor do espaco;

1.6.7.1Para os casos de desmontagens de equipamentos ou mobilidrios, ndo havera, pagamento por parte da CONTRATANTE.
1.7. DA PRESTACAO DE CONTAS

1.7.1. A Prestagdo de Contas consiste em demonstrar que os objetivos prepostos foram cumpridos e que guardam adequagdo
(conformidade) com as regras e principios estabelecidos;
1.7.1.1. A CONTRATADA devera fornecer planta baixa dos espacos solicitados para fins de comprovagdo da metragem fornecida;
1.7.1.2. A critério da CONTRATANTE podera ser realizada medigdo para fins de comprovagdo da metragem informada pela
CONTRATADA;
1.7.1.3. O faturamento do servigo de fornecimento de espago fisico devera ser apresentado a CONTRATANTE, por meio da
CONTRATADA, no momento da prestacdo de contas da realizagdo do evento, através de Nota Fiscal/Fatura, contrato ou outro
documento, com nome do fornecedor e destinatério, que comprove as despesas com os servigos prestados, informando a descri¢do
do servigo, bem como os quantitativos utilizados nas unidades de medidas estabelecidas na planilha de itens, nome, data e local
do evento;

1.7.1.4. A CONTRATADA deverd observar sempre a descrigdo do servigo prestado, bem como as unidades de medidas estabelecidas
na planilha de itens.

1.8. DISPOSICOES FINAIS



1.8.1. O ndo fornecimento de servigos de locacdo de espago demandados pela CONTRATANTE, sob o argumento de que os espagos
existentes ndo estdo compativeis com os pregos praticados no contrato e/ou no mercado n&o eximird a CONTRATADA de arcar com os
prejuizos financeiros e os transtornos ocasionados ao evento da CONTRATANTE e de responder, em sede de procedimento administrativo,
pela inexecugdo contratual;

1.82. Eventos simultdneos numa mesma localidade poderdo ocorrer conforme demanda da CONTRATANTE.

1.9. DA PROPOSTA COMERCIAL

19.1. ALICITANTE devera apresentar proposta comercial observando os quantitativos descritos na planilha seguinte:

SEGAO VII: LOCAGAO DE ESPAGO

Quantidade

ITEM | TiPo de Servigo ou | e gpr o F|cACOES DETALHADAS Unidade .
Estimada

Produto

Espaco fisico com capacidade de comportar até 100 pessoas
com conforto, em diversos formatos, e com instalagao de
equipamentos de audiovisual em condigbes adequadas,
espago para alimentacdo e demais estruturas necessarias
para execugdo do evento. A CONTRATADA DEVERA
apresentar a CONTRATANTE, quando da necessidade de
Auditério para até | subcontratagdo de espagos, no minimo 3(trés) propostas
100 pessoas positivas como alternativas, com os respectivos orcamentos,
ou 1(uma proposta positiva e 5(cinco) negativas,
demonstrando a dificuldade em obter a disponibilidade de
espaco e data adequados conforme solicitado pela Abin,
cabendo a CONTRATANTE escolher a opgado que melhor
atender seus interesses. O espaco deve conter, em média,
100m2. O numero de diarias seria 5.

71 M2/Diaria 100/5




7.2

Auditério para até
300 pessoas

Espaco fisico com capacidade de comportar até 300 pessoas
com conforto, em diversos formatos, e com instalagdo de
equipamentos de audiovisual em condigbes adequadas,
espago para alimentagédo e demais estruturas necessarias
para execucgdo do evento. A CONTRATADA DEVERA
apresentar a CONTRATANTE, quando da necessidade de
subcontratagdo de espagos, no minimo 3(trés) propostas
positivas como alternativas, com os respectivos orgamentos,
ou 1(uma proposta positiva e 5(cinco) negativas,
demonstrando a dificuldade em obter a disponibilidade de
espago e data adequados conforme solicitado pela Abin,
cabendo a CONTRATANTE escolher a opgado que melhor
atender seus interesses. O espago deve conter, em média,
250m?2. O numero de diérias seria 2.

M?/Diaria

250/2

7.3

Auditério para até
500 pessoas

Espago fisico com capacidade de comportar até 500 pessoas
com conforto, em diversos formatos, e com instalagdo de
equipamentos de audiovisual em condigdes adequadas,
espago para alimentagdo e demais estruturas necessarias
para execucdo do evento. A CONTRATADA DEVERA
apresentar a CONTRATANTE, quando da necessidade de
subcontratagéo de espagos, no minimo 3(trés) propostas
positivas como alternativas, com os respectivos orgamentos,
ou 1(uma proposta positiva e 5(cinco) negativas,
demonstrando a dificuldade em obter a disponibilidade de
espaco e data adequados conforme solicitado pela Abin,
cabendo a CONTRATANTE escolher a opgédo que melhor
atender seus interesses. O espago deve conter, em média,
500m2. O nuimero de diarias seria 2.

M?/Diaria

500/2




7.4

Sala de trabalho
para até 50
pessoas

Espaco fisico com capacidade de comportar até 50 pessoas,
em diversos formatos, e em condigées adequadas para a
instalagédo de equipamentos de audio, video, mobiliario, e
demais estruturas necessaérias para execugéo do evento.
Obs. Os espacgos devem atender a demanda da Contratada,
0s quais podem ser utilizados para sala de trabalho, apoio,
relatoria, imprensa, Vip, etc. A CONTRATADA DEVERA
apresentar a CONTRATANTE, quando da necessidade de
subcontratagdo de espagos, no minimo 3(trés) propostas
positivas como alternativas, com os respectivos orcamentos,
ou 1(uma proposta positiva e 5(cinco) negativas,
demonstrando a dificuldade em obter a disponibilidade de
espago e data adequados conforme solicitado pela Abin,
cabendo a CONTRATANTE escolher a opgéao que melhor
atender seus interesses. O espago deve conter, em média,
180 m?. O numero de diérias seria 25.

M?/Diaria

180/25




